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ace 10 afios aparecia el primer nimero de nuestra revista. Segunda Quincena de noviembre de 1996: en aquel final de

otofo, lleno de incertidumbres, nacia un proyecto cargado de incognitas. Una apuesta arriesgada en la que ganar

significaba sobrevivir, y perder... bueno, mejor no imaginarlo. Seis socios, con un exiguo capital a base de créditos
personales. Y una idea por todo bagaje: publicar mensualmente una revista especializada para la inmensa minoria de
amantes del buen vino, con una tirada de ensuefio en este tipo de publicaciones: 40.000 ejemplares. Lo hizo posible la
confianza depositada en nosotros por unas pocas bodegas, entre las Que se encontraban las més importantes del pais
como Freixenet, Codorniu, Miguel Torres, Marqués de Céceres, Faustino, Gonzélez Byass. Marqués de Riscal, Olarra-
Ondarre, Martin Cédax, Terras Gauda, la Coop. del Ribeiro, Juvé&Camps, Chivite... Bodegas y directivos Que creyeron
en la idea, incluso cuando sélo era eso, una idea plasmada en una maqueta provisional. Y depositaron su confianza en una
aventura sin precedentes en el sector del vino: la prensa gratuita. Finalmente, a ese grupo inicial de bodegueros se han
incorporado el resto de las principales empresas vitivinicolas espafiolas, tanto grandes como pequefias. Todas han
comprendido la importancia de un medio de comunicacién especializado, independiente, leido por mas de 400.000
personas cada mes. Pero cuando empezamos, pocos daban un duro por su continuidad. Decididamente, el mundo es de
los audaces. En este tiempo hemos tenido que afrontar las dificultades de distribucién de una revista Que se reparte entre
los clientes de los mejores restaurantes y mds prestigiosas tiendas especializadas del pais. Por eso, porque iba a exponerse
en locales de tan elevada categoria, en los que el vino es algo mds que una bebida para ser tratado como la manifestacion
méds honda de nuestra cultura, tuvimos Que esmerarnos en la presentacion, la calidad del papel, la creatividad grafica, la
impresion en suma. Entre otras cosas, para atender la elevada exigencia en recursos publicitarios de una publicacion
gratuita. Los primeros afios fueron, a qué negarlo, dificiles, pero el esfuerzo pronto se vio recompensado con la
creciente demanda de ejemplares, hasta situarnos en los 65.000 actuales, certificados por OJD. Han sido nuestros
lectores los que han sancionado la pervivencia e idoneidad de la revista. De hecho, afrontamos esta nueva etapa con
un nuevo reto: alcanzar los 100.000 ejemplares mensuales. Una poderosisima contribucion a la cultura del vino y, por
ende, al aumento necesario y responsable de su consumo entre nosotros. Sin el cual no hay futuro... Carlos Delgado
creciendo
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PEZ ESPADA CON TINTOS ROBLE

Es una especie muy valorada en las regiones medi-
terrdneas. Sus espinas se eliminan con facilidad, y
la calidad de su carne, de intenso sabor y aroma,
admite un buen nimero de preparaciones. Pide un
tratamiento sencillo, sin demasiados condimentos y
salsas que puedan enmascarar su sabor. Un pesca-
do no siempre nos pide un vino blanco como acom-
panante. El pez espada, e '

al ser un pescado semi- = 3
graso, de carne fina,
sabrosa, tierna y muscu-
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bodega, un espléndido mds natural. Asumido el hecho, las bodegas del sector
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| OS CAVAS DE GAMA ALTA

| hombre es un animal de costumbres, hay que admitirlo.
e nada vale Que los buenos expertos y amantes del espu-
so sefialen con vehemencia, en cuanto la ocasion se
da, su disfrute y provecho a la hora del aperitivo, en
ecial en esos dias en los que el calor aprieta, ademds
de las buenas relaciones Que mantiene este vino chispean-
te con la gastronomia de todo el afio. Sabemos que esa es
una labor lenta a la Que no renuciamos. En cualquier caso,
estamos obligados por unas pautas marcadas por no sé
Que ocultas (y absurdas) razones qQue nos incitan a con-
centrar su consumo en un mes del afio, despreciando sus
liciosas cualidades como compafiero de la cocina de
odas las temporadas y todas las regiones.

Nos hemos acostumbrado a que el 80% del espumoso en
general, y del cava en particular, se consuma en las fiestas
de fin de afio, Navidades y Nochevieja como la cosa mds
natural. Asumido el hecho, las bodegas del sector prepa-
ran la campafia con la mejor de las disposiciones, prepa-
rando para estas fechas sus productos mas sobresalientes,
lo mejor de sus cavas, su espuma mejor valorada.

Hemos constatado en la extensa cata Que presentamos en
este nimero de noviembre, que se trata de vinos muy
especiales, en donde el profesional ambiciona dejar su
particular impronta e introducir un caracter singular que
haga destacar su cava sobre el mar de burbujas de las
fechas que se avecinan. Y lo cierto es Que tenemos un mer-
cado muy sugerente y pujante, en el Que se advierte una
cuidada puesta en escena, de botellas originales, rellenas
de cavas con largas crianzas cuyo vino base habia sido
criado en barricas nobles de roble. Los hay impacientes
Que buscan el intenso y especiado aroma de la barrica nue-
va, y también los Que apuestan por una madera mds doma-
da, de dos o més afos, para Que nada estorbe a los aro-
mas de crianza en rima.

ALGO SE MUEVE EN EL PAIS DEL CAVA

Un consumo tan estacional, tan ligado a unas fechas, con-
vierte al cava en un sector demasiado vulnerable a los vai-
venes del mercado. Bajo la iniciativa de unos cuantos pro-
fesionales del sector, se ha creado una asociacién de
pequeios y medianos cavistas, con més de 80 asociados,
con el fin de reivindicar la imagen del cava como produc-
to de calidad, su relacion directa con el terruiio como los
grandes vinos, recuperar la fama de las variedades que for-
man su coupage, la manera ya centenaria de elaboracion, y
divulgar la imagen del cava como un producto exclusivo,

Mucho mas gue un brindis

aliado de la mejor gastronomia, como algo mds que el ins-
trumento para un brindis. Una de sus primeras acciones
para darse a conocer ha sido la celebracion del Primer
Salon Pimecava, en Barcelona, un escaparate de los
muchos tipos de cavas artesanos, algunos de ellos casi
desconocidos para el gran publico, reflejo de la riqueza
escondida de vinos tan tradicionales.

#

LO MEJOR DE CADA CASA

Hoy la mayoria de las bodegas posee un cava con afios de
envejecimiento, un vino que representa su sentido de la
excelencia, la manera particular de concebir el cava de la
casa. Hay para todos los gustos. Los Que mantienen una
dificil regularidad y los rabiosamente novedosos que bus-
can un sitio en el dificil podio de la fama. Entre las clasi-
cas prende la personalidad de Recaredo como un cava de
peso, serio y con magnifica estructura. La frescura casi
impensable de Llopart a pesar de sus largas crianzas. La
elegancia de Gramona, un vino con mds de cuatro afos de
crianza en rima. De la fortaleza de Jaume de Codorniu se
encarga su “cuveé” tan especial. Alsina i Sarda tiene en su
Gran Reserva uno de los cavas mds equilibrados. Y la
espectacular botella de Parxet, el 85 Aniversari, Que una
vez en la mesa conserva misteriosamente el cava frio
durante mds tiempo que las botellas clésicas, de un vino
contundente, arropado por un roble notable. El Elisabet de
Raventds i Blanc es un vino maduro, corpulento pero con
esa fina elegancia que alcanzan todos sus productos. Al
Castell de Sant Antoni lo someten a largas crianzas en
barricas, y también la nueva linea de Castell de Vilarnau
luce una madera casi inapreciable. Los vinos ecoldgicos
estan de moda, y son buenos. Como el Privat Evolucién
Que elabora Josep Maria Pujol-Busquets o el de Albet i
Noya. Uno de los mas sorprendentes por su fuerza y equi-
librio ha sido el Blanca Cusiné, de Pares Balta.

Nos quedan muchos mds que resaltar, algunos excelentes
de estas mismas casas, Que no se conforman con hacer
solo uno de alta calidad. Quede, en cualquier caso, cons-
tancia de Que en MiVino sélo tienen cabida vinos Que han
pasado con nota nuestro primer filtro de calidad. Tenga
por seguro qQue la eleccién de cualquiera de ellos no le
defraudard.

En general se trata de vinos potentes, bien estructurados y
de larga vida si se guardan en condiciones adecuadas de
humedad y temperatura. De esta manera podrian aguantar
(y crecer) durante un par de afios. Si tenemos paciencia.

BARTOLOME SANCHEZ
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I+1=3 FERMENTADO EN BARRICA ©©© © =&

u més u fan tres. Tel. 938 974 069.

Fruta y madera fundidas con arte. Fresco y complejo
con una estructura deliciosa, cremoso y amplio en
aromas. Una novedad bien venida.

A. TORELLO MATA R. BARRICA ‘02 ©©©©©

Agusti Torell6. Tel. 938 911 173.

Nariz con un cierto dominio de la madera. La cremo-
sidad del carbénico casi es grasa, realzando su ele-
gancia. Mejor fundido y ensamblado que otros afios.

AGUSTI-VILARET EXTRA BRUT ©©©©© &
Cavas Mont-Ferrant. Tel. 934 191 000.
Golosidad-acidez muy bien entendida, con magnitud
del carbonico. Formacion frutal envidiable aunque ha
aumentado la presencia aromética del licor de expedi-
cion (notas anisadas y de laurel). Largo recuerdo de
pan grillé por la calidad de sus lias finas.

ALBET | NOYA 21 BARRICA BRUT ©©©©©
Albet i Noya, SAT 992. Tel. 938 994 812.

Espuma casi vaporosa. Fragancia llena de matices
(membrillo, mandarina, humo) y rasgos minerales
(tiza, grafito) espléndidos.

ALSINA & SARDA BN G. RVA. 2001 ©©© © =
Alsina Sarda. Tel. 938 988 132.

El carbénico estd en un momento precioso, cremoso
Y. a la vez crujiente. Rasgos minerales muy definidos,
nutrido abanico aromético (lichis, chirimoya, grosella
y pan grillé). Un afio encomiable.

ARGENT BRUT RVA. 2003 ©©©©©

Gramona. Tel. 938 910 113.

Nunca Francia estuvo tan cerca de Espafia como con
esta elaboracion. Un alarde de finura y complejidad
(trufa, mantequilla, pomelo y hoja de grosella).
Estupendo para platos sélidos.

ARTEMAYOR BN ©©©©©

Dominio de la Vega. Tel. 962 320 570.

Es una interpretacion muy particular de un cava con
crianza en madera, Quiza algo dominado por ésta. Su
entrada es golosa, abundante en fruta y frescura.

AVANTGARDE BRUT RVA. BARRICA ©©©©©
Gir6 Ribot. Tel. 938 974 050.

El conjunto espléndido, fundido con el fino carbéni-
co, crujiente. Frutosidad que recuerda al nispero, la
camomila, el mel6n y, el cedro (crianza). Muy genero-
so al olfato.

BENITO ESCUDERO BN © ©© &5

Escudero. Tel. 941 398 008.

Mejorfa notoria con respecto a otros afios, tanto en
sus aromas limpios y bien formados que recuerdan al
nispero, la pera de agua y flor de azahar, como en
boca. El mejor hasta la fecha.

BERTHA S. XXI BN G. RVA. 2002 ©©©©

Josep Torres Sibill. Tel. 938 910 903.

Reduccion positiva que advierte de su complejidad.
Carbénico cremoso, delicado, con un punto crujiente
delicioso. Su acidez y amargor hacen un equipo mag-
nifico con los aromas de espliego, pera y madrofios.

BLANCA CUSINE BRUT 2003 ©©©©©

Cavas Parés Balta. Tel. 938 901 399.

Ya en boca se vaticina la bisqueda de la originalidad,
los aromas a roble fresco, a flores blancas (pan de
higo) y la contundencia frutal (fruta de la pasion,
meldn, albaricoque).

BRUT BRUTISIMO BN G. RVA. 2002 ©©©©
Cavas Hill. Tel. 938 900 588.

No es tan bruto como su nombre indica, mas bien es
refinado, de gratas sensaciones frutales y carbénico
diminuto, fundente y muy conseguido.

CANALS&MUNNE BRUT L'AVI ‘00 ©©© © &
Canals & Munné. Tel. 938 910 318.

Destaca por la textura de su burbuja, en su delicade-
za y notas ahumadas deliciosas. Sus aromas piden
espacio pues estan algo reducidos (espliego, flor mar-
chita); nada grave.

CARLA BRUT RVA ©©© © s

Masia Vallformosa. Tel. 938 978 286.

Desarrolla un carbénico fino, bien integrado, que se
liga a la perfeccion con la fruta y no desentona con la
acidez. Un ejemplo de buen cava tradicional.

CASTELL S. ANTONI BN G. BAR. ©©©© ©uls
Castell Sant Antoni. Tel. 938 183 099.

Lucha de poderes entre la fruta y la madera que, a
buen seguro, tendrd un final feliz. Generoso en perfu-
mes (lichis, pomelo), con expresion y esponjosidad de
la espuma. Muy conseguido.

CRISTINA MAS TINELL

EXTRA BRUT G. R. 2001 ©©©©©

Heretat Mas Tinell. Tel. 938 170 586.

Interesante carga frutal, textura grasa proporcionada
For el carbonico, envolvente y profuso. Aromas crista-
inos a papaya, pomelo, con un fondo de pan recién
horneado delicioso.

CUVEE ANTONIO MASCARO

EXTRA BRUT G. RVA. ©©© © &5

Antonio Mascaroé. Tel. 938 901 628.

Burbuja acariciante, su aroma se vuelve perfume. Un
compendio aromético entre fruta fresca y madura
excelente, asi como de fina mantequilla. Una cuvée
para no olvidar.

DE LA TIETA BN G. RVA ©@©©®©
Blancher-Espumosos de Cava. Tel. 938 183 286.

Su sencillez no apunta a un vino vacio; es mas, el con-
junto estd conseguido, con un buen paso de boca,
equilibrado y de aromas lozanos.

Degdielle

Esta palabra, muy
utilizada en el argot
de los elaboradores
de cava, anuncia el
fin de su crianza
con lias (los
sedimentos y
particulas en
suspension de la
fermentacién), de su
formacion de
espuma, de su
salida al mercado.
Este sedimento,
provocado por la
autolisis (muerte)
de las levaduras en
la segunda
fermentacion es
extraido mediante
congelacion del
cuello de la botella.
No es habitual
encontrar en las
etiquetas de
espumosos que se
comercializan la
fecha de degdelle.
Quines si lo hacen
ennoblecen a su
bodega y, ademas,
guian al consumidor
sobre la frescura
del cava.
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DUC DE FOIX BRUT RVA. ESPECIAL ©©©
Covides Tel. 938 172 762.

Un coctel de buenas maneras, un cava muy equlibra-
do. Sus aromas surgen cristalinos (paraguaya y pifia) y
francamente delicados.

ELIAS-TERNS BN G. RVA. ©©©©©

Paraté Vinicola. Tel. 938 988 182.

Licor de expedicion muy presente, aromatico (almen-
dra garrapinada, cacao, canela y tostados). Poderosa
acidez, y fuerza aromatica. Un cava para guardar.

ELISABET RAVENTOS 2001 ©©©©
J. M. Ravent6s i Blanc. Tel. 938 183 262.
Otro buen ejemplo de cava para guardar o tomar, pues
en boca se aprecia la potencia de su fruta, el crujir de
su carbonico y la acidez casi mordiente. Perfume com-
plejo, amplio, fruto de una larga crianza.

EMENDIS BN ©© © =&

Masia Puigmolté. Tel. 938 186 119.

Su acidez es el verdadero epicentro. Penetra como
una cuchilla que invita a salivar. Aromas curiosos de
notas de lima, hoja de higuera y boj.

EX.VITE BRUT ©©©©®

LLopart. Tel. 938 993 125.

Se calza en el paladar como un guante, equilibrado,
de espuma sensual, estructurado y muy fresco en el
final del recorrido. Perfumes que recuerdan las lilas
frescas, el pomelo, el membrillo y ciertos minerales.

EZEQUIEL FERRET BN G. R. 98 ©©©©© &
Cavas Ferret. Tel. 938 979 148.

Calibrado con mimo, de burbuja impecable y persis-
tencia de lfas finas excepcional. Una golosina. Aromas
de arrebatadora madurez.

FERRE | CATASUS BN RVA. ©©©©

Castell del Mirall. Tel. 938 974 558.

Expresividad los aromas de los varietales (flores, fruta
de hueso y piel de manzana). Frescura y complejidad
comedida, ideal para un arroz.

FREIXA RIGAU BN RVA. DE LA FAMILIA ©©®
Freixa Rigau. Tel. 972 549 012.

Lozano, aromas de frutas frescas (manzana verde,
Eera, pomelo) y un buen suministro de acidez en
oca. Ideal para el aperitivo o el marisco.

GRAN CLAUSTRO BN 2003 ©©©©

Cavas del Castillo de Perelada. Tel. 972 538 OlI.

Bien estructurado, un toque de grasa, buena dosis de
carbénico. Recuerdos de crianza (miga de pan, trufa,
cereales). Muy completo en su conjunto.

GRAN DUCAY BN ©©

Gran Ducay. Tel. 976 620 425.

Expresivo licor de expedicion, tanto en nariz como en
boca, recuerda a los higos, el cedro, las guindas en
licor. Muy abundante en perfumes.

GRAN TORELLO BN G. RVA 2001 ©©©©©
Torell6. Tel. 938 910 793.

Pese a ser un Gran Reserva, abundan los aromas a fru-
ta. Tampoco desmerece la fortaleza de su carbdnico,
crujiente y desmelenado en el paladar.

HEREDAD BRUT RVA. 2002 ©©©©®©

Segura Viudas. Tel. 938 917 070.

Muy bien conjuntado. Destaca agradablemente su aci-
dez, cosa que agradecemos. Hay aromas armoniosos
de fruta blanca y pan grillé.

HERETAT VALL-VENTOS ROSE BN © ©© © s
Joan Raventds Rosell. Tel. 937 725 251.

Equilibrado, sin excesos de golosidad, un rosado muy
placentero. Profuso en fruta roja Que recuerda la gra-
nada, los fresones y las lilas. Muy limpio y directo.

HUGUET BN G. RVA. 2003 ©©©© sls

Can Feixes. Tel. 937 718 227.

Es contundente, se palpa su cuerpo y volumen frutal.
De una riqueza aromatica seductora, con delicadas
notas de mandarina y de cebada malteada.

JANE VENTURA BN G. RVA. 2002 ©©©©®

Jané Ventura. Tel. 977 660 118.

Aromas de fruta verde (manzana, pera) y madura (pera
asada, melocoton en almibar). De sabor 4cido inte-
grado, bien ligado con la fruta. Muy apetitoso.

JAUME CORDONIU BRUT ©©©©

Codorniu. Tel. 938 183 232.

Su larga crianza ha hecho que aumente el volumen
frutal y que el carbénico se haya vuelto mas delicado,
casi efimero. Estd en un buen momento para disfru-
tarlo ahora, es elegante y complejo.

JAUME SERRA BN ©© ©

Jaume Serra. Tel. 938 936 404.

Nuevamente, al igual que en el Roura, encontramos
esa reduccion elegantisima de pan grillé, humo y tru-
fa. Boca fresca y bien arropada por su espuma.

JUVE'Y CAMPS

BN RVA. FAMILIA ‘02 ©©©©© =&

Juvé & Camps. Tel. 938 911 000.

Complejo como siempre y, en esta afada, mas esplén-
dido de aromas frutales. Goza de gran estructura, bien
amortiguada por su acidez-carbonico. Largo en su
recorrido y perfume final.

MARIA CASANOVAS BN G. RVA. ©©©©© s
Marfa Casanovas i Roig. Tel. 938 910 8I2.

Incita a la reflexion en %a copa. Su desfile aromatico es
incansable: grosella fresca, pomelo, pifia y lilas. Fluye
con armonia. Magnifica elaboracién.

MARQUES DE GELIDA BN G. R. 2001 ©©©®
Marqués de Gelida - I'Anzinar. Tel. 938 912 353.

Una base de fruta que irradia frescura, de espuma cru-
jiente, acidez afilada y notas abundantes de manzana
verde. Recomendado para abrir boca.

Aprobado

El Consejo
Regulador del Cava,
después de sopesar
las sugerencias de
los bodegueros, ha
aprobado varios
cambios. Uno de los
mas importantes,
que ya era un
secreto a voces, ha
sido la
incorporacion de la
variedad francesa
Pinot Noir para todo
tipo de
elaboraciones.
Algunos defensores
de la trilogia
todavia hoy no
estan muy
conformes. La
segunda
aprobacion, muy
vista ya en las
etiquetas aunque
todavia no estaba
reglamentada, es la
mencion de
‘Reserva”. Para ello
se exigirG un minimo
de 15 meses de
crianza con sus lias.
Por lo tanto, para
los estilos joven se
exigira un minimo
de nueve meses,
como un parto, el
reserva lo dicho
anteriormente y el
gran reserva debera
tener un minimo de
30 meses, aunque la
mayoria lo superan
con creces.
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MARRUGAT BN G. RVA 2003 ©©©©

Pinord. Tel. 938 903 066.

Afiada, la de 2003, que exprime el lado mas floral de
las uvas (flor de almendro). Un vino jovial, muy fres-
co y bien conjuntado.

MAS XAROT BN G. RVA. ©©©

Catasus i Casanovas. Tel. 934 592 227.

Aromas del coupage muy expresivos (nispero, pome-
lo, flor blanca), asi como un buen desarrollo de su
crianza. Es muy fresco y bien desarrollado.

MASIA S. XV BN G. RVA. 2000 ©©©©
Rovellats. Tel. 934 880 575.

Cava fresco, equilibrado tanto en espumabilidad como
en longitud de aromas a crianza. Licor de expedicion
bien ligado con la fruta del mosto.

MESTRES BN 2003 ©©©© s

Cavas Mestres. Tel. 938 910 043.

Muy fresco -degollado en junio de 2006- de frutas ver-
des (pomelo, manzana) y flores secas. Burbuja notable,
abundante, crujiente pero cremosa y fundente.

MM BN G. RVA. ©©©©

Masia Can Mayol. Tel. 938 978 00I.

Ha logrado extraer aromas nitidos de frutos rojos
como ninglin otro cava. Aparece la grosella, las hojas
de fresas, las lilas en una melodia magistral.

NADAL ESPECIAL BN G. RVA. 2001 ©©©©
Cavas Nadal. Tel. 938 988 Oll.

Al paladar es cremoso (por su carbonico), de elegan-
te amargor final. Aroma reducido, Que pronto se des-
pereza, a lias, manzana verde y flores marchitas.

ORIOL ROSELL BN R. PROPIETAT ‘01 ©©©©®
Oriol Rossell. Tel. 977 671 06l.

Mejor en el Ealadar qQue en nariz, ha logrado desarro-
[lar un buen buqué (tabaco, canela, miga de pan), fun-
dido todo con habilidad.

PARISAD EXTRA BRUT G. RVA. 1999 ©©©©©
Can Rafols dels Caus. Tel. 938 970 013.

Ms equilibrado y mejor conjuntado. Le queda mucha
vida y, lo mejor de todo, de una gran personalidad
gracias al licor de expedicion.

PARXET 85 ANIVERSARIO BN 2005 ©©©©®
Parxet. Tel. 933 950 8II.

Aromas maduros, muy apurados, qQue desvelan un
cardcter meloso, de ‘mandarinas y membrillo. Sin
embargo, es en el final de boca donde sobresale su
crianza (ahumado, mantequilla).

PRIVAT OPUS EVOLUTION BN RVA. ©©©©©
Carmenet. Tel. 934 644 949.

Muy fresco. Un estimulo para los sentidos: color oro,
aromas de chirimoya, paraguaya, tiza y levadura fres-
ca. Para degustar con guisos.

RAMON CANALS CANALS BN

GRAN RVA. 2000 ©©©©©

Ramén Canals Canals. Tel. 937 755 446.

De una frescura, junto con la espumabilidad, muy
conseguida. Muy lozano en boca. Los aromas, en
nariz, son mds “serios”, es decir, menos afrutados y
mds dominados por las notas de crianza: lfas, flor
marchita y camomila.

RECAREDO BN G. RVA. 2001 ©©©©© =&
Recaredo. Tel. 938 910 214.

La acidez, su punto dlgido, bien calibrada despierta el
paladar con ternura. Su perfume refinado, envolvente
'y magnificamente desarrollado, invita a comer. Funde
perfectamente la fruta, madura y abundante, con los
recuerdos de crianza a humo, trufa y mantequilla. Un
cava con raza.

RESERVA REAL BRUT ©©©©®©

Freixenet. Tel. 938 917 000.

Busca un trago equilibrado, bien atemperado de aci-
dez y con una moderada dosis de carbonico (fruto de
su larga crianza con lias). Es complejo y dilatado en el
final de boca, con un elegantisimo amargor.

REYES DE ARAGON BN RVA. FAMILIA ©©©
Langa Hermanos. Tel. 976 88l 8I8.

Fresco y de agradable textura del carbonico, muy fun-
dida sin estridencias. Su perfume oscila entre las
Fotas verdes de hierba y manzana o el pltano y las
imas.

ROGER GOULART EXTRA BRUT ©©©

Roger Goulart. Tel. 934 191 000.

La bisqueda del equilibrio entre acidez-dulzor ha
tenido su recompensa, estd conseguida. Sus aromas,
delicados, recuerdan la fruta tanto blanca como roja.

ROURA 5* BN RVA. ©©© ©ss

J. A. P. Roura. Tel. 935 403 148.

A veces, algunos cavas logran crear reducciones posi-
tivas en botellas fascinantes, mas no siempre ocurre
con todas las botellas, aunque sean de la misma par-
tida. Posee este cava aromas penetrantes de anacardos
tostados, de pan grillé y trufa sorprendentes.

SUMMARROCA PINOT NOIR ROSE ©©©©
Bodegues Sumarroca. Tel. 938 911 092.

Rosado de lujo. Elaborado con mucho tacto, de per-
fume casi espiritual, a grosellas y fresas en sazon, fina
bollerfa. Sin un dpice de oxidacion aromética, todo un
logro. Su espumabilidad casi levita en el paladar.

VILARNAU BRUT G. RVA. ©©© © =&

Castell de Vilarnau. Tel. 938 912 36l.

Muy cuidado en todos los aspectos tanto en aromas,
bien definidos por sus variedades (flores, manzana
verde, acacia, pomelo) como por su crianza (humo,
tiza, pan grillég). Un cava para disfrutarlo con platos
mediterrdneos.

Lo que dura

Se estima que un
espumoso joven, es
decir, con nueve
meses de crianza
con sus lias suele
disfrutar de una
vida “corta’,
aproximadamente
un ano los mejores y
seis meses los
peores. Como los
rosados. Sin
embargo, en los
estilos de alta
gama, como el
reserva o gran
reserva siempre
Brut Nature o Brut,
donde doblan su
crianza, se utilizan
uvas de mejor
calidad. Los vinos
base para su
elaboracién estan
dotados de mejores
parametros. Por lo
tanto, su vida sera
mas prolifera, en
torno a tres o cinco
afos, en el mejor de
los casos, pero, a
cambio, la
espumabilidad se
reducira haciendo
mas elegante el
conjunto.

CODIGO DE PRECIOS

© Hasta 3 €
De3a6€

De6ag€

Dega18¢€

Mas de 18 €

B&Buena relacion calidad/precio
(En recuadro, nuestra eleccion ‘

Los vinos pueden ser encontra-
dos en las Tiendas Especializa-
das cuya lista incluimos al
final de’esta revista.
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ABSOLUTAMENTE
DIFERENTE

Por su frescura, por su elegancia,
por su sofisticacién y porque esta
elaborado con uvas de vendimia
nocturna, Absum es absolutamente
diferente.

Nuevas sensaciones, sabores
y experiencias, en un vino con estilo.
Seductor.

La aplicacién de la enologia
mds avanzada y la seleccion
de las mejores variedades hacen

posible este innovador concepto.

Absum Varietales es el maximo
exponente de la distincién, gracias
a la sublime integracién de Pinot
Noir, Gewiirztraminer y Chardonnay.
Un vino moderno
y golosamente atrevido.
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La bodega con un prisma diferente
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Elembajador de Toro

El Ayuntamiento de Toro ha nombrado hijo adoptivo a
Manuel Farina en agradecimiento por su labor como
impulsor de la D.O. y embajador de Toro en el mundo. Un
merecido reconocimiento a quien ha encumbrado los vinos
de Toro a los primeros puestos del podio internacional.

| alcalde de Toro, Jests Sedano, desta-
c6 su perfil emprendedor, su clarivi-
dencia para adelantarse a los tiem-
pos y su generosidad al ceder sus
propios derechos y colaborar, con
la bonhomia que caracteriza a su
talante, para que otras bodegas
pudieran  asentarse en |la
Denominacion.
Manuel Farifia, ha sido el visiona-
rio bodeguero moderno y primer
presidente del Consejo Regulador
de la DO Toro, pero es capaz de
compartir ese gran honor en su dis-
curso con todas las personas -politicos,
estudiosos, empresarios y prensa- que tra-
bajaron con €l en los afos dificiles, cuando
la D.O. Toro era todavia su suefio.
El camino hasta llegar aqui, no ha sido fécil.
Hace muy poco tiempo que Manuel tenia
qQue recorrer restaurantes y salones con sus
botellas bajo el brazo, poco menos que
para forzar a catadores y degustadores a
probar su primer Colegiata. Salvar los pre-
juicios contra los recios vinos de toro his-
téricos fue su primer logro. Aunque, por
supuesto, antes habia conseguido sentar las
bases del moderno vino de Toro: cultivar la
tempranillo local, la potente tinta de Toro,
con visién enoldgica y no con codicia de
agricultor; elaborarla inventando los que
luego se han generalizado como usos
actuales, extrayendo color, preservando
ligereza y exhibiendo toda la complejidad y
profundidad de la fruta.
Buena muestra de esos vinos vuelan ahora
a todo el mundo, unos como exportacion,

qQue crece dia a dfa, y otros en manos de
relevantes personalidades oficiales invita-
das en la zona. El mas reciente fue el ex
presidente de la Republica de Portugal, el
socialista Jorge Sampaio, que el pasado IS
de septiembre fue nombrado Hijo Adoptivo
de Alcanices (Zamora), y recibi6 una bote-
lla Magnum de Farifia cuya etiqueta habia
sido personalizada para el evento.

El bodeguero se mostré encantado de cola-
borar, puesto que el expresidente portu-
gués siempre ha abogado por mejorar las
relaciones a ambos lados de la raya, una
colaboracion, sobre todo en materia vinico-
la, en la que desde hace afios vienen traba-
jando los Farifa.

VISION DE FUTURO

Buena parte del futuro sofiado ya estd aqui,
la D.O. crece, la bodega crece -en calidad
Que no en cantidad- y crecen la vitrina de
premios internacionales y la coleccién de
arte en la Que se selecciona cada afo la eti-
qQueta de Primero, su vino de maceracion
carbdnica, ue este afio ha correspondido a
la obra del valenciano Antonio Carretero.
Ahora la ilusién y el trabajo se enfocan
hacia la creacion de un Museo del Vino
para Toro que sirva de acicate y comple-
mento a las visitas a las bodegas y a la ciu-
dad de Toro. Para eso Manuel ha solicitado
la colaboracién de todas las instituciones,
asi como para fomentar el enoturismo,
cubriendo necesidades tan bdsicas como
mejorar las comunicaciones y asfaltar los
caminos agricolas, lo que permitiria la
construccion de bodegas en el campo al
estilo de los chateaux franceses y la visita

Como las cepas viejas, los Farina,
con Manuel y Bernardo al frente,
cosechan los mejores frutos de
su concienzudo trabajo. En la
nave de barricas se elige la obra
gue vestira al joven Primero.

de los turistas a los vifiedos y al enorme
patrimonio natural de Toro.

Manuel propone también que el centro de
formacion profesional en viticultura y lacte-
0s qQue se va a crear en Toro se extienda al
area de conservas, para aprovechar todo el
potencial de la fruta toresana. Y que el oli-
vo, gracias a la técnica de riego por goteo,
se incorpore a un futuro rentable, préspero
y sostenible de la agricultura de la region,
tal como €l mismo viene experimentando
con sus aceites.

LA CASA Y EL MUNDO

El mundo estd en su cabeza y a sus pies
ahora que puede depositar el trabajo dia-
rio, la bodega, en tan buenas manos como
las de su hijo Bernardo, tan tenaz como
creativo, tan amante del campo -de las
variedades nobles y la restauracion de
autoctonas olvidadas- como del rumor del
vino en los hermosos tinos gigantes de
madera o el aroma de las barricas nuevas. Y
con esos mimbres amplia el ya amplio cata-
logo de la bodega, donde caben desde los
tintos mds rotundos, como el Gran
Colegiata Campus o el Roble Francés, a los
blancos mas delicados y mas golosos,
como Val de Reyes.

La materia prima se mima en 290 has. de
vifia propia, en la Que perviven cepas prefi-
loxéricas que han cumplido entre 60 y 140
afos, la herencia Que ni siquiera imagino el
abuelo, alld en la primitiva bodega de
Casaseca.

BODEGAS FARINA

Camino del Palo, s/n

49800 Toro (Zamora)

Tel. 980 57 76 73.

Fax. 980 57 77 20
mail:comercial@bodegasfarina.com
www.bodegasfarina.com




www.elcorteingles.es

[.LA CestA DE LA COMPRA

El Club del Gourmet en El Corte Inglés le abre las puertas a la
mayor seleccién de alta Gastronomia que pueda encontrar. Con la
bodega mds completa. Con mds de 4.500 delicias nacionales
e internacionales: Foie de oca, caviar irani, auténtico salmén

noruego, jamoén ibérico exclusivo, los mejores quesos de importacion...

Y una seleccién de lujo en dulces, conservas, mariscos y frutas.

SELECCION DE ALTA GASTRONOMIA
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_Pez espada con tintos roble

iy +F b

pescados azules, es bastante conocido y apreciado desde la anti-

gliedad. En muchas pescaderias, antes de que fuera obligatorio el
etiquetado de los pescados, se vendia el emperador con el nombre de pez
espada. Incluso muchos creen que son dos formas de llamar al mismo
pez, pero no es asi. De hecho, el emperador es otra especie (Luvarus
imperialis), y muy diferente. Lo podemos encontrar en el mercado duran-
te todo el afio, aunque su mejor temporada es la Que va de septiembre a
marzo. Aparte de venderse fresco, es fécil encontrarlo congelado (en file-
tes). Aunque, a veces, se descongela en la pescaderia, donde luego se
vende fresco. Ultimamente también se puede encontrar ahumado, ideal
para preparar unos originales aperitivos.
Es una especie muy valorada en las regiones mediterrdneas. Tiene la ven-
taja de que sus espinas se eliminan con facilidad, y la calidad de su car-
ne, de intenso sabor y aroma, admite un buen nimero de preparaciones.
Pero lo mejor es cocinarlo de manera sencilla, sin demasiados condi-
mentos y salsas Que puedan enmascarar su auténtico sabor. A la parrilla,
a la plancha o al horno resulta muy sabroso, si bien hay que tener la pre-
caucion de no guisarlo demasiado para Que su carne no se reseque, y
resulte dura. Para asombro de algunos, un pescado no siempre nos pide
un vino blanco como acompanante. El pez espada, al ser un pescado
semigraso, de carne fina, sabrosa, tierna y musculosa, admite estos tintos
roble de la Ribera del Duero, cuyo aporte de taninos restard esa sensa-
cion grasa al plato.

El pez espada (Xiphias gladius) perteneciente a la «familia» de los

UNIDOS POR EL PLACER

NUESTRA SELECCION

BALBAS BARRICA 2005 ©© LUZMILLAR ROBLE 2004 ©©

Balbas. Lleiroso.

El paladar estd muy trabajado, con los Una apuesta segura. La base frutal es de

taninos fundentes, grasos y un final érdago, con un punto de confitura

brillante que recuerda los ardndanos y excelente. Muy carnoso, envolvente y

los fresones. refinado.

BRACAMONTE 2004 ©© RESALTE VENDIMIA SELECCIONADA

Grupo Yllera. 2005 ©©®©

La afiada marca la profundidad frutal, Resalte de Pefiafiel.

aleja el roble y domina en todos los Se nota la estricta seleccion de la uva,

aspecto. Embalsama el paladar de fina sus aromas cristalinos, la prudencia de

grosella y especias. madera. El conjunto camina por sf solo.
Un placer.

CONDADO ORIZA ROBLE ‘04 ©©
Pagos del Rey.

Ademas de la fruta tiene un toque
floral muy interesante que se funde con
las notas de fina vainilla. Goloso y muy
envolvente.

LA PLANTA 2005 ©©

Arzuaga Navarro.

Cargado de fruta negra y buenas
maneras Que se desbordan por la copa.
Es un remanso de carnosidad,
estructura y longitud.




Vallformosa

VINOS & CAVAS

Cuatro Denominaciones de Origen 0, lo que es lo mismo, cuatro de las mas prestigiosas

regiones vinicolas de Espafa para elaborar nuestra cuidada seleccion de vinos y cavas.

Cada D.O. con sus propios conocimientos y técnicas de elaboracion, sus costumbres, mitos

y leyendas, para aprovechar al maximo el producto de la tierra, del sol y de la larga tradicion
e £

de una famihka de viticultores barceloneses. Degusta los mejores momentos con Vallformosa,
»
TRADICION
A

desde

1860 .

www.vallformosa.com
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La historia recuperada
| Albarifio de Fefifanes le cabe el
Ahonor de haber sido el primer alba-
rifo embotellado y el dnico que
ensefiaba su historiada etiqueta en los
restaurantes de fuera de su dmbito, en
Madrid o Barcelona. Toda una historia
enoldgica nacida en pleno centro de
Cambados (Pontevedra), en el precioso
palacio de Fefifianes, construido a medi-
dos del siglo XVII. Juan Gil de Araujo, su
responsable director, ha sabido enlazar
aquella etapa valerosa con los nuevos
vinos que han surgido en la comarca.
Elabora una variada gama de vinos (joven,
con crianza en barricas), pero este Ill afio
es un vino equiparable a los grandes alba-
rifos de todos los tiempos. He tenido la
suerte de catar todas las afadas surgidas hasta la fecha, y viendo como se
expresa ahora el excelente 2001, se le puede augurar un gran futuro a este
2003. El dnico inconveniente (aunque grave, eso si), es Que solo dos mil
y pocas botellas han salido al mercado, lo que lo convierte en un vino de
coleccionista.
EL FUNDADOR DE SUENOS
Apenas ocho kilémetros separan Pamplona de Bodegas Otazu. En un pre-
cioso valle verde, al lado de un palacio de reminiscencia medieval, rode-
ado por 115 hectéreas de terreno, con sus cuidados vifiedos, se encuentra
una de las bodegas mds espectaculares de Espafia. No faltaron criticas al
proyecto de su administrador, Patxi Cabasés, emi-
grante navarro en Venezuela. Hubo «expertos» que
vaticinaron Que nunca se podria hacer buen vino en
esas tierras tan al limite de la Navarra vinicola. La
paciencia de aquel y la fuerza organizativa de
Pedro Bafiares, durante mucho tiempo su alma
mater, hicieron Que después de 15 afios de histo-
ria podamos disfrutar con vinos como este
Altar. Lleva en sus venas lo mds granado de la
bodega, un espléndido Cabernet Sauvignon que
recuerda su procedencia bordelesa, un sosega-
do Tempranillo y un Merlot elegante. Su elabo-
racion ha seguido las pautas del moderno que-
hacer, largas maceraciones de los hollejos
durante veintitantos dias y crianza en una
madera excelente de los bosques franceses.

ALBARINO FEFINANES Il ANO 2003

B. del Palacio de Fefifianes. Plaza de Fefifianes, s/n 36630 Cambados (Pontevedra)
Tel. 986 542 204. fefinanes@fefinanes.com. D.O. Rias Baixas. Precio: 27 €.

Tipo: Blanco crianza. Variedad: Albarifio. Crianza: 18 meses en deposito con sus lias.
Fecha de entrada: 5/9/2006.Consumo éptimo aprox: Seis afios a 9/11° C.
Puntuacioén: 9,2/10

BARTOLOME SANCHEZ

I* Cata: Pertenece este vino a esa raza de albarifios en los que parece que el
tiempo se detiene. Y lo muestra desde su mismo color amarillo pélido y sus
deliciosos aromas florales, franco, fresco, sin apenas reduccion. Méas adelante
saldran las notas de fruta madura (manzana) y el toque final de miel. Es en la
boca una mina de equilibrio, de sabores diamantinos que se distinguen perfec-
tamente, el tono goloso, la perfecta acidez, un recuerdo salino y el elegante
amargor final. Largo, pletérico y distinguido. Embelesado nos deja el paladar.

PaLacio be OTAZU ALTAR 2000

B. Otazu. Senorio de Otazu. 31174 Echauri (Navarra).Tel. 948 32 92 oo
comercial@otazu.com. D.O. Navarra. Precio: 28 €. Tipo: Tinto crianza

Variedades: 80%Cabernet Sauvignon, 15%Tempranillo, resto Merlot.

Crianza: 18 meses en roble francés, resto en botella. Fecha de entrada: 7/10/2006.
Consumo 6ptimo aprox: diez afios a 16/18° C. Puntuacioén: 9/10

I Cata: No es facil hallar un Cabernet sin esos marcados tonos vegetales, que
no «cabernée» como suelen. Este navarro, Que se comporta con la elegancia de
un pura sangre, posee una trama aromatica compleja, con sus frutillos negros,
su toque especiado, su madera apenas perceptible. Y, finalmente, el atractivo
toque mineral. Tiene carnosidad y bastante concentracion, un tanino graso,
maduro y sedoso que aporta amplitud y fluidez en el paso de boca. Una mag-
nifica acidez que lo salva del agobio Que pudiera originar su concentracion.




A ANTIGUA

acIon contemporanea.

W famillamartinezbujanda.com
— www.fincaantigua.es



X - f ok % . NS Te =
ESTE TINTO ESTE, PERO ESTE
ES EXCELENTE SOBERBIO ESTADE LUJO

LA CALIDAD ANDALUZA Pa A N\

JUNTA DE ANDALUCIA

CONSEJERIA DE AGRICULTURA Y PESCA

Elige CALIDAD CERTIFICADA,

el sello que distingue nuestros dlall
CALIDAD CERTIFICADA alimentos de mayor calidad. Andalucia
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Moscatel en espumoso

BODEGAS FONTANA

PRACTICA DE CATA

cooperativas agrarias de Espafia, el Grupo Anecoop,

fue fundada en 1918, con sede en Cheste, dentro de
la comarca La Hoya de Bufiol, a 30 km. al oeste de
Valencia. El actual nombre es el resultado del proceso de
fusion acometido en 1992 por las tres entidades
Cooperativas Agrarias existentes en el municipio de
Cheste, integrando a las cooperativas Cheste Vinicola,
Cheste Al Campo y Productora Vinicola en una sola coo-
perativa. Las instalaciones de la bodega han sufrido una
total transformacion en los dltimos afos, con la instalacion
de depositos de acero inoxidable y fermentacion controla-
da, criomaceracion, autovaciantes y moderna tecnologia
Que permiten obtener la maxima calidad de sus vinos.
Esta bodega se caracteriza por elaborar, ademds de vinos
tranquilos blancos, tintos y rosados monovarietales de alta
calidad, vinos de aguja de fermentacion natural y toda una
gama de vinos espumosos a partir de la variedad Moscatel
de Alejandria, como el Reymos de esta préctica. Es un vino
Gnico, qQue lejos de competir con otros espumosos valen-
cianos, viene a completar la gama de este tipo de vinos, ya
qQue presenta unas caracteristicas Que lo convierten en un
producto original, cuyo singular sabor, como podrd com-
probar, rompe con la idea tradicional de un espumoso. Su
principal particularidad es el método de elaboracion,
conocido como método Charmant, en el que la fermenta-
cion se realiza en el dep6sito en lugar de en botella.

B odega Cheste Agraria, asociada a uno de las mayores

Haga su cata y mande el resultado a la redaccion de nuestra
revista: C/Teruel, 7. Colonia de Los Ange/es. 28223 Pozuelo de
Alarcén (Madrid). Los cinco mejores catadores recibirdn en su
domicilio una caja con 6 botellas de esta prestigiosa bodega.

ReEYMOS ESPUMOSO DE MOSCATEL

COLOR

AspecTO

LIMPIDEZ

INTENSIDAD OFICINAS
Avda. Menéndez Pelayo, 2 — 6° Izda. 28009 Madrid
Tfno.: 915 783 197 Fax: 915 783 072

TIPO

AroMA

ATAQUE

GusTo

BODEGA
Extramuros S/N Fuente de Pedro Naharro 16411 Cuenca
Tfno.: 969 125 433 Fax: 969 125 387

EVOLUCION

DESCRIPCION GENERAL

E-mail: bf@bodegasfontana.com
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Vino «kosher»

TAURUS
Puro Toro

SEPA DE LO QUE HABLA

rencia del resto es Que para conseguir su certificacion

necesita Que durante todo el proceso de elaboracion
una persona cualificada de religion judia lo supervise de
principio a fin.
(Como se certifica un vino kosher? En primer lugar, debe
ajustarse a unas normas estrictas, Que son especialmente
rigidas en Israel. El vifiedo tiene que tener al menos cuatro
afos y las cepas crecer solas. El dltimo abonado organico ha
de efectuarse dos meses antes de la vendimia. Cada séptimo
afo, el suelo ha de reposar, aunque esta regla se puede elu-
dir si el vifiedo cambia de propietario durante ese afio. Las
uvas deben transportarse en cajas o remolque sin qQue se
rompan, porque deben llegar enteras, sanas y bien maduras.
Todas las maquinas y objetos Que entren en contacto con las
uvas, el mosto y el vino tienen que haber sido limpiados
anteriormente bajo la vigilancia de un rabino. Durante la
vinificacion esté prohibido el empleo de levaduras seleccio-
nadas, enzimas y bacterias. No se puede fermentar en barri-
cas de madera, sino en cubas de acero inoxidable. Unica-
mente se puede clarificar con el mineral de arcilla Bentonita,
porque otros productos de origen animal son impuros.
La elaboracion del mosto y del vino sélo puede estar en
manos de judios muy creyentes. Los en6logos de otras cre-
encias, como mucho, pueden dar consejos. Pero no durante
el sabado: desde la velada del viernes hasta la del sdbado no
se trabaja. Tras el embotellado, en botellas nuevas, un 1% se
vende en beneficio de los pobres. Si el rabino considera que
se han cumplido todas las reglas, estampard su sello Kosher.
En nuestro pais hay cerca de 20.000 judios. La primera ela-
boracion de vino kosher en Espafia se le atribuye a las bode-
gas Capcanes en 1995. En la actualidad se elabora vino kos-
her en otras zonas como Navarra, Valdeorras, Jerez, Utiel-
Requena, Penedes, Ribera del Jicar y Madrid.

Cualquier vino podria ser «kosher», pero lo que le dife-

¢Por qué algunos vinos huelen a cebolla?

Este aroma de cebolla, ajo o gas natural es provocado por
el etanotiol, es decir, la mezcla de etanol y sulfuro de

. TORO - . P
B i iaciGn hidrégeno. Es m(ljjy desagradable y suele encontrarse en
/

vinos evolucionados.

¢Por qué hay cavas muy acidos?

Este tipo de acidez (mélica) se consigue dejando el vino
sin realizar la fermentacion malolactica, que le daria mas
suavidad. Normalmente, se efectia este método en vinos

blancos y cavas, pues en tintos resultaria muy agresivo
(en su conjunto con los taninos).

info@vinedosdevillaester.com Tel: 948 645 008

Vifiedos de Villaester
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CASTILLO DE SAJAZARRA RESERVA 2001, EQUILIBRIO Y EXPRESION.

Oastillo de cSa/azarrcz Keserva 2001 nace en nuestros viiedos de cSa/czzarra; un enclave
dnico, rodeado de belleza, donde el concepto de chéteau tiene su mdxima expresion. Castillo,

506/1257:1 oy vifiedo se unen para crear un vino de sensacrones unicas.

x|

BODEGAS
CASTILLO DE SAJAZARRA

RIOJA ALTA . ESPARNA

WWW.CASTILLO-DE-SAJAZARRA.COM - ATENCION CLIENTE +34 941 320 066
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vinos de autor

LLEiROSO

N
Lleiroso 2002 - Tempranillo de Oro
Luzmillar 2003 - Tempranillo de Plata
Luzmillar 2004 - Zarcillo de Oro
Lleiroso 2004 - Tempranillo de Oro
Luzmillar Crianza 2003 - Tempranillo de Plata

=

LLEIRO®SO

B O DEGAS ¥ VINEDOS

Crra. Monasterio, s'n - 47359 Valbuena de Duero - Valladolid - Espaina

T <34 983 68 33 00 - Fax: +34 983 68 373 01 - wouw boddegasllcirosocam
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Crema inmortal

En poco tiempo esta queseria ha logrado acaparar la
atencion de muchos devotos del Queso por su incesan-
te lluvia de premios. Su secreto, ninguno. Aunque es cier-
to qQue manejan la tecnologia més vanguardista, no han
olvidado que lo mds importante es la materia prima. El
proyecto fue creado en diciembre de 2004, pero hasta el
I9 de enero de 2006 no nace su primer Queso. Desde
entonces comenz6 una carrera vertiginosa para atender la
demanda creciente. Actualmente, han doblado su produc-
cién, y esperan triplicarla muy pronto.

QUESO Y SIDRA

El queso

VIRGEN DEL PRADO (LECHE CRUDA)

Queseria Monte del Casar C.B.

Pol. Ind. Charca del Hambre, nave-6
10109 Casar de Céceres (Caceres)

Tel. y fax. 927 291 412

e-mail: montedelcasar@telefonica.net

ELABORACION

A la recepcion de la leche de oveja, se introduce en unos
tanques que la mantienen a 26 y 28° C durante todo el pro-
ceso. Se afade el cuajo vegetal hasta que coagula. Se corta
con una lira hasta obtener el tamafio de un grano de arroz.
Mediante la técnica de agitacion, que dura entre 10 y IS
minutos, se sigue eliminado suero. Después, la cuajada se
pasa a moldes de acero inoxidable, para prensarse durante
dos o tres horas. Luego se sumergen en salmuera, de dos
horas y media a tres, para continuar en la cdmara de frio a
5° C durante 15 6 20 dias. Permanecera asi durante 60 dias
-a7u8 Cy87690% de humedad- par afinarse.

D.O.P: Torta del Casar. Tipo: pasta blanda. Forma: cilindrica.
Peso: entre 700 gr. y | kg. Cabafa: ovina. Raza: merina y
entrefina. Curacién: dos meses. Cuajo: vegetal. Precio kg: 16
euros.

El vino

DANzA GODELLO BRut

Adegas Dia-Noite

Ctra. Carballal, sin

32356 Petin de Valdeorras (Ourense)
Tel y Fax: 988 311 462

E-mail: galiciano@galiciano.com
Web: www.galiciano.com

DO: Valdeorras. Tipo: espumoso. Varietal: Godello.
Grado alcohdlico: 12,5% vol. Precio: 10,40 euros.

Es un cava personal, como era de esperar. Abundan los aro-
mas de albaricoque y de limas muy expresivas. Tiene cuer-
po, y mantiene muy bien el tipo frente a los profundos aro-
mas lacteos, ligando a la perfeccion gracias al tacto untuo-
so del Queso. Para tomar nota.




FERNANDEZ

Enamorado

dispone de 200 hectéreas de tempranillo a partir de las que
Alejandro Fernandez crea algunos de sus vinos mds
personales. Ademas, se estd convirtiendo en una parada
obligada para todos aquellos que los fines de semana
prefieren el enoturismo y las visitas a las bodegas.

Para la bodega manchega en Ciudad Real, se adoptd el
nombre de la antigua bodega de los padres de Alejandro:

2 El Vinculo, lo que constituye a la vez, un homenaje y una
En 1.972 nace una de las bodegas més importantes dentro  continuacion en la tradicién vinicola de los Fernandez.

del sector vitivinicola, no sélo en este pais, también a nivel
internacional.

Bodegas Alejandro Ferndndez se crea en Pesquera de Duero
de la mano de un personaje genial, que lo es todo en el
mundo del vino. Al principio nadie daba un duro por plantar
vides en lugar de remolacha en aquella zona. Solamente un
loco” enamorado del vino hizo posible que esa zona sea una
de las més importantes en cuanto a vinos de calidad se refiere.

En estas tres décadas de historia el Grupo ha pasado a ser
un modelo de buen hacer, un modelo a imitar en todas las
regiones vinicolas del mundo.

La primera bodega, en Pesquera, fue el pistoletazo de salida
para que poco a poco Alejandro fuera creando el imperio
que ahora tiene en el mundo del vino.

Condado de Haza, en la burgalesa localidad de Roa, retne
un impresionante conjunto de sobrios edificios castellanos,
rodeados por vifiedos plantados por el propio Alejandro, al
estilo de un ‘chateau’ francés adaptado a la Meseta Norte.

Dehesa la Granja, la tercera bodega situada en tierras
zamoranas, es una antigua ganaderia de reses bravas y que
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ZUAZO GASTON

CRIANEA

Las Norias, 2| 01320 Oyén. Rioja Alavesa | Tel.: 945 601 526

EL COLECCIONISTA
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[acto de seda
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Ximénez- que «el vino asegura la curacion de la

tristeza». Desde la sabiduria que el filosofo y poe-
ta cordobés nos lego en sus obras se advierte su amor por
las cosas sencillas, digno nativo de una tierra que irradia
alegria vital, de un pueblo que aprecia con naturalidad los
placeres de la vida. Los viticultores cordobeses, gente
observadora y sabia, dominan como nadie el arte de sacar
el mayor provecho en las condiciones mas adversas. De
esa relacion tan estrecha con la tierra Que mora, con el cli-
ma, con sus uvas, y su luz, ha sabido producir una esencia
Gnica en el térrido pafs del sol: los vinos dulces de Pedro
Ximénez.
Montilla es la ciudad elaboradora mas célebre, donde ase-
gura la leyenda que aquel soldado de los tercios de
Flandes puso las primeras varas de la famosa cepa renana.
Ahi trabaja Robles una bodega de larga tradicién vinicola,
qQue ahora, gracias a la pasion por la ecologia de su direc-
tor-gerente Francisco Robles, gran parte de sus vifiedos
constan como cultivo ecolégico y sus vinos son como una
avanzadilla en Andalucia. Aunque no reniegan de los vinos
dulces clasicos que proporciona un sol de justicia en las
postrimerias del verano surefio. En esa operacion de extre-
ma trascendencia, la evaporacion del liquido sobrante del
racimo, extendido en esas grandes esteras llamadas “pase-
ros” a pleno sol, estd la clave para que el mosto-esencia
consiga mas de 300 gramos de azicar por litro. Después,
la destreza, el arte, la maestria del bodeguero seran indis-
pensables, porque para finalizar la obra, vendra la adicién
cuidadosa y metddica del alcohol, su larga crianza en
vetustas botas de roble y el sistema de soleras. Este
«Solera Fundacional» es el maximo exponente del Pedro
Ximénez de la casa. Un vino cuya concentracion es tan
considerable que da la sensacion de denso néctar cuando
se escancia en la copa. Lo mismo delata su color topacio
con tonos oscuros, o los profundos y complejos aromas de
frutas pasificadas, ddtiles, cacao, café, frutos secos, espe-
cias o maderas nobles. Y lo mejor es su tacto de seda que,
como una dulce caricia, se aduefa del paladar. Un verda-
dero lujo de coleccionista: 50 afios en el fondo de una bota
esperando qQue nuestras manos liberen de su botella a ese
genio genial. Su piel oscura y su tacto de seda nos pro-
pondran Que sofiemos no con tres, sino con miles de dese-
0s Que nuestra imaginacion tratard de hacerlos realidad.

Decfa Séneca, -y eso que no conocié el Pedro

PEDRO X SOLERA FUNDACIONAL
Bodegas Robles.

Ctra. Cordoba-Malaga, km. 447
14550 Montilla (Cérdoba)

Tel. 95765 00 63
info@bodegasrobles.com
www.bodegasrobles.com

Precio: 230 €




Alcorta. pasion por Rioja
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Ovidio: un vate esclavo del amor y del vino

esde mediados del siglo Il a.n.e. has-
Dta el cambio de era se producen los

mayores cambios en la elaboracion y
consumo del vino, cambios que resultaron
fundamentales para que el vino tuviera una
calidad cada vez mayor. Diodoro constata
este cambio y nos dice: «Entre los vinos, el
qQue no ofrecia més que un agrado mediocre
era despreciado, mientras que el Falerno, el
Chio y todos sus rivales eran objeto de un
consumo sin freno, asi como los mejores
pescados y otras delicadezas de la mesa».
A Publio Ovidio Nasén le toca vivir este
cambio vinicola, una vida que bien podria-
mos denominar placentera. Un tanto liberti-
no y adinerado, su popularidad no se ha
resistido a lo largo de la historia. Y como
amante del bien vivir, el vino le sirve como
medio de comunicacion en sus aventuras
amorosas: «Preséntate antes qQue tu mari-
do..., y ocultamente roza mi pie... Sin
hablar, expresaré mis pensamientos con el
gesto, y leeras palabras en mis movibles
dedos y en las gotas de vino que vierta sobre
la mesa», hasta el punto de convertirse en
pura tinta expresiva: «Tus 0jos no supieron
callar, trazaste con vino en la mesa lo que
querias, y hasta tus dedos se convirtieron en
letras. No os ridis a mi costa; he comprendi-
do vuestros coloquios, descifré las palabras
ocultas en las sefas que habiais convenido».
El vino, empleado arteramente, es también

un aliado para conseguir el fin deseado:
«Insta a tu marido a Que beba sin cesar, mas
no acompafies tus ruegos con los besos;
mientras bebe, echa furtivamente vino en la
copa, y cuando caiga amodorrado por el
vino y la embriaguez, tomaremos consejo
del lugar y la ocasion».

Acompanante fiel de los momentos inolvi-
dables: «Asi, el amor, un poco de vino en la
cabeza y la guirnalda que se deshoja en mis
cabellos perfumados, son mis Gnicos com-
pafieros... Las horas de la noche vuelan;
corre el cerrojo de la puerta.», el vino, con
el amor y la noche, rompen las barreras de
la moderacion y del miedo: «La noche, el
amor y el vino nunca dan consejos de mode-
racién: aquélla desconoce el pudor, el vino

el amor desaffan al miedo».

El vino, dulce balsamo que cuida y envuelve
nuestras vidas, nos resguarda de los avatares
Que zarandean nuestra existencia: «El vino
predispone los dnimos a inflamarse enarde-

cidos, ahuyenta la tristeza y la disipa con
frecuentes libaciones. Entonces reina la ale-
gria; el pobre, entonces, se cree poderoso,
y entonces el dolor y los tristes cuidados
desaparecen de su rugosa frente; entonces
descubre sus secretos, ingenuidad bien rara
en nuestro siglo, porque el dios es enemigo
de la reserva.»
Pero, ante todo, el vino es el compafiero y
aliado. Por eso es necesario establecer una
estrategia en la que todo es licito: «Asi,
cuando asistieres a un festin en que abun-
den los dones de Baco, si una muchacha
Que te atrae se coloca cerca de ti en el
lecho, ruega a este padre de la alegria,
cuyos misterios se celebran por la noche,
qQue los vapores del vino no lleguen a tras-
tornar tu cabeza... escribe en la mesa con
gotas de vino dulcisimas ternuras, en las
qQue tu amiga adivine tu pasién avasallado-
ra, y clava en los suyos tus ojos respirando
fuego... Arrebata presuroso de su mano el
vaso que roz6 con los labios, y bebe por el
mismo lado que ella bebié. .. Ingéniate, asi-
mismo, por ganarte al esposo de tu amada;
os serd muy (til a los dos el tenerlo por
amigo... Concédele la honra de beber pri-
mero y regalale la corona que cifie tu cabe-
za; ya sea tu igual, ya inferior a ti, déjale que
tome de todo antes y no dudes dirigirle las
expresiones mds lisonjeras.»

Carlos Iglesias
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CENTROS CLUB DEL GOURMET

A CORUNA

- E.C.I. A CoRuRA, RAMON Y CAJAL, 57-59

- C.C. CoMPOSTELA, RUA DE RESTOLIAL, 50 (SANTIAGO
DE COMPOSTELA)

ALICANTE
- E.C.I. MAISONNAVE, AVDA. MAISONNAVE, 53
- E.C.I. Feperico Soto, AvpA. Feperico Soro, 1-3

ASTURIAS

- E.C.I. URiA, URIiA, S/N (OVIEDO)

- C.C. SALEsAS, GENERAL ELORZA, 75 (OVIEDO)

- HipERCOR GIJON, RAMON ARECES, 2 (GIION)

- E.C.I. AviLEs CTRA. FINCA LA TEERA-LA CARRIONA, S/N

BADAIOZ
- E.C.I. CONQUISTADORES, PLAZA CONQUISTADORES, S/N

BARCELONA

- E.C.I. PzA. CATALUNYA, PLAZA DE CATALUNYA, 14

- E.C.I. DIAGONAL, AVDA. DIAGONAL, 617-619

- C.C. CORNELLA, SALVADOR DAL, 15-19 (CORNELLA DE
LLOBREGAT)

- E.C.I. FRANCESC MACIA, AVDA. DIAGONAL, 471-473

BILBAO
- E.C.I. GRAN ViA, GRAN ViA, 7-9

CADIZ

- C.C. BaHia DE CADIZ, AVDA. DE LAS CORTES DE
CApiz, |

- HIPERCOR JEREZ, CTRA. SEVILIA, 34 (JEREZ DE LA
FRONTERA)

- C.C. BAHIA DE ALGECIRAS, PASEO JUAN PEREZ
ARRIETE, S/N (ALGECIRAS)

- E.C.I. AvDA DE ANDALUCIA, 34 (JEREZ DE LA
FRONTERA)

GRANADA
- E.C.I. GeniL, CTRA. DEL GENIL, 20-22
- C.C. ARABIAL, ARABIAL, 97

LEON
- E.C.I. LEON, FRAY Luis DE LEON, 21

LINARES
- E.C.I. LINARES, PLAZA DEL AYUNTAMIENTO S/N

MADRID

- E.C.I. PReciADOS, PRECIADOS, 3

- E.C.I. Gova, Gova, 76

- E.C.I. CASTELLANA, RAIMUNDO FDEZ. VILLAVERDE, 79
- E.C.I. PRINCESA, PRINCESA, 42

- E.C.I. SERRANO, SERRANO, 47

- C.C. MENDEZ ALVARO, RETAMA, 8

- C.C. CAMPO DE LAS NACIONES, Av. DE LOS ANDES, 50
- C.C. SANCHINARRO, MARGARITA DE PARMA, |

- C.C. S. Jost DE VALDERAS, CTRA. EXTEMADURA, KM.
12,5 (ALCORCON)

- C.C. PozueLo, CTRA. NACIONAL VI, km. 12,5
(POZUELO DE ALARCON)

- C.C. ALCAIA DE HENARES, AVDA. JuAN CARLOS I, S/N
(ALCALA DE HENARES)

- C.C. XANADU, PUERTO DE NAVACERRADA, 2
(ARROYOMOLINOS)

MALAGA

- E.C.I. MALAGA, AVDA. ANDALUCIA, 4-6

- C.C. CostA MARBELLA, RAMON ARECES, S/N
(MARBELLA)

- E.C.I. MARBELLA, EL CAPRICHO - BOULEVARD ALFONSO
HOHENLOHE, 2 (MARBELLA)

MURCIA

- E.C.I. LIBERTAD, AVDA. LIBERTAD, S/N

- E.C.I. ALAMEDA DE SAN ANTON, 52 (CARTAGENA)
LAS PALMAS

- E.C.I. JosE MESA Y LOPEZ, JOSE MESA Y LOPEZ, |8

- C.C. SiETE PALMAS, Av. PINTOR FELO MONZON, S/N

P_MALLORCA

Novedades Club del Gourmet

Un picoteo de lujo

ablar de aperitivos es bucear en un mar de bocados

caprichosos, de estimulos para despertar el paladar,

entre los Que se encuentran las mayores exquisiteces del
mundo. Pero aunque todos pueden considerarse un lujo, por la
seleccion o por la elaboracion, no siempre se trata de alimentos
inalcanzables. Y si lo son, se justifica con creces.

Quite cuidadosamente -por el exterior y por el
interior- todas las venillas y la hiel del higado de
pato o de oca, y sumérjalo en agua salada durante
6 horas. Esctirralo y séquelo muy bien con un pafio.
Salpimentar cuidadosamente por fuera y entre los
I6bulos. Envolver en papel de aluminio y guardar
en el refrigerador durante 24 horas. Al dia siguien-
te derretir en una “cocotte” grasa de oca, sumergir
el higado y cocerlo a fuego lento durante unos 30
minutos. Dejarlo enfriar y guardarlo en una tarro
hermético de vidrio, cubierto con la grasa aun
liquida y templada. Habré soltado su propia grasa
y, en el mejor de los casos, habra perdido “sola-
mente” 1/3 de su peso. Guardarlo en la nevera al
menos tres dias antes de sacarlo a la mesa.

Parece complicado ;verdad? Pues en la practica
aln lo es mas. Si a eso se une la crianza y la ali-
mentacion forzada de los patos y las ocas que se

AL OLIVO SUBI{

dedicarén a Foie-gras, el largo proceso de cebado
manual con granos de cereales y el delicado sacri-
ficio y despiece, para que los higados se conserven
integros e intactos de cualquier contacto con la
hiel, queda justificado con creces el precio de ese
bocado exauisito que es el auténtico foie-gras.

El foie-gras (literalmente “higado graso”) es un pla-
cer mitico para los gourmets, una obra de arte
representativa de la mas alta gastronomia, esa que
requiere un proceso complejo, refinado por el
ingenio, la tradicion y los siglos. Exactamente des-
de que Clause, un cocinero de Estrasburgo, se lo
sirviera al gobernador de Alsacia en 1784. La noti-
cia lleg6 al Rey Luis XVI, quien le premi6 con 25
pistolas de oro y, por supuesto, con un prestigio
Que le sirvié para abrir con éxito una tienda de
foies y patés en su villa.

El secreto de la calidad de un perfecto foie radica
en la buena alimentacion, de forma controlada, de
las aves, y en la seleccion previa de las razas mds
adecuadas para el engorde. Asi lo exige el Club del
Gourmet de El Corte Inglés para su marca, lo que
garantiza obtener un producto de élite por su
sabor, textura, punto de coccion y sal y, en fin, las
cualidades que le han dado fama universal.

La conservacion al vacio hace que mantenga sus
virtudes durante largo tiempo. Para servirlo bastan
unas tostadas y el acompafiamiento cldsico: un
Cava o Champagne de reserva, o un vino blanco
dulce natural tipo Sauternes, moscatel Casta Diva
0 Malaga Tres Leones.

Pero también hay lujos excelsos de aspecto
mds humilde, como esa joya mediterranea que

- E.C.I. AvenIDAS, AVDA. D'ALEXANDRE ROSELLO, 12-16
- E.C.1. Jave TII, AvDA. Jave 1, 13-1S

SANTANDER son las aceitunas. Ese fruto oleoso de tan dis- 7 _

- C.C. BAHIA DE SANTANDER, CTRA. NACIONAL 634, S/N . . . . . ] I,';r_ ; e )
SRIA tintas variedades y tan ingeniosos tratamien- i 108 ce anciy
- E.C.I. PzA. DEL DUQUE, PLAZA DEL DUQUE DE LA tos es un bocado muy delicado, y debe ser /,/ ( antdbrice
VICTORIA, 8

sometido a un control de calidad muy riguro-
so. Las dos presentaciones del Club del
Gourmet, las aceitunas manzanilla rellenas de

- E.C.I. NErvION, Luis MonTOTO, 122-128
- E.C.I. S. JuAN DE AZNALFARACHE, CAMINO DE LAS
ERILLAS, S/N (S. JUAN DE AZNALFARACHE)

TENERIFE “hri i
“ECL 3 o MAro, Avon. 3 bE MAo, SN anchoas ‘del.Cantabrlco‘ o rellenas de pimien
VALENCIA tos del piquillo, son cuidadosamente deshue-

- E.C.I. PINTOR SOROLLA, PINTOR SOROLLA, 26

- E.C.I. Nuevo CeNTRO, AvDA. MENENDEZ PIDAL, 15
- C.C. Apemuz, AvpA. Pio XII, SI

- E.C.I. AvDA. FRANCIA C/PINTOR MAELLA, 37

sadas y rellenadas con anchoas o con pimien-
to de sabor y tacto delicado, obteniendo de
esta combinacién un refinado y delicioso ape-

VALLADOLID ritivo. En la cocina, sobre todo como capri-
- E.C.I. ZORRILLA, PASEO DE ZORRILLA, 130-132 ., .

- chosa decoracién, son ideales para acompa-
- E.CLL Vico, GRAN Vi, 25-27 far variadas recetas.

ZARAGOZA

- E.C.I. SAGASTA, PASEO DE SAGASTA, 3
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Dos medallas de oro
Tequi/a con pedigr/’ en Burdeos y Bruselas.

Los mejores catadores del
N mundo han sido seducidos
por su encanto. Delicado,
Con suave aroma a rosas,
el Reserva Especial Seifiorio
de Sarria nos acerca al vecino
territorio del amor*, Disfrutelo.

y r0sas.

AGUARDIENTES

mds de cien afos, suele tomarse en Espafia en vaso de

chupito, “a palo seco”, con un poco de sal y limon,
seguramente para disfrazar su virulencia. Un buen tequila
derrocha tal personalidad que quien lo prueba queda gra-
tamente sorprendido. Esta bebida, de origen mexicano, se
elabora a partir del Agave “tequilano weber variedad azul”.
Existen unas 200 especies, producidas en todo México,
con las que también se elaboran otras bebidas alcohdlicas
similares que reciben el nombre genérico de “mezcal”
que, ademds, toman el apellido de la poblaciéon donde
nacen. Para evitar imitaciones, desde el 16 de diciembre de
1993, se ha creado una Denominacion de Origen.
Aproximadamente existen 105 productores de tequila
repartidos en cinco zonas: Nayarit, Guanajuato, Jalisco, la
mds grande, Tamaulipas y Michoacan.
El agave tequilero, con forma de pifia gigante, de color
azul, con enormes hojas rigidas, muy puntiagudas, es rico
en azdcares e incluso se puede consumir al natural. Antes
de utilizarlo para la fabricacion del tequila, la planta tenia
otras formas de aprovechamiento como papel, tejas, pun-
zones, tejidos o jabon obtenido de las cenizas de las pen-
cas secas (hojas).
Para la elaboracion del tequila Gnicamente se utiliza la
parte central (corazon, pifia o cabeza), Que pesa unos 35
kg., aunque puede llegar a pesar 100 kg. Su madurez llega
a los ocho o diez afios. El Jimador, agricultor experimen-
tado, sera el encargado de desenterrar la pifia Que yace
sobre el terreno semienterrada. Una vez limpia, la pifia es
cocida en hornos con la finalidad de sacar sus azdcares
simples (glucosa y fructosa). El fabricante de tequila deci-
dird cudl de las dos categorias quiere elaborar: tequila

El tequila, Que goza de un prestigio internacional de
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(permite adiccién de hasta un 49 % de otros azicares) o = an ¢ o 5.000 vin
100% agave (su propio aziicar). Este liquido es introduci- : “"‘;]"—rjl_i‘jm” s E:Ip:fg'u it
do en tanques de acero inoxidable, barro o pipas de made- premiado con la medallade oro en la

ra para su fermentacién. Concluida esta fase, se destila categoria de , junto a otros
mediante alambiques o columnas. e v -

El producto final presentard un grado alcohdlico de entre
35y 55 % vol. que puede ser introducido en toneles de
roble o encina o envasarse sin envejecer (tequila blanco).
Tanto del 100% agave (s6lo se produce en México y no se
puede exportar a granel) como del tequila se elaboran cin-
co estilos: blanco, joven u oro (ligera crianza y adiccion de

cufiada por el escritor Mar

jarabe de azicar), reposado (de dos meses a un afio de paises, sobre
crianza), afiejo (minimo un afo de crianza) y extra afiejo A
de Sarria ha sido e

(minimo tres afios de crianza). EI mayor consumidor, des- que ha obtenido la m?
pués de su pais de origen, es EEUU, con un 80% del tipo :
tequila (adiccion de azicar de remolacha). Aunque lo
mejor es tomarlo, si es bueno, solo. Estd muy populariza-
do su uso en cocteles como la «sangrita» (naranjas frescas £ .. :
troceadas, sal y chile rojo en polvo). SENORIO DE SARRIA

POR AMOR AL VINO
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PRODUCIDO POR
BODEGAS “NTRA. SRA. DE LA CABEZA" §. COORS
POZOAMARGO (CUENCA) ESPANA
TEL.: 34 9693 871 73 FAX: 34 969 387 202
casa.gualda@retemail.es
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(Priorato, Toro, Penedes, Ribera, Rjoja)
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Cosecha 2006

I5,16Y 17 DE DICIEMBRE DE 2006
PALACIO DE CONGRESOS DE MADRID
PASEO DE LA CASTELLANA, 99.28046 MADRID

Bierzo, Carinena, La Mancha, Navarra,
Rias Baixas, Rioja, Sierra Norte de Sevilla,
Tacoronte-Acentejo, Toro, Utiel-Requena,

Valdepenas, Valle de la Orotava,

Vinos de Calidad de Tierras de Leon,

Vinos de la Tierra de Castilla, Yecla

Viernes (de 18 a 21 h.) sélo profesionales.
Sdbado (de 12 a I5 h.y de I8 a2l h.) abierto al publico.
Domingo (de 12 a 1530 h.) abierto al publico.

EUSKO JAURLARITZA =‘ pey A

GOBIERNO VASCO
g

NEKAZARITZA ETA ARRANTZA SAILA

DEPARTAMENTO DE AGRICULTURA ¥ PESCA

Ynmmn w\»iymo @Mﬂﬁmﬁﬂ(f

INE GLASS COMPANY it

Organiza
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OPUSWINE

C/Teruel, 7. Col. Los Angeles. 28223 Pozuelo. Madrid. Espaiia.
Tel. 915120768 Fax 915183783 CIF. B81572943
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Valdeorras

esta D.O. gallega ocupa

gran parte de la cuenca
de los rios Sil, Zares y Bibei,
en la provincia de Ourense.
Linda con la leonesa del
Bierzo, con la cual comparte
numerosas caracteristicas, y
cuenta con una tradicion vini-
cola que se remonta a épocas
romanas, se afianza en el
medievo en torno a los monasterios, y toma cuerpo, regis-
trada y documentada como una de las primeras D.O de
Espana, que ha celebrado su 60 cumpleafios.
El clima es mds seco que en el resto de Galicia, combina
la influencia atldntica con rasgos continentales, y aunque
disfruta muchas horas de sol, también las precipitaciones
son abundantes. Los valles fértiles, la riqueza minera de
sus montafias y su ubicacion en una de las entradas natu-
rales a Galicia, facilitaron su poblamiento desde antiguo,
una larga historia y una interesante arquitectura.
Los suelos son bastante variados. Los mds apreciados son
mdgicas terrazas inexpugnables que se se apoyan sobre
pizarras, con abundantes piedras y texturas limosas; otros
lo hacen sobre materiales graniticos, mas profundos y
ricos en arena; y mas abajo se asientan sobre sedimentos,
donde suelen abundar los cantos rodados.
Jugar sabiamente ese sustrato, con las dos variedades rei-
nas, la Godello y la Mencia, es lo que ha transformado el
panorama vitivinicola de la zona, lo Que ha hecho descu-
brir sus posibilidades y demostrar en cada nueva vendimia
una rara y envidiable calidad.
Los vinos de terreno pizarroso estan demostrando excelsas
cualidades en zonas muy reconocidas, pero es aqui, en una
villa como EI Barco, donde el crecimiento econémico de
los dltimos tiempos se basa precisamente en eso, en su
privilegiada situacion sobre pizarra, algo que ha venido a
revivir el glorioso pasado sobre un mineral més brillante
pero no mas enriquecedor, el oro.
En la zona se investigan y se aprecian fundamentalmente
esos dos vinos monovarietales. El primero y mas emble-
mdtico, el blanco de Godello, de fino aroma afrutado,
color amarillo, dorado o pajizo, y buena estructura en
boca, con una graduacion alcohélica media de 12,5°. Es la
paciente restauracion de unos cientos de cepas desperdiga-
das, por parte de ingenieros de campo y endlogos visiona-
rios. En el 1976 se realizé la primera elaboracion de la varie-
dad por separado, y el resultado ha llevado a un sensible
cambio de orientacién, auspiciado y potenciado por la poli-
tica del Consejo Regulador.
En tintos destacan los elaborados con Mencia, de intenso
color purpura y elegante aroma afrutado, sabrosos, con
buen equilibrio alcohol-acidez, apetitosos y de retrogusto
intenso y prolongado.

l a zona de produccién de

LA DO EN CIFRAS

SeDE DEL Consgjo: Ctra. Nal. 120 Km. 463

32340 Villamartin de Valdeorras (Ourense)

Tel. 988 30 02 95 Fax. 988 336 887

E-MAIL: CONSELLO@DOVALDEORRAS.COM

WEB: WWW.DOVALDEORRAS.COM

Presidente: José Luis Garcia Pando

Vicepresidente: Angel Jests Lopez Vicente
SUPERFICIE DE VINEDO: ...evvvvniineinneinnannnns 1.329 HAS.
BODEGAS ..o 44
VARIEDADES TINTAS : MENCIA, GARNACHA TINTORERA,
TEMPRANILLO, MERENZAO, GRAO NEGRO, ALBARELLO.
VARIEDADES BLANCAS: GODELLO, DONA BLANCA,
PALOMINO, MOSCATEL.

PRODUCCION 2005 .....covvevveeeann 8.783.000 Ka.
CaLIFicacion: 01 (B), 02 (Ex), 03 (B), 04 (B), 05 (MB)

NUEsTRrRAS D.O.

-.

_Salén 0os )
VINOS ¢ AUGARDENTES

GALICIA 06

PALACIO DE EXPOSICIONS E CONGRESOS

PALEXCO - A CORUNA
25, 26 e 27 de Novembro =

De 11 :00 a 14:30 e de 17:30 a 23:00 horas

\

informaeion: 981 217 267 'wWww.servino.net

INIVERSIDADE DA CORURA

ALLIED DOMECQ

foto:xurxo lobato

Pulltex’

wine concepts for wine lovers
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wine concepts for wine lovers 2

www.pulltex.com

En las principales vinotecas y tiendas de regalo.
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Bodegas Privilegio del Condado
Visita exclusiva a Donana

MIORO )
el Parque Nacional de Donana
s P

odegas Privilegio del

Condado sorteara 100
excursiones, en las que se
podran conocer los iniguala-
bles ecosistemas de Dofana,
entre los compradores de vino
blanco Mioro, a través de la
promocion «Visita con Mioro
el Parque Nacional de
Dofana». La excursion es una
oportunidad dnica para cono-
cer la flora y fauna de un pri-
vilegiado entorno. El Parque
Nacional de Dofiana se consi-

El Parque
Nacional de
DofAana es la
mayor reserva
ecolégica de
Europa.

dera la mayor reserva ecoldgi-
ca de Europa y tiene fama uni-
versal; es un mosaico de eco-
sistemas (marismas, playas y
dunas) que albergan una bio-
diversidad tnica. Terminada la
visita por el Parque, la firma
andaluza invitara a los 100
afortunados a conocer la
bodega. La promocion estara
en vigor hasta el préximo 3l
de diciembre; realizandose la
visita durante los primeros
dias de marzo del 2007.

alta e}{[)resi(')n

Los vinos de Rioja

Triunfan en EE.UU.

Las exportaciones del vino
de Rioja a EE.UU. durante
el primer semestre del afio
superan por primera vez los
tres millones de litros, todo un
hito que convierte al pais nor-
teamericano en el cuar-
to importador del mun-
do de vino Rioja tras
Gran Bretafia, Alemania
y Suiza. El crecimiento
con respecto al mismo
periodo de 2005 ha
sido del II por ciento,
seglin datos de la
Direccién General de
Aduanas que se han
hecho piblicos coincidiendo
con el evento «Spains 10:
Cocina de vanguardia», Que ha
promocionado la gastronomia
espaiola en Nueva York y que
ha reunido a diez chefs espa-
fioles de referencia, como
Ferran Adrig, Martin
Berasategui o Juan Mari Arzak,
en el prestigioso recinto neo-

yorQuino Guanavino's. El even-
to ha sido organizado por el
Centro Culinario
Internacional, en colaboracion
con el ICEX (Instituto Espafiol
de Comercio Exterior, Foods

El renombrado cocinero
Ferran Adria, demostraron
sus técnicas culinarias.

and Wines from Spain),
Madrid Fushion y la Fundacién
James Beard, y ha contado con
el Consejo Regulador de la
D.O. Ca. Rioja como principal
patrocinador.

de nuestra tierra

DESDE 1927 BODEGAS PROTOS
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y distinto de unA
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Tno.: 926 347 075 - Fax: 926 347 875

www.amxspic!e..c:om - e.mail: info@am\spide.c.om
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CuVEE MlLLENNlTJ'M, GRAN BRUT, GRAN RESERV%GRAN BARRICA, GRAN RESERVA ROSAT
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Corcovo Bodegas J. A. Megia e Hijos, S.L. Corcovo
Reserva C/ Magdalena, 33 Tinto Joven
13300 Valdepenas (Ciudad Real)

Espafa
Teléfono: +34 926 34 78 28
Fax: +34 926 34 78 29
E-mail: jamegia@corcovo.com
WWW.COICOVO.com

Corcovo - e S Corcovo
Crianza = Rosado Joven

Corcovo Corcovo
Media Crianza Blanco Joven

Caves: Les Tagumbes, s/n
Tels. 93 898 81 32 - 93 898 8617 - Fax. 93 898 86 71
08733 EL PLA DEL PENEDES (Barcelona)
alsina@alglnasarda.com - www.alsinasarda.com

t, ! | —

CASTELL SANT ANTONI S.L.

Passeig del Parc, 13 « Tel./Fax: 93 818 30 99 + 08770-Sant Sadurni

'Anoia (Barcelona)

>

E-mail: cava@castellsantantoni.com ¢ www.castellsantantoni.com
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De Osborne y Cinco Jotas
Estuche «Gourmet»

orprender durante las

fiestas navidefias con un
regalo especial y exquisito
se convierte cada afio en
una tarea mas dificil. Por
eso, Osborne Vinos y
Sanchez Romero Carvajal
unen sus mads exquisitos
productos y ofrecen un
estuche gastronémico para
los amantes del mejor
jamon ibérico puro y de los
vinos elegantes y francos: el
estuche «Gourmet», com-

puesto por una botella de
Montecillo Gran Reserva
Edicion Especial y un jamén
Cinco Jotas ibérico puro de
bellota, en un formato de
cuidada y elegante presen-
tacion. Ademds, el estuche
incluye una qtil bandeja de
cerdmica y un DVD sobre el
arte de elaborar, cortar y
degustar este manjar (PVP:
aproximadamente 450
euros). Un regalo especial y
muy sabroso.

Champagne que comercializa CVNE
Boizel llega a Espana

CVNE presenté en Madrid el
champagne francés Boizel,
qQue a partir de ahora distribuira
en Espafia. Se trata de una alian-
za alcanzada por dos casas a las
que les une una filosofia comun:
unir la historia y la tradicion a la
pasion por las cosas bien hechas.
Boizel y CVNE ademds compar-

ten una historia muy similar: las
dos son centenarias y contintan,
cinco generaciones después, en
manos de las mismas familias
desde su fundacion. Boizel es
una firma francesa que nace en
Epernay en 1834, cuya evolucién
esta marcada por la bisqueda de
la calidad y la perfeccién.

Premios Cincho 2006 de Castilla y Leon
Los mejores quesos

n octubre tuvo lugar en Avi-

la la entrega del VI
Concurso Nacional de Quesos
Premios Cincho Castillay Le6n
2006, organizado por el
Instituto Tecnoldgico Agrario
de la Consejeria de Agricultura
y Ganaderfa, Que acab6 supe-
rando todas las expectativas de
éxito para el futuro de los que-
sos de esta region. El presiden-
te de la Junta afirmé que en

esta edicion se han cumplido
todos los objetivos en cuanto a
participacion, superando casi
en un 25% a la anterior, desta-
cando Castilla y Leon con 163
participantes. Los tres oros
fueron: en quesos frescos,
Lacteos Dibela; en quesos de
leche pasteurizada de oveja,
Las Nieves; y en quesos de
leche cruda de oveja, El
Palacio.

denominacion de origen

www.sidradeasturias.es

ESPANAR

CONSERERIA DE MEDID RURAL ¥ PESCA

ZYTHOS
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Premio Especial Diputaciéon de Cérdoba

Campos Goticos Roble, Finca Campos Goéticos

EcoRacimos de Oro

Caballero de Mesasrrubias, Bodegas Parra Jiménez
Arbanta, Biurko Gorri, S.A.L.
Aroa Tempranillo, Bodegas Aroa
Castillo de Alicante, Bodegas Bocopa
Pedro Ximénez Piedra Luenga, Bodegas Robles
Campos Goticos Crianza, Finca Campos Goticos
Vifia llusién, Martin Andrés. Alonso Etayo

VII Concurso Nacional de Vinos

Procedentes de Agricultura Ecolégica

e o Sxa

BieCordobal

www.biocordoba.com

El Sabor
de Toro en

BODEGASY VINEDOS

OBEAL

Ctra. de Anguix;

Tel.: 947 48 41 06

export@hodegasrobeal.com

| (Potinr ( Hitirmas -

1A CAPILA
s e v »

info@bodegasrobeal.com

SOBRENO

BODEGAS-VINEDOS

et

S W bodegasroheal.com | A ' SOBRERNO S.A. Ctra. Nacional 122, Km 423
e . Tel.: 0034 980 69 34 17 Fax: 0034 980 69 34 16

.;, el " ; Py Aptdo 52 - 49800 Toro = Zamora = Esparia
-2 B . e i e-mail: sobreno@sobreno.com
! o } www.sobreno.com




36

SON NOTICIA

W\/fy/Vn'D‘ NOVIEMBRE DE 2006
= ]

Grupo Garvey Bodegas

La Lidia, la manzanilla para comer

| Grupo Garvey Bodegas presenta La

Lidia, la nueva manzanilla de la D.O.
Manzanilla de Sanldcar, Que quiere ocupar
un lugar preferente y destacado en las mejo-
res mesas. La manzanilla, un tipo de vino
dnico en el mundo, se considera el milagro
enoldgico de la crianza bioldgica bajo velo
de flor. Su estricto control y su peculiar y
minucioso sistema de envejecimiento de
criaderas y soleras da como fruto un vino
especial, delicado, ligero y con una amplia

expresion aromdtica Que obliga a consumir
el vino una vez abierto. En esta crianza, La
Lidia adquiere muy lentamente sus grandes
cualidades organolépticas, y destaca por sus
aromas florales. Este vino, elaborado con la
variedad Palomino Fino, es delicado, suave,
ligero y fresco. Es el acompa-
fiante ideal, como
indican sus creado-
res, para la gastro-
nomia mediterra-

nea de hoy, en la Que se busca una dieta
equilibrada, con productos naturales que
aporten nutrientes y proteinas al organismo.
Esta elaborada por Vinicola Soto (D.O.
Jerez), perteneciente al grupo.

LA LIDIA

Organizada por Entrevinos

Muestra de vinos en

a Escuela de Cata Entrevinos plantea una nueva
Lvisién del mundo del vino. Cumpliendo su pro-
mesa de acercar el vino a los ciudadanos organizo,
dias atrds en Zaragoza, la primera «Muestra de
Vinos en la calle». Veinte grandes bodegas de
enorme prestigio nacional como Azpilicueta, Laus,
Meler, Idrias, Grandes Vinos y Vifiedos, Vifias del
Vero, Bodegas y Vifiedos del Jal6n, Reino de los
Mallos, Bodegas Guelbenzu, Bodega Santo Cristo,
Estada, Solar de Urbezo, Bodegas Lomablanca,

la calle

Bodegas Osca... colaboraron en el acto ofreciendo
sus vinos de una forma diferente y coloquial. El
visitante pudo recorrer toda la calle peatonal
TurRoger de Tur y catar més de cien vinos diferen-
tes. A lo largo de la tarde, acudieron més de 600
personas: profesionales y aficionados. Fue sor-
prendente la respuesta de un publico cada vez mas
joven, lo Que constaté que el auge de la cultura del
vino es una realidad. En esta muestra, ademas, se
present6 la copa Kwart de la compafia Mikasa.

www.francoespanolas.com
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Asi es Bodegas Luis Alegre | Asi son nuestros vinos | EVOLUCIONARIOS

En Bodegas Luis Alegre, la tradicion es un activo, y la
/acion una filosofia.
llevamos decadas trabajando en crear cada afio
aldos, hasta haber alcanzado cotas de calidad
sobresalientes.

Y para ello hemos culminade un proceso profundo de
renovacion, que se refleja en nuestra nueva identidad de
marca, la construccion de una nueva bodega y procesos
modernos de elaboracion.

BODEGAS PERICA Si. |

Avda. de La Rioja, 59 / 26340 San Asensio / La Rioja-Espana’ BODEGAS L U I ALEGRE
Tel.: 941 457 152 / Fax: 941 457 240

correo@bodegasperica.net /| www.bodegasperica.net
Delegacion en Madrid: 630 713 984

Ctra. Navaridas, s/n T.: +34 945 600 089 | E.: luisalegre@bodegasluisalegre.com
01300 Laguardia (Alava) | F:+34 945600729 | www.bodegasluisalegre.com

Tradicion, modernidad, sofisticacién, exotismo
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bodegasaragon@bedegasaragon
Tel: 976 862 153 = Fax: 976 862 363
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Saber, catar y gozar

LA NARIZ DEL VINO,

bbbl 0 version completa, es una

LR B M coleccion de 54 frasquitos

(B T e Que han atrapado otros tan-
n :

tos aromas diferenciados
qQue se pueden encontrar en
it L Bl l0s distintos vinos. Se pre-
vi sentan ordenados en un
Le Nez du'Vin libro-cofre entelado y se
s, acompafian con fichas des-
criptivas que, de forma
visual, ayudan a retener y memorizar cada aroma, al asociar-
lo con otros ingredientes donde puede encontrarse.
Un segundo paso se contiene en otro estuche con doce aro-
mas que definen defectos del vino, desde el acorchado al
azufre.

LA NaRriz peEL VINO “RoBLE Nuevo”

Los aromaniacos pueden disfrutar de los 12 aromas mas expresivos que
el roble otorga al vino. Son aromas que ya estan en
estado natural en la madera del roble, como la
nuez de coco o el clavo, otras aparecen
durante las distintas etapas de la
fabricacién de la barrica y, sobre
todo, durante su tostado ( vaini-
lla, especies y tostado). Si usted
es fabricante de barricas, usua-
rio o catador de vinos ahora
podrd adivinar de qué tipo de
roble se esta hablando.

LA NARIZ DEL CAFE.

Los aficionados

al café disponen también de una
exploracién olfativa profunda. Las
colecciones, desde la mas basica y
econémica Version Tentacion, con
6 aromas, hasta la mds completa y
puntillosa Version Pasion (en la
foto), con 36 aromas, son la puerta a un
camino de iniciacién, un entrenamiento para
conocer y poner palabras a las sensaciones mas
evanescentes. La presentacion en estuches de madera lo con-
vierte en un precioso y preciado regalo.

La Nariz del Cigarro. El sistema
se reproduce, con seis aromas, en La
Nariz del Cigarro, una invitacién a disfru-
tar los puros, distinguiendo cada fase de
la degustacion en un orden ldgico para
diferenciar, no sélo la calidad, sino las
procedencias y las marcas mds famosas.

FORMA DE PAGO LA NARIZ DEL VINO:
12 aromas blancos, 75 €

12 aromas tintos, 75 €
*Tarjeta de crédito (Visa, Mastercard) 24 aromas, blancos y

tintos, 142 €
«Transferencia bancaria al hacer el pedido. | 54 aromas, 336 €.

12 defectos: 75 £€.
«Contra reembolso (mas gastos de correo). | LA NARIZ DEL VINO “ROBLE NUEVO™:
12 aromas, 80 €.

Gastos de envio hasta 2 kg.: 7 euros; hasta | La NARIZ DEL CIGARRO:
10 kg.: 12 euros (precios para la Peninsula, |6 aromas, 33€.
IVA incluido) LA NARiz DEL CAFE:
6 aromas (Tentacion), 33 €.
36 aromas (Revelaciéni 200 €

PEDIDOS: Tel. 215120768. Fax 215183783 |.minaya@opuswine.es
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De copa en copa

a cultura floreciente del vino ha vuelto mds exigente el mercado de las
Lcopas para su degustacién. Ya no son sélo los catadores profesiona-

les los ue necesitan una refraccion determinada del cristal, un gro-
sor maximo, un brillo especifico o una forma adecuada a cada tipo de
vino. Los buenos consumidores ya demandan parecido equipamiento al de
los profesionales para un mayor disfrute en la mesa.

SHOPPING

Breathable, las copas qgue respiran

\

1111771

Son copas que logran oxigenar el vino en pocos minutos, como si el vino
hubiese estado en un decantador mas de | hora. ;Cémo ocurre este mila-
gro?... gracias a un especial tratamiento de oxigenacion de la superficie
del cristal. Se venden envasadas en cajas de carton de regalo de 6 unida-
des. Existe la posibilidad de venderlas individualmente en un cartucho de
presentacion con un coste adicional de 1,50 euros.

Estos son los precios por unidad:

Ne1l: 14,49 € N° I6l: 26,28 € N° 2: 13,68 € N° 2I: 14,49 €
N°3: 14,00 € N°31: 13,14 € N° 71: 13,68 €

Para abrir y degustar

De la mano Qe Planeta Vino ADA Minotauro Rojo 2003 ha reposado cuidadosamente
llega{ a Espana Wineke/eper, durante un afio, antes de pasar a dormir en botella durante
un sistema de uso doméstico otros doce meses. Desciibralo. Despiértelo.

para conservar, durante
semanas, nuestros vinos de
forma absolutamente profe-
sional. El funcionamiento es
tan simple como eficaz:
mientras nos servimos una
copa de vino, la botella se
llena de nitrc’)?eno, impidien-
do asi que el vino se oxide
para qQue sus cualidades per-
manezcan intactas. Ademds,
permite Que la botella se pue-
da conservar refrigerada.

The Vintner: Disefio en
madera de caoba con regulador y
cilindro de nitrégeno ocultos en
la parte trasera. Cilindro perfec-
to para conservar y servir hasta
24 botellas.

Ref. PV-WKI02: 298,75 €

The Keeper: Cilindro vilido
para conservar y servir hasta 24
botellas.

Ref. PV-WKIOI: 84,90 €

De buen grado ( '

Tomar la temperartura a la botella es ahora mas e
facil con este termometro de banda digital. g )

N

ADA

BODEGAS ADA / Tel. 948 733 259

Ref. 540/01: 5 €. ===

S

WWW. budcg:lmda. com
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Abrir, servir y vivir

El primer paso del servicio del vino parece ser algo tan basi-
co como abrir la botella, pero adn antes es preciso mantener
todos los utensilios en perfecto orden de revista. Elegirlos con
atencién, comprobando tanto la utilidad como la estética, el
mantenimiento y la resistencia.

Si el vino es la expresion de genio y delicadeza, asi han de ser
sus dtiles y sus juguetes.

SHOPPING

Lo fundamental

Abl’il’_y cerrar, a veces todo en uno.

Corky es una ergonémica combinacion de sacacorchos
y cierre para botella. Formas redondeadas, una exqui-
sita combinacién de plateado y negro, metal mate
de tacto satinado y un mango sintético, célido y
adherente, que permite sujetar el abridor con
firmeza. Y el cierre se adapta al cuello de cual-
Quier botella de 750 cl. Mide algo més de 10
centimetros, y el tirabuzén es profundo y bien afilado.
Ref. AR-1152: 15,80 €

Vacuvin, uno de los catdlogos
crecederos qQue mds se van
adaptando a las nuevas necesi-
dades, presenta como un cldsi-
co el abridor que incorpora
bomba de vacio. Wine saver
es un invento estupendo para
evitar Que el vino se oxide en la
botella abierta. Basta aplicar la
boquilla de goma al gollete y
bombear hasta que el interior
cobre resistencia. Eso si, no
intenten emplearlo en bebidas
gaseosas.

Ref. CH-0105: 23,20 €

Cork Remover es sencillo y evi- -
dente, apenas esa ayudita que la e
mano necesita para girar con suavi- A {:
dad, sin esfuerzo y sin movimiento la \ v
botella de espumoso ya que, como es Y
‘.

-

bien sabido, el corcho satinado suele
resbalar entre los dedos si no se ayu-
da con un pafio, o mejor, con una -9
tenaza como ésta.

Ref. 3216: 24 €

-

-y

Lo mas exquisito

El' decantador es un recipiente delicado y

bello, y muy dtil si se emplea con buen crite-

rio. No es un adorno de mesa, aunque pueda

parecerlo, ni un simple separador de posos, :

sino un pulmén de acero para insuflar vida, ;:
oxigeno, a un vino dormido o hibernado - )
Koala Internacional, ofrece un comple- B
mento Que viene a acelerar y perfeccionar esa

funcion del decantador. Es un aireador fabri-

cado en cristal de Bohemia, un curioso embudo que distribuye el vino
hacia las paredes del decantador y produce asi un plus de oxigena-
cion, sin necesidad de moverlo mucho. Los detalles se pueden encon-

trar en www.koala.es
Ref. K-4012: 9,80 €




Pues si, el uso del decantador o «decanter» es deli-
cado en cada paso, y uno de los mds complicados es
la limpieza para Que no conserve o adquiera ningin
aroma que pueda influir en el vino Que ha de conte-

ner. Ni el recuerdo de otro vino, ni un atisbo de
humedad por no haberlo secado bien tras el lava-
do, ni siquiera el inconfundible toque mineral € )
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Lo mas ingenioso _ - {

Que deja en nariz un agua dura o calcérea.

™,

SHOPPING

L e

Pulltex viene a resolver la eliminacién de posos
del vino o de residuos calizos de la propia

agua. Es una tira a la vez rigida y flexible,

de material ligeramente abrasivo y absor- P o
bente, de modo que se puede adaptar a i

esas formas caprichosas e imposibles y
diferentes de cada decantador, y llegar a
todos los rincones. El resultado es, literal-
mente, claro y evidente.

Ref.P-1009: 12 €

AR

Lo mds completo

De la misma casa Pulltex procede este estu-
che en el Que han reunido lo mas basico para
g secrvir el vino en perfectas condiciones.
: Lo primero es un sacacochos con descapsu-
/ lador y cabeza movil, es decir, un cldsico no
' superado y, ademas, infalible porque corta bien,
pincha bien y cuida de no romper ni perforar el
corcho.
Un anillo antigoteo para salvar de manchas el
mantel y la propia etiqueta, un termémetro con
buen tamafio y sujecion para poderlo introducir
en la botella y mantenerlo alli hasta que el vino
adquiera la temperatura deseada.
Y como punto final, un tapén con dos anillas de
goma flexible, por si, después de tanta perfeccion,
hay quien no se termina el vino de la botella.
Ref.P-0223: 60 €

Lo mads de lo mads

Una bodega doméstica es el suefio de cada aficionado al
vino y al bien beber. Cada vez en mds casas se transforma
un armario, un garaje o incluso el cuarto de los nifios que
crecieron y volaron, en ese espacio especial donde preser-
var las botellas elegidas, los regalos, los recuerdos de un
viaje o de la escapada enoturistica. Y para conservarlos en
perfectas condiciones, el primer paso es analizar el ambien-
te en el Que se conservan con una estacion meteoroldgica,
para conocer en cada momento la temperatura, presion
y humedad del aire, lo Que permitiré corre-
girlas y mantenerlas dentro de
los pardmetros idea-
les.

Ref.P-0114: 17 €
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CRUCIGRAMA ENOLOGICO
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Con mucho cuerpo

Diviértase poniendo a prueba sus conocimientos enoldgicos com-
pletando nuestro crucigrama. Envienos, antes de final de mes, el
resultado a la Redaccion de nuestra revista*. Entre los acertantes
se sorteardn diez suscripciones a la revista Vinum, La Revista
Europea del Vino, durante un afio.
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Por TARKUS

HORIZONTALES. 1. Regioén vinicola citada en el himno de Hungrfa.
Profesion del MIR. Tacos de billetes. 2. Ciudad de Ucrania, conocida
como la perla del Mar Negro. Pareja de Imanol en Cuéntame. Primario,
secundario o terciario de un vino. 3. Escenario de CSI. Connif cantan-
te. Decoran. 4. Pariente del odre. Documentos fundacionales. Prefijo
de forestal. 5. Terrorifico autor de la novela EI cuerpo. 6. 16% del PVP.
Decano de los periédicos madrilefios. 7. Acobarda. Mire entre lineas.
Imagen comercial. 8. Poetisa de Grecia. Frase aguda. Como la Ciudad
de los valdepefias. 9. Pugilistico padre de Laila. Cortina corrediza.
Letras de pldstico. 10. Polémica escritora de Beatriz y los cuerpos
celestes. 1l. Modalidad motoristica. Riega los vifiedos alsacianos.
Gigante petroquimico holandés. 12. Personaje pintado con una hoja de
parra. Sant de Catalufia. Tened arrestos. 13. Personalidad del jugador.
Mensaje con seis puntos. Solar rustico. Estamos en Londres (?). 14.
Rival de Galileo. Armonioso Feng. IS. Escultural actriz conocida como
El' Cuerpo. 16. Ringo a la percusion. Organismo de los ]JJ OO.
Compaiiero de aqui. 7. Encarnacién de monsieur Hulot. Madera de
barricas. Subir el velamen. 18. Localidad de Gerona. Arbol temblén. El
californiano valle de la Uvas. 19. Fruta del plum cake. Aparatos de mus-
culacion. Ceramica de cocina.

VERTICALES. 1. Raider de videojuegos. Robar el bandolero. Sefial de
cruce. 2. Deseo de venganza. Hombre tosco e ignorante. Derribo fores-
tal. 3. Literato inglés contempordneo de Byron. Parte del BOE. Breves
instantes. 4. Sufridor de ahogos crénicos. Gibson biégrafo de Lorca y
Dali. Caseta del centinela. 5. Alai deportivo. Primera en caer en la ten-
tacién. D.O del Alto Turia. Estandarte de las legiones. 6. Org. de
padres. Tradicional herramienta de estrujado. ____ Jon Imaz, lider del
PNV. Mdsica breakdance. 7. Familia de banqueros menorquines.
Periodos quinquenales. Donde aprenden los enfants. 8. Bodega de
Somontano. Trago milagroso. Novias de Akela. 9. Moshé general israe-
Ii. Salvador de Chile (?). Sra. Picapiedra. 10. Ritmo de Jamaica. Prov. de
los jumilla. Hacer mutis. Réflex de Canon. II. Divisién alimentaria de la
ONU. Multinacional informética de USA. Ejército secreto. Sala de estu-
dio. 12. Poner el motor en marcha. Vecina de Pi. Libro de adivinacion
chino. 13. Lddico Mah. Obra hidrdulica. Hurgar en la basura. 14.
Khayyam cantor del vino. Darle vueltas a la cabeza. Tropezon de la pae-
lla. 1S. A veces, por donde se corta. VIP del municipio. Mesas littirgicas.

*Solo se admitirdn las contestaciones llegadas hasta el dia 25 de cada mes
(fecha de cierre de cada ejemplar de MiVino). Serdn anuladas las que no inclu-
yan la direccién y niimero de teléfono del remitente.

GANADORES DEL CONCURSO DE

SOLUCION AL CRUCIGRAMA DE MIVINO N© 112
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GANADORES DEL CRUCIGRAMA PUBLICADO EN MIVINO N2 112

Ignacio Alfonsin Lopez, Juan Luis Lerma Gracia, Luis Fernando Salmeron
Méndez, Juan Sanchez Sanchez, Esteban Sanahuja Alerce, Ramon Grandal
Subijana, Sebastian F. Ruipérez Pérez, Miguel Fernandez Iglesias, Félix

Andujar Barahona, Victor Maestre Vazquez.

mé_ﬁm
SUSCRIBETE

y recibiras MiVino en casa

Deseo recibir 11 (once) nimeros de la revista MIVINO, més las tapas
de encuadernacién anual, con renovacién automética hasta nuevo avi-
s0, por lo que abonaré la cantidad de 23 € anuales (*)

Nombre Apellidos

Direccién

CP. Poblacion Provincia
Profesién Tel. Fax

LI Talén nominal
(enviar a nombre de OpusWine)

(] Transferencia bancaria
BBVA: 0182/6196/63/0010201149

(L] Con cargo a mi Tarjeta de Crédito
VISA / MASTERCARD n®

DEPARTAMENTO DE
SUSCRIPCIONES

A.E.S.

Apdo. 002 FD

28200 S.L. El Escorial
(Madrid)

Fecha  / __/

Caducided _ /_ /_

Firma del titular:

(*) 39 € para el resto de Europa. 50 € para América.
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Sondeo realizado entre distintos restaurantes y tiendas especializadas de toda Espana sobre los vinos mds solicitados dura
el ultimo mes, ordenados de acuerdo a su mayor aceptacion. Este muestreo aleatorio no pretende tener cardcter cientifico,
sino meramente indicativo de cudles pueden ser las preferencias de los consumidores en el periodo y zonas citadas.

RESTAURANTES/TIENDAS

BLaNcos

TINTOS
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ESPECIALES

CASA BERNAL
El Palmar, Murcia)

Gessami ‘05
Martivilli Sauvignon Blanc ‘05

Monte Castro ‘03
Corral de Campana ‘05

Ochoa Moscatel ‘05
Castano Dulce

Naia ‘05 Valtosca ‘05 Vi de Gel ‘04
Casa OJEDA Marqués de Riscal ‘05 Vifia Pedrosa Cr. ‘03 PX Alvear ‘04
Burgos Gran Bazan Ambar ‘05 Vina Ardanza Rva. ‘99 Secua ‘04

Castillo de San Diego ‘05

Arroyo Cr. ‘03

Vi de Gel Gewdlrztraminer ‘04

CELLER CAN PuyoL
Vilanova i la Geltrd (Barcelona)

Torrents Carb6 Xarel.lo F.B ‘04
Fefinanes ‘05
Allier 110 Aniversario ‘04

Conde de Valdemar Cr. ‘02
Torrents Carb¢ Cr. ‘02
Martin Verdugo Cr. ‘03

Llopart Brut Nature
Torrents Carbé Rva. Vivace
PX Duquesa Sanchez Romate

EL PALACIO DEL NEGRALEJO
Coslada (Madrid)

Guitian ‘04
Fransola ‘02
Marqués de Riscal Sauv. Blanc ‘05

Marqués de Vargas Rva. ‘01
Aster Rva. ‘00
Mas Irine ‘00

Ochoa Moscatel
La Gitana
Noé

LAFUENTE LORENZO
Barcelona

Palacio Bornos Verd V. Selec. ‘00
Raventés i Blanc Silencis ‘05
Manuela Naveran Chardonnay ‘04

Pago de los Capellanes Cr. ‘03
Marqués de Vargas Rva. ‘01
Altolandon ‘03

Agusti Torell6 Mata Brut Nature
Vi de Gel Gewdirztraminer ‘04
Garnacha de LEmporda 12 afos

O’PASATEMPO
Betanzos (A Corufa)

Terras Gauda ‘05
Veigadares ‘05
Mar de Frades ‘05

El Puntido ‘02
Arabarte de Autor ‘04
Conde de San Cristébal ‘03

Vi de Gel Riesling ‘04
Noé
Tokaji Oremus 5 Puttonyos

PAzO VILLARIZA
Arteixo (A Corufa)

Morgadio ‘05
Gran Reboreda ‘05
Mar de Frades ‘05

Dinastia Vivanco Cr. ‘02
Vifha Izadi ‘03
Roda | ‘02

Osborne 20 Years Old

ZALACAIN
Madrid

Pazo de Seforans ‘05
Viha Mocén ‘05
Canhada del Valle ‘04

Pesquera Cr. ‘02
Delicia de Baco ‘01
Vina el Olivo ‘01

Coleccién 125 V. Tardia ‘03
Ochoa Moscatel ‘05.
Casta Diva Cosecha Miel ‘04

Los VINOS QUE MAS GUSTAN

VINA

esté el mejor plato,Viia Albalz.

Si piensa disfrutar de un buen plato, piense en Vinia Albali Reserva o Gran Reserva.
En su color rojo rubi limpio y brillante. En su aroma profundo y fresco.
En su paso boca largo y aromdtico. El acierto estd asegurado.

ALBALI

El acierto estd asegurado
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AQui PUEDES ENCONTRARNOS

Y TIENDAS
ESPECIALIZADAS
DONDE SE
DISTRIBUYE LA
REVISTA MIVINO

RESTAURANTES Alava: ESC. HOSTELERIA DIOCESANAS DE MENDIZORROTZA (Vitoria), HOTEL
ANTIGUA BODEGA, OLEAGA, (Vitoria), URTEGUI-ALDE (Legutiano), VINUM (Vitoria), ZALDIARAN
(Vitoria). Albacete: EL LENGUETERO (Caudete). Alicante: CASA EL TIO DAVID (Alfafara), EL GIRA-
SOL (Moraira), EL HORNO (Javea), L'ESCALETA (Concentaina). Almeria: BELLAVISTA, LA
CHUMBERA, LA TASQUILLA (Rodalquilar). Andorra: A. HOTELS (Canillo), A. HOTELS PRISMA, A.
HOTELS PIOLET. Asturias: BLANCO (Cangas de Narcea), CASA CONRADO (Oviedo), CASA
FERMIN (Oviedo), CASA FLORA (Mieres), CASA GERARDO (Gijon), CASA TRABANCO (Gijon), COA-
LLA (Gijon), DE VINOS POR MIERES (Mieres), DEL ARCO (Oviedo), DE TORRES (Aller), EL ANTIGUO
(Gijén), EL CENADOR DE LOS CANONIGOS (Cangas de Onis), EL PORTALON DE LA RIOJA (Gijon),
KOLDO MIRANDA (Castrillon), LA CAVA DE FLORO (Oviedo), LA GALERIA DEL VINO (Gijon), LA
GOLETA (Oviedo), LA RESERVA (Avilés), LA RIBERA (Luanco-Gozon), LA SOLANA (Mareo-Gijon), LA
TABLA (Gijon), LA TENA DE ALFREDO (Norefa), LA VENTA DEL JAMON (Pruvia), MONTERREY (San
Esteban de Pravia), PALACIO DE CUTRE (Villamayor), RESTAURANTE LA ZAMORANA (Gijon),
RESTAURANTE PALERMO (Tapia de Casadiego), SALSIPUEDES (Oviedo), SIDRERIA BEDRINANA
(Villaviciosa), SIDRERIA EL VALLE (Oviedo), VILLA PRINCIPADO (Oviedo). Avila: CLUB VINO AVILA
GOURMET, LA TABERNA DE BOCCHERINI (Arenas de San Pedro), EL MILANO REAL, EL ALMACEN,
TOROS DE GUISANDO (El Tiemblo). Badajoz: AL ALBA, ALDEBARAN. Baleares: KOLDO ROYO, LUA
(Puerto de Soler, Mallorca), PIZZERIA-TRATTORIA DOMENICO (Mallorca). Barcelona: AMAYA,
ATENEO GASTRONOMICO, BARAVINS, CAL BLAY (San Sadurni d’Anoia), CAL PERE (El Prat de
Llobregat), CAN BALADIA (Argentona), CENT DIVUIT (Castelldefels), EL CELLER DE LA PASTISSE-
RIA, EL CELLER DEL RIAL (Arenys de Mar), EL COLIBRI, EL COM (Hospitalet), EL RACO DE CAN
FABES (San Celoni), EL RACO D’EN TOMAS (Terrassa, Barcelona), EL TAST DE MOLLET (Mollet del
Vallés), ENOLOGIC BCN, GAIG, IDEAL COCTEL BAR, JEAN LUC FIGUERAS, LA CARTE DES VINS, LA
SANTA (EI Masnou), SAFRA (Pineda de Mar), TROPICAL (Gava-Mar), VIA VENETO. Burgos: EL
LAGAR (Aranda de Duero), LANDA. Caceres: ATRIO, EL GALEON, EL SIRIMIRI (Plasencia), HOTEL
JULIA (Aranda de Duero), LA TABERNA DE SANTI, VINA LA MAZUELA (Plasencia). Cadiz: EL FARO
DEL PUERTO (El Puerto de Sta. Maria), EL LEGADO RESTAURACION S.L (Chiclana). Cantabria:
JESUS DE DIEGO-LOS AVELLANOS (Tanos-Torrelavega), SOLAR DE PUEBLA (Sta. Cruz Bezana).
Castellon: CASA RABITAS (Nules). Ciudad Real: EL BODEGON DE DAIMIEL (Daimiel), LA TABERNA
DEL CUCO (Puertollano). Cordoba: BODEGAS CAMPOS. Cuenca: EL MIRADOR DE HUECAR,
HOTEL RURAL LA MORAGONA (Vara de Rey), LA TABERNA (San Clemente), LAS REJAS (Las
Pedrofieras). Girona: ANTAVIANA (Figueres), CAN MARLET RIELLS DEL MONTSENY, EL CELLER DE
CAN ROCA, EL TRULL (Lloret de Mar), HOTEL PORT SALINS (Empuria Brava), EL BULLI (Rosas), LA
BRASA GRILLADA (Cassa de la Selva), LA CUPULA (Vila-Sacra), MAS PAU (Avignonet de
Puiguentos), MIRAMAR (Llanca), QUIMS’S BAR (Cassa de la Selva). Granada: LA RUTA DE LA VELE-
TA. Gran Canaria: ENOTECA EL ZARCILLO (Tafira-Alta), SILLARES (Las Palmas). Guadalajara: EL
FOGON DEL VALLEJO (Alovera). Guiptizcoa: AKELARRE (S. Sebastian), ARZAK (S. Sebastian), MAR-
TIN BERASATEGUI (S. Sebastian), OQUENDO (San Sebastian), REKONDO (S. Sebastian), RAMON
ROTETA (Fuenterrabia), ZUBEROA (Oiartzum). Huelva: EL PARAISO (Punta Umbria). Huesca: LAS
TORRES. Lleida: RAFAEL HOTELES PLATA (Baqueira). La Corufa: ACE PALACIO DEL CARMEN
(Santiago de Compostela), O GAITEIRO (Cabanas), CASA PARDO, EL REFUGIO (Oleiros), O
CARRO, PAZO DE VILLARIZA (Arteixo), O'PASA TEMPO (Betanzos), RIBERA ICIA, TABERNA
BUENAVENTURA, TABERNA O’CARRO, TONI VICENTE (Santiago de Compostela), VILAS. Las
Palmas: ESTRAGON. Leon: BAR PLAZA, RESTAURANTE FORMELA. Logrofio: VINISSIMO. Lugo:
MESON ALBERTO. Madrid: AL ANDALUS (Alcala de Henares, Madrid), ALKALDE, ALOQUE, ARCE,
ARCOS (San Martin de Valdeiglesias), ARS VIVENDI (Majadahonda), ASADOR AVELINO, ASADOR
BODEGA LA CANTERA, ASADOR DE LA VEGA (Alcobendas), ASADOR DE PINTO (Pinto), BALZAC,
BODEGAS ROSELL, CABO MAYOR, CAFE DE ORIENTE, CASA CIRILO, CASA DE LAS AMERICAS,
CASA DOLI, CASA GOYO (Manzanares), CASA LUCAS, CASA LUCHARNA, CASA MATUTE, CASA
PEDRO, CASA PERICO, CASA SORIA, CASA SOTERO, CASA VILA, CORAZON LOCO, CRATERA,
CURRITO, DE PURA CEPA, DON GIOVANI, DON VICTOR, DONA FILO (Colmenar del Arroyo),
DONA PATATA, EL BODEGON DEL ALCALDE, EL VENDAVAL-TABERNA FLAMENCA (Las Rozas),
EMBASSY, EREAGA (Pozuelo), EUROPA, EL ALMIREZ, EL CATACALDOS, EL CHAFLAN, EL
CHAROLES (El Escorial), EL LEGADO DE CASTILLA Y LEON (Pozuelo de Alarcén, Madrid), EL OBRA-
DOR DEL CAFE DE ORIENTE, EL OLIVAR DE AYALA, EL PAJAR (Horcajuelo de la Sierra), EL PALA-
CIO DE NEGRALEJO, EL PASEO (El Escorial), EL PELOTARI, EL PUNTITO (EI Molar), EL 52 VINO, EL
26, FARO NORTE (S. Sebastian de los Reyes), FINOS Y FINAS, GARNACHA (Galapagar-Las Rozas),
JOCKEY, LA ACADEMIA (Colmenar Viejo), LA BROCHE, LA CAMARILLA, LA COCINA DE MARIA
(Villaviciosa de Odén), LA CONCHA, LA CRUZADA, LA FONDA, LA GAMELLA, LA MEZQUITA, LA
POSADA DE ALAMEDA, LA RESERVA, LA TABERNA DE COLON, LA TABERNA DEL BALCON, LA
TABERNA DEL SUMILLER, LA TAPERIA, LA TASQUITA, LA VINOTECA (Pozuelo), LANDECHA, LOS
CIEN VINOS, LOS GALETOS, MAESTRO VILLA, MI BUENOS AIRES QUERIDO, MIGUEL ANGEL,
MONJARDIN, MOLINO VIEJO, MONTEPRINCIPE, NICOLAS, ORIXE, PEDRALBES, PEDRO LARUMBE,
PRINCIPE DE VIANA, PURA CEPA, RESTAURANTE BILBAINO, RESTAURANTE L'OBRADOR, SACHA,
SAN MAMES, SOBREVINO, SUNTORY, TABERNA ARTE DIVINO, TABERNA BUENAVENTURA,
TABERNA DEL ALABARDERO, TABERNA EL BOLILLERO (Tres Cantos), TABERNA ENTREVINOS,
TABERNA LA ABUELA DE RUFI (Alcorcén), TABERNA LA CHANA, TABERNA LA LUMBRE, TABERNA
LAREDO, TABERNA LEONCIO, TABERNA MATRITUM, VINO GULA, VIRIDIANA, WWW.INTERVI-
NOS.COM (Arroyomolinos), WEST GATE INVERSIONES, ZALACAIN. Malaga: CAVE DUQUE
(Marbella), MIRAFLORES GOLF (Mijas Costa), TRAGABUCHES (Ronda), TRUJAL VINOS “ESPECIALI-
DADES”. Menorca: VITIS VINACOTECA (Ciudadela). Murcia: CASA BERNAL (El Palmar), HOSTAL RTE.
LOS BADENES (Jumilla), LA CASA DEL SALVADOR (Sangonera la Verde), MASIA DEL JAMON,
MORALES. Navarra: ALHAMBRA, ARANGOITI, ASADOR CASA ANGEL (Pamplona), BASERRI, CASA
ARMENDARIZ (Viana), EL 33 (Tudela), EL LECHUGUERO (Cascante), ENECORRI (Pamplona), HOTEL
BLANCA DE NAVARRA, MAHER (Cintruénigo), MUSEO DEL VINO, PLAZAOLA (Pamplona), SIDRE-
RIA KIXKIA (Ochagavia), TUBAL (Tafalla). Palencia: BAR SESION NOCHE (Aguilar de Campoo),
CASA MATIAS, MESON ANEJO (Aguilar de Campoo), ORO NEGRO (Saldafa). Pontevedra: CASA
ALFREDO, LA TABERNA DE ROTILIO, PEPE VIEIRA (San Xenxo). Salamanca: EL CANDIL, EL RINCON
DE VICTOR (Villamayor), MESON LA ROMANA (Candelario). Segovia: BAR LA TASQUINA, CUEVA
DE SAN ESTEBAN, JOSE MARIA, LA VIOLETA (Sepulveda), LA POSADA DE JAVIER (Torrecaballeros),
MESON CANDIDO, MESON EL CORDERO, PEMAR (AylI6n). Sevilla: CARLOS BAENA, COLLADOS Y
TERRA (Castillo de la Guarda), LA TABERNA DEL ALABARDERO. Tarragona: CAN GATELL
(Cambrils), GALLAU (Cambrils), LASPIC (Amposta). Tenerife: EL CATAVINOS (Costa Adeje), LA
CAVA DEL MENCEY. Teruel: EL CRESOL DE CALACEITE (Calaceite). Toledo: ADOLFO, CASA PARRI-
LLA (Las Ventas de Aguilera), DE AMBOADES, EL BOHIO (lllescas), HOSTERIA MESON EL
ALBAICIN, MONTES (Villacafias). Valencia: EL CARRO DE UTIEL, S.L (Utiel), GIORGIO ET ENRICO,
LA ENOTECA, MIRATGE (Sueca), NIBS, PELEGRI, RESTAURANTE MANOLO (Daimuz), SEU XEREA.
Valladolid: CAFE CONTINENTAL, LA ABADIA, MESON PANERO, MIL VINOS, PARRILLA VINO TIN-
TO. Vizcaya: ANDRA MARI (Galdacano), BAR MENDI (Baracaldo), GURIA (Bilbao), JOLASTOKI
(Bilbao), NICOLAS (Bilbao), RESTAURANTE VEGETARIANO ARMONIA (Gexto), VICTOR MONTES
(Bilbao), VINOTECA DE MANU MARTIN (Bilbao), ZORTZICO (Bilbao). Zamora: EL BODEGON DE
LUIS (Benavente), SANCHO 2. Zaragoza: ARAGONIA PARADIS, LA MATILDE, LA ONTINA.

TIENDAS ESPECIALIZADAS Alava: LOS ANGELES GOURMETS (Vitoria-Gasteiz), VINOTECA EZQUERRA (Vitoria), VINO-
TECARUBIO (Vitoria). Albacete: VINUMTHECA MONASTRELLENSIS (Almansa). Alicante: A CATARLO TODO (Teulada),
ABADIA DEL VI (Benissa), BARDISA Y CiA (Alicante), BODEGAS LEOPOLDO (Ondara), BODEGA SAN JOSE (San Juan),
BODEGA SELECCION (EL Campello), LA BODEGA DEL ALBIR, BODEGAS GALIANA, BORPE (Altea), CELLER EL VINYATER
(Jalén), COLEDIVINS (Denia), DIVINO (Javea), JAMONES JUAN GARGALLO, LA DESPENSA DE ANDRES (Ibi), LA TENDE-
TA (Elda), SUPER LA NUCIA (La Nucia), PALADAR (Altea), SUPERBAEZA, TIENDA GOURMET ADALMIRO DIAZ (Orihuela),
VI DE VINS (Alcoy), VINOTECA DE GRAN GOURMET (San Juan). Andorra: EL RINCON GOURMET. Asturias: BEBO-
RA (Oviedo), CAFETERIA ESCUELA DE FUTBOL REAL SPORTING-MAREO (Gijon), DELICATESSEN ANTONIO (Avilés), DI
VINOS (Oviedo), EL FEUDO (Gijon), EL GALLEGO (Gijon), EL LEGADO DE BACO, EL SOLAR DEL VINO (Gijon), LA
BODEGUINA DE MIERES (Mieres), LA FARANDULA (Gijon), LATAS Y BOTELLAS (Oviedo), LICORES SAN JOSE, LOS 3
SENTIDOS (Gijon), MOUTAS VINOS Y LICORES (Arriondas), VINATERIA EL PALCO (Cangas de Onis), VINOTECA LA
MARINA (Salinas). Badajoz: DON VINITO (Don Benito), LA VINATERIA, LA VINATERIA EXTREMENA (Almendralejo),
VINOS HORMIGO (San Vicente de Alcantara), VINUM-VINACOTECA. Baleares: ISLA CATAVINOS (Palma de Mallorca),
ENOTECUM (Ibiza), ENSENYAT ALIMENTACIO (Pollensa), LA VINOTECA (Palma de Mallorca), SA ROTETA (Palma de
Mallorca), SA VINATERIA (Son Servera. Mallorca), SIMA (Palma de Mallorca) VINS | VINS (Palma de Mallorca). Barcelona:
ALELLA VINICOLA CAN JONC (Alella), ANTIC CELLER DE GRACIA, BODEGA CELLER EL LLUQUET (Puig y Reig), BODE-
GA COSTA DORADA (Pineda de Mar), BODEGA EL TONEL (Badalona), BODEGA J. TORRES (Capellades), BODEGAS
SAGAR (Caldas de Montbui), BODEGAS SEGURA (Viladecans), BODEGA XAVIER CAN ANXOVES, CABERNET SAUVIG-
NON, CANALS CANALS, CASA EVARISTO (Terrassa), CASA LUCIANO, CELLER BALLBE (Palau-Solita i Pleganans), CELLER
CATA ON LINE, CELLER CAN FERRAN (San Pere de Ribes), CELLER CAN PUJOL, CELLER DE GELIDA, CELLER DEL CAVA
(Tarrasa), CELLER DEL FERRER (Les Franqueses de Vallés), CELLER DEL RACO (Cubelles), CELLER LA CAVA (Vilanova),
CELLER LAMAIN (Cubelles), CELLER D'OSONA, CELLER LA VINA (San Boi de Llobregat), C* DE ALELLA VINS Y CAVES
(Alella), CRISTINA GUILLEN, CHARCUTERIA A. SERRANO (Cerdanyola del Vallés), CHARCUTERIA GUAL, ECHAURRE
SELECCION, EL CELLERET, EL CELLER DE CAN MATA (Sant Just Desvern), EL CELLER DE RIVES (San Pere de Ribes), EL
CELLER DEL RIAL (Arenys de Mar), EL CELLER D'EN PERRI, EL CELLER DE LA RIBERA, EL CELLER DE PERANIGAS-Q8
(Tarrasa), EL CELLER DE SITGES (Sitges), EL PETIT MERLOT (Polinya), EL REBOST DEL VINYARDS, EL TALL PRODUCTES
SELECTS, S.L (Calella), ENOTECA DIVINS (Martorell), ER. THE NEXT GENERATION OF WINES (Vilafranca del Penedés),
ESADE SANTIGNASI, GUY MONREPOS, LA MALVASIA (Sitges), MERLOT VINS | CAVES (La Garriga), MIGUEL ROIG VINS
| CAVES (Sant Sadurni d’Anoia), NOE, LAFUENTE, LAVINIA, MALDA, M. B. LA BODEGUILLA (Tarrasa), MUNDI VINOTE-
CA (Vilanova del Vallés), PASTELERIA PLANA (Sant Feliu de Llobregat), PADRO&ESTEVES, REBOST | CELLER, ROSTISSE-
RIA EDO, TARRIDA SOLE, TAULA SELECCION, VEREMA | COLLITA, VILA VINITECA, VINACOTECA, VINATXO (Mollet del
Vallés), VINOS Y ARTE LA CAVA, VINOTECA MAR DE TIERRA, VINS AVINO (Vilanova i la Geltrd)), VINS | CAVES
(Viladecans), XARCUTERIES NEBOT, XARELLO (Alella), Burgos: CASALBA (Villamayor del Rio), EL LAGAR, ORTIZ, IN
VINO VERITAS, ULMUS MINOR (Gumiel de Izan). Caceres: LA BODEGA DE CERES. Cadiz: COTO SAN JOSE (Chiclana),
EL PETIT MERLOT (Algeciras), LA TIENDA DEL GOURMET LUSOL (Chiclana), MAGERIT VINOS Y CAVAS, THE WINNER
MAN (Chiclana de la Fontera), VINOTECA E. AMBROSIA (Chiclana). Cantabria: LA CABANA (Sar6n).LA VIEJA TIENDA
(Santona). Castellon: BODEGAS DE LA VILA (Vilareal), BOUTIQUE LA BALANCILLA (Burriana), CAN VINATE, CONS-
TANTINO GINER AKRIBAS, LA CAMBRA DELS VINS, VINS | CAVES (Burriana). Ciudad Real: BODEGAS GALIANA, CASA
ORTEGA (Alcazar de San Juan), LA CASA DE BACO, TABERNA VINA E (Alcazar de San Juan), VINOTECA. Cérdoba:
BODEGAS MEZQUITA, LA DESPENSA DE SERRANO. Cuenca: LA LICORERIA. Girona: BODEGA DON PEDRO (Playa de
Aro), CELLER DEL TAST (Torroella de Montfri), CELLER DE CAL RUSSET (Olot), CELLER CALLS (Hostalric), COMAS CALLS
VINATERIA (Hostalrich), DESTILERIAS GERUNDA, ENOTECACOM, ESCOLA DE TASTAVINS DEL GIRONES, MAGATZEM
DEL PONT, PASTELERIA SERRA (Palafruguell), VINS GUILLAMET (Ripoll), VINS Y LICORS GRAU (Palafrugell). Cuadalajara:
VALENTIN MORENO. Guiplizcoa: BEBIDAS UGALDE (Ordizia), LA LUCIA (San Sebastian), LA VINATERIA (S. Sebastian),
LUKAS ARDOTEGIA (Zarautz), SIBARITA (Eibar), VINOS ECFIZA (San Sebastian), VINOTECA LA CASA DEL SENOR (San
Sebastian). Huelva: TIERRA NUESTRA. Huesca: LA BODEGA ISABAL (Binefar), GAVINOS (Biescas-Gavin). Jaén: BODEGA
DON SANCHO-CLUB DE VINOS, ENOTECA EL DRUIDA (Ubeda), LA BODECA (Anddjar). Lleida: BODEGA ROVIRA,
CERCAVINS (Tarrega), EL GOURMAND (La Seu d'Urgell), LA POSELLA (La Seu d'Urgell), VINACOTECA, VINYES NOBLES.
La Coruia: AQUA TERRAE, COSECHA DEL 64, DEIVE DISTRIBUCIONES VINICOLAS (Curtis), EXCLUSIVAS SAAVEDRA
(Santiago), O GAITEIRO (Cabanias), VINOTECA LAS ANADAS DEL SIGLO (Santiago de C). Leon: ARTESA, BOCAY MAN-
TEL (Ponferrada), CENTRAL DE VINOS PRODUCTOS LEONESES, LAETI VINARI, LICORERIA CONDE LUNA, VINOTECA
CASARES, EL PATIO DE TRASTAMARA. Logrofio: BODEGAS DINASTIA VIVANCO (Briones, La Rioja), DIRECTO BODE-
GAS, ELPORTAL DE LARIOJA (Brifias), GOMEZ ARAGON SL. (Anguciana), PALACIO DEL VINO. Madrid: ARM, BACCHUS
(La Moraleja), BODEGAS ANVICTRA (Collado Villalba), BODEGAS GALIANA, BODEGAS PIPO, BODEGA REAL (Arganda
del Rey), BODEGAS RINCON PRIVADO, BODEGAS RIVERO, BODEGA VIDAL, CENTRO CULTURAL DEL VINO, CENTRO
MILENIUM, CONTINENTE (Alcobendas), CONSTAN RIOJANA (Moralzarzal), CUENLLAS, DEHESA DE SOLANA, DELI-
CIAS OLAZABAL (Alcala de Henares), DE BUENA CEPA, DELICATESSEN SITARCA LA CABRERA (La Cabrera), ECOLICOR,
EL RINCON DEL VAGO (Alcorcén), EL RINCON DEL CAVA, ENOTECA BAROLO, GOLD GOURMET, HISPAVAL (Fuente
el Saz de Jarama), L'’ACADEMIA (Colmenar Viejo), LABODEGA DE STA. RITA, LAVINIA, LA BOUTIQUE DEL VINO (Pinto),
LA CAVA, LA CAVA DE AUGUSTO, LA CAVA DE ESTRECHO, LA CAVA DEL HENARES (Alcala de Henares), LA SOLERA,
LA VINOTECA (Pozuelo de Alarcon), LA VIANDA ASTURIANA, LA VINOTECA DE BARDECHERA (Getafe), LA VINOTECA
PELAYO 48, LICORILANDIA, MAITRE Y SOMMELIER, MAKRO SA, OLMEDO VINOTECA (Alcobendas), PASTELERIAS
MALLORCA, RESERVA Y CATA, SANT MERY, SANTA CECILIA, STARVINOS, TEJERO, TORRECASTILLA GRAN GOURMET
(Fuenlabrada), TRASGU PRODUCTOS ARTESANOS (Pozuelo de Alarcén), UNION DE CATADORES, VELA, VIANA
LICORES, VINO GULA, VINO REGALO, VINOMANIA, VINOS COLOR Y AROMA, VINOTECA LA FISNA, VINA Y TIERRA (C.
Villalba), XIQUENA. Malaga: AEROPUERTO PABLO RUIZ PICASO, ANDREVM (Marbella), LICORES JJ (Benalmadena
Costa), COTE D'OR (Mijas Costa), JAMONERIA BERROCAL (Ronda), MUSEO DEL VINO (Ojén), VINOCALIDAD, VINOS
CALDERON (Churriana). Mallorca; CASA DEL VINO (Manacor), MALVASIA (Palma de Mallorca). Menorca: DE VINS
MENORCA (Mao), VITIS VINACOTECA (Ciudadela). Murcia: BODEGAS RINCON DE BACO, CASA BERNAL (El Palmar),
CASA RAMBLA ENOTECA SELECCION, ENOTECA ALJADA (Puentetocinos), ENOTECA CABEZA 1905 (Aguilas), GOUR-
MET GALLERY VINOS Y DELICATESSEN (Yecla), LA BODEGUILLA DE PAQUITO (Alhama de Murcia), REDISSA
(Alcantarilla), RINCON DEL VINO (Totana), VINOTECA DON FERMIN, VINOTECA PEPE LORENTE. Navarra: CELLA VINA-
RIUM (Mutila Baja), DON MORAPIO (Burlada), LA CARTE DES VINS, LA VINOTECA, MAHATSA ARDOETXEA (Zizur
Mayor) MUSEO DEL VINO, VINOS Y LICORES LA BODEGA (Tudela), VINOTECA GARNATXA (Cizur Mayor). Ourense:
TENDA SANTORUM. Pontevedra: AQUA TERRAE (Vigo), CIA. DE VINOS CATALINA BAGAZO (Campelo-Poio), EL BUEN
VIVIR (Vigo), VILANOVA PENA (Rivadumia). Portugal: 4KNOWHOW (Porto). Salamanca: BODEGAS LABRADOR,
COMPANIA PRODUCTOS ARTESANOS CHIC, DELICATESEN MOJO CANARIO, LA DESPENSA DE DOMINICOS, LA
TAHONA. Segovia: BODEGAS GALIANA, EL CAPRICHO DE MAZACA (La Granja de San lldefonso). Sevilla: ENOTECA
ANDANA, LA BOUTIQUE DEL JAMON, LOS ALCARENOS(Tomares), RUTAS DEL VINO, TIERRA NUESTRA. Soria: EL
ALMACEN DE PEPE. Tarragona: AGUILO VINATERIA (Falset), ANTIGUA CASA MALE (Sta. Coloma de Farners), CELLER
DEL PORT, EXPO-LICOR (El Vendrell), LA VINOTECA DE SALOU (Salou), MONCLUS LICORS (Tortosa), VINO VI. Tenerife:
LA SALMANTINA, VINOTECA CANARIAS (Tacoronte), VINOS Y CAVAS (Valle San Lorenzo), VINOTECA EL LAGAR (La
Laguna). Teruel: PASTELERIA BOMBONERIA ISABEL (Alcorisa), RINCON DEL GOURMET (Andorra). Toledo: AQUILES
GOURMET, BODEGAS GALIANA, DILASON (Sonseca), VINATERIA LA RIOJA (Talavera de la Reina). Valencia: BODEGA
BENITO (Requena), BODEGAS BIOSCA, BOUQUET, CASA MONTARNA, DIST. FELIX MORENO (Sedavi), EL MOSTAGAN,
LA QUERENCIA, LAS ANADAS DE ESPANA, VINOS DE AUTOR (Valgucia). Valladolid: EL MOSAICO DE BACO (Aranda
de Duero), VINOVAL, VINA MAGNA-TIENDA DE VINOS (Medina del Campo). Vizcaya: CLUB SIBARITAS, EL RINCON
DEL VINO (Bilbao), EL VIANDAR DE SOTA (Bilbao), VINOS Y LICORES NICOLAS (Basauri). Zamora: ALACENA PRO-
DUCTOS DELICATESSEN (Puebla de Sanabria), LA BODECA DEL SUMILLER. Zaragoza: BODEGAS ALMAU,
CHARCUTERIA GOMEZ, EL PILAR, ENOTECA KHANTAROS, ENTREVINOS, FELICITI, FONCEA, ISIDRO MONEVA, MON-
TAL, SABORES MIL, VINATERIA EL RINCON DEL ARPA (Tarazona).

Y en todos los CLUB DEL GOURMET de El Corte Inglés, en las Salas VIP del AVE y Aldeasa.




VINOS DE JEREZ Y MANZANILLA.
E N B O CA D E L OS Q U E S A B E N

Mi cocina busca grandes contrastes
dentro y fuera del plato.

2

Manuel de la Osa. Restaurante Las Rejas,
Las Pedrofnieras (Cuenca).

CORDERO A LA MIEL DE PINO CON_DATILES, LIMA, MEMBRILLO
Y ENSALADA DE HIERBAS ACOMPANADO DE UNA COPA DE CREAM.

LA RECETA: AsA 4 BRAZUELOS DE CORDERO DURANTE 3 HORAS CON 4 AJOS APLASTADOS,
UN I..IM(ﬁ‘u. ROMERDO, UN CHORRITO DE ACEITE ¥ TODO CUBIERTO CON AGUA,. REHOGA AJO, ROMERO,

TOMILLO ¥ MENTA, CARAMELIZA CON LA MIEL DE PINO ¥ DESGLASEA CON MEDIO LIMON., MOJALO

CON CALDO DE ASAR, REDUCELO ¥ CUELALD. HORNEA EL CORDERO Y GLASEALO CON LA SALSA

LIGADA. Sl‘ﬂ\’ELO CON DATILES RELLENOS DE MEMBRILLO, COMPOTA DE L:MO'\I. FINAS TIRAS DE J E R E Z

MENTA ¥ ALBAHACA Y UNA SALSA DE YOGUR CON JENGIBRE Y LIMA, >_ ~ ><
DISF‘Rl:lTALO ACOMPANADO DE UNA COPA DE CREAM, UN VINO CON CUERPO Y ELEGANTE, M b \ m
EQUILIBRADO, CON UN SUTIL TOQUE DE DULZOR. SERVIDO ENTRE 17°Y |8°, PODRAS EXTRAER Qf, /I W

DE EL TODOS SUS MATICES Y CONTRASTES. UN PLACER. % _) m

v <>

=\ CONSEJO REGULADOR MANZANILLA
A R - DENOMINACIONES
WWW.SHERRY.ORG ® DE ORIGEN ™

JUNTA DE AMDRLUCIA
GALLIAL CERTIFICALLY COMSEIERIA O AGRCULTURAY PESCA
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