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Ahora, en espanol

En la cepa univer-
sal, transfronteriza,
en el vinedo comiin
de toda la enologia
desde Noé, donde
el inglés impera,
domina el francés,
Y S€ L\PIL\J con-
tundente el ale-
man, también se
habla espanol.

Faltaba en nuestro
idioma, vinculo cul-
tural de casi 400

millones de personas en cuatro

continentes, una revista de ca-
racter internacional, hermana
de otras con similar vocacion,
sobre todo cuando el vinedo es
ya vinedo global, los vinos
rompen su localismo y el mer-
cado se unifica y expande.

Vinum en espanol. Parece un
sueno: una de las mejores re-
vistas especializadas del mun-
do, con ediciones en aleman y
francés, se edita ahora en len-
gua hispana v para todos los
que hablan nuestro idioma. Ya
no hard falta saber inglés, fran-
cés o aleman para enterarse de
lo que pasa en Burdeos o Cali-
fornia, conocer de primera ma-
no la pujante realidad de los vi-
nos australianos, o acceder a la
cata de los mejores especialistas
internacionales. A suvez, lare-
alidad pujante de nuestra eno-
logia y la de los paises hispa-
namericanos sera difundida a
los cuatro puntos cardinales.
Porque una de nuestras pri-
meras preocupaciones es que
los temas enologicos de los pai-
ses hispanoparlantes, entre los
que se encuentran potencias vi-
tivinicolas como Argentina o
Chile, vy otros donde ¢l vino co-
bra cada dia mas importancia
como México, Colombia, Ve-

nezuela o Bolivia,
por no hablar de las
comunidades lati-
nas nortecamerica-
nas, tengan amplia
cabida y difusion
en nuestras pagi-
nas. Y que Vinum
en espanol se dis-
tribuya en todos es-
tos paises.

S1 me preguntan
cudl es lavirtud que
mas aprecio en el
vino -superadas las deficiencias
técnicas, y lograda una calidad
media mas que suficiente- diré
sin vacilacion que es la perso-
nalidad. Quien acusa primero
el hartazgo de los vinos cloni-
cos es el critico, obligado a ca-
tar unas cincuenta marcas a la
semana. Resulta insufrible ese
patrén, comin denominador,
omnipresente en nuestra pro-
duccioén vitivinicola: aromas ca-
si idénticos en los blancos jo-
venes, con la nota abrumadora
y tantas veces discordante de la
banana; pimiento verde en los
cabernets que no cesan, defec-
to este que se suele tener por
virtud entre nosotros, no sé a
cuento de qué. Ayer, sin ir mas
lejos, la madera usada que to-
do lo cubre, en los tintos de
Rioja o con “riojitis”

Porque ¢l vino debe ser, ante
todo, manifestacion del terru-
no, de la cepa en su circuns-
tancia. De ese terruno al que,
con la cepa v su viticultor, co-
mo no podia ser menos, dedi-
camos la portada de nuestro
primer nimero.

Carlos Delgado
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UN SUENOD
LLAMADO
BUSSACO

Un bosque, un
hotel-palacio y
una bodega.
Las tres cosas a
la vez es
Bussaco, uno de
los lugares mas
ellos de
Portugal, cerca
de Coimbra, en
la zona

vinicola de
Bairrada.

_ El momento
magico de Chile
Es el primer sitio donde
se cultivaron las cepas
traidas al continente
americano por los espa-
noles. Hasta aqui no
llegé la temible filoxera,
y su clima y terruno
ofrecen condiciones
ideales para el cultivo
de la vifa. Por ello a
Chile se le concoce
como ¢l
“paraiso de la
viticultura”.

ANTIGUAS RESE

Rosados para
arroces
de ensueio

Pocos matrimonios gastronémicos
se llevan mejor que los

rosados y el arroz.

Para demostrarlo, nada mejor que
seis vinos de soberbia factura con
seis arroces imaginativos

creados por Stéphan Guerin y
Antonio del Alamo.
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Vuelta a los
origenes

Cuando se respeta el terruno

y ¢l vino expresa la naturaleza peculiar
del terreno donde crece la viia,
sintesis del saber milenario de su
cultivo que se suele corresponder
con una selecciéon natural de los
varietales impulsada por el hombre,
se obtienen, entonces, vinos
irrepetibles. Son los vinos de terruno
la antitesis de los masivos vinos
“clénicos” que nos invaden.
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El Brandy se viste de largo

La lucha contra el descenso en el
consumo de brandy y contra su
imagen de bebida solemne, “de
mayores”, ha comenzado. Can-
ciones de grupos tan populares
como Ketama, pases de mode-
los tan explosivas como
Naomi Campbell, presencia
en las peliculas de directores
tan  prestigiosos  como
Almodévar... Todo es poco
para el dinamico Consejo
Regulador del Brandy de Jerez
con tal de ganar para este
aguardiente de vino a las nuevas
generaciones.



Misica par:a Martin
Codax

El pasado 12 de Mayo sc
presento en Madrid la cose-
cha del 96 del albarino
Martin Codax, en el salon
Medinacelli  del  Hotel
Palace de Madrid, en com-
pania de la masica del
Grupo gallego Milladoiro.
Este albarino brillante,
vivo, de color amarillo paji-
zo vy verdoso y con una
ligera aguja, es ¢l orgullo de
las Bodegas Vilarino-
Cambados. Un vino que
evoca a los cantares del
siglo XIII, pues Martin
Codax fue el pocera del
medievo galaico-potugués
que clogiaba los embrujos
n]cl vino para los preludios
amorosos ¢n las conquistas
a las~damas de la ¢poca, v
que mantiene su tradicion
cultural apadrinando al
grupo Milladoiro.

Tanto con la presentacion
en sociedad de la cosecha
del 96, como con la partici-
pacion de  Milladoiro,
Martin Codax ofrece lo
L]UC. desde las perspectivas
de las tierras gallegas, supo-
ne la cultura del vino ligada
al arte. Una armonia, sin
duda, la del buen albariio y
la de la buena masica galle-
ga, como senald el Presi-
dente de las Bodegas Vila-
rino-Cambados, D. Ramoén
Barral Maquicira.
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Nueva generacion de vinos

El Consejo Regulador de Valdepenas acaba de presentar lo
que se puede calificar como la nueva generacion de vinos
acogidos a esta Denominacion de Origen: crianzas y reser-
vas modernos, elaborados con tecnologia de vanguardia y
respeto fiel a la viticultura tradicional y a las variedades de
esta importante zona vitivinicola. El camino hacia la moder-
nidad emprendido entre los aos setenta y ochenta por las
bodegas inscritas en ¢l marco de Valdepenas ha terminado

por dar sus frutos.

Valdepeias es una Denominacion de Origen de extension
restringida, con una superficic de viledos inferior a otras
muchas. Apenas 30.000 hectireas dedicadas al cultivo de la
vid, circunstancia que la convierte en una de las denomina-
ciones espanolas mas controladas v con mayores garantias.
Las importantes inversiones realizadas por las bodegas en
investigacion y alta tecnologia, asi como en la construccion
de locales idoneos para ¢l envejecimiento de vinos en barri-
cas de roble, han dado como resultado una nueva genera-
cion de crianzas v reservas muy bien estructurados, de una
alta calidad vy equilibrio enolégico, capaces de competir con
los grandes vinos de otras latitudes.

Premio para Graciano

Bodegas Vina Ijalba, con su
vino “Ijalba Graciano 957,
ha conseguido una medalla
de plata en el concurso
“Vinalias Internacionales
1997” celebrado reciente-
mente en Paris bajo los aus-
picios de la Union de
Endlogos de Francia. Un
premio que puede calificar-
se¢ de historico por ser la
primera vez que s¢ recono-
ce en un foro internacional
tan prestigioso -en ¢l que

competian vinos de todo ¢l
mundo- la calidad de una
variedad minoritaria como
la Graciano. También obtu-
vo medalla en este mismo
certamen ¢l vino “Ijalba
Reserva  Especial 19907,
que esta bodega elabora
con un 50% de Tempranillo
v un 50% de Graciano. Este
¢éxito representa sin duda
un espaldarazo a la arriesga-
da apuesta realizada por
esta joven bodega.

Berberana en
Argentina

La adquisicion por Berbera-
na de Bodegas Martins,
marca lider en la Argentina,
permitird la mayor expan-
sion del grupo espanol en
este gran mercado, ¢l cuar-
to productor del mundo y
el segundo por consumo
per cdpita. El  grupo
Berberana se establecio en
Argentina en septicmbre de
1996 a través de su joint
venture con Bodegas Nor-
ton - del grupo Swarovski-
y Marqués de Grinon.Tras
esta adquisicion, Bodegas
Hispano-Argentinas, filial
argentina de Berberana,
absorbe una potente orga-
nizacion comercial que
cubre la rotalidad del mer-
cado interior argentino y
los principales paises del
area Mercosur, consolidan-
do la mas completa oferta
de vinos de calidad en ese
mercado tanto de produc-
cion local como importa-
dos.

En la actualidad estan fina-
lizando un proceso acelera-
do de modernizacion de las
bodegas para responder a la
creciente demanda de vinos
finos argentinos en Europa
v los Estados Unidos, cuya
exportacion a estos merca-
dos pretende liderar inter-
nacionalmente el grupo
Berberana.
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; bién los vinos jovenes de Marqués de Ciceres recogen todo el arte de nuestra Bodega.
Los mds exigentes saben que, ano tras ano, cosecha tras cosecha, su calidad se ha afirmado.
Nunca les ha fallado.

) le T : N ‘ = ”, 1 - - ’ )
SATINELA es el fruto de esa maestria. Nace de unas vendimias tardias que le confieren

un dulzor muy delicado. Le encantaran su atractivo color oro palido y su nariz de melocotén
y mango. En boca destaca su armonia de frutas suaves y refrescan'u's. llena de vivacidad.
: Es una caricia al paladar que le seducird a todas horas.
Deje brillar en su copa este blanco semidulce que nuestra experiencia ha conducido pa

ofrecerle, una vez mis, un vino de personalidad dnica. -

Marvués c
de Ciceres

ek




Nuevo Presidente de la
D.0. Almansa

El pasado dia 26 de marzo
de 1997 se reunié el
Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen
Almansa, con motivo de la
toma de posesion de 108
Vocales vy la elecciéon del
nuevo  Presidente  del
Consejo.

Tras un cambio de impre-
siones, y escuchadas las
palabras de D. Juan Pablo
Bonete Piqueras en cuanto
a su disposicion a aceptar la
presidencia, ofreciendo su
compromiso de trabajo,
con la ayuda y consejo de
los 108 Vocales, para con-
seguir las aspiraciones que
la nueva legislatura deman-
da, se adopté el acuerdo,
por unanimidad, de elegir
Presidente de este Consejo
Regulador a Don Juan Pa-
blo Bonete Piqueras. Por
tanto el Consejo Regulador
de la D. O. Almansa queda
constituido de la siguiente
manera:

Presidente: Juan Pablo
Bonete Piqueras.

Vocales: Juan Aparicio
Sdez, Avelino Lazaro
Cantos, Sebastian Soria
Martinez, Juan Cantos
Arnedo, Julio Lopez
Buceno.

Galardon para
“Banda Azul”

Paternina, con su vino tinto
“Banda Azul” Crianza del
94, anade otro galardon a
su galeria de premios. En
esta ocasién se trata del
campeonato mundial de
vino “The World Wine
Championships” celebrado
recientemente ¢n  Estados
Unidos, donde ha logrado,
con una clasificacion de 87
puntos, la medalla de plata.
Este no es el primer premio
obtenido por las Bodegas,
ya que destacan los obteni-
dos en 1987 e¢n Burdeos,
donde logré tres medallas
de Oro.
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El actor Pedro Pesia en la presentacion de la D.O. Mondéjar

PERITIVO

El pasado dia 4 de abril de 1997 se presenté la nueva
Denominacién de Origen Mondéjar. El acto, que congregd
tanto a bodegueros, viticultores y empresarios de hosteleria,
como a personalidades de la vida politica local, provincial y
amigos, se celebro en la UnivcrsiJad de Alcala de Henares,
y estuvo presidido por el Consejero de Agricultura de la
Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha que animé a
los vinateros a ser una denominacién de origen-modélica,
que sabe estar en el mercado y saber venderse.

La carta de presentacion y puesta de largo corri6 a cargo de
la prestigiosa enéloga Maria Isabel Mijares que apunto que
el clima, el suelo y la altura dan a a estos caldos una estruc-
tura que se aprecia cuando se catan. Refiriéndose a los vinos
blancos reconocié que son deliciosos, con equilibrio, dul-
zura y faciles de sabor. Y de los tintos dijo que sorprenden
en ¢l vestido y son luminosos, con un solemne rubi de mati-
ces muy limpios, aroma frutal y final largo en boca. Auguré
un porvenir largo a estos vinos que se presentaban y animé
a llevarlos dentro v fuera de las fronteras. Cinco son las
bodegas acogidas a la Denominacién de Origen Mondéjar:
Mariscal, Cayo Mondéjar, la Coop. Santa Maria Magdalena
la Coop. San Donato de Pioz, y la Coop. Vina Sacedon.

Cosecha “Muy Buena” para Rioja

El pleno del Consejo
Regulador de la D.O.C.
“Rioja” aprobd por unani-
midad calificar, de mancra
oficial, la cosecha de 1996,
como “Muy Buena”, alta
calificacién para una cose-
cha que “ha supuesto ¢l
rccnrJ histérico de produc-
cién en Rioja”. Esta califi-
cacién representa el resulta-
do del estudio de datos
obtenidos tras el andlisis y
cata dé 3.676 muestras
correspondientes a los 253
millones de litros clabora-
dos en la cosecha 1996.

Dentro de los vinos califica-

dos, correspondientes a
3.607 muestras, 19,56
millones de litros son vinos
blancos, 23,83 millones,
rosados, v los 201,03 millo-
nes restantes, tntos. Tras
dos anos consccutivos en
que se otorgo la calificacion
de “Excelente” a las cose-
chas de 1994 y 1995, algo
inédito en la historia recien-
te de Rioja, la cosecha de
1996 desperté también
grandes expectativas respec-
to a su nivel de calidad,
expectativas que han sido
confirmadas con su califica-
ciéon de “Muy buena”.

Heladas desiguales en
Ribera de Duero

La noche del 8 de mayo se
registr6 una helada en la
Ribera del Duero, tras lo
cual los Servicios Técnicos
del Consejo Reglador reco-
gieron una parte represen-
tativa del vinedo de esta D.
O. Asi, pudieron constatar
que ¢l dano se ha produci-
do de una forma desigual,
sin que hasta ¢l momento
s¢ puedan establecer cva-
luaciones objetivas  del
mismo. Las zonas mis afec-
tadas han sido las bajas, cer-
canas al rio, generalizindo-
s¢ en ¢l arco que compren-
de la zona Norte de Aranda
de Duero, desde el término
de Horra hasta Penaranda
de Duero. En la provincia
de Valladolid, la incidencia
de la helada ha sido menor.
En cuanto a la posible recu-
peracion del vinedo, es de
esperar que se¢ produzca la
brotacion de los conos
secundarios de las yemas, ya
que la principal, en la
mayoria de los casos, ha
sido afectada.

Finca Sardon
sin complejos

Durante el altimo par de
anos, la finca de Sardén de
Duero ha sido motivo de
intensa curiosidad, en los
medios del vino espanoles.
Finca Retuerta, la propieta-
ria, ha hecho importantes
inversiones en la plantacion
del vifiedo, que habia desa-
parecido durante los ulti-
mos anos, en la construc-
¢i6on de una bodega de ela-
boracion entre las mds
modernas del mundo, en la
restauracion de su antigua
abadia (parte de la cual se
remonta al siglo XII) y e¢n
la produccion de vinos per-
sonales para cuva elabora-
ciébn cuenta con ¢l asesora-
miento de Pascal Delbeck,
de Saint-Emilion, uno de
los hombres mas respetados
de Burdeos.
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Botelleros de Reservas de Faustino en Oyon.

Desde 1861

Somos la cuarta generacion de una empresa
Jfamiliar e independiente que con 650 bectareas
de vinedos propios,25.000 barricas del mejor roble y

9.000.000 de botellas en stock permanente

podemos garantizar un alto nivel de calidad

botella a botella de ventas anuales muy limitadas.
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Denominacion de Origen Calificada Rioja
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Un viejo Brunello con
corcho nuevo

Lo que es bueno para la
produccion de los grandes
Chatcaux de Burdeos, debe
serlo también para Brunello
de Montalcino. La propie-
taria de la Farttoria deci
Barbi, Francesca Colombi-
ni Cinelli, quiso obtener la
bendicion  oficial  para
poner corchos nuevos al
Brunelli, y su gestion tuvo
éxito. Las botellas  de
Brunello posteriores  a
1980 (introduccion de la
DOCG) obtuvieron un
sello de papel con un
namero absolutamente
“inviolable™, sellado por ¢l
estado. El Ministerio de
Agricultura, desde hace
pocogpermite al productor
abrir v consumir botellas, y
rellenarlas luego con vino
del mismo ano. Tras poner-
les corcho nuevo, las bote-
llas se precintan con otro
sello de papel del estado.
Cada encorchado se regis-
tra en la Camara de
Comercio.

Ganar mas con menos

Los viticultores italianos
producen menos, exportan
menos y, a pesar de ello,
ganan mas dinero. La cose-
cha de 1996 ha sido un
10% menor que la del ano
anterior v el volumen de
exportacion ha descendido
un 26 por ciento frente al
del ano 1995. Pero el valor
total de los vinos exporta
dos fue un 4,5 por ciento
superior al del ano anterior.
Los vinos DOC (G) encon-
traron aproximadamente el
mismo nimero de compra-
dores, micntras que la
exportacién de vinos” sin
denominacién de origen
controlada descendi6é un 30
por ciento. Los Spumanti
registraron ¢l notable des-
censo de un 50 %.
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Vino Nohile: La hatalla de las lluvias

El teatro Poliziano vy

la cripta de Jesis en

Montepulciano crean un ambiente digno donde catar
los Vinos Nobiles que presentaban 12 casas de renom-
bre. Es una pena que esta revision de la cosecha del ano
tenga lugar en un marco casi privado y no como en
Montalcino, donde la realiza ¢l consorcio. La informa-
cion seria mucho mds objetiva, completa y oficial.

Se cataron las cosechas de 1994 y 1996. Parece que
ambas tienen un nivel inferior a la del 93. Las lluvias de
septiembre y finales de octubre afectaron a la cosecha
del afo pasado y los vinos sufrieron las consecuencias:
presentaban una estructura delgada y taninos agresivos.
A pesar de todo, hay que hacer notar algunas excepeio-
nes de color intenso y buen equilibrio entre frutos, tani-
no v estructura. Estos vinos corresponden, en cuanto a
calidad, aproximadamente a la media del 95.

Acuerdo historico en Champagne

La Safer (Agrupacion na-
cional para la proteccion de
la tierra de labor) se ha
hecho cargo de 137 hecti-
reas de vinas que pertene-
cicron a Heidsieck Mono-
pole, v se¢ ha comprometido
a ceder una parte a jovenes
viticultores y a otros intere-
sados. S¢ han presentado va
quinientos posibles com-
pradores. 18 hectdreas estin
en reserva, para sustituir los
vinedos que se perderan en
la construccion de una
nueva linea de TGV (Tren
de alta velocidad). Al
mismo tiempo se conservan
los aproximadamente cin-
cuenta puestos de trabajo
de los obreros rurales. La

Safer se¢ compromete tam-
bién a garantizar al compra-
dor de Heidsieck Mono-
pole, Champagne Vranken,
la entrega de la cosecha de
estos vinedos v a traspasarle
nada menos que 23 hectd-
reas de vinas.

El acuerdo es histérico por-
que cn los Gltimos anos las
escasas v caras parcelas de
vinedos de la Champagne
solo se vendieron a las gran-
des casas, v ahora, por pri-
mera vez, han comprado los
viticultores que tradicional-
mente cran duenos de la
mavor parte de los vinedos
vy que, en estos Gltimos
anos, literalmente habian
perdido tierras.

Rivalidad entre Cornas
y Cdte Rotie

La organizacion de nombre
interminable (Comité In-
terprofessionel des Vins
AOC Cétes du Rhone et de
la Vallée dur Rhone) ha
tenido una buena idea: la
de presentar sus Cote Rotie
-sus vinos mas septentrio-
nales- v sus Cornas -sus
vinos mas meridionales- en
un mismo bloque. Durante
dos dias, los expertos han
tenido ocasion de conocer
todo el espectro de las
cosechas de los wltimos
veinte anos.

La protagonista fue la varie-
dad de cepa Syrah, que se
emplea habitualmente para
la crianza tanto del Cornas
como del Core Rote. Si
entre las dos apelaciones
hubicra que elegir una ven-
cedora por puntos, sin
duda ganarian los vinos de
Cote Rotie, por una cabeza
de ventaja. Lo que no quie-
re decir que la terra de
Cornas tenga menos poten-
cial, pero la vinificacion de
muchos de los tintos pre-
sentados en Valence no esta
a la altura de los tiempos.
Han destacado los Cornas
de 1988, 1985 y 1979 de
Alain Voge, ¢l Cornas 1990
de René Balthazar, los
Cornas 1988, 1986 v 1976
de Auguste y Pierre Marie
([.IPL Entre los vinos de
Cote Rotie brillaron el del
91 de Francois Gérard v de
Daniel et Rolland Vernay,
el Grandes Places del 85 de
Clusel-Roch, el del 83 de
Boisseyvt-Chol, los del 78
de Jean Marie Gerin v La
Mouline de Marcel Guigal

Pensando en los ciegos

Los vinos de la casa
Chapoutier (Rédano) en lo
sucesivo podran distinguir-
s¢ a ciegas. Toda la gama
estard provista de ctiquetas
que incluirdn el texto en
sistema Braille.
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Uva recuperada

La Terra Alta tiene tesoros
escondidos que en el resto
del pais apenas si tenemos
noticias crc su existencia.
Un claro ejemplo es este
vino elaborado con uvas de
vicjas cepas de Garnacha
blanca, una variedad recien-
temente “descubierta” en
Tarragona, pese a que su
uso ha sido habitual en
estos pagos, aunque no
todos h)s viticultores fue-
ron siempre conscientes de
ello. Uva de grandes posi-
bilidades, tanto ¢n Gandesa
como en el Priorat, ha per-
mitido a Cellers Vidal i
Vidal ofrecer un vino de un
color amarillo dorado con
tonos verdosos y brillante.
Los frutosos aromas se fun-
den con los de la madera,
muy original. En boca es
estructurado y glicérico,
con un postgusto dulce-
amargo elegante que po-
tencia la compleja via retro-
nasal. Precio: 2.000 ptas.

Les Llossanes, 96
Cellers Vidal i Vidal
San Isidro, 48

43782 Vilalba dels Arcs
(Tarragona)

Tel. (977) 43 81 52
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Un joven poderoso

De pronto en comarcas
como Carificna surgen
vinos que revolucionan el
sector. Claro que los mila-
gros en ¢l mundo del vino
no existen y si el trabajo
lanificado, serio y bien
1echo. Tal como lo concibe
Santiago Gracia, responsa-
ble de la joven bodega
Solar de Urbezo. Esta
empresa tiene mds de cien
ha. de viledo situadas en la
Sierra del Algairen, junto al
Moncayo.  Tempranillo,
Cabernet sauvignon, Gar-
nacha o Carifena son las
varicdades mas abundantes.
Con ellas ha elaborado un
tinto original, con semi-
maceracion carbonica de
algunas variedades. De
vivos colores rojos violace-
0s, intensos aromas fruto-
sos (mora, grosella) y tonos
florales. Lo mejor es la
amplia y carnosa boca y el
potente y equilibrado pala-
dar. Su precio: 575 ptas.
Viiia Urbezo 1996 '
B. Solar de Urbezo
San Valero, 14

50400 Carinena (Zaragoza)
Tel. (976) 62 19 68

Cyumens 190

MOVEDADES

Un joven poderoso

Esta bodega, fruto del tra-
bajo concienzudo de tres
genraciones, se ha caracte-
rizado siempre por un res-
peto riguroso a las formas
ancestrales de elaborar cava
en Penedés. Muy tradicio-
nal, no se deja tentar por la
moda de los verietales fora-
ncos, como la Chardonnay,
y confia plenamente en las
virtudes de las varietales
clasicas que tanta fama han
dado a la comarca, como
son la Macabeo, la Pare-
lleda, y la Xarel.lo para cla-
borar sus cavas de larga v
esmerada crianza. El resul-
tado puede ser tan soberbio
como su ultimo producto,
ue lleva el nombre del
fundador. Es un vino pleno
de aromas de crianza, muy
finos y clegantes, de gran
equilibrio y cremosidad por
el perfecto ensamblaje de
liquido y carbénico en
boca. Digno sucesor de
aquel 50 Aniversario. Su
precio: 2.300 ptas.
Ramén Nadal Giré
Can Nadal s/n.
08733 El Pli del Penedés
(Barcelona)
Tel. (939) 89 88 011

Aventura del albarifio

José Antonio Lopez lleva el
albarino en el alma. Ago-
tada la experiencia de bode-
gas Agromino y su Mor-
gadio, ha emprendido la
marcha en solitario con una
nueva marca que seguro
dard que hablar. Se trata de
Lusco 1996, un vino de la
subzona del Condado, cla-
borado con las uvas de una
vieja y pequena vina (poco
mas de 3 ha.) situada en lo
mejor del término de
Salvaterra. El vino tiene un
atractivo color amarillo
dorado con tonos alimona-
dos, muy brillante. Es
potente en nariz, resalta su
frutosidad v las notas amie-
ladas. En boca es sabroso,
estructurado y largo; un-
tuoso y con raza. La retro-
nasal es limpisima, frutosa y
con notas florales. jBuen
comienzo para un vetera-
no! Su precio estd en torno
a las 1.300 ptas.

Lusco

Bodegas Lusco do Mino
36420 Creciente (Pontevedra)
Tel. (907) 87 99 54
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I Raimar, 6 de Scplicm'nc de 1996. 23 horas, 45 minutos I

Q\racer 0/6 HOCAQ.

Ef me/'o[' auyurz'o para nuestros vinos.

En los vinedos de Raimat se vendimia con las
frescas temperaturas de la noche. Asi la .uvn
”cga a las prensas en Optimas condiciones. Sin
maceraciones ni fermentaciones. Con sus aromas
cspccificos que darin a cada vino su caricter
pcrsonnl. Gran parte de las cualidades

(lc un vino estan vya, l:ltcnlcs. en
d

Uinedos. J?oo/eyas. SGrandes Urnos.

« del Segre

la uva. Por eso, todos los cuidados que le
|)r0(lig;nnns tienen al final su recompensa. Justo
en el momento maravilloso de conrcml)lnr, oler Y

l)nln(lcar |cnlnmcntc una copa (lc ;l(lucl

vino que habiamos imnsin:l(lu. porquc
llt)}'. los grnn(lc.\ vinos

se hacen asi.

VISITA BODEGAS TEL. 973.72 40 00

OmcuLo



Todo sobre el Oporto

El recién aparecido catdlo-
go informativo de los vinos
de Oporto, editado por el
Instituto do Vinho do
Porto, es lectura muy ins-
tructiva para quienes dese-
en conocer la complejidad v
las muchas variedades que
se elaboran de uno de los
mejores vinos del mundo.
De forma muy amena se
analizan los secretos de la
vinificacion v envejecimien-
to que dan lugar al prodi-
gio de estos vinos tan sin-
gulares, pertenecientes a la

D. Origen mds antigua del
mundo. Se explican las
diferencias entre vinos de
Oporto sin anada vy con
anada, describiendo  sus
caracteristicas sensoriales y
los distintos sistemas dc
envejecimiento que experi-
mentan hasta alcanzar su
plena redondez. La obra
concluye con dos capitulos
dedicados a analizar ¢l arte
v liturgia del Oporto. Toda
esa serie de detalles -alma-
cenamiento, conservacion,
degiielle de las botellas, las
copas idonceas donde servir-
lo, armonias gastronémi-
cas- que convierten la
degustacion de un Oporto
en un acto del mas elevado
refinamiento.

Un libro necesario

Jumilla, sus vinas, bodegas y
vinos ¢s ¢l tema de un libro
de gran interés escrito por
Francisco Pardo, el excelen-
te endlogo de Bodegas San
Isidro. Con una amplisima
documentacion, fruto de
varios anos de trabajo de
campo, ¢l libro ofrece el
panorama vitivinicola mas
completo y riguroso de esta
Denominacion  realizado
hasta ¢| momento. El libro
recoge todo sobre la enolo
gia jumillana, desde los ini-
cios de su historia, hasta los
ultimos acontecimientos.
Con infinidad de datos, el
autor analiza punto por
punto las claves sobre las
que se basa la cultura vitivi-
nicola murciana. Ademas,
se extiende por toda la zona
de influencia de la D. O.
Un libro necesario si se
quiere saber casi todo sobre
los vinos del levante espa-
nol, desgraciadamente de-
masiado olvidados.

El precio es de 3.000 pras.,
v s¢ puede adquirir solici-
tandolo a la siguiente direc-
cion:

Fernando 111, 6-59

30520 Jumilla (Murcia)
Tel. (968) 78 16 98

[BROS

Oro, plata, bronce

|
M

Estd a la venta la tercera
edicion de la Guia de Oro
de los Vinos de Espana. Se
trata de una “guia de
autor” en donde aparecen
las bodegas mas representa-
tivas del pais, asi como sus
mejores elaborados, a juicio
de Andrés Proensa. Para su
realizacion ha catado mas
de 2.000 vinos, de los que
quedaron  seleccionados
572 pertenecientes a 250
bodegas. En esta obra se
resalta el lado humano del
mundo de la cenologia. A
destacar las recomendacio-
nes gastronémicas para
cada vino, periodo de con-
sumo y temperatura Opti-
ma. En las catas, se esqui-
van en lo posible los tecni-
cismos profesionales y se
cuida mucho la redaccion
de palabras de manera com
prensible para los consumi-
dores no avezados. Ademds
de la clasificacion de los
mejores, calificados como
“oro”, “plata” y “bronce”,
aparece otra con los mejo-
res vinos de menos de 500
ptas. En fin, un libro de
consulta que merece la
pena tener.

Se distribuye en quioscos y
librerias al precio de 2.475
ptas.

Guia muy personal

Con rigor envidiable vy
una falta de prejuicios
poco habitual, Rafael
Garcia Santos, el mas
prestigioso critico gastro-
nomico del Pais Vasco,
califica v clasifica los mejo-
res restaurantes espanoles,
sus vinos preferidos, v los
platos o productos que
mdas le entusiasman. Es
una Guia de Autor con
todas las de la ley, las
enormes ventajas de una
vision rigurosa y personal
de nuestro panorama ¢no-
gastronomico, basado en
una anmplisima experien
cia, v con los inconvenien-
tes de todo trabajo indivi-
dual. Habrd quien discuta
sus juicios, pero nadie
puede negarle la honradez
v, a qué negarlo, la agude-
za y acierto en sus obser
vaciones.

Tiene en su haber el des-
cubrimiento de jovenes
cocineros  desconocidos
que hoy son cominmente
aceptados como los mejo-
res. Y eso le acredita como
un auténtico gura.

Lo megjor |
de la gastronomla
espanola

1997
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2 s LAY
Boca,

Hemos de admitirdo. Serfa fantdstico haber tenido dos bocas. Imaginese. Asi pmlri.\n)us disfrutar de las cosas I\u:'na.-‘ de la
vida dos veces.De los besos, comidas, tertulias, y cémo no, de la frescura de un .\L\n[uu:’ de Riscal.

Un vino fresco, afrutado y con mucho cargcter. El tnico capaz de complacer a ambas bocas.

Tanto por su intenso s]\ DOr CONO por _-r cuidada elaboracion.
na terapia Ji;n.\ de un oltato maduro que sepa apreciar las
tragancias florales de la uva tipo Sauvignon. y

Uya de origen l’mm 'S, pero con -:I or ‘n“n (Iu ]mlwi ;n\‘i‘[u en ~lu-ln v.-pm'm[ [)Am!u al \'ix]o ]nm ﬁmn pur.-unnlu:.u]
En todo caso, aungue >(Jn tengamos una boca, e un placer para todos ]os scnll([n:. Acariciar la botella
y sentir su agradable temperatura. Escuchar cémo se desliza por el vaso. Olerlo para desnudar los aromas que de >]V1(n(lt.

]

Verlo todo a través de su color p.il:n.n.Y saborear la suavidad
de cada trago muy lunlmnuntc. ; |
Por eso, la proéxima vez que quiera deleitar su [\A]mlm’, descorche una botella _(Iv Marqués de Riscal. Mime su hoca.
Porque al fin v al cabo, ¢6lo tenemos una.

HEREDEROS DEL

MARQUES o RISCAL




VENDIMIA 1996

Buena, gracias al
veranillo de San Martin

El ano 1996 ha dado una cosecha muy es-
pecial. En la mayoria de las regiones vitivi-
nicolas de Europa el ciclo vegetativo de la

ALEMANIA

Renania-Palatinado

vid fue inusitadamente largo. En algunas A"St" .
regiones de Francia, por ejemplo, se conta- @g‘, <
ron 110 dias, desde la flor hasta la madurez @
mediadelauva,cuandolohabitualson 100 Galicia Burgo 7

dias. La razén ha sido un verano modera- ? /@T @//: AUSTRIA
damente caluroso, finalmente soleado, Vil

aunque a veces lluvioso, y un final de otono
extraordinariamente bueno. Una madura-
cion lenta es garantia de un 6ptimo desa-
rrollo del aroma. Por eso nos esperan, en
muchas regiones vitivinicolas, vinos pro-
metedores, en parte incluso magnificos. En
cuanto a cantidad, las cosechas han sido
mas escasas que en anos anteriores, con la
excepcion de la Peninsula Ibérica.

Piamonte Veneto/Friul
\\II/ \Il/
g KD y&ss

ITALIA

Toscana

Cataluna

Calidad de la uva
muy buena buena mediocre
Tiempo en la vendimia : Sur de Htalia
3 \ II// \\\ ///‘
711 \\
soleado variable Huvioso
Cosecha
mucha normal poca
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Cosecha en Espaiia

32 millones de HI. Mucha lluvia y mucho miedo

ibera de Ducero tuvo una

cosecha abundante, cXce-
lente v bastante regular, supe-
rando los 40 milones de kg. de
uva, casi tres veces mas que en
1995. El tiempo fue hiimedo,
pero no demasiado frio, con
lluvias abundantes. El aumento
espectacular de la cosecha se
debe a la existencia de muchas
cepas de reciente plantacion
que han entrado en produccion
en el 96. La vendimia se ha
retrasado mucho por la falta de
sol en agosto; pero, a diferencia
de Rioja, aqui han sabido
aguantar v ha habido bodegas
que han terminado la vendimia
a principios de noviembre. El
resultado es que ha salido una
uva sana, con grado alcohdlico
alto, v un clevado nivel de aci-

1995 fue seco, y 1996, lluvioso. La cosecha casi se ha doblado,
pasando de 18795 a 32 millones de hectolitros. La vendimia se
retras6. Algunos viticultores se adelantaron por miedo a que las
uvas se les pudrieran con las lluvias de octubre; otros controlaron
su miedo y les sonrio6 la fortuna, ya que ¢l comienzo del otono fue
soleado y seco y madurd uvas de buen grado y acidez.

Rioja obtuvo ¢n ¢l 96 la
mayor cosecha de toda su
historia, con una produccion
de 2735 millones de hectolitros
en 47.301 hectareas de vinedo.
Este es ¢l resultado de las con-
diciones climiticas favorables,
pero también de la moderniza-
cion de las explotaciones. Sobre
la calidad hay division de opi-

dez. Una cosecha para seguir
aumentando su prestigio.

Cantidad:
Calidad:

Ribera de Duero

Mucho y bueno
Vendimia: 26-9-96

0,28 millones. HI.
Excelente

niomts. IT'.II‘J José ?l_i(.ialgo.‘ uno Record histérico

de los endlogos mds famosos de

la D.O. y director de Bodegas Vendimia:  27-9-96
Bilbainas, la calidad es irregu- Cantidad: 2,35 millones. H.
lar, con vinos excelentes v otros Calidad: Buena e irregular

muy flojos. Durante agosto llo-
vio mucho, hizo poco sol y
hubo bastante humedad. La
vendimia se retrasé hasta ¢l 10
de octubre. En las tres subzo-
nas de Rioja, Alta, Baja vy
Alavesa, aumenté la produc-
cion debido al efecto del agua
sobre las uvas. Las zonas de
recoleccion tardia de Rioja Alta
aumentaron hasta un 40 % con
respecto al ano anterior, v en la
Baja, hasta un 30 %. En la Ala-
vesa subié tambien la produc-
cioén de tintos, pero aparecicron
casos de botritis en los blancos.

Para los tintos, en su mayo-
ria de la variedad tempranillo,

“Pagé mucho miedo, cret que este
aito se nos bundia toda la cosecha”,
ast sc explica Pedro Aibay, directory
endlogo de la mads importante bode-
ga de Somontano, Vinas del Vero.
Ha sido el mas lluvioso v fido de los
tdtimos quince anos, y como 1o
maduraban las uvas, muchos
asustaron. En esta D.O. la vendi-
mia terminé el 4 de noviembre con
10°5 millones de kilos, un 20 % mas
que el aio pasado.

Elsur del Marco de Jerez tuvo mejo-
res condiciones climaticas que el
norte. También lNovio mucho , pero
en la época de la maduracion lucio

el sol y se vendimio en condiciones
normales, obteniéndase 93.564.099
ka. en Jerez.

En La Mancha también pasaron
miedo, pero al revés. Tias cuatro
anos de sequia su micdo era que las
enormes  cantidades  de  vinedo
(180.000 ha. inscritas en el Conscjo
Requdador y otras 280.000 al mar-
Jien de él) comenzaran a desapare-
cer: Los 414 I/m? que les cayeron ¢l
asio pasado lesha salvado y han con-
seauido una cosccha de 150 millones
de kilos, He los cuales el 60% es de
variedades blancas y el 40 % de tin-
tas. Esto representa un 35 % menos

Las demas regiones

hay un buen porcentaje de uvas
de buena calidad que resulta-
ron con 125 o mds grados
alcohdlicos, aunque, en lineas
generales, la graduacion ha sido
inferior a la del ano pasado. En
cuanto a los vinos blancos, la
produccion de este ano se ha
disparado. La uva blanca consi-
guié un cuajado muy bueno
duplicando la produccion del
ano anterior, sobre todo la
variedad viura, dominante ¢n
Rioja, sin embargo ha salido
baja de grado alcohdlico con
11°5 grados, como mucho.

Pcncdés. con 230 millones
de kilos cosechados, que
darin 172 millones de litros,
vuelve a sus cosechas habituales
de los anos 92 v 93, antes de la
sequia. Como en toda la zona
norte de Espana, las lluvias de
verano retrasaron la cosecha,
que ha salido baja de grado
pero alta en cantidad. Los tin-
tos han alcanzado unos 12 gra-
dos, mientras que los blancos se
han quedado con un grado
medio de 10°5. Esto va a supo-
ner que la mayoria de la uva
blanca ird destinada a cavas, a
los que va bien estd graduacion.
No han tenido mucha suerte,
porque ademds sufricron dos
tormentas de pedrisco, pero los
grandes viticultores  supicron
aguantar v han tenido una uva
sana al final, lo que permite
calificar la cosecha de buena.

Penedés

5

Vendimia: 28-8-96
Cantidad: 1,72 millones. HI.
Calidad: Buena a muy buena

Cosecha en Francia

99 millones de Hl. Buena cosecha, excelentes calidades

os viticultores de la Borgo-

na estin  especialmente
contentos con la Gltima cose-
cha. No solo se ha recogido
mads uva que en los Gltimos cua-
tro anos, sino que también, se-
gun la opinién de muchos, se
ha conseguido mayor calidad,
con taninos enérgicos y una aci-
dez adecuada. Los blancos son
llenos y aromdticos, con mucho
nervio y frescor. Excelentes
también los vinos de Beaujolais
y de Chablis, que se han bene-
ficiado de similares condiciones
climatolégicas, lo que puede
situar a la cosecha del 96 entre
las excelentes de la década. Los
tintos presentan  actualmente
un color intenso, y son carno-
sos, llenos y frutales.

Los franceses estin contentos con su ltima cosecha, a pesar de
las cabriolas del tiempo, que dieron emocién a la vendimia. La
totalidad de la cosecha ha aumentado respecto a la cantidad
recogida el ano anterior (59,65 millones de hectolitros), y el
contingente de vinos con denominacion de origen (24,9 millo-
nes de hectolitros) se¢ ha mantenido estable.

y ¢l temor. La peculiar evo-
lucién del clima, con una ma-
duracién lenta, por no decir
vacilante, ha llevado a unos tin-
tos que s¢ presentan cn la
actualidad de color intenso, alta
proporcién de alcohol, y dcido
relativamente marcado. Esto
recuerda a los de los anos 1986

ma y unos frutos ricos en azi-
cares y con un buen nivel de
acidez. El breve periodo de
precipitaciones ha favorecido la
podredumbre noble.

n la Champagne se habla

de la cosecha del siglo, por-
que en este tiempo solo dos
veces se ha cosechado uva tan
extraordinariamente rica  en
azicares y elevada acidez. Ya sc
compara esta cosecha con las de
1955 y 1928, dos “millésimés™
legendarios, vinos considerados
va de coleccionista. Por eso sal-
drin al mercado como cham-
pagne de anada. Las mejores de
estas “Cuvées” nos deslumbra-
rin a partir del aio 2005 por su
aroma afrutado, carnosidad v
viveza de su carbénico.

B urdeos ha vivido un ano de

zozobra, entre la esperanza

-

Vendimia: 14-9-96
Cantidad: 1,7 millones. HI.
Calidad: Excelente

que en las condiciones normales de
antes de la sequia.

En la zona de la monastrel, mas de
70,000 hectareas que unen las D.O.
de Alicante, Almansa, Jumilla y
Yecla, las lluvias consiguieron sal-
var una zona muy castigada los
aitos anteriores por la squia.
“Nuestras cepas armastraban pro-
blemas desde el 95 -explica Alberto
Péres, Drector de Bodegasy Bebidas
de Jumilla-; abora han cubierto sus
necesidades de agua y han quedado
bien preparadas para el ano que
viene”. En Jumilla s recolectaron
50 millones de k., lo que representa

un 20 % mas. Su casechn ba sido
miey buena en grado, color y acides.
Los vines gallegos, findamental-
mente el Rias Baixas, ban sufrido
las inclemencias del norte, mucha
levia, incluso en el mes de agosto, y
restraso muy evio de la cosecha. La
uva albariiio resistio bien, aunque
ESTE 1710 105 CHCONITATENIOS CON VINOS
bastante dcidos; pero ln uva treixa-
dura, base de buena parte de los
vinos de esta D.O., sufiio bastante y
suggrieron. mychos casos de botritis.
Eso ha hecho que la produccion hayw
sido menor que el ano anterior, con
9.776.000 kilos.

y 1988, que en su juventud se Y § ol TR
mostraron  muy  reservados, | 73e —
pero que hoy ofrecen todo su Sa excepcionales
potencial y que, sin duda, pue- Vendimia: 12-9-96

den contarse entre las cosechas Cantidad: 6,93 millones. HI.
mis hermosas dc’ los anos Calidad:  Muy prometedora
ochenta. Los mas grandes

Burdeos tintos del Médoc

(Pauillac, Saint-Estéphe, Mar-
gaux) deberian salir como los
de 1986. Contrariamente al tan
celebrado del 95, que en barri-
ca se suavizo con sorprendente
rapidez, ¢l del 96 en el Médoc
se establecerd como una cose-
cha para guardar.

En los Graves y en.el Li-
bournais no todos los Merlot
son de 6ptima calidad. Sin em-
bargo, los de cosecha tardia,
como ¢l Cabernet franc y el
Sauvignon, son muy promete-
dores: en estos casos habri gran
diferencia entre finca y finca.

Los vinos blancos secos tam-
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A los viticultores de Alsacia les
espera un ano muy prometedor.
Con cerea de 1,2 millones de hec-
tolitros, la cosecha corresponde
aproximadamente a la media
de otros anos, aunque si es cier-
to que se ha recolectado basante
menos  Gewiirztraminer.  La
vendimia se inicié el 7 de octu-
bre y se extendio, con tiempo sole-
ado, hasta finales del otono. La
uva era notablemente sana y
pudo madurar completamente
gracias a las buenas condiciones
climatolégicas.

El Loira ha podido aprove-
char unas excelentes condiciones.

Una gran oscilacion de las tem-
peraturas entre el dia y la noche,
poca lluvia y mucho sol durante
el periodo de maduracion son,
en este caso, los primeros indicios
de una excelente calidad. Se
esperan vinos tintos carnosos y de
color intenso, excelentes Sauvi-
gnon 'y Chenin complejos y bue-
nos para criar en bodega.

Los viticultores del valle del
Rédano, de Provenza y del
Rosellon estan menos contentos.
El mes de agosto fue especial-
mente lluvioso, y septiembre, mis
bien fresco, aunque seco. Pero un
hermoso fin de otono ha salyado

Las demas regiones

bién deberian resultar satisfac-
torios. Faltindole a esta espe-
cialidad frecuentemente algo
de dcido y, por tanto, de nervio,
este ano, como los dos anterio-
res, habrd ganado con las espe-
ciales condiciones climatologi-
cas, particularmente en las zo-
nas donde se pudo vendimiar
antes de las lluvias de la segun-
da mitad de septiecmbre.

Nos espera un ano excepeio-
nal en Sauternes y las demids
regiones de vendimia tardia pa-
ra vinos dulces procedentes de
botritis. Un octubre cilido ha
permitido la maduraciéon 6pti-

Champagne

Cosecha del siglo

Vendimia: 15-9-96
Recol. Max.: 10 400 kg/ha.

Cantidad: 2,1 millones. HI.
Precio max.: 24 FF
Calidad: Superior

a los viticultores de lo peor.
Gracias a ello, los que mejor han
resultado som los blancos de
Condrien, llenos de finura y ele-
gancia.  En  Cite  Ratie,
Hermitage y Cornas, y siempre y
cuando se haya actuado con
inteligencia, se han vendimiado
tintos frutales, enérgicos y vigo-
rosos, aungue en parte algo del-
gados. La cosecha de tinto en
algunas  zonas de Coteaux
d’Aix y Bandol ha salido mejor
de lo que se esperaba, pero la pro-
porcion de vino de calidad resul-
tard mds bien pequena, incli-
nandose a favor del rosado.

Chiteaunenf-du-Pape y Rose-
lon han sufrido mucho por las
inclemencias del tiempo.

La cosecha en el Languedoc
ha sido muy irreqular. A muchos
vinos blancos les falta algo de re-
lieve y frescura, aunque los tintos
son muy notables, carnosos, de
color intenso y alta graduacion,
con un potencial de maduracion
mediano. En Madiran y Juran-
¢on s¢ habla de un ano que, gra-
cias a un final de otoso suave y
seco, podria considerarse de un
nivel tan excepeional como el del
94 v ¢l 95, tanto con sus tintos
como con sus cosechas tardias.
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Cosecha en ltalia

59 millones de HI. Calidad entre aceptable y buena

Dcl Piamonte llegan las
noticias mds positivas®Es-
pecialmente los viticultores del
Langhe (Barolp y Barbaresco)
celebran que las constantes pre-
cipitaciones  desde finales de
septiembre hasta principios de
octubre no hayan afectado a la
calidad de la uva. A pesar del
escaso sol, las uvas han adquiri-
do una concentracién de aza-
cares sorprendentemente alta,
por encima de la del ano pasa-
do. Algunos viticultores hablan
de un ano comparable, incluso,
al de 1990. También reina la
satisfaccion en la region de
Astigiano, donde el Barbera
maduré bien y donde se pre-
senta - un  ano  francamente
bueno. La produccion global es
algo superior a la de 1995, un
ano mis bien modesto en cuan-
to a cantidad.

Vendimia: 7-9-96
Cantidad: 3,1 millones. HI.
Calidad: Buena a muy buena

El ano 1996, igual que 1995, ha estado marcado por un verano
fresco, con relativamente poco sol. En la mayoria de las regiones
ha llovido antes y durante la vendimia. Con 59 millones de hec-
tolitros, un aumento de un 5% con respecto al ano anterior, la
cosecha sigue estando claramente por debajo de la media de los
Gltimos diez anos. La calidad se sittia entre aceptable y buena.

En la Toscana, en la valora-
cion de la cosecha hay divi-
sion de opiniones. Y no cs
extrano, teniendo en cuenta
que las precipitaciones han sido
superiores incluso a las del Pia-
monte. Por lo general, la cali-
dad ha sido inferior a la del ano
pasado, v los resultados resul-
taran muy dispares, dependien-
do de las zonas.

Pero tanto en Chianti como
en los alrededores de Montalgi-
no hay productores satisfechos
cuyas cosechas no tendran nada
que envidiar a las del ano pasa-
do en cuanto a la calidad. La
alegria es completa sélo para los
viticultores que han entresaca-
do rigurosamente sus vinas,
sacrificando la cantidad a cam-
bio de la concentracion. Sin
embargo, muchos viticultores
se quejaron de las condiciones
tan problemdticas durante la
vendimia.

La iniquidad climatica ha fa-
vorecido a las pequenas empre-
sas vitivinicolas, gracias a su
corto tiempo de vendimia, lo
que les ha permitido un mejor
aprovechamiento de los pocos
dias de sol.

Trentino / Sur del Tivol: a pesar
de las lluvias pertinaces, las uvas
blancas han resultado notables.
Chardonnay, Riesling, Sauvi-
gnon y Gewiirztraminer han
salido de calidad satisfactoria.
El estado de las Pinot nero, sin
embargo, ha demostrado ser muy
precario. También la Vernatsch
preocupa a los viticultores, mien-
tras que Cabernet y Merlot han
resistido mejor a los elementos.
La produccion es un 20 por cien-
to superior a la del ano pasado.
Lombardia: En la zona de
Franciacorta, los vinos blancos y
los espumaosos serdn convincentes

gracias a una buena madura-
cion v acidez. El Pinot nero
depara menos alegrias en esta
zona, y la calidad de las demas
uvas tintas es desiqual. La canti-
dad producida es un 20 por cicn-
to superior a la de 1995,

En el Friud, el desarvollo de la
uva blanca ha sido excelente.
Especialmente las variedades de
maduracion temprana Char-
donnay y Sauvignon, de calidad
decididamente superior a las del
95. Pero tn determinadas zonas
el granizo ha reducido en gran
parte la cantidad y la calidad.
Las varicdades tintas, por el con-

Las demas

Toscana

Alegri enturiada

Vendimia: 1-9-96
Total: 2.7 millones. HI.
Calidad: Buena

Las condiciones en la zona
de Montepulciano son compa-
rables a las de Montalcino,
micntras que ¢l ano  parece
haber evolucionado de la peor
manera para los viticultores de
la Maremma.

El Sangiovese arrojo flacos
resultados vy ¢l Cabernet Sau-
vignon tuvo diversos proble-
mas de salud. El Merlot, por ¢l
contrario, se¢ ha mantenido
muy bien. La produccion glo-
bal de la Toscana se sitda apro-
ximadamente en un 5 % mads
baja que la del ano pasado.

I Veneto es una de las

regiones mas desafortuna-
das de este ano, a pesar de una
produccion global un 25 %
superior a la del 95. Las zonas
de Valpolicella han sufrido la
escasez de los rayos solares v la
generalizacion de  las  lluvias
durante la segunda mitad de
septiembre. En  consecuencia
ha resultado una vendimia sin
apenas madurar. Las uvas de
Amarone, que s¢ dejan marchi-
tar y secar al sol para concentrar
sus azicares v sus tonos amar-
gos, no han logrado su punto
ideal por la humedad persisten-
te, aunque han visto aumenta-
da su produccion de 5.000 a
6.000 tonceladas. La cosecha de
Soave, sin embargo, gracias a la
menor intensidad de las preci-
pitaciones, ha tenido resultados

Regiones diversas

Cosecha en Austria, Portugal y California

1 20 de octubre atn se bro-

meaba en la region “de
Wachau, Austria. “El dcido y el
mosto se equilibran”, informa-
ba Irmgard Hirtzberger, de
Spitz. En otras palabras: el
dcido era muy alto en la uva, y
los aziicares, muy €scasos.

La vendimia se¢ retrasé mu-
cho, con éxito. Fritz Mies-
bauer, de los Freie Weingartner
Wachau (Viticultores Libres de
Wachau), escéptico en octubre,
celebra algunos vinos tintos de
alta graduacion. Emmerich

Austria

California puede contar con una cantidad relativamente peque-
fia de buena calidad. Los vinos blancos de Austria, con canti-
dades menores que en 1995, han sido ¢n su mayor parte Iigc-
ros, delgados y bien estructurados. En el valle del Duero reina
la decepcion: sélo muy pocas casas podran declarar su Oporto

ligeramente mejores.

Cosecha pasada por agua
Vendimia: 26-8-96
Cantidad: 7,4 millones. HI.
Calidad: Mediana a buena

trario, han sufrido mas los efectos
de la humedad. La cosecha es un
20 % mayor que en ¢l ano 1995,

También ha llovido en el sur
de Italia. En ¢l sur de Apulia y
en Calabria las lluvias cayeron
sobre wva madura, lo que aca-
TICAYA COMO CONSECHENCIR HIOS
vinos aguados. En ¢l norte de
Apulia la luvia impidié la
maduracion  perfecta.  La
Basilicata, no obstante, ha regis-
trado resultados satisfactorios en
el Aglianico.

En Siciliny Cerdena, la aten-
cion de los viticultores se centro
en el falso mildin, que ba afecta-

do a la calidad en muchas regio-
nes, y en partes del norte de
Cerdena ha atacado a toda Ia
cosecha, mientras que el sur ha
salido relativamente bien para-
do. Los viticultores que combatie-
ron bien el falso mildin se han
visto recompensados con hermosas
calidades, en ¢l caso de las varie-
dades blancas v el Cabernet;
mientras que las de maduracion
tardia  plantearon  problemas
debido a las insistentes Hnvias.
En Sicilia, la cantidad sc man-
tiene constante con respecto @
1995, pero Cerdena tendra un
descenso de un 30 %.
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Emocionante hasta el final

Vendimia: 1-10-96
Cantidad: 2,02 millones. HI.
Calidad: Buena

75

como un Vintage.

Knoll de Loiben se muestra res-
trictivo: “No se han consegui-
do grandes Riesling, como los
que hicimos varias veces duran-
te los tltimos anos.”

La mayor parte de los vinos
del 96 en Austria es ligera, del-
gada y con un buen nivel de
acidez. Los tintos son, ¢n parte,
més intensos de color y mds
compactos que los del 95; fue
importante la scleccion  en
cepa. Resumiendo: de nuevo
un ano muy dependiente del
viticultor. Josef Umathum, de
Frauenkirchen, hace balance:
“Zweigelt, Borgona tinta y St.
Laurent son mejores  que
nunca.” Para Willi Briindlma-
ver, de Langenlois, todo fue
“sencillamente  emocionante™.
Su conclusion del 96: “Lo que
¢s bueno serd incluso muy, muy
bueno.”

La cosecha total, con unos

Tras un ano vinicola inestable,
la mayoria de los productores
tenian ya a finales de septiembre
una cosecha relativamente escasa
en la bodega. Un invierno mas
cilido de lo habitual, con muchas
precipitaciones, habia propiciade
¢l envero dos o tres semanas antes
de lo normal. Una primavera
fresca vetraso el flovecimiento,
quee se produjo con solo una sema-
na de adelanto aproximada-
mente. Las lluvias de mayo, poco
frecuentes en California, provo-
caron corrimicnto de racimos ¢
hicieron descender la cosecha de
un 15 a un 20%. Las variedades
con mas cantidad son Pinot noir,
Zinfandel y Merlot.

Junio fue fresco, y el verano
trajo tres o cuatro olas de calor
en julio y agosto, que aceleraron
el proceso de maduracion. Para
proteger cepas y uvas en esos
momentos criticos se cortaron
menos hojas de lo habitual. Una

dramdtica ola de frio, a finales
de agosto, que durd hasta bien
entrado septiembre, retraso la
formacion de azsicares y permi-
ti6 una maduracion posterior de
los aromas de la uva. Final-
mente, nichlas matutinasy tar-
des cdlidas aportaron el equili-
brio, que ya se cchaba de menos,
poco antes de la vendimia. En
general, ln mayoria de los viti-
cultores estan contentos con la
calidad. El intenso trabajo en los
viniedos, debido a la catdstrofe de
Ia filoxera, esta dando sus prime-
ros frutos en las vinas, que ofie-
cen mucha mds varviedad en
cuanto a plantacion y cultivo.
Vinos espumosos (Sparkling
Wines): Tras una brotacion tem-
prana, se esperaba una vendi-
mia avanzada. Las uvas de ln
variedad Pinot noir empezaron
a tenirse de color ya a principios
de julio. Los calores de julio y
agosto aceleraron el proceso de

California

2,02 hectolitros, queda por
debajo del resultado de 1995
(2,22 millones hl.); no mds de
41,6 hectolitros por ha. En el
Scewinkel (Neusicedlersee), la
helada trajo consigo una apor-
tacién ingrata, en la que resul-
taron danadas 1.500 hectareas.

a vendimiada en Portugal

ascendioé a mas de 9 millo-
nes de hl., lo que supuso un
aumento de un 24% con res-
pecto al ano anterior, aunque
bien es verdad que el 95 fue
una cosecha escasa. 3,5 millo-
nes corresponden al sur: Riba-
tejo, Alentejo y Algarve; en el
norte, las regiones mas signifi-
cativas son Douro, con 14
millones de hl., y Vinho verde,
con 1,8 millones. Dio ha reco-
lectado un 50% mas (500.000
hl.) que en 1995.

“Hemos tenido  algunos

Portugal

2

La calidad pide paciencia
Vendimia: 12-9-69
Cantidad: 9 millones. HI.
Calidad: Buena a muy buena

problemas de podredumbre”,
explica Bernardo Visiu, de la
Quinta de Santa Eufemia, en el
Alto Douro. Quien dejé pasar
la lluvia con paciencia ha podi-
do contar con excelentes cali-
dades. El equipo de catadores
de Fonseca esta especialmente
entusiasmado con las cosechas
de sus tintos de Portalegre
(Alentejo).

Jim Reader, de Cockburns,
opina que muy pocas casas des-
tinarin a Oporto Vintage la

cosecha de 1996.

maduracion, hasta el punto de
que los viticultores pasaron tres o
cuatro semanas de vendimia
febril antes de recoger una cose-
cha de calidad altmente satisfac-
toria. De la variedad Chardon-
nay se recogid un 20 por ciento
menos que en los otros asos. Los
espumosos  de  Napa  Valley
(Mumm, Codornin, Schrams-
berg, Domaine Chandon), que
seguramente no aparecerdn en el
mercado hasta el ano 2000, ten-
drdn menos cuerpo que en una
“cosecha del siglo”®, pero disfruta-
ran de gran finura.

Vinos blancos: Poca cantidad,
pero excelente calidad, favoreci-
da por las condiciones climatolo-
gicas. Intensos avomas frutales y
marcada caracteristica de su
variedad en el Chardonnay, y
aromas de higo y melin en el
Sauvignon blanc, que, debido a
la poca cantidad, se pudo vendi-
miar antes de lo habitual. Todas

las variedades blancas muestran
buena calidad, aunque una
cantidad mucho menor de lo
habitual. En el Napa Valley, la
cosecha del asio ya se compara con
las del 81 y el 84; las uvas han
madurado  perfectamente, a
pesar de dar unos niveles de aci-
dez muy altos

Vinos tintos: El buen tiempo
de finales del verano ha permiti-
do una vendimia comoda, y los
viticultores sc muestran conten-
tos en genernl. Parte del
Cabernet Sawvignon se recogio
ya a principios de octubre y
maduré del todo. La itinica
decepcion  fueron las cosechas
entre un 20 y un 40 por ciento
menores en las variedades borde-
lesas Cabernet y Merlot, mien-
tras que al Pinot noir en general
le senté bien el tiempo tan varia-
ble. Johm Thatcher, de Cuvaison,
califica a 1996 como: “Excepto
en cantidad, un buen ano.”
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bio: suelo pedegoso

>
| terruno es para el vino tan
fundamental y existencial co-
mo ¢n religion la cuestion y
basqueda de Dios. Si los humanos se divi-
den en teistas y ateistas, en los espiritus del
vino se distinguen los terruiistas y los clim-
atcos. En ambos mundos existen creyentesy
no-creyentes.

Adn se puede ir més lejos en ¢l paralelismo
con una religién: la Santisima Trinidad de los
adeptos a la cepa es el tridngulo magico
Hombre - Cepa - Naturaleza. Simboliza que
la bondad de cada unos de los vinos viene
dada por la mejor o peor accién combinada
de estos factores.

En el factor Naturaleza vuelve a hallarse
esta triada en los elementos determinantes:
clima, topografia y tierra (suelo). En Fran-
cia, patria del moderno culto al vino, ha sur-
gido ¢l término “terroir” (terruio) para de-
signar este medio natural de la cepa; es un
concepto que en ninguna otra lengua del
mundo, ni en la castellana, adquiere una
acepcion tan englobadora. Quizd por cllo
tengan tantas dificultades con este término
los que no son franceses.

Si se superponen los tridngulos del vino
y del terruiio, se forma un hexagrama. La es-
trella de seis puntas es ¢l simbolo de la coe-
xistencia de un mundo explorable y otro in-
sondable. Y ésta es exactamente la situacion
de la interdependencia entre ¢l vino y el te-
rruiio: hay cosas que pueden explicarse, pe-
ro otras, no. Se necesita intuicion y algo de
fe. Hasta aqui, brujeria.

EL TERRUNO DESDENADO

Los tres componentes del terrufo, en prin-
cipio, vienen dados por la Naturaleza. Por lo
menos, eso podria parecer. El hombre no
tiene influencia sobre el clima v la cosecha.
La topografia es muy dificil de modificar,
aunque hay suficientes ejemplos de tremen-
dos movimientos de tierras en la viticultura.
Asi, ¢l anterior propietario japonés del Cha-
teau Citran, en el Médoc, hizo levantar una
colina de grava para imitar las condiciones
topogrificas de los Grand crus. Se han lle-
gado a movilizar excavadoras gigantes y oru-
gas monstruosas para aplanar y limpiar, en

EL TERRUNO
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El triangulo magico
del vino (Hombre,
Naturaleza, Cepa) y
el triangulo magico
del terruio (Clima,
Topografia, Suelo)
forman un
hexagrama, simbolo de
la coexistencin de un
mundo explovable y
otro insondable.

medio de una gran controversia, terrenos pa-
ra la viticultura, por ¢jemplo en ¢l Kaisers-
tuhl de Baden o en el Salgesch del canton
suizo de Valais.

Por Gltimo, la tierra, ¢l componente mds
sutil del terruno, es la que con més facilidad
puede perder su frigil equilibrio, cosa que
ha venido sucediendo en los altimos dece-
nios en muchos lugares, a menudo por irres-
ponsabilidad.

También en la tierra vuelve a hallarse el
tridngulo mdgico: aire, agua y vida. Si la tie-
rra no esta suficientemente aireada, si no es-
ta lo bastante trabajada y suclta, o estd com-
pactada por ¢l empleo de miquinas de mu-
chas toneladas de peso, la vida microbiol6-
gica se¢ ahoga.

El agua, la humedad del suclo, tiene una
influencia decisiva sobre el ciclo vegetativo
de la cepa y la maduracion de las uvas. Si la
tierra drena con demasiada rapidez y se se-
ca, la cepa acusara la falta de agua. Sufrir un
poco no le sienta mal, como a ninguno de
nosotros, pero sufrir demasiado ya no s sa-
no. Si por el contrario ¢l agua se estanca, los
suclos se enfrian y entorpecen el crecimien-
to y la maduracion.

Por Gltimo, la vida microbiologica, los
microorganismos, descompone la materia
dentro de la tierra, de manera que las raices
de lavid pueden absorber el alimento del sue-
lo. Si debido al empleo masivo de pesticidas,
por cjemplo, el suclo estd biologicamente
muerto o inactivo, hay que alimentar la ce-
pa artificialmente con abonos. Y si, ademas,
se riega, va todo esto no tiene nada que ver
con el terruno original, sino mas bien con
un cultivo hidropénico. (Mds informacion
sobre cultivos “Hors-sol” en ¢l informe so-
bre la actuaciéon de Claude Bourguignon, en
la pagina 35).

EL TERRUNO TRAICIONADO

Hubo un tiempo, que atn se recuerda, en el
que el terruio lo era todo. Las mejores pe-
ras eran de Lérida, los mejores esparragos de
Navarra, la mejor miel de la Alcarria, los me-
jores corderos de Aranda. El mejor té venia
de Darjeeling, ¢l mejor café de Nicaragua o
de las zonas altas de Kenia. La mejor cerve-
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za s¢ hacia en Pilsen, porque alli brotaba de
las fuentes £l agua mas blanda y maduraba
en verano la cebada mas sustanciosa. El que-
so Emmental procedia del valle suizo del mis-
mo nombre, v el pan de Paris era mundial-
mente famoso, porque se hacia con ¢l exce-
lente trigo de la cuenca parisina. Todo tenia
sus raices y su patria.

EN EL NOMBRE DE LA TIERRA

Pero eso es Historia. Hoy dia, nuestros
alimentos llegan de todas partes v de ningu-
na, de anénimas fabricas de animales y plan-
tas. Solo el vino, v sélo gracias a la genial idea
de dar una partida de nacimiento oficial a las
innumerables cepas, se ha librado de esta ca-
ida libre hacia el anonimato.

¢A donde habriamos llegado va si en el
ano 1935 unos hombres con vision de futu-
ro,aglutinados bajo el Baron Le Roy de Chi-
teauncuf-du-Pape, no hubieran introducido
v desarrollado en Francia el INAO, el Insti-
tut National des Appellations d’Origine

EL TERRUNO

TRAICIONADO
AIRE
\
/
\
F 4 SUELO \
AGUA VIDA
AIRE
CLIMA TOPOGRAFIA

\/ TERRUNO ’-\/
/ \SL‘ELO / \

AGUA v VIDA

SUELO

También los

triangulos de Terruno
y Suelo se encuentran

en el hexagrama.

(Instituto Nacional de las Denominaciones
de Origen)? Las cepas francesas de Califor-
nia serian, posiblemente, la mds inofensiva
de las aberraciones.

Desde 1990, el INAO va incluso mas
all, intentando climinar de las etiquetas to-
das las denominaciones de las variedades de
cepa v dar mas peso a los nombres geogrifi-
cos, v, con cllo, al terruno. Con esta politi-
ca se pretende salvaguardar todas las cepas
francesas de la posible confusion con vinos
extranjeros.

Los paises productores mas importantes
del Viejo Mundo han adoptado consecuen-
temente cste sistema: Italia, Espana vy Por-
tugal han introducido, por el mismo moti-
vo, las Denominaciones de Origen.

Pero la mayoria de los sectores de la pro-
duccion alimenticia no tienen raices y sus
productos carecen de la base de un terruno.
Con mala intencion, va que solo asi, argu-
mentando una calidad siempre idéntica, pue-
den “ennoblecerse™, racional ¢ industrial-

SAN FRANCISCO

Santa Clara
Santa Cruz

Monterrey County

[JRegion |
[JRegion 11 2.501 a 3000 grados-dias
[ElRegion 1l 3.001 a 3,500 grados-dias
ElRegion IV 3.501 24,000 grados-dias
ElReqion vV més de 4.000 grados-dias

2,500 grados-dias o menos

San Louis
Obispo

Santa
Bdrbara

En la meca
de los clim-ateos

La viticultura moderna en
California se basa exclusivamente
en un mapa climatico. El suelo y la
topografia no desempenan papel
alguno, segitn los anti-terrunistas
americanos. Las zonas climaticas se
calenlan segin las temperaturas
medias mensuales durante el peviodo
de vegetacion, desde abril hasta
octubre. Los grados de temperatura
que sobrepasan los 50° Fabrenheit
(10° C) se multiplican por el
nitmero de dias del mes.

Lo que es bueno para California no
tiene por qué serlo para otvos lugares,
porque ya se ha constatado que en la
costa Oeste de los EE.UU. las
temperaturas estan divectamente
relacionadas con otros factores como
oscilaciones térmicas, horas de lus
solar y humedad atmosférica.
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La cepa es perezosa
por naturaleza. Si
tiene suficiente
alimento y agua a
sus pies, no hunde
sus raices
profundamente en
el suelo (dibujo
arriba). Este caso se
da cuando se abona
y se riega mucho.
Entonces apenas
extrae su alimento
del suelo
originario.

El cultivo de la vid
se convierte
practicamente en
cultivo externo,
hidroponico. Las
cepas que estan en
un suelo pobre, en
cambio, tienen que
buscar el alimento
y el agua muy lejos,
y echan raices
profundas (dibujo
pagina 33). Asi se
manifiesta la
importancia del
tipo de terveno.

30

LOS APOSTOLES

] mente, todos los productos y comerciali-

zarse multinacionalmente. Bajo los dictados

del mercado, la agricultura se dejé forzar a
producir cada vez més cantidad, de manera
mds racional, y a producir cada vez mas
barato. Hoy por hoy, cuando quizd ya sca
demasiado tarde, se intenta salvar lo que
apenas parece salvable con la llamada agri-
cultura biologica.

* k%

Comparado con esto, el mundo del vino pue-
de considerarse sano y salvo. Con ayuda de
los atentos consumidores, dispuestos a pa-
gar el precio de un buen vino, los produc-
tores han conseguido crear lo que podria lla-
marse una zona protegida, un mundo del vi-
no que se ha mantenido bastante inmune al
codigo de las apariencias que impera en la
comunicacion global del marketing y que na-
die ha conseguido asaltar por ahora. En ¢l ri-
gen otras leyes, y esto se debe en gran par-
te, todo hay que decirlo, a las informaciones
extendidas por los medios de comunicacion
especializados en vino.

Incluso parece que a partir del vino pu-
diera surgir un movimiento de oposicion a
la actual produccion de “piensos” para per-
sonas. En todas la granjas se empiczan a reu-
nir fuerzas para volver a los productos con
garantia de origen regional, siguiendo el
cjemplo del vino, y para recuperar el terru-
fio perdido. Las D.O. en Espana estan ha-
ciendo un buen papel en este sentido.

Porque en el terruiio tiene sus raices la
fe en la singularidad e individualidad, el con-
cepto o la creencia de que una cepa deter-
minada sélo puede ser vendimiada en un lu-
gar determinado, en un tiempo determina-
do y por una o varias personas determinadas.
Esto es lo grandioso del vino, por lo que me-
rece la pena continuar, porque quizi por es-
te camino se encuentre incluso el futuro de
una agricultura sensual y sensata.

LOS TERRUNISTAS
O APOSTOLES DEL TERRUNO

Los fundamentalistas ligados a la tierra, na-
turalmente sobre todo los del Viejo Mundo,

DEL TERRUNO

primeramente extendidos por Francia, son
auténticos apostoles del terruiio. Alli, la cul-
tura del vino tiene raices milenarias y ha ma-
durado a lo largo de generaciones.

En principio, en todas las regiones viti-
vinicolas de Europa se estin imponiendo las
variedades que maduran lo justo, en un ano
normal. A lo largo de siglos, los antepasados
de nuestros viticultores han constatado que
cuanto mas largo es el ciclo de crecimiento,
mejor es el vino. Una maduraciéon mas larga
y lenta entrega unos frutos mas deliciosos y
aromaticos.

La maduracién 6ptima de las uvas es,
pues, la base decisiva de la calidad de un vi-
no. Esta antigua sabiduria es, aparentemen-
te, ¢l Gltimo descubrimiento de la enologia
que, de repente, ha vuelto a descubrir la uva.
Para conseguir este estado ideal es necesaria
una armonia entre el hombre y su terruno.

André Ostertag, legendario viticultor al-
saciano, ¢s un auténtico mistico de la tierra.
Afirma que “el gran vino es una historia de
amor entre ¢l viticultor, su tierra y sus cepas.
El hombre debe aprender a observar sus ce-
pas, para entender la tierra a través de ellas.
Muy pronto su terruiio lo empapard, como
a las cepas, y serd uno con él. Comprender
su terruiio también significa encontrarse a si
mismo, dominar la propia tecnocracia, esa vi-
sion hiperracional aunque poco amplia de las
cosas. ;Pero quién, hombre o terruio, deci-
de el sabor del vino? Dificil pregunta. Lo cier-
to es que sin viticultor no hay terrufio y sin
ticrra tampoco hay viticultor.”

* %k

Frangois Mitjavile, el propietario de Tertre-
Roteboeuf en Saint-Emilion, quien ha trans-
formado en pocos aiios ¢l vino de su bode-
ga, consiguiendo una auténtica metamorfo-
sis, es atin mas radical; incluso le da la vuel-
ta al viejo dicho biblico: “El hombre se so-
meterd a la tierra.” Un viticultor debe estar
subordinado al terruiio, debe ser su intér-
prete. Mitjavile cita a Leonard Bernstein y
dice: “Una orquesta no debe tener un soni-
do propio y mucho menos el del director.
Los musicos deben expresar a Brahms si es-
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con las mejores uvas,

es una sabia combinacién de Cabernet Sauvignon y Tcmprnni“o. Un vino ting,

vendimiadas a mano, de nuestros
viiedos de Aberin y Marcilla,

y envejecidos en barricas nuevas
de roble francés.
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Cmn Coronas

Lo mejor de cada anada
etiquetado bajo esta marca:
Coleccion 125.
"[) v 1 6n 1 'l,d- . iy ~ ~ - -
LoducerGn) imstads BODEGAS JULIAN CHIVITE
con botellas numeradas”.

http://www.torres.es . DE PADRES A HIJOS DESDE 1647




EL TERRUNO
REPRIMIDO

tan tocando Brahms, : a Beethoven si estan
interpretando a Beethoven.”

“Si en el terruno todo esta perfecta-
mente armonizado, la variedad adecuada
plantada en la tierraadecuada y sobre los por-
tainjertos adecuados, no necesita ninguna
intervencion correctora del hombre. Ade-
mis, solo se conseguiria indigestarlas. Si las
cepas producen un exceso de uva que no pue-
de madurar, algo falla en ¢l sistema. En un
mismo pedazo de tierra no se pueden plan-
tar distintas variedades de uva. Solo se pue-
de plantar una: jla buena!”

Mitjavile vive de acuerdo con esta filo-
sofia: “Yo jamds cortaria un grano de uva,
tampoco hago seleccion en la vendimia ni vi-
no de segunda marca. Tertre-Roteboceuf es
exactamente lo que su terruno produce en
un ano”. Hay que reconocer que ¢s una ac-
titud admirable.

LOS CLIM-ATEOS O
EL TERRUNO REPRIMIDO

Este enorme culto a la tierra no lo entienden
los modernos, llamémosles clim-atcos, del
Nuevo Mundo. Ellos menosprecian el sue-
lo. Cuando descubrieron el vino, primeroin-
tentaron copiar los modelos europeos. Po-
dian adquirir conocimientos sobre ¢l cultivo
de la vid y la enologia, podian importar ce-
pas, podian encontrar tierras y zonas simila-
res, pero, el clima de allende los mares no
colaboraba. Las temperaturas, por lo gene-
ral mas altas, aceleran el ciclo de maduraciéon
de la uva, los frutos producen mds azicar y
aromas mas maduros, v los vinos resultan de
mayor graduacion, més opulentos y de mds
volumen. Las finas sutilezas de los ideales cu-
ropeos, resultado de una armonia entre ce-
pa, clima y terruio, no se podian copiar.
Los nuevos cientificos del vino simplifi-
caron el problema, centrindolo directamen-
te en ¢l clima, y dejaron de lado ¢l suclo y la
topografia. El suclo se puede regar y drenar
artificialmente, las cepas se pueden alimen-
tar con abonos, y las empinadas ¢ incomo-
das colinas, con la exuberante incidencia de
los rayos del sol, tampoco son precisamente
las mas codiciadas. Asi que se fijaron exclu-
sivamente zonas climdticas, se dibujaron ma-

pas del calor y se plantaron todas las cepas
ajustandosc a ¢llo (ver también ¢l cuadro 7
en pagina 29).

Asi, de las buenas viejas uvas de Europa
nacieron vinos con otros perfumes y aromas.
Luego pas6 lo que tenia que pasar: la funes-
ta confrontacion entre los vinos del Nuevo
y del Vicjo Mundo. En catas comparativas,
que ambicionaban sensacionalismo, realiza-
das ante gremios a menudo cuestionables o
muy parciales, se “demostré” que las cepas
del Nuevo Mundo, en los casos en los que
no eran superiores a los clasicos europeos,
cran de igual alcurnia.

LA CASTA DE LOS
FLYING WINEMAKERS

Ahora bien, se sabe por experiencia que en- S (] <" ZAXDNN
semejantes catas masit)c())dénticas muy rara vez 3,[7,// 7 58 2{.‘ 'D‘;g
son los vinos mas finos los que descollan, si- 72 "'{l N PR
no mas bien las mds grandilocuentes. No es ;
de extranar que se agolparan ante las candi-
lejas los caldos mis maderizados y con mads
tonos de mermelada, y que las masas los [
aplaudicran con entusiasmo. Esta tendencia R
le vino como anillo al dedo a la emergente
casta de los “Flying Winemakers”, esos en6-
logos etrellas multiempleados. Las sutilezas
que da un terruiio podian sustituirse facil-
mente con técnicas modernas en la bodega
y en las barricas. Se sacrificé ¢l terruio y el
origen, también en las etiquetas, en favor de
un marketing cficiente. Los nombres geo-
grificos se sustituyeron por la denominacion
de la variedad.
Pero curiosamente, estos “Variety Wi-
nes” no tienen nada de los aromas v perfu-
mes tipicos de la variedad de la que proce-
den. Mis bien son el resultado de una téc-
nica enolégica. El efecto producido es que
los consumidores pronto empiczan a identi- B
ficar estos aromas hechos a base de fermen- S St
taciéon y barrica, interpretandolos como los
aromas caracteristicos de la variedad.
Estos Flying Winemakers lo han com-
prendido enseguida y, sin pérdida de tiem-
PO, han creado el concepto “to chardonni-
z¢”, lo que significa que pueden emplear es-
ta nueva téenica con cualquier variedad de
cepa para generar ¢l sabor Chardonnay, o por
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El fenémeno
Pétrus:

La cima de lodo
(marvon) es
practicamente la
cumbre de Pomerol.
Alli esta Pétrus. El
lodo forma la capa
superior de la
tierra (fotografia
derecha) y hace que
los suelos sean mas
frios y que el Mevlot
temprano madure
lentamente. Debajo,
la seccion muestra
la formacion
geologica de la
famosa region
vinicola en las

EL TERRUNO
TOTAL

> .
lo menos, lo que ¢l consumidor reconoce co-

mo Chardonnay.

Y si, encima, los gurus de la critica ben-
dicen estos vinos de retorta y los elevan a ni-
vel internacional, faltard poco para que los
veleidosos del Viejo Mundo caigan y quie-
ran imitar a toda cos-
ta a los advenedizos.
Mas les valdria luchar
por el prestigio y el
éxito comercial en el
propio terruio y per-
feccionarse por sus
propios medios.

Porque el péndu-
lo ya estd iniciando su
movimiento de retor-
no. Quien haya pro-
bado alguno de estos tecno-vinos, los ha pro-
bado todos y, hastiado de su petulancia, gus-
tard de retornar a los vinos mds sutiles.

EL PETRUS CLONICO O
EL TERRUNO TOTAL

El terruiio es, pues, complejo y, en definiti-
va, insondable. Para entenderlo no sirve de

diza, en keuper de arcilla y de escayola, to-
do ello en idéntico lugar en Franconia; las
criaron, y microvinizaron las uvas. Entre los
distintos vinos resultantes japenas habia di-
ferencias perceptibles!

Este tipo de investigaciones demuestran
claramente que el te-
rruno no solo consta
de la capa superior de
la tierra, y que el res-
to de los componen-
tes, ¢l microclima, el
subsuclo, ¢l contin-
gente de agua en el
suclo, la variedad de
cepa y, finalmente,
tambié¢n la mano del
hombre son los facto-
res decisivos, v que ¢l terruno es algo total.

* Kk

Asi pues, los vinos realmente grandes si-
guen siendo un misterio. Y es bueno que sea
asi. Si se pudicra descomponer un Pétrus de
1947, este caldo celestial también podria ser

tierras de aluvion nada llenar grandes macetas con tierrade dis-  reproducido. Entonces se conseguiria recu-
del Garona:  tintas regiones vinicolas, plantar en ellas ce-  brir todo Pomerol con una capa de barro y,
sedimentos  pas de la misma variedad v colocarlas juntas  en lugar de 100. 000 botellas originales ha-
arenosos/marga en en ¢l mismo lugar. Los vinos s¢ asemejaran  bria millones de Pétrus clonados.
el subsuelo  como gotas de agua, porque lo que la vid Incluso si la botella ya sélo costara 1250
(esgrafiado negro),  pucde absorber directamente de la tierra es pesctas v estuviera al alcance de cualquier
cubierto de muy limitado. bolsillo, como vino de mesa, Pétrus habria
sedimentos Este fue el resultado de 20 anos de in-  perdido su magia v se volveria aburrido. La
arenosos/arvena  vestigacion por parte del Instituto Bavarode  singularidad de un vino también necesita de
(amarillo) y  Viticultura. Plantaron cepas Miiller-Thur-  la singularidad del disfrute. Lo interesante,
gravilla/grava gau y Silvaner en esquisto miciceo, en are-  tiene que encerrar cierto misterio.
(puntos negros). nisca abigarrada, en calizas, en arena move- Rolf Kriest
Altura sobre el
nivel del mar
35m
30m
20m
10m

///////////

,Esquema extraldo de Henry Enjalbert “Los grandes vinos de St-Emilion y Pomerol”
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Para muchos agricultores,
el terruiio jya solo es cieno!

La agricultura se encuentra en
un callejon sin salida, pues el
constante abuso y exceso de
produccion agota el suelo. La
tierra ya s6lo se considera ba-
sura muerta.

De hecho, la composicién
del subsuclo es la que tiene una
influencia decisiva sobre la ac-
tividad biolégica de la superfi-
cie del planeta. Esta actividad
microbiologica es imprescin-
dible para la alimentacion de la
cepa. Los microorganismos
tiecnen que descomponer la
materia organica para que la
cepa pueda absorber su ali-
mento de la tierra. Pero los mi-
croorganismos sélo viven si
encuentran suficiente aire y
agua cn ¢l suelo. En el caso del
vino, la influencia del terruno
s¢ pone de relieve en el sabor.
En todos los vifiedos de Fran-
cidy la cepa siempre tiene sus
raices profundamente hundi-
das en el suclo.

La tierra de nuestros
viniedos esti tan muerta
como el Sahara

Pero la biologia del suelo esti
muy mal. Un ochenta por cien-
to de la totalidad de la terra
francesa dedicada a vinedos ya
no presenta vida biolégica en
la superficie.

En muchos vinedos de
Borgona, por ejemplo, la act-
vidad microbioldgica es pric-
ticamente igual a la del Saha-
ra. En las capas superficiales
hasta cuarenta centimetros de
profundidad, la vida ha sido
erradicada casi totalmente.

¢Donde estard la tipicidad,
si las cepas se alimentan
de abonos?

Hay que abonar las cepas cons-
tantemente, para que puedan
llegar a desarrollarse. Pero ¢l
abono es una especie de dop-
ping. Las sustancias quimicas

El Terruno Perdido

Texto elaborado sobre una entrevista con
Claunde Bourguignon, publicada en la vevista
“Bourgogne Aujourd’hui”

Claude Bourguignon es microbiélogo y ¢jerce en toda Fran-

NP

- &

cia desde Borgona. Esta enteramente dedicado al terruiio.
Observa la tierra de los vifiedos en las grandes zonas vini-
colas del pais, analiza su estado de salud, mide la actividad
microbiologica y ya asesora a toda una serie de fincas sobre
co6mo mejorar, de nuevo, sus tierras y, asi, mantener y esti-
mular la caracteristica tipica de sus vinos.

queaporta nunca estin en con-
sonancia con la naturaleza ge-
olégica del suclo. En lugar de
completar el elemento que fal-
te en ese momento, se disemi-
na indiscriminadamente todo
¢l abanico alimenticio comple-
to: nitrégeno, potasio, nitra-
tos, sulfatos y fosfatos. Todos
estos sustitutos quimicos dejan
completamente  obsoleto el
trabajo de los microorganis-
mos ¢n la tierra.

Cuando la vid encuentra
cl alimento y el agua que ne-
cesita directamente al pic de la
cepa, enclabonoy el riego, na-
turalmente ya no tiecne moti-
vos para molestarse en exten-
der sus raices hasta las capas
mads profundas del suclo. Seali-
menta del abono y no del sue-
lo. Y sise emplea el mismo abo-
no en todas partes, las cepas
tienen la misma alimentacion,
con lo cual producen el mismo
vino en todos los lugares. La
caracteristica particular del te-
rruno se pierde.

La compactacion
ahoga el suelo

Dos son los motivos del la-
mentable estado en que se en-
cuentra nuestra tierra de labor:
el primero es la compactacion
de la tierra debida al empleo de
mdaquinas y tractores de mu-
chas toncladas de peso vy, rela-

cionado con esto, la supresion
de la labranza de la tierra. An-
tes, el viticultor trabajabala tie-
rra, la cavaba, la mullia y aire-
aba. Sin oxigeno no existe la
oxidacion, no hay posible des-
composicion en el suelo, que
es lo que permite a la planta
asimilar la materia.

La compactacién del sue-
lo tiene también como conse-
cuencia ¢l empeoramiento del
drenaje. El agua se queda cs-
tancada. Y esta agua estancada
produce el efecto de mantener
en primavera los suelos mas fri-
os durante mas tiempo. El bro-
te, entonces, se retrasa, con lo
que se acorta el ciclo vegetati-
vo y las uvas tienen menos
tiempo para madnrar.

Por eso me parece incom-
prensible que muchos agricul-
tores reparen tan poco en su
contingente de agua. No de-
jo de ver por todas partes ce-
pas que pasan todo el invierno
encharcadas. Y esto ,con la me-
canizacion actual. Seria sufi-
ciente abrir pequenos conduc-
tos de desagiic para que pueda
correr ¢l agua.

Los pesticidas le dan
la puntilla al suelo

Si la lucha antiparasitaria se
efectia correctamente, los
pesticidas no deberian dejar
rastros. Actualmente se ataca a

>

las enfermedades con hasta
una tonclada de productos
quimicos por hectirea. Pero el
ochenta por ciento de estos
productos no sirven de nada,
porque acaban ¢n la tierra en
lugar de en la cepa.

El exceso de pesticidas,
ademas, entorpece el desarro-
llo de las levaduras naturales.
Para que se inicie la fermenta-
cién, el bodeguero tiene que
hacer uso de levaduras cultiva-
das. Pero las levaduras proce-
dentes exclusivamente del cul-
tivo son todasde la misma cepa

El riego y el abono se lo ponen tan ficil a la cepa que solo echa

microbiol6gica, mientras que
las naturales pertenecenacien-
tos de cepas diferentes. Con
ello, aumenta adn mas la uni-
formidad de los vinos.

De como la basura de Paris
llego a la Champagne

Un capitulo particularmente
turbio del desprecio por el te-
rruno se escribié precisamente
en Champagne. No sé a quién
se le ocurrid la espantosa idea
de enriquecer esas tierras de vi-
fedos con la basura de Paris.

La Devastacion de

raices superficiales - en lugar de profundizar en la tierra.

El uso incontrolado de pesticidas y herbicidas provoca que éstos

terminen en la tierra, destruyendo la vida que hay en ella.

El Terruno Perdido

Se crearon tierras que en la su-
perficie estaban hiperabasteci-
das de sustancias que no teni-
an nada que ver con ¢l terruio.
Como los suclos de Cham-
pagne casi no contienen hie-
rro, producen desde antano
grandes vinos blancos.

" Pero con las basuras de
Paris llegaron también grandes
cantidades de metalesalos sue-
los de los vinedos: mercurio,
plomo, cadmio, niquel, cro-
mo, ctc. Y, quiérase o no, es-
tos metales vuelven a hallarse
irremisiblemente en ¢l vino.

a2 |

la tierra

La maquinaria pesada compacta la ti

Habria que quitar de ahi ur-
gentemente esa basura.

La enologia ha progresado
enormemente; la viticultura,
en cambio, retrocede

Pero a pesar de los progresos
durante los pasados cincuenta
anos, la viticultura ha sufrido
un retroceso en ¢l mismo pe-
riodo de tiempo. Los viticul-
tores se fueron adormeciendo,
en cierto modo, porque con-
fiaban en que todo se podia ha-
cer en la bodega.

P

erva, dificulta la airvea-

cion y el drenaje del agua, y la actividad biolégica se extingue.

Champagne: hasta hace unos asios se abonaron las vinias con ba-
sura de Paris; la tievra quedé contaminada de metales pesados.
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Pero si los viticultores
quieren beneficiarse del pro-
greso de laenologia deberin
hacer progresar, también, cl
cultivo. Tienen que recuperar
¢l respeto por su tierra v reco-
nocer su singularidad.

De esta manera, los cali-
fornianos v los chilenos, por
poner dos ejemplos, va no ten-
drian que imitar los vinos de
Borgona o de Burdeos; podri-
an estar orgullosos de los que
producen sus terruios. Los va-
rictales estandarizados queda-
rian Ginicamente para los luga-

res donde no fuera posible ha-
cer vinos propios del terruno,
por ¢jemplo, en la arena.

;Todavia seria posible
salvar los tevruios?

Si me pregunta si atn es posi-
ble salvar los terrunos, la ex-
periencia me induce a contes-
@r que si, siempre que se
reduzca dristicamente el uso
de pesticidas. Habra que crear
unas condiciones naturales
que permitan a los microorga-
nismos volver a reproducirse y

suelo, y, entervada con el avado, se convertira en nuevo humus.

Pava plantar nuevos vinedos, a menudo es preferible el suelo vir-

gen al muy usado. Ejemplo: Les Bastides en la Provence.

El Terruno Perdido

estar activos. Esto no ¢s posi-
ble con abonos, sino llevando
a los vinedos mantillo orgini-
co de primera calidad.

He ensenado a los viticul-
tores a hacer bien el mantillo.
Con cllo hemos conscguido
duplicar la actividad biolégica
en tres anos. Naturalmente me
alegro cuando los viticultores
me dicen que la recuperacion
del suelo ha mejorado el sabor
del vino. Pero no hay que ol-
vidar que se trata de un proce-
so largo. Volver a alcanzar el
equilibrio natural tardard unos

La Recuperacion de la tierra

v

diez o quince anos. La dificul-
tad estriba en fa transmision de
la informacion, y el problema
principal son los propios viti-
cultores que no quieren en-
tender. Son indolentes, y vo
me veo obligado a trabajar ex-
clusivamente con los pioneros.
Por suerte, también los pro-
ductores mas importantes lo
son, como Leflaive y Roma-
née-Conti. Y es que la mejora
del suclo no conlleva un au-
mento de la cosecha v los ren-
dimientos, sino “s6lo” una
mejora de la calidad de la uva.

La hievba entre las cepas regula la cantidad de aive y agua en el El mantillo ovginico lleva vida nueva a las cepas. E, Sjemplo:
Anne-Claude Leflaive de Puligny, en Borgona.

Para evitar la compactacion del suelo, en vez de grandes maqui-
nas han de usarse aperos ligevos, especialmente en tierra mojada.
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Espana es, después de
Suiza, el pais mas
montaioso de
Europa. Tiene una
gran variedad de
terruios miy aptos
para la viticultura.
Abajo: viniedo de

TERRUNO

EN ESPANA

La Paradoja Espanola

a Espaia vitivinicola parece instalada

en la paradoja. Desde que la filoxera,
al arrasar los vinedos franceses en el siglo pa-
sado, impusicra en nuestro pais un estilo de
vino uniforme, destinado al granel, de mu-
cho cuerpo, grado y color, la enologia his-
pana parecia empeiiada en ir contra natura.
Asi, la impresionante riqueza y variedad vi-
tivinicola espanola se alterd seriamente para
satisfacer los mercados internacionales. El
cjemplo mis claro de esta desdichada politi-
ca -que tuvo también aspectos positivos- s
Carifiena, donde la uva autéctona que le da
nombre ha desaparecido en favor de la Gar-
nacha, y el vino se convirti6 en algo bronco,
vulgar, pero que hoy comienza a sacudirse

este determinismo histérico.

Otro caso no menos aleccionador es ¢l
de Rioja, donde el vino de crianza, modelo
para el resto de las zonas, se basaba en un
perfilidéntico, ¢l famoso “gustoarioja”, que
se¢ lograba con la mezcla de uvas y vinos de
las distintas subzonas de la Denominaciéon
de Origen. Es la famosa “tipicidad” que, al
contrario de lo que a muchos pueda parecer,
no significa “personalidad” ni “terroir”, si-
no uniformidad: vinos ligeros, finos, con no-
table oxidaciéon y elevada permanencia en
madera muy usada, y que hoy estin siendo
paulatinamente sustituidos por vinos de
“chateaux”.

Sorprende esta monotonia, esta falta de

38

VINUM. JUNIO-1997



TERRUNO
EN ESPANA

>
personalidad, de respeto al terruio, en un
pais con una impresionante variedad de te-
rrenos, fruto de su caricter eminentemente
montanoso -¢l segundo de Europa después
de Suiza- donde sélo hay que moverse me-
dio centenar de kilébme-
tros, incluso menos, para
que el paisaje  cambie
bruscamente, ¢l clima vi-
re de lo continental a lo
atlantico, o de lo medite-
rranco a lo continental,
cuando no se fusionan

uno y otro ¢n nuevas or- '
gias climaticas. Desgracia-

damente, ¢l tiempo vy los habitos han causa-
do estragos en regiones y zonas de tradicion
vitivinicola incapaces de apuntarse al carro
de la diferenciacion

Por eso, cuando se respeta el terruio y
el vino expresa la naturaleza peculiar donde
crece la vina, sintetiza ¢l saber milenario de
su cultivo, que suele corresponder con una
seleccion natural de los varietales impulsada
por ¢l hombre, se obtienen vinos irrepeti-
bles, como ocurre en ¢l “Marco de Jerez”,
donde tierras albarizas, uva Palomino vy sis-
tema de crianza peculiar dan origen a la gran
familia del Jerez.

LA DAMA BLANCA JEREZANA

Todo en las luminosas tierras del “Mar-
co de Jerez” parece estar banado y bendeci-
do por el color blanco: sus casas encaladas,
sus vinos, procedentes todos cllos -incluso
los de oscuro color, casi negro-, de la uva
blanca Palomino y, en menor medida, de las
también blancas Pedro Ximénez v Moscatel,
v sus tierras “albarizas”, manto blanco don-
de la vieja cepa se bana en luz.

El secreto de la peculiar calidad de los vi-
nos jerezanos, junto a su claboracion por el
sistema de “soleras y criaderas”, se explica
por la composicion de las tierras que inte-
gran el llamado “Jerez Superior™, las “afue-
ras”, que asi también se las conoce, confor-
madas por roca organica, blanda y
fuertemente caliza, que recibe nombres tan
sugerentes como “Tajéon”, “Tosca”, “Len-
tejuela”, etc. segn sea su contenido en car-

L

il

bonato cilcico. Se formaron alo largo de los
siglos por sedimentacion de algas diatome-
as, y, como una esponja, absorben el agua de
los escasos 70 dias de lluvia, impidiendo pos-
teriormente su evaporacion cuando la vid tie-
ne que enfrentarse con la
mavyor insolacion de Eu-
ropa: mas de 3.000 ho-
ras/ano; entonces, las al-
barizas suministran a la
raiz de la cepa el preciado
liquido. Por eso, ¢l papel
fundamental de estas tie-
rras “albarizas” consiste
en su alta capacidad para
retener la humedad y facilitar su absorcion
por la vifia, al tiempo que su color blanco
provoca un fenémeno de reverberacion so-
lar que hace madurar perfectamente los gra-
nos de uva. Luego actGian los vientos domi-
nantes: el himedo y atlantico de “poniente”,
que posibilita el desarrollo de un tenue velo
de levaduras y microorganismos que cubren
¢l fruto con una patina; y el seco de “levan-
te”, que cuece la uva, potenciando la acu-
mulacion de azicares, ¢ impidiendo las per-
niciosas podredumbres.

NACIDOS DE TIERRA POBRE

El resto es la labor paciente y artesana
del viticultor jerezano, que desarrolla hasta
24 labores a lo largo del ano, en los miticos
pagos conocidos como “Carrascal”, “Ma-
charnudo”, “Balbaina”, “Anina”....

Para Enrique Garcia Maiquez, Director
Técnico de Gonzalez Byass, “la finura de los
vinos jerezanos, apreciable desde el primer
momento, recién terminada la fermentacion,
su nariz limpia y elegante, su arménica sua-
vidad y la complejidad de su
boca tienen su origen y ex-
plicacion en estas tierras
Gnicas, inseparables del je-
rez  universal”.
Tierras, todo hay
que decirlo, pobres
desde el punto de vis-
ta agrario, en esto pare-
cidas a las de Chablis o las
mejores de Champagne.
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Qué seria del
tervruno sin el
hombre que lo
trabaja. En Jeres
(izquierda) son
necesarias
veinticuatyro
labores diferentes a
lo largo del ano
para dejar a punto
los suelos de
albariza. En
Lanzarote (abajo),
la viticultura es
una auténtica
lucha contra los
elementos.

El Grifo, con sus

40 ha. de vinedo,
modernas
instalaciones , y una
politica comercial
agresiva ha logrado
recuperar el prestigio
~ perdido para los
vinos dulces y secos de
malvasia. Abajo
Fermin Otamendsi,
Director General.
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LOS VINOS DEL VOLCAN

La misma lucha contra la sequia se desarro-
lla en Lanzarote, donde todo parece disena-
do para desanimar al viticultor. Aqui, la vina
¢s fruto del teson ylaobs-
tinacion de sus gentes, en
lucha permanente contra
la costra dura de lava, el
viento fuerte v cdlido co-
mo un soplido del desier-
to sahariano, v la escasez
de lluvias. Primero, gene-
raciones enteras tuvieron
que romper el vomito K7
volcanico, profundizan- &

do a veces hasta 10 metros para encontrar
tierra blanda. Hoyos de angustia que toda-
via asombran al viajero. Plantada alli, la ce-
pa desarrolla una raiz larga y poderosa que
busca humedad v nutrientes. Luego, ¢l agu-
jero se cubre de la misma lava troceada, ¢l
“picOn”, cuyas propicdades higroscopicas
permiten retener la precisa humedad del ro-
cio. Esta reserva hidrica es sencillamente vi-
tal, va que no solo alimenta la cepa sino que
la protege de la fuerte insolacion v del cfec-
to secante de los continuos vientos nor-no-
roeste, realizando una importantisima fun-

¢ion reguladora cuyo resultado es la increi-
ble vitalidad de sus vinedos, generalmente de
cepas casi centenarias. Todo ello obliga a un
marco de plantacion impensable en cualquicer
otra parte del mundo, con separaciones ¢n-
tre los hoyos donde se co-
bija la cepa, protegida por
los caracteristicos muros
en forma de herradura, de
hasta 10 metros. Por todo
ello, la mecanizacion cs
imposible, v ¢l laboreo,
duro vy costoso. Todo ha-
ce que ¢l rendimiento del
vinedo de Lanzarote sea
: muy bajo, con una media
de 1.500 kg/ha. Pero estas condiciones du-
risimas, de gran valor enoldgico y paisajisti-
co que ha merecido su proclamacion por la
ONU como “Reserva de la Biosfera”, die-
ron origen a un vino muy peculiar y afama-
do, las exquisitas Malvasias, que hoy, poco a
poco, se estan recuperando gracias a la la-
bor encomiable del Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen Lanzarote, para
cuvo Presidente, Miguel Martin, el futuro
solo puede ser mejor: “Antes de la creacion
del Consejo, ¢l agricultor estaba bastante
desmoralizado, v no solo porque no se pa-
gaba la uva al precio que deberia pagarse, si-
no porque los vinos no parecian encontrar
su sitio en el mercado, porque son vinos ca-
ros. Pero la situacion ha cambiando desde ¢l
94 v ¢l 95, con buenas cosechas y una ma-
vor demanda. También se estan tecnifican-
do las bodegas v mejorando ¢l rendimiento
del vinedo™.

Lo cierto es que en estas tierras la uva
Malvasia parece haber encontrado su ubica-
¢ion ideal, v va hay bodegueros que son ca-
paces de elaborar vinos de altisima calidad
que tienen buena aceptacion en los merca-
dos mas exigentes, como los de la Bodega El
Grifo. Parasu duenoy Director, Fermin Ora-
mendi, tan s6lo “hay que aprovechase de las
condiciones extraordinarias, tnicas, de Lan-
zarote, lo mismo que hace la cepa, v buscar
por encima de todo la calidad, porque con
un buen equipo humano, una tecnologia de
claboracion puntera que permita una vinifi-
cacion limpia, y nuestra uva Malvasia, el éxi-
to estd asegurado™.
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LA BENDICION DEL PRIORATO

Donde la naturaleza se ha mostrado parti-
cularmente prodiga para crear un entorno
perfecto para ¢l cultivo de la vid es en Prio-
rato, la zona de mayor impacto actualmente
en ¢l panorama espaiol. Todo comenzo en
1981, con la llegada de Jos¢ Luis Pérez a ¢s-
tas tierras histéricamente dedicadas al vino,
donde se asentaban famosas abadias y con-
ventos cuvos priores -de ahi el nombre- sa-
bian del buen vino. Traia José Luis ¢l encar-
go de poner en marcha la especialidad de
Viticultura y Enologia en la Escuela de For-
macion Profesional. En union de René Bar-
bier Fil y Carlos Pastrana inicia la renovacion
de los vinos de la zona, aprovechando las po-
sibilidades de una cooperativa de viticulto-
res. Finalmente, en 1992 José Luis Pérez y
su familia crean su propia bodega, en medio
de las vinas de la finca “Mas d’en Martinet”
con 6 hectireas donde se cultivan, en cepas
.muy antiguas, algunas centenarias, Garna-
cha, Cariiena, asi como pequenas cantida-
des de Cabernet sauvignon, Merlot y Syrah,
con las que elabora un tinto extraordinario,
“Clos Martinet”, criado en barricas nuevas
de roble francés durante un ano. Un mila-
gro en una Denominacion de Origen pétre-
amente anclada en ¢l pasado. Nacen asi so-
berbios tintos de aromas intensos |y
complejos, de cdlida frutosidad (confitura de
ciruelas y arindanos), sobresalientes paisajes
de crianza en madera (torrefactos, pimienta
verde, cedro), v un magnifico paladar: am-
plio, sabroso, suave, con plenitud tinica y
una expresividad gusto-olfativa que necesita
del tiempo para desarrollar toda su poten-
cialidad. Anos mas tarde, un joven empren-
dedor creard ¢l vino mds caro de Espana, el
“L’Ermita” de Alvaro Palacios, que a los 29
anos abandona ¢l comodo negocio familiar,
la bodega riojana Palacios Remondo, v se
traslada a Tarragona donde se une a la inci-
piente revolucion vitivinicola.

Para Alvaro Palacios “todo estabaalli, s6-
lo hacia falta verlo, escogerlo v claborarlo de
acuerdo a la mejor tradicion enologica. Y es
lo que hemos hecho: buscar la mejor uva de
cepas centenarias, una garnacha fabulosa,

plenamente integrada en ¢l terreno, v anadir
algunos toques de otras variedades. Peque-
fas producciones, pero de altisima calidad™.
En efecto, en Priorato se elaboran auténti-
cos vinos “de terroir”, porque el terruno
marca la diferencia. Se trata de suclos de la
Era Primara, cuando la zona, al igual que la
mavor parte de la peninsula, estaba sumer-
gida en el mar y recibia sedimentos aporta-
dos por los rios, que formaron capas de ar-
cilla con cientos de metros de espesor. En ¢l
Carbonifero se pliegan estas capas de sedi-
mentos v afloran a la superficie, sufriendo, a
partir de entonces, los fenébmenos de ero-

sion. Pero en la Era Secundaria, la zona vuel-
ve a sumergirse en el mar, cubriéndose de
nuevos scdimentos, formados por areniscas
rojas v rocas calizas de valvas de moluscos.
Lucgo, vendria un nuevo afloramiento de las
tierras que afecta a los distintos sedimentos.
Ademas, los plegamientos hacen que la roca
madre se encuentre retorcida con ondula-
ciones caprichosas, produciéndose fallas y
numerosas grictas que albergan una capa fre-
atica bien aircada. Es en estas terrazas, con
una profundidad de suelo de cultivo de unos
30 ¢m., donde se cultivan las cepas, cuyas ra-
ices penetran  profundamente en las grietas
para encontrar agua v aire, por lo que no pa-
decen nunca asfixia radicular. Por otro lado,
como estos suclos son muy abiertos, las ce-
pas se deshidratan con rapidez, v solamente
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Alvaro Palacios es In
auténtica estrella de
la D.O. Priovato. En
estas terrazas produce
su vino L’Evmita, el
vino espaiiol mas

caro, redondo y
atrevido, a base de
uvas garnacha
procedentes de cepas
con cerca de cien anos
de antigiiedad y un
pequedio porcentaje de
otras variedades.
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Ribera de Duero,
la D.O. de moda y
en alza, basa su
actual desarrollo
en una tradicion
vitivinicola muy
arraigada y una
importante

renovacion del
vinedo que incluye
nuevas
plantaciones.
Algunas, en zonas
limitrofes, como
éstaen la
provincia de
Valladolid, que
esperan ser
incorporadas.
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las muy viejas, con mds de medio siglo, han
conseguido un equilibrio de sus posibilida-
des, con una produccion escasa pero de una
concentracion unica. De aqui, con elabora-
ciones muy esmeradas, saldrin los nuevos
prioratos. La conjuncién de fuerzas tectoni-
cas de la naturaleza y la propia seleccion na-
tural ha logrado el milagro.

LA MEJOR RIBERA DEL DUERO

Pocas regiones vitivinicolas espanolas han
conocido una revalorizaciéon tan grande de
sus vinos como Ribera de Duero: en estas

vicjas comarcas castellanas, donde el rio ha-
ce rizos con sus aguas, los tintos alcazan hoy
una calidad s6lo comparable a la de los me-
jores riojanos. Y se han convertido en su mas
temida alternativa.

En estos parajes cargados de historia, ¢l
vifiedo, hasta hace bien poco un recurso agri-
cola descuidado, recibe hoy un trato de pri-
vilegio que procede de una tradicion vinico-
la tan arraigada y ancestral como su apego a
un oficio que se remonta a los heroicos tiem-
pos del medievo. Claro que antes Ribera de
Duero tuvo que afrontar una seria regresion,
que puso en peligro su patrimonio enologi-
co. Los viejos sistemas rudimentarios de la-
boreo, la escasa, por no decir nula, promo-
cion comercial, y la falta de adecuacion
tecnoldgica supusieron un serio contratiems-
po para una Denominacion de Origen con
apenas 10 anos de vida. Los claretes embria-
gadores cran, practicamente, la Ginica salida

vitivinicola a unas tierras donde las condi-
ciones climatolégicas -pluviometria corta,
temperaturas moderadas y frecuentes hela-
das tardias- determinaban rendimientos del
vinedo no muy clevados, pero de excelente
calidad, desperdiciados sin embargo en gra-
neles, o ignorados por las buenas mesas del
pais. Faltaba una mejora y clasificacion del
viftledo con vistas a potenciar el cultivo de la
uva autoéctona “Tinta del Pais” (Temprani-
llo), una viticultura mds racional, la aplica-
cién consecuente de la ciencia enologica, y
¢l refinamiento de la crianza en roble para
que sus vinos alcanzaran su plenitud. Feliz-
mente, habia un precedente: “Vega Sicilia”.
Era el mejor ejemplo de que en estas tierras,
respetando sus caracteristicas y utilizando sa-
biamente el arte de la vinificacion, podian
claborarse grandes vinos. Parecia inexplica-
ble que en una zona donde se elaboraba un
vino tan prestigioso no hubiera otros de su-
ficiente calidad como para iniciar un renaci-
miento anunciado. Este llegaria, a partir de
los anos ochenta, de la mano de personajes
tan singulares como Alejandro Garcia, Is-
macl Arroyo, o los Pérez Pascuas.

LA ESPINA DORSAL DEL DUERO

Claro que en Ribera de Duero, como en
todas las D.O. espanolas grandes, las condi-
ciones edafologicas no son iguales en todas
partes. Hay que tener en cuenta que ¢l Due-
ro une y vertebra 87 municipios que se ex-
tienden a 115 kilbmetros, con una anchura
maxima de 35. De hecho, la ubicacién de la
bodega y vinedos de “Vega Sicilia” y “Pes-
quera”, que son hoy en dia los maximos ex-
ponentes de calidad, marca el lugar donde se
conjugan todos los factores para que las uvas
de la variedad principal, la ya mencionada
“Tinta del Pais”, alcancen su mayor equili-
brio y bondad. Y esa no es otra que la par-
te vallisoletana de la orilla derecha del Due-
ro, entre Valbuena de Duero y Pesquera de
Ducro. Aqui, lo suelos “pardo calizos”, de
facil labranza, resultan inmejorables para el
cultivio de la vid. Se trata de tierras arcillo-
so-calcireas, originadas en el Mioceno, que
se ven afectadas por un clima continental, de
inviernos largos y frios, veranos secos y cali-
dos, primaveras fugaces y otonos tan frescos
como delicados, con aportaciones pluvio-
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métricas de unos 500 mm. de media anual.

Algo ¢stda cambiando en nuestra Deno-
minacion de Origen mds prestigiosa. Pese a
que hay todavia fuerzas muy conservadoras
que pretenden enfrentar “tipicidad™ con ca-
lidad, lo cierto es que la
imagen de un vino de rioja
siempre igual, ano tras ano
idéntico a si mismo, va no
se sosticne en pic. Entre
otras cosas, porque es un
contrasentido. De hecho,
Rioja es un mosaico de re-
alidades. Hay tres zonas -
Alta, Baja y Alavesa- y de-
cenas de subzonas que se extienden alo largo
de mis de cien kilébmetros aguas arriba, a lo
largo del rio Ebro, desde los llanos de Alfa-
ro hasta las Conchas de Haro.

RIOJA HAY MAS DE UNA

Un vistazo a su geografia ofrece a sim-
_ple vista gran diversidad de terrenos y mi-
croclimas que dan origen a vinos muy dis-
tintos: unos, ligeros, icidos y afrutados, de
corte casi atlantico; otros, de mas grado v
cuerpo, de corte mediterrinco; finalmente,
los hay, dentro de la zona Alta y Alavesa, con
un excelente equilibrio, buen grado y ade-
cuada acidez. Pero la costumbre de mezclar
vinos de todas las zonas para conseguir un
resultado homogénco ha impedido, hasta
hace poco, ofrecer al consumidor una rique-
za en matices y caracteristicas que en Rioja
resulta tan abundante como olvidada.

Esta diversidad se manifiesta con toda su
crudeza en los distintos tipos de suclo que
hoy soportan el cultivo de la vid: suclos ter-
ciarios arcilloso-calcarcos, formados por ca-
lizas, margas y areniscas, formando una se-
ric de glacis y terrazas perfiladas en la masa
de los depositos terciarios. Se le denomina
“cambisol cilcico, o pardo calizo”, y tiene
un alto contenido en carbonato cdlcico, evo-
lucionando hacia suclos rojos por efecto de
la erosion. Son profundos, mis o menos cas-
cajosos, y predominantes ¢n la Rioja Alave-
sa, donde las tierras son accidentadas, de sua-
ves colinas orientadas al mediodia, lo que les
permite recibir los.rayos del sol, y estin pro-
tegidas de los vientos frios del norte por la
Sierra Cantabria, lo que garantiza una exce-

lente salud de las vendimias. El buen drena-
je de las tierras en pendiente evita que se hin-
che la uva en época de maduracién cuando
pueden ser las lluvias abundantes. En conse-
cuencia, los vinos tienen mucho extracto, re-
sultan glicéricos, con pH
clevado y acidez adecua-
da, muy aptos para la
crianza en roble. Vinos
que con Martinez Bu-
janda, Marqués de Ris-
cal, Contino, Campillo,
Remelluri, Teé6filo, Arta-
di, etc. estin demostran-
do que no necesitan de
ensamblajes forancos para ofrecer un perfil
muy personal de altisima calidad.

También hay suclos arcilloso-ferrosos en
la Rioja Alra y Rioja Baja, y suelos aluviales,
proximos a los cauces de los rios, muy con-
centrados en la parte navarra de Rioja, asi co-
mo c¢n las otras regiones, que dan vinos mds
alcohdlicos. Un buen ejemplo de vino rioja-
no de terruno, fuera de los ya mencionados,
es Dominio de Conté, de Bodegas Breton.
Miguel Angel de Gregorio, Director Técni-
co, ha impuesto un tipo de tinto que rompe
con la tradiciéon homogeneizadora. Para ello
cuenta con una auténtica joya: una vieja vi-
na de 22 ha,, situada en ¢l término de Brio-
nes, un pago de ensueno en forma de me-
andro, abrazado por ¢l rio Ebro. De tal uva
tal vino, es ¢l lema que cada vez estd impo-
niéndose mas en Rioja.

Carlos Delgado
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Miguel Angel de
Gregorio, Divector
Técnico de Bodegas
Breton, ha hecho
un vino especifico
de terruno, que
rompe con la
tradicion de
uniformidad ,y
muestra el
auténtico alma de
Rioja.

.. Estas viejas cepas
Cabernet echan
raices en el pobre
suelo de grava del
Médoc. Durante
siglos, el hombre lo
ha intentado todo
para mejorar estas
tierras poco
hospitalarias, tan
valiosas para

el vino.
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TERRUNO
EN BURDEOS

:Creados por el hombre:

coria o realidad. La afirmacion es

la siguiente: en Burdeos, especial-
mente en el Médoc, es ¢l hombre ¢l que ha
hecho los suclos de los vinedos, v no la Na-
turaleza. Ha abonado durante siglos los aci-
dos suclos de arena y grava con lodo de rio,
creando asi la condicion inicial para el naci-
miento de un gran vino...

Esta afirmacion es de Claude Bourguig-
non, el investigador de terruos mas famo-
so de Francia. Aunque a primera vista resul-
te chocante, tiene algo de verdad. Porque
algunos de los més grandes “terroir” de la
region de Burdeos, el Sauternais, las colinas
de grava de Graves v del Médoc, los suclos
de areniscas y barro del Pomerol, historica-
mente hablando se plantaron relativamente
tarde. Burdcos e¢s, desde hace casi dos mil
anos, una de las regiones vinicolas mds im-
portantes del mundo civilizado, aunque vi-
nos de calidad, en el sentido moderno, se¢
producen alli sélo desde ¢l siglo XVII. Para
ser mas precisos, desde el momento ¢n que
algunos nobles interesados por el vino des-
cubrieron con qué variedades en qué micro-
clima y sobre qué suelo se pueden cosechar
vinos mejores que la competencia. El hecho
de que en el curso de este descubrimiento
intentaran mejorar ain mas las condiciones

naturales, es decir, anadir al suelo de grava
del Médoc, pobre pero bien drenado, hu-
mus en forma de sedimentos de los rios Ga-
rona y Dordona, no hace mis que hablar en
favor de la comprension de la agricultura de
estos pioneros del vino de calidad, ¢ ilustra
maravillosamente el papel que corresponde
al hombre en ¢l microcosmos del terruno.

En la bordelesa, como en ninguna otra
region vitivinicola, se supo, y se sabe, com-
binar sabiamente la interaccién de microcli-
ma, cepa clegida, base, suelo y hombre (pues
el término terruno abarca todo esto y algo
mas). El resultado es un abanico de vinos es-
pecialmente sofisticados que, aunque tienen
un tono bdsico comun, pueden resonar en
variaciones casi infinitas de region a region y
de subdenominacion a subdenominacion.

:Quién mejor para explicar el concepto
de terruiio que los hombres confrontados
con ¢l dia a dia’ A continuacion, seis cono-
cidos viticultores explican su relacion con su
terruiio particular. Suinterpretacion del con-
cepto es tan distinta como distintos son los
terrunos v las propias personas: pricticas, ve-
hementes, cientificas, poéticas...

Rolf Bichsel

VINUMe. JUNIO-1997



~f o ?1014)";! erndk
d‘m%’(&{(« ) ’/@

-

BODEGAS

12%%@ﬂ6%5§’ e

El Rioja que triunfa en Europd

Avda. de Ebro, s/n - Tel. (941)180124 /9
Fax (941)180093
ALFARO - LA RIOJA - ESPANA

TERRUNO
EN BURDEOS

>
Christian le Sommer, Chiteau Latour, Pauillac

«El Teriuiio hace al Vino»

El vifiedo de Chateau Latour tiene actualmente una extension
de 47 hectireas. Hace doscientos afios eran 42 hectdreas. Otras
18, fuera del término comarcal de Latour, producen siecmpre

el vino de segunda marca, Les Forts, Asi tenemos una buena
posibilidad de comparar. Desde ¢l punto de vista geolbgico, los
suelos de Latour estin conformados por una capa de grava de
unos cuatro o cinco metros sobre fango y marga. Todo cllo
reposa sobre una meseta calcirea. El vifiedo tiene la forma de
una colina suavemente curvada (croupe). Esto favorece el de-
sagiie. Al mismo tiempo, las raices de la cepa se abren paso, a
través de la porosa capa de grava, hasta la capa de lodo, que
conserva bien la humedad y consigue alimentar la cepa atn en
caso de gran sequia.

Laproximidad al rio ¢s, ademds, un excelente y barato segu-
ro contra las siempre temidas heladas: en los tristemente céle-
bres afios de las grandes heladas, los de 1956, 1987 y 1991,
sufrimos mucho menos. Dentro de este término comarcal sélo
perdimos aproximadamente un veinte por ciento, mientras quc
las parcelas situadas fuera de €l se vieron afectadas por las hela-
das en un cien por cien.

Una semana larga supone la diferencia del periodo de
maduraciéon de la misma variedad entre ¢l vifiedo Latour y una
parcela situada a escasamente un kilémetro. La interaccion del
suclo, el subsuclo y ¢l microclima provoca que nuestras cepas
broten antes que las de nuestros vecinos, por ¢so conseguimos
buenos vinos también en aios de clima dificil. El Cabernet Sau-
vignon produce aqui vinos especialmente bien estructurados y
concentrados, con un tanino muy pricto. Latour debe su esti-
lo directamente a su terruno.

Paul Pontallier, Chiteau Margaux, Margaux

«El Suelo y el Hombre forman Pareja»

Sabemos por experiencia que los vinos de terruiios distintos se
cotizan de muy diferente manera. En cierto modo, la razén
sélo puede explicarse parcialmente. Sabemos que los vinos de
Chiteau Margaux crecen en suelos muy distintos entre si, y yo
creo que éste es el motivo de los diferentes niveles que posee
cada uno de nuestros vinos. Alrededor de un ochenta por cien-
to de nuestros suelos se componen de grava o de grava arcillo-
sa, es decir, sin rastro de cal. En este tipo de suclos, ¢l Caber-
net Sauvignon produce los mejores resultados. Ademds, tene-
mos una pequena parte de suclos arcillosos y calizos, que sien-
tan especialmente bien a la uva Merlot. Ahora bien, los dos
tipos de tierra pueden tener distintas proporciones de grava,
arcillay cal, combinando asi maltiples posibles variacionces. Estas
variaciones son, precisamente, las que determinan la compleji-
dad de un vino.

Hay que decir que el terruiio no es sélo cosa de la Natu-
raleza. El hombre aporta algo al factor terruiio, mejorindolo,
transforméandolo. Una gran parte de los suclos de grava de esta
zona poseen un drénaje natural. Sin embargo, ¢l hombre ha
intervenido v ha mejorado atin mis este drenaje ya desde el
siglo XVII. A menudo minimizamos el papel del hombre. Y eso
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estd bien, pues el individuo no es importante. Pero si son impor-

tantes las generaciones de personas que se han dedicado a la
tarea de expresar la calidad natural de un terruio. El suclo y el
hombre forman pareja, como el toro y su torero. El uno no es
nada sin ¢l otro, en lo bueno y en lo malo.
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Jean-Claude Berrouet, Pétrus, Pomerol

El Secrveto del Lodo Azul

Comparemos Pétrus con Lafleur-Pétrus: las dos fincas son
colindantes. Ambas estin plantadas casi exclusivamente con
Merlot. El subsuelo de Pétrus es frio v tiene un alto contenido
de lodo. Hemos encontrado dos capas de lodo: una, de lodo
negro, que reposa sobre otra capa de lodo azul. La segunda
capa de lodo es extraordinariamente compacta y crea unas con-
diciones muy especiales. El terruio de Pétrus es muy original.

S6lo unos metros mas alld, en Lafleur-Pétrus, estamos ya
en el llamado cinturén de grava del Pomerol. Alli los suclos son
completamente distintos: muy porosos v ¢ilidos. Y uno se dice:
en un espacio tan reducido, ¢l clima se mantendrd constante.
Pero ¢l hecho es que, con las mismas condiciones climaticas,
los suclos diferentes reaccionan de manera completamente dis-
tinta. Gracias a las dos capas de lodo, que en realidad actan
como una esponja, en Pétrus apenas conocemos ¢l problema
de la falta de agua. Muy distinto es el caso de Lafleur-Pétrus,
donde las cepas sufren bastante mds en los anos de sequia. El
resultado son dos estilos de vino completamente distintos: en
los suelos de lodo cosechamos vinos carnosos, llenos v sensua-
les, v en los suclos de grava salen vinos algo mds delgados, con
taninos algo quebradizos, pero de gran clegancia. A esto s¢
anade la topografia: Pétrus estd ligeramente clevado, a 43
metros sobre ¢l nivel del mar, lo que facilita el desagiie si ¢l
tiempo es excesivamente hiimedo.

Alexandre Thienpont, Vieux Chiteau Certan, Pomerol

Un trato con el Terruiio sigue siendo
cuestion de instinto

En Vieux Certan contamos con tres tipos de suclo: las parce-
las situadas junto a Pétrus tienen una gran proporcion de lodo
con poca grava. Pero cuanto mds nos alejamos de estas parce-
las, mds grava contienen los suclos. Por dltimo, las parcelas
situadas junto a La Conscillance y Cheval Blanc contienen una
mavor proporcion de arena. Nuestra tarea consiste en coordi-
nar cada tipo de sucelo con la variedad de cepa mas adecuada a
¢l. Los pesados suclos de lodo le sientan muy bien a la uva Mer-
lot, que en cllos desarrolla aromas de grosella negra, violeta ¢
incluso chocolate. En los otros dos tipos de suelo hemos plan-
tado Cabernet sauvignon y Cabernet franc. Durante estos Glti-
mos anos hemos intentado también subsanar en parte unos
cuantos errores cometidos en ¢l pasado. En la actualidad, por
ejemplo, va no utilizo abonos, ¢ intento reducir al minimo los
insecticidas.

A pesar de todos los estudios cientificos realizados, nues-
tro trato con el terruno sigue siendo muy instintivo. El hom-
bre es un factorimportante. Una uva, aunque proceda del mejor
de los terruios, dard un vino completamente distinto, depen-
diendo de si fue vinificada por Jean-Claude Berrouet o por
Michel Rolland. &
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Frangois Mitjavile, Chateau Tertre-Rotebeeuf, St-Emilion

La vision campesina de las cosas

Un buen viticultor debe estar ligado a la tierra. Necesita unos
conocimientos muy locales de su trabajo. Tiene que saber como
se desarrolla qué variedad de cepa en qué tipo de suclo. ;Habria
que sembrar hierba en un lugar determinado, o con ello se estre-
saria demasiado a la cepa? :Bajo qué condiciones se consegui-
ri la fruta mas hermosa, sana y madura? Esta es una vision pura-
mente campesina de las cosas, que incluye miles de pequenos
detalles v que, en definitiva, colabora en el entendimiento de
su “cru™, de su “terroir”.

Por ejemplo, vo sé que el terruio de Tertre-Roteboeuf es
una roca calcirea. S¢ que aqui la cepa nunca sufre falta de agua,
porque esta roca funciona como una esponja que absorbe la
lluvia y libera humedad durante la sequia. S¢ que la incidencia
de los rayos del sol aqui es relativamente grande y que mi te-
rruio, sin embargo, es relativamente frio, v s¢ que tengo que
tener en cuenta este hecho para que la cepa no sufra por cllo.

Siempre me sorprende oir decir a la gente: éste es el carde-
ter de un St-Emilion, éste es el cardcter de un Pomerol. Un te-

rruiio no es una realidad mecdnica. Un terruiio es una realidad
viva, que siempre estd ¢n movimiento y que constantemente se
ve influenciada por factores importantes como el tiempo, ¢l
clima del ano o la edad de las cepas.

C. Van Lecuven, Chateau Cheval Blanc, St-Emilion

«El Terruiio es mi aficion»

He trabajado en Cheval Blanc de responsable técnico y he dedi-
cado mi tesis doctoral al estudio de los suclos de Saint-Emi-
lion. El terruno es mi aficion. En Cheval Blanc hemos estu-
diado los diferentes resultados que han dado viejas cepas Caber-
net franc sobre tres suclos distintos: suelo de grava (alrededor
de un 40 por ciento de la superficie total cultivada), suclo de
arcilla (40 por ciento de la superficie cultivada) v suelo de arena,
con un nivel relativamente alto de aguas fredticas. Los resulta-
dos fueron claros: cada uno de los tres tipos de suelo lleva un
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suministro de agua a la cepa completamente distinto. En los
suclos de grava, el aporte de agua es satisfactorio, sobre todo
en la primera mitad de ano. Si el verano resulta ser especial-
mente seco, se¢ puede producir un repentino déficit del con-
tingente de agua. En suelos de arcilla, este déficit se presenta
poco a poco. En suelos arenosos, la cantidad de agua es obje-
to de las mayores oscilaciones. Pero en ellos, la cepa absorbe ¢l
maximo de humedad, en ocasiones demasiada para producir
uva de alta calidad, porque la cepa crece mis de lo debido y
desarrolla hojas durante més tiempo. En los otros dos tipos de
suclo la vegetacion se detiene antes, facilitando asi la madura-
cion de las uvas.

Tanto los suclos de arcilla como los de grava producen uva
de alta calidad, aunque de distinta constitucion. En suclo de
arcilla, la uva tiene unos valores de aziicar algo mis elevados, v
mis tanino; en suelo de grava, en cambio, poseen una dcidez
mas marcada. Tras realizar una microvinificacion sin ¢rianza en
madera se ve que los vinos cosechados en suelo de arena tie-
nen un nivel mds bajo v que los otros dos tipos estan al mismo
nivel cualitativo, aunque son de estilo diferente.

Simplificando, podriamos decir que los vinos procedentes
de suclo de grava poseen algo mis de finura y taninos bastan-
te presentes v duros; los cosechados sobre arcilla, en cambio,
destacan por su intenso aroma y, aunque sean menos finos, tie-
nen taninos llenos v majestuosos que acolchan la boca, tal y
como nos tienen acostumbrados los vinos de Pomerol.
Queda, pues, demostrado que ¢l suministro de agua es excep-
cionalmente importante y decisivo para la calidad, y que unos
tipos de suelo de calidad equiparable, pero distintos, de hecho
producen vinos diferentes.
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ctualmente se estd intentando in-

vestigar a fondo ¢l suclo de culti-
vo. El pueblo de Chamoson, en el Bajo Va-
lais suizo, dispone de un vinedo de 420
hectdreas que, aunque homogéneo, es muy
variado ¢n lo referente a la calidad del terre-
no. Desde los terrenos de aluvion del Roda-
no se eleva, por un impresionante cono de
escombreras y morenas al borde del valle al-
pino, hasta 750 metros de altura. Se han re-
gistrado los microclimas en cincuenta luga-
res concretos, y en otros quince s¢ han
analizado las caracteristicas del suelo por me-
dio de profundos hoyos. El contingente de
agua se ha calculado con numerosas sondas
de neutrones situadas en el interior de tubos
de 10 metros, introducidos verticalmente en
la tierra. También en Chamoson se vi6 que
¢l agua estancada, en la zona inferior del
monte cultivado, impedia el crecimiento de
la cepa y la maduracion de la uva.

Aunque ya se sabe mucho del terreno,
ahora no se sabe muy bien como continuar.
Porque a estas alturas las dificultades estin
en ¢l factor humano. En Chamoson se¢ cul-
tivan 24 variedades de cepas, v las fincas es-
tan muy parceladas. ;De qué sirve saber don-
de creceria mejor qué variedad o en qué lugar
s¢ deberia renunciar a plantarla, si los viti-
cultores hacen caso omiso de las recomen-
daciones, porque no estin dispucstos a ade-
cuar las variedades a sus parcelas de cultivo?
Todos estin empenados en hacer todas las
clases posibles de vino, aunque el terreno no
sca ¢l adecuado para ello.

EL TERRUNO
ANALIZADO

Sistema de cultivo Criterios de nueva plantacion
Terrufio Plantar | Regar | Abonar |Deshojar | Drenar Eslercolarf Cubrir | Porta- | Cepas
Hierba ‘ | Hierba | injerto | muy
| = Paja fuerte | juntas
Quercia * * * ok * * %k * ok ok * * %
Monte * *kk | kK * *x Kk Kk | kkk | kkk |
San Quirico * * ** * * %k * %k * * %
Strada *% * | k% * % - i3 3 * -
Cusona | * *hkk | kkk * * *hk *k | kkk
S.Gimignano | wx% | x| * [ Rk | Kok * * * *
Poggio G'olo' * K * * % * * Kk * *k * *
Valiano "7:** B * *hk | kK k * * *
Valiano idro. \ *k “ * % *k | kk * * %k o *

o

* No recomendable % Razonable %% % Recomendable
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En Montepulciano, sur de la Toscana,
todo fue bastante mis ficil. Esta zona ha re-
cuperado hace poco mas de diez aios su im-
petu de zona vinicola, por lo que aln no cs-
td aprisionada por las tradiciones. Y lo que
¢s mds importante: en la mayoria de las 820
hectireas del municipio hay plantada una
Gnica variedad de cepa, un clon de la San-
giovese llamado Prugnolo gentile.

Alrededor de la colina de la ciudad, ¢l
“Instituto para ¢l Estudio y Defensa de la
Tierra” de Florencia y el Instituto Agrario
San Michele all’Adige examinaron nueve zo-
nas, en las que registraron con toda exacti-
tud el desarrollo de las cepas y la maduracion
de la uva. El estudio saco a la luz unas dife-
rencias sorprendentes: ¢l contenido de az-
car oscilaba entre 19,5 y 23,5 por ciento
por kilo de uva, que al fin y al cabo son 40
gramos de diferencia. La cosecha por cepa
en ciertos viedos duplicaba a la de otros, o
las uvas pesaban ¢l doble o les doblaban ¢n
tamano. El cuadro adjunto muestra las ma-
vores diferencias entre el terruno mas fuerte
v ¢l mas débil respectivamente, l6gicamente
considerando siempre la misma variedad
Prugnolo gentile.

Al norte de la ciudad, en la zona de Cag-
giole, especialmente exhuberante, las cepas
dan tal cantidad de hojas que la fotosintesis,
v, con ella, la producciéon de azdcar, se ven
impedidas, lo que entorpece la maduracion.
Ademas, el microclima, bajo un opulento te-
cho de hojas, favorece la putrefaccion.

Al contrario que en Chamoson, las con-
clusiones de los cientificos pueden ponerse
cn practica sin mayor problema. Han dado
lugar a recomendaciones precisas para cada
zona en particular y se refieren, en ¢l caso de
cultivos ya existentes, al abono, plantaciéon
de hierba, irrigaciéon o drenaje del suelo; en
el caso de vinedos nuevos incluyen, por ¢jem-
plo, proximidad entre las cepas o eleccion de
los portainjertos. Todo esto culmina en un
cjemplar cuadro general, que reproducimos
a la izquierda.

Cincuenta sanjas profundas se excavaron
para analizar el sueclo. A la izquierda, las
recomendaciones vesultantes del estudio.
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Weblener Sonnenuhr
-Reloj Solar de
Weblen- es una de las
mejores vegiones del
Mosela. La escarpada
ladera exige a los
viticultores mucho y
mauy duro trabajo. Su
compensacion son los
vinos Riesling, que se
cuentan entve los
mejores del mundo.

dos. Chiistoffel jr.

1994
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TERRUNO

- EN ALEMANIA

Retorno a la Madre Tierra

opogrificamente "

estan a un tiro de
piedra; geologicamente,
son dos mundos. Geogra-
ficamente, Wehleny Urzig
estan separados por unos
pocos kilometros. A la de-
recha pasa el Mosela, a la
izquierda se yerguen ma-
jestuosos acantilados. Alli crecen algunas de
las mejores cosechas de Riesling del Mosela;
las denominaciones de origen en las ctique-
tas rezan: “Wehlener Sonnenuhr” y “Urzi-
ger Wiirzgarten”. Ambos nombres son si-
nénimos de las mejores calidades de Riesling.
Sin embargo, los vinos se¢ diferencian en
aroma y estructura: ¢specias y tonos terrosos
junto a unos hermosos aromas frutales ca-

racterizan a los vinos Ries-
ling del Urziger Wiirzgar-
ten; las mejores cosechas
de Wehlener Sonnenuhr
poseen notas florales, me-
locoton y minerales.

Los buenos aficionados
al Riesling son capaces, ¢n
catas ciegas, de localizar
gcogrificamente las mejores cosechas. ;Alar-
:lc, locura o absurdo acertijo? Nada de eso.
La naturaleza del terreno tiene, ademds de
otros muchos factores, una considerable in-
fluencia en el aroma de los vinos. Wehlener
Sonnenuhr cuenta con un suclo pedregoso
vy crosionado de pizarra gris; Urziger Wiirz-
garten, contiene piedra arenisca roja y algo

=

de pizarra roja, en la tierra vegetal. Esta di-
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ferencia es la que inclina el fiel de la balan-
za. Tambic¢n es la que crea la fabulosa diver-
sidad entre los vinos del mundo.

El terruno es un factor muy importante
dentro de un todo que vuelve incomparable
la situacion de los vinedos ¢n Alemania: la
roca, el relieve del terreno, la orientacion e
inclinacion de las laderas v el clima.

CLASIFICACION DE LOS VINEDOS
Ya en el siglo XIX existia un enorme interés
por la situaciéon y orientacion de los vinedos,
y laimportancia de estas variables para la ca-
lidad final del vino. Los prusianos llevaron a
cabo en el Mosela la primera clasificacion de
vinedos detallada y fundamentada cientifica-
mente que se hiciera en el mundo. Catalo-
garon y valoraron las escarpadas laderas, v el
resultado se publicé en el ano 1868 como
Mapa de la Viticultura del Saar v el Mosela.
Esta valoracion ain hoy contintia vigente y
ha sido reeditada Gltimamente bajo los aus-

~picios del especialista en vino Stuart Pigott.

TERRENOS DE CULTIVO

El terruno no solo es algo dado por la Na-
turaleza, formado de origen. Los suclos de
los viniedos son tierras de cultivo. También
¢l hombre influye en ellas trabajindolas y co-
laborando asi en su evolucién. Un ejemplo
serian los sancamientos de extensos campos
de vinas llevados a cabo en los Gltimos anos.
Solo podia mantenerse en el
mercado del vino quien pu-
diera andar con los tiempos de
la mecanizacion. La mecani-
zacion exigia grandes parcelas,
aser posible colindantes v bien
comunicadas por caminos. De
modo que empezaron a reu-
nir, mover, rellenar, mejorar y
redistribuir.  Desaparecieron
vicjas parcelas de antiguo
nombre y, con cllas, los vinos
que alli se claboraban por se-
parado, con sus peculiarida-
des. Se hicieron parcelas gran-
des y aisladas para facilitar asi
¢l trabajo de administracion
de los vinos producidos. El
significado del origen geogra-
fico fue perdiendo importan-
cia vy la variedad parecia sabi-
tamente mas importante.

CAMBIO DE TENDENCIA

Pero todas las modas acaban, nuevas ten-
dencias ganan en importancia y, a menudo,
lo nuevo acaba siendo una reflexion sobre lo
viejo. Actualmente, importantes viticultores
han recuperado con fuerza el valor de la ela-
boracién y de la caracteristica geogrifica. Es-
pecialmente los viticultores innovadores de
Mosela-Saar-Ruwer concentran la elabora-
cion de sus vinos Riesling, sobre todo en las
condiciones de sus famosas tierras. Es atn
mds emocionante cuando el surtido no se re-
duce a Riesling Kabinett, Cosecha tardia
(“Spitlese™) v Vino de la primera helada
(“Eiswein”), sino cuando se pueden degus-
tar también, diferenciadamente, los vinos
procedentes de cinco suclos distintos. Aque-
llos que sean capaces de distinguir ¢l sabor
particular y Gnico de cada tierra deben sen-
tirse muy felices.

Las cepas se
agarran
aranando la
pizarra gris
devoniana. En
verano, la oscura
piedrva almacena
el calor, y el vio,
como un espejo,
refleja la luz del
sol sobve las cepas
de la ladera.
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LA NUEVA CLASIFICACION

Revuelta palaciega en Saint-Emilion

-

En 1955, cien aios después de la primera clasificacion de Burdeos,
la prestigiosa zona bordelesa de Saint-Emilion hizo la suya para los
vinos de su delimitaciéon. Obtener un Premier Grand Cru classe,
representa reputacion, dinero, ventas a precios muy altos. La par-
ticularidad de Saint-Emilion es que su clasificacion se revisa cada
10 afios, con lo que los bodegueros se muerden las ufias esperan-
do si los resultados les mantienen en su clasificacion, les ascienden
o les rebajan. La Gltima, la de 1995, salio6 a la luz hace pocos meses.
Sicte bodegas felices consiguieron alcanzar una categoria superior.

La comision evaluadora se tomo su tiem-
po. Desde el verano del ano 1995 corrian
rumores acerca de las decisiones que se
estaban tomando a puerta cerrada, se
barajaban ascensos y des-
censos. Muchos opinaban
que habia demasiados
Grands crus classés y que
algunos Premiers crus no
eran dignos de tal clasifica-

cion. Por otra parte, un
grupo que aspiraba a la
maxima clasificacion les

pisaba los talones:
Angélus, Canon La
Gaffeliere, Grand

oF resurgimiento?

Mayne vy
Troplong-Mondot ¢serian pronto
Premiers grands crus classés? ;Y
qué pasaria con ¢l Beau-S¢jour
Bécot, degradado a Grand cru
classé en 1986 ;Podrian los her-
N manos Bécot celebrar pronto su

Gérard Bécot

<

celebraciones de turbulenta alegria o
ahogé su pena en un vino noble.

El veredicto de los sabios, compuesto
por representantes del Estado, corredores
de vinos, comerciantes v endlogos, podri
parecer de poco alcance a los profanos,
pero para los bordeleses la reclasificacion
fué la gran sensacion. Diez Grands crus
classés fueron degradados a simples
Grands crus. Cuatro Grands crus ascen-
dieron a Grand cru classé¢: Chdteau
Laroque vy tres fincas que habian perdido
dicho rango en la Gltima clasificacion de
1986, a saber: Cadet-Bon, La Couspaude
y Grandes Murailles.

Beau-Séjour Bécor recuperd el merecido rango de
Premier cru, y con cllo obtuvo el desagravio por los
diez anos de arresto a los que habia sido condenado,

1996: La nueva

segn la opinion de muchos, solo por intrigas y maqui-
naciones locales. Angélus ascendi6é a Premier grand cru
classé, merecidamente, v esto no huelga decirlo, va que
su reclasificacion condena una de las teorias en las que
se basaba la clasificacion de 1955: la de que las mejores
ticrras de vinedos de Saint-Emilion estaban en la mese-
ta calcirea, alrededor de la pequena ciudad. Las vinas
de Angélus se encuentran en los “pieds de cote”, es
decir, al pie de dicha meseta. Asi, Angélus suponc la

excepeion de una regla que va tiene otras
dos similares: Figeac y Cheval Blanc.

En la reclasificacion de Angélus, por
una vez, y por ¢so es tan significativa, se
ha considerado mas la calidad directa del
vino v menos ¢l factor histérico, premisa
que podria servir de ejemplo a otras clasi-
ficaciones similares.

Para los criticos, naturalmente, esta
reclasificacion no ha sido lo suficiente-
mente radical. Canon, Pavie, La Gaffeliére

v Trottevieille fueron senaladas por mas

de uno como candidatas a la degradacion.
No sin algo de razon, si se consideran
algunas cosechas aisladas, aunque no del
todo justificadamente, si se tiene en cuen-
ta la buena evolucion general de estas
bodegas. Obviamente, algunas de cllas

recibicron una amonestacion, v tienen la ocasion de
demostrar ahora, hasta la nueva reclasificacion dentro

de diez anos, que merecen su rango.

BURDEOS

Decepcionado

Thierry Manoncourt

clasificacion*

Hablando
Manoncourt se vende a precio
barato, por €so sus vinos no pue-
den ser Premier A. “Quizd, den-
tro de diez anos”, se¢ consucla de
su derrota ¢l propietario. Quizad
dentro de diez anos, piensan los
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El gran momento llegd el 6 de
septiembre de 1996. La aristo-
o cracia del vino de Saint-Emilion,
que contenia la respiracion espe-
rando al cartero, se¢ deshizo en

De nuevo Premier
grand cru classé:

La finca de los hermanos
Bécot ha merecido
el ascenso.

Chateau Ausone
Chateau Cheval Blanc

Chateau Angélus
Chateau Beau-Séjour Bécot
Chéteau Beauséjour
(Duffau-Lagarrosse)
Chateau Belair
Chéteau Canon
Chéteau Figeac
Chateau La Gaffeliére
Chateau Magdelaine
Chateau Pavie
Chateau Trottevieille
Clos Fourtet

Chateau LArrosée

Chateau Balestard la Tonnelle
Chéteau Bellevue

Chateau Bergat

Chéteau Berliquet

Chateau Cadet Bon

Chateau Cadet-Piola
Chéteau Canon la Gaffeliére
Chateau Cap de Mourlin
Chéteau Chauvin

Chéteau Corbin

Chateau Corbin-Michotte
Chateau Curé Bon

Chéteau Dassault

Chateau Faurie de Souchard
Chateau Fonplégade
Chateau Fonroque

Chéteau Franc Mayne
Chateau Grand Mayne
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Chéteau Grand Pontet
Chéteau Grandes Murailles
Chéateau Gaudet Saint-Julien
Chateau Haut Corbin
Chateau Haut Sarpe
Chateau La Clotte

Chateau La Clusiére
Chéteau La Couspaude
Chateau La Dominique
Chateau Lamarzelle
Chéateau Laniote

Chéteau Larcis Ducasse
Chateau Larmande
Chateau Laroque

Chateau Laroze

Chateau Matras

Chéteau Moulin du Cadet
Chateau Pavie Decesse
Chéteau Pavie Macquin

Chateau Petit Faurie de Soutard

*(vdlido para los vinos desde la cosecha de 1996)

Chateau Le Prieuré

Chéteau Ripeau

Chéteau Saint-Georges Cdte Pavie
Chéteau La Serre

Chateau Soutard

Chéteau La Tour du Pin Figeac
(Giraud-Bélivier)

Chéteau La Tour du Pin Figeac
(J.M. Moueix)

Chéteau La Tour Figeac
Chateau Tertre Daugay
Chateau Troplong-Mondot
Chateau Villemaurine

Chateau Yon Figeac

Clos des Jacobins

Closde I'Oratoire

Clos Saint-Martin

Couvent des Jacobins

buenos aficionados, v les consue-
la también el hecho de poder
seguir adquiriendo durante un
tiempo un vino de una calidad de
Premier cru A a un precio mds
que razonable.

Nuevo Grand cru classé:

Y los posibles ascensos que no se concedicron?
Posiblemente s6lo uno de cllos tenga auténtico motivo
de duelo: Thierry Manoncourt, del Chiteau Figeac.
Desde hace anos sueia con ver coronada la obra de su
vida con el titulo de Premier grand cru classé A, un titu-
lo que sus tierras sin duda merecerian, no sélo por
motivos historicos sino también por su absoluta cali-
dad. El jurado que intervino en la clasificacion tampo-
co era del todo contrario a este enfoque.

“Figeac es una de las casas mds presti-
giosas de Saint-Emilion y aporta mucho
a la buena fama de esta Denominacion.
Es ¢l resultado de sus esfuerzos y de su
pasion por la cepa y el vino”, escribio ¢l
jurado a su propictario. A pesar de cllo,
su primera solicitud de clasificacion
superior fue rechazada.
Los criterios que exigiria
tal reclasificacion inclu-
ven, ademis del pago, la
calidad del vino y la repu-
tacion, también el criterio
del precio. Si bien Figeac

se vende mas caro que los
demds Premiers B, sigue
siendo menos costoso
que los Premiers A.
claro:  Thierry

Rolf Bichsel

stcout A 94

T EMILION®

y

desde hace ya algunos
aros Angélus se
consideraba
merecedor de ascenso.
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Desde principios de los anos
80, Hugcrt ¢ Botiard es ¢l
responsable de Angélus, junto
con su primo Jean-Bernard
Grenié. Recién ascendido

a Premier Cru, conversa
satisfecho con Vinug.

Angélus y Beau-Séjour Bécot han
sido los méas citados con posibili-
dad de ascenso. ;Esperaba usted
la concesion de un rango supe-
rior?

Por lo menos hemos hecho todo
lo posible por merecerlo. Nos
hemos matado  trabajando
durante diez, quince anos. Por
eso queriamos creerlo, v ahora
estamos felices v orgullosos.
Consideramos la ‘reclasificacion
como una especie de recompen-
sa. Una clasificacion es como un
diploma. Si no lo tienes, no te lo
tomas e¢n serio. Si lo tienes, lo
cuelgas en la pared con orgullo.

;Como fue recibida la noticia en
Saint-Emilion?

Muy positivamente. De entre las
muchas cartas de felicitacion que
recibimos de todo el mundo,
algunas procedian de las inme-
diaciones.  Naturalmente, no
todos estin contentos con la
reclasificacion. Los que durante
anos han intentado impedir que
progresaramos, los que conde-
naban nuestro trabajo, no han
cambiado de un dia para otro.
Pero en un momento tan feliz
como ¢ste hay que procurar olvi-
dar toda querella.

Pero  una

“Una clasificacion s ;.. . s,

como un diploma. visicdos no

ENTREVISTA

Monsieur de
Botiard
un bodeguero feliz

Hubert de Boiiard, un fandtico de ln
calidad, durante ln vendimina de 1996:
dirige personalmente las cuadrillas de
vendimiadores.

no quicro convertir Angélus en
objeto de especulacion.

Mi vino del ano 95 ha salido, ¢n
“primeur”, a 142 francos (3.550
pesetas). Seguro que también
1abria encontrado salida a 180
francos (4:500 pesetas), pero no
quicro perder la cabeza. Quiero
que la gente compre mi vino
para beberlo, no para atesorarlo
solo porque sca un 1¢7 Grand

Quicen asegure que solo las cepas
de la Meseta producen grandes
vinos tendria que hacer de nuevo
toda la clasificacion. Hace cien
anos va corrian rumores de que
Cheval Blanc tenia peor terruno
que su vecino Figeac. Y, sin
embargo, Cheval Blanc se clasifi-
¢6 en una jerarquia superior,
porque el nivel de las variedades
s¢ adecud entonces de forma
6ptima a sus tierras, Yo no soy
mago. Si hago grandes vinos, no
depende ranto de mi como del
pago, que interpreto a mi mane-
ra, al que permito expresarse.
Cuando aseguran que Angélus
tiene una tierra mediocre, me
siento tentado a responder con
otro golpe bajo, diciendo que
algunos viticultores deberian
avergonzarse de no vinificar
mejores vinos, considerando la
tierra que tienen.

Lo que mas se criticaba entre los
del pais era el estilo de Angélus,
en ocasiones desacreditado por
atipico.

Es de suponer que csa critica
procediera de propietarios inca-
paces de hacer esta clase de vino.
Cuando empezamos a limpiar la
vina, a limitar la cantidad de
fruto, a deshojar 0 a emplear mas
madera nueva, nos senalaban
con ¢l dedo v aseguraban que
estresabamos la cepa v que nos
excediamos con la madera de
nuestros vinos. Ahora, de repen-
te, todos trabajan de forma pare-
cida a la nuestra. Pero dejemos
esta polémica. Yo no tengo la
impresion  de

que Angélus  wyp no soy

sca un Saint-

Emilion atipi- Mingdn mago, ni
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Si no lo tienes, no te han _ sido cru classé. No, Angélus no debe- co. No me he  pada parecido.
lo tomas en serio. Si :{{;{xu_ftm- rd encarecerse. i(l::p‘llrn\:)i:)ugl:l s! hago grandes
lo tienes, lo cuelgas En cuanto a la técnica y a la cali- fornianos, VINOS, N0 depende
enla pared Eso lu cier- dad, i,’;'d"m los mayores criticos sino en I(i)s tanto de mi como
» to. La co- estan dispuestos a reconocer que nuestros  de ”
con 0fgll”0 mision  ha Anﬂélm,P desde finales de qlv: los anos cin- del terrufio
descartado ochenta, es una de las empresas cuenta, como
tres hectareas. Solo han sido cla- unteras del vino de Burdeos. La Gaffeliere 52, 53, 55, 59,
sificadas 23,4 hectdreas. Hay que g’z‘m. Y ésto se repetin una y otra cilidos, clegantes, vinos para la
decir al respecto que esas tres vez, Angélus no esta precisamente alegria, vinos que animan a apu- o
hectireas hasta ahora no solian en las tierras consideradas como rar ¢l vaso, vinos que puc«llcn : ; R
emplearse para Angélus, sino las mejores. madurar mucho tiempo. ; AP s, OJO FRAMBUESA.
para nuestra segunda marca. : ) EL COLOR DEL
) . ) . 1 . - Con Angélus quiero hacer un o CABERNET SAUVIGNON
sQué cambiarda con la clasifica- No quiero convertir Angélus vino que alcance su madurez wy EN ESTADO PURO
cion? ;Sera aun mas caro el en objeta de especulacién para consumirlo en unos diez ¥ AR .
Angélus? : y alos y que se mantenga veinte ks AFRUTADO, VIVO,
Quiero que la gente compre anos ¢n su plenitud. Nunca he % LA ESENCIA MISMA

VY

Para empezar, nos causa proble-
mMas NUEVOS: tengo que construir
una bodega nueva para las tres
hectdreas no clasificadas, purcylc
no estd permitido vinificar dos
apelaciones distintas en la misma
bodega. Scleccionaré mas rigu-
rosamente v ;ln'()bablclm:ntc pro-
duciré, por ¢llo, un poco menos
de vino de primera calidad. Pero

mi vino para beberlo” dicho: “yo hago tal o cual tipo

iUna suerte para nuestros com-
petidores! ;Imaginese los vinos
que hariamos si asi fuera! Pero
€N serio: Creo que tenemos una
tierra excelente, perfectamente
adecuada a las variedades que
hemos plantado.

de vino®. Sélo con el tiempo
descubri el potencial de Angélus.
El primer Angélus que se hizo
completamente a mi gusto fué el
de 1988. Adn le falta mucho
para alcanzar su plenitud, v den-
tro de diez o quince anos segui-
ra dando alegria. Quicro que mis
criticos me midan por este vino.

R

DEL SABOR Y EL EQUILIBRIO.

ENATE ROSADO.
COLOR, AROMA Y SABOR DE
ENATE
EN CADA UNA DE SUS GOTAS.

ENATE (974) 30 23 23
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Vina Santa Rita

Al gusto del consumidor

Esta gran propiedad chilena, una
de las mas aguerridas a la hora de
penetrar en los mercados, ha
conseguido yanumerosos
reconocimientos internacionales.
Aparte de una produccion masiva
dirigida al consumo nacional,
Santa Rita cuenta con una gama
de vinos destinados a la
exportacion, preparados segun cl
gusto de los importadores. La
bodega, fundada en 1883,
pertencecié durante cien anos a la
misma familia, pasé mas tarde a
manos de un consorcio
internacional, v hoy e¢s una
sociedad anénima. A mediados de
los anos ochenta comenzo una
transformacion que climiné todo
lo que quedaba del siglo pasado,
de forma que hoy posce mis de
1.000 hectireas de vinedo y
modernos locales para la
vinificacion. Klaus Schroeder,
endlogo jefe, tiene la mision de
producir los vinos que mis se
aproximen a los gustos de los
clientes, con una referencia
particular a los gustos
norteamericanos. Se explica asi ¢l
gran ¢xito de sus reservas
especiales, entre las cuales se sit(a
.en primer lugar el Medalla Real.
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CHILE e
un momento magico

Se ha dicho que Chile es, entre todas las regiones
americanas, el “paraiso de la viticultura”, ya que su
clima y terrufio ofrecen condiciones ideales para el
cultivo de la vina. Esta privilegiada situacion
geogrifica, climatica y cultural -marcada por la
rerencia hispana- se enmarca en paisajes de
extraordinaria belleza: las impresionantes murallas
nevadas de la cordillera andina, al este, las doradas
playas del océano Pacifico, al oest¢, los hiclos de la
Antartida, alsur, y el sediento desierto, al norte.
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Cousino Macul :
La fuerza del pionero

Cousino Macul puede alardear de
poseer los viledos mds antiguos de
todo Chile, que se remontan a 1554.
Y después de casi 500 anos
continian ocupando la misma zona,
sobre una superficie de 280
hectareas, en ¢l corazén de una
region dominada por la ciudad de
Santiago. La propicdad fue
comprada en 1856 por Matias
Cousino, que adopté los modelos
bordeleses, plantando a partir de
1860 los primeros varictales
franceses: Cabernet sauvignon,
Sauvignon blanc y Sémillon. Tanto ¢l
Riesling como el Pinot noir fueron
introducidos posteriormente. En
1993 se procede a una renovacion
completa, con la introduccion del
mds moderno equipamiento, de
forma que Cousino Macul es hoy un
buen modelo de organizacion,
gracias también a la colaboracion del
endlogo Jaime Rios Larrain. Pero su
mayor mérito es producir vinos de
una gran personalidad, con
caracteristicas inconfundibles,
prescindiendo de la moda y los
gustos de los diferentes mercados.
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Vina Caliterra
Al gusto californiano

Los vinos de esta bodega resultan
dificiles de encontrar en Chile. La
explicacion es simple: son producidos
v claborados en funcign del gusto
norteamericano. Se podria decir, sin
exagerar, que se trata de vinos
tipicamente californianos, muy bien
conseguidos, con ¢l valor anadido de
un ajustado precio. Vina Caliterra es
¢l resultado de una "joint venture”
entre las bodegas Vina Errdzuriz,
una de las mas antiguas v prestigiosas
de Chile, y la californiana Franciscan
Wineyards del Valle del Napa,
dirigida por ¢l chileno Agustin
Huncus. Aqui se vinifica tanto la uva
procedente de los vinedos de
propiedad (145 hectdreas), situados
en el valle del Maip6 v en la zona de
Casablanca, como la adquirida en el
area de Curico. Gracias a la rigurosa
seleccion y al perfecto control de la
vinificacion, Caliterra consigue
claborar vinos decididamente de
vanguardia. Sus excelentes blancos se
encuentran entre los mejores del
pais.

Discover Wines
Producion limitada

~_En pocos anos, los vinos de esta
propiedad, ciertamente excelentes,
han obtenido merecidisimos
reconocimientos internacionales. El
mérito es de la nueva direccion
enolégica introducida por Douglas
Murray y Aurelio Montes, que en
1988 compraron la vieja bodega
Nogales, en la zona de Curico, y
organizaron la produccion
abandonando ¢l mercado nacional,
por lo que hoy ¢l 97% de las ventas
corresponde al extranjero. Entre
todos sus vinos monovarietales se
encuentra ¢l Montes Alpha, uno de
los mejores Cabernet chilenos. La
linea de los Montes se elabora en
roble francés y nortcamericano.
Entre todos se distinguen el
Chardonnay vy ¢l Cabernet
sauvignon, productos de un nivel
notable. Produccion limitada,
tecnologia moderna y excelente
marketing son los ingredientes de la
formula de esta bodega.

La viticultura en Chile tiene una larga tradicion. Los primeros vinedos fue-
ron plantados en 1518 por los misioneros jesuitas y franciscanos espanoles,
en los alrededores de Santiago, La Serena y Concepcion. Esto demuestra
que en Chile comenz6 la viticultura 200 anos antes que en California.

En el siglo XVII Chile exportaba vino hacia Europa, hasta ¢l punto de
que el rey Felipe IIT prohibi6 en Espana su importacion para no daiar a los
productores andaluces. Dos siglos mds tarde, las colonias espanolas con-
quistaban la independencia, al tiempo que se daba la primera revolucion
vitivinicola chilena. En 1815, un witicultor chileno, de nombre Silvestre
Ochagavia -apellido de resonancia vasca-, import6 viastagos de vid de las
varicdades francesas mds prestigiosas: Cabernet sauvignon, Pinot noir,
Merlot, Sauvignon blanc, Sémillon, etc. Estas cepas encontraron un habitat
perfecto para su desarrollo. Tan excelente que en ciertas partes de Chile ¢l
injerto no es necesario, va que la filoxera, el insecto que devastd los vinedos
de todo el mundo durante la segunda mitad del siglo XIX, encontr6 aqui la
formidable barrera natural de la cordillera de los Andes. Las grandes fami-
lias terratenientes se dedicaron con pasion a la enologia, sustituyeron las
variedades espanolas con las
clisicas de Burdecos vy
Borgona, buscaron endélogos
franceses y fundaron bodegas
similares a los mejores chate-
aux. Muchas de cllas son aun
productivas,  debidamente
restauradas vy puestas al dia
tecnologicamente.

Calidad por cantidad

La gran renovacion vitivi-
nicola chilena se produce a
finales de los anos setenta,
tras lustros de desinterés vy
decadencia que habian lleva-
do a la crisis al sector, causan-
do un descenso de la superfi-
cie dedicada a la vid y del con-
sumo per capita, actualmente
aun en disminucion. Capitales
frescos, modernas tecnologias
y una filosofia productiva,
finalmente interesada mds ¢n
la calidad que en la cantidad,
han renovado el sector total-
mente. La produccion, en
crecimiento hasta 1993, tien-
de ahora a estabilizarse, mien-
tras que se espera que continuardn aumentando las exportaciones en los
proximos anos.

A finales de 1994, en Chile ha sido introducida finalmente una legisla-
cién sobre la produccion vitivinicola, cuyvas nuevas disposiciones acotan y
determinan zonas v subzonas teniendo en cuenta ciertas caracteristicas geo-
grificas. En particular, la subdivision sigue el curso de los valles y de los rios
(es ¢l caso, por ¢jemplo, del famoso Valle del Maip6), aunque una verdade-
ra definicion de la denominacion de origen controlada no se encuentre aun
a punto. El acuerdo se consiguié gracias a la iniciativa de los mismos pro-
ductores -grandes v pequeiios- con la intencion de ofrecer una imagen de
seriedad a nivel mundial.

Con ¢l tiempo, la viticultura fué¢ adquiriendo cada vez mds importancia,
v hoy Chile se consolida como una potencia vitivinicola de gran peso eco-
nomico. La segunda fase de este desarrollo, cuya estrategia tiene ¢l objetivo
de alcanzar la excelencia de los grand cru, se encuentra actualmente en pro-
ceso de consolidacion. Calidad a precios competitivos, bucnos vinedos v
clima favorable, respeto a la tradicion, mas también voluntad de renovacion,
son factores esenciales para explicar ¢l éxito internacional del vino chileno.
Por més de un siglo, el vino chileno estuvo representado por vifas tradicio-
nales como Concha y Toro, Santa Rita, Santa Carolina, San Pedro, Tarapaca
Ex Zavala, Erraruriz Panquehue, etc. Hoy el panorama ha cambiado radi-
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Miguel Torves
Cultivo ecologico

La bodega del espanol Miguel Torres
revolucioné la viticultura chilena
invirtiecndo en terrenos y moderno
equipamiento tecnalégico, justo
cuando, a finales de los anos setenta,
el sector vitivinicola estaba en crisis.
No fue la artica pero si la primera, y
contribuy6 a dar un importante giro
al sector, entre otras cosas porque
sus vinos fueron orientados
claramente hacia la exportacion. La
empresa tiene una propiedad de 230
hectireas en la zona de Curico. La
produccion anual es de 8.000
hectolitros, v apuesta por los blancos
jovenes, frescos y afrutados. Gracias
a la direccién del endlogo espaiol
Fernando Almeza OIlI¢, es una de las
pocas bodegas que aplican criterios
ccologicos en el cuidado de los
viedos. Las etiquetas artisticas,
sobre pinturas de August Rosell,
sugieren la personalidad de sus vinos

Vinia Canepa
Siempre en vanguardia

Se trata de una de las mds modernas
bodegas de América del Sur.
Fundada en 1930 por José Canepa,
un emigrante italiano, ostenta el
mérito de haber sido la primera gran
~ bodega chilena que invirtio en
tecnologia avanzada, utilizando el
acero inoxidable y la temperatura
controlada. Actualmente posee una
propiedad de 460 hectireas con
diversos vinedos situados en la
region de Maip6, cerca de Santiago,
v, mads al sur, en Curicé y Lontué,
region de Maule. Dedicada
inicialmente a la produccion de
grandes cantidades de vinos de mesa,
hoy ha modificado totalmente su
linea, mejorando notablemente la
calidad. Los blancos, entre los
mejores del pais, disfrutan todos de
una excelente relacion calidad-precio.

Viiia Porta
Excelente chardonnay

Poco, pero bueno, parece ser la
maxima de esta bodega, una de las
mas recientes de Chile. La
produccion, orientada hacia la
exportacion, se concentra de hecho
en solo dos tipos de vino:
Chardonnay y Cabernet sauvignon.
La empresa posce 70 hectareas de
vifias en la regiéon de Rapel, en el
valle del rio Cachapoal. Aqui se
vinifica la uva de propiedad y la
adquirida en otra famosa zona
vitivinicola, el valle del rio Maip6, de
donde procede en particular la
destinada a dar vida a uno de los
mejores Chardonnay de Chile.

calmente. Con el renacimiento de la viticultura chilena, acaecido a finales de..

los anos setenta, fueron muchos los que vieron en ello una ocasion propicia
para una reactivacion de sus viejas bodegas. Los Gutiérrez Porta se encon-
traban entre cllos, asi como otros muchos que eligicron una estrategia glo
bal dirigida a conseguir una 6ptima relacion calidad-precio, lo que hoy cs
uno de los puntos fuertes de la viticultura chilena. Hay que mencionar la
labor encomiable del espanol Miguel Agustin Torres, que incia sus activida-
des en Chile a principios de 1978. Decide adquirir un vifiedo en la locali-
dad de Curico, 200 km. al sur de Santiago, e inicia la renovacion total en las
pricticas de la viticultura y vinificacion, introduciendo las primeras cubas de
acero inoxidable para la fermentaciéon a temperatura controlada, a la que
siguen crianzas lentas y cuidadas en barricas de roble nucvo. Estas pricticas
fueron un buen c¢jemplo plara la gran mayoria de los empresario chilenos,
que comenzaron pronto a imitarle. Otros son bodegas mds 0 menos recien-
tes pero a las que hay que prestar atencion, entre otras, Vina Bisquert, Vina
Camino Real, Vina Casa Lapostelle, Vina Mont Gras, Vina Porta, Chateau
Los Boldos, Vina La Fortuna, Vina Sega Oll¢, Vinedos Terranoble, Vina
Aquitaine, Vina Balduzzi, Vina William Fevre, Villards Wina, ctc.

El éxito del vino chileno ha favorecido ¢l nacimiento de nuevas bodegas
que trabajan exclusivamente en funcién del mercado exterior produciendo
vinos excelentes, ahora ya proximos a ingresar en ¢l Gotha de la enologia
mundial. Entre otros, los vinos que han elaborando en los alrededores de
Santiago dos de los mejores
técnicos bordeleses, Bruno
Prats v Paul Pontalier.

Y como confirmacién al
momento magico de la eno-
logia chilena se encuentran
las nucvas y masivas inversio-
nes de empresarios europeos
y norteamericanos, funda-
mentalmente californianos y
bordeleses.

GRAN RIQUEZA DE
SUELO Y CLIMA

No es facil conocer y cla-
sificar un pais que tiene
5.200 km. de largo y 200
km. de ancho. En tan impre-
sionante longitud se ubican
diversas zonas de elabora-
cién, que quedan compren-
didas en tan sélo 1.000 km.
de longitud, desde el Valle de Copiap6 al norte, hasta ¢l rio Cautin ¢n ¢l sur.
Por tanto no resulta sorprendente que encontremos grandes variaciones de
suelo y clima.

No existe una clasificacion oficial de las diferentes regiones v se ha adop-
tado la definida por Rodrigo Alvarado Moore en su libro “Chile, Tierra del
Vino”. En ¢l distingue entre las zonas de regadio, con 65.000 ha., de las de
secano, con 45.000 ha. La zona de regadio del valle Central es la produc
tora de los mejores vinos chilenos.

Zona de Valle Central

De las 43.800 ha. de viiedo de regadio chilenos, 37.100 se encuentran
n esta region; con rendimientos medios de 6.000 1/ha., lo que equivale al
0% del volumen nacional.

Este es el corazon de la produccion de vino chileno, en la gran depre-
sion entre la Cordillera de los Andes v la Cordillera de la Costa. Las preci-
pitaciones medias van de los 300 mm., al norte, a los 730 mm., al sur de la
region. Los riegos de apoyo son necesarios de Noviembre a Mayo.

Los mejores viiiedos se encuentran en el Valle del Maipo, justo al sur de
Santiago, que produce los mejores tintos. Otras zonas de cultivo de varie-
dades tintas son Pomo, al oeste de Rancagua; Nancagua, cerca de San

¢
5

Fernando; Lontu6 y Molina, al sur de Curico; v Tauca, aun mas al sur. El

Valle del Aconcagua es una regién apartada del resto que se encuentra al
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Vina Concha y Toro

Cantidad y calidad

Es la mayor bodega chilena, tanto
por la superficie cultivada como por
su produccion. Fundada en 1883,
posce vinedos en diversas regiones v
roduce todos 103 tipos de vino:
Jcsdc los de mesa, a granel, a los
monevarictales para ¢l mercado
internacional, entre ¢llos Don
Mclchor, considerado entre los
mejores Cabernet de Chile. La
empresa ostenta ¢l liderazgo del
mercado nacional, donde vende el
90% de sus productos, mientras que
¢l resto es exportado con la ctiqueta
de la bodega y con otras creadas a
proposito. A partir de 1980
comienza la modernizacion de las
instalaciones con la introduccion de
nuevas técnicas de vinificacion, una
operacion aun en curso. Bajo la
direccion de Goetz von Gersdorf,
endlogo jefe, y la asistencia de
expertos de Burdeos, Concha y Toro
ha seguido diversos criterios de
produccion: cantidad, cuando se
trata del mercado nacional, v
seleccion, mas control riguroso para
los productos destinados a la
exportacion.

: : ,Viﬁa Los Vascos
La invasion francesa

~Desde hace unos anos Los Vascos se
encuentra en boca de todos gracias al
barén Eric de Rothschild, quien a
finales de 1880 adquiri6 el 50% de la
propiedad y procedio a la primera
inversion francesa en Chile.
Rothschild decia entonces: “Creo que
en Chile se pueden hacer grandes
vinos, y tengo la certeza de que dentro
de cinco o seis anos elaboraremos un
reserva Los Vascos de calidad
excepeional”. No cabe duda de que
algunos vinos de la bodega son
excelentes. Las 200 hectdreas de
vinedo de Vina Los Vascos se
encuentran en la region del Maule,
cercana a la costa, 250 kilometros al
sur de Santiago. Los vinedos tienen
una edad media de 35 anos, aunque
para lo restante se han introducido
importantes novedades,
especialmente ¢n lo que respecta a la
direccion, podadura y control de las
vides, con un particular cuidado por
la reduccion de la densidad. El
director téenico de Chateau Lafite,
Gilbert Rokvan, y el endlogo
chileno, Fernando Ureta, han sido la
parcja ideal para ¢l desarrollo de esta
tase, que culminard en la elaboracion
de grand crus.

norte de Santiago. Los vinedos de Panquehue fueron en su dia de los mas
grandes de Chile, pero hoy el 80% de la produccion se dedica al cultivo de
uvas de mesa para exportacion.

Entre las variedades tintas que se cultivan podemos encontrar Cabernet
sauvignon, Cabernet franc, Merlot v Verdot. También hay pequenas canti-
dades de variedades blancas, entre ellas Sémillon, Sauvignon blang, Pinot y
Riesling.

Dentro del Valle Central hay que distinguir cuatro regiones, que reciben
¢l nombre de los rios que las atraviesan. Asimismo, dentro de cada una de
cllas se encuentran diferentes zonas que, enumeradas de norte a sur, son:
Region del Aconcagua, Region del Maip6, Region del Rapel, y Region del
Maule.

Por la proximidad de los Andes, con picos cubiertos de nieve incluso en
verano, bolsas de aire frio descienden hasta ¢l Valle Central durante la
noche, por lo que, aunque se alcancen temperaturas diurnas de 30-35°C,
estas descienden a unos 10-15°C durante la noche. Otro factor de impor-
tancia es la Corriente de Humboldt que lleva tierra adentro aire frio del océ-
ano Pacifico, moderando asi el calor del verano. La corriente ¢s mas pro-
nunciada en las zonas Centro Sur y Sur, donde la Cordillera de la Costa es
mds baja que en la Zona
Central, en valles anchos que
miran al mar, como el del
Aconcagua.

La prictica ausencia de
lluvias o nubes durante el
periodo de desarrollo vegeta-
tivo del vinedo, e, incluso,
durante la vendimia hacen
que el nimero de horas de
sol sca especialmente cleva-
do, lo que influye decisiva-
mente para alcanzar una per-
fecta madurez de las uvas. La
pluviometria varia desde los
300 mm. en ¢l norte del
Valle Central hasta los 730
mm. e¢n el sur, cantidad a
todas luces insuficiente, por
lo que es necesario regar los
vinedos. Esto no representa ningtin problema por los innumerables rios que
fluyen al Océano Pacifico desde la cordillera de los Andes.

Viticultura tradicional

La viticultura aun refleja los métodos empleados en Burdeos a mediados
del siglo XIX, introducidos por los enélogos traidos desde Francia para con-
trolar las plantaciones de vinedos de la ¢poca. Estos métodos alternan con
otros introducidos tanto anteriormente, por los espanoles, como posterior-
mente, desde Argentina o California. Es, por ¢jemplo, frecuente encontrar
en los vinedos cultivos con diferentes variedades entremezcladas en las pro-
porciones que deberian encontrarse posteriormente en los vinos. Asi, por
cada planta de Sauvignon blanc encontraremos dos de Sémillon; o, en el
caso de los tintos, la Cabernet sauvignon junto a la Merlot. En las planta-
ciones modernas, sin embargo, se suclen establecer la variedades por parce-
las diferenciadas para luego, si es el caso, proceder a su posterior coupage.

La mayoria del vinedo esta cultivado en espaldera, de influencia borde-
lesa, v las cepas pueden medir desde los 80 cm. de altura a los 2 m., con ren-
dimientos variables desde los 10.000 a los 20.000 kg./ha. La densidad de
plantacion tradicional era de 6.000 a 10.000 plantas por hectirea, pero los
chilenos, influenciados por los californianos, han reducido las dcnsitsadcs de
3.000 a 5.000 plantas por hectirea, al haber adecuado la anchura de las
calles a tractores de gran tamano.

La cespaldera ha sido frecuentemente sustituida por patronales (de
influencia argentina) con lo que se logra aumentar los 1'animicnms hasta
alcanzar de 400 a 500 hl./ha. Sc¢ han podido apreciar disminuciones de la
calidad de los vinos resultantes, principalmente por conferirles gustos vege-
tales indeseados. Por ello, las uvas procedentes de patronales alcanzan pre-
cios menores que las cultivadas en espalderas.

Miro Popic
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Alimentos
de Andalucia,
dearte

Nacen en un mar de plata, especies unicas:
caballas, atunes, acedias, langostinos y coquinas.
Se hace mar la boca de sélo pensarlo...

Y boquerones y sardinas y meros y chocos...
Desde Ayamonte a Garrucha, Andalucia se hace
mar para ofrecer abundancia y sabores Unicos.
Fresco, acabado de pescar o finamente
conservado: pescados y mariscos andaluces se
convierten en una fiesta acompanados por
nuestros mejores vinos.

Este clima de privilegio permite también la
acuicultura: Ostras, doradas, langostinos, lubinas.
Y todos: frescos, conservados o cultivados,
ostentan el orgullo de este simbolo de calidad:

Alimentos S~= de Andalucia
- 2,717 r/
a[Ie

N\
-/ JUNTR DE ANDALUCIA

Consejeriade Agriculturay Pesca

Pocos
manitrimonios se

llevan
mejor que el

rosado y el arroz.

Seis ejemplos
lo evidencian.
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TAL PARA CUAL

Arroz con evizos de mar y
codorniz

Erizos. Codornices. Arroz. Escalonias,
apio, sanahorias, pucrros. Azafrin en
hebras. Bouquet garni (perejil, tomillo,
laurel). Mantequilla de lagnejor
calidad. Ssal v pimienta.

Trinche las avgcillas, dejando enteras las
patas, y desprenda las pechugas. Prepare
un caldo con las carcasas de las codorni-
ces, ¢l apio, las zanahorias, los pucerros y
¢l bouquet garni. Salpimente las carnes y
reparta sobre cllas, por ambas caras, las
hebras de azafrin, masajeando con cui-
dado de no romper la frigil picl. Saltee
con manthuilll'.l v una fina picadura
de escalonias. Moje los corales de los
erizos con ¢l caldo anterior y un
poco de azafran. Ponga la mantequi-
la en la sartén de cobre y saltee el
arroz. Vierta ¢l caldo hirviendo
sobre ¢l arroz. Deje cocer unos 15
minutos. Deposite las pechugas de
codorniz. Tape, dejando reposar
unos minutos.

Ensalada de arvoz al
viejo estilo de Llerena

400 gr. de arroz (grano largo). 300 gr.
de raya. 1 cebolla picadita. Pimientos
rojos, verdes y amarillos en trocitos. 1
cuenco pequeiio de “tapenade”. Hojas de
lechuga trocadero. Perejil picado.

Hacer una vinagreta con 1 cucharada de
limén, 2 de vinagre de vino tinto, 8 de
aceite de oliva virgen extra, perejil pica-
do, sal y pimienta, v cebolleta cortms.l en
rodajas. Hacer una Tapenada con 100
gr. de aceitunas negras deshuesadas, 1
diente de ajo (sin germen), 60 gr. de
alcaparras, 3 anchoas en aceite de oliva,
1 pizca de tomillo, zumo de limon, 1
chorrito de brandy. Mezcle todos estos
ingredientes con la batidora. Guarde al
frio. Cueza la raya en agua abundante
con sal gorda marina y vino blanco scco.
Una vez escurrida, quite la piel v el car-
tilago. En ¢l agua de coccion de la raya
eche ¢l arroz cuando ¢l caldo esté hir-
viendo. Escurra y guarde al fresco. Pique
una cebolla v los pimientos. Mezcle
todos los ingredientes con la cantidad de
vinagreta adecuada y las 8 cucharaditas
de Tapenade y deje reposar 10

minutos.

Stéphan Guerin

Todo lo que puede pensarse puede
hacerse, tal es la mixima de esta
extraordinaria cocinera, dotada de
un raro virtuosismo para la cocina.
Claro que tiene en su marido,
Arturo Pardos, una musa de vuclos
dadaistas, capaz de imaginar platos
inauditos de sorprendentes
resultados sapidos.

La Gastroteca

Plza. Chucca, 8
28004 Madnd

Arroz con leche, chocolate

y longaniza

110 gr: arroz (grano corto). 12 rodajas
de longaniza. 20 gr. de aziicar blanca y
10 de morena. 25 cl. de leche. 1 pizca de
vainilla. 1 yema. 40 gr. chocolate negro.
Cacao en polvo sin azsicar. Maizena.

Hierva a fucgo lento ¢l arroz con la
mantequilla hasta que absorba todo ¢l
liquido. Ligue ¢l azacar con la maizena v
agregue ¢l arroz caliente en una cazuela.
Anada la leche y remueva. Siga remo-
viendo y cuando empicce a hervir conti-
niic un minuto sin parar de remover.
Retire la cazucla del fuego, anada la vai-
nilla, y remueva. Bata la yema en un bol
y agregue alrededor de 25 ¢l. de la mez-
cla de arroz caliente a la yema batida.
Vuelva a colocar la mezcla del arroz que
esté en la cazuela. Anada los trocitos de
longaniza Cueza removiendo hasta que
empiccen a formarse burbujas. Retire del
fuego, agregue los pedacitos de chocola-
te v remueva hasta que se derritan.
Coloque en copos individuales para
refrigerar. Espolvorear ¢l cacao en polvo
sobre cada racion.

Servir  cuando

va esté frio,

Viiia Norte 1996

B. Insulares de Tenerife =

Estd claborado con las uvas de Listan negro y
por ¢l sistema de sangrado. Tiene un
conseguido color rosa fuerte, muy brillante, que
confiere prestancia a los limpisimos aromas
frutosos de este vino. Es suave, armonioso v
muy vivo. Tdeal para los arroces en donde
dominen los aromas del pescado.

Vina Sardasol 996

La Vizgen Blanca, S. Coop.

Se ha convertido en un clasico de los rosados
navarros; su calidad se afianza a cada cosecha.
En ¢l la Garnacha se expresa con todo su
potencial aromatico. Es un maridaje perfecto
con arroces que no tengan muchos aromas en
retronasales.

Don Miguel 1996

Miguel Torres

Un vino fresco y agradablemente goloso, con
mas azacares residuales que los demas. Sin
embargo la punta de carbonico que contiene,
transmite frescura y viveza al paladar. Es una
version original de un rosado de Cabernet
sauvignon muy limpio y aromitico.

VINA
. NORTE

Tenerife

: S
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Vina Sastre 1996

B. Hermanos Sastre

Este vino ha sido todo un acierto de Pedro
Sastre. Para ello no ha hecho milagros,
simplemente ha escogido ¢l mosto de un buen
Tinto fino. De gran expresion aromatica, muy
equilibrado y potente en boca, aguanta el tipo
con cuantos arroces le presenten, por muy
condimentados que estén.,

Marqueés de Caceres 1996

Union Vitivinicola

Es un vino delicado y elegante, que se encuentra
entre los mejorers rosados riojanos. Tanto en
aromas, donde la frutosidad de la cepa
Tempranillo s¢ impone, como en boca, en donde
su cquilibrio dulce/acido le da finura y suavidad,
sin dejar de tener presencia.

Roura 1996

Can Roura Rials

Este rosado estd concebido para dar al consumi-
dor la sensacion de que esta tomando tinto, pero
con el cuerpo y la suavidad de un buen blanco
en boca. Muy potente en retronasal, donde
dominan los aromas clisicos de la Cabernet sau-
vignon. Va muy bien para arroces con carne.
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TAL PARA CUAL

Arroz ligado con almejas

150 gr. de almejas, 100 gr. de arroz, 50
gv. de mantequilla, un poco de perejil
picado, caldo de pescado, un poco de ajo
picado, un chorrito de vino blanco, 50 cl.
de aceite. >

Rehogar las almejas con ¢l ajo y un poco
de perejil; anadir a continuacion el vino
blanco, y dejar reducir.

Luego, mojar con un poco de caldo de
pescado y reservar. Ahora es ¢l momen-
to de rehogar el arroz con ¢l aceite, ana-
diendo el caldo de las almejas hasta que
el arroz esté en su punto.

Retirar del fuego, y anadir el perejil pica-
do v la mantequilla para que quede sufi-
cientemente Cremoso.

Colocar ¢l arroz en el plato, dindole
forma con una cuchara, y decorar con
almejas. Saltear por encima del arroz con
el caldo de las

almejas.

Buchhloz-Nurdheide (Alemania), se¢

ayudante en Zalacain, jefe de partida
en Balzac, 29 jefe de cocina en El

La sélida formacion profesional de

Arroz con liebre

1 muslo de licbre, 1 lomo de licbre,

1 cebolla pequena, 1 zanahoria pequena,
10 gr. de pimienta negra, 3 piezas de
clavo de olor, 1 ramita de tomillo, 500
gr. de alcachofas. 100 dl. de aceite, sal y
pimienta de Jamaica, 500 cl. de vino
tinto, 100 gramos de arroz.

Macerar ¢l muslo de liebre con las ver-
duras, las especias y ¢l vino tinto duran-
te 8 horas; las alcachofas las reservamos.
Escurrir. Sazonar vy pasar por harina,
dorar en aceite, v en ¢l mismo aceite
rehogar la verdura. Anadir la licbre ¢
incorporar ¢l vino, dejandolo reducir
hasta la mitad; anadir agua hasta cubrir-
lo, y meter al horno. Pasar la salsa por un
colador y deshuesar la licbre, mezclando
con la salsa. Para hacer ¢l arroz, pelar las
alcachofas y rehogar en aceite un par de
minutos; a continuacion, incorporar ¢l
arroz, y rehogar un poco; anadir el caldo
de la liebre. Cuando esté casi cocido ¢l
arroz, anadir los trozos de licbre y ter
minar de condimentar con la pimienta
molida. Para la presentacion, dorar ¢l

lomo de licbre en una sartén y colo-

car unas liminas de alcachofa.

Antonio del Alamo

este joven cocinero, nacido en

basa en una concienzuda carrera
cuyas principales etapas, en
restaurantes m'.ldrilchus, son:

Bodegon, v su actual cargo ¢n
Vandelvira de Primer Chef.
Vandelvira

Sucro de Quinones,42
28002 Madnd

5:1;:35 con pollo de campo

1 muslo de pollo de campo, 1 cebolla
pequena, 1 puerro pequeno, 1 zanahoria
pequena, 100 gr. de arroz (calasparra).
50 gr. de judias verdes, 50 gr. de hongos,
100 gr. de esparragos verdes, 1 dl. de
acete, 2 dl. de vino blanco.

Dorar en una sartén, con un poco de
aceite, ¢l muslo de pollo. Anadir la cebo-
lla, ¢l puerro y la zanahoria en trozos, y
rchogar a fuego suave hasta que esté
bien pochada; incorporar ¢l muslo de
pollo y ¢l vino blanco, dejindolo reducir
hasta la mitad. Cubrir con agua, y coci-
nar hasta que esté¢ tierno. Sacar ¢l muslo
y quitar los huesos. Aparte, pasar la salsa
por un colador, dejar que reduzca un
poco, y corregir ¢l sabor. Rehogar la
judia verde con los esparragos en trozos,
anadiendo ¢l arroz y los hongos.
Incorporar ¢l caldo de haber guisado el
pollo y terminar de hacer en la plancha,
anadiendo los trozos de pollo a la mitad
de la coccion.
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PALACE HOTEL e/"{‘gﬁ DE BUSSACO
alg..»

Un bosque, un hotel-palacio y una bodega.
Las tres cosas a la vez es Bussaco, uno de los
lugares mas bellos de Portugal, cerca de
Coimbra, en la zona vinicola de Bairrada, en
el corazon del pais. El bosque lo domina to-
do. En su tnico claro se levanta ¢l majes-
tuoso hotel, y en sus sétanos silenciosos y
oscuros se cria uno de los vinos mas curio-
sos de Portugal. Elaborado artesanalmente,
envejecido en madera de roble portugués, es
potente y afrutado. No se vende en ninguna
tienda, no tiene distribuidores, solo se pue-
de consumir en el Hotel Palace de Bussaco
o en alguno de los otros cuatro hoteles de
lujo que el emprendedor procer portugués
Alexandre de Almeida construy6 a princi-
pios de siglo.

I origen del bosque se pierde en la noche

de los tiempos. Se sabe que a partir de 1629

los monjes carmelitas descalzos se instalan en la zo-
na, levantan un pequeno monasterio y se dedican a
cuidar el entorno v ampliarlo. Buscan ¢l Paraiso, v
plantan v cuidan todo tipo de variedades y especies
arboreas, robles, cedros, arboles americanos y tropi-
cales, construyendo un auténtico jardin bota-
nico. Lo acotan y lo amplian, vy trabajan en
las huertas, en las vifas v en engrandecer su

Paraiso. Consiguen hasta una bula papal que
decreta la excomunion para todo aquel que
ose derribar un drbol.
: En 1810 ¢l bosque de Bussaco entra en
:“ la historia de Portugal. Las tropas napoleo
| nicas que ocupan ¢l pais se enfrentan a los
portugueses v al Duque de Wellington.
En ¢l feroz combate cuerpo a cuerpo los
franceses llevan la peor parte, v, aunque
en su retirada asaltan Coimbra, ¢s ¢l
principio del fin de la ocupacion impe
rial de la Peninsula Ibérica. Wellington,
antes del combate, se alojo en el con

EL VINO DEL PALACI) DE UN REY
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El entorno del hotel,
visto desde su torre
mas alta (abajo), es
tan impresionante
como sus salones o su
lujoso comedor
(devecha) donde el
servicio y menit
hacen sentir al
visitante que
efectivamente esta
en el palacio

de un rey

PALACE HOTEL

vento carmelita y se pasco, al parecer, anali-
zando su estrategia por aquel bosque im-
presionante. Escenas de la batalla quedaron
inmortalizadas en los preciosos azulejos ti-
picos portugueses que decoran la recepcion
del hotel.

El 28 de mayo de 1834 se promulga un
decreto que disuelve todas las 6rdenes reli-
giosas en Portugal. Los monjes, como Adan
v Eva, salen de su paraiso, que ahora, mas de
130 anos después, s¢ mantiene en absoluta
plenitud: arboles de hasta seis metros de pe-
rimetro de tronco, paz, quictud y espesura
por doquier.

En el Gnico claro del bosque estd ¢l ho-
tel. A finales de siglo, ¢l principe Fernando
pone sus 0jos ¢n la “mata” de Bussaco y con-
vence a su hijo Luis, ¢n es¢ momento Rey de
Portugal, para que construya en la zona un

pabellon de caza. La idea definitiva no es ca-
zar sino levantar una construccion singular.
Pero es a principios de siglo cuando el mi-
nistro de Obras Pablicas, Emidio Navarro,
decide atacar definitivamente las obras. El ar-

El vino del

palacio de un rey

quitecto Luigi Manini se encarga de la cons-
truccion en 1898: iba a ser el palacio del rey.
Su estilo es imitacion del manuclino, pero
lieno de arcos, ojivas festoneadas, gargolas,
escalinatas, tremendamente barroco y recar-
gado, pero acogedor v delicioso en medio
del bosque. El rey Manuel IT logré pasar alli
unas vacaciones, sus tltimas en Portugal an-
tes de ser destronado.

n 1917, el antiguo pabellon de caza

de la monarquia portuguesa s¢ con-
vierte en hotel de lujo bajo la propiedad de
Alexandre Almeida. Este hombre empren-
dedor, natural de un pueblo cercano a la
“mata”, inventor de maquinas de café y mi-
llonario, se hace cargo del hotel y lo engran-
dece. Viaja por Europa viendo otros hoteles
lujosos, y comprucba que en alguno de ellos
sirven vinos con la marca del mismo hotel.
Le parece una idea espléndida, sobre todo
teniendo en cuenta que su Palace de Bussa-
co esta enclavado en plena comarca vinicola
de Bairrada. Ripidamente en los sotanos,
protegidos de la luz, de los cambios de tem-
peratura y de las vibraciones, excava una bo-
dega en donde instala las primeras barricas
de “carvalho”, roble portugués, con sus bo-
telleros. La primera cosecha de Bussaco sale
en 1923, pero es a partir de 1942 cuando sus
vinos adquicren fama, al ponerse José do
Santos al frente del hotel y de la bodega.

El hotel dispone de 20 hectireas de vi-
nas donde planta uvas blancas de las varie-
dades Maria Gomes, Bical, Moscatel y Rabo
de Ovelha, y tres variedades tintas: Baga, Bas-
tardo y Portugués Azul. El vino se fermen-
ta en el cercano pueblo de Curia de forma
totalmente tradicional, sin filtros, sin tecno-
logia de frio, sin ninguna concesion a la mo-
dernidad. Do Santos aseguraba que el filtra-
do arranca la fruta del vino. Una vez
terminada la fermentaciéon, el vino se con-
duce a la bodega del hotel donde comienza
su envejecimiento. Tanto el blanco como ¢l
tinto pasaran por la madera.

Una pequena puerta disimulada en los
bajos del hotel da paso a la bodega. Al en-
trar, un par de mujeres lavan las botellas de
vino al grifo, con agua y arena del rio. “Las
botellas usadas se lavan aqui a mano y luego
se vuelven a rellenar y etiquetar, también a
mano, con ¢l nuevo vino que contienen”, ex-
plica Joao de Castro, actual director. Luego

VINUM. JUNIO-1997

Oferta para los lectores de Vinum

La habitacion doble del Palace Bussaco para dos personas en tempo- escudos para las dos personas y de 40.000 en temporada baja. Los lec-
rada alta (verano, Semana Santa, Navidad) cuesta de 26.000 escudos tores de Vinum que se presenten como tal recibiran un vino de bienve-
{unas 20.000 ptas.) a 30.000 escudos por noche. En temporada baja, nida, podrén visitar la bodega, se les buscara una habitacion superior
oscila entre los 20.000 y 23.000 escudos. Con la pensién completa, de- por el mismo precio, si el hotel esta en condiciones de hacerlo, y se les
sayuno, comida y cena, los precios en temporada alta son de 48.000 regalard una botella de vino de Bussaco para lievarse a casa.
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Jodo Manuel V.

de Castro,

Director del

hotel (devecha),
atiende
personalmente a los
clientes y habla un
excelente espaiiol.
En su mano leva
una de las botellas
mas antiguas de la
casa, ciyo vino se
crin en sis sotanos
en barricas de roble
b portuguésy
americano (abajo)

PALACE HOTEL

se sigue adelante hasta llegar a las barricas,

“on sus buenas condiciones de temperatura

y humedad. Hace unos anos todo parecio pe-
ligrar. El artifice del vino, ¢l que lo cuidaba
dia a dia, el que recorria Bairrada buscando
vinos artesanales de alta ca-
lidad cuando su cosecha se
quedaba corta, Jos¢ do San-
tos, fallecio. ;Qué hacer?
Bussaco, un vino calificado
de la denominacion Bairra-
da, de prestigio, no podia
desaparecer. Se contraté a
un endlogo profesional que
en los momentos importan-
tes asesora sobre el proceso
a seguir, pero ¢l dia a dia lo
sigue llevando un colabora-
dor de Do Santos, Silverio
Pires, ¢l capataz de la bode-
ga, que ya lleva 25 anos mi-
mando todos los dias ¢l vino. “En la barrica
utilizamos dos tipos de madera, explica el se-
fior Pires, la de carvalho, o roble portugués,
v el roble americano. A mi me gusta mas el
roble portugués, pero su madera es mas cs-

Un lugar de cuento
pava vivir

casa y cara”. Durante tres anos, ¢l vino tin-
to estara envejeciendo en la barrica. El blan-
co permanecerd solo un ano. Después de tra-
siegos v catas, ¢l vino, si tiene calidad, se
embotella. Do Santos exigia que no se sir-
vieran los tintos hasta por lo
menos cinco anos después
de la cosecha, que es cuan-
do consideraba que empe-
zaba su mcjor momento.
Pasado ese tiempo, mere-
cen entrar va en la carta del
hotel.

proximadamente  se¢
1acen unas 60.000
botellas al ano: la mitad de
tintos v la otra mitad de
blancos. Los otros cuatro
hoteles de la firma reciben
sus cargas de Bussaco y ani-
camente ¢n ¢llos se puede beber este vino.
En blancos, entre las cosechas mas inte-
resantes csta la de 1987: un vino de aroma
resinoso, muy tipico de los Bairradas al en-
vejecer, que presenta aromas afrutados con
tonos terciarios muy buenos; este es un Vino
con mucha vida por delante. En el 82, otro
clasico de los blancos, encontraremos un aro-
ma muy intenso con notas de banana, muy
equilibrado en boca y con mucho tiempo pa-
ra envejecer. De cualquier manera, entre las
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PALACE HOTEL

cosechas mas famosas de estos vinos estd la
de 1977 donde en mariz aparecen aromas
muy complejos y recuerdos de frutos secos
v tabaco; e la de 1967, un vino con aromas
de compotas v recuerdos de banana, y que
en boca aparece muy equilibrado de acidez
y corpulento. Un vino magni-
fico es también el 1944, la co-
sccha mas antigua de que se
dispone en la carta. Un vino
quc aun s¢ mantiene con vida,
lleno de aromas terciarios.

En cuanto a los famosos
tintos uno de los mas intere-
santes es el 85: un vino de co-
lor picota con ribetes violace-
os, donde en aroma sobresale
el varietal de Baga. En boca,
los taninos estan aun casi sin
pulir, lo que daidea de que es-
tamos ante un vino que dura-
rd largo tiempo. El mas famoso, sin embar-
go, es el 62 tinto, potente de color, muy
complejo en nariz, que tarda en abrirse, en-
regando luego todas sus potencialidades. Es
un vino redondo, con taninos bien envuel-
tos v un equlibrio perfecto. Muy clegante.

Solo por probar algunas de estas mara-
villas merece la pena adentrarse en el cora-
zOn de Portugal. Alli no solamente hay un
lujoso hotel recargado de arte v rodeado de
un parque que ¢s un lujo de la Naturaleza.

b amesina Yranca !

.\‘()7, 10 prog
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También se acude para esperar la hora de la
comida o la cena en el senorial comedor o
en alguna de sus terrazas y poder pedir des-
de un Bussaco del 45 hasta un Bussaco del
91, el mas joven; o los dos, si, tiene curiosi-
dad por estudiar su evolucion.

LA GASTRONOMIA

Estando la zona de la sierra a
su alrededor, el cabrito y cor-
dero son los platos mds tipicos,
que se toman ¢n “chanfaina de
Bairrada™, es decir, guisados.
También se hacen *
na”, o sea, asados en horno de
lena. Sin embargo, ¢l asado
mads tipico de la zona es el co-

a la serra-

chinillo, que se sirve entero y
crujiente. Otra especialidad de
la tierra ¢s ¢l “cocelho™ (cone-
jo) cocinado con vino de Bus-
saco. El “Bacallao” (bacalhao), ¢n sus varie-
dades al horno o dorado, se sirve aqui con
éxito, aunque es tipico de todo Portugal. La
cercania del puerto marinero de Figueira da
Foz surte a la zona y al hotel de buenos pes-
cados como rodaballos o lubinas.

El dulce mis tipico es el “tocino de cie-
lo”, de fama parecida al exquisito arroz con
leche requemado.

Texto: Envique Calduch
Fotos: Heinz Hebetsen

Silverio Pives
(abajo) lleva 25
anos cono
responsable de la
bodega. Los lectores
de Vinum
recibiran
autorizacion para
“molestarle un
poco” y seguir con
¢l la lavga historia
de los vinos del
palacio.
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DESTILADOS

La consigna es n los despachos de las

cambiar la

tendencia como principales bodegas {

sea. Frenar

primero Ia caida jerezanas la cuestion
del consumo e

it se lleva repitiendo
e desde 1991. Por
posible. mmmmm aqquel entonces, el
consumo de whisky ya superaba al
del brandy, tendencia que se ha
acentuado a lo largo de los anos. /
Las bodegas de Jerez, muchas de [
ellas con una produccion de 4/ |
brandy que representa el 50 % g
del total de su negocio, han |
decidido, por fin, ponerse de "
acuerdo, tomar el toro por los
cuernos ¢ intentar romper la
tendencia. Su estrategia supone
una ruptura con viejos conceptos:

“vestir de largo al brandy”.
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Por entonces ya comenzaba la
“ascension del whisky. El nacional habia
abierto brecha, y por clla se colaba el
escocés, dejando hueco, de paso, a los
maltas v los bourbon. En 1989 la
cantidad total de whisky que se
consumia alcanzaba los 56 millones de
litros, frente a los 73 millones de
brandy. En 1991 se dio la vuelta a la
tortilla, y se consumicron 73 millones
de litros de whisky frente a 69 de
brandy. Desde entonces las cifras no
han hecho mds que distanciarse, en
detrimento del brandy. EI whisky
competia en todos los espacios, desde
la tertulia de los postres hasta las
combinaciones con refrescos a
cualquier hora del dia. La ginebra, de
la que se consumieron 54 millones de
litros en 1990, baj6 a 40 millones en
el 94, algo parecido a lo que le
sucedi6 al ron, que bajo de 27 a 21
por esas mismas fechas.

La tendencia de todos los paises
occidentales, incluido Espana, va hacia
una reduccion paulatina del consumo
de bebidas destiladas. Sin embargo,
seguimos siendo una potencia
compradora. El.whisky entro con
tanta energia que Espana es ya ¢l
pnmu p‘lls consumidor de whisky
“per capita” del mundo. En 1994 se

DESTILADOS

Las bodegas se
Juegan mucho; por
ello han decidido
volver a presentar
en piblico el
brandy,
modernizado, en
vaso alto, con hielo,
con refrescos, €
introducirlo en la
vida cotidiana

consumicron 24 millones de litros de
alcohol puro procedente de Escocia,
es decir, 85 millones de botellas
aproximadamente. Solo nos superaron
los franceses, con 28 millones de litros
de alcohol puro, de la misma
procedencia, y los estadounidenses,
con 38 millones. Bien es cierto que
ellos son muchos mas.

:Qué esta pasando?, se preguntaban
los elaboradores de brandy. El brandy
es un destilado de vino, no de
cereales, ni de ninguna otra cosa rara,
como mondas de patata o algo asi. Sc
clabora con amor, ¢n una gran
proporcion, en alquitaras, se envejece
en madera de roble, vy, en ¢l caso de
los jerezanos, en cubas que antes han
contenido vino de Jerez, lo que
confiere a esos brandys unos
magnificos tonos y recuerdos de
amontillados v olorosos. “No nos
superan en elaboracién y calidad;
entonces, ;por qué?”, se preguntaban.

La respuesta, al parecer, estd en lo que
se¢ conoce como los ciclos de la bebida
espirituosa. Sucede por generaciones:
“si papa es aficionado al brandy, vo
me paso a otra cosa”; asi de sencillo.
Las curvas de crecimiento o
disminucion del consumo de estas
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La estrategia que se plantean los
productores es sencilla. Se busca
publico joven capaz de dar la vuelta al
ciclo y beber lo mismo que el abuelo;
es decir, gente entre los 18 y los 25
anos. Estos sectores, ademas, tienen
poca incidencia en los latigazos
mananeros y carajillos de sobremesa.
Son gente de trago largo. Hay que

: 0«
vestir el brandy de largo. Hay que 1996 2 el
conseguir que el latigazo vy el carajillo ';j/,;,,ﬁ;y,,-,/f J_-;;ﬁ,,,,,,,,m;lf
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533 Cambados HIJOS DE RAINERA PEREZ MARIN, S.A. Barrameda
(Pontevedra) (Cadiz)
Tel.(986)524499 Tel.(956)182220
- S5 N e . AW

con los refrescos, todo ello sin dejar
de lado el pablico tradicional,
defendiendo el brandy de alto nivel,
en copa de balén. Hay que
modernizar la imagen como sea. No
se puede perder el Gltimo tren.

 EENCONOA, N
SANLUCAR DE nnunm (ESPARA)
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Con esta estrategia sobre la mesa, los
elaboradores de brandy han tirado de
cartera. Y eso que algunos de los
grandes tienen el corazon partido
entre dos amores, ya que también
distribuyen whiskies con no poca
fortuna. Los de Jerez y el catalan
Torres han contratado al grupo
musical Ketama, de gran influencia
entre el pablico joven. Los musicos
han comentado que en la misma linea
en que trabajan para modernizar el
hondo y tradicional flamenco,
trabajarin para modernizar la imagen
del brandy. Ketama estd preparando
una cancion dedicada al brandy que se
llamara “Témalo Poquito a Poco”,
cuyo estribillo se oird
machaconamente en todas las radios.
Con la cancién se hard un videoclip
que se proyectard en los conciertos del
grupo musical. En septiembre Ketama
hara una gira “abanderada” por el
Conscjo Regulador, con unos 15
conciertos, a la que se llamard
“Brandy gira”, o algo por el estilo. En
ellos, lo Gnico que se podrd beber en
los descansos sera brandy combinado.
También se ha llegado a un acuerdo
con la joven y exitosa disenadora de
moda Amaya Arzuaga. El final de la
presentacion de su pasarcla de
Londres, donde la famosa “top”

DESTILADOS

Se busca pitblico
joven, entre
los 18 y los 25 aiios.
Para ello los
elaboradores
cuentan con el
grupo Ketama que
prepara una
cancion dedicada
al brandy:
“Témalo Poguito
a Poco”

iEL BRANDY
SE MUEVE!

Naomi Cambell salié con un
impresionante vestido trasparente en
¢l que se leia la palabra brandy, ha
dado la vuelta al mundo. Una de las
lineas de la coleccion otono-invierno
de Arzuaga serd dedicada a esta
bebida espirituosa y estard presente en
las mas de 300 boutiques exclusivas en
que ella vende sus modcelos. No queda
ahi ¢l esfuerzo: tendrd un espacio en
la proxima pelicula de Almodovar,
“Carne Trémula”. El brandy aparecerd
en varios planos estaticos y, en un
momento dado, Angela Molina, la
protagonista, pedird y se tomard un
brandy con cola. Todo esto forma
parte de la campana “Brandymania”,
cuyos carteles publicitarios pronto
inundaran todo lo inundable.

Mientras, en cada bodega se busca
modernizar el diseno de las botellas,
sin romper demasiado con lo anterior,
pero estilizando sus formas. Se
intentard reordenar la batalla de los
precios, pues en las estanterias las
botellas de brandy solera se distinguen
por su tamano de litro, frente a los
tres cuartos de las botellas de la
competencia. Y mas de uno comienza
a replantearse esa publicidad, que
tanto éxito obtuvo en ¢l pasado, de
que el brandy es cosa de hombres, ¢n
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BODEGAS DEI
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Fefinanes, s/n.
36630
Cambados
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Tel.(986)542204

BODEGAS HISPANO
ARGENTINA
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GRINON

Trelles 2669
1416 Buenos Aires
(Argentina)
Tel.541.5832666
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Tel.(983)484008
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BODEGAS
HERMANOS PEREZ
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09314 Pedrosa de
Duero (Burgos)
Tel.(947)530100
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32427 Leiro
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Tel.(988)488400
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(Barcelona)
Tel.(93)3950811
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DESTILADOS
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Envique Calduch

ocurre en Jerez con el vino, v son
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v 2500 empresas expositoras
(2565 en 1997)

v 86000 operadores

(86463 en 1997)

de los que
v/ 10000 operadores extranjeros

(10557 en 1997)

LA “PREMIERE” MUNDIAL

El “Salén Internacional del Vino y de los Destilados”
y
“El Concurso Enolégico Internacional”
“El Concurso Internacional de Packaging”

n “El Observatorio del Mercado Mundial del Vino”
: 'gnitaly-Viﬁedo & Bodega: 1° Sal6n de las técnicas para la viticultura y la enologia”

EL POoLO MUNDIAL DE LA VITINICULTURA

s

VERONAFIERE - Viale del Lavoro, 8 - C.P. 525 - 37100 VERONA - ITALIA - Tel. +39/45/8298111 - Fax +39/45/8298288 - hup://www.veronafiere.it
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La llave de |a buena compra

Espafia: pequefia guia para
todos los gustos y bolsillos

Nuestro pais, con las mejores
condiciones edafologicas v
climaticas para conseguir una
impresionante variedad y
cantidad de vinos calificados
de “terruno™, ofrece un
panorama no muy alentador.
No son muchas las bodegas
que sc ajustan con rigor a las
caracteristicas de este tipo de
vino, respetando en la
claboracion las uvas del
terruno, sin mezclas ni
anadidos. El peso del granel
sigue impidiendo, en muchas
zonas v denominaciones de
origen, ¢l desarrollo de vinos
personales, fruto de las
condiciones naturales donde se
cultiva la cepa. Sin embargo,
en los altimos anos las cosas
estan cambiando, vy son ya
muchos los que apuestan por
este tipo de vino, capaz de
competir en ¢l mercado
internacional de los vinos de
calidad. Vinos singulares, tal
vez algo mis caros de lo
habitual, pero que ofrecen al
amante del buen vino un perfil
propio que rompe con la
monotonia del comin de
nuestros blancos, tintos o
rosados.

Hacer una seleccion, a modo
de pequena guia, no ha

Vinos de terruio

e B

resultado ficil, va que si se
extrema ¢l rigor podemos
reducir la lista hasta niveles
preocupantes. Asi pues, con
cierta tolerancia en algunos
¢asos, estos son los mejores
vinos espanoles que pueden
alardear de “terruno”.

Saint-Emilion 1989: fogoso
y con temperamento

Ultimamente, todas nuestras
catas de Burdeos terminan en
una batalla entre los vinos de
alta tecnologia y los cldsicos, v
cada vez mas son estos tltimos
(cada vez, también, mds
escasos) los que salen

= s 0N L TR
Castillo de Milmanda, en Espluga de Francoli.

N

vencedores. Uno llega a
preguntarse si los

primeros no dardn una
sorpresa desagradable dentro
de algunos anos... En
cualquier caso, se demuestra
una vez mis que es bueno
scguir la evolucion de los
grandes Burdeos a lo largo del
tiempo. Hemos catado todos
los Premiers y los Grands crus
classés mas importantes: los
que nos impresionaron no
fueron los caldos mas fogosos,
con sabor mas pleno y extracto
mds rico, sino los que han
conservado una abundante
dosis de elegancia y equilibrio.

Nobile de Montepulciano:
su precio merece la pena

La de 1993, aunque no pueda
considerarse excelente, si
figura entre las cosechas
conseguidas de
Montepulciano. Asi lo ha
confirmado nuestra cata de las
“Riserve” de esa anada, es
decir, vinos que deben haber
madurado tres anos antes de
salir al mercado. Resultan
notables los progresos que han
efectuado en los Gltimos anos
algunas bodegas, cuyos vinos
resultan ahora casi
irreconocibles. Habria que
citar la Riserva Grandi Annati
de Avignonesi, la Riserva de Il
Macchione y la Riserva del
Nocio de Boscarelli. Junto con
la cuvée de Vigna Asinone de
Poliziano, estos vinos estan
entre lo mejor que haya
producido nunca
Montepulciano.

En general, los caldos catados
dan la impresion de estar bien
trabajados, y poseen una
estructura firme, con
frutosidad discreta. El
contenido tanico ¢s
considerable, algo que es
caracteristico de la anada y de
la region, si se exceptiian las
mejores Riserve, es decir,
aquellas que hemos valorado
entre tres v cinco estrellas.

Para adquirir los vinos que
aparecen en la guia resefiamos al
final del comentario el teléfono de
1a bodega, si se trata de un vino
espanol; para extranjeros, puede
dirigirse a las distribuidoras que
operan en Espaia;

| Champagne y Gastronomia

La valoracion

Estrellas por la calidad

Vino correcto

Buen vino *
Figura entre los productos fiables y

recomendables de su regidn de origen

Vino muy bueno *x
Figura entre los mejores vinos de

[ (91)593 07 62 su regidn de origen y tiene nivel nacional
| Primeras Marcas Vino excelente *kk
1v91) 656 36 02 Es uno de los vinos excepcionales
arma = de su regidn y tiene formato internacional
(91) 6618210 Vino sobresaliente *kk K
| FE);‘GA» #0015 Tiene nivel internacional y figura
Vinier entre los grandes vinos del mundo
(93) 574 17 28 Vino apasionante *kk ok ok
Antoni Pont Estd entre l0s vinos mejores y
(93) 303 30 00 mas completos del mundo

de VINUM

Monedas por el precio

» Hasta 500 ptas Més estrelias que monedas:
El precio del vino estd mas

™Y Hasta 1.000 ptas que justificado.

L Hasta 1.500 ptas Tantas estrellas como

oo Hasta 2.000 ptas monedas:
El precio del vino estd

00 Hasta 2.500 ptas justificado.

o0 Hasta 3.000 ptas Menos estrellas que
monedas:

L e Hasta 3.500 ptas El precio del vino resulta

0000 Hasta 4.000 ptas €aro, muy caro 0 incluso
inaceptable.

0000) Hasta 5.000 ptas

00000 Mas de 5.000 ptas
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Andalucia

Andalucia-Cataluia

Jerez

Amontillado 51 1°

Pedro Domecq 2
Una larguisima crianza y la
viecja solera de este vino le con-
fieren un sinfin de cualidades,
como su color topacio con tonos
cobrizos, complejos aromas de
madera fina y de frutos secos y
café. Sabroso, concentrado, es
envolvente y tiene un gran paso
de boca y un final prolongado y
pleno de matices aromdticos.
(956) 15 15 00

-

DEL DUQUE

Chmentillaats © /A{y "7”/.'

A

sy + Wiods - %

Hirey

Amontillado del Dugue
Gonzdlez Byass

Vinos como éste elevan el nivel
de los generosos a cotas muy
altas. Desde sus brillantes colores
ambarino-yodados con un fondo
rubi a los intensos aromas de
[frutos secos y finas maderas de
crianza, todo resulta de una
gran limpicza. En boca es muy
sabroso, con un togque goloso que
equilibra la expresion tanica
del paso de boca. En retronasales
es donde se disfruta de su com-
plejidad aromadtica.

(956) 34 00 00

Don José Maria
José de Soto

Poco conocido todavia, es un
vino que tiene mucho que decir
en el panorama enolégico nacio-
nal. Tiene un bonito color ama-
rillo palido, brillante. De finos y
limpios avomas dominados por
los recuerdos de la crianza. En
boca es sabroso, com enorme
estructura y plenitud de sabores.
Estamos ante un vino con gran
personalidad.

(956) 33 21 62

La Gitana
Vinicola Hidalgo y Cia.
De color amarillo pajizo palido
y brillante, tiene intensos aro-
mas punzantes y de frutos secos.

90

Un lujo
asequible

Sibarita
Pedro Domecq

En la cima de la calidad. El
mfritulo de los generosos,
sobre todo los espanoles, ticne
que darse a conocer muchisi-
mo mas, far el bien del pala-

dar del consumidor.

Sibarita es, sin duda, un
tesoro enoldgico. Tiene tonos
que van desde ¢l caoba al
rubi, matices yodados y fina
lagrima. Complejo en nariz,
con aromas de maderas
nobles, frutos secos, compota-
dos, recuerdos de torrc/gcto;.
De atague suave y goloso,
MUESTTA S JYaN estructura y
concentracion de sabores en
boca, aungue sin avasallar,
con gran jgnura y elegancia.
La amplia retronasal se
Sfunde con los sabores en una
armonia plena, y queda la
evocacion del vino durante

mucho tiempo.
(956) 15 15 00

ey Qorso Tl
herry

[ 7

Giommecy
oo,

Es muy sabrosa, s le aprecia un
toque salino que combina con
un fino sabor amargo que alar-
ga el final.

(956) 36 05 16

Royal Corregidor
Sandeman-Coprimar

Los brillantes tonos de color
caoba, cobrizos, ambarinos, son
un regalo para la vista. A la
nariz, destaca su  clegante
buqué, con aromas de frutos
pasificados y excelente madera.
De gran expresion en boca,
envuelve el paladar con su
intensidad de sabores, y es lango
en via retronasal. Un vino para
disfrutarlo gota a gota.
(956) 30 11 00

e
[

San Ledn
Herederos de Argiieso

Es de las pocas manzanillas que
no s¢ han dejado llevar por las
modas “ligh”: sigue con sus colo-
res subidos y su poderosa boca,
producto de una mayor crianza,
al viejo estilo. De bonito color
amarillo dorado, con ligrima
densa, brillante y sugestiva. Los
aromas son caracteristicos de la
crianza biologica y de soleras,
intensos, elegantes, con recuer-
dos salinos. En boca surge su
gran estructura y el excelente
equilibrio de sabores que enlaza
con una retronasal limpia,
poderosa y sutil.

(956) 36 01 12

Solear
Antonio Barbadillo

Uno de los vinos con mds inten-
sidad aromatica del mundo de
los generosos. El color es amari-
Ho muy palido; complejo en
nariz, muestra unos impecables
aromas de crianza bioligica.
Una manzanilla muy fina y
delicada, con gran estructura y
excelente equilibrio en los sabo-
res salinos y amargos que dejan
un final elegante.

(956) 36 08 94

Bailén

Osborne
Impresionante color ambarino
topacio. Muy complejo en nariz,
tiene aromas de frutos secos, de
fruta pasificada, a crianza en
buena madera. Muestra una
gran potencia en boca, sedoso,
envuelve el paladar con untuo-
sidad y elegancia. Es uno de los
mejores vinos calidad/precio del
mercado.
(956) 8552 11

Solera Pap
Osborne

Un palo cortado sublime. Es
casi un vino de coleccion. Raro
por su corta tivada y lo deggra-
ciadamente fﬂw conocido entre
los consumidores. De brillante
color topacio con tonos ambari-
nos. Los complejos aromas
recucrdan notas de fina made-
ra, fruta pasa, avellana tosta-
da, café. En boca destaca su
amplia untuosidad, s¢ desarro-
Ha con plenitud de sabores, posce
un clegante toque dulce, justo de
acidez y muy laygo. El final es
potente.

(956) 8552 11

Montilla-Moriles

Amontillado Carlos VII
Alvear

Su color ambarino tostado con
tonos anaranjados y brillante es
muy atractivo. lgual que la
compleja nariz, con notas de
fina madera, avellana y fruto
pasificado. En boca es seco, bien
estructurado, amplio y muy
largo. Tiene, ademds, una gran
relacion calidad/precio.

(957) 65 01 00

Pedro Ximénez Gran Barquero
Pérez Barquero

Se distingue por su excelente

relacion calidad/precio. Color

oscuro, tonos yodados, brillante.
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Sublime Solera
Emperatriz Eugenia
Emilio Lustau
Uno de los vinos de esta casa
que mas parvecen reliquias
para admirar que nacidos
para beber. Y es que es tan
completo, tan con:flcju, que
uno queda atrapado desde el
primer momento por su bri-
lante color, ambarino topa-
cio de tonos cobrizos. En
nariz se aprecian los intensos
aromas de su dilatada crian-
za. Fruto seco y fruta pasifi-
cada, noble madera, recuer-
dos de torrefactos, todo inten-
so v limpio. En boca, es envol-
vente y muy bien estructura-
do; se desarvolla tan sedoso
que deja el paladar grata-
mente inundado de  sus

muchos sabores y aromas.

(956) 34 15 97
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La nariz esta dominada por
dulces aromas de pasas, orejones,
canela o café. Es suave y untuo-
so, dulee, bien estructurado.
(957) 66 05 00

Don P. X.
B. Toro Albala

El mas diferente de los Pedro
Ximénes montillanos. Su elabo-
racion comienza con una pasi-
ficacion mas concetrada de las
uvas. El color no es tan oscuro
como la mayoria de los Pedro
Ximénez. Muy complejo de aro-
mas con notas de fruta pasifica-
da, cancla, vainilla, café,
cacao. En boca es suave y untuo-
s0, muy dulce sin llegar a satu-
rar las papilas, es largo y deja
una agradable y compleja sen-
sacion final entre el dulzor y la
armonia aromatica,
(957) 66 00 46

Sin D.0.

*®)

Barranco Oscuro

Manuel Valenzuela
Cubierto de color, ceveza amo-
ratado. En nariz sobresalen los
aromas de la uva Tempranillo
con sus caracteristicas notas de
mora v ardandano. Es sabroso,
todavia bastante tanico y duro
en boca. Le queda mucho tiem-
po en batch! para domar su
potencial, y adquirir una
mayor sutileza.
(958) 34 30 66

*@)

Cortijo de las Monjas 1994
Cortijo de las Monjas
Original en su concepto. Por las
variedades es un francés en la
serrania de Ronda. Ademas
estd criado un ano en barrica
francesa. Cubicrto de color, rojo
ceresa, muy aromatico, frutoso
y especiado. En boca esta bien
estructurado, tanico y potente.

Necesita bastante botella.
(95) 211 41 24

Alella

**® D
Marqués de Alella Aller 1996
Parxet, S.A.

De color amarillo palido con
ciertos reflejos verdosos, muy bri-
lante. Los aromas son varieta-
les, de donde salen claramente
limpias notas afrutadas, hinojos
y tonos amiclados. Dotado de
una hemosa amplitud de sabo-
ves, conserva un buen equili-
brio; y una magnifica acidez da
paso a todo un potencial aroma-
tico en retronasales.
(93)39508 11

MARQUES DE ALELLA
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Roura 1996
B. Roura

Lieva anadas rivalizando entre
los mejores rosados del pafs. De
color rosa violaceo, brillante.
Tiene limpios aromas de fruti-
llos con unas notas mentoladas.
Es sabroso, discurre con fuerza y
estructura en el paso de boca,
con buena expresion de la aci-
dez, justa, pero que se hace pre-
sente para refrescar el poggusto.
(93) 540 31 48

Cava.

**x0009)
Kripta
Agusti Torell6 S.A.

Se trata de uno de los vinos mas
originales de Espasia. Y no solo
por la rara forma de la botella o
por la corta tirada. También
por la amplia gama aromatica,
resultado de una gran crianza,
y de la personalidad que tiene
en boca; fino, elegantemente
cremoso y muy largo.

(93)891 1173

* k%000
Ramon Nadal Gir6 1992
Cava Nadal
Esta casa, muy tradicional,
confia en las virtudes de las
varictales clasicas para elaborar
sus cavas de crianza. Es un
vino pleno de aromas de crian-
za, muy finos y elegantes, de
gran equilibrio y cremosidad
por el perfecto ensamblaje de

liguido y carbinico en boca.
(93) 898 80 11
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Mas Castell Raimat 1991
Raimat
Es ¢l lider de la nueva linea
Raimat de los vinos de finca,
verdaderos “terusnos” cuidados
con esmero. Es cubierto de color,
todavia con claros tonos violdce-
os, complejo en nariz, con tonos
de grosellas, tabaco, cuero y espe-
cias. En boca es sabroso y de
pulidos taninos que envuelven el
paladar agradablemente. Tiene
un Iﬁrml largo y elegante, propio
de a.fgram?cx Pinos.
(973) 72 40 00

*00

Masia Gironella

Masia Gironella
Uno de los nuevos vinos de
Girona, ejemplo vivo del tema
que nos ocupa. Es un espumoso
elaborado con Pinot noir y
Chardonnay. Su color amarillo
matiene los reflejos rosdceos
donados por la pinot. Los aro-
mas son jﬁu tosos, y en boca resul-
ta sabroso y fresco; tiene un buen
desarrollo de la espuma. De
limpios retronasales en donde
resalta la firuta madura,
(972) 44 90 21

Penedés
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Col.leccio Macabeo-Xarel.lo
1995
Albet i Noya

De color amarillo palido con
tonos dorados, muy brillante. Es
bastante original en nariz, con
notas de flor especiada, (passi-
flora) y notable potencia. En
boca resulta amable, con un
punto de carbonico que le da
alegria; laygo y un cierto regus-
to amargo muy agradble; los
retronasales recogen un recuer-
do de madera nueva.
(93) 899 40 56
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Gessami 1996

Gramona, S.A.
Importante la buena combina-
cion  Sauvignon blanc con=
Moscatel en este vino. De color
amarillo muy palide. Encan-
tador en la fase olfitiva, desta-
ca la gama floral. Es goloso, de
agradable paso de boca, fresco y
muy vive. Todo hace que se beba
sin sentir.
(93)891 01 13

*h Kk * @D
Gran Caus 1989
Can Rafols dels Caus

Todo elegancia. Los vinos de esta
casa siempre han destacado por
su elegancia vy armonia. Este 90
¢es uno de sus hijos adelantados.
El color es rojo granate, media
capa v algun apunte tejn. Su
buqué es complejisimo, domina
la variedad Merlot con aromas
muy finos de cedro y especias. En
boca es estructurado, redondo y
suavemente tanico. En retrona-
sal destacan los finos toques de
madera fina y recuerdos de
pimienta. Aunque estda en su
momento de consumo, atin dard
satisfacciones dentro de varios
7105.

93) 897.00 13

* kA 09)
Jean Ledn Chardonnay 1995

Jean Ledn
De color amarillo dorado con

tonos  verdosos,  brillante,
Aunque de entrada domina un
punto la madera, abre su gran
abanico arematico ofreciendo
fruta exotica, humo, tostados y
lacteos (mantequilla). En boca
es untuoso, corpulento, desarro-
lia una fresea acidez que le sirve
de anclaje hasta ¢l final limpio
y potente. Conviene guardarlo
unos meses para dejar que se
integren totalmente los aromas
terciarios con la madera.

(93) 899 50 33

* %00
La Miranda D'Espiells 1994
Juvé & Camps, S. A.
El dorade color recuerda a los
tonos clasicos de crianza. Los
aromas también estan evolucio-

92

La calidad

del pionero
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Gran Coronas Mas La Plana
1989
Miguel Torres

Una de las supernovas de la
constelacion Torres. Elabo-
rado con el fruto de los cui-
dados vinedos de Mas Ia
Plana, f;-opirdnn' de la casa,
donde la Cabernet medite-
rranea aleanza una catego-
ria superior. De atractivo
color, granate y capa media
alta. Los aromas frutosos
recuerdan tonos de fruta
negra y ciruela, y se funden
con las notas de cuero. Su
buena crianza en barricas
[francesas le confieren notas
especiadas vy balsamicas.
Bien concentrado en boca,
estructurado y con elegante
final donde se aprecia su
bien evolucionado buqué.
Todavia le falta un poco de
crianza en botella.

(93) 817 74 00

CHARDONNAY FLOK

1995
1
Juvé y Lamps
iy e T
¢ PNEDES
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nados hacia un complejo buqué;
humo, notas de flor v fruta
madura. En boca es untuoso,
bastante vivo y con cuerpo. La
sensacion final es de frescor y
cierta elegancia.

(93) 891 10 00

Priorato
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Blanc Prior Scala Dei 1996
Cellers Scala Dei

Se trata de un potente vino ela-
borado con Garnacha blanca y
fermentado en barrica nueva
de roble, “battanage” con sus
lias. Resulta muy potente en
nariz, frutoso v especiado, un
toque de humo y recuerdos lacte-
os. En boca es sabroso, tienc
cuerpo ¥ estructura, y resulta
untuoso por ¢l contenido alcohi-
lico.

(977) 8270 27

* kA kOO0
Clos de I'Obac 1994
Costers del Siurana, S.A.T.

De gran capa y bellos coloves
rojos y violaceos. Los arvomas de
gran intensidad resaltan, sobre
todo, su justa crianza en made-
ra. En boca es concentrado, muy
expresivo tinicamente, justo de
acidez, aunque todavia sin
ensamblar. La vetronasal es una
Joya; plena de aromas firutosos,
madera, especias, algo de rega-
liz. Nitida, fragante.

(977) 8392 76

* kx4 000D
Clos Mogador 1994

Clos Mogador
Es en estos momentos el mads
agresivo de los “clos™ de la cose-
cha 94. Un gran color rojo pico-
ta amoratado, muy cubierto.
Muy r.\fu'c,fi vo en nariz, comple-
jo. En boca tiene una gran con-
centracion de sabores, tdnico,
duro, pero de calidad. No hay
falsa acides, taninos verdes ni
desequilibrio. Solo falta de tiem-
poy crianza. ;Paciencia!
(977) 8391 71

*x Ak k0009

Dolc de L'Obac 1994

Costers del Siurana
He aqui un vino diferente a
todos los dulces espanoles. Las
variedades tintas han sido ela-
boradas con un sistema parecido
a los grandes oportos. La made-
ra nueva de su crianza le apor-
ta notas especiadas. El paso de
boca esta envuelto en un tanino
dulee que se prolonga hasta la
aromdtica via retronasal.
(977) 8392 76
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Finca Dofi 1994

Alvaro Palacios
Con buen color cereza picota,
amoratado. Es muy expresivo en
nariz a pesar de estar cerrado,

Sfrutal y especiado. Con mucho

poder y concetracion en boca, es
de una nobleza tanica que aca-
ricia ¢l paladar, lamgo vy de
amplia retronasal. Lo mejor es
la perfecta combinacion made-
ra/fruta.

(977) 83 13 61

s
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L Ermita 1993
Alvaro Palacios
Del Priorat al ciclo. Es el mas

famoso de nuestros vinos moder-

nos. Con un diseiio totalmente
actual, sin renunciar al cardc-
ter mediterranco que poseen los
vinos extraidos de una vicja v
personalisima garnacha con un
pequeito aporte de cabernet. El
vino tiene una complejidad aro-
matica tremenda, desde la

fruta madura a notas balsami-

cas. Bien concentrado en boca,
cast espeso por la tanicidad, sin
embargo no resulta agresivo.
Sin duda un gran vino.

(977) 83 13 61

VINUM. JUNIO.1997

Cataluina-Cuenca del Duero

Liderazgo
consolidado
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Clos Martinet 1994
Mas Martinet Viticultor

El mejor Martinet. Es muy
r{iﬂrilj eNCoNtrar vinos que
aunen la clegancia v Ila
potencia. En la comarca del
Priorato hay algunos ejem-
plos, que se hacen realidad
en sus “clos”, pero este vino
se revela como el mejor de ln
promocion del 94. Su color
rojo picota y de alta capa
predispone a su degustacion.
Los avomas son un lujo, fru-
tosos (cirucla, mora) junto a
notas de madera nueva. En
boca tiene una gran estriuc-
tura y buena expresion tani-
ca; poderoso pero no agresivo.
De punta a cabo resulta un
magnifico trabajo de orfe-
bre. Todas las caracteristicas
apuntan @ que s¢ podrd
gozar en plenitud en el ano
2010.

(977) 83 05 77

VINUM. JUNIO«1997
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Martinet Bru 1994
Mas Martinet Viticultor

Hay en Espana una gama de
vinos que anda sobre las mil
ptas. que posiblemente scan los
de mejor calidad/precio del
mundo. Entre ellos se encuentra
este Martinet cubierto de color,
de bellos aromas frutosos y boca
carnosa y tanica, bien estructu-
rado y potente.

(977) 83 05 77

**00)

Mas de Masos 1991

Cellers Capafons-Oss6
Un nuevo priorato se incorpora
a la saga de los “clos®. Con un
color rojo picota con mucho vio-
laceo, todavia sin asomo de
tejas. En nariz es muy frutal,
con un toque casi imperceptible
de madera, tabaco y cuero.
Sabroso, tanico y corpulento.
(977) 83 02 63

*** 000
Miserere 1994
Costers del Siurana
El predominio de la variedad
Tempranillo en este vino hace
e s¢ aparte de la linea corpu-
Z'nm de los modernos prioratos.
Pero no del estilo de la casa. De
bonito color cereza-rubi, elegan-
tes aromas de [/i'millox y notas
:'.r{u'rinda.\'. En boca es muy equi-
librado, con finos taninos que
envuelven el paladar sin estri-
dencias ni agresividad.
(977) 8392 76

Tarragona
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Joan D'Anguera 1996
Cellers Josep Anguera Beyme

Josep Anguera le saca todo el
partido posible a la Syrah,
Garnacha y Cabernet de sus
visias, y elabora este tinto joven
de gran personalidad. Tiene un
buen color rojo picota. Pleno de
aromas primarios, muy sabroso
¥ con un paso de boca pulido y de
gran viveza.
977) 41 83 02
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Barbara Forés 1996

Celler Barbara Forés
La habilidad del endlogo para
que la Garnacha blanca no
pierda ninguno de sus aromas,
tiene mucho mérito. Y es que
resulta un vino completamente
distinto a cualquiera de esta
variedad. Muy aromdtico, tonos
florales v de fruta exitica. En
boca es ligero, fresco y bien
estructurado, potente ¥ vivo,
(977) 42 01 60

Ribera de Duero

*k* 00
Alion 1993
B. y Vifiedos Alién

Pocas dudas tienen los expertos
a la hora de nombrarle el mejor
93 dela D.O. Esde los pocos que
conservan la excelente concen-
tracion y estructura de los bue-
nos vinos riberenios, compleja
variedad aromatica a base de
frutosidad y notas especiadas.

1983) 881236

—
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Bodegas v Vinedos
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Condado de Haza 1994

B. Condado de Haza
Tuvo que salir sin ¢l espaldara-
z0 de la comtractiqueta de
crianza, a pesar de tener 14
meses en barriea, lo que no pare-
ce importale a los consumidores.
Y es que tiene todo lo necesario
para ser un reserva. Gran color,
excelentes aromas frutosos y
poderosos taninos (no agresivos)
que envuclven la boca con
untuosidad y se unen por via
retronasal a la fragancia.
(947) 52 52 54

* %00
Gran Callejo 1989
B. Félix Callejo

Su lenta evolucion en botella le
hace estar entre los buenos ribe-
ras. Rojo picota, con buen aspec-
to y cubierto. Los avomas de la
variedad se proyectan hacia
una espléndida crianza; poten-
te. Es muy sabroso en boca, con
los taninos bien integrados,
redondo. Su excelente estructu-
ra y gran final le convierten en
un digno representante de su
comarea.

(947) 53 23 12

** @)
Marqués de Velilla 1994
Grandes Bodegas

Color rojo fu’wm. buena capa y
tonos violdacecos. De ({/‘rumm
aroma (mora y arandano) ¥
buena madera . En boca tiene
estructura, un equilibrio que
resalta su perfecta elaboracion;
la retronasal es potente, donde
sobresalen las notas especiadas.
(947) 54 08 90

Fieles a si

mismos
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Pérez Pascuas Reserva
1991
Se ha canvertido en el
buque insignia de los Hnos.
Pérez  Pascuas y, desde
Iuego, su vino mas cuidado.
Solamente salen al mercado
unas pocas miles de botellas
cuando ¢l ano se presta
para ello. Es un buen ejem-
plo de vino de terruno, en ¢l
we solamente intervienen
05 frutos de una vieja vina
de mas de 50 anos. Muestra
un buen color, sin asomos de
tonos teja. Muy aromdtico,
donde destacan los aromas
de la Tinto fino acompana-
dos de una discreta y exce-
lente madera. En boca esta
sabroso, bastante tanico,
concentrado de sabores, con
una potente acidez que,
Junto al elevado grado alco-
hélico, hace augurarle una

larga vida.
(947) 53 01 00
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Cuenca del Duero
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Pago de Carraovejas 1994
B. Pago de Carraovejas
Color rojo profundo con tonos

violdceos v capa media alta.™

Complejo en nariz, sobresale la
mora, arvindano y ¢l regaliz,
con recuerdos espetiados. En
boca es carnoso, con cuerpo y
gratamente tanico. Lo mejor es
su equilibrio.

(983) 48 40 08

* %O
Tinto Emilio Moro Crianza 1994
8. Emilio Moro

Otro gran vino, como es costum-
bre en esta bodega. Con buen
color picota y capa alta. Pleno
de aromas frutosos propios de la
variedad, fina madera y
recuerdos lacteos. En boca es
sabroso, con una concentracion
tanica dificil de encontrar. La
retronasal es de clavos aromas
[frutosos, aunque se notan algo
mas las finas especias de su
crianza

(983) 87 00 78
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Tinto Pesquera “Janus” 1986
B. Alejandro Fernandez

Mantiene su  color cereza
cubierto sin apenas tonos teja,
dice mucho de su lenta evolu-
cion. En nariz resulta una exce-
lente variedad de avomas, desde
los tonos frutosos, hasta los mds
complejos ¥ especiados. En boca
esta bien concentrado de sabores,
su gran estructura alcanza
todos los rincones palatiales con
una sensacion muy placentera
(983) 87 00 39
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Torre Albéniz 1992

B. Pefialba Lopez
Es la estrella de la casa. Pablo
Peiialba ha conseguido un vino
de gran personalidad. Con
buen color cereza picota, apun-
tan los tonos violaceos, de ele-
gantes aromas, frutoso y notas
especiadas. Muy bien equilibra-
do, de armonioso paso de boca,

94
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Un mito

viviente
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Vega Sicilia “Unico™ 1985
B. Vega Sicilia
La dura fnpclcm que signi-
fica suceder al gran Vega de
la cosecha del 70 la resuelve
este 85 sin mucho trabajo.
Tal vez no sea todo lo bri-
llante que el anterior, pero
sus numerosas virtudes le
consolidan como un gran
vino. Bien en ¢l color, grana-
te con tonos de ceresa, y
cubierto. Muy complejo en
aromas, con ¢l sello incon-
fundible de la casa, sin
sobresalir ninguno en espe-
cial. Su gran estructura y
concetracion le da firmeza,
la conseguida tanicidad se
deja notar en el paladar
aungue no es agresiva, por lo
tanto se puede beber sin que
por ello pierda un dpice de
duracion de cara al futuro.
Lo mejor es la sensacion de
Sfuerza y armonia.

(983) 68 01 47

laygo y pulido. Un buqué de
[finos aromas deja la vetronasal
limpia. (947) 50 13 81
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Val Ribefio 1994
B. Rodero

De atractivo color picota, tonos
violdaceos profundos hasta en la
lagrima. Tiene potentes aromas
Sfrutosos, frutillos de bosque y
una madera bien domada. Es
sabroso, moderadamente tanico
pero con cuerpo y amplitud.
(947) 53 00 46
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Valsotillo Gran Reserva 1989
B. Ismael Arroyo
Ha tenido una evolucion
magistral en botella hasta con-
vertirie en uno de los clasicos
riberenos. Tanto su atractivo
color como su impresionante
bugqué acompanan perfecta-
mente @ un impresionante
paladar, pleno de sabores, va
hecho, pero con aguante para

miutchos anos.
(947) 53 23 09
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Villacreces 1994

B. Cuadrado Hnos.
Su primera aparicion seriq en
el mercado vy ya ha cansado
honda sensacion. Se trata de
uno de los vinos mas elegantes de
la Ribera, lo que no le resta
potencia. Fino en nariz, frutoso,
con arvomas de una madera
exquisita. En boca es sabroso,
con buena carga tinica vy un
final concentrado
(983) 68 04 37
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Vifia Sastre 1994

B. Hermanos Sastre
Color rojo picota violdceos, capa
media-alta. En nariz es muy
profundo, pleno de fiutosidad
con una gran madera. Potente
Yy tanico en boca, con gran
estructura y concentracion de
sabores, largo y con un espléndi-
do final en donde resalta la
potencia aromatica.
(947) 54 21 08
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Mantel Blanco 1996
Alvarez y Diez
De color amarillo dorado pali-
do, muy brillante. Pleno de aro-
mas primarios, como la fruta
exotica, la hierba fresca o el
hinojo. En boca es envolvente v
muy equilibrado, tiene una
gran viveza que alarga el trago
¥ lo hace explosivo en la retrona-
sal. Es un cldsico reconvertido,
para bien del conocedor.

(983) 85 01 36

**®
Marqués de Riscal Sauvignon
1996
Vinos Blancos de Castilla
Es uno de los mejores Sauvignon
de las sitimas cosechas. Palido de
color y brillante. Desplicga una
limpia gama de aromas; es flo-
ral, con notas de fruta eoxotica
y un fino matiz de hoja de
higuera. Es untuoso, potente; un
elegante amargor alarga el paso
de boca, y la retronasal resulta
erfumada.

(983) 86 80 83
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~ Martivilli 1996

Angel Lorenzo Cachazo
Esta marca es ya una clisica,
digna representante de los bue-
nos ruedas superiores. La
Verdejo expresa en €l todo su
gama aromatica; heno, fruta
madura, recuerdos anisados.
En boca es fuerte, glicérico y con
mucha estructura; al final se
une un punto de amargor pro-
pio de la uva.
(983) 82 24 81
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Vino primero 1996

B. Farifia
De gran color amoratado y
cubierto. Tiene un delicioso
abanico de aromas primarios.
Pleno de carnosidad y delicade-
za, con ¢l paso de boca fresco,
vivo y muy agradable en ¢l final
donde surge un pequeiio tono
amargo que se equilibra con el
toque \ryuZﬁm inicial. la potente
retronasal es un placer aroma-
tico de fruta vy flores
(980) 57 76 73

RESERVA ESPEC
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Campillo Reserva Especial 1988
B. Campillo
De bonito color cereza rubi, de
media capa. Ha desarrollado
un buen buqué de crianza en ¢l
que sobresalen los nobles aromas
de cedro v especias. Con cuerpo y
estructura en el paso de boca,
muy laygo, aterciopelado y pode-
roso. Tiene un final pleno de
aromas, con notas de pimienta y
caja de habanos que son una
auténtica delicia.
(941) 60 08 26

VINUM. JUNIO«1997

Volver a los

origenes

* %k Kk * % 0000)
Bardn de Chirel 1991
Vinos de los Herederos del
Marqués de Riscal
No solo hace falta cuidar las
uvas en la vina, como en todo
Jgran vino. Ademas para ela-
borar ¢l Chirel, se eligen los
racimos cuidadosamente en
la mesa de seleccion. Es muy
trabajoso, aunque después
resulta mas facil obtener ese
Jran color, los exquisitos aro-
mas frutosos, (con un lugar
de privilegio para la mora o
el arandano). La excelente
madera, aporta plenos de
matices especiados y persis-
tentes. Tieme una gran
expresion tanica, sin embar-
J0 10 €5 AFTESIVo, Con enorme
estructura y un final laygui-
simo y de compleja via vetro-
nasal. Se puede beber en estos
MOIMENLOS PETO CONSEGUITA 518
cenit bien entrada la proxi-

ma década
(941) 60 60 00
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Contino Gran Reserva 1989

Vifiedos del Contino
Uno de los primeros vinos de
terrunio con entidad de toda
Espana. Su salida sorprendio
primero y despues gusto a propios
y extraios. Este 89 vuelve a dar
la cara y aporta la calidad de
los grandes vinos de Rioja. Buen
color, brillante y de cr;pn media,
complejos aromas y sabroso y cor-
pulento en el paso de boea.
(941) 60 02 01
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Dominio de Conté 1991

B. Breton
La filosofia de la casa, hace de
este producto un digno represen-
tante de los vinos de terruso. Se
elabora exclusivamente con las
uvas de la /inm que leva su
nombre y solo en anos de buena
cosecha. Es un vino atipico en
rioja, con un gran color, muchos
tonos violdceos, predominio de
aromas frutosos con recuerdos de
buena madera. En boca esta
bien estructurado, con mucho
cardcter y tanicidad, buena
acidez que le da un poco de
dureza pero que hace concebir
un espléndido futuro.
(941) 212225

*x @
Don Tedfilo | Crianza 1994
B. Vinegra

Otra vuelta de tuerca a este
vino, (uno de los mas originales
del pais). A la finura y equili-
brio de las anteriores cosechas,
Angel Viiiegra consigue en este
94, dotar de gran estructura
tanica y concentracion de sabo-
ves en boca amén de una com-
pleja gama arvomatica. Limpia
frutosidad, vainillas y tostados,
cedro y balsamicos.
(945) 23 19 24

*®)
ljalba Graciano 1995
B. Vina ljalba, s.a.
De color rojo cereza con tonos
violdaceos y capa media. En
nariz predominan los aromas
primarios con un fondo de

mora. En boca tiene carnosidad
tanica, resulta untuoso y laigo.
(941) 26 11 00

*®)
La Vicalanda 1993
B. Bilbainas

Es el primer tinto representante
de la siltima generacion de los
vinos de esta clasica bodega rio-
Jjana. Desde el color, cereza con
tonos violdceos, a los aromas
frutosos, (arandanos, moras)
con un toque especiado, fino, se
distingue del resto. En boca es
sabroso, bien equilibrado.
(941) 31 01 47

* kD
Luberri 1996
B. Luberri

Con excelente y brillante color,
cubierto. Los aromas son
potentes, recuerda a la fruta
fresca, moras, endrinas. en boca
tiene estructura, con bastante
mas cuerpo que la mayoria de
los cosecheros, largo y redondo.
(941) 60 60 34

* %00
Marqués de Murrieta R.
Especial 1989

Marqués de Murrieta
R;‘,}]pondt al tipo de vinos que
elabora la casa aunque tiene
otro perfil mds mot?z'rna. de
buen color, aromas de fruta
compotada y buena madera
ensablados en un potente buqué.
En boca es estructurado, con
una clevada acidez, -aunque no
estorba- y bastante laygo.
(941) 25 81 00

* %00
Marqués de Vargas 1992
B. y Vifedos del Marqués de
Vargas
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DE YARGAS

Es un vino de nuevo diseno,
aunque sin venunciar al con-
cepto riojano. De su conjunto
resalta la elegancia. Con buen
color rojo cereza y excelente
crianza. En boca tiene un gran
equilibrio, con una domada
tanicidad que le hace rvedondo,
amplio. Se puede beber ya, pero
evolucionard muy bien con un
par de anos en botella.

(941) 26 14 01
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Mayor de Ondarre 1992

B. Ondarre
Destaca su bien llevada crianza
en barrica de roble francés. EE
color rojo cerveza-rubi de capa
media, es muy atractivo. Nariz
seductora, clegantes tonos de
firuta madura. Destaca su bien
levada crianza en barrica de
roble francés. El color rojo cere-
sa-rubi de capa media, es muy
atractivo. Nariz seductora, ele-
gantes tonos de cedro, tabaco,
cuero, y una frutosidad medida.
En boca e¢s armonioso, bien
erquilibrado y largo.
(948) 64 50 34

*®

Milflores 1996

B. Palacio, S.A.
Algo abierto de color, rojo fram-
buesa. Seductora nariz plena de
Sfrutilla de bosque. En boca es
elegante, pulido, bien equilibra-
do y bastante largo. Es el con-
trapunto perfecto a los cosecheros
de su comarea.
(941) 60 01 51
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Pagos Viejos 1991

Cosecheros Alaveses
Un vino difevente, incluso den-
tro de casa. De gran estructura
y concetracion en boca, es todo
un prodigio de aromas, con
notas de frutos de bosque (aran-
dane), ensambladas en un com-
plejo buqué de crianza. Lo
mejor es que tiene cuerda para
rato.
(941) 60 01 19

*x %000
Roda | 1992
8. Roda

Todo esta meticulosamente estu-
diado en este vino. Desde la pro-
duccion de la vina (1,5 Kg. por
cepa) hasta los 2 anos de crian-
za en barricas nuevas francesas,
El resultado es sensacional.
Complejo en aromas, se desarro-
lia pw{c"rum en boca, ann con
aristas, y muy duro, pero pleno
de estructura y concentracion;
de una gran clase y poderio.
(941)

96

Fieles al
: vinedo
* % % *xO0)
Remelluri Gran Reserva
1990
Granja Nuestra Sefiora de
Remelluri

Uno de los privilegios que
posee Remelluri es el vinedo.
Al abrigo del monte Tolosio,
unas 70 ha. de las varieda-
des clasicas ofrecen sus cui-
dados frutos. Para elaborar
este vino se eligen los racimos
de las cepas mas viejas (unos
50 aﬁosf y ello se nota en la
enorme concentracion de
sabores. De color rojo cereza
con reflejos rubi y mfm
media, conserva tonos viold-
ceos. Potente en nariz, donde
destaca su frutosidad de
moras vy arandanos. Tam-
bién se marcan los aromas
de vainilla y pimienta del
roble francés de su crianza.
En boca es muy sabroso, algo
tanico y muy laygo. Del con-
Junto resalta su elegancia.
Se puede beber, pero, conve-
nientemente guardado, le

espera un brillante futuro.
(941) 33 12 74

*k*000
Sefiorio de San Vicente 1991
Sefiorio de San Vicente

Elaborado con uvas exclusiva-
mete recolectadas en la finca
Canoca, con una produccion
minima y seleccion de racimos.
Este concepto entra en los nuevos
riofas, aunque su perfil sea cla-
sico. Dz'.tfm‘: de pasar veinte
meses en barrica de roble ameri-
cano, sigue su crianza en bote-
Ha. Su color es rojo ceveza de
media capa. Complejisimo en
nariz, tiene aromas de madera
de gran calidad, vainilla,
pimienta, cedro y tabaco, junto
a una frutosidad bien ajustada.
En boca es elegante, con un
tanino fundido, redondo, donde
la acidez le da viveza; es amplio
¥ pleno de sabores. Un vino con
personalidad y mucho futuro.
(941) 30 80 40

* Ak *000
Torre Muga 1991

B. Muga
Con mas de dos anos en barricas
de roble francés, es una apuesta
de la casa por los viejos viziedos.
Tiene un buqué muy complejo, -
resalta el recuerdo de caja de
habanos- En boca es equilibra-
do, pulido y largo. En todo el
Vino s¢ aprecia su enorme com-
plejidad y elegancia.
(941) 31 0498

*xXx OO
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Vesdinia Seloseisasds

MARTINGEZ
BUJANDA

Vendimia Seleccionada 1989
B. Martinez Bujanda

Es una gran apuesta por los
vinos modernos, con buen color y
un buqué especial, complcd'a ¥
completo. Es untuoso en boca,
con cuerpo, deja la sensacion de
estar muy concentrado y elegan-
te. Se perfecciona lentamente en
botella.

(941) 12 21 88

Navarra

BLANCO 1995
e‘l .
. COLECCION 125

BODLGAS JULIAN CHINITE

* A A %0009
Coleccion 125 1995
B. Julién Chivite

En la cima de los blancos. La
nariz de este vino es un canto a
la libertad: una de las mas com-
plejas que se pueden encontrar
en el mundo del vino. Los pri-
meros avomas son de hierbabue-
na, va hacia notas florales,
amicladas, humo y lacteos. Es
profundo, fuerte v delicado al
tiempo. En boca es todo equili-
brio, concentracion, potencia y
discurre con sevenidad. Después
de un larguisimo paso, dejn la
boca perfumada con sus miilti-
ples aromas, de los que el titimo
en desaparecer es un precioso
recuerdo especiado. Vale la pena
hacerse con una de las pocas
botellas que sc elaboran de este
pino.

(948) 81 10 00

* % 0D
Guelbenzu “Evo” 1994
B. Guelbenzu
Es uno de los vinos navarros que
mejor expresa las virtudes de la
Cabernet. Tiene un color de los
que alimentan, granate, viold-
ceo cardenalicio y con la lagri-
ma tenida. Amplio abanico de
aromas, frutosidad, exquisita
madera y matices especiados. En
boca es sabroso, tiene cuerpo y
estructura; duradero y de dulees
taninos. Su retronasal es mas
compleja que la nariz resalta
un recuerdo de pimienta verde,

(948) 85 00 55

**®

Malumbres Tinto 1996

B. Vicente Malumbres
He aqui un tinto joven que ena-
mora al primer vistazo. Sus
rojos picota y sus tonos cardena-
licios van con su color cubicerto.
La nariz es totalmente limpia,
[frutosa, mora, grosella y vegaliz.
En boca ¢s carnoso, fresco y dul-
cemente tanico; cast se mastica
la fruta. Un vino delicioso, y
tan agradable que se bebe sin
sentir.
(948) 40 19 20
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Palacio de Muruzébal 1995
B. A.y B. Marino _

El abanico avomatico va desde
la flor silvestre al hinoja, ¢l
humo o la mantequilla. En boca
esta muy bien estructurado,
untuoso, se alarga con clegancia
hasta el retrogusto con unos
tonos amangos y desplican otra
vez todo su poder de aromas, de
donde surgen las notas especin-
das y la miel.
(948) 34 42 79

**x @)
Vifia Magana Gran Reserva
1989
B. Magana

Tiene un buen color, rojo rubi
de capa media. Los aromas de
frutos de bosque dominan en
nariz (mora, grosella); al fondo
se le nota una buena madera y
recuerdos de pimienta verde. Fs
sabroso y estructurado. Deja un
punto secante de tanino sin
ensamblar.
(948) 85 00 34

Somontano

*®
Montesierra Vendimia Tardia
1996
B. Pirineos

Un vino palido de color, pru-
dentemente aromatico (fruta
fresea, floral) y seco, ligero, con
una correcta acides, untouso v
un final muy sugerente. Pero
nada dulce.
(974) 31 12 89

*®
Viias del Vero Gewiirztraminer
1996
Compaiiia Vitivinicola
Aragonesa, S.A.
Ha sido el primer Gewnrstra-
miner de entidad en el pais.
Tiene un atractive color dorado
palido. Los aromas amiclados
combinan con los frutosos y de
especias. Goloso en boca v de
agradable paso, deja una sensa-
cion glicérica umda a la aro-
matica retronasal .
(974) 30 22 16

*00
Enate Chardonnay 1995
Viiedos y Crianzas del Alto
Aragén
Este es uno de los vinos que
mejor combina la personalidad
de la Chardonnay con la fer-
mentacion y crianza en barrica.
Complejo en nariz, notas de
Immo, fruta exitica, hinojo y
miel. En boca es delicado,
untuoso y amplio. Solo le falta
una buena reduccion en botella.
(974) 30 23 23
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Alicante
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Vina Alfas Merlot 1995
B. Enrique Mendoza

Es un Merlot del mas puro esti-
lo mediterranco. (,'ugia‘rm de
color, con aremas frutosos y
notas balsamicas. Redondo en
boca, carnoso, con taninos sua-
ves para su anada y dul-
ce/amargo posgusto. Un vino
agradable de tomar que no pre-
tende ser complicado.

(96) 587 30 10

Jumilla

**x®
Carchelo 1996
B. y Vinedos Agapito Rico

De rojo picota, amoratado y
enbierto de color.  Los aromas
son frutosos, potentes y limpios.
Concentrado de sabores, dulce-
mente tanico, largo v equilibra-
do. Muy poderoso. Es uno de los
pocos vinos fovenes que ganan
con unos meses de botella.

(968) 75 71 72

* kD
Casa Castillo 1996
Julia Roch Melgares e Hijos

iTodo un éxito! El vino que ha
ganado el concurso de los mejo-
ves fumillas del 96 apunta alto.
Hecho con  semi-maceracion
carbonica, logra arrancar a la
tempranillo su clase y virtudes,
tanto aromaticas como de sabo-
res, con cuerpo, corvecta acides y
una frutosidad final digna de
los grandes tempranillos.
(968) 78 06 13

Yecla

*D
Castaino 1996
B. Castaiio

Excelente version de la varie-
dad de uva Monastrell con
semi-maceracion carbonica. De
un buen color cereza, tonos vio-
laceos v perfumados, aromas
Sfrutosos y florales en nariz. En
boca reswita suave, ligero v de
una viveza muy agradable. Es
un vino plnm de alegria v de
beber ficil.
(968) 79 11 15

* % @)

Don Pedro de Soutomaior 1996

Adegas Galegas
Este ano es el mejor de la marca.
En ¢l se concentran todas las
virtudes que deberian tener los
albarinoes jovenes. Un magnifi-
co color amarillo dorado, bri-
lante. Los avomas de manzana,
tonos florales y notas de miel.
Equilibrado, con gran estructu-
ra y un final clegantemente
amargoso y pleno de aromas pri-
marios.
(986) 65 74 00

* % @)

Flillaboa 1996

Granja Fillaboa
Todos los asnios es uno de los mejo-
res albarinos en la version “dise-
o moderno”, Este 96, tiene un
color amarillo palido, aromas
de fruta (manzana) con notas
forales y una gran equilibrio de
sabores, con ¢l paso de boca largo
y gratamente delicado.

(986) 65 81 32

* Xk k@D
Lusco 1996
B. Lusco do Mifo

Después de la experiencia con
Morgadio desde aquel gran 89,
José¢ Antonio Lipez vuelve a ln
carga con otro bombazo: el
Lusco 96. Es un vino de excelen-
te aspecto, intensidad aromdti-
ca, donde ¢l aroma de fruta
madura (manzana) se encuen-
tra con los florales y los amicla-
dos. En boca es potente, equili-
brado y corpulento, lo que no le
resta elegancia.

907 879954

* % @)
Pazo de Seforans 1996

Pazo de Seforans
Ficl al estilo que encontyé el ano
pasado, este vino ha pasado a ser
uno de los importantes blancos
de Espana. Con un magnifico
color amarillo dorado, aromas
frutosos no muy potentes pero
finos y un paladar clegante, gli-
cérico y bien equilibrado.
(986) 71 53 73

** @)
Santiago Ruiz 1996
Santiago Ruiz

A esta casa le cabe el mévito de
ser la pionera de los modernos
albarinos. Lo mejor de esta
anada esta en su equilibrio. Los
aromas de fruta fresca (manza-
na) v las notas florales dan paso
a un paladar sabroso y bien
estructurado; un ligero amar-
gor le da elegancia.
(986) 61 40 83

Amor a la

crianza

* k%00
Granbazan Ambar 1995
Agro de Bazan
Con wuna politica conse-
cuente y solida, Agro de
Bazdn clabora el vino al
mas puro estilo tradicional,
aunque apoyada l;m' la tec-
nologia punta. Ha discnia-
do uno de los albarinos que
mejor aguantan la crianza
en botella. Ademas, la cose-
cha del 95 se rc‘r;ﬁrma como
la mejor de la década de los
90, con lo que este vino tiene
un buen porvemir: su vida
en plenitud de virtudes es,
al menos, de cuatro o cinco
anos. De brillantes colores,
amarillo dorado, tonos ver-
dosos. Tiene una gran
expresion varietal en nariz,
con elegantes notas  de
reduccion en botella. En
boca es sabroso, con cuer 0y
Hlicérico, con un equilibrio
perfecto entre la acidez y ¢l
alcohol; muy largo y pleno
de aromas en via retrona-

sal.
(986) 55 55 62
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Ribeira Sacra
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Abadia da Cova 1996

Adegas Moure b
Muy pocos vinos expresan las
virtudes de una buena Mencia
como este Abadia 96. Sigue con
los atractivos colores rojo-fram-
buesa que le han distinguido de
sus hermanos; también su fruto-
sidad es ya clasica. En boca des-
taca ¢l enorme equilibrio y la
perfecta expresion tanica; sus
retronasales son potentesy origi-
nales.
(982) 45 20 31

Ribeiro

* % @)
Emilio Rojo 1996
Emilio Rojo Bangueses

Fiel a si mismo. Lo que es valido
para la mayoria de los Ribeiro
no le vale a Emilio Rojo. Las
pocas botellas que elabora salen
de sus a/rmms ha. de visiedo, en
donde la original y escasa cepa
Lado tiene un amplio protago-
nismo. De color amarillo pajizo,
palido v cristalino. Los aromas
de hierba fresca son  intensos.
También_recuerda a la piel de
la manzana verde. Es suma-
mente equilibrado y justo de
acidez. Un pequeno toque de
carbonico realza su viveza. Se
alarga en un paso de boca muy
elegante.

(988) 48 80 50

* @)
Vifia Mein 1996
Casal de Mein

De color amarillo pajizo, limpi-
simo, transparente. Buena com-
plejidad aromdtica, producto
de la variedad de cepas que
intervienen en su elaboracion.
En boca es armonioso, con equi-
librio y con un final muy cle-
gante.

(91) 3091044

* k%00
Guitian 1995
Senén Guitian Velasco

De color amarillo palido, muy
atractivo. Los aromas pri-
marios, donde predomina I
fruta fresca (manzana verde),
s¢ funden con las notas abuma-
das, un togue ldacteo y la made-
ra apenas marcada. En boca es,
sobre todo, tlc{mnn', muy bien
equilibrado. Se distribuyen -los
sabores con sabia proporcion.
Deja su togue de acidez perfec-
ta, micntras que un QmMargo
final, apenas perceptible, le hace
perdurar y vesaltar su finura.
(988) 32 41 95
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Txacoli de Vizcaya
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Aretxaga 1996

Txakoli Aretxaga
Ya un clasico entre los chacolies
de Vizcaya, este vino conserva
los mejores atributos de su zona:
aromas de manzana, hierba
fresca y un paladar vivaracho y
de agradable acides .
(94) 316 08 99

Txacoli de Guetaria

*@®

Txomin Etxaniz 1996

Txakoli Txomin Etxaniz
Esta casa ha sacado al Chacoli
del mundo dcido en el que se
hallaba sumergido sin remedio.
Ano tras ane, el Txomin esta
pleno de avomas frutosos (man-
zana reineta, pera) v de un
paladar sabroso, equilibrado v
elegantemente acidulo y fresco.
(943) 83 14 74

Lanzarote
*®
Malvasia El Grifo 1996
B. El Grifo

Atractivo y brillante color,
amarillo dorado y pdlide. De
sugeventes recuerdos de fruta
exotica; mango, pina y piel de
citricos. En boca tiene un dulce
ligero, vaporoso y sin empalago;
pasa con vivacidad y frescura.
Un vino que no cansa.
(928) 52 05 00

*0)
Moscatel Mozaga 1975
Mozaga

Sin duda un vino original, del

we se obtienen muy pocas bote-
7Ia.< y que se parece mas a los
moscateles andaluces que a dul-
ces salidos del picon. El color es
ambarino cobrizo; complejo en
nariz, domina la madera.
Aromas floralesy de fruta pasi-
ficada. En boca es untuoso y
largo, muy dulee, bien concen-
trado.
(928) 52 04 85

*®
El Campesino Moscatel
B. Barreto

Todo un hallazgo. Estamos ante
un vino de calidad que cuesta
menos de 1.000 ptas. lo que lo
convicrte en un Pequenio tesoro.
De un amarillo dorado brillan-
te; potentes y limpios aromas
varietales. Meloso, con un dul-
sor exquisito_y equilibrado y
una retronasal que recoge los
aromas florales (jazmin, pétalo
de rosa) v recuerdos de miel.
(928) 5217 07

Tacoronte-Acentejo

**@®
Hollera Monje 1996
B. Monje

Felipe Mongje, elaborador de este
tinto de maceracion carbonica,
puede presumir de originali-
dad. Los aromas son muy pecu-
liares, predominan las notas flo-
rales (passiflora), con tonos fru-
tosos v Iinllf:ios. En boca es suave,
sabroso y dulcemente tanico, con
un final chispeante y armonico.
(922) 56 12 87

SinD.0

*@®
Muscat Oliver 1996

Vinyes y Bodegues Miquel Oliver
Uno de los pocos moscateles secos
con entidad en este pais. El por-
centaje de moscatel de Fronti-
gnac es alto. El color, palido y
brillante. Muy floral, con tonos
de jazmin y rosas. En boca es
suave y equilibrado, muy ele-
gante y vivo. Con un final
donde los potentes aromas pri-
marios dejan el dxm/ndnryrnm-
mente perfumado.
(971)56 11 17

La Mancha

* %@
Casa Gualda Cencibel-Merlot
1996
Coop. Nuestra Sefiora
de la Cabeza

De color rojo picota con ribetes
violdceos y de capa media y lim-
pio. De intevesantes aromas fru-
tosos con un toque de fina made-
ra ¥ potente, En boca es sabroso,
se desarrolla con carnosidad
tanica bien domada. Sobre todo
es muy original el aporte de la
Merlot y el leve paso por barrica
nueva (2 meses).
(969) 3871 73

*D
Castillo de Alhambra 1996
Vinicola de Castilla

Tiene una preciosa vivesa de
colores rojos, rubi y violdceos
muy brillantes. Los aromas pri-
marios, estan dominados por las
notas frutosas. Es sabroso y sua-
vemente tanico, se alayga en el
paso de boca con equilibrio y
sabores.

(926) 61 04 50

Méntrida

* %@

Grand Volture 1993
Vinedos y Bodegas el Barro
Es un sorprendente Cabernet
sauvignon, bien criado en

barrica de roble francés. Tiene
un color rojo picota, y cubierto.
Los cor:;[: efos aromas de la
variedad, sotobosque, cuero, se
combinan con notas especiadas
(pimienta). En boca es corpu-
lento, concentrado y bien estruc-
turado.

(91)8174160

*®)

Torre Julia 1991

B. Las Granadas
Tiene un concepto totalmente
atlantico. El color rojo granate
cubierto, lo mismo que fr’r naris
estan dominados por la varie-
dad cabernet, cuero y moras, un
toque balsamico y notas especin-
do. En boca es carnoso, bien
estructurado, suavemente tani-
co v largo.
(927) 3212 50

Valdepenas
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Casa de la Vifia 1996

Casa de la Vina
Es rojo con reflejos violaceos y
cubierto de color. La nariz es un
desplicgue de aromas primarios,
donde se pone de manifiesto la
bondad de la Cencibel para ela-
borar vinos jovenes. En boca es
sabroso, tanico y muy cquilibra-
do; tiene viveza y llena el pala-
dar. La retronasal trac recuer-
dos de moras y anisados.
(926) 63 14 19

SinD.0
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Manuel Manzaneque
Cabernet Sauvignon 1993
B. Manuel Manzaneque
Un color granate, con tonos vio-
liceos y cubicrto. En nariz tiene
aromas 4;p¢‘tiados, pimienta,
vainilla. También recuerdos de
cuero. Contiene bastante tani-
cidad, largo, con los retronasales
con tonos de su crianza, comple-
Jjos y potentes.
(967) 58 50 03

* % @)

Dominio de Valdepusa 1993
Vifiedos y Bodegas de Malpica
Uno de los vinos de “terroir”
mds repesentativos del amplio
panorama nacional. Es un
Cabernet de  corte clasico,
madurado en buena barrica
francesa. Color cubicerto, pro-
Sundo de aromas muy varicta-
les, con limpia expresion de la
barrica y denso paladar, con-
centrado v largo. Conviene
dejarlo veposar una temporada .

(91) 531 06 09
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Saint-Emilion

Rolf Bichsel, director de Vinum
Internacional, el endlogo Thierry
Gaudrice y ¢l redactor de Vinum'*
France Alexandre Challand caga-
ron en Burdeos para esta guia
una treintena de Premiers y
Grands crus clasSés de Saint-
Emilion, correspondientes a la
excelente anada de 1989. Algu-
nos de estos vinos todavia estin
disponibles (sobre todo en los
establecimientos especializados
¢n Burdeos), mientras que otros
solo pueden adquirirse en subas-
tas o a través de especialistas en
cosechas bordelesas antiguas.
Para comenzar presentamos dos
vinos de la cosecha de1994.

Saint-Emilion 1994

Fdokok
Chéteau Belair

Rubi bastante intenso; aromas a
frambuesa y grosella, con notas abu-
madasy especiadas; inicio muy afri-
tado, con solida estructura en boca,
taninios frescosy jugosos, maravillosa
frutosidad de frambuesa, incluso en
el final, y maderas agradables; no b
perdido nada de su fabulosa fruto-
sidad y aroma. El conscjo del ano:
2002-2008.

*k
Chateau Cadet-Piola

Rojo cereza de doble capa; seductora
nariz marcada aun por notas de
madera nueva, menta, agradables
aromas de bayas; fuerte y compacto
en boca, frutosidad plena y taninos
dsperos y robustos, incluso ligeramen-
te secos, final algo alcohilico. Un
Saint-Emilion bueno y con caracrer.
2000-2005.

1989 Premiers crus classés

*
Chateau Trottevieille

Rubi en maduracion; avoma muy
recatado, con notasde frura y madera;
mucha fruta madura en boca, traslo
eual llggn rapidamente una tanici-
dad dspera, con plenitud y densidad
medias; termina con tonos alcohdlicos
ydcidossorprendentemente marcados
un vino refrescante, dspero ¢ inco-
modo, que sc encuentra al principio de
su evolucion. 1998-2003.

%k
Chateau Pavie

Rubi muy intenso; nariz seductora
marcada por notas de madern
nueva; densidad media en ¢l pala-
dar, con taninos dsperos y también
ligeramen-te quebradizos, frutosi-
dad agradable; un vino bueno y fia-
ble, que ya sc disfruta pero que atin
puede madurar algunos anos.
1997-2005.
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El que rfe el
altimo...

% %k Kk

Chéateau Figeac
Los amigos del Figeac siempre cre-
yeron en las posibilidades del 89,
AUNGHE €11 SUS primeros anos fue
arrinconado por los vines de alta
tecnologia, y hasta bubo quien le
reproché falta de densidad y con-
centracion. Ahora, sin embargo,
los partidarios de este page han
demaostrado que tenian razon. Los
burdeos realmente buenos no pue-
den encasillarse en esquemas de
oficinista, y tienen sus propias
leyes. La frutosidad pura y el
tanino  sobvemadurado  son
importantes  argumentos  de
venta en el caso de los vinos jove-
nes, y contribuyen a decidir en su
favor las catas ciegas. Sin
embargo -por desgracia esta con-
clusion solo esta imponiéndose
lentamente-  contribuyen muy
poco al gusto de beber. En cambio,
ese placer queda garantizado ple-
namente por ¢l Figeac del 89.
Rubi intenso y maduro; aromas
discretos que atin son sorprenden-
temente recatados, ¥ timidas no-
tas frutales inicio carnoso y lleno,
fresco y duradero en boca, con
excelentes taninos de grano fino,
y frutosidad maravillosamente
agradable; un gran vino.
2000-2010.
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Chateau Magdelaine
Rubi en maduracion; naviz promete-
dora, recatada y abumada, delicada-
mente especiada, reqalis; inicio marca-
do por frutas dulces y maduras, tanino
bastante compacto, dspero, incluso lige-
ramente seco, final aromatico y prolon-

aado con notas de regaliz y fresas confi-

tadas; un vino original y lleno de carde-
ter que todavia deberia madwrar algo
mas. 1998-2005.

*kkok
Chéteau Belair

Rubi maduro bastante intenso; In
naris tiene los aromas especiados y obs-
tinados de un vino en pleno cambio,
regaliz, beno y notas medicinales ini-
cio recto, compacto en boca, tanino
dspero pero no amargo, buena mezcla
entre plenitud y frescura; un vino ber-
moso por su cquilibrio, de estructura
delicada, rico en matices y lleno de
estilo. 1998-20006.

2.2 8 1
Chateau Canon

Rubi en maduracion; olor embriaga-
dor, con fresa, cucroy componentes flo-
rales; el inicio estd marcado por una
frutosidad fresca y sedosa, squida por
abundantes taninos dsperos, tal ves
excesivamente  amargos, pero bien
ajustados; un vino interesante con
casta y compeljidad, al que actual-
mente le falta en tode caso algo de
equilibrio. Conviene dejarlo madu-
rar un poco mas. 1999-2005,

Fodedkkok
Chéateau Ausone

Rubi en maduracion, intenso y satu-
rado; excelente nariz, ricaycompleja que
se lee como un libro abicrto, con notas
medicinalesy de especias, regaliz, flovesy
heno; comienzo marcado por una tani-
cidad muy agustada pero firme y
redonda, al principio -debidoa su carie-
ter compacto- tiene un efecto breve, pero
muestra una increible permanencia en
boca; este vino es todo un pocma, con
muchas, muchas estrofis. 2000-2020.

Fkk
Chéteau Clos Fourtet

Color rubi saturado, todavia juve-
nil; olor intenso, por no decir explo-
sivo, con muchas notas de fruta,
humoy madera nueva; en el paladar
se mues-tra carnoso, lleno, jugoso y
prolonga-do, con una tanicidad
redonda; un caldo agradable, entu-
stasta y frutoso, para beber, mas que
para meditar. 1998-2004.

Cuerpoy
espiritu

% % %k k
Chateau Beauséjour

Beauséjour, propiedad de los here-
deros de la familia Duffaut-
Lagarosse, cuenta con ¢l asesora-
miento  del  endlogo-estrella
Michel Rolland, como ocurre con
nume-rosos pagos de Saint-Emi-
lion. Sin embargo, 5i este pago
mantiene su lealtad a un estilo
propio -compro-metido con el
vigor y I fuerza, aunque lleno de
casta y finura, en lo que podria-
mos lamar una union ideal de
cuerpo y espivitu- se lo tiene que
AGradecer a su terre-no, 4 sus pro-
DICIArios Y, N0 MENOS IMPOrIANte,
a su bodeguero jefe Jean-Michel
Dubos, que lo dirige activamente
con gran mimo. S Beauséjour no
es mas conocido es sobre todo por
su reducido tamano (solo 7 hectd-
reas), que hace que su produccion
se agote rapidamente todos los
anos. Notamos:

Rubi intenso; nariz recatada y
abumada; inicio  tevsamente
afrutado, pleno, intenso, denso y
rico en boca, con frutosidad fres-
ca, taninos madurosy final jugoso
¥ prolongado; un vino con tanta
apulencia y vigor como casta.
1998-2010.
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% %k
Chateau Cheval Blanc

Rubi intenso; nariz excelente, asin
Juvenil, que comienza con notas flora-
les de peonia y sigue con fresa, vainilla
¥ almendra; inicio marcado por una
Sfrutosidad fresca y jugosa, opulento en
boca, denso y prolongado, elegante a
pesar de la opulencia; tal ves no sea un
corredor de fondo, pero actualmente
resulta muy agradable. 1997-2000.

1989 Grands crus classés

* %k
Chateau Angélus
Color rubi intenso, todavia juvensl;
olor tostado marcado por maderas
nucvas, café y cerezas; comienza pleno,
denso, saturado y prolongado en boca,
extremadamente concentradoy fogoso;
un vino exorbitante ann muy domi-
nado por las maderas. 1999-2005.

% *
Chateau La Dominique

Rubi muy intenso; nariz intensa y
aromgtica, regaliz, cueroy fresas coci-
das; inicio mareado por una frutosi-
dad suave, densidad media en boca
con unaos taninos ductiles y un final
algo ardiente; un Saint-Emilion ple-
namente maduro, que es mejor beber
que almacenar. 1997-2000.

*

Chéateau Faurie-de-Souchard
Rubi maduro bastante intenso; nariz
discreta, delicada y avomatica, cacao;
compacto en boca, taninos dsperos y
algo  quebradizos, final un  poco
ardiente; un vino finble. 1998-2000.

* % %
Chateau Grand Mayne

Rubi intenso en maduracion; nariz
en la que destacan maderas, vaini-
lla, café yzarzamora; comicnzo mar-
cado por una gran frutosidad suave
y plena, taninos maduros de gran
[fres-cura, final prolongado; un vino
muy agradable que pucde degustarse
ya o dejarse madurar algo mads.
1997-2003.

%* %k
Chéteau Larmande
Rubi muy intenso, en maduracion;
excelente naris delicadamente espe-
ciada, con notas minerales y de almen-
dra; intensamente frutoso en su inicio,
denso, pleno y layo en boca, con tani-
nos asperos, wlidos y frescos -aunque
bien ligados- v final prolongado, pero
todavia algo scco; un vino agradable
que aun puede madurar, 1998-2005.
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La confirmacion

% %k
Chateau Pavie-Decesse

Ya en 1994 llamé la atenciin del
pancl de cata de Vinum en Bur-
deos, que lo califico entonces de
fiable y asequible, igualindolo
con su hermano mayor Pavie, pro-
ducido por el mismo propictario.
Después de tres anos mas de
maduracion, vamos mas alld y
situamos esta finca de 8 hectareas
incluso por encima de la mas
conocida Pavie. Por tanto, los que
en 1994 compraron siguiendo
nuestra recomendacion estuvie-
ron extraordinariamente bicn
aconscjados. Y es que ¢l Pavie-
Decesse 1989 ha vuelto a hacer dis-
[frutar a nuestros catadores (que
le ororgaron la nota 16, por una
ves con gran unanimidad).
Notamos:

Color rubi bastante intenso, asun
Juvenil, con notas mincrales y
afrutadas; fresco y vital en boca,
con casta y duracion, taninos
extremadamente  delicados  y
maduros, bien ligados, sin nin-

guna dureza; un vino excelente,

muy agradable. 1997-2005,
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Chateau Soutard
Rubi maduro; navizvecatada y espe-
ciada con notas metalicas; compacto
en boca, con casta, de duracion
media, tanino dspero. 1997-2000.

* %

Chéteau Canon La Gaffeliére
Rubi denso; nariz intensa muy mar-
cada por las maderas, abundante
fruta madura, cereza y chocolate;
inicio lleno de frutosidad plena y
madura, intense y prolongado en
boca, tanino dspero y maduro, final
algo amargo ligeramente ardiente;
un vino pleno que es imprescindible
decantar. 1997-2000.

*

Chateau Guadet-Saint-Julien
Rubi juvenil; avoma particular mar-
cadamente afrutado, cevezay mentol;
muy brioso en boca, con casta y fres-
cura, aunque termina de forma algo
quebradiza y seca, 1998-2000.

*
Chéateau Fonroque
Rubi intenso; nariz interesante, con
notas de lumo y especias; compacto en
boca, taninos dsperos; termina de
Sorma algo quebradiza yseca; un vino
fiable con buen potencial. 1998-2003,

* % %

Chateau Balestard La Tonelle
Rubi intenso; seductora nariz marcada
por maderas nuevas, café squido por
notas minerales y abundante fruta
Sfresea; también en boca bay frutosidad
plena, con una tanicidad fiesea y briosa
¥ un final prolongado y refiescante; un
vino desbordante y alegre, muy agrada-
ble a pesar de la madera. 1997-2003.

% % %
Chateau Cadet-Piola

Rajo cereza asombrosamente juvensl;
tonos de madera, abumados, y des-
puiés increiblemente frutoso; com-
pacto, denso y fuerte en boca, tanino
abrupto, solido y con fucrza, final
prolongado; un vino rico, con cardc-
ter y originalidad, que anin pucde
madurar y que tenderd a mejorar.
1998-2005.

* %
Chateau La Tour Figeac
Rubi mate; nariz vecatada, aromas
animales, notas de fruta tras sr
aireado; abundante fruta madura
en boca, tanine solido, fucrte y fresco,
final largo; un caldo tipico con
mucha casta. 1998-2005.

* %k %

Chateau Beau Séjour-Bécot
Rubi denso; amplio abanico de aro-
mas, prometedor y abierto, con notas
de especias; inicio intenso, abundantes
tanines, compactos pero maduros,
Sfinal prolongado; un buen vino que ya
puede  disfrutarse, aunque puede
madurar alqunos anoes. 1997-2005.

*
Chateau Larcis-Ducasse
Rubi intenso; aroma discreto y mine-
ral; compacto en boca, silido, fuerte,
con casta, prolongado; tanines aspe-
ros; asin puede madurar. 1998-2003.

*%*
Chéteau Cap de Mourlin
Rubi mate; narviz abumada, todavia
marcada por la evolucion; fuerte ¥
compacto en boca, taninos dsperos
aungue nlqo:rw;; un vino clasico muy
fiable, anin recatado. 1998-2002.

('mireAr TrorLONG MONDOT
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% % %

Chateau Troplong-Mondot
Rubi intenso todavia juvenil; naris
discretamente abumada, frutal; ini-
cio marcado por abundante frutosi-
dad plena, fieerte, denso, solido y pro-
longado en boca, con un impetu ver-
daderamente  increible; un  vino
ardiente, rico en extractos, que ann
puede madurar. 1997-2004.

* % %
Chéteau La Serre
Rubi maduro ¢ intenso; olor a made-
ras nuevas, frutosidad agradable y
abundante, café; fruta plena y
madura en boca, scquida por unos
taninos ligeramente secos; un vino
muy agradable totalmente maduro
para degustarlo. 1997-2000.

*
Chéteau Dassault
Rubi; nariz muy discreta con tonos
demadera; fuereey compacto en boca,
tanino algo quebradizo; un vino
Sfranco y fiable. 1998-2001.

* %
Chateau Haut-Sarpe
Rubi madure; nariz abumada algo
animal; pleno en boca, frutosidad
madura, carnoso ¥ muy prolongado;
un vino muy bien hecho, y maduro
para beber. 1997-1999.

* %

Chateau Moulin du Cadet
Rubi cubierto; nariz muy recatada,
notas animales v especiadas; intenso
en boca, tanine dspero con duracion
media; un vino fiable . 1997-2000.

*

Chateau Fonplégade
Rubi profundo; nariz especiada, cho-
colate y notas afrutadas; carnoso y
pleno en boca, fruta madura, con un
Sfinal deggraciadamente algo gue-
bradizo; un vino agradable y alggre
de sabor intenso. 1997-1999.
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Sudafrica

Sudafrica ha conocido un
continuo desarrollo
vitivinicola que culmina en *
1973 con la legislacion sobre
denominaciones de origen.
Desde entonces, todos los
vinos se somefen a controles
de calidad. Cuando ésta
resulta particularmente
buena, la etiqueta puede
incluir la palabra “superior”.
Hemos seleccionado una
muestra de sus mejores
blancos, elaborados con las
variedades Sauvignon blanc,
Chenin, Moscatel y, sobre
todo, Chardonnay.

Stellenbosch

SIMONSIG

ESTATE WINE
1996
CHENIN BLANC

Chenin blanc 1996
Simonsig
Amarillo claro; agradable olor a
[fruta, uvas crespas y hierba recién
cortada; inicio de acidez fresca
unida a una dulzura delicada,
Sfrutosidad madura en boca, bue-
na estructura, final fino y afruta-
do; conviene beberlo joven. 1997

Chardonnay 1995
Stellenzicht

Amarillo medio; nariz con aromas
florales, frutosidad madura bas-
tante exotica, lichis; inicio dcido,
buena duracion en boca, final con
discretas notas amargas; un buen
acompanante parala comida, ma-
duro y equilibrado. 1997

Chardonnay
Chavant Unwooded 1995
Louisvale
Amarillo dorado brillante; olor
dulce a fruta madura, piiia, vai-
nilla, notas minerales; comienzo
pleno, acidez agradable y jugosa,
estructura clegante y final agra-
dablemente scco; un Chardonnay
con cuerpo y con casta. 1997-1999

Chardonnay 1994
Eikendal
Amarillo dorado saturado; olor a
fruta madura, peras, uvas crespas;
inicio vigoroso, estructura densa-
mente entretefida, final con discretas
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notas amargas un vino agradable y
Sfiresco muy adecuado para una co-
mida ligera. 1997

THELEMA

N\
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Sauvignon blanc 1996
Thelema

Dorado palido; en nariz, a fruta ma-
dura, aroma intenso a Sauvignon y
lrierba recién cortada; comienzo muy
[fresco gracias a una acidez equili-
brada, buen paso de boca, con ligeras
notas de amargor al final; un agra-
dable Sauvignon.

Chardonnay Barrel Fermented 1995
Mulderbosch
Amarillo pajizo brillante; nariz con
aromas discretos de madera, frutosi-
dad agradable y compleja, muy ar-
ménica; comienzo intenso marcado
por una acidez amable, con estruc-
tura densa y fuerte; un vino agra-
dable que todavia pucde madurar

algo.

1997-1999 N
Franschhoek Valley
Chardonnay 1994
L'Ormarins

Amarillo dorado; nariz con delica-
dos aromas frutales, membrillo, no-
tas florales, suave y discreto; comien-
zo con buena plenstud, aroma dulce,
mineral, discretas notas amargas en
¢l final; un vino armonioso y agra-
dable.
1997

Paarl

Chardonnay Plaisir de Merle 1994

Plaisir de Merle
Amarillo dorado; aroma discreta-
mente frutal de pinia y pasteles; ini-
cio vefrescantemente dcido, plenitud
media, final marcado con finas no-
tas amargas; un vino muy cerrado en
s mismo, pero con casta y con garra.
1997

Paarl Muscadel Eminence 1994
Nederburg
Amarillo dorado brillante; nariz
discreta casi suave, delicado aroma a
nues moscada, una ves aircado apa-

recen olores a especias, pina escar-
chada, micl, cera de abeja; dulzura
exnberante al comenzar; mucho jue-
gograciasauna briosa acidez; un vi-
no de postre agradable, que se re-
cuerda.

1997:2005

Western Cape

Chardonnay Drostdy-Hof 1995
Drostdy
Amarillomedio; frutosidad masbien
cubierta, manzanas verdes, pero con
notas minerales; comienzo también
neutro, acides fresea, paso agradable,
y final con notas amargas; un Char-

donnay sencillo y bien hecho.
1997

Chardonnay / Sauvignon blanc
Goiya Kgeisje 1996
Vredendal
Amarillolimon claro; narizasn bas-
tante recatada, después de aivearse
presenta un agradable aroma de
Sauvignon; inicio delicadamente
dulce, frutasmaduras, buena acides,
final muy agradable con reminis-
cencias de uvas crespas.

1997-1999.
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Chardonnay 1995
Neil Ellis

Amarillo pajizo intenso; nariz algo
oxidativa, pan, aromas minerales y
florales, frutosidad cubicrta; co-
mienzo agridulce, paso suave, acides
presente, con notas amargas al final.
1997-1998

Overberg

Chardonnay Kaaimansgat 1995

Bouchard Finlayson
Oro palido; nariz con aromas tosta-
dos, madera, frutosidad mds bien cu-
bierta, mineral; inicio marcado por
una acidez fresea, madera bien tra-
bajada en boca, buena plenitud; ter-
mina con delicadas notas amargas.
1997-1999

o _@. s
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Vredental

Colombard Olifants River Namaqua
1996
Vredendal

Amarillo limon, fruta exética, man-
g0, pasteleria; comienzo de agrada-
ble frescor, buena estructura en boca;
un vino con casta y suavidad al mis-
mo tiempo. 1997

Robertson

Chardonnay 1996

Astonvale
Amarillo dorado; olor a fruta ma-
dura, melon, compota de peras, con
muchas capas y sin embargo comple-
J0; comienzo suave y pleno, acides
madura, estructura densa y final ca-
st exuberante; un Chardonnay agra-
dable para tomar con langosta u otros
MATISCOS.

1997-1999

Chardonnay Finesse 1995
De Wetshof Estate

Amarillo intenso; ligera nota de chu-
crut en naris, una ves aireado se
aprecia fruta madura, piia, olores
exdticos; inicio marcado por ¢l dul-
zor, acidez agradable, madura y ju-
Josa, con final algo alcoholico, mine-
ral 1997

Chardonnay D’Honneur 1995
De Wetshof Estate
Amarillo intenso; nariz discreta, li-
geramente vegetal, floral; comienzo
marcado por la acides, paso de boca
suave, jugoso, con final mineral.
1997

DE WETSIHHOP ESTATY

Sauvignon blanc 1995

Van Loveren Estate
Amarillo limén; narizde Sauvignon
mas bien discreta, citrica, mineral;
comienzo denso y suave, dulzura de-
licada, buena acides, estructura vi-
govosa; un Sauvignon bien hecho.
1997-1998

VINUM. JUNIO.1997
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La mayor exposicion
profesional de alimentos
del Mercosur.

SIAL MERCOSUR 1997,

destinado a los profesionales,

El Primer Salon Internacional

de la Alimentacion del

Mercosur es una iniciativa
conjunta de COPAL, entidad

argenting que reine a la indus-

presentara productos alimenti-
cios, bebidas, ingredientes y
servicios ligados al sector.
En un predio de 20.000

metros cuadrados, mads de

tria de alimentos y bebida del
pais, y SIAL, organizador del
mds famoso salon de alimenta- 400 expositores internacionales

cion en Paris. exhibirdn sus productos.

Centro de Exposiciones
Gobierno de la Ciudad

de Buenos Aires

Los productos alimenticios del mundo
en un nuevo mercado emergente.

26 al 29 de Agosto de 1997

Argentina

ri copal

Coordinadora de las Industrias
de Productos Alimenticios

Salon International
de I’Alimentation

Sial Mercosur: Florida 537, piso 2, (1005) Buenos Aires, Argentina
Tels.: (54-1) 394-1553 327-3178 al 80 Fax: (54-1) 325-1483 327-3182

Promosalons: Diego de Ledn, 44 - 28006 Madrid
Tel.: (91) 564 31 54 - Fax: (91) 411 66 99



Vino Nobile di Montepulciano Reserva 1993

Vino Nobhile di Montepulciano Reserva 1993

Recientemente, Alessandro
Masnaghetti, redactor de
Vinum en Italia, ha catado
algunos Vini Nobili Riserv#
de la cosecha de 1993.
Muchos de los yinos ain no
han salido al mercado. Estas
SOn sus impresiones.

*%xkx 00D
Avignonesi

Color granate muy denso; todavia
algo contenido en el aroma, mineral,
maderas discretas, agradable fruto-
sidad tras ¢l aiveado; inicio equili-
brado, tanicidad madura que no
armoniza totalmente con la viva aci-
des, final largo y duradero.
1998-2000

**xx 00

Salarco

Fassati
Color denso, casi negro, con reflejos
violetas; nariz con tonos de madera,
especias, notas de humo; inicio vigo-
roso, presencia de taninos de buena
calidad asin no totalmente purifica-
dos, fistal marcado porla madera; un
vino con posibilidades, que debe nece-
sariamente  madurar algo mas.
1998-2003.

Ven Neiwbe & Morvteqak o

*k*x 00

Valdipiatta
Ruebi bastante denso con reflejos vio-
letas; frutosidad madura en la nariz,
Juvenil y algo impetuoso; inicio afru-
tado, tanino vigoroso pero no aspero,
estructura agradable, final prolon-
gado y puro; un buen vino que ain
necesita algo de tiempo.
1998-2002,

* %
Massimo Romeo
Granate; nariz con notas minerales,
madera y alquitrdan; redondo y equi-
librado en boca, prolongado y dura-
dero, tanicidad muy presente que
también se hace notar en ¢l final,
1997-2001. '

**x 00
Terre Bindella — Tenuta Vallocaia

Granate denso con reflejos rojo rubi;
aroma profundo pero elegante a
maderas ¥ eafé; inicio agradable-
mente vedondo, con taninos madiros
v discretas, final laygo v prolongado
que terming en una nota de vaini-
la; un vino muy bien trabajado.
1997-2001 ' '
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Grandi Annati
Avignonesi
Tras el gran éxito de la anada de
1990, la Riserva Grandi Anna-
ti de la casa Avignonesi s confir-
ma, una vez mds, como el vino
mas intevesante ¥ de mayor aba-
nico de los Vini Nobili di Monte-
pulciano. La prolongada fase de
maduracion en barrica ba senta-
do muy bien al vino, El Grandi
Annati 1993 ha rvesultado exnbe-
rante, casi barroco. Es un antén-
tico monumento de densidad vy

complefidad.

Color muy intenso, violeta, casi
neqro, con reflefos granate mauy
suaves; oloy profundo y denso a
Sfruta madura, bayas duleesy vai-
nilla; inicio maravillosamente
suave ¥ leno, magnifica estruc-
tura, denso v concentrado, con
Sfinallargoy prolongado. Un vino
[francamente agradable que esta-
ri en ¢l mercado en la primave-
ra de 1998,

1998-2005.

1993
| Yo Nossz s MoNTEROLCIANO
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La Casella
Rubi con reflejos granate; nariz
recatada, avomas de madera, alqui-
tran; comienzo redondo de agrada-
ble frutosidad, estructura  muy
buena apoyada por unos taninos
briosos, final rico, aunque algo seco;
un vino que todavia necesita algo de
riem po 1998-2001.

**x 00

Scopetello
Rubi bastante denso, con reflejosgra-
nate; naviz suave y abierta, mineral,
con un soplo de alquitran; iniciodeli-
cadoyredondo, densidad media com-
pensada por un final sutil y Heno de
matices; un vino agradable maduro
para degustar. 1997-2000.
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Le Casalte
Rubi denso con bordesgranare; nariz
marcada por frutas maduras, notas
de madera que no armonizan total-
mente con la fruta; densidad inicial,
denso v prolongado en boca, tanine
bien ligado; un buen vino al que aun
le falta complejidad. 1997-2002.

*hk 00
Dei

Violeta intenso con bordes negros;
agradable aroma marcadamente
q/l"utm!'n. dulee, maderas discretas,
bayas rojas; inicio también marcado
por la frutosidad, estructura agra-
dable, taninos finos y bien ligados,
final no demasiado concentrado
pero, a cambio, muy puro v afiligra-
nado. 1997-2002.

Virtuoso

Xk kkx 00
Riserva del Nocio
Boscarelli
La Riserva de la cosecha 1993
ratifica los extraordinarios vesul-
tados que este pequeno pago bisto-
rico ha obtenido durante los iilti-
mos anos. Como ocurrié con el
Vino di Tabola Boscarelli del
mismo ano, la familia propicta-
ria -los Ferrari Coradi-y ¢l end-
logo Maurizio Castelli han conse-
guido un gran éxito con este vino.
Las uvas destinadas a la Riserva
proceden de uno de los mejores
vinedos de la zona, y el empleo de
todos los reqistros del saber hacer
enolégico dan al vino su elegan-
cia y sus taninos maravillosa-

mente SUAves.

Granate denso; nariz abierta,
madera discreta, frutosidad fina,
mineral; muy equilibrado y
redondo en boca, tanino jugoso de
grano fino, final completo y laygo;
una elegante Riscrva que ya
ahora da grandes satisfacciones.
1997-2003.

Fabuloso
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Il Macchione
Il Macchione es, sin Iugar a
dudas, uno de lgs mas interesan-
tes pagos jovenes de Montepulcia-
no. Esta pequena finca, situada
en la zona de cultivo de Gagliole,

Sfueadquivida en 1991 por lossui-

zos Robert Kengelbacher y Frits
Miiller. Las cepasse aferran a 400
m. de altitud al suclo arcilloso,
drido y guijarroso, cuya orienta-
cion lo hace muy apropiado para
la viticultura. Desde la cosecha de
1993, los suizos controlan las
vinasy las bodegas de acuerdo con
sus concepros. Los resultados no se
han becho esperar. El desarrollo de
la Riserva tiene lugar en barri-
cas de roble, algunas francesas y
otras eslovenas, de gran tamano.
Rubi intenso con reflejos violdce-
os; narizs rica y fuerte, dominada
atin ligeramente por la madera;
inicio clegante de  agradable
armonia, estructura densa ¥
voluminosa, tanino maduro pero
brioso, agradable duracion. Un
vino de cardcter.

1998-2003.
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VinoNobile di Moniepulcia®®
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VINO NOBILE
DI
MONTEPULCIANO

**x 00
Vigneto Caggiole
Poliziano
Rubi denso y brillante; naris abier-
ta, con frutosidad fina, bayas rojas,
paloluz, mineral; el inicioy I estruc-
tura presentan gran similisud con el
Cru Asinone del mismo ano, aunque
€5 MeEnos rice ¥y voluminoso en l’n'l'l'll-
con taninos briosos y final algo dese-
cante. 1997-2001,

**x 000
Simposio
Trerose
Granate con reflejos rojo rubi; naris
marcada por la madera, los aromas
tostados y un ligero matiz ahumado;
inicio equilibrado aunque menos

frutoso que la Riserva, con final pro-

longado, ligeramente scco a cansa de
la madera. 1997-2000.

)
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Vino
Nobile di Moatepulciano

*x 00D

Il Conventino
Rubi con reflejos granates; todavia
muy reservado en la naris, madera,
alguitran, frutosidad mas bien reca-
tada; plenitud media en ¢l paladar,
fruta madura, tanine bien ligado,
final prolongado. 1997-2000.

**x 00)
Salcheto

Violeta muy bello con reflejos rojo
rubi; aroma agradable a fruta fres-
ca; inicio nuin muy juvenil, textura
agradable, acidez jugosa, discretos
aromas de madera en ¢l final; un
vino elegante que mcjorara aun mas
con los asios. 1997-2001.

**x @)
Trerose

Granate denso con reflejos rubi;
nariz muy completa, con maderas
discretas, y ligeramente mineral;
redondo y suave, inicio de tanicidad
madura, casi sedosa, con un final
largoyarmonico que terming en sua-
ves aromas de tostados.,
1997-2001.
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Fattoria del Cerro
Violeta denso y vivo con veflejos rojo
rubi; naris juvenil, frutosidad dulce,
notas ligerisimamente verdes; el ini-
cio también es muy firesco ¥ estd mar-
cado por la frutosidad, con taninos
muy bien ligados, buena textura y
duracion. Un Nobile fresco que ya
resulta muy agradable de beber.
1997-2001.

FATTORIA

Vino Nobile
di Montepulciano

1993

*x*x 00
Palazzo Vecchio
Rubi intenso con veflejos granate;

olor algo reservado a e
frutosidad discreta y una fina dul-
SR COMIENS0 VigoToso, acides jugo-
sa, taninos finamente estructurados
y un final laygo ¥ refrescante.
1997-2001.

Maravilloso

*kkx*x 00
Asinone
Poliziano

Una ves mas, ¢l Asinone figura
entve los vinos seiieros de la deno-
minacion. El pago de Federico
Carlotti es uno de los mas inno-
vadores de Montepulciano, aun-
que al mismo tiempo ¢s también
uno de los mas constantes. Desde
el principio se ha concedido un
gran valor al trabajo cuidadoso
en los visiedos, que incluye la es-
tricta seleccion de los mejores clo-
nes de Sangiovese para la pro-
duccion del Vino Nobile. Carlo
Ferrini continsia en la bodega el
minucioso trabajo en las cepas.
Rubi denso con reflejos violetas;
nariz rica en matices, con frutas
rojas y madera muy bicn ligada;
también es muy equilibrado en
boca, bien estructurado, con tani-
nos maduros y un final brioso,
laygo y duradero; ya es muy agra-
dable de beber, pero todavia se
puede almacenar algin tiempo.
1997-2003.

» Nobile di Monter
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Degustacion de vinos
italianos

Aura Alimentaria, importa-
dora de productos de alta
gastronomia internacional,
ha ofrecido una degustacién
de vinos de las bodegas ita-
lianas Marchesi di Barolo en
¢l madrileno Ristorante San
Carlo. La cata estuvo presi-
dida por D. Paolo Abbona,
descendiente  de  Pietro
Abonna di Barolo que
adquiri6 ¢l castillo, las bode-
gas y los vinedos de los mar-
queses Falletti en 1864. El
Barolo es sin lugar a dudas
el vino iraliano con mds
prestigio en ¢l mundo y esta
claborado exclusivamente
con uva Nebbiolo. Marchesi
di Barolo produce, también
con uvas de sus propios
vinedos, vinos de las demas
Denominaciones de Origen
del Pramonte y de Ila
Langhe, tales como ¢l Bar-
baresco, el Nebbiolo d’Alba,
¢l Barbera d’Alba, el Dol-
cetto d’Alba, el Gavi, el Asti
v el Moscato d’Asti, asi
como Grappas de Barolo y
de Dolcetto.

Un momento de la degustacion de
los vinos de Marchess di Barolo.

En total se cataron 7 caldos
entre los que hay que desta-
car un Barolo 1990 DOCG,
Riserva della Casa. Con-
viene saber que 1990 es una
de las sicte anadas que ha
merecido la calificacion de
“Eccezionale” en lo que va
de siglo.

A la degustacion asistieron
representantes de la Prensa
especializada, endlogos, su-
milleres de varios grandes
restaurantes, restauradores y
altos  dignatarios de la
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Juan Munoz y Tara MacDonald: ¢l sumiller y la experta en whisky.

Embajada Italiana y repre-
sentantes de la Cimara de
Comercio de Italia en
Espana y del Instituto de
Comercio Exterior de Italia,
asi como numMerosos miem-
bros de la colonia italiana en
Madrid y del mundo empre-
sarial.

No ha sido ninguna casuali-
dad que Aura, que ha apos-
tado muy fuerte por la altisi-
ma gastronomia italiana,
haya elegido para presentar
estos VINOs un restaurante
que, hoy por hoy, ¢s el maxi-
mo exponente de la alta
cocina italiana en la capital.

“Smirnoff Mule” llega
al mercado espano

Es una nueva bebida pensa-
da para satisfacer al consu-
midor en aquellos momen-
tos que no son de “trago
largo™.

Anglo Espanola de Distri-
bucién presenta en Espaia
una nueva bebida denomi-
nada “Smirnoff Mule”. Se
trata de una suave bebida a
base de vodka Smirnoff pen-
sada para satisfacer al consu-
midor en los momentos que
habitualmente no son de
“trago largo”. Y... también
para aquellos consumidores
que no desean un “trago
largo”.

Con “Smirnoff Mule”, AED
trata de introducir la Gnica

marca que estépresente en
todos los momentos de con-
sumo, buscando una gran
proyeccion tanto cn ¢l mer-
cado nacional como en el
turistico.

“Smirnoff Mule” es una
innovacién para AED (la
empresa distribuidora en
Espana), ya que gracias a
esta marca pueden ser com-
petitivos en otros segmentos
del mercado en los que
actualmente no estin pre-
sentes.

También ¢s una innovacion
para el mercado, ya que no
tiecne antecedentes ni com-
petidores  directos por ser
anica en su género. La bote-
lla de “Smirnoff

Mule” parece la  Saaas

de una cerveza
por fuera, pero
no lo es. 'lg:;m-
pPOCO ¢s un pre-
parado, ni si-
quiera un coc-
tel: ;Es sim-
plemente un
“Smirnoff
Mule™!

Y por altimo
€s una inno-
vacion para el
consumidor:
una bebida
refrescante
que debe
beberse  di-
rectamente
de la botella.

Tres novisimos
whiskyes de
Glenmorangie

En Barcelona, un centenar
de catadores degustaron los
single malt acabados en
maderas de Jerez, Oporto y
Madeira, recientemente pre-
sentados en Espana.
Profesionales de la enologia,
restauradores, sumilleres,
expertos y degustadores,
intervinieron en la cata
organizadapor Glenmoran-
gie, con motivo de la pre-
sentacion en Espana de su
nueva gama de maltas con
acabados en madera de
Jerez, de Oporto y de
Madeira. La cata tuvo por
marco la sala que ha destina-
do a actividades de esta
naturaleza Antonio Falgue-
ras, una maxima autoridad
en materia de vinos, aguar-
dientes vy licores, propietario
de El Celler de Gelida, bou-
tique especializada, una de
las mds prestigiosas y acredi-
tadas de toda Espana.
Desde la destileria Glenmo-
rangie, viajé a Barcelona
Tara MacDonald, biznicta
del fundador de esta histori-
ca casa cuyos origenes se
remontan al ano 1843, con
la finalidad concreta de pre-
sentar y comentar estos
novedosos single malts de
Glenmorangie.

Tara MacDonald, que es
una experta con total autori-
dad en los asuntos relaciona-
dos con el whisky, explicé el
pasado y el presente de
Glenmorangie.  Recordé
que la destileria de Tain
obtuvo la licencia en 1843 y
produjo su primer licor seis
afnos mas tarde, y que en los
altimos lustros del siglo XIX
inicié su actividad exporta-
dora que se iria consolidan-
do a lo largo del tiempo.
Dirigi6 la cata Juan Munoz,
presidente de la Unién de
Asociaciones Espanolas de
Sumilleres, que comentd, al
alimén con Tara Mac
Donald, cada uno de los
maltas a catar.
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Cava para el Concierto
de los 3 Tenores

La foto, en la que se ofrece
a los Tres Tenores un
Magnum  Torell6  Brut
Nature, corresponde al acto
de presentacion a la prensa
del Concierto a celebrar ¢l
proximo dia 13 de julio en
el Camp Nou de Barcelona.
En la zona VIP de dicho
estadio se recibird a los asis-
tentes con una copa de cava
Torellé, y el concierto ten-
dra su broche de oro con
una cena de gala que conta-
rd con la presencia de los
tres tenores estrella, en la
que se brindard con cava
Torellé Brut Nature. Este
concierto forma parte de
uno de los tres firmados por
Carreras, Domingo vy
Pavarotti a celebrar en la
ciudad natal de cada uno de
ellos: el primero en
Moédena, el segundo en
Barcelona y el tercero en
Madrid ¢l dia 5 de encro de
1998 coincidiendo con el
cumpleanos de S.M. el rey
D. Juan Carlos.

Gran Feudo por los
aires

Gra Feudo, Reserva 1992 y
Crianza 1994, de Bodegas
Julidan Chivite, han sido c¢le-
gidos por las compaiias

El representante de Torello ofreciendo

VINUM. JUNIO.1997

aéreas British Airways vy
KLM respectivamente, para
atender el servicio a bordo
de sus vuelos internaciona-
les. Después de superar
rigurosas prucbas de selec-
cion, los comités de exper-
tos de ambas firmas han
escogido los dos vinos en
renida competencia con
importantes marcas de otros
paises. El Gran Feudo
Reserva 1992, que serviri la
compania inglesa British
Airways, estd elaborado con
uvas Tempranillo, Cabernet
sauvignon vy  Garnacha,
mientras que en el Gran
Feudo Crianza 1994, clegi-
do por la KLM para cubrir
sus vuclos regulares con
Espana, intervienen las uvas
tempranillo y garnacha pro-
cedentes de los propios
vinedos de la Bodega.

s cava a los tres tenores.

Si quiere impresionar a sus amigos, seducir a su pare-
ja, o sorprenderse a si mismo, monte sus propias escapa-
das saboreando el mejor Vino Blanco del Mundo.

Bodega tras bodega,

“Las Rutas del Vino de Ia D.O. Rias Baixas”,
le descubriran los rincones mas secretos de nuestras rias:
pazos bellisimos, playas magicas, aldeas de pescadores,

ermitas romanticas, leyendas.....

iPara cuando la escapada?

Solicite gratuitamente
la Guia de las Rutas en el
Consello Regulador “Rias Baixas®,
Cabanas-Salcedo 36143 Pontevedra.
Telfs.: (986) 85 48 50 - 86 45 30 - Fax: 86 45 46
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BODEGA:

C/ Estacién,3

- 26200 Haro-La Rioja * Telf.:(941) 31 01 47 Fax: (941) 31 07 06

BILBAO
Particular del Norte, 2 48007 Bilbao * Telf.: (94) 479 04 01 Fax: (94) 415 00 59

MADRID
Luis Peidré, 4 28007 Madrid * Telf.: (91) 552 39 77 - Fax: (91) 552 43 07

BARCELONA
Via Augusta, 42 - 2° 08006 Barcelona * Telf.: (93) 416 03 59 - Fax: (93) 416 09 24
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Gaztela, 8 - 3° 20015 San Sebastidn * Telf.: :(943) 32 21 10
EXPORT DEPT.:
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Tinto contra infarto

El vino tinto, el de buena
calidad, puede prevenir el
infarto de miocardio,
segun un estudio de la
Clinica Universitaria de
Colonia (centro de Ale-
mania) publicado dias
atrdas. El informe indica
que probablemente solo
los vinos tintos de gran
calidad, envejecidos en
barricas de roble, dismi-
nuyan la posibilidad de
sufrir un infarto.

El doctor Markus Flesch,
uno de los autores del
informe, explicé que pri-
mero estudiaron el efecto
del vino tinto en las aor-
tas de roedores, tras lo
que realizaron la misma
prueba con personas que
tenian problemas con sus
vasos coronarios: ¢n
ambos casos, los resulta-
dos fueron satisfactorios.
Flesch precis6 que este
efecto positivo no solo se
logra porque el vino
rcposa en barricas de
roble sino también por
su particular proceso de
envejecimiento. Los cua-
tro médicos de la clinica
universitaria de Colonia
que han realizado esta
investigacion fueron re-
cientemente premiados
por la Sociedad Alemana
de Medicina Interna.
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Premio a los mejores
vinos del 96

Por primera vez, los vein-
tis¢is criticos gastronomi-
cos mds prestigiosos de
Espana se reunicron en el
Casino de Madrid para
conceder, por unanimi-
dad, los Premios Sibaritas
a los vinos v bodegas que
han destacado durante el
pasado ano por sus cuali-
dades vy buen hacer.

Los premios, presentados
por ¢l periodista Jordi
Estadella vy entregados
por los Directores de la
revista Futuro y Sibaritas,
recayeron sobre el Barén
de Chirel 91 -de las
bodegas Vinos de los
Herederos del Marqués
de Riscal- en el apartado
del Mejor Vino del Ano;
¢l Premio a la Mejor
Bodega del Ano recavo
en los Vinos de los
Herederos de Julian
Chivite, v el Premio al
Mcjor Vino Revelaciéon
fue para el Tinto Primero
96 de Bodegas Farina.

El acto, que conté con la
presencia de numerosas
personalidades del mun-
do enolégico, periodisti-
€O Yy econdémico puso de
manifiesto la creciente
importancia del vino
como parte de la cultura
espanola.

Baron de Chirel, Tinto Primero v Bodeqa J. Chivite, los premiados
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Las “Noches ireixgnet”
en su cuarto aio

El Grupo Freixenet y una
importante seleccion de gran-
des restaurantes de Madrid -
cincuenta y dos en esta ocasion-
organizan por cuarto ano con-
secutivo las Noches Freixenet.
Estas fueron presentadas en el
Hotel Ritz en una fiesta a la
que cada uno de los restauran-
tes participantes llevé, en forma
de exquisita “tapa”, un plato
representativo de su Carta.

Las Noches Freixenet comen-
zaron el lunes 14 de abril y ter-

minarin ¢l 15 de noviembre, |

cada semana, excepto julio v
agosto. En cada uno de los res-
taurantes los clientes son obse-
quiados con el cava del aperiti-
vo, v ademids se les ofrece la
oportunidad de conocer vy
degustar, a precios especiales,
varios vinos del Grupo
Freixenet, tales como ¢l Vionta,
de la D.O. Rias Baixas, y los

Conde de Caralt y René
Barbier, estos Gltimos de la
Denominacion  de  Origen
Penedés-. A tal oferta ha sido
incorporado este ano ¢l cham-
pagne Henri Abelé, considera-
do en Francia entre los grandes,
tercera bodega champaiesa por
su antigiiedad.

Se da la circunstancia de que el
cava mds solicitado en las
Noches Freixenet desde sus
comienzos, ¢l Brut Nature 91 -
el Brut Nature fue el primer
cava con anada claborado en
Espana-, acaba de ganar la
Medalla de Plata en Vinitaly
1997 dentro de la categoria de
Vinos Espumosos con
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La Orden de Ondarre se reiine por primera vez

Se ha celebrado, en las instalaciones que Bodegas Ondarre
tiene en la localidad navarra de Ondarre, el nombramiento
de los primeros 25 Caballeros de la Orden de Ondarre,
todos ellos de los diferentes ambitos de los negocios, el
deporte, la cultura... pero con un importante denominador
comiin: su pasion por los vinos.

Al acto acudié un numeroso grupo de personas que visita-
ron la bodega de la mano del enélogo Jaier Diez, tras haber
recibido una cordial bienvenida por parte de Leopoldo

Limousin, director

erente de la bodega, vy de Ana

Larranaga, directora de la revista Gastronémika, que actud
como madrina de la celebraciéon.

Después de la imposicion del Collar de la Orden a todos sus
miembros, se tomé un aperitivo para dar paso a una comi-
da en la que se degustaron algunos de los mejores vinos de
Ondarre: el blanco, el reserva 1991, el reserva Mayor de
Ondarre 1992 vy, a los postres, el cava.

Con la creacion de la Orden de Ondarre se pretende que un
grupo de amigos amantes del vino se retinan una vez al ano,
que dispongan del vino de Ondarre con todo tipo de ven-
tajas y utilicen libremente los salones de la bodega siempre

que lo deseen.

Denominacion de Origen cla-
borados seglin ¢l "méthode tra-
ditionnel champenoise”.

Centro cultural del vino

Siguiendo la constante linea de
innovacién en todo aquello que
tenga que ver con ¢l mundo del
vino, y como resultado de la
experiencia positiva que se ha
logrado con respecto a las acti-
vidades durante estos cinco pri-
meros afos de existencia del
Centro Cultural del Vino en
Barcelona, Bodegas Miguel
Torres inauguré en Madrid el
pasado dia 6 de marzo, el
nuevo Centro Cultural del

Vino, situado en la calle
Carrera de San Jerénimo n® 9.
Este centro tendrd como fun-
cion bdsica el ser un lugar de
informacién al pablico sobre ¢l
Vino en su mds amplia acep-
cion. Para el desarrollo de esta
funcién el centro dispone de
material informativo, folletos,

libros, etc. y personal cualifica-
do que atenderd las consultas
que puedan  presentarse.
También cultivard otra activi-
dad mucho mis imaginativa y
ambiciosa, desarrollada a través
de la oferta constante y reitera-
tiva del local y los medios para
ofrecer charlas, conferencias y
catas, a toda clase de personas v
asociaciones que lo soliciten,
scan profesionales del mundo
de la restauracion y hosteleria,
o micmbros de los colectivos
mds diversos; simples enofilos
aficionados, profesionales,
arquitectos, médicos, aboga-
dos, escuelas de cocina, estu-
diantes y alumnos de universi-
dades, colegios, y un largo etcé-
tera.

_____ DETNORSKE VEMITAS
_CEXTINCADO DEL SETIMA DF LA CALIDAD

Certificado de calidad

Vichy Cataldn, que desde hace
100 anos se basa en la calidad,
rigor y compromiso con sus
clientes ha obtenido la certifica-
cion de calidad ISO 9001 para
las actividades de captacion,
envasado, comercializacién y
distribuciéon de agua mineral
natural. Entre las empresas del
sector, Vichy Cataldn es la pri-
mera en conseguir este certifi-
cado en Espana, y una de las
primeras de Europa. El certfi-
cado ha sido otorgado después
de mds de un ano de trabajo y
tras rigurosas auditorias por
DNV - Det Norske Veritas-
prestigiosa entidad certificado-
ra, con largos anos de experien-
cia en la Unién Europea y en
Estados Unidos, vy una de las
pocas acreditadas oficialmente
en Espana por la Entidad
Nacional de Acreditacién.
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CLOS MOGADOR

EMBOTELLAT A LA PROPIETAT

-

1994

PRIORAT

PROPIETARI: RENE BARBIER
75¢ | PRODUCTE D'ESPANYA

RENE BARRIER FiLL
Cami Manyetes, /h
; 43737 Gratallops
]4% vol (Tarragona)
. Tel.(977) 839426

JANE VENTURA
Ctra. Calaffel, 2
43700 El Vendrell
(Tarragona)

Tel.(977)660118 |

\
1 < \) Torin
pausi ke s | R
Sadumi d’Anoia
(Barcelona)

Tel.(93) 8911173

HERENCIA
REMONDO

1994

BODEGAS PALACIO
REMONDO

26080 Logrono
(La Rioja)
| Tel.(941) 237177

FMBOTELLADO £N 44 PR
AGAK DE TORN
1L ROSAL - PONERVEDRA

m@% RIAS BAIXAS

LAGAR deCERVERA 4
Albqriﬁo

1996

LOA. SA

OMIBAD

Fornelos

(Pontevedra)
5875

AR g CERVER
= Albariie ]

Tel.(986) 62

LAGAR DE FORNELOS
Barmio de Cruces.

36778 El Rosal

| RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA \

OF SPAIN

yuyEe

Sierra Cantabria

COSECHA 1994

EVBOTELLADO POR

, /}r/ﬂlu Airnr Cantapia. /oA

SAN VICENTE DE LA SONSERRA - ESPANA

BODEGAS SIERRA
CANTABRIA

Amorcbicta, 3

26338 San Vicente de
la Sonsierra

(La Rioja)

Tel.(941) 334080

Retrato de la familia Eguren,
que desde 1870 se dedica
apasionadamente a la viticultura.
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. Rueda,
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AGENDA

Unién Espaniola de Catadorgs
Cata-Concurso de Vinos Jovenes

n ano mds, la Unién
Espanola de  Caradores
(U.E.C.) convoca la “Cara-

Concurso de Vinos Jovenes que este
ano alcanza su XI Edicion. Este
Concurso se ha consolidado a lo
largo de sus diez ediciones anteriores
como el mds importante de Espana
en su clase. Esta proxima edicion,
CcOMo €n ocasiones anteriores, esta
reservada a vinos blancos, rosados v
tintos de la cosecha inmediatamente
anterior, ¢n este caso la de 1996.

La admision de muestras estard
abierta desde este momento hasta ¢l
9 de Junio préoximo, estando previs-
ta la celebracion de las sesiones de

cata por parte de los diferentes |

Jurados entre ¢l 16 v el 19 de junio
siguientes.
Los vinos se cataran de acuerdo con
la clasificacion establecida a partir de
la VIII edicion, que comprende cua-
tro clases o tipos: blancos, blancos
aromdticos, rosados y tintos, otor-
rindose 3 premios (Baco de Oro,
lata y Bronce) en cada categoria;
ademds, se otorgard también un pre-
mio en cada una de las clases (Baco
de Nuevas Marcas) a los mejores
vinos de cada apartado que hayan
aparecido por primera vez ¢n ¢l mer-
cado con posterioridad al 1 de octu-
bre del ano 1996. La entrega de los
premios tendrd lugar en la primera
quincena del mes de Julio proximo.
Ademads, este ano la Cata-Consurso
ofrecerd un aliciente suplementario,
ya que se estd a punto de concretar
un  acuerdo con  Paradores
Nacionales, para que se ofrezcan en
todos los establecimientos de la Red
los vinos premiados, en una Carta de
Vinos especifica que editaria a su
cargo la Union Espanola de
Catadores. El correspondiente for-
mulario para la_inscripcion de los
vinos debera recibirse en las oficinas
de la U.E.C. antes del 9 de Julio.

NORMAS PARA LA PRESENTACION DE
VINOS JOVENES A LA CATA-CONCURSO
ORGANIZADA POR LA UNION
EsrANOLA DE CATADORES.

1.- Podrian concursar vinos jovenes,
blancos, rosados y tintos de la cose-
cha de 1996.

2.- Se presentaran cuatro botellas de
cada muestra por si fuesen necesarias
varias sesiones de cata. La U.E.C. se
reserva ¢l derecho de reclasificar los
vinos participantes en las distintas
categorias del concurso.

3.- Los vinos deberin enviarse a
portes pagados a la sede social de la
b.lﬂ.(l., calle Lope de Vega, n® 27,
28014 Madrid, antes del 9 de Junio
de 1997.

4.- La cuota de inscripcion de cada
vino presentado serd de 16.000 ptas.
(11 .6‘00 para empresas asociadas a la
U.E.C.), IVA incluido, debiendo
efectuarse su pago mediante talon o
transferencia  bancaria a la Caixa,
Agencia n? 2254, n? de cuenta:
0200040726, a nombre de la Union
Espanola de catadores, antes de la
celebracion de la cata. Las muestras
presentadas que no hayan pagado al
dia de la cata no podran participar en
el concurso.

5.- Acompanando a la cuota de ins-
cripeion se enviard una solicitud de
inscripcion, debidamente cumpli-
mentada.

6.- La cata serd ciega, v se hard
segiin normativa de¢ la Oficina
Internacional de la Vina y ¢l Vino
(O.LV.)

7.- Una vez catados los vinos recibi-
dos, el comité de cata designado por
la U.E.C. asignari los premios Baco
de Oro, Plata vy Bronce a los tres
vinos mejor puntuados en cada cate-
goria (blancos jovenes, blancos jove-
nes aromaticos, rosados jovenes v
tintos jovenes). Se otorgarin, ade-
mds, cuatro Bacos, uno por cada tipo
de vino, a los vinos de nueva marca
aparecidos en el mercado con poste-
rioridad al 1 de Octubre de 1996,
debiéndose hacer constar dicha con-
dicion en la solicitud de inscripcion.
La falsedad en este tipo de inflorma-
cion tendrd como consecuencia la
descalificacion inmediata del vino,
cualquiera que sca ¢l momento en
que se descubra la misma, debiendo
reintegrarse el premio, sin derecho a
indemnizacion de ningln tipo.

8.- La entrega de premios se realiza-
ra en ¢l mes de Julio, efectuando
simultincamente una presentacion
puablica de los vinos premiados. Los
costos de este evento correrin a
cargo de la U.E.C. y de los produc-
tores de cada vino premiado, a partes
iguales, previo acuerdo con los mis-
mos, respecto a la organizacion y
presupucsto.

9.- El veredicto del Comité de Carta,
constituido por la Unién Espanola
de Catadores, serd inapelable.

10.- Para el usufructo del anagrama
de la U.E.C. en la publicidad de los
vinos premiados se requiere ¢l con-
sentimiento por escrito de la misma.
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BODEGAS GUELBENZLU
San Juan, 14
31520 Cascante
(Navarra)
Tel.(948) 850055
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Camino Vicjo s/n.
013200 Ovon
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Si su paladar rinde culto
al buen vino, le
presentamos el templo
donde se honra su
calidad. Algo divino
tendremos cuando nos
llaman la Catedral del
Rioja. Saboree una copa

de Anares. Se

AN ARES

Bodega

encontrard en la gloria.
Es lo mds cerca que

puede estar del paraiso.

Bodegas Olarra, s.a.

En boca de los entendidos

Pol. Cantabria s/n - Tel.: 941 /23 52 99 - 26006 Logrono (La Rioja)

Aromas florales. Fina burbuja. Cuerpo maduro. Larga crianza.

-

Todo tiempo pasado fue mejor.

Cuando se acaba una botella de Non Plus Ultra <l

hay un momento de nostalgia, que dura, exactamente,

el tiempo que tarda en llegar otra botella.

Paladar persistente. 8

l,-l

Coporniu

Nacido en ¢l Mediterranco
551




