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“Me sucna a cs-
panol”, dicen sui-
zos y alemancs
cuando algo les
parece extrano’

La verdad ¢s que
no sabria decirles
de doénde proce

de esta expresion
que, por anadi-
dura, también fa

vorece los prejui-
cios. Lo cicerto ¢s
que los vinos de
Espana ain hoy
les “sucnan a c¢s-
panol™ a muchos centrocuro

peos. Solo porque una vez,

quizad a los veinte anos, estu-
vicron de vacaciones en la Cos-

ta Brava y cayeron derrotados
por la ingestion excesiva de
sangria barata o de¢ rosado
agrio sulfuroso, por ¢so consi

deran de categoria infima los
productos del pais vinicultor
potencialmente mas promete-

dor del mundo, muy por de-
bajo de los italianos baratos
adocenados, que a su vez solo
supcran a los argelinos, va di-
ficiles de encontrar

A los vinos cspanoles no les
vendria nada mal cuidar su
imagen. Porque, aunque sea
una injusticia sin par, ni [as he-
roicidades de Alcjandro Fer-
nindez ni los vinos magicos de
cuatro gnomos de las monta

nas del Priorato han podido
cambiar hasta hoy la imagen
del vino espanol v, desde lue-
g0, tampoco lo han conscgui

do los magnificos v tenaces vi-
nos de las antiguas grandes
bodegas de la Rioja. Hasta los
mavorces expertos en vino del
mundo, gente con memoria
fotogrifica capaz de recitar de

memoria dos-
cientos  Chire
aux de Burdcos,
sacuden la cabe-
za desconcerta
dos ante las cifras
miticas 890 v
904 de la bodega
Rioja Alta.
La novedad cs
que ¢l vino espa-
nol parece bus
car otro enlace
con la capula
mundial (enlace
que, de hecho,
hace tiempo que consiguio)
aplicando ¢l concepto de vinos
varictales de discino, segin ¢l
maodeclo italo-americano.
:Y sélo para que en lo sucesi
vo ¢l vino de Espaia ya no nos
parezca “espanol™ sino “ame-
ricano™ Eso no significaria
otra cosa que atar a Rocinante
por la cola. Seria mucho mas
cfectivo hacer caso omiso del
estapido proverbio menciona-
do al principio, 0 mejor aan,
conferirle un sentido nuevo v
positivo - v que los vinos de Es-
pana sigan sonando “cspano-
les”
Rolf Bichsel
Director Internacional

1) *Das kommt mir spamisch vor™ (“Eso

me sucna a espanol” ): expresion del idio

ma aleman que px wiria \'qlil\-\l(l alasex

presiones cspanolas: “Me SUCIIA 3 ¢ hino™
cuando no emendemos algo, o bien
“:Hablo chino?™ cua l‘\lu miestros hijos
no quicren obedecer, (N, del T
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Malbec de
Mendoza

Ha encontrado ¢n las
hospitalanas tierras de
Mendoza el lugar
adecuado para que su
potente frutosidad,

la suavidad de sus
taninos, v ¢l
equilibrio de sus
COMpONCNIes
fundamentales
pudicran cxpresarse
sin prejuicios.

Es ¢l remo de la
Malbeg, la ¢cenmicienta
francesa, hoy
pRncesa ¢n
Argentina,

Mg 58

T

s

RO

-~ ——
T

PERWE 1002 gy ™ 0

SAN IR AN

G

.........

.-

DL

AT

LR

,,‘.\'

FRON AN 10

L

BT

A ARGENTINA

(S AN AN

Memorias de Africa

La Sudifrica de Mandela, libre del
odioso apartheid, sigue
manteniendo zonas de dominio
incontestado blanco, como ocurre
en la viticultura. Un recorndo por
sus principales zonas v viedos nos
muestra las contradicciones y
esperanzas de este nuevo pais con
un excelente

porvenir ¢nologico.

( Pig. 34)
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urgentemente al embotellado.

Y cuando lo han hecho, el resultado

son vinos de gran calidad.
(Pig. 18)
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Catas de Jos mejores vinos de ks 0.0, en alza,
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Nuevos orujos
gallegos

Plegos de aromas frutosos,
hasta ahora ocultos por una
claboraciobn tan  artcsanal
como chapuccra, suaves y ele- |
gantes donde antes habia aspe-
rcza y malos modales, los nue-
vos orujos gallegos necen con
voveacion de aguardiente de
lujo, al mismo nivel que los
“marc” franceses o las adora-
das ¢ imitadas (en ¢l diseno) :
“grappas” italianas oy
(Pig. 71) -




En Burdcos, los propictarios
cambian a ritmo vertiginoso,
Estas son las compras mis
importantes de los altimos
NCSES,

Chateaun Ausone: ¢l vindedo
Premicr-grand-cru-classé A en
Saint-Emilion pertenceia a dos
familias: los Vauthicr y los
Dubsoas-Challon. Esta Gltima
quiso  vender su o parte 2
Fran¢ois  Pinault  (Chitean
Latour). En ¢l Gltimo momen
10, Alain Vauthier consiguid
rcunir ka “caldernilla™ necesana
para cjercer su derecho de tan
10, v realmente le arrebatd la
godosina al gran industrial fran
cés. El precio: 60 millones de
francos franceses, lo que dispa-
ra ¢l precio de 1a hectirea a mis
de 400 millones de pese

Chatcau d" Yquem, Premicr
cru class¢ de Sauternes. Sc
manticne ¢l conthicto entre los
actuales propictanios, los her
manos Alexandre v Eugén, de
Lur Salisces, que ha erminado
en los tribunales. El segundo,
accionista mavontano qucre
vender sus acciones a la empre
sa de productos de lujo LVMH
(Louis Vuitton - Mot - Hen-
nessy), mientras que ¢l prime-
ro, Alexandre, ¢l actual gerente

i
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Claive Villars, ya responsable de Chasse-Spleen, Haut-Bages
Libéral y Ferviéve, tiene un nnevo hogar en Gruaud-Larose,

de Yquem, asegura que ¢sto no
se puede hacer va que lo impi-
de un contrato entre los her-
manos. Iniciallmente la victona
ha recaido en Alexandre, va
que ¢l Tribunal Supernor de
Burdcos ha fallado contra las
pretensiones de LVMH, ¢l
potencial comprador, de*poner
un adminstrador neutral para
la propiedad, ¥ contra Eugén,
que exigia una auditoria de la
gestion  de  su hermano.,
Alexandre sigue a la cabeza de
Yquem, micntras que Eugénc
anuncia que recurrird. Y micn-
tras, la venta de la emblemdrica

bodega de Sauternes siguc cn
¢l aire

Gruaud-Larose: ¢n septiembre
de 1993, ¢l Deuniéme cru clas
st de Saine-Julien, que durante
decenios habla pertenccido a
los Domaines Cordier, fuc
adquirido por Pierre Suard,
entonces del Grupo  Alcarel
Alsthom, quien lo reacondicio-
nd con gencrosidad ¢ instalo
nuevos equipos de vinificacion.
La novedad es su pertenencia
actwal al Grupo Bernard-
Taillan, que hace poco habia
comprado ¢l Cru bourgeoss

Primer festival mundial del vino en Bad Ragaz (Suiza)

15.000 botellas para 3.000 visitantes

Gran éxito del primer fostival mundial del vino
de Bad Ragaz, organizado por la

Welt - Wein - Festival

dueho vinos singulares por valor de mis de 1,5
millones de francos suizos (150 millo-

Acxdémic du Vin v 2 publicacion
Weinwisser. Durante cinco dias de
principios d¢ mayo reind una gran acti
vidad ¢n csa localidad balnearia suiza
que normalmente sucle estar mas bicn
tranquila por esas fechas. El punto de
atraccion fue el foro de degustacion,
donde mds de 50 productores famo-
sos, procedentes de 10 paises, ofrecic
ron sus vinos para la deglstacion libre,
Se descorcharon unas 10.000 botellas

solo para ese fin. La acogida de las otras 26 acu
vidades (ralleres, comidas de degustacidn) tam-
bidn fuc bucna, v para la mayoria de cllas se ago
taron las plazas. En dos subastas cambiaron de

Bad Ragaz

1994).
1993 {

nes de pescetas).

Hubo mucha emocidn en la cata mun-
dial de Merdots, Se cataron 25 vinos en
cinco series de cinco, tras lo que fueron
evaluxdos por un jurado especalizado
y por un piblico de mis de 100 perso
fas. Un vino australiano (Grand
Merdot 1992, de James Irvine) v tres
californianos  (Merryvale, Martanzas
Creek v Mondavi, 1odos del 94) ocu-
paron las primeras plazas, por delante

del primer Merlot francés (Clos de 1'Oratoire

Les siguicron dos Merlots italianos de
Masseto, de Antinon, v Rosso della

Centa, de Borgo del Tigho)

Chitcan Citran en <l
Medoc. El precio que s¢
pula por esta finca de 80 hecrd
reas supera los 10.000 millonces
de pescras. Con las  casas
comerciales Compagnic Rho-
dansenne, Ropitean
v Ganestet, ademis
de las fincas Ferrid
re, La Gurgue,
Chasse-Spleen v
Haut-Bages Libé-
ral, ¢l comerciante
de vinos bordelés
Jacques  Merlaut
posee uno de los
impenios del vino
mis importantes de Franaa.

Chatcau Malartic-Lagraviére: ¢l
grupo de Champagne Laurcnt
Pernicr se retira de Burdeos v
cede la finca clasificada en
léognan al belga Alfred
Alcxandre Bonnie, cuya inten
cion cs dingir la empecsa, asss
tido por ¢l antiguo responsable
Bruno Marly

Chirean Le Fournas / Chitean
Bemadotte: ambas fincas (35
ha. en Alto Médoc vy Pauillac)
pasan a2 ser propicdad de
sociedad de Pichon-Longuc
ville, Comtesse de Lalande.
Hasta ahora pertenccian a b
familia succa Ecklund.

" Corbiéres: nuevo
cuartel general

La cuarta Appeclation (zona
de denominacion de ongen |
controlada) de Francaa por su |
tamafo tiene nucva sede, |
Desde ahora, en ¢l Chireau |
de Boutenac se presentard a
los visitantes la riqueza de los
11 “terroirs” de Corbicres. El
edificio también servird a los
mis de 3.000 cosecheros de la
region, que podrin ampliar
aqui su formacion

Para mis informacion:

| Syndicar de 'AOC Corbacres,
|Maison des Terroirs, Le
|Chiteau, F-11200 Boutenac,
Tel. (33) 4 68 27 73 00.
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Ketama canta.al brandy

Amantes de lo bueno v de lo
L'\p.ll‘.ul, Ketama ha decidido
imolucrarse de leno en ¢l
apovo de una bebida que se
cquipara por su calidad, noble-
za v tradicion al mejor flamen
co: ¢l brandy

Como dijo Joserm: “Ademis
de las hamburguesas, ¢l funky,
cl whisky v las top model, ¢n
Espafta tenemos ¢l flamenco,
el Jamdn de pbugo, las muje-
res mas guapas v <l brandy. Sin
menospreciar lo de fuera, va o
hora de POLCIRCM lo espanol™
Esta umion del brandy v
Ketama va ha dado su pnmer
fruto: “Pokito a poko". Sin
dejar 2 un Ixdo ¢l riemo Ha-
menco que les caractenza, ¢l
grupo ha quendo hacer Hegar
a todos bos jovencs de nuestro
s st gusto por ¢l brandy
k‘na version singhe de “Pokito
a poko”™ se ha escuchado
durante todo ¢l verano ¢n la
radio espanola, micntras ¢l
grupo via inmerso ¢n I pre
paracion  su nuevo  trabago
discogrifico, va en ¢l mercado
desde ¢l 24 de septiembre de
1997, Serd ¢n ¢ste otono
cundo, en gira de 12 concier
tos bajo ¢l nombre de Brandy
lour 97, puedan ser escucha-
dos de nuevo ¢n directo en los
cscenanos espanoles

KETAMA

Aspecto de ln *Faesta Mayor® eppanizada por Codornis

125 Aniversario de la creacion del cava

Las cavas Codornia celebraron
la noche del pasado 21 de junio
cl 125 anmiversano de la crea-
aon del cava con una “Festa
Mavor™ que  recreala <l
ambicnte de 1872, aho en <l
que Josep Raventds Fano cla-
boré la primera boeella de cava,
La familia RaventOs reunid para
costa ocasion a mas de 1.400
invitados entre los que destaca-
ban imporantes empresanos §
financicros, perioddistas,. asi
como personajes del mundo de
la anstocracia

Mis de 300 actores vestidos de
cpoxa se pascaron por los jardi-
s de Coxlornat bacscndo revi-
vir a los presentes ¢ ambiente
de¢ una ficsta mavor de finales
de siglo pasado: gigantes y
cabezudos, habancras, bailes
tolkloncos, trapecistas v cua
dros escémcos de la época, con
carruajes inchindos, envolvian ¢l

ambicnte para facihitar a los
invitados ¢l viaje ¢n ¢l tempo
Un pequeto tren transportaba
a los invitados por ¢l intenor de
las Cavas, Asimusmo, s¢ repartio
un  facsimil del Diario de
Barcclona, techado ¢l 21 de
junio de 1872 en ¢l que s
cuenta como Josep Raventds
Fatjo presentd en sociedad sus
vinos espumosos claborados
segin los metodos usados en b
regidn de Champagne

la cena fue servada  por
Gourmet-Paradis en s res
taurantes baunizados con nom
bres de los productos mas
cmblemancos de la casa, acom
panada por ¢l cava *Cuvée
Raventés™ v ¢l rtinto Raimat
Cabemnct sauvignon 93

Termind la celebracidn con ¢l
tipico baile de fiesta mayor y un
impresionante  especticulo  de

fucgos artificiales.
-

Cosecha del 96 en
Ycoden-Daute-Isora

La Denominacion de Origen
Yeoden -Daute-Isora acaba de
presentar bos vinos de la cose
clwa de 1996, Al mubnnsdin
rno acto acudicron miles de
personas, entre las que destacod
¢l Viceconscjero de Agrcul-
tera, Pesca v Alimentacion del
Gobeerno de Cananas, Alonso
Arrovo Hodson, asi como
Lorenzo Dorta, quitn acudso
en representacion de Ricardo
Mclchor Navarro para recoger
<l nombramiento de Micmbro
Honorifico que ¢l Conscjo
Regulador otorga por segundo
o consecutno a la persona
que mis ha destacado por su
labor en pro de la D.O

Las auton

dades pre

sentes des A\
tacaron la
valiosa
labor reah
zxda por el

SO DarTH ks
. -

Conscio EUEENEDEIRIRTE

NS4 COTEA
travectona, v manifestaron b
extraordinana calidad de los
vinos v ¢l prestigio que éstos
han alcanzado ¢n los Gltimos
afios tanto en Cananas <omo
fucra de las islas. Las bodegas
participantes  juzgaron muy
positivamente ¢l acto, v desta-
caron que en la actualidad ¢l
consumador sabe apreciar en
s justa medida el vino que
lleva la contractiqueta de
Yooden-Daute-lsora

Orujo de Paternina

Bodegas Parernina ha lanzado
al mercado su aguardiente de
orujo, tras cexhaustnos estu
dios ¢ investigaciones dentro
del sector de licores v espin
tuosos.  Este producto se
obiene de la \L\lll.mun <N
JL\"I"I( ue \S(' SN ;’(l&ll()\ o
jos de 'hmpuuxlln v Gamacha
tnta. Con este aguardiente de
orujo, Paternina quicre diver
sificar su produccion, ofrecien-
do al mercado una nueva gama
de productos. Como novedad,
oste aguandiente se presenta en
estuche de tres borellas de 500
<¢. ¢cada una

Aylwin visita Bodegas
Miguel Torres

El ¢x DPresidente de Chile
Patncio Ayvlwin ha visitado los
wiledos v bodegas de Miguel
Torres, invitado por la famalia
El ex presadente iba acompaia
do de su esposa, ¢l Coasul de
Chile Alfonso Silva v esposa, v
Tomis de Pablos Director de
Pro-Chile en Espaia. La familia
Torres agasajd al Presidente y
st séquato con un almueerzo en
kb antigua Masia de su propic
dad, Mas Rabell de Fomenac,
en Sant Marti Sarvexa

VINUM: OCTUBRE«1997
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NACE DE 1As Uvas
TEMPRANILLO Y
CABERNET SAUVIGNON,
DURANTE DIEZ MESES EL
TEMPRANILLO Y EL CABERNET

SAUVIGNON HAN ENVEJECIDO EN

Y ROBLE FRANCES RESTECTIVAMENTE. ¥

EMBOTELLADO EN
DICiEmMBRE DE 1995.

ENATE CRIANZA
COLOR. AROMA Y SABOR DI
ENATE EN CADA UNA
DE SUS GOTAS.

ENATE (974) 30 23 23

ENATE

CRIANZ

TEMPRANILLO




Elecciones y programa de
trabajo en la D.0.E. Rioja

El Pleno del Consejo Regulador
de 1A D. O. Caliicada Rioja cele-
bro el pasado 21 de julio la sesiom
constituyente, presidida por cl
vocal de mayor edad, Francisco
Diaz Yubero, en la que s¢ proce-
did a Ia toma de poscaon de los
28 vexales clegidos en representa
cion  del sector productor v
comercializador
El resulrado de las elecciones no
ofrecid sorpresas, pucsto que los
catorce representantes del sector
comercial va cstaban pactados ¢n
una candidatura dnica de las cua-
tro  asociaciones  empresariales
concurrentes, de igual torma que
habia una candidatura Gnica para
los <nco re-
presentantes
de las coope
ativas,
- Debian clegir
¢, por tanto,
bos Y represen-
it sicoavon | tantes de los
10.000  vini-
cultores  no
asociados a cooperativas entre los
candidatos  presentados por 8
organizaciones sindicales, va que
E5128 NO CSTIMATON OPOTLENO csta
blecer un acuerdo previo para ol
reparto de vocalias. Como ¢ra
previsible, dado el sistema de
cscrutinio, los wes  sindicatos
MAVORTAGOS € SUS  Fespectivas
zonas obtuvicron la representas
cidn cn ¢l Conscjo
En su primera reunion del manda
to, <l nuevo pleno s¢ marcd ¢l
objetivo de establecer, en primer
lugar, un aucrdo de consenso
sobre las lincas estrarégicas que
orientarin ¢l futuro de Ia
Denominacion de Ongen durante
los proximos anos v, <onse
cuentemente, definir ¢l funcona
micnto quc deberd  seguir el
Conmscjo Regulador.

1OM DL ONIGH
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)

DENOMIMNAN
YAV IINYEX

WI?S(ZI').\' A

Enfriar bebidas con una roca de 400 millones de afos

Ya cn los ticompos de los vikingos ¢ babia desenlricrto gue ln esteatita
s¢ podia calensar y wiar como fuenre de ealor. Alvora, mas de mil ases
despreds, In campresa sueen Tee Crlbe of Sweden presenta esteatitas del
tamasio de los cnlos de biclo para enfriar toda clase de bebidas nico-
Inilicas, gascesas, limenade, snumos, 1é, ctc. La bebida no sc diluye en
agna, por lo que se evita que ¢l liclo tradicional se derrita. Exn mnches
5""“" ol mgua pucde representar wn peligro pars la salud, por lo que
s belidas refrescantes futdm provecar tonstornos estomacales. Si
desen conocer mas detailes de ln roca, sws propicdades, busque on
Interner: btep.//www.icecube se/

Chivite en la cumbre de la OTAN

El pasado 8 de julio tuvo logar
en ¢l Palacio Real de Madnid la
cena conmemorativa de la cum
bre de Ia OTAN. Con asistencia
de presidentes de gobierno de
numcrosos paises, b Casa Real

Roncal; ¢l timo Alidn con una
lubina en costra de hojaldre.
Un éxito para ambas baxdegas,
orgullosas de haber contnbuido
a la celebracion de semejante
cfeménides

Espanola ofrecid una cena de
;..nL que hizo honor a 1al acon
wecimiento. Para acompanar ¢l
ment fueron elegidos como
vinos d¢ mesa ¢l Chivite
Colecciom 125 v ¢l Alidn
Reserva 1,993, Dos vinos
scleccionados  expresamente
para armonizar con ¢l mend
clegido: el blanco de Chivite
con una crema de tomate 2 b
albahaca v unos espirragos ver
des gratinados al queso del

chivite
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Vinum en Vinexpo

Como en bas pasadas edsciones de Vinexpo, la revista Vinum conto
este anto con un stand en ¢l que se presentd a los vistantes la eds
Gon espanola, La gran acepracion ¢ interés mostrado por este pn-
mer namero ¢n un idioma hablado por mis de 300 millones de
personas, v en paises de gran importancia vitivinicola como Chile
o Argentina, s¢ mateniadizd en los casi 600 cjemplares solicitados
por los préfesionales que acudicron a la fena.

Postenormente, la revista Vinum en espaiol fué presentada a bos
bexlegueros btinoamencanos ¢n ¢l Chitcau Montlaw, con Ia part-
cipacson de 120 personas que tuveiron ocasion de degustar distin
tos evinos de espadia, Francia, Swiza, Alemania ¢ Tualia,

Blancos de Rueda en
la boda de la Infanta

Con motivo del enlace de
SAAR la Infanta Doda.
Cristina ¢con D. [Idaki
Urdanganin, que se «cle
brard ¢l 4 de Octubre en a
Catedral de Barcelona,
Casa Rcal ha clegido ¢l
vino blanco de la D. O.
Rucda para ¢l banqucte
que se servird a los 1.300
mvitados, en el Palacio de
Pedralbes. Rucda o5 la
encargada de representar a
los vinos blancos, Rioja a
ks tintos, Jerez Al fino v
Cava al espumoso.,

Para la elecaon del vino, ¢l
Conscpo Regulador organi
20 una cataentre ocho end-
logos v sumilleres  de
Castilla v Ledn

El vino finalmente seleccio
nado es un blanco joven de
12,5% de akohol, que pre
senta un <olor amarillo
pabdo, impio v transparen
1. M Qrxicnza por su
CUCTPO ¥ CSITUCTUra, v aro
mas frutales acompanados
de apreciados matices ani
sados, dejando de su paso
¢n boca ¢l persistente
agradable sabor que e con-
ficre su protagonista, la
Verdejo. Es la segunda vez
que los vinos de Rueda son
scleccionados por la Casa
Real para la boxda de vma
Infanta,
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La honradez del cosechero y la
nobleza del crianza con la mejor
uva tempranilio de la Rioja Alavesa

JESUS GUIMDL N 1. 01340 EL CIEGO (ALAVA)
TEL Y FAN (941) 0054

VINOS

DE JUMILLA

<=

JUMILLA | O,

O

Nobles

por naturaleza

CoONSDO REGUEADOR DE LA 2.0, JUMILLA

CoSan Roque, 15.

30520 Jumilka (Murcia)

Tel 96878 17 61
Fax 96878 1900

OCHOA

Una vez mas nuestros vinos
marcan la diferencia

Rosado de Lagrima 96

Medalla de Oro en la
Challenge International
du Vin 1997

—

Tinto Gran Reserva 88

Tempranillo

|

P e | U viero excepcional en un
remio de la

Caodradia del Vino de
Navarra

novedoso envase de 12 liro,

ospecial para hosteleria
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LAGAR DE FORNELOS
Barrio de Cruces
ForxeLos 36778

EL ROSAL (PONTEVEDRA)
Tel. (986) 62 58 75




EN 1997
LA MEDALLA
DE 0RO

FUEEL
#* PREMIO

Gran Selecciéon de
Castilla la Mancha
1997 « Med. de Ovo Tiste Reserva §9
1996 - Med. de Oro Tinto G, Reserva 87
1995 - Med, de Plata Tinte Reserva §7
1994 - Medalls de Ore Tinto Reserva 83

POSTAS, 20 - VALDEPENAS
Tel:d22: )7

SIAL MERCOSUR

Mi Buenos Aires
querido

SIAL, ¢l salon profesional de alimentos y
bebidas, inaugurd en Bucenos Aircs su pri
mera edicidn fuera de Parks, entre los dias
26 v 29 d¢ Agosto. La cleccion no fuc
casual: la capital argentina, con 12 millones
de halatantes, es una de las Gudades mis
dindmicas del sub comtinente. Casi ¢l 70 %
del dinero que gastan los argentinos ¢n
productos de consumo es absorbido por
los capitulos de alimentacion v bebidas. En
cste marco nacid SIAL Mcercosur 97, un
evento destinado a convertirse ¢n punto de
encuentro de empresanos de los mis varia-
dos origenes. De los 21 paises participan-
tes, Espana fue la representacion extranjera
mis importante, agrupada en tomo al
Instituto Espanol de Comercio Extenor

EL GIGANTE DORMIDO

El mercado de vinos de Argentina, ¢l cuar-
to productor mundial, estd en un proceso
acelerado de cambios. La exportacion
aumenta de dia en dia, asi como ¢l recono
cmiento de su calidad en los mercados
mternacionales. Una industria vinicolda, la
Argentina, que muchos expertos coinciden
en lamar “¢l gigante dormido™

La Chadad, bajo un piadoso sol invernal,
bulle. Los assstentes a SIAL estin sedua
dos por b reina del Mara. La oferta gastro
ndmica ¢s vanadisima, Asi como los argen
tinos estin cambiando su paladar ¢n cuan
10 a los vinos, -abandonando su pasidn por
Ia madera vicja- también Jo hacen con la
comida, El viajero que llegue a la ciudad

J

Argentine

g

\TINOAMERICA

junto al rio marrén, como la definiera
Borges, debe deleitarse con la came argen
tina, la mejor del mundo. Vistar Puerto
Madero, un complejo de restaurantes, ofi
cinas ¥ viviendas, construidos en las que
fucran antiguas dirsenas edificadas por los
ingleses. Alli recomendamos El Mirasol,
con sucursal también al Hotel Park Hvare,
Si came v pastas, por la influencia de la
inmagracion italiana, forman parte histon
ca de la dicta argenting, los nucvos restau
rantes  proponen  menis eckicticos, con
influcncias érmicas. Es ¢l caso de Dolli, un
lugar de precios sensatos v buen discho,
siempre lleno, donde se mezclan [a nucva
cocina italiana, con platos de influencias
orentales: sésamo, hongos, shitakee, saksa
de sofa y jengibre ya son condimentos tan
comunes como ¢l parmesano rallado para
las pastas o la criolla salsa picante, chims
hurn, para las carncs asadas,

Entre los restaurantes exclusivos hay que
tener ¢n cuenta 2 Tomo I, de Ada
Concaro, una inteligente ¢x profesora de
matemiticas que devino en chet magistral,
Sus platos de autora pertenceen a la cocna
“postnouvelle™, sin olvidar sus raices bur-
gucsas, es decir, su ongen inmigrante, ¢n
cste caso, italiano. En las cartas de vinos s¢
debe chegir alghn Malbee, ¢l mejor del
mundo, s¢ enorguliecen los argentinos, O
¢l Torrontés, un blanco muy aromatico,
cuvas mejores versiones se dan en ¢l noro
este, en la provincia de Sala

Bucnos Aires maravillé a los viajeros del
SIAL. No c¢ncontraron ni pizca de csa
melancolia que sugicren bos tangos. Y ¢l rio
no es marron, cambia segdn ¢l estado del
alma de quien lo mire

Elisaber Clieea
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EXPOGOURMAND 97

Poner una pica
en Chile

Mariane Ferndndes, winistre ol

leaio de Relociones Extervores suire

mante (@ lo delm. ), ew ln presenta

cion de VINUM, rante o Jow
Axtamio Ntes

Santago de Chale fue, durante
cinco dias, punto de encuentro
para ¢l sector alimenticio imer
nacional, en ¢l Salon Expo-
gourmand ‘97, convocado por
b revista especializada Gour
mand. En €l participaron cerca
de 200 expositores, que repre
sentaban a las mas importantes
empresas de productos alimen-
ucios, vinos v bebadas de cah-
dad, equipamiento para la hos
rederia v toda clase de servicios
relacionados con la gastrono-
mia. Un salon que en sus cua-
tro afos de existencia ha reaibi-
do a mds de 202000 visitantes,
En 60 metros cuadrados,
“Sabores de Espama™ reunid a
productos espanoles tan emble
mirticos como ¢l queso majore
ro canano v vinos de diferentes
denomimaciones d\.' ""gc“

El vino ha wnido un papel pro-
tagonista en  Expogourmand
‘97, con un gran Salon del
Vino donde estuvicron presen
ICs COon sus Mepores mostos
todas Las vitas nacionakes con
sagradas, Con ¢l parocinio de
la Asociacién de Exportadores
v Emborclladores de Vinos, sc
rcalizaron talleres educativos

VINUM: OCTURRE «1997

ranto para profesionales como
para aficionados, dictados por
prestigiosos  endlogos; entre
otros, por la espanola Maria
[sabel Mijares v ¢l belga
Bauduoin Havaux

Y no podia faltar la revista
Vinum, en su cdicion cspanola,
que contd con un  estand,
donde se dio a conocer su pri
mer ndmero con b esperanza
de llegar a ser en ¢l futuro ¢l
puente de conexion y comuni-
cacidn entre la industria vitivi
nicola curopea v la del subcon-
HNCNLC AMCHCano

JORRES ALCANZA 1A GLORIA

El certamen acoge en todas sus
odiciones v &sta ¢s la cuarta
que s¢ celebra- un concurso de
vinos, que oste ano se ha cen
trado  en  las  variedades
Caberner sauvignon v Sauvig
non blanc. La Gran medalla de
Expogourmand ‘97 fue conce-
dida al yvino Santa Digna
Sauvignon blanc 1997,
de  Bodegas Torres-
Chile. Pocas veces un
recién pacido ~como
lo es un 97 cons-
gue alzarse con una
distincion tan impor
tante: obtencr la mis
alta calificacson gene- -ﬁ:,
ral entre los cuarenta N
VIDOS  Participantcs. ..
Este Sauvignon blanc

de Torres ¢s fresco v -
clegante, con aroma E
mtenso a frutas tro-

picales v manzana verde fresca,
mads un leve togque a hinojo, Un
paladar muy concemrado con
un final de boca clegante,

»

EXIRE MUIERES ANDA EL VINO

Como lugar de encuentro de
culturas v vanadas tendencias,
Expogourmand *97 acogid
todo tipo de seminarios ¢ im
aativas. Una de las mis cuno-
sas fue la constitucion de
“Amavi Chike™, la asociacion
internacional de mujeres aman-
tes del vino que muvo su nac
miento en Espafa, vy que cuen
ta con la endlogo Maria Isabel
Mijares como vicepresidenta

|
|

Alma,
Corazon
y Vino...
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Al estilo australiano Rolland en el Penedés Asumir la tradicién La joya de Yecla
Australiano, aunque solo Nace un nuevo blanco fer La invenuva v ¢l afin dc Un vino que saca todo ¢l
sca por ¢l parecido de la cu mentado en barrica, de la experimentos de Manucl caracter de la Monastrell de
queta v ¢l nombre a base de mano de Michel Rolland Fanha no tenen  fin vicjas vinas situadas en cl
nameros (solo significan la René Barbicr. Un vino con Aunque en este Caso, se altiplano.  Un  pequedo
numeracion de la parcela todos los requisitos  de debe mas a la recuperacion aporte  de  Cabernet vy
correspondicnte a la vila lider: Chardonnay de cepas | de una mids rancia tradi- Tempranillo (10%  cada
Enate ha c¢laborado un adultas, uvas seleccionadas, cidm. Se rrata de un vino una) le da un toque exot-
nuevo vino de Chardonnay, un suave prensado v desfan claborado con la vancdad co. Su claboraciinm s fruto
mucho mds higero que ¢l de gado estitico, fermentacion Finta de Toro v de fermen- de la experiencia de Ramon
la ctiqueta dibujada pos en barricas nuevas de roble tacion parcial, con lo gue sc Castao, que s¢ apovo ¢n
Saura, con un precio tam- americano, una cnanza de aprecian basrantes azdcares | las opiniones de un teenico
bi¢n mas higero ocho meses con sus lias vel | residuales. Su graduacion australiano, La maceracion
Es muy pihido de¢ color, | correspodiente  “battana alcohdlica pasa de los 147y con los hollejos fue de 10
amarillo ¢on tonos alimo- ge™. De color amarillo pili una cnanza ¢en roble de 4 dias con una temperatura
nados, bnllante. la nariz do con tonos verdosos, bri anos. Tiene atractivos refle- de fermentacion de 24-26°
estd dominada por los aro- llante. La nanz estdi muy jos rubi-tejas, complejos ( Un justo toque de
mas primanios, notas de bien cquilibrada entre los | aromas de frutas maduras, madera, 4 meses en barnca
frutas (manzana) acompa aromas vanctales (<itrico, compotadas v de bucna nueva de roble amencano
Nados de hierba fresca v un notas de manzana, hierba madera. Claramente dulce mucha ¢ranza en botella.
toque de hinojo, De pala- fresca v un toque floral) vla | en boca, suave y muy equ- El resultado ¢s un vino de
dar muy ligero, con viveza justa madera, no an acusa librado. Degustado ligera- diseno actual, cubicrto de
en ¢l paso de boca, dea un | da como en la mavoria de mente frio (12-14° C.) ¢s | color, clegantes aromas y
agradable v perfumado los fermentados nacionales sumamente agradable. sabroso, concetrado y con
rerronasal. No ¢s un char- Da sensacion de  frescor, un cquilibnio fruta/madera
donnay"corpulento y dense | con amplio desarrollo en ¢l I""'{-ff Ay perfecto
al estilo mediterrinco paso de boca, clegante v <.~‘|:“\i.l»!:::.n /o 49151

equilibrado de sabores. Le Casasoca de Lis CRanss ( Zamoea Hicula 1995
‘f‘!l-":‘""“(’“ﬁ'""ﬁ.“ -’;"" X vendrd bien un reposo de Fel (980) 57 56 73 l;’,;‘:\“'y'.'.‘,(ljl‘-f;'"
Cr h"l:l:l\_‘;;f:_f?‘\\‘_:f‘._':'t;;':".‘,.;'”” algunos meses en botella Preciao: S00 pexs Gira. de Foentedlamo. 2
22314 Salas Bajas (Hoesca : 30510 Yecks (Murcia
1. 974 /302323 René Bavbicr Chardonnay 1996 Precio: 690 peas
Precioc 93M) pras Rene Barbecr
Crra, San Sadurnd Jguaada 3/n
08775 San Marn Sarroca
DAV CHNN
Il 899 51 11
Precioc 1600 peas
\
’
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arantia de origen y calidad

Consello Regulador D.E. Orujo de Galicia
' Rua do Paseo 18 - 47

32003 Ourense

TIf./Fax: 988 /23 59 06

U
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Gran Prix Sopexa de
Sumilleres 1997

El Gran Premio Sopexa
del Sumiller ¢s ¢l Gnico
concurso  internacional
dedicado a los vinos v espi-
rituosos de Francia. Se
convoca desde 1985 en
todos los paises donde
Sopexa ticne representa-
cion, vy cuenta con ¢l
patrocinio intemacional de
importantes firmas patro-
cinadoras.

El sumilller catalin Jordi
Bort, vencedor de la Final
espanola del Gran Premio
Sopexa del Sumiller 1997,
participbd con gran €xito
en la Final Internacional
del mismo concurso, cele
brada en ¢l Grand Horel
International de Paris a
mediados de junio,

Jordi Bort, Mister som
melier en ¢l Hotel Arts de
Barcelona, qued6 campe
on de su grupo v reahzo
una excelente prucha de
decantacion v servicio.

La profesionalidad de
Jordh Bort fue superada,
sin embargo, por cll\'andx-
daro de los Estados
Unidos, lnscﬁwh Spellman,
sumiller del  conocido
“Charlic Troter's"™ de
Chicago, quien resultd
ganador absoluto, seguido
por ¢l representante de
Canada, Alain Belanger, v
vor ¢l de los Paises Bajos,
&id\\'in Raben. El Premio

”ﬁl:s'(:u,&.\‘ﬁ,\

especial del Jurado fue

ara la sumilller talana,
Maria Grazia Galdini, la
Gnica representante feme-
nina entre los 24 candida-
LOS que tomaron parte en
la competicion.

U.E.C premia a los
mejores vinos del 97

La Unién Espanola de
Catadores (U.E.C.) ha
dado a conocer ¢l resulta
do de su concurso anual
de vinos jovenes, que ha
alcanzado este ano su
undécama edicion. En las
cuatro categorias ¢n las
que se divide el certamen,
han sido premiados con
los codiciados *“Bacos™
veinte vinos de la altima
cosecha.

Concurricron un total de

276 vinos: 61 blancos, 62°

blancos aromitcos, 50
rosados v 103 tintos. En ¢l
concurso han participado
30 catadorcs,

la U.E.C ha quechido
desracar las c‘pccu]c‘- difi-
cultades que s¢ han encon-
trado a la hora de procla-
mar los vinos vencedores
El alto nivel medio de cali-
dad de los vinos ha situado
a un namero elevado de
cllos como candidados a
los diferentes Bacos v ha
obligado a dut\lic.lr alguno
de los galardones en las
cuatro categorias de vinos

Suntalleres finalitar cu la Fiwal Internaciona! ded Gron Prowie Sopeca

VINUM: OCTUBRL- W7

Aptos para
sibaritas

Rosado Vina Sardasol
Primeros premios en
Feria Euroalimentacion de Bilbao,
Union de Catadores de Madrid y
Somelier de Navarra,
en diferentes anos

Bodega Cooperativa
VIRGEN BLANCA

Bamio Ventas, GO, Tel, M8 533 0058 - 54 06 43
LERIN ONavarra)



Cuando la
naturaleza no
es prodiga,

el esfuerzo
humano puede
suplir las
deficiencias
con éxito

FOTOS MEINE HEBEISEN

Cualquier tiempo pasado
fuepeor

La renovacion del parque

de barricas, una

roforma indspensable
para salir del atraso

VINUM

OCTURRE = 97

bajo topicos, lugares comunes, vie-

s estercotipos, clichés y demis fru-
tos de la ignorancia enolégica. Aqui
estin los vinos QUC Fompen csquoemas \y
quicbran la pereza mental. [Quién dijo
que en Jumilla no se claboran grandes
untos! ;Hasta cuindo la imagen de tie-
rra para grancles alcohdlicos, tintos de
colorcar, v demds zarandajas? En
Jumilla, Ia naturaleza s¢ enamord del
vinedo pero el ¢idlo fue avaro con ¢l
agua, v ¢l viticultor debe suplirlo con
ingenio v sin cortapisas, Cuando lo
hace, v ¢l vino se elabora con buena tée-
nica, ¢l resultado ¢s soberbio,

VINUM OCTUBRE * 97

Algo s¢ mueve en Caniena, donde ¢l
granel de Garmacha ha cimentado una
fortuna que los tiempos actuales va len
ramente disolviendo. Aqui, donde nacid
un  varietal extendido por medio
mundo, la Cannena, que apenas si hoy
ocupa lugar en ¢l videdo, hay gentes
empenadas en demostrar que los vinos
pucden ser actuales, con una personali-
dad apabullante v un nivel de calidad
superlativo.,

DOJEN -

d1Zd

O en Extremadura, debatiéndose entre
la servidumbre del blanco para destilado
v la calidad que hoy significa tintos lumi-
nosos, dc aroma profundo y perfumado,
de paladar sorprendentemente  suave.
Vive todavia Fermoselle v los impresio-
nantes Armbes del Ducro, en ese estado
de duermevela que parece atenazar a
antos nncones olvidados de nuestro
pais, a la espera del necesario impacto
comerdial que la saque de la ensonacion.
Porque en esta pequena zona Vitivinico-
la s¢ dan las condiciones para un desper
tar dindmico v esperanzador.
Mcjor sucrre han tenido los vinos de
Ribeira Sacra. La belleza galaica de la
zona, las impresionantes terrazas de
viiedos sobre ¢l Mido v el Sil, ¢l paisaje
boscoso de robles v castanos... v sobre
todo la uva Mencia en todo su esplen-
dor, han conscguido ¢l milagro,
Al socaire del prestigio minonitano pero
espectacular de Priorato, en Falset se
cotizan los vinos a lo grande, impulsan-
do asi un resurgimiento necesario.
Porque no hay denominaciones ni
regiones vitivinicolas  espanolas ¢n las
que no puedan claborarse grandes vinos,
personales, actuales, sinceros v sabrosos.
Que tales son los parimetros de toda
viticultura de futuro.

Carlos Delgado

La Ribeira Sacra
s un buen
exponente del
acertado
aprovechamiento
de sus excelentes
congiciones
naturales




Ribeira
Sacra
el vino

.. del
milagro

Iglesia romanica
San Martin da
Cova (S.XIII)
rodeada de los
vinedos de José
Manuel Moure

Imresionante
paisaje de vifedos
en las laderas del
rio Sil.

En la Galicia profunda, alld en dondec los
anacoretas soharon con ¢n ¢l ¢dén, han
surgido del letargo, tras muchos anos de
penuria enologica, los vinos de la Ribeira
Sacra, ranstormando la idea que se tiene
sobre los tintos de Galicia, Un milagro de
Agua ¥ Vino

La belleza galaica de la zoma, fas impre-
stonantes terrazas de vinedos sobre ¢l
Mino v Sil, el paisaje boscoso de robles v
castanos... v, sobre todo, la uva Mencia en
todo su csplendor. Esto ¢s la Ribeira
Sacra. Porque en esta zona la “Mencia”
alcanza su mejor perfil, un tinto para con-
sumidores que buscan fruta en el vino,
Aqui se encuentra con claridad v contun-
dencia: aromas compotados de arindanos
v grosclla negra, perfumes de linio y viole

ta, recuerdos levemente especiados, rani-
nos suaves, boca golosa, final largo v sen-
tudo. Un magnifico tinto con mornna,
sacado del recuerdo de una zona mitica

EL VISEDO DE LAS UVAS DE ORO

Pedro Lopez, dueio de una pequea par
cela ~hectirea y media- del vinedo mis
arncsgado de toda Galicia, estd que no se
lo cree, Lleva toda su vida cultivando uvas
de la variedad Mencia, echando tempo
libre, transtormando ocio ¢n capricho, Y

antes su padre, v ¢l padre de su padre..
Pucs bicn, aquel vinedo, con sus 10.000
litros de vino, que apenas si redondeaban

¢l presupuesto familiar, s¢ ha convertido
en un auéntico resoro. Su tunto del ano
“Mezquita™ se paga a mis de 500 pts,,
como un buen cnanza de Rioja.

UN LUGAR PARA EL TINTO

Y es que este escogido v apartado rincdn
gallego tiene todo lo necesario para que
su vino no pase inadvertido. En sus lade
ras s¢ asentaron gentes de vino. Primero
los romanos, ¢cuyo aprecio por los tntos
de la zona dio pie a que circulara ¢l mito
de Amandi. Mas tarde las drdenes religio-
sas dicron pujanza al cultivo de la vid,
sembrando de vinedos v capillas romani-

cas ¢l agreste paisage. Una tierra ondulada
de suclos pizarrosos junto a ticrras de
arrastre o esquistos procedentes del pale
ozoico, bendecida por la influenaa equi-
libradora de los chimas Mediterrinco v
Atlintico. En estos valles florece ¢l naran-
10, ¢l imoncero al lado de castanos, o car-
ballos winto al olivo. En ¢l pucblo de
Quiroga atn s¢ encuentran molinos de
aceite en produccion,

S MEJORES VARIEDADES

Galicia ¢s una tierra prolifica en varieda
des, solo superada por Canarias por su
estatus prefiloxénico. Desgraciadamente,

este material estd aan poco aprovechado
Gracias al trasiego humano del camino de
Santiago, aqui conviven desde hace siglos
fas mids variadas v exoricas cepas, En la
Ribeira Sacra se siente especial predilec-
ci6n por las vaniedades tintas, v muy espe-
aalmente fa Mencia, que segin la opi-
nion de los viticultores de la zoma, corro-
borada por Jos¢ Luis Hernicz Mahas,
Director de la Estacion Enologica v uno
de los profesionales que mis saben de
viticultura de nuestro pais, son como
minimo dos: existe desde hace siglos una
Mencia plantada en las empinadas laderas
gallegas; en el siglo XIX se plantaron sar
mientos de Cabernet franc raidos de
Burdeos, v rebautizados como Mencia,
posiblemente por su parcaido con la on
ginal. Con menos inadencia, una prolke
de vaniedades aurdctonas convive en can-
udades mindsculas, rodas mezcladas en
las pequenas v estrechas parcelas, La mas
abundante ¢s Souson, a la que los vicjos
viticultores llaman carifosamente “cepa
vella™; hay constancia de que era muy
abundante ¢n ¢l pasado v que rambién
daba vinos de gran calidad. Brancellao,
Caito, Lourcira tinta, Espadeiro, Ferron
v alguna mas estan recomendadas en la
D.O. Las variedades blancas también rie-
nen un sitio, aunque mucho mas peque-
no, El protagonismo se lo lleva sin duda
la Godello, sus vinos son los que gustan,
aunque fa magnifica vina de albanino pro
piedad de Adegas Moure se ha converri-
do ¢n la estrella de la comarca.

PROLIFERACION DE  BODEGAS

La Ribeira Sacra €5 una comarca prodiga
en bodegas. La tradicion obliga a que
cada viticultor elabore su propio vino. En
los primeros momentos de vida de la
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D.O. se inscribicron algunas bodegas v

solo un rercio del vinedo real. Aqui, como
<n ¢l resto de Galicia, los vinos sin eni-
queta poseen la aurcola de ser mejores
que los etiquerados. La lucha del Conscjo
Regulador no ha sido facil, hasta que los
pequenos bodegucros comprobaron las
ventajas de vender ¢l vino con ctiqueta v
controlado. Hov son va casi 60 las bode-
£4as inscritas con una extension de vinedo
cercana a las 2.600 hectireas.

Entre cllas destaca la de Jos¢é Manuel
Moure, un hombre enamorado de su tic
ra y apasionado por ¢l vino. Nacdo
criado en una familia de viucultores, ha
querido demostrarse a & mismo v al
mundo que en la Ribeira Sacra la asigna-
tura pendiente de los rintos gallegos
pucde ser aprobada con sobresaliente.
Puesto a la tarea, cred hace sicte aios una
moderna  bodega, amparada por la
Abadia Da Cova, que da nombre a sus
vinos. Desde entonces no ha hecho sino
acaparar premios v cosechar clogios. La
aventura merecia la pena. En guerra
declarada contra hibridos v vanctales ford-
neas como las Jerez v Alicante, ha plan-
tado 3 hectireas de vinedo aurdcrono, en
una suave ladera de terrenos arenosos,
orncntada al mediodia. Y al fondo, ¢l rio.
Jos¢ Manuel Rodriguez Gonzilez, prpic
tano de una preciosa bodega en Vilacha-
Sober, uno de los pioncros, ha ¢reado, a

partr de su pequeno vinedo de Mencia
un vino de intensowroma a grosella v
recucrdos balsimicos por nombre “Déci
ma™, dgil v moderno.
Gracias a la labor de estos bodegucros y
de los que poco a poco se van incorpo
rando, umdo a la dedicacion entusiasta de
Luis Buitrdn desde a DO, I ascension
de los vinos de Ribeira Sacra ha sido
metehrica, Sioen 1993 solo habia tres
marcas con calidad suliciente para ser
apreciadas fucera de [a comarca, ¢n cstos
momentos son mis de quince los vinos
que pucden presumir de un excelente
nivel. El porvenir ¢s suyo.

Barlowmé Sanches
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Mezquita, de
Bodegas Pedro
Lépez, uno de los
tintos mas
onginales de
Ribeira Sacra,
incluso en su
etiqueta
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Arribes
de Duero

0 crece
0 muere

Juan Sevilla,
Presidente de la
Bodega Coop.

Armbes de Duero

Panoramica de los
Arribes del Duero
con sus terrazas
de vinedos.

Aferrado por sinuwosas raices a las empina
das laderas del valle fluvial, en bancales de
prodigiosa geometria, sobre terrenos de
roca berroquena, ¢l vinedo scrrano sl
mantino s¢ debate entre ¢l ser v la nada.
En ¢l corazén de los Arnbes, dura gar-
ganta de granito excavada por ¢l labono
s0 rio Duero, donde las aves aun gozan
de proteccion v cobijo, un videdo aurdc-
tono de uva Juan Garcia defiende orgu
lloso su pecubaridad frente a la “caber
netmania™

UN VINO MODERNO ¥ COMPETITIVO

Pero antes s¢ han renido que desterrar
pricticas ancestrales aberrantes, con resul
rado catastrofico: aquel nefasto unto de
coloracion  fuerte, poco paladar v una
aspereza que horadaba la boca, Hoy, la
Coop. Arribes de Duero, creada en 1992
por un grupo de viricultores juramenta-
dos para salvar ¢l videdo en nesgo de
inminente desapancion, clabora un vino
digno, con excelente porvenir. Tiene la
nariz perfumada con aromas de frutillos
silvestres v la boca sabrosa en la que des
taca la acdez, que da luminosidad a sus
taninos. Un diseno de vino que merece
ser retocado con ligeras cnanzas en roble
NUEVO QUE APOTTCN MAYVOT MULZa ZUStO-

olfariva ¢ Integren sus COMpONentes, pero l
que va s¢ acerca al notable. Para Juan

Sevilla, Presidente de la Cooperativa, que

agrupa a 130 socios, v en la que se han
invertido cerca de 170 millones de pese
tas para dotarla de rtodos los adelantos
téCnicos, conseguir un vino moderno y
competitivo ¢s esencial para salvar la
comarca, que por sus especiales condicio-
nes solo puede sobrevivir con el cultuvo de
la vid, Hay que tener en cuenta que en los
Ambes antes s¢ vendimiaban mds de 7
millones de kilos de uva, mientras que en
la actualidad apenas a1 llegan a tres

(3]
L]
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Recuperar la antigua produccion es vital
en una zona que ha visto como la vid,
abandonada a su sucrre o sustituida por
cultivos quimernicos, s¢ vaciaba de gentes a
la par que perdia sus uvas autdctonas.

-

VARIETAL UNICO EN EL MUNDO

Tanto la Juan Garcia como la Ruflete son
capaces de ofrecer, cuando sc cultivan y
claboran con esmero, vinos de acusada
personalidad. Y para que la zona tenga
futuro hay que vender ¢l vino embotclla
do. Ahora el desafio e su comerciali-
zacion en un mercado agresivo v casi cau
tivo por las grandes D.O. como Rioja o
Ribera del Ducro, tan ¢erca v tan Iejana.
Pero no es facil de elaborar [a uva Juan
Garcia, variedad esquiva, que reflcja como
pocas las vanaciones chimancas de cada
ano. Para ¢l joven cndlogo de la
Cooperativa, Miguel .\ngcl Nicto, de¢
poco sirven las expeniencias con  otras
uvas: “La Juan Garcia viene con muchas
levaduras, lo que ongina una fermenta-
cion muy fuerte, Es difial sujetarla, v st la
sujetas mucho, los problemas vienen
lucgo, con la malolictica™

Vinos atkinticos, de acidez elevada, cuan-
do ¢l aho ¢s bueno v 1a uva madura ple
namente, (nnslguwndn los 13 -:',r:ldu\, ¢
cubren de color, v los aromas imponen su
fragante naturalidad. La conquista del
mercado estd entonces asegurada

UN HOMBRE PROVIDENCIAL

liene la zona de Fermoscelle una nueva
oportumdad. Vinedo historico, que
hunde sus raices en ¢l medievo, sufrio cl
arranque inmisenicorde de sus viflas poco
productivas v peor valoradas, con grave
pérdida para nucstra cnologia, Asi, las
POCas cepas qll(' Llllt'd.lrl)ll. muy Vicjpas
pero saludables, daban un fruto espléndi
do pero lastimosamente elaborado. Aqui
la uva aurdcrona Juan Garcia madura sin
prisas, alcanza su azOn Mprano, pero sc
muestra reacia a la estabilidad, ofrece
cosechas inesperadas, no soporta ¢l paso
del iempo, v sus vinos, si no son tratados
adecuadamente, caen facilmente ¢en la
oxidacion. Pero también entrega un pa
saj¢ aromdtico muyv personal, rico ¢n sus
tancias mincrales, luminoso v cristalino,
con notas montaraces del sotobe squce,
blancas florecillas silvestres del campo

La Bodega Cooperativa de Fermoselle fue
una de las primeras que apostd por la

mejora técnica de las instalaciones, mon
tando una nave de fermentacion con tem-
peratura controlada, v un tren de embo

tellado para comercializar marcas como
“Vina Borbol™, que en su dia merecicra
justificados clogios. El fracaso comercal
estuvo a punto de provocar ¢l cierre de las
mstalaciones, Pero oportuno v gencroso,
como siempre, apareciod Manuel Fannas,
¢l hombre que consiguid la hazana de
prestigiar la D.O. Toso en todo ¢l mundo
con ¢l *Gran Colegiata™. Fiel a su ticrra,
ha volkcado su expeniencia en Fermosclle
con ¢l objetivo de salvar la zona. En 1994
clabord un vino en las instalaciones de fa
Cooperariva, vinificando por separado las
distintas clases de uva, experimentando en
particular con la singular Rufete v Juan
Gardia, v ensavando la crianza en roble
nuevo portuguds v americano. Los resul
tados son alentadores v evidencian las
posibilidades de una zona en la que los
vinos s¢ tinen Jde taninos llenos de vida v
esperanza,

Luis Colamine

D.-'O"IEr'\' ;
alZa

Manuel Farninas,
bodeguero e
impulsor de la
viicultura en la
provincia de
Zamora,

Abajo, fachada de
la Cooperativa de
Fermoseile.
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Ribera

Guadiana
Todos
a una

Allonso Schiegel,
Gerente de
“Vina Extremena”

del

Vifedos en

Tierra de Barros, la a
gran zona vitivinicola
extremena.

No tienen las cosas ficiles en Extremadu-
ra, Con un videdo amplio v productivo,
SUS VINOS recios, como el propio paisaje v
¢l clima extremo, a duras penas alcanzan
la caregoria de mediocres, la mayoria des-
rinados al granel o a la destilacion. Asi las
cosas, sorprende que ungs pocos bode-
gueros sigan claborando vinos de calidad
contra viento vy marea, v bajo la pesada
losa de un sambenito que solo conoce
algunas excepciones,

DEL BLANCO AL ROJO

Solar de conquistadores, tierra de vinos
de pasto como en tantas partes de la
Espana vitivinicola profunda, aqui reina ¢l
blanco micentras ¢l fururo es rojo. Hubo
quien aconscjo, con aires de “experto”,
que Tierra de Barros, la principal zona
vitivinicola extremena, se especializara en
brandys, como la region de Cognac. Falsa
salida hacia la nada que rodavia tienta a
muchos viticultores.

La caida de precios del grancl, ¢l descen
so en la demanda de destilados, la necesi-
dad de dignificar una region historica,
han llevado a la Junta de Extremadura a
unificar las distintas 2zonas vitivinicolas de
Tierra de Barros, Ribera Baja, Ribera
Alta, Montdrichez, Maranegra, Caname-
ro, etc., en una sola v grande, que no
grandiosa, D.O. por nombre Ribera del

Guadiana, Decision mds que discutible va-
que las diferencias entre cstas regiones
son notables, v sus vinos diferentes. Tiene

la ventaja de aunar csfuczos para una
avenrura ran dificil como necesana, ¢n
una comunidad donde ¢l embotellado
todavia ¢s minoritario v la ciencia enolo-
gica riene mucho que decir v mds todavia
que hacer.

EL TESON DEL PIONERO

Hablar del vino modermo en Extremadu
ra ¢s referirse a Marcelino Diaz, hermano
menor de una familia de viticultores v
empresanos pacenses, que apostd desde
los anos 70 por ¢l vino de calidad, demos
trando con su “Lar de Barros™ las posibi
lidades vitivinicolas de Extremadura. Fue
¢l primero en comprender que ¢l viledo

de Tiwerra de Barros necesitaba de una
profunda reconversion hacia ¢l tinto, libe
rarsc de la dictadura de la blanca
Caverana, incorporar verictales de cali-
dad, primero Tempranillo v Macabeo,
luego Cabernet sawvignon v Chardonnay.
El miximo reconocimiento le vendria en
el ano 1991 de la mano de la revista espe-
cializada “Wine Spectator™ cuando selec-
ciond su Lar de Barros como uno de los
100 mejores vinos del mundo.,

FINO PERDIDO, ENTUSIASMO RECUPERADO
Ha renido siempre Badajoz querenca
por las terras andaluzas. Y un gusto por
los vinos enranciados, gencrosos. No s
extrailo, por ranto, que alguien quisicra
claborar vinos al estilo jerezano. Es lo que
hizo Maximo Gomez del Castllo en
1978 con Bodegas Extremadura, creada
como complemento de calidad a su bode-
ga de grancles. El responsable de sus
vinos generosos fue el endlogo Pedro
Nicto, toda una institucién  ¢n
Extremadura. Su pericia en la crianza bio-
logica se puso de manifiesto con ¢l fino
“Chacaito”, capaz de competir con los
finos jerczanos. Inexplicablemente, aque-
la maravilla ha desaparccido sin que
nadic hava hecho nada por evitarlo.

Con ¢l mismo espinitu innovador, v pare-
cida admiracion por las bodegas jereza-
nas, “Vila Extremena”™ ha recuperado el
entusiasmo v cosechado clogios gracias a
un joven v entusiasta bodeguero, Alfonso
Schlegel, hijo de padre suizo v madre
extremena. Director-Propictario de la
Bodega “Vina Extremena™ ha sabido
admimistrar ¢l patrimonio familiar -nada
menos que 1.050 ha. de vicjos vinedos v
olivos centenarios- con sabiduria v entu
siasmo hasta conseguir que su vinos se
consideren  entre  los  mejores  de
Extremadura, acaparando medallas de
oro, plata v bronce en todos los concur-
sos habidos v por haber. Destaca su
“Monasterio de Tentudia®, claborado
con una scleccion de sus mejores uvas
Tempranillo v Garnacha; una ponderada
y pulcra crianza en barricas de roble ame-
ricano seminuevo completa el diseno de
este tinto cilido, poderoso pero clegante.

CARERNEL PARA AVENTUREROS
En la comarca vitivinicola de Matancgra
Antonio Medina elabora un tinte recio,
algo duro, cilido, cordial, honrado, que

retrata a la perfeccion ¢l perfil de su

gente: el Jaloco, lo mejor de la zona ¥
uno de los mis destacados de la region.
Sobresale ¢l Caberner sauvignon que
caracteriza al vino con aromas de came v
pimienta, recucrdos de terruio, aires de
hicrbas aromdticas v frutillo negro, un
poco ardiente, pero sabroso. Un vino con
mérito, para paladares sin prejuicios.

A su vez, que alguien sea capaz de clabo-
rar un Cabernet sauvignon profundo, casi
atlintico, e¢n pleno  corazén  de
Extremadura, ¢s va un alarde que merece
reconocimiento. Pero si ademids ¢l vino
ticne calidad, ¢l discho es actual v ¢l pre-
cio reducido, entonces solo cabe Ta admi-
racion vy ¢l respeto. Es lo que hace la
bodega “Las Granadas™, en plena Sierra
de los Lagares, con mis 100 ha, de vife-
do propio. Alli cultivan los varictales
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aurdcronos Borba v Alanje junto a
Cencibel v Cabernet sauvignon. Su Torre
Julia resulta un tinto insdlito, fruto inevi-
table de los nuevos aires vitivinicolas que
recorren Extremadura.

De la misma estirpe ¢s Catalina Arrovo,
que hace dicz anos rompid con la tradi-
cion de vinos corpulentos, de mucho
grado, ordinarios v Qn pretensiones, pro-
pios de la ribera alta del Guadiana, para
lanzar al mercado un Cabernet sauvignon
sabroso, amplio v bien estructurado que
necesita pulirse.

Todos unidos, al igual que los “trece de
la fama”™, junto a INKOTPOrICIONEs CcoMo
Ruiz Torres, en Canamero, o la Coop. del
Canpo de San Marcos, con Campobarros,
un tinto agil v de excelente precio, son la
garantia de que, una vez mis, la aventura
de los esforzados extremenos tendrd
éxito. En cualquicr caso, las naves cstan

quemadas.
S. Biirdalo

Marcelino Diaz,
Ingeniero
A%rdnomo, Endl
y Director Genera
de INVIOSA
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Vinedos cerca de
Jumilla, con el cerro
del castillo

al fondo (S.XV)

de comercializacion; con descolgar un.
reléfono vendian un barco con un millon
de hitros. La Monastrell, se decia, ¢s una

Jumilla

Carchelo, Casa Casullo, Castllo de
Luzdn, Vega Jimena, Sehorio de Robles,

uva de baja calidad, sin aromas v de faal
oxidacion, En 1989, en la finca del

FOTOS HENZ HEEEISEN

En Jumilla, en pleno altiplano murciano,
con suficiente alutud para buenas diferen-
cias rérmicas dia/noche, con cscasa plu
viometria, con suclos pobres pero sanos,
v con una saludable influencia mediterrd-
nea, se pucden <hacer bucnos vinos.
Simplemente hay que elaborarlos bien. La
receta de Marcial, endlogo creador de los
“Carchelos™, s simple: regar cuando se
necesite; vendimiar en ¢l momento opu-
Mo para conseguir vinos de un maximo
de 13 grados, ¢s decir hacia finales de
agosto v principios de septiembre, v no
esperar, como marca la tradicion, hasra
octubre o el “puente del Pilar™ cuando
viene la familia de la ciudad a cchar una
mano, va que entonces los vinos alcanzan
14 & 15 grados. Y por dltimo, vinificar
con limpieza v control. Esta misma rece-
ta aplican Nemesio v José Maria Vicente,
padre ¢ hijo, que cliboran ¢l Casa
Castillo. Sus 260 hectircas de vinedo
propias, cuidadas con mimo, les permite
hacer un vino que cuniosamente compite
con ¢l Carchelo en cual de los dos obtie-
ne ¢l pimer premio en cada certamen al
que se presentan. Monastrell equilibrada,
cstructurada v aromirica que acepra muy
bien la crianza,

LOS GRANDES TAMBIEN SE APUNTAN

atos, Adnan Marrinez, al frente de la
Estacion Enologica de Jumilla, esta traba
jando con estas vanedades, asi como con
Svrah, v pequenas parcelas de Merloe,
Que Jumilla estd emergiendo ¢s evidente.
Pero su futuro depende de que se conso-
lide su ascenso. Pero, (quién debe ser cl
motor, las pequenas bodegas que contro-
lan vinedo v elaboraciones al estilo de
Agapito Rico v Nemwesio Vicente, o las
grandes v, en definitiva, emblemarticas
bodegas jumillanas?

Para Agapito Rico ¢l futuro pasa por la
aparicion de pequenos productores v ela-
boradores, va que las grandes bodegas,
que compran a docenas de campesinos y
pagan por grado, jamis controlarin la
base de un buen vino, que ¢s su matenia
prima. A eslos argumentos s¢ oponc
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," Sabaracha... Son marcas que empiczan a Carche, de 74 hectireas, se rermina la Las dos bodegas son la punra de lanza de
bl'l('ll(‘ sonar fuera de Murcia, (T_u.mdu a partir de bodega de Agapito Rico v sale su primer “los nuevos vinos de Jumilla™ con claro
’ l 1990-91 los jumillanos s¢ dicron cucenra vino, ¢l Carchelo del 89, de uva prestigio a nivel nacional. Pero no estin
o ae ia de que entre unos v otros comenzaban a Monastrell, De repente se dio |a vuelta a solos, a estas dos pequenas bodegas les
',}l('g(’ll hacer vinos dignos, comprobaron con la sitwacion. Con uva Monastrell se podia acompaiian los grandes mastodontes de la
horror que su propio nombre en fa con- hacer un vino redondo, con potentes aro- produccion, que también han entendido
tractigueta era su principal enemigo para mas florales v frutales, Premios en certd- que ¢l mercado de graneles tiene los dias
la comercializacion. Jumalla, una denomi- menes comenzaron a lover desde enton contados. Induvasa, con su endlogo fran- Alberto Pérez, de Bodegas v Bebidas: “Es | Agapito Rico,
nacion de ongen histonca, con 42.379 ¢es sobre los vinos de Agapito Rico, para cés Jean Frangois Gadeau, clabora el | derto que al comprar a centenares de vit- | €ON Su
hectdreas, la tercera D.O. de uva tinta | sorpresa de alguno de sus conveanos, Castillo de Luzdn. La familia Ferndndez, | cultores no se puede controlar rodo cl Carchelo ha
; R s g : . demostrado que
mas grande del mundo, después de los Vega Jimena. La poderosa cooperativa cstado de las uvas, pero al disponer de | 12 calidad no
“h Burdeos y Rioja, plantada en su mayoria San Isidro, con produccion de hasta 12 | gran cantidad de matena prima podemos | es una utopia
i con la uva auréerona Monastrell, habia millones de litros, los Sabatacha, Bodegas | scleccionar la mejorapara claboraciones | en Jumilla

conseguido a pulso a lo largo de los anos
una increible mala fima,

EL REINO DE LOS GRANELES

Los granchistas dominaban la situacion,
Los clisicos vinos de Jumilla, de fuerte
color oscuro, bastos, alcoholicos, ¢ran
excelentes para las mezclas” Aportaban a
otros vinos mas débiles color v estructura,
v, ademis, con ks vicjas claboraciones no

v Bebidas, con Alberto Pérez al frente, ha
conseguido unos modernos Senono del
Condestable, Son grandes empresas que
ganaron v aun ganan mucho con los gra-
neles o los vinos de mesa, pera que van
reservando parnidas v seleccionando cla-
boraciones para los modernos jumillas.

Ademis, la presencia de vanedades como
la Tempranillo v Cabernet sauvignon, va

muy concretas v de calidad, destinando ¢l
resto a otro tipo de vinos”™,

De momento no parcee que vavan a sur-
@ir nuevas empresas, salvo Pedro José
Martinez, prestigioso viticultor que tiene
provecrada una bodega pequena onenta-
da a la calidad. Deberin ser las grandes
empiesas las que consoliden su giro haaa
mejores claboraciones 1 no quieren rom-

Nemesio Vicente, R P AR T admindas por_ 1l Denominacion de | per amarras con los pequeios pero pode-
aparccian  practicamente aromas vancta : . i
a la derecha, Il }._: S RS i : l Origen, estin consiguiendo unos coupa- | rosos remolcadores que actualmente tiran
S, ELVINO SCVeNndia on asternas v en bar- . '
____enla nave de . ges sobre base de la variedad Monastrell | de todos portando la bandera de Jumilla:
crianza de Bodegas cos, Grandes empresas v potentes bode ; , e . =
Casa Castillo 3 y : A que representara otro nuevoimpulbso a los | Carchelo v Casa Castillo,
sa gucros s¢ despreocupaban de etiquetas, y e .
: vinos de la zona, Desde hace muchos Enrigue Calduch
26 VINUM OCTURRE * 97 .
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José Pascual,

enologo de Covinca, .
con una cepa de
Vidadilio

abierto una brecha en ¢l duro camino
hacia los mercados de calidad, Bueno ¢s
su “Torrclongares™, pero mis interesante

su lugar de ongen, casi desaparece aquir tico, despicrtan de su letargo suicida. Los
micntras ganaba prestigio v hectireas ¢n

Francia bajo ¢l nombre de Cangnan, o en

DOJEN -

dlZd

aspectos positivos de la cooperacion,
como mejora ¢n los rendimicntos, meca

Carinena

Algo s¢ mueve en Cariftena, donde ¢l
granel de Garmacha ha cimentado una
fortuna que los tiempos acruales va lenta

FOTOS. HEING MEREISEN

MZACION, ASCSOrAMICNTO WCNICo, Cte, ¢
estdn potenciando ¢n ¢l marco de uma
auréntica concepeiim empresanal. Control
nguroso de calidad, reconversion tecno
logica v agresividad comercial, son algu-
nas de las armas utilizadas para competir
en el diial campo del vino emborcllado,
Y ¢s precisamente en Carinena donde las
cooperativas han tomado las riendas de la
modemnizacion. Los pimeros vinos con
vocacion de modermidad nacen de la
mano de un hombre proverbial: Luis
Gasca Ubide, Director Técnico de la
Coop, San Valero, que agrupa a 1.000
socios con un toral de 5.580 hecrireas de
villedo, Gracias a su sabiduria v vison de
futuro, en la Cooperativa primero v en su
propia bodega después, comenzaron a
claborarse vinos con 13 grados, muy por
debajo de los 17 habituales. Una auténti-
ca provocacion, v su “Clos Monscigner™
la demostracion de que ¢l tinto de
Canena poddia medirse con los grandes
sin renunciar 4 una contundente presen-
cia de taninos, ¢l paladar amplio v vigoro-
s0, ¢l aroma penetrante vy embnagador.

Hoy, la Coop. San Valero, ¢n sus moder-
nas mstalaciones, con 3.500 barncas de
roble, ¢labora tintos a base de Garnacha,

resulta “Vidadillo™, nombre de una vane-
dad autderona felizmente rescatada en sus
ticrras de Almonacid, Esta uva singular
tiene un aroma fresco, levemente floral
con notas de fruta carnosa madura (melo
coton) \]Ilk' \'ll-\lh‘() $¢ <ria ¢n I'Uhlt'
adquicre una patina especiada (vainilla).
En boca muestra una personalidad intni
gante, bucna cstructura v un final a
“paloluz” dulcemente amargo.

Para José Pascual, [a Vidadillo abre unas
posibilidades inmensas para la recupera-
cion del prestigio perdido en Carifena:
“En vez de vancrales forincos, que todos
utilizan v que tienden a la monotonia,
debemos recuperar nuestras uvas. Se deja-
ron de cultivar por problemas que hoy,
con las nuevas téenicas agricolas, cstan
superados, Solo asi podremos hacer vinos
mequivocamente nuestros, pero vilidos
para ¢l gusto curopeo™.

VINOS SIN COMPLEJOS

Carinena, Garnmacha, y, aluimamente,
Vidadillo: en cllas reside la cahidad de
CSLOS ViInos .lf.ls()ll(’\&'\ tlllf, criados en
madera, adquicren una irrepetible perso-
nalidad, sin complejos. Tienen un lugar

El tinto crianza de
Vidadillo es el
primer vino que
apuesta por cepas

i : nvilegiado en ¢l paladar de los gastrono-
> mente disolviendo. En estas  ticrras, AN s ¥ » ' g
enlre jonde nacb una variedad de uva extendi Iempranillo v Canifiena, como  su mos poco influenciados por las modas, autoctonas.
donde nac ancdad de wva » a - . 2 J i
(.’l gr("l()' : N *Monte Ducay™, muy afrutado, suave y Pero recios, intensos, corpoéreos como
da por medio mundo, la Caniena, que ; ;

v la gloria

Santiago | estragos de la filoxera. Claro que ya veni : . dos. Como los que clabora Covinea, con buen carifena a un mal rioja, En
Gracia, creador | an los lugarenos suplantando unas cepas Nacidas al calor de la inquictud social del ¢l endlogo José Pascual a la cabezar ‘5. su | definitiva, vinos sin complejos para
de Solar de | por otras: la Caniena exigia grandes can- primer tercio del siglo, las cooperativas pmduccidn m.n'nn'-um signe dcpfndicﬁ- =7 cnul(;uia St et

Urbezo | udades de azufre para combatir ¢l oidium. vitivinicolas, lastradas durante anos por la : ¢

apenas si hoy ocupa lugar en ¢l vinedo,
hay gentes empenadas en demostrar que
la fama prefiloxérica renia razom de ser,
que los vinos pueden ser actuales, con una
personalidad apabullante v un nivel de
calidad superativo

-

LA _DEL VINO PRECIOSQ

Carnidena vive de sus ancestrales raices
vitivinicolas que asombraron a las legio-
nes romanas v por las que mereaid el ape
lativo de “cara™ (preciosa), de donde
deriva su nombre. De gloriosos vinos
ligeros, perfumados, sabrosos, hasta ¢l
siglo pasado, ¢l vitedo autdctono de
Carifena fué sustituido por la poderosa
Garnacha a impulsos de la demanda fran
cesa, que pedia grancles baratos de
mucho grado v mis color para suplir los

Y asi, la variedad que recibe ¢l nombre de

Rioja donde se la conoce por Mazuela,
Hoy, venwrosamente, la Carnfiena sc
encuentra ¢n franca recuperacion v forma
va parte de los mejores vinos de la zona,
junto a la Garmacha, reina y sehora de
cstas ucrras,

COOFERATIVAS DE VANGUARDIA

ineficacia, la rutina, v ¢l clientelismo poli-
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carmnoso. Owro vino destacable e¢s el
“Marqués de Tosos™ con mavor cnanza
en roble. Junto a estos productos de cali-
dad, San Valero clabora vinos mediocres
hasta completar los cerca de 15 millones
de litros; pero éstas siguen siendo las ser
vidumbres inevitables del cooperativismo.
Servidumbre que no tiene la mis modes-
ta Coop. San José, con todo ¢l vino
embotcllado, v marcas como “Monaste-
no de las Vinas™, de excelente crianza
oxidativa, clegantemente graso v tinico

SE BUSCA UN VARIETAL PERDIDO

Pero en Canfena se ha inicado otra
slenciosa revoluadn que ya empicza a
dar sus frutos: la recuperacion del parrni
monio ampelogrifico autdcrono con ¢l
que conseguir untos modernos, agiles,
CON CUCTpo v capa, intensos v equilibra-

do del granel, sus vinos embotellados han

son, ticnden a la demasia s no estan bien
claborados, Aqui no caben los términos
medios. Y cuando la téenica enologica no
estd al nivel de las exigencias actuales, <l
vino s¢ vuelve dspero, astringente, alco-
halico, dedavazado. Y esto ha abundado
durante demasiados anos, creando
una densa imagen de vino basto vy
pendencicro que ha oscurcado ¢l
verdadero cardcter da los bucnos
carifienas. Hov, de la mano de una
importante reconversion teenologi
¢a, s¢ estdn recuperando  pasadas
glorias. Bodegas como las de Luis
Gasca, v, sobre todo, las cooperati-
vas de San Valero, San José, v
Caovinca son garantia de un proceso
de mddernizacion que ni da la espal

da al vino tradicional, m cac en ¢l
error de reducir lo que puede ser un

Carlos Delando
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ENTREVISTA
——

José Luis Peérez Verdu

Lapasion.
del Vino

Ha creado alguno

de los mejores tintos
de nuestro pais, como
“Clos Martinet” del 94,
en ¢l umbral de la
perfeccion. Pero sigue
inquicto: “El vino

¢s lo mismo que una
pintura, siempre
esperas que ¢l proximo
cuadro sea mejor”




ENTREVISTA

’I‘wnc aspecto de sabio distraido, pero
los que le conocen bien confirman lo
de sabio, pero nicgan la distraccion, A José
Lans Pérez Verda, ¢l hombre de los presti-
giosos Martinet del Priorato, no sc ke pasa
ni una. Cada vez cs mis sabio, investiga v
viaja mais por ¢l mundo. Ademis de hacer
sus soberbios vinos, s¢ ocupa de la direc-
con téenica de Castillo de Perclada, de
Robellats, de Barbara Forest, en Terra Alta,
v esti enredado en un nuevo provecto en ¢l
Priorato con el cantautor Lluis Llach. No
se siente un “flying winemaker™”, uno de
esos endlogos especializados que vuclan de
un pais a otro aplicando técnicas vinicolas.
Presume de tranguilo, aunque la entrevista
la hacemos en ¢l acropuerto de Barajas cn
trinsito entre Tenerife, de donde viene de
catar vinos, a Alicante v Bullas a donde va
a ver otros, Amable, didictico, prictica que
le viene de cuando era director del
Instituto de Formacion Profesional de
Falscr, Pérez Verda tiene siempre la risa
lista.

No para de bacer vinos para otros.
:Qwué gana con ello?

No, no cobro nada. Lo que pasa ¢s que
va tengo 61 ahos, v llega un momento en
que sientes la necesidad insuperable de

Vale la pena
que gastemos
algo

de tiempo en
hacer pruebas
con distintas
uvas, otras
maderas,
nuevas
elaboraciones

transmitir las cosas que has aprendido,
{Qué hago a csta edad mirindome ¢l
ombligo? Hay que hacer cosas por los
demis, Me llamaron de Agricultura de
Murcia, los de Bullas, y me plantcaron que
por qué no iba a darles un poco de dnimo.
Y alli me fui. La gente se quedd entusias
mada. Era un momento en que la genre
estaba perdiendo ¢l carro v se marchaba.
Vale la pena que gastemos algo de tiempo
en hacer pruchas con su variedad de uva, la
Monastrell, v poner Tempranillo, a ver
cOmo resulta, Ahora me esperan para cle
girles kas cepas.

Pero también trabajn para empresas

Perelada, Rovellats v Barbara Forest, en
Terra Alta, son los tres proyectos que estoy
llevando ahora, mis uno que ya terminé
hace poco que es ¢l de Masia Gironella,
Acabé ¢l trabajo y ahora va van cllos solos.
Y luego estd lo de casa, claro.

Y el proyecto con Linis Llach

Eso ¢s lo mejor. Lo estamos haciendo ¢n
¢l pueblo de Porrera, en ¢l Priorato, desde
hace un ano. La bodega con Lluis Llach es
la demostracion de que la agricultura
puede ir por otros andurriales distintos a
los de ahora.

El hecho cierto es que tenemos una agn-
cultura minifundista en todo el Mediterrd
neco. O bien se trata de cooperativistas, que
son a quicnes mds les cuesta producir v mas
barato venden, o bien se trata de grandes
empresas que van comprando terrenos y
poniendo a trabajar a los agricultores, que
en realidad son los que verdaderamente
saben de csto.

Un trabajador del campo, un payés, ¢s
una persona que trabaja mucho para s
mismo, pero haciéndolo para los demis
pierde interés. Esto no puede ser, La idea
es que ellos mantengan su patrimonio, que

& procede de su padre o de su abuclo, y

pagarles las uvas hasta un 20% mis.
Doscientas, trescientas pesctas, segin lo
que haya. Ta sabes del campo, yo ¢ de la
técnica: asi que te voy a dar toda la forma-
¢idn que pueda y 1 me produces tu mejor
uva. Hay que intentar que el nombre de
csas pequenas explotaciones aparezcan ¢n
la etiqueta del vino.
Y si algin viticultor de Porrera quicre
hacer vino por su cuenta, habri que avu-
darle. El sol sale para todos, v no hay que
cerrarse en banda por la competencia, Asi
s¢ lo expliqué a Lluis Llach, le ancantd v
fuimos todos para adclante.

o
[ ¥
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¢Cuando podremos degustar el vino?

Saldri para ¢l proximo aino, ahora va esta
en barrica. Pero hemos vendido mucho en
“primeur”. La produccon de la pnmera
cosecha serd de 2.000 cajas. La bodega esti
en la misma cooperativa de Porrera. Nos
han dejado la mitad de las instalaciones
para nosotros v alli hemos organizado
todo para la vinificacion. Este ano hemos
comprado bastantes tinas de 2.000 litros
para absorber todas las vanedades, separar-
las por parcelas, v ver ¢cdmo van evolucio-
nando los diferentes vinos. Trabajamos con
Gamacha v Carifiena en la zona mds alta
del pucblo, por ¢so ¢l vino se llamard Cims
de Porrera.

Alta como el precio, supongo

Pucs si, mds de 3.000 pesetas. Pero ésta
es la inica manera de que ¢l proyecto mar-
che. El ano pasado ¢l contrato que tenia-
mos con los agricultores era de 150 pesctas
¢l kilo de uva, para cinco anos. Yo dije que
eso no podia scr, v al final hemos pagado a
230 peseras. Estin encantados. El ano
pasado cobraron en Navidad, y dos veces
mas que ¢l antenior, y aquello fue una locu-
ra, todos felices.

2 Cudinta gente estia en el proyecto?

Todos. Nosotros somos tres: Lluis Llach,
un notario de Barcelona, que ¢s muy
amigo de Lluis, v vo. Y luego hay 30 6 40
agricultores. La cooperativa tiene una pro-
duccion de 110.000 a 120.000 kilos, El
ano pasado compramos 40.000 v este ano
compraremos 90.000, v lo que no compra-
mos nosotros, yo lo elaboro también para
la cooperativa y lo vendo después.

Alora tode va bien, pero ba tenido
una historia accidentada

Soy de un pucblecito de Alicante. A los
12 anos dejé la escucla para trabajar en ¢l
campo. A los 23 anos me marché a Suiza
de emigrante vy trabaye de peluquero en
Zanch. A los 28 anos hice ¢l bachiller, v
lucgo estudi¢ biologia humana ¢cn las uni-
versidades de Zunich v Ginebra. A los 34 6
35 anos terminé la carrera ¥ me vine a
Espana donde cstuve ocho anos de profe-
sor ¢n Sant Cugat. Fue entonces, por los
anos 80, cuando necesité volver otra vez al
campo, cuando me dieron la oportunidad
de ir de director al colegio de formacion
profesional de Falset, en ¢l Priorato. En ¢l
84 aparecen René Barbier v Carles

Mi mujer, Montse,
y yo formamos
un equipo,
trabajamos en

el colegio de
Formacion
Profesional de

Falset, y juntos =

atendemos
nuestras vinas

Pastrana, v arranca ¢sta gencracion ¢n ¢l
Priorato. Es entonces cuando monto Mas
Martiner.

¢Como ve la sitwacion en Espana?

Estamos bajo cero. Aqui s¢ pueden hacer
maravillas, Hay materia para hacer vinos
muy diversos. Si vas al norte al valle del
Moscla, al valle del Rhin, ves que aquella
gente estd haciendo unos esfucrzos tre-
mendos para elaborar un vino mediocre.
Son esfuerzos tecnologicos, Vas a Burdeos,
v hay que ver la cantidad de anos ¢n que no
pueden hacer vino por exceso de agua v
falta de sol. Nosotros estamos en una lat-
tud muy buena. Y a 600 u 800 metros la
altitud compensa la latitud. Tenemos ciclos
despejados v mids luz que los demds, Con
todo esto v con nuestra tradicion vinicola,
que Espaia sca la que menos dinero ganc
con ¢l vino es un contrasentido.

Y regar cnando baga falta

En ¢l Priorato quisicra tener ¢l agua a mi
disposiciom para hacer lo que quicra. En ¢l
norte, en Francia v Alemania, si pudicran
quitar cllos ¢l agua que les sobra, ;no la
quitarian? Si pudicran poner mas sol, :no lo
pondrian? Seguro que si. A nosotros nos
falta ¢l agua. Los paveses del Priorato
miran al ciclo v dicen: qué bien vendria una
tronada. Bueno pues vo no digo nada, voy
v abro ¢l grifo.

Enrigue Calduch
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Las bodegas mis
importantes de El Cabo
de Bucna Esperanza
estan consiguiendo, tras
grandes inversioncs, su
acceso a la clite
internacional. Sin
embargo, despucs del
Apartheid, la viticultura
sigue siendo tan blanca
como antes. Las granjas
entre Constantia y
Walker Bay son como
oasis paradisiacos en un
pais hecho pedazos.
Thomas Vaterlaus
(texto y fotos) escribe
sobre la cuforia del vino
en El Cabo y ¢l gran
futuro de la variedad
Pinotage.




emorias
de Africa

| «Cape Doctor»

Vista general de
los vinedos de
Stellenbosch desde
el pie del monte
Simonsbery.

>
1 “Cape Doctor™ (“Doctor de El Ca
bo™) ha vuclto. Igual que anoche, ¢s

ta secando las cepas y protegiéndolas

asi de las enfermedades micoHucas
ros los humanos también nos envuelve,
blando v cahido, EI *Cape Doctor™ es el vien
to del sureste. Sus rifagas empujan las nu
bes, Cumulus mediocns o quizd Altocumu-
las flocus. Estan ran bajas que parccen hacer
cosquillas a las cimas de las colinas. Al fon-
do, las ;,‘-:nfs‘l'n‘s.l& rocas del monte Helder
destacan sobre ¢l rojo crepuscular v, a su pic,
las granjas pintadas de blanco relucen como

predras de fuego emergiendo de los vinedos,

que se desvanecen lentamente en ¢l crepls
culo. En ¢l trranscurso de la tarde, una fuer
te lluvia le ha lavado la cara a la naruraleza
Las flores son como destellos violeta, blan-
CO vV rojo entre un verde exuberante; son ¢o
lores QUuUC DO SC cncucniran cn ninguna otra
region vinicola. Casi se puede oler el mar de
la ¢cercana bahia de False

Los pies se hunden en la tierra roja v sucl
ta, como la arena. Dan ganas de ir descalzo,
st ¢l adminmistradorde la finca no hubiese con
tado histonas de peligrosas viboras veneno
sas (“Bites arictans™) que de vez en cuando
aparccen por alli. Una columna de humo se
cleva desde ¢l jardin de la granja, entre hor
tensias v almendros. Huele deliciosamente a
carnce a la brasa. Es la hora del Braai, ka bar
bacoa vespertina, que para los propictanios
de los vinedos de El Cabo ¢s un rnitual tan sa
grado como asistir a los partidos de cricket

v rugby

CIELO, TIERRA Y VIENTO
Sobre los rescoldos se estin asando, a fuego
lento, anti ope v bacalao. Estamos de pic ¢n
tre esta abundancia, con un Sparkhing Wine
VIno espumoso ) en la mano, escuchando ¢b
mo alguien cuenta histonas acerca de los
nombres de las montanas, valles, rios v asen
tamicntos en este pais. Son nombres en Afn-
caans, v fucron colonos blancos quicnes ha
(W f'.l‘n!pn L7 [u\ px:\u-xnn R\"- \‘l,\l] Ll\’\.\‘t)\ \
temores lejos del vicjo hogar, v las palabras
son tan hermosas como las fachadas blancas
de las casas, de estilo boer: Jammerdnt (pa
saje tnste ), Wag'n-bietjie (espera un poco),

Laggende Warer (agua nsucia), Langver

OCTURRY -V

wacht (largo tempo esperado), Vioolsdrif

paso de los viohines), Mooigesigdam (dique

del rostro hermoso) o Simons Baav in de Ba
ay Falso (la Bahia de Simén en la Bahia Fal
sa). “Todo perdido™ se llama un vinedo cu

vo cdificio s¢ quemd durante un asalto en ¢l
siglo XVIIL. ;Y acaso no saben igual que su
nombre los vinos de “Buitenverwac hl:njt'.".
es dear, “por encima de las expecrativas™?
Sentados a la inempene ¢n un Al(.miu‘rr asl
de ventoso, en algin lugar entre Paard v Wal

ker Bay, va sdlo existe la naturaleza, ¢l aielo,
laticrravel vie MOV C: resto \'::_‘ NUCsSIros ;.\\

tres nos parecen lejanos. Uno se imagina que
¢l paraiso debe ser muy parccido a esto, pe

ro en ese momento la mirada se detiene en
alg(n portalon de entrada, protegido con to

dos los medios de segundad, o en una alam

brada de phas, o en las cimaras de vigilancia
que \.uf\.ugluui.m algunos de estos oasis del
vino frente a un mundo extenior, ¢ada vez
mas inseguro

La region vinicola de El Cabo va no es del
todo cs¢ mundo fehz que uno sc imagina al
ver las fachadas adornadas v el esplendor de

las plantas, cuidadas con todo mimo. Los

NI

problemas de este pais, siendo el pnmero un
indice de paro de un cincuenta por ciento,
tampoco pucden ignorarse va. A lo largo de
las carreteras de salida de Ciudad de El Ca
bo s¢ alincan gigantescos “Townships® (ciu
dades dormitono g\n':\l.hi.]\ de chabolas). co
mo Khavelitsha, que ¢s practicamente inter
minable. En e¢ste pais parcce haber cientos

de miles de personas circulando a pic, a lo

£
P 4
BN "Ill.l'/ ",/‘

La bodesa
Cathedral Cellay,
emblema del
emporio del vino
KWV
(Ko-operatieve
Wijnbonuwers
Verveniging van
Zuid-Afrika)

en Paarl.




El Nacimiento del Pinotage

€morias
de Africa

El milagro del vino I:
Kanonkop Estate
provoco el
renacimicnto del
Pinotage como vino
superior. El Auction
Reserve es la capitana
de este desarrvollo,
consiguiendo en la
prestigiosa subasta del
Cape Independent
Winemakers Guild
siempre el premio
maximo.

Su madures éptima
para beberlo

w le supone

pasados diez anos.

largo de las carreteras. Vienen del norte, tam
bién de Angola vy Mozambique, rumbo al su
supucstamente rico, buscando comda, tra
bajo, algo que robar o una medicina contra
la muerte

Jeff Grier, cuva familia posce la finca Vi
licra Estare, nos llevd a visitar sus vinedos cn
su Mercedes negro. De repente, 2l otro la-
do de la carrerera lo vimos: miles de chozas

miscrables de laton, sin luz m agua; hogue-

ras entre las chozas, en las que algunas per
sonas estaban calentando la comida en ca
charros v latas. Jeff Grier accaond cuidado
samente ¢l boton del cierre cenmralizado,
clevd las lunas v asi bordcamos ¢ -
campamento. “Hace algunos anos, i
¢sto era una pradera verma; ahora la

han ng.lp.lu‘.n 15.000 personas, gui-
za mas. Nadice sabe cuidntas con exac
utud. Por la noche sena demasiado
peligroso para nosotros vemir aqui
La gente picrde la fe en el futuro. El
alcohol v las drogas aumentan la vio
lencia latente. Muchos ¢stan arma-
dos. Se ove hablar de asesinatos ab
surdos: por un coche, por algo de /’
dincro o por un reloj. Hace tres ]
O cuatro anos esto sdlo exis
tia en la lejana audad de Jo-
hancsburgo.”

Jett Grier no ¢s ¢l Gnico
que se preocupa. Los pro-
pictanos de fincas situadas
en valles laterales alejados,
que producen vinos cada vez
mejores, también saben que
su futuro esta I'.g_.n!n al furu
ro del pais. Sin embargo, la
region de El Cabo sigue
considerindose scgura
Unas cinicas estadisticas de-
muecstran que los blancos
apenas estan siendo victimas

de la violenca ¢reciente. Pe-

ro $1 2 108 NCKros guc viven
en El Cabo no se les ofrecen

pre MILO NUCYAS ]‘cnpc\ twvas

posibilidades de trabajar v de
conseguir vivienda, también
este floreciente milagro del
vind podria verse arrastrado

por un funesto torbellino

obre ¢l nacimiento del nuevo vino de
pinotage s¢ cuentan las levendas mas
descabelladas. Por epemplo, dicen que
Beyvers Truter, ¢l téenico de Kanonkop, cier
to dia de los anos ochenta fue una vez mas a
una de las plavas desiertas del frio Atlantico
para practicar su aficion, la pesca de langos
tas (Cravfish). Dos o tres dias despuds re
cordd subitamente que habia olvidado en fa
bodega una partida de pinotage, aun ¢n pre
sencia de los hollejos, en ¢l ranque abierto
Ascguran que ¢l vino de estas uvas olvidadas
fue ¢l principio del espectacular ascenso de
esta vanedad cruzada de Suditnca. Lo aer
to ¢s que algunas fincas han ce nscsudo
rransformar en ¢l transcurso de pocos
anos lo que fue un vinillo nsignifican
te v plano llamado Pinotage, con sus
aromas toscamente dulces de acetona s
pl

licno v \(IZ'.\L'H[:.)LIU. Lon un }‘\Iflli‘.\\'

ANO, <N UN VINO NCKTO Casl OpPiLO,

seductor de zarzamora v ciruclas ma
duras, apoyado en ¢l paladar por un de
licado aroma de madera de roble
Bevers Truter, baunzado ¢n memona
del legendario general de los bocers
v cabecilla de rebeldes Christia
an Bevers, no necesita presen-
tarse cuando entra en sus do
minios, la bodega de Kanon
kop Estate, “The Cape's
Pinotage King"

Pinotage de El Cabo™), come

“El rev del

lo llaman los penddicos loca-
les, va vestido de forma tipica,
con pantalones cortos v cami
s pn:fu_ Esel pre 'h:’.lg‘-.uh'[ Vi
tcultor blanco, v es muy logi
co que ahora se dedique acn
vamente a la politica, como
representante del conscrva
dor Partido de los Tracrores

Irekker Paroy Cuando le
nenciono la anécdota de la
langosta, sonric: “Es una bo-
nita histona, pero desgracia
damente no ¢s cierta,” Dice
QUC SIEMPTE CSLUVO Cconvenc-
do de que ¢l cruce de Pinot
noir con Cinsaulr, en realidad,
seriatdeal para las condiciones

de Sudifnicay que, ademis, las
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dos vanedades sucleh combinar muy bien
No ¢n balde se sigue manteniendo la leven
da de queantano los “borgonas antiguos y
venerables™ solian incluir un cierto poreen
taje de Cinsault

[rutter empezo sus expenimentos con
notage vaen 1981, al llegar a Kanonkop. Pe
ro la cepa se lo puso realmente difial a su
promotor declarado v mentor. De todas tor
mas, pronto s¢ dio cuenta de que la premi-
sa fundamcental para un l'l:'n:.\:"y CON Carag
ter son las cepas vicjas, de un minimo de 30
anos, mejor si tienen mds de 50, plantadas a
la manera tradicional, en vaso v sikmpre sin

nceo

segura que se cosechan entre scis y
ocho toneladas por hectirea v que las
Vas tienen una concentracion ideal,
porque sOlo a partir de un contemido de al

i de un 13 por ciento, como mins

mo, ¢l vino desarrolla roda su gama de
ArOomas l)L’\:.ir.lx4.1\,.‘.IHL'DIL‘, Il.h(' veinte
anos, cuando va nadie ¢reia que esta va
nedad sirviena para algo mas que para
un vino rosado barato, arrancaron prac

tcamente todas las cepas de los vinedos
v plantaron otras vancdades. “Este
crror de valoracion fue catastrohco
Quizd ¢l error mids grave que havan <o
metido los viticultores de aqui, del Ca
bo, en los alumos lustros™, dice Tru

ter. Por sucrre, en la zona de Ka
nonkop encontro algunos viejos
‘-.ll\‘x_‘l' s k’\‘ :‘llllll.ll'.\', precisa
mente en las regiones mas ¢l
lidas de Stellenbosch. Otra fe-
bz crcunstancia mas, pucs

hov por hov Truter estd se-

guro de que ¢l Pinotage ne-
cesita mucho calor para que
alcance pronto toda su madu
rez. Nos habla de sus actuales
plantaciones  nucvas  sobre
suclos de granito con lodo, en
las zonas cilidas de Swartland,

sitvradas al noree del Cabe L oor

cade la ciudad de Malmesbury,

en las que uene puestas gran-
des esperanzas
En su opintdn, uno de los

secretos decisivos de un gran
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]'l:ln){.lx',c ¢s acertar en ¢ momento de laven
dimia. Considera que muchos vinos que han
penpudicado la lama de esta vanedad, con ta

NINOS Aroces vV Con uvas ITf.H\ll ras, no \‘ll.l

mente han sido vendimiados con exceso de
produccion, sino tambien demasiado pron

to o demasiado rarde. “Cuando por fin tie-
nes una cosecha Gpuma de uva en la bode

ga, ¢s cuando empacza ¢l estrés, El Pinotage
¢s uno de los pocos vinos cuyo destino se de-
<ide ¢n la bodega, ¢s un vino de claborador
liene sus manias™, como bien sabe Bevers
I'ruter. Confia plenamente en una macera-
cion de tres o cuatro dias v en una fermen-
taciom ¢n tanques de cemento abiertos, v en
¢l proceso deja subir la temperatura hasta 28
!'_l.l\‘.l.\\ “Necesita este desarrollo natural del
calor, para que de alguna mancera se¢ quemen
los molestos tonos de éstrer”

A continuacion, ¢l vino finahiza la fer
mentacion en tanques de acero. Solo
un mes después de la fermentacion
malolictica sc trasicga a roble francés
(Seguin Moreau v Vicard), en ¢l que
madura entre 14 v 16 meses, De es
ta mancra tradicional s¢ consigue ¢l
poderoso vino al Juce [ruter proicu

za un potencial de envejecimiento de
25 anos por lo menos. En los pime
ros anos domunan los tonos quc rc
cuerdan a bavas v animales, como los
que se dan en ¢l sur del Rodano; con
la edad, s¢ empicza a notar [a fi
nura de la pinot. En la bode
ga de Kanonkop atn hay I’
notage de los anos 70, 71
v 74 que Truter describe
COMO VINOs sensacionales
Had® poco, Bevers Truter
ha fundado una Asociacion

l‘lnl-!.‘u:._‘_u\ abicrta a todos

los vinificadores compro

NSTANTIAS
WINE

metidos v cuva finalidad es

CONSCEMIr UN  NUCYo  au
mento de la calidad. Ya han

pucsto en marcha nuevos

Swort Wine
dv and Joctied B
Cansamid
o> AN

c\rcnnn‘m.-x‘ COMoO  powr

U‘i Cj;‘!ll}‘]“ la mejora ¢n la se-

leccion de fa uva, para con
scauirvaloresde alcohol aon
mas clevados, un contacto

mis prolongado con la picl

El milagro del vino I11:
En el siglo XVIII,

la aristocracia de
Europa eva adicta

al vino generoso
Moscatel de
Constantia. El
vinedo de Klcin

Constantia ha
plantado de nuevo
el mismo clon del
Muscat de
Frontignan que ya
importara de
EFrancia en 1656 ¢l
primer colono
curopeo del Cabo,
que sevia
posteriormente su
Golernador:

Jan van Ricbeeck.
El vesucitado Vin de
Constance hace bonor
a su modelo.

Un gran vino
Jeneroso.




enmorias

A mediados de los 80,
Gyles Webl y su
Sfamilia se hicieron
cargo de una
deteriorada
plantacion de
Sfrutales en las colinas
al pie del monte
Simonsbery. Thelema
Mountain Vineyards
es abora

el vinedo mas
importante del Cabo.

durante la fermentacion, la elaboracion en
nuevo roble amencano, prucbas con Cuvé

¢s sobre base de Pinotage, cte. “La histona
del éxito del Pinotage atin esti por escribir
s¢. Yo diria que acaba de empezar™, dice Tru
ter. Pero va tiene una cosa clara: Pinotage no
significa simplemente El Sabor de Sudifrica,
sino que tiene potencial suficiente para con
seguir grandes tintos, Truter valora las va
nedades del Cabo como mids interesantes pa
ra los b nk‘-l‘_ucrn\ que las de Cabernet, Mer
lot o Svrah, cuyas posibilidades considera va
sondeadas. “Con las vanedades interma
cionales podemos, como mucho, poner
acentos sobre la escala de estilos existentes
en las antipodas del Nuevo v Viejo Mundo
Pero ¢l Pinotage es nuestro *as ¢n la manga’

y desempeiard para nosotros un papel aon

mds importante que ¢l de la uva *Zinfandel'
en California.”

“Cuando trabajo ¢n la bodega, abro ¢l gran
portalon. A mis pies se extiende todo ¢l va
lle. Esta vista me sienta realmente bien v lo
que ¢s bueno para mi rtambién ¢s bueno pa-
ra ¢l vino™, dice Mike Dobrovic, el acuvisi
mo endlogo de Mulderbosch, esa finca que
<n muy poco tiempo s¢ ha convertido en le-
venda, porque refleja como ninguna otra la
increible dindmica del nuevo mundo del vi
no ¢n El Cabo. Mientras que fincas tradi
cionales como Groot Constantia, Neder-

burg o Necthlingshof atn siguen recordan

Fiebre del Oro en El Cabo

hecho realidad de una

do al sucho curopco
luposa granja de fibula en Afnica mds o me:

nos como la describié Tania Blixen en sus
novelas, Mulderbosch, por el contrano, (co

mo toda una serie de fincas florecientes de
El Cabo) representa una viticultura tipica del
Nuevo Mundo: es una provisionalidad fun

cional, un ¢aos creativo. Alli no hay jardine-
ros negros que recorten hasta la altima bnz

na de hierba rebelde. Alli rodo gira en tormo
al vino. Fundada en 1990, la finca consiguid
éxitos espectaculares en todo ¢l mundo con
su Sauvignon blanc, terminado sin madera.
Este vino s¢ caracrenza por unos intensos
aromas a salico, zarzamora y grosclla negra,
ademids de un perfecto equilibno entre fru

tosidad opulenta v acidez en ¢l paladar. Su
caracteristica recuerda a algunos vinos de
Nueva Zelanda, pero supera a sus Sauvignon
en sutileza v elegancia. La finca, de 17 hec-
tircas de extension, ha cambiado de propie-
[ANo por una suma astronomica (los pcno

dicos sudafricanos nombraron una cifra de
17 millones de rand, lo que corresponderia
a 500 millones de pesctas, aproximadamen

te). Otras explotaciones destacadas rambién
estin a la venra, supucstamente por sumas
cscandalosas. Por El Cabo se ha extendido
una especie de Fiebre del Oro. Los curope

08 invicrren a lo grande

DESDE UN PROFUNDOSUENO
Incluso entre la clase dirigente de Johanes
burgo se ha impuesto laidea de que vaes ho
ra de abandonar la metrépoli del norte, que
s¢ ha vuelto impredecible v peligrosa, v reti
rarsc, a ser posible, 2 una granja vinicola en
El Cabo. Hace diez anos, la viticultura de
Sudifrica rodavia dormia un profundo sue
no. Lavid se plantaba lundamentalmente pa
ra producir brandy. Aunque habfa vinos de
tupo Jerez u Oporto interesantes, apenas
existian vinos de mesa de nivel internacional
Algunas claboracionces sucltas, al estilo del vi
no de Burdeos, mostraban una evidente fal
ta de fruta v una predominancia de taninos
abominables

Las medidas de boicot contra el régimen
Apartheid v una orgamizacion de economia
planificada del ramo, con un todopoderoso
sindicato de viticultores ( KWV), impidieron

un desarrollo consecuente dingido a mejo

rar la cahdad, como en otros lugares. Pero

en 1992, con el fin del Apartheid (en el mis-
mo ano cayd también la posicion de mono
polio del KWV), s¢ inicio un impulso cuya
veloadad, comparada incluso al desarrollo
californiano o australiano, resulta impresio
nantemente ripida. Las extensas plantacio

NCS NUCYAas va \'.l"'\i mian de los mas moder-

NOS CONOTIMICNHIoS ¢n cuanto a diseno, sis
temas de cultivo v denssdad de plantacion
Los estudios realizados permiticron ¢speci
ficar claramente qué vancdades poscen ¢l
mavor potencial de calidad v en qué terre
nos, Se culuvaron zonas mas clevadas de las
faderas. Regiones mas frias como Walker Bay,
Elgin v Mossel Bay, hicicron progresos con
¢l pinot noir vy Chardonnay, S¢ disponia de
material ¢clonico de mepor calidad v, lo que
¢s alin mas importante, libre de virus. S¢ in
virtio mucho dincro ¢n las mas modernas
réenicas de bodegas v barmicas de madera
Irandcesa v amencana
Pero ¢l gran ecmpue vino con ¢l inter

cambio de expenencias que se produjo tras
la caida del Apartheid. De Ia noche a la ma
nana. Sudatnca oCupo ¢l lugar que ke co
rrespondia en ¢l panorama internacional del
vino. De repente, conscjeros de Burdeos, so
ciedades “point-venture” con californianos v

enodlogos de Australia se sucedian mnte-

rrumpidamente en ¢l Cabo de Buena Espe
ranza. El “"boom™ tambi¢n pucde expresar

se en ¢ifras. Aunque so0lo un 19 por cento

de la superficic total de vifedos esté planta
da de vanedades clasicas de cahidad como Ca
bernet sauvignon, Merlot, Svrah, Pinotage,
Chardonnay v Sauvignon blanc, el porcen
taje va rapidamente en aumento. No es de
extranar, si se considera que solo la deman
da dc uva Pinorage ha aumentado de forma
tan extraordinana que los precios han sulbx
do un doscientos por cien, con respecto a los

ANOS aNECnores

MULTIPLICAR POR DOCE
En 1991, un ano antes del fin del Apartheid,
Sudifrica llegd a exportar escasamente
850.000 cajas de vino. Para inales de 1996
la exportacion se habia multphcado por do
¢e, legando a superar los 10 millones de ca-
jas. Gracias a una polituca de precios mode
rada v a la dristica caida del ma '..1, los co
MErciantes curopeos consiguen  vino
sudafricano a precios extraordinanamente
buenos. Incluso los vinos supceriativos rara
vez pasan de los 15 dolares en |a finca. Con
cllo, este pais s¢ ha convertudo en un gran
compendor frente a California, Austrahia y
Chile. En cuanto a la calidad, los Sauvignon
blanc, los Syrah y los vinos espumosos v ge

nerosos han conseguido Hegar a la cumbre,

v ¢l Pinotage s¢ esta imponiendo como la

la arquitectura boer
domina los vinedos.
Abajo:

el endlogo de
Kanonkop, Beyers
Truter, oliendo su
elixir, el Pinotage.
Asequra que “solo
estamos empezando.
Esta variedad tiene
un gran potencial.
El tiempo diva hasta
dinde puede legar”.



CII) rias

de Afrl

Viernes por la
noche en Clos
Cabriére, en

Franschhoek: es dia
de paga para los
trabajadores.

Blanco v

gran especialidad sudafncana. Aunque se han
conscguido mejorar inmensamente la Mer
lot, la Pinot noar, la Chardonnay v las dife
rentes mezclas con Cabernet sauvignon, sin
embargo estos vinos, comparados con los in
termacionales, no alcanzan un nivel supenor
El desarrollo estd cada vez mds en manos de
una nueva generacion de endlogos v bode
gas que va en los anos ochenta previcron ¢l
desarrollo positivo en la regidn de El Cabo
v, con las inversiones correspondicntes, alla
naron ¢l terreno a DEMPO para conscgur su
actual éxito: Thelema, Saxenburg, Klein
Constantia y Stellenzicht son algunos de es-

LOS precursorces

;T LA CONCIENCIA SOCIAL?

En las vinas de Klein Constantia, una mujer
que vestia mono azul y sombrero de paja es
taba recortando las cepas v arando los mejo
res brotes a la trama de alambres, Su calida
sonrisa parecia timada v cunosa a la vez v sc
me olvido hacerle rodas las preguntas que
hov s¢ me ocurren al contemplar su foto
grafia, ;Quién ¢s? ;De donde es? (Qué clase
de futuro puede ofrecerle este pais en el que
¢l arbol gencalogico o la raza siguen mar
cando la biogratia de las personas?

Quizd mi siquicra debaéramos hacernos
tales preguntas, quizd solo debiera intere
samos ¢l producto, ¢l vino, Cuando nos
bebemos una cerveza Singha no malgasta
mos ni un minuto en pensar ¢n las condi-
ciones de vida de los trabajadores de las fa
bricas de cerveza, en la Iggana Tailandia. ;Y
acaso nos interesa ¢l destino de los recolec-
tores de café cuando degustamos un exce-
lente expresso de granos Aribica brasilefos?
Sin embargo existe la esperanza, 0 quiza s6-
lo la ilusidn, de que esto pudicra ser distin
to ¢n ¢l caso del vino, porque ¢l vino no c¢s
un producto en masa manufacturado indus-
trial y andnimamente, sino la singularidad de
un claborador v, en definitiva, también ¢s
parte de la cultura de un pais

El selecto circulo de entusiastas del vino
que vuclan incansables por todo ¢l mundo
tras el rastro de nuevas elaboraciones, hasta
ahora, en sus anstocriticas investigaciones,
rara vez s¢ han visto confrontados con la po
breza existencial. En los paiscs productores

de vino clisicos, mcluso las clases econdmi

€gro

cas mas humildes tienen un nivel de vida que
satistace los minimos existenciales, v ¢l vino
forma parte integrante de la cultura diana de
todos los estratos sociales. Pero en Suditn

3, la cultura del vino sigue siendo un asun-
to puramente blanco. No hay mi un solo bo
degucro negro en ese pais v ningin propic
tano de vinedos negro. En Franschhoek, tan
idilico, puede suceder que se celebre un cle
gante banquere “Wine & Dine™ a la vista de
aquel squat, o barmada, en ¢l que las chozas
v las personas se hunden hasra las rodillas en
¢l fango cuando llueve.

Iambién a nosotros, los europeos, en al-
gunas discustones en seguida podemos em
PCZAr A PIsar erreno l\'\l\.l].]dl/u, por cjem
plo cuando un propictario de finca nos pre-
guntacon mucha razém st en nuestros Panscs,
.1l Ll'l”}‘.’.ll Irutas CXOUICAS, l.l!:l'.‘l\'n Acuva
mos nuestra conciencia social, Cicrtamente
no hay que ir a Sudiafnca para darse cuenta
de que nuestras costumbres alimentarias no
necesanamente son socialmenre aceprables
Y aquéllos que senalan con el dedo de la mo
ralidad solo cuando las diferencias son ran
cvidentes (como pobreza a un lado v ansto
cratico consumo de vinos al otro) son unos

INgCnuos

s viernes por la noche en Franschho
ck. Hav visita de Clos Cabnére. Hil
degard von Arnim, esposa de Achim
von Amim, descendiente de aquel linage no
biliano de la Marca de Brandeburgo a la que
también pertenccio ¢l pocta romantico del
mismo nombre (1781-1831), se baja de su
histénco Citroén DS (“uiburén™) encarna

do para, acto seguido, descorchar con un sa-

-~
ble una botella de Blanc de blancs Pierre
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Jourdan del 94 en la nave de ¢nanza de la
bodega. Mientras bebemaos a sorbitos este vi-
no espumoso, clegante v cremoso, Hilde
gard narra a una velocidad demencial la his
tona de la familia de hugonotes Jourdan, la
historia de los von Amim v su emigracion a
Sudifrica v Ia histona de una empleada ne
gra que se fue, volvio v ahora, por falta de s1
to, tene que vivir en ¢l campamento de
squarrers al pie de las montanas, donde me
JOra Sus INEresos, Aespics del trabajo, tinen
do cabelleras. Nos cuenra por qué bautiza-
ron a su hijo con ¢l nombre de Takuan, a pe
sar de que todos los varones von Armim sc
han Hamado Achim desde hace siglos v por
qué le gusta el Pinot noir del 95, aunque re
CONOZCA Que No estd tan estructurado como
¢l del 94 v ¢l tan promcetedor del 96

En este pais no son sélo dos los mundos
que se encuentran, sino incontables, El re
sultado ¢s un cosmaos absurdo, desconcer-
tante, violento v también maravilloso, como
los solos de cimara de Ladvsmith Black

Mambazo o las improvisaciones al prano de

Dollar Brand, que actualmente se llama Ab
dullah Ibrahim; v uno s¢ pregunta qué mun-
do s¢ orienta ¢n cual. ;Se estd convirtiendo
El Cabo en una metrdpoli de corte curopeo?
;”lm‘ ncn F Uropa nos deshzamos hacacon

diciones que, en definiiva, no son muy dis-
tuntas de las de El Cabo, bajo los imperan-
vos del accionista llamado Dinero? Mis atn
que Nueva York o Londres, El Cabo de Bue-
na Esperanza se ha convertido en ¢nisol, ¢n
conglomerado total. Uno se lanza a través
de culturas v épocas, densificadas en un ovi-
llo imposible de desenmaranar, Es como ¢s-
tar delante del televisor haciendo zapping
entre 150 canales. ;Qué papel desempenan
en este rompecabezas los vinos de El Cabo?
Pues bien, son Africa v al mismo ticmpo
“Qur of Africa”, son producto de una ticrra
ahora negra v, sin embargo, puramente de
blancos. Pero, ;acaso no uene ¢l vino su pro

pio color, acaso no ¢s un producto ongi

nario, imagen v semejanza de la ticrra v ¢l
clima? ;Acaso no es un trozo de Sudifrica,
genuino como ningin otro imaginable?

Cinco anos después
del Aparthe
apenas ha
cambiadoe la
division de papeles
en la viticultura:
los blancos son
duenos de los
viniedos y ellos son
los que consumen el
vino. Los negros
que se ven solo son
trabajadores de los
viniedos y bodegas.
A pesar de todo: la
cultura
vitivinicola crea
algunos puestos de
trabajo.




Memorias

de Africa

El periodista Joln
Platter, con su guia
de vinos annal “South
African Wines”, ha
logrado establecer un
eriterio ampliamente
aceptado para ¢l
panorama de vinos de
Sudafrica. Ademas de
las calificaciones de
vinos, este libro
también contiene
informaciones
detalladas sobre las
Sfincas, anécdotas de
personalidades
conocidas, cifras,
recomendaciones de
restaurantes, mapas,
ctc. Esta es la lista
personal de los
MEJOTES, SEAUN
Platter, quien abora
también es
propictario de un
pequeno visniedo.

44

Los Mejores, segin Platter

LAS DIEZ

LOS MEJORES VINOS
Los vimos sin indicackon o¢l 2% 5
ral, entre
nedad correspondente
Vino espumoso
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Botelleros de Reservas de Faustino en Ovon

Desde 1861

Somos la cuarta generacion de una empresa
Samiliar e independiente que con 650 becldreas
de vinedos propios, 25.000 barricas del mejor roble y

9.000.000 de botellas en stock permanente

podemos garantizar un alto nivel de calidad
botella a botella de ventas anuales muy limitadas.
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Denominacion de Origen Calificada Rioja
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Burdeos en Primeur 1996

-

El ano de las mil verdades

*:Quiere que le dé un buen conscjo, para empezar?
Neo se crea nada de lo que diga nadie sobre la nltima
cosecha de Burdeos. Porque este aino ba sido excelente

y también todo lo contrario.”

bajas presiones, v sobre las precipita
ciones meteorologicas medias. Los da-
tos de los Grandes Brugos no han sido
precisamente alentadores: informaron
del déficit de horas de luz solar en Jos
importantes meses de verano junio, ju-
lio y agosto, con precipitaciones que se
sitwaban muy por encima de la media
desde hacia anos. En camibwo, la plu-
viosidad en octubre llegd sdlo 2 ka mi
1ad de la registrada otros anos, Como
Las precipitacioncs ¢n agosto alin csta-
ban repartidas muy desigualmente (en
Méngnac se midicron 142 milimetros,

¢ Ia cosecha del sigho hablaban
Dy.\ los chaboradores bordeleses
poco después de la vendimia.
Sc equivacaban. Los peores vinos de ¢s-
te ano, climiticamente muy capricho-
s0, no pucden compararse ni con los del
92, que va fucron bastante malos, En-
LONCES, stamos ante una rerrible ¢a-
tistrofc? En absoluto. Algunos vinos
del 96 ticnen un nivel como jamas se
vio en Burdeos, En general, jestin su-
biendo los precios? No, pues la casa
Moueix en Libourne, por egemplo, ba
1 los precios. Entonces, js6lo hay que
comprar vinos ¢n “pri- cn Margaux, a treinea ki
meur” en Pomcrol v En 1996, nadie lometros, solo caveron
Saint-Emilion? No, pre-  se ba librado del todo  vnos 60 milimetros), ¢l
cisamente ¢sos casi o de la luvia... punto de partida clima-
merecen la pena, tologico era muy dife-
Pero, por favor, no cerre osta re-  rente de region a regidn v de munia-
vista fastidiado. Con paciencia y bucna  pio a mumicipio.
voluntad conscguiremos poner un po ’
co de orden en ¢l caos de este tipo de
compras. Abrochense los cinturones v
haremos juntos un viaje en dicz cscalas,
atravesando todo ¢l laberinto del vino
de esta cosecha, joven adn, cuyo fruto
hace pocos meses que reposa en barni-
cas de roble, donde permanccerd hasta
¢l embotellado, en verano de 1998,

Tampoco en 1996 nadic sc ha k-
brado totalmente de Ia lluvia, Las zo-
nas de Pomerol, que maduran antes, su-
fricron cspecialmente fas inclemencias
del tiempo. Alli, ¢l Merlot es el rey, v
no solo ha de ser cosechado ¢l pnmero
- lo que en 1996 no podia ser una bue
na premisa - $ino que, ademas, ticnde
al corrimicnto de racimos durante la
floracion, a principios de verano. Efec-
tivamente, una buena cantidad de vie-
jas cepas Merlot se vieron
afectadas por este fend-
meno, lo que Hevo a per-
didas de cosecha, preci-
samente en ¢l caso de una
variedad como &sta, considerada como
garantia de calidad. Por ¢l contranio, las
cepas jovenes fructificaron con vitalidad
yabundancia. Pero s que con una ven-
dimia aguada de cepas jovenes en si-
uacion de mixima producaon (o so
breproducaon) no se puede hacer un
gran ano,

Por otra parte, quacn compare 1996
con atos excepcionales como 1990 o
1989, estard obvidando que Burdeos no

Mérignac, obscrratorio metcoroliyico.
Durante la vendimia, ¢n
2% Burdcos sélo hay un
= dios: ¢l hombre del
tiempo de Méngnac,
cerca de Burdeos. Alli se
informan sobre las altas v

¢s California, Las cosechas realmente
grandes de Burdeos no se obtienen pre
csamente en los anos de calor ropacal,
que harfan suponer una maduracion es-
pecialmente ripida, baj acidez v alvo
contenido de alcohol, sino en anos con
un clima equilibrado, en los que la uva
madura despacio v tranquilamente, y
puede desarrollar sin prisas la comple
jidad de aromas que caracterizan al bur
deos, Los tres meses de verano, tan im-
portantes para la calidad de un mosto,
cn 1982 sumaron menos horas de luz
solar que ¢n 1990, pero Hovid casi ¢l
doble. Y sin embargo, muchos vinos del
82 son de una calidad que aim no hasi
do mejorada,

Tomemos otro cpemplo: ¢ alo
1995. Muchos bodegueros ascguran
que cse aho fue un regalo de los dioses
para ¢l vino v quc por ¢so ha salido tan
redondo, suave v amplo. Es asi como
se engaiia a ka clientcla, especialmente
a la asidtica, que acaba de descubrir el
Burdeos, por lo que resulta un negocio
que no pueden perder.

Durante ¢l verano, ¢l tiempo cstu-
vo mis que despejado, pero en ¢l trans-
curso de la vendinia, en septiembre,
llorvid atin mids que enclano 1996 (116
milimetros frente a 104!). Es evidente
que esto ha influido en los vinos, a pe-

sar de todos los esfucrzos

Los grandes Burdeos  realizados ¢n  bodega.
no se producen en los  Muy oportunamente s¢
anos tropicales...

ha cormdo un tupido ve-
lo sobre este hecho.
{Quién 1ba a querer estropear la opor-
tunidad de jugar con csta cosecha, Ia
que ha traddo la mayor especulacion que
Burdeos hava conocido jamds? Por cso,
1995 es un gran ano para el burdcos,
pero con toda seguridad no ¢s excep-
cional.

Interpretemos en consecucencia bas
claves metcorologicas del ano 1996 con
¢l cuidado que merecen, 1996 ha sido
un aho con un ciclo de maduracion es-
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pecialmente largo. Este se vio favoredi-
do por un octubre extraordinariamen
te suave v seco. Quien pudo vendimaar
entre los dias by 15 de octubee, reco-
gid una cosecha de buena calidad, a pe-
sar del verano lluvioso, especialmente
de Cabernet franc v Caberncet sauvig
NON, CON VINOS qUC POSCCN un poten-
cial aromitico como no s¢ habia visto
desde el ano 1988, gracias a una ma-
duracion reposada pero buena, Si los
"Dovens™ (los vicjos salwos) de entre
los claboradores del Médoc aseguran
no haber visto jamds uvas Caberiet tan
bien maduradas, no tenemos motivos
para pensar que se trate de una exage-
racion. También ks primeras catas de
los vinos de esta cosecha han confirma-
do que parte del Caberner sauvignon
s¢ ha superado a si mismo y que ha ma-
durado hasta alcanzar calidades casi in-
creibles,

La Universidad del Vino
en Burdeos-Talence

Los vitcultores bordeleses v los co

mercrantes han dejado la pamera clasi-
ficacion de una cosecha en manos de los
expertos de la Universidad del Vino en
Burdeos - Takence, A continuacion, re-
producimos un resumen ded informe de
los descubamientos hechos por las dos
cminenaas Ribércau-Gayon vy G. Guim-
bertean:

Los valores de medicidn poco antes
de la vendimia documentan que la uva
en 1996 posce mejores parimetros que
en bos anos 1995, 1990y 1989, Solo ¢l
dcido milico resultd algo superior, mas
o menos comparable al de 1982 (ver
cuadro adjunto).

Pero hubo grandes diferencias cn-
tre unas regionges v otras, entre finca v
finca. Debido a la amenaza de la botn-
s cinérea (la conocida podredumbre
gris), que afecta al aroma del vino pero
que también provoca pérdidas de color,
hubo quicn vendimid demasiado pron-
to. La consccuencia fuc un ligero défi-
cit de madurez.

Pero lo que no dicen las cifras ¢s que
en parte de la cosecha de 1996 sc ha
notado una gran diferencia entre la ma-
durez tednica, "industnial®, de las uvas
(azhcar y miveles de dcido) v la madu-
racidén Gprima de los taninos. Aquéllos
que recogicron uva no s6lo rica cn azi
car sino con los taninos totalmente ma-
durados han podido cosechar vinos
magnificos, Quicnes havan trabajado
con intuicion y txto en ¢l pdquer de la
maduracién Optima v hayan hecho lo

imposible por combinar de lamejor ma
nera los pardmcetros de riqueza v cs
tructura c¢ste aho han tenido una oca
si0n (mca.

Powserol, Saine-Emilion, Fronme
Taninos verdes v aguados, dcidos indi
ferentes o, por el contrano, agresivos,
v un sorprendente contenido de aleo
hol, lo que potencia atn mds la impre-
sion de desequilibrio. En ¢l mejor de
los casos, notas florales; pero en el pe-
or, notas herbaceas v animales: las pri-
meras prucbas del Pomerol que me die-
100 A CaLar no s¢ prestaban a dorar fa
imagen de la cosecha, Seguro que den
tro de algunos anos también bos peores
cpemplos de esa regaon serin agradables
al paladar. Considerando las enormes
sumas que actualmente hay que pagar
por cllos, nadic puede recomendar s¢
Aamente que s¢ invierta
mucho en Pomerol,

Nadie puede

za v finura que sucle ¢a-
ractenizar a csta finca, a pe
sar de su proverbial impetu,
Seguro que Pétrus serd tam-
becn este afo uno de los mejo-
res vinos de Pomerol, pero es-
tard muy alejado del 95, por
cjemplo.

También los vinos de Fronsac de es-
te avo parccen fAltos de unidad. Men-
cionemos ahora dos sorpresas positivas:
Moulin Haut-Laroque ha conseguido
un vino que 2 uno le hace preguntarse
como ha sido posible bajo condicaones
tan adversas. Y Villars, que consta en
bucna parte de Cabernet franc, atn
puede mejorar con la crianza,

La sstuacion en Saint- Emilion es al
g0 mis compleja. Quien haya quendo
vinificar a ks moda en 1996, con mayor
porcentaje de Merlot en ¢l coupage v
con mucha maceracion,
alamanera que en los Gl-

recomendar serigmente timos afos ha tenido cs-
Aunque en ¢l trans-  gue se invierta mucho pecial éxito en los circu-

curso de las caras se il
mind algo ¢l cuadro de la
Denomunacion, sdlo demostraron cstar
realmente conseguidos unos pocos vi-
nos, sobre todo los originarios del <in-
turdn de grava del Pomerol: La Con-
seillante, ¢l sofisticado y manzadisimo
Vieux Chateau Certan o ¢l magnifico
La Fleur-Petrus, por su equilibrio v su
raza, uno de mis fvoritos en este difi-
cil aho,

La mucstra de Pétrus que me pee
sentaron (scgin los responsables de la
Casa Moucix, se trataba de un coupa-
ge provisional ), aunque apuntaba a ser
muy prometedor, lleno, redondo y ma-
duro, también cra extrafamente com
placiente, construido v carente de lara

en ¢l Pomerol del 96

los que compran los
vinos para coleccionarlos
v no para disfrutarlos, ésta vez seguro
que ha errado ¢l tiro. Hubert de Bodard
del Chireau Angélus (foto arriba) nos
muestra una vez mis como habéa que
trabajar ¢en 1996: en general, se decan-
ta cada vez mas en favor de los vinos so-
fisticados v de raza. Menos excéntricos
en lo que respecta al alcohol v al em-
pleo de maderas nucvas (gracias a un
Cabemnet franc magnificamente traba

jado, estos vinos han ganado en cs
tructura v, por cllo, absorben mucho
mejor la madera), pero con frutosiklad
fresca, nervio y hermosos aromas flora-
les demuestran merceer sobradamente
su nuevo rango de Premicer cru classé,

Andlisis comparativo de los valores, poco antes de |a vendimia

!

| Ao » | 1996 |1995 |1990 |1989 |1982
Merlot
‘ Peso de 100 uvas (en gramos) 171 | 154 | 139 | 140 | 135
Acidez total (gHZS04/8r0) 44 | 35 | 35 | 33 | 44
Contenisdo de azicar (en gramos/litro) 226 | 223 | 217 | 232 | 211
Contenido potencial de alcohol 1% | 12°4 [12'0 |12*9 | 1147
- Cabernet Sauvignon
Peso de 100 uvas (en gramas) 142 | 195 | 106 | 115 | 117
Acidez total (QH2S04/itro) 56 | 40 | 46 | 47 | 55
Contenido de azicar (en gramos/itro) 214 | 192 | 187 | 205 | 195
Contenido potencial g alcohol 11°9 | 106 [10%4 |11°4 |10°8
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Vinas blancos

“Priwenr” en Espadia

El estilo francés de comprar vino ¢n
¥primeur™, para recibirlo al cabo de al-
gunos ados cuando esté embortellado,
se va abriendo paso lentamente en Es-
pana. Las pioneras han sido las gran-
des bodegas riojanas, ligadas general-
mente a clubs de clientes. Su cosecha
del 94, calificada de excelente, s la
que mis ion ha suscitado.
Bodcgas Palacio, La Rioja Alta, Mata-
rromera, en la Ribera, v Martinet, cn
¢l Priorato, son las mis veteranas. El
minimo de compra sucle ser una ba-
mica, ¢ decir, unas 300 botellas, El
negocio consiste en comprar hoy, con
los precios de hoy, v vender en unos
aos con precios mas altos, sobre to-
do de cosechas de gran prestigio. En
Espana, Frangois Passaga, de Cham-
pagne y Grastronomia (C/Alberto
Aguilera, 5, en Madrid. Tel: 91-
5930762)y Primeras Marcas (C/Pu-
jadas 66, cn Igualada, Barcelona. Tel:
93-8045505) venden vinos de Bur-
deos en primeur,

En Cheval Blanc también se ha he-
cho un vino excelente: su gran porcen-
taje de Cabernet frane ha sido muy
oportuno cste aho. Resultados satisfac-
tonos también en Ausone, que tras los
dos Gltimos avos algo excesivos, pare-
cc retomar un estilo mis discreto, co-
mo Figeac, por cierto: la concesion al
gusto adocenado, como ¢ encucntra
en ¢l del 95, ha vuclto a dar paso a la
clegancia v a la frutosidad fresca v vi
vaz. Por eso estoy seguro de que algu-
nas de estas botellas pasaran a habitar
mi bodega.

Pessac-Léganan
Esta region cercana a la

extraordinariamente gudad, donde la madura-
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cion tradicionalmente es
anterior a muchas zonas
del Mé&dox, con su cosecha del 96 s¢ ha
visto en una situacion un tanto conflic-
tiva. Las condiciones climatologicas le
han sentado especialmente baen, sobre
todo a los vinos blancos que demucs-
tran una especial calidad. Tienen bue-
na acidez, aromas frescos, florales y fru-
tales ¥y mucho extracro. Domaine de
Chevabier confirma la calidad de los
anos antenores y desarrollaen 1996 po-
siblemente aiin mis personalidad y ra-
za. También Laville-Haut-Brion y el
Haut-Brion (no chsificado por sus
blancos) han vinificado singulares vinos

Burdcos en Primcur 1996

blancos de calidad extraordinaria.

También obtuvo alabanzas genera-
lizadas el blanco de Pape-Clément, que
se vuelve a producir desde hace sdlo
UNos pocos afos; pero a mi me resulta
demasiado ampuloso, demasiado exd-
tico, demasiado perfumado; me gustan
los vinos mds comprometidos con la
discrecion v la raza. Pero supongo que
©s cuestion de gusto personal.

Los vinos tintos, en cambio, han sufni-
do mucho mas los ngores del cima, son
robustos v con cucrpo, pero les falta, cn
parte, densadad, rehieve y
perfil. Este ano Haut-

que ciertamente ha sido ka mds rezaga-
da durante anos, siguen haciéndolo es-
te a0 sin darse cuenta de que en Mar-
gaux s¢  cstd  produciendo  una
revolucidén cualitativa sblo comparable
con la de Saint-Emilion, a finales de los
anos ochenta, En muchas fincas se ha
efectuado un cambio generacional: un
gran nimero de pwenes claboradores
de la familaa Lurton respira de repente
alli donde antes la autoridad Gnica era
la del padre Lucien (Brane-Cantenac,
Desmirail, Durfort-Vivens) v se esti-
mulan mutuamente para conseguir re-
sultados  Optimos.  En
d'Issan, el hijo de Lionel

Brion al igual que La Margaus: freseo,  Cruse, Emmanuel, se ha
Mission sc componende  Siutal, sofisticade  hecho cargo del timén.

Cabernery Merdotal cin-

cuenta por ciento, lo que por lo menos
¢s poco habitual: por ¢so da una ins6-
lita sensacion compacta v de rotundi-
dad, mientras que La Mission, que tien-
de a ser habstuwalmente opulento v

————
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robusto, ¢n ¢sta ocasion st mis bicn
comprometido con la raza v la fucrza,
Cosa que nos complace, pucs ¢l Do-
maine de Chevalier es francamente cli-
sico y de gran discrecidn ya en esta fa-
s¢, en la que rara vez balld por una
presencia rusdosa. Pucde contarse en
tre las bucnas compras del ano.

El Médoc &
Aunque no le guste nada al comercio
de Libourne: los vinos realmente con-
seguiiddos de 1996 proce-

den de las colinas de gra-  Las "mejores compras” embargo,

va de esa peninsula del del ano: Lafite y debo refenr-
vino famosa en ¢l mun- Cos d'Estonrnel me con mais
do entero. reservas aun-

Me han indignado que los tres
las primicras opiniones expresadas sobre  dan la impresion de estar

la Apelacion Margaux. Algunos de mis
colegas del gremio de periodistas han
calificado las cosechas de esta zona de
agrias, inmaduras y agresivas, Qué in-
justicia! Como se ha impuesto gradual-
mente la mexda de vituperar a Médox,

También se respira am-
biente de renovacion en bodegas como
Malescot-Saint- Exupéry (Zuger), Rau-
san-Ségla (Wertheimer) o bien Cante-
nac-Brown (AXA), ¢ incluso Lascom-
bes parcce despertar lentamente de su
sucho secular.

Por lo menos por una vez, muchos
Margaux del 96 se califican tal y como
corresponde en realidad al estilo de es-
ta Denominacion: frescos, frutales, so-
fisticados, con icido presente pero no
AEresivo v raninos finamente estructu:
rados. El Chiteau Margaux ¢s un clisi-
co, v el Palmer, merece que se peque
por €l

Muchos vinos de Saant-Julien, Paui-
Ila¢ y Saint- Estéphe pueden cquiparar-
s¢ a bos de Margaux, Con frescura, ner-
vio, raza y una hermosa frutosidad
madura, muchos de ¢stos Crus invitan
a la compra. Vinos como Saint-Pierre,
Talbot, Lagrange, Beychevelle, Grand.
Puy-Lacoste vy Haut-Bages Libéral po-
drin ofrecer una buena relacion pre-
cio/deleite;
Ducru-Beaucaillon, La-
tour ¥ Léowville Las Cases
son de una rara perfeccion,
Sobre ¢l Mouton y los dos
Pichon, sin

extremadamente bien he-
chos, también son algo li-
neales, En cambio, Pontet-
Canet s¢ ha propucsto
ndes cosas para este di-
il afo aunque los dos ver-
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daderos “primeros™ de Ia division pro-
ceden del norte del Médoc™Lafite v Cos
d'Estourncl. Ambos estin hechos a la
perfeccion v cada uno de cllos posee,
ademds, es¢ algo indefinible que lo con-
vierte en un auténtico gran vino, No¢a-
be duda alguna de que sc cuentan cn-
tre las mejores compras del afo.

Sauternes/Barsne
Aungue alin sca algo pronto para emi
tir un juicio definitivo sobre la calidad
de b Gluima cosecha de vinos dulces (un
Sautcrnes o un Barsac no sdlo se ven-
dimian mas tarde que la mavoria de Jos
tntos, sino que también fermentan mu-
cho mds despacio), lo que ya puede ase-
RUFALSS SiN 1EMOr 2 CqUINOCane e que
¢l 96 serd uno de los grandes anos: en
el peor de los casos mejor que ¢l 89
que ¢l 90, y en ¢l mejor de bos casos
a la altura dcl 88,
Muchas uvas han recibido una
buena dosis de botnitis, tienen
un licor lleno, una discreta no-
ta amarga v una dcidez des-
picrta v alegre: todas las pre-
misas dc¢ un abo rcalmeme
congeguido. En cste caso mis
cinco favoritos son: La Tour
Blanche, Clos Haut-Pevra-
gucy, Coutet, Lafaurie-Peyra-
guey v Doisy-Daénc. Como ¢en
estos casos los precios pueden ca-
lificarse de relativamente
discretos, comprar mere-
ce especialmente la pena.

El Marcaprecios
Llegamos a la parte mds desagradable
de nuestro recornido: los precios, Em-
pecemos directamente con lo peor: ha-
brd que pagar mis de 20.000 pescras
por un Premier cru, mds de 10,000 pe-
sctas por cl llamado Superdeuxieme
(Superscgundo), y de 3.000 a 5.000
por los mejores de entre bos Crus bour-
geods. Lo habitual ¢s un recargo de pre-
<o de un diez hasta un treinga por cien:
to. Los primeros en marcar las cifras del
mercado fueron los Haut-Brion, que
salicron de una sola tacada al precio ré-
<ord de trescientos francos franceses, cs
decir 7.500 pesctas, indicando asi I |-
nea a seguir. Los demis Premicrs se-
guiran su cjemplo, v lo hardn a pesar de
que las grandes bodegas se preocupan
por los mercados tradicionales que pue-
den resultar danados por estos precios
tan chkevados. Paul Pontalicr del Chite-
au Margaux (en la foto) dice: “Somos
conscientes de que penalizamos con es-

Veinte mil pesetas
por un primeur...

ta politica de precios precisamente a
aquellos mercados que nos han sido fic-
les durante los ahos dificiles. Pero, en
definitiva, no somos nosotros quicnes
fijamos Jos precios, sino la demanda, Y
ésta nunca ha sido tan grande.”

Clistian Moweix, un easo especial
Solamente uno ha bajado los precios es-
te avo: Chnstian Moucix, del Pomerol,
Ofrece los mis
vinos de su surtido sim-

vando mis que nunca, Pero micntras
funcione b mbquina habrd que contar
con sucesivos aumentos de precio. Si
cxplota la caldera, todos los vinos aca-
parados destinados a la especulacion
volverin a aparccer en el mercado, al-
gunos de cllos a precios inferiores a Jo
que se comercia hoy en “primeur”. Por
€30, quien quicra apostar, deberfa ha-
cerdo s6lo en el nivel supenor ( Premicrs

v Superdeuxiémes), Por

Qm‘m compre vinos el contrario, quien quie-

bélicamente un franco medios del 96 a precios ra comprar vinos para

mds baratos que ¢l ado  pécord lo hard

jo su beberlos y disfrutarios |

pasado, vy ¢l resto de los propia responsabilidad e s restinja a los buc-

vinos alrededor de un
dicz por ciento. Moueix e comercian-
te y viticultor a la vez, un caso especial
porque representa, en cicrto modo, dos
POSICIONES CON INECTESCS COMMTANOS.
Con todo, cclebramos extraordina-
riamente quc s¢ haya atrevido a na-
dar contra corriente con esta medi-
da dinica en b historia de Burdeos.
Lo que desgraciadamente cele-
bramos menos es ¢l desdén en
Ia manera de comentar la califi-
cacion obtenida por las demis
regiones de Burdeos que sc
practica en ¢l Quai de Priourat.
El Senor de la Casa, conocido
por su discrecion, su jucgo lim-
pio y su caricter pacifico, haria
bien en sujetar a sus empleados
por la brida y enscharles
lo que es “politicamente
correcto”™, .,

Las “mepores compras”.,.
¢Comprar 0 no comprar? Esa vuche a

nos vinos del Médoc de
la categoria de los vinos clasificados co
mo terceros, cuartos y quintos, v los
Crus bourgeois. Quizd scan éstos los
que s¢ mantengan al margen de las in-
trigas monetarias y puedan adquirirse a
precios relativamente razonables, in-
cluso embotellados,

.y las demds
Aios como 1987, 1992 y especialmen-
te 1993 y 1994 nos han deparado buc-
nos Vinos a precios razonables. Por eso
siecmpre s provechoso comprar vino
del ano, también en los anos climitica-
mente dificiles de Burdeos. Pero s en
1996 ciertas fincas de Saint-Emilion y
Pomerol piden por sus cosechas entre
N CINCUCATA Y un cien por cien mids, ¢s-
to s6lo ¢s comparable a ka sitwacion del
84, que salié mas caro que el del 82 (v
s¢ comprd mds caro) ¥ hoy se malven-
de en clsupermercado a precios de ofer-
ta, porque debia haberse bebido hace
tiempo, Quicn compre vinos medios

ser la cuestidn. La respuestano esnada  del 96 a precios récord, lo hard bajo su

ficil. La situacion actual del mercadoes  propia responsabilidad,

compleja v la especulacidn se estd avi- Rolf Biclrsel

Clima en 1996
Tompeeatura media ™) Horas de luz solar
N = normal (en mm.)
N 1996 N 1996 N 1996

Enero 6.0 9'5 81 69 20 119
Febrero 74 62 97 66 ) 122
Marzo 92 97 149 156 70 58
Aeil 1.7 13°0 174 187 66 65
Mayo 15.1 15*5 196 190 72 86
Janio "184 20°7 223 250 48 64
Jelio 208 21"3 256 226 47 7
Agosto 203 20°0 229 176 53 142
Septembre 182 165 192 | 178 75 104
Otubre 142 1472 150 | 137 84 54
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PRIMER BLANCO DE
ITALIA CON DOC

El simbolo de San Gimignano, en Tos-
cana, al norte de Italia, son los rasca-
ciclos medievales. Movidos por un afin
de notoriedad, los construycron los no-
bles, cada uno de cllos alardcando de
haber cdificado la torre mas alta de la
ciudad. Al igual que cllos, desde 1966,
ano en que el Vernaccia blanco apare-
ci0 como primer vino de Italia con la
Denominacion  de Origen  Oficial
(DOC), son ahora los productores de
vino los que intentan superarse mutua-
mente con sus Creacionces.

ELL. VERNACCIA DE
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La variedad
Vernaccia de San
Gimignano (de
vernaculo) no esta
emparentada con
otras varvicdades
del mismo nombre.
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os testimonios de la popularidad del

vino Vernacaa en las cortes munda-

nas y entre la cura romana en la Edad
Mcedia son innumerables. Foreste Donan,
tambi¢n conocido como Martino IV, que fue
Papa entre 1281 vy 1285, v que gustaba de
beber mucho v bien, solia ahogar sus adora-
das anguilas en Vernaccia, antes de comér-
sclas asadas. Esto le costd terminar en ¢l in
fierno de la “Divina Comedia™ de Dante,
seccion gula.

Sante Lancenio, ¢l sumiller del Papa Pa-
olo 111, se quejaba en 1541 de que en San
Gimignano sc¢ cultivaban demasiado las ar
res v las ciencias v demasiado poco ¢l Ver-
maccia. Lancerio consideraba el Vernaccia la
bebida perfecta v removié Roma con San
tiago por €l

CAIDA Y SALVACION POR LA DOC
S$i bien el Vernaccia di San Gimignano fue ¢l
vine favorito de muchos principes del Rena-
cimiento, su caida posterior fue ranto mis
brural. La produccion en ¢l siglo XVIII se

redujoal consumo propio. En 1932, unaCo
mision incluyéd al Vernaccia bajo ¢l epigrafe
de “curiosidades™. Las cifras de produccion
en el momento de introduccion de la DOC
en 1966, son asombrosas: tan solo 700 hec-
tolitros, El Vernaccia di San Gimignano ha-
bria estado ¢en peligro de extincion si no sc
hubicran aferrado a ¢l las legendarias fincas
Cusona y Pictrafitta,

La DOC insufld nueva vida al Vernacea,
Prmero, a nivel cuantitativo: con plantacio-
nes nuevas v cosechas excesivas, las cifras de
produccion subicron hasta lo inconmensu-
rable en un tempo minimo. La falta de una
cultura enologica adecuada, aunque no im-
pidi6 la renovada popularidad del Vernaccia
di San Gimignano, debida sobre todo al tu-
rismo, provocd reacciones escépticas entre ¢l
pablico mas cxigente. El caracter cansado,
oxidativo, que tenian los vinos de entonces
no ¢ra del gusto de wodos.

La uva del Vernaccia, que no esti empa
rentada con las demds vanedades del mismo
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nombre, aunque mas atractiva gue ¢l 8
Trebbiano, cn realidad no ¢s una
“gran™ vanedad. A pesar de wodo, ¢l
desdén que los amantes del vino de clite
de Iralia mucestran por el blanco de San Gi-
mignanu‘m injusto. Sobre todo, desde que
s¢ produjo ¢l cambio cualitativo, cuando mu
chas fincas se hicicron cargo de su propia vi-
nificacion y sc procuraron las téenicas mis
modernas, va no es un problema encontrar
buenos vinos a precios razonables, Posible-
mente, ¢l porencial de esta variedad esté ago-
tado v solo un esmerado trabajo en las viias
v experimentos con clonces ofrezcan ulterio
res posibilidades de mejora,

COMO UNA DELICADA JOVENCITA
La individualidad del Vernacca, hoy por
hoy, s¢ ve amenazada por una tendencia des-
mesurada a la limpieza pulida, que a menu-
do engendra vinos nivelados v sin perfil.
Exacros, pero monOtonos. Ademds, muchos
productores con ¢l empleo de barricas estin
intentando conferir a los vinos un poco mis
de estrucrura v solidez. Los conservadores

PICNSAN QUE CSLO €5 PECAr POr €XCCsO.

El especialista en vinos italianos Andreas
Mirz opina sobre esta nueva moda; “El Ver
NACCIa con amnos de l’urnc.l CS COMO una
delicada jovencita que calzara zuecos del 46.
Pobres criaturas.” No serd muy amable, pe
ro estd bien dicho. En lo que respecra al cre-
ciente aumento de mezcla con chardonnay,
Marz, provocador, propone lo siguiente:
“Quizd fucra mejor un chardonnay con ¢l
nombre de Vernaccia di San Gimignano, que
suena original, recucrda a las vacaciones v a
muros medievales v mantiene abierto ¢l ni-
cho de mercado™.

EL NUEVO SAN GIMIGNANO TINTO
Desde la vendimia de 1996, una nueva De-
nominacion de Ongen, la San Gimignano
Rosso, ha entrado en vigor. Segtin sus ¢sta
ttos, ¢ste vino tinto debe conrener por lo
Menos un cincuenta por ciento de la varie-
dad Sangiovese, v ¢l resto puede consistir en
Cabernet v/o Merlot. Desgraciadamente, s¢
fijo la cosecha maxima por hectirea mis al-
ta que en ¢l caso del Chiant Colli Senesi (10
toncladas por hectirea frente a 9 roncladas),
lo cual no redunda precisamente en benefi-
cio de la imagen del Gimignano. Por ¢so ¢s
ta nueva DOC, hasta ahora, ha tenido una
resonancia mas bien tibia entre los produc-

VINUM OCTURRE 97

tores. Con todo v con ¢so, algunos
buenos vinos tintos va esta dando la
nueva denominacion, como ¢l Sodo
le de Cusano, por ¢jemplo, ¢l Paterno 11
de la Fattona Paradiso v ¢l Sodi Lunghi de
los hermanos Vagnoni,

De cualquier manera, sca como fucere, a
pesar de que a menudo aparecen taninos bas-
tante dsperos ¢ inmaduros, los anos anteno
res han demostrado que ¢l Vernaccia empic
za a tener ¢n ¢l vino tinto una seria
competencia por ¢l dominio de la turistica
San Gimignano

Alessando Masnagherei
y Seefan Zenklusen.

EL VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO

Produccide total: 42 750 . (1996), alre-
dedor de 6 milones de botellas

Caracteristicas de la variedad y vendimia
El Vemaccia no ¢35 una variedad noble. La
piel de L uva es mis biegydelgada y Sus-
ceplible de podredumbre. Por 230 su cuk
livo exige especial atencidn. Comiens que
138 Uvas estén expuestas tanto como sea
posie, para favorecer una buena airea-
cidn. Ademas, no es 1acil determinar 1 fe-
cha de inicio d2 la vendima. Algunas pro-
ductores peefaren 13 vendimi lemprana
(entre ¢f 10 y el 15 de sepbembre), otros
mds tarde (entre ¢l 20 y ¢l 25 ¢ septiem-
bee, hasta, incluso, octubre). Por lo gene-
ral. s¢ sutle preferir & (Rima

Cultivo de las vides

La forma de cultivo mds frecuente as &l ar-
©0 de medio punto invertido, doble 0 Sm-
ple, que en parte también puede adoplar
forma de Guyol,

Formas de vinificacion

Para los vinos sin crianza en barrica hay
dos métodos de vinificacdn: la fermenta-
cidn directa, controlada por temperatura,
ded vino de Bigrima, 0 ¢l macerado con ks
holiejos a baja temperatura entre 12y 24
horas, saguido de La fermentacion

Composicion del suelo y altura
Abundan los suslos del plioceno, de arnck-
Ia arenosa con cierta salinidad, que con-
tienan innumerables fosdes. El pueblo de
San Gimignano esta situado a 330 m. so-
bre el nivel del mar; la alura media g2 los
vihedos o2 esta Denominacidn es de 280
m. sobre ¢f nivel de! mar

De 12 DOC a k2 DOCG

El Vermaceia & San Gimignano fue &l pri-
mer vino de Halia que obluvo en 1966 L
categoria 0OC. En 1993 le sucedid la con-
sagracion DOCG

Las disposiciones de DOCG mascan una
cosecha minima de 9 1oneladas por hac-
tirea. La graduacién minima ascendea 11
Vol -% (o béen 11,5 Vol -% para la Riser-
va), con una acidez minima de 5 o

La fecha de la vendimia para I3 Riserva de-
be comunicarse a la Cdmara de Comercio
La Riserva no puede salir al mescado an-
s del 1 de entro, dos afos después de
13 cosecha, e5 decir, la Riserva del 96, por
ejemplo, s¢ comerciakrard el 1-1-19%8
Antes de venderse, tendrd una crianza en
botella de 2l menos cualro meses

Informacida adicional

Se pueds solicitar un mapa detallado & in-
formacadn adicional en

Consoezio deita Denominazione

San Gimignano, Villa della Rocca

Tel. 07 39/577/940108. Fax 942088

o
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TOSCANA

SAN GIMIGNANO

LOS MEJORES PRODUCTORES

VERNACCIA Y TINTOS ~
Casale-Falchini

\u;':" ficie vinedos: 35 1
Prodwccidn; 320.008) borellans

La finca de Riccardo Falchini es

fresco on osta cmpresa, anecs
mas bien mediocre. El Vernac-
¢ia del 95 tue uno de los mejo
res del ano

Las cepas en Rampa di Fugna
o maduran mis ien tarde

El propictano s Simonc Sant
i, un extravertiklo toscano tipi
0. Simone ¢s Aumno del men
tisimo endlogo Andrea
Mazzon, 2 quien siguc pidicn
do conscjo. Le Calcinaie dard

ra cste Riserva sélo s¢ emplean
..\\ \(‘\.I\ mas \ll:.l\, ll‘ l[l)l e
duce dristicamente la produc-
aon a 4.000 botellas. Una i
ferencia mis con ¢l Vernaccia
estdislar: ¢l Riscrva pasa por la

una de las mds antiguas de Ademads de dos Vernacaa, lapa que hablar en ¢l futuro, también fermentacion malolicuca
DOC. El constructor Falchinm ba rcja de bodegueros ofrece un ¢n ¢l campo del vino tinto Desde 1995 s¢ expenmenta en

! » » IT !l
. nug r R Adem :d p - ™ que hablaren ¢l fu " : e - mal : '."'l I} Wa U|‘fl "'7'0 "
" . s i) s P M - JUCH, p
comprioen 1964, Tiene fama de Chianti Colli Senesi v un vino I casa Pamizzi con Cabemnet ‘ “ l u ‘
ser polémico v de no ener pe- de mesa con la Sangiovese ¢o Montenidoli Sauvignon, Merlot, Sangiovese .2 .
. - ’

los en B2 lengua, Como muchos
otros de esta region, tamiaen ¢l
cree que ¢l potencial de calidad
del Vernaccia va ha ssdo sonde

J\!U VAR ll\ii\!“

Hasta 1976, ¢l Vernacoa s¢
vendia a grandes emborellado
ras (Ceechi, Meling, Ricasoli)
Durante la converseon al embo
tellado propio, e enologo ¢
trella Giacomo Tachis aportd su
“sevreta” avuda

El Vermacaa miés emocio
nante de 1995 fue ¢l Vineca Do-
m (20 por ciento de fermenta
<on en barrica, 10 por ciento de
Chardonnay ). El mejor vino de
la casa s ¢l Vino da Tavola (vi-
no de mesa) Campora (Caber

NSt sauvignon

VERNACCIA

Fontaleoni

,\.'lr".’:"!i;'“' I'J)}g‘A{L‘.- I4Im
Produecion;: 70.000 borellas
wna paree se vende a graved)
Esta Roreciente finca pertencye
a2 Franco Tronani. Embotella
desde 1981, El Vernaccia de mis
cardcrer se llama Vigneto Casa
nuova. Prescinde del macerado
con bos ]‘.n”v.‘nv\ v de la utiliza
aon de levaduras seleccionadas
pucs preficre la fermentacion
malolactica. El videdo que ha
s nll‘.l\m\fu recientemente en Le
Font probablemente aporte la
uva para un Vernaccia de barn-
ca. En cuanto al tinto, s¢ ciibc a
un Chiann Colli Sencsi

La Rampa di Fugnano
Superficic vistedes 9 i
Produecion: 30.000 borellas

¢l resto se vende n prand)

Los suizos Gisclla Traxler (anta
gva duena de una escuela para
adulos) v Herbert Ehrenbold
antes  experto en hardware)
son los propictanos desde 1990,
Con cllos, ha entrado un viento
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mo base. Para ampliar sus expe
nmentos, Traxder v Ehrenbold
plantaron Mcrdot v Viognier en
1995

La Enoteca da Gustavo de Ma-
ristelln Beencei (foto), en la
Via San Mattco, ofrece sen sur-
tido completo de los vines de San
Gimignane,

Le Calcinaie

.\.‘lr'\"r,f;.u' de vikedos 4.5 ba
Produccion: 30.008 borellas
Esuna
que mercce una visita, El pnmer
vino fue ¢l Teodoro 1993 (San-

1ca joven y floreciente,

gionese, Merdot, Cabernet), ¢la
borado en barnca. En el trans-
curso de pocos anos, la oferta se
ha ampliado enormemente
1994 fue ¢l ano de produccion
del primer Chaant Colli Sencsy,
v en 1995 se emborelld el Ver
Naccia, una pequeia parte del
cual se elaboré en barnca.

En 1996 siguid ¢l nacinicnto
del Vernaccia Vigna ai Sass, de
z‘-l'il\ 4400 mMas J\\‘l”\l-ll’.l Yuna
combinacion muy satisfactoria
de las vanedades Trebbiano y
Malvasia que s¢ llama Fedro

Superficie vidiedas: 20,5 ha
Produccion: entre 100.00X ¥
150,008 bosellng

La finca cstd ¢n una zona relan-

vamente alta v pertencee 2 Eh

sabetta Faginoli. Esta maner re
servada, onunda del Vencro, ¢s
tan culta como onginal. Cuan-
do comprd Montenidols ¢en
1965, en la casa no habia mi luz,
Nk agua corriente, Los vinedos
estaban en un cstado lamenta-
ble. Ademis, solo habia cepas de
Sangiovese, Canaiolo, Trebbaa
no v Malvasia en ¢l vinedo, pe
ro ninguna de Vermaccia

En 1971 embotello el primer i
no Hamado Sono Montemadoli |
un Sangionese excelente. El pn
mer embotellado de Vermaccia
no s¢ rcalizéd hasta 1984, Los
Vernaccia Fiore v Carato (barn
¢a) son de Jo mejor que s¢ hace
en este campo. El Sono Monte
nidoli $H8o sc produce en los me
jores anos, La cosecha siguien:
w oo b del 94, ambién
chborado en barnca

Entre los claboradores de San
Gimignano, Elisabetta Fagiuoli
¢s de Jos tradicionales. Nunca
plantaria una vanedad “ajena a
L Toscana™. En comparacion,
sus vinos son plenos v redondos,
porque tiend® a csperar para la
vendimia. La fermentacion ma-
lolictica es lo habitual

Panizzi

Superficie vifiedos: 7,5 I
Produccion: 50.000 borellas
Grovanm Pamzazr comprd esta
finca cn 1979, que entonges te-
nia una extension de an solo
una hectirea. Pero la produc
con de Vernaccia no empezo
hasta 1985. Panizax sc cstable
¢id definitivamente en la region
en 1993, sin ecmbargo, cualita
thvamente, va pertenccia a kos
grandes. El Vermacaa Riscrva
(barrica) le habia dado fama, Pa-

y algo de Syrah. Hasta ahora,
los resultados no son granho
SO8, PEro el POMmer Amento s
no de conseguir hacer un gran
o aun noosta matenalizxdo

Fattoria Ponte a Rondolino
Teruzzi & Puthod
Swperficie vificdos: 65 ln
Produccron: I mullon de bote-

."A.-!)

Esta ¢s la histora del éxito de
dos autodidactos, que lo cons
guicron, a pesar de ser inexper-
tos v ajenos al lugar, gracias a su

Graziclln Capelli, Fattoria

Paradiso

Riccardo Falchini, Casale-
Ealching
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celo v su espintu pionero. Enn
co Teruzzr v Carmen Puthod
n en San Gimagnano
cen 1974, El fracaso de las pn
meras coscchas no pudo robar
les ¢l valor ni ¢l convencimiens
o de GUE TOGO CHO TCMa quc
ver poxo con la suerte v con la
magia ¥y mucho con los conoxi
micntos. Asi que se concentra
ron ¢n la biblogratia corres
pondiente, instalaron Ia
recnologfa mds avanzada v dic
ron ¢n ¢ chavo
El ¢xito se lo deben sobee todo
al Vermaccia Terre di “Tufi, uno
de los PRmeTOs \Vanos blancos de
[talia chaborados en basrica, Fl
volumen de produccion de este
éxito de ventas subid como laes
puma y alcanzd va en 1996 las
300.000 botcllas (¢n 1984 solo
fucron 1,600 botellas). En ge-
neral, Ia estructura de los vinos
parcee haber dsminuido un po
co cn bos altimos tiempos, Sin
embargo, ¢l Terre di Tufi de San
Gimugnano sigue sserdo la me
dida de rodas las cosas, aunque
los criticos a veces le reprochan

l\tll‘h za de CXpPreseon
FINTOS

Cusona-Guicciardini Strozzi
Niper ficie vinedeos: 05 I
Prodwecidn: 500.000 bosellas
Se¢ trata de la hacienda mds pre
nada de histona de San Gimig
nano, Desde finales del siglo
XVI se reparten ka finca dos fa-
milias, los principes Strozzi v los
condes Guacaardini. A pesar de
su muy antigua tradicidon, la co
merciahizacion del Vernaccia no
s¢ maci hasta 1968

Como ¢en toda la zona de
San Gimignano, también aqui
dominan naturalmente losvinos
tntos desde antano. El principe
Strozz, que va desde hace tiem
po mancja los destinos de b em-

sa, fuc ¢l pamer presadente
de la DOC de San Gimignano
Se¢ estorzd por dar a conocer ¢l
Vernaccia en los EE.UU, v fue
¢l primero, con Riccardo Fal
chini, que introdujo la regula
adon de temperatura durante L
formentacx

'\lllu]l ¢ los cinco npos de
Vernaccia de osta casa son im
pecables, resultan muy simmlares
entre si. Algo que ticnen en <o
mun ¢s una cierta blandura, va
quc por lo general s¢ efectiaa la

fermentacion malolicrica

a0

Mis interesante ¢ ¢l Sodo
i, un Sangiovese cnado en ba
rnca. A oste vino de mesa pron
10 ke hard compania ¢l Millanni,
quie fue creado con motivo de b
celebracion nlenio de Cu
sona. El Millanni ¢s una mezcla
de Sa movese v abernet, cla
borado ¢n barrica, Las impre-
ssones de las catas realizadas has
ta ahora son muy prometedoras

Fattoria Paradiso

Swperficie viRedos: 16 Im

| uecron. Y0.000 bo

Esta finca, situada cn un lugar
paradisiaco, ¢s propiedad de
Graziclla Capelli, secundada
por su mando Vasco Cets (de
profesion cardidlogo v pedia
tra). Elano de la compra, 1973,
en by ]\A\ winda aim no |!.\|n,1 e
p.‘\ |u\ "'nl‘lt'tn\ NInos No ¢
cmbotcllaron hasta 1981

Hasta 1996, la Fattona Paradi
so estaba en produccion bajo los
auspicios del atamado endlogo
Giulio Gambelli, Su sucesor os
Paolo Caciorgna, cuvo Exito va
en aumento

La Fattona Paradiso es de las &
Casas fincas ¢n San Gimignano

que produce vinos timtos con,

sistentes v magnificamente s
tructurados, Su mascardn de
proa ¢s ¢ Patemo I, un Cuvée
<ompucsto de Y0 por Gento de
Sangiovese v un 10 por ciento
de Cabernet, mudurado en ba
rmica. A partir de la cosecha dk
1997 taminén habrd un vanetal

puro de¢ Merlot

Carmen Puthod y Enrico

lernszi, Fattoria Ponte n Rondolino

Elisabetta Faginoli (centre) con si compariero Sevyrio y su bija

Anpgélica, Monrenidoli

Girolame Strozsi,
Crsona-Guicciardin

Giovauni Panizsi,
‘anizsi

Nuestros vinos proceden de una de las zonas
con mayer tradicion vitivinicola de Rias
Baixas, el Vil do Salnés, donde esti situn-
da ln finca Agro de Bazdn. Aqui enlsi-

vamos ¢l viredo del mejor [ ,
albarifio con pasion, respe- ! ,
tando la narwralidad de / :
coida anada. Mantenemos /
: |

¢l wmbor rradicional, ¢l
gusto por lo excelente. T
pora consegwirio, stili-
zamos ln mds moderna fecno-
login. Porgue silo nos interesa
la calidad.

AGRO D BazAN, S.A.

Tremocdo, 46
36628 Vilanova de Aromea
(Pontevedr
Tel, (986) 5613




ino de Francia
COmo una
cenicienta en
busca de su
principe. Y lo
encontrd en tierras
argentinas, donde
hoy la Malbec

es princesa
¥ senora

MALBEC DE
MENDOZA

Originario del sudeste fran-
cés, dondc rambién sc le
CONOCE COMO AUXCITOIS, €N
la region de Cahors, v Cot,
en  Turenmad, ¢l cepaje
Malbec posce un buen
color y es rico en taninos,
por lo que se le suele unli-
Zar para Cortes con otros
varictales. Pero si su presen-
¢ia en Francia ¢s la de una
cepa de segunda fila, en la
provingia jc Mendoza, en
Argentina, parece haber
cncontrado su hibitat ido6-
neo gracias a las peculiares
condiciones de clima vy
terruto. No por otra razon
los Malbee elaborados en
Mendoza, en particular en
la Denominacion de Origen
Controlada de Lujin de
Cuvo, estin obteniendo un
merecidisimo prestigio ¢en
los foros internacionales del
VIno.

CRISIS DE IDENTIDAD

Si gracias a las leves dcl
mercado v a la infatigable
actividad de los “flying
winemakers” (los endlogos
que trasiegan por ¢l mundo
globalizando el terruio y
ponicndo aqui lo que es de
alli) algunas cepas, como la
Cabernct sauvignon vy la
Chardonnay, han alcanzado
una difusion tan grande por
los parajes mas diversos,
hasta ¢l punto de provocar
una auténtica crisis de iden-
tidad ¢n las papilas de los
CXpertos, en ctl caso de otras
variedades la propagacion
ha sido tan minoritana que
atn e¢s posible sorprenderse
gratamente ante su descu-
MICNTIO €N ZONAS INSOSPe-
chadas.

Es ¢l caso de la Malbec,
en Argentina. Cepa onigina-
ria del sur de Francia, alli
sus virtudes nunca fucron lo
suficientemente valoradas v
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MALBEC DE MENDOZA

explotadas, utilizaindosc tan
sOlo para la produccion de
Vinos comunes, Su propio
nombre ¢s una declaracion
de himitaciones: Malbec es
traducible al castellano
como *mal pico”. Grande
es la sorpresa, pues, de los
cspecialistas franceses, cuan-
do cn las grandes fenas
internacionales compruc
ban la admirable compleji-
dad ¢n sus aromas v en ¢l
paladar, la larga permanen-
cia, la cxcelente vinosidad
cn la boca, los suaves tami
nos v ¢l virtuoso equilibrio
general de los vinos elabo-
rados con esta uva, que en
los albores de la vitivinicul-
ura argentina s¢  Conocia
simplemente por ¢l nombre
de “la francesa™.

__LUJAN DE CUYO,
EL CULTIVO ECOLOGICO

La produccion de Malbec
¢n Argentina s¢ centra pnn-
cipalmente ¢n

la~provincia
de Mendo-
Za, mas
especifi
camente

Bodega Leoncio

Arizu, en la
locahdad de
Mayor
Drummond, en
Lujdn de Cuyo

Antonio Mas,
endlogo y
propietario de
Finca La Anita

en la region de Lujan de
Cuyvo, que, junto ¢on otra
zona mendocina, la de San
Rafacl, ticne ¢l privilegio de
contar con una de las pri-
meras DOC argentinas
En Lujin de Cuyo, la zona
de vinedo se sita en el pie-
demonte de la cordillera de
los Andes, a 33%de laritud
Sur v a 68°de longitud
Ocste. S¢ trata de un valle
sitmado a una alura que
oscila entre los 800 v H()s
1.000 m., imgado por las
aguas del rio Mendoza.
Aguas que, conducidas a
través de un extenso siste
ma de canales v acequias,
dan vida a los culuvos de
una de las regiones mas
tradicionalmente  pros
peras del oeste argenti-
no. En la margen iz-
quicrda del rio, con
terrenos inclinados
en pendientes de
entre ¢l 1 v el
2.5 por ciento,
sC cncuentran
las localidades
de Vistalba, Las
Compuertas,
Mavor Drummond, Ciu-
dad, Chacras de Coria v La
Puntilla. Al otro lado del
rio, los distnitos de Agrelo,
Perdriel v Ugarteche pre
sefNtan terrenos  aterraza-
dos, bordeados por la cor-
dillera vy owos cordones
montanosos.
El clima de la zona ¢s entre
moderadamente frio ¥y mo

deradamente cdlido, con
temperaturas que  oscilan
entre una media de 22%n
verano y de 6%n invierno,
lo que arroja un promedio
anual de 14°. Una caracte
ristica de la region cs la
enorme diferencia entre las
temperaturas del dia y de la
noche, sobre todo en los
meses de maduracion de la
uva, cuando la oscilacion
llega hasta los 13°. Las llu-
vias son cscasas (187 mm.
anuales, de promedio), lo
cual hace necesario ¢l ricgo
»or goteo; ¢l promedio de
wumedad relativa s¢
encuentra entre ¢l 50 y cl
60%, v la evapotranspira
cion de la vid es muy inten-
sa, alcanzando los 4,1 mm.
durante los meses de vera-
no. Gracias a cstas condi
ciones climaticas, las enfer-
medades  criptogamicas,
como la temida filoxera,
apenas tienen incidencia, lo
que ofrece grandes oportu-
nidades para cultivos ecold-
gicos que prescinden de
insccticidas, modalidad que
esti siendo adoptada por
algunas de las bodegas.

Los suclos son de orngen
cuaternario, originados por
la descomposicion de mine-
rales v rocas de la cordillera,
ransportadas  hasta  su
actual ubicacion por ¢l pro-
pio rio v los deshiclos. El
material estd integrado por
capas de terra fina sin con-
creciones ni estrias de sales

o
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La guia de vinos
mas completa

jya esta a la venta!

EscriTa POR JOSE PENIN,
UNO DE LOS PERIODISTAS MAS
CRITICOS Y PRESTIGIOSOS DE
ESPANA

LLos mejores vinos de cada zona
Todo lo que debe saber sobre
los vinos de Espana
Conocer todas las marcas
[.a bodega en casa
El vino vy la salud
Saber catar

POR PRIMERA VEZ
CON ETIQUETAS A

TODO COLOR .

Rellene y envie sus cupones a Pi & ERRE EDICIONES
Pilar Andrade, 11 - Chalet, 8 - 28023 El Plontio Modrid - Telf.: (91) 307 78 90 - Fax: (1) 307 67 01
Deseo recibir la GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA al precio de 2.975 plas. (IVA incluido) més gastos de envio

N? ejemplores

Nombre: Glos. de envio:

D R ot s Bniniswasy ads anasn e Y G e .
Poblacién: ............. :

TOTAL:

FORMA DE PAGO:__Contra reembolso
__Mediante cheque nominativo a Pl & ERRE, S.A,




MALBEC DE MENDOZA

oo solubles. Gracias a las
imitacioncs propias de este
tipo de suclos, fuertes pen-
dientes, terrenos pedrego-
sos v capas impermeables,
¢l vigor d¢ las cepas cs limi-
tado, lo que favorcce a su
calidad.

Mavoritariamente, las
vides descansan sobre sus
propias raices, aunque el
culuvo por el sistema de
“cspalderas™  estd  muy
difundido, gracias a lo cual
los racimos reciben una alta
exposicion al sol. Los vinos
producidos ¢n las zonas
mds altas son dec mucho
color, con taninos notables
y alta acidez; a medida que
s¢ va descendiendo  estas
particularidades disminu-
ven. En general, se trata de
vinos bien constituidos, de
grado alcohdlico moderado
(cntre 12° v 12,5° en volu-
men) v una acidez ¢n dcido
tartdrico de 4.5 a 5 g/l.

PIONEROS DEL MALBEC
MENDOCINO

El Malbee representa un
40% del encepado de la
region de Lujan de Cuyo.
Fue introducido en 1861 -
mucho antes de que las olas
inmigratonas curopeas dic-
ran ¢l gran impulso a la
produccion  vitivinicola
argentina- por Michel Aime
Pouget, un francés dc
Tours exiliado en Chile que

El Malbec se
introdujo en la
regidn de Lujan
de Cuyo en 1861.

A la derecha,

baricas de la

Casa Nicto y
Senetiner.

trajo las primeras cepas y
fue contratado por la
administracion  del presi-
dente argentino Domingo
Faustino Sarmiento para
dingir la Quinta Normal
de Agricultura de Mendo-
za, una institucion de for-
macion prictica para agro-
nomos. Alli se vinifico ¢l
primer Malbec argentino
que fue premiado ¢n una
feria  intermacional  en
Burdeos. Desde entonces,
su cultivo s¢ ha difundido
por todo Mcendoza. En
este sentido, ¢l pioncro fuc
Honorio Biraquero, quicn
en 1875 realizd las prime-
ras plantaciones de la cepa
en la localidad de Godoy
Cruz; poco después, ¢n
1890, Sabino Arizu,
patriarca de una familia
intimamente ligada a la his-
toria de la witivinicultura
argentina, lo introdujo en
Lujan de Cuyo y Villa
Atuel (San Rafacl), donde
actualmente s¢ encucntran
los viiedos de la bodega
Govenechea,

LA REVOLUCION DE LOS
ANOS 70

Las cualidades desarrolla-
das por la Malbec ¢n tierras
mendocinas  fucron tan
excelentes que  pronto
comenzo a utilizarse para la
claboracion de vinos de
corte: la presencia de esta
variedad otorgaba caricter
y color a los vinos comu-
nes. Este destino se mantu-
vo ligado a la cepa durante
mis de medio siglo, v hubo
de producirse una gran cri-
sis en ¢l sector durante los
anos 70 v parte de los 80,
para que sc¢ crradicaran
cientos de hectareas de bajo
rendimiento y se conserva-
ran tan solo las mejores
plantaciones, para la clabo-
racion de vinos finos varie-
tales.

En la acwmalidad, son
12.000 las hectircas desti-
nadas a este cepaje en toda
la provincia de Mendoza,

que acogen un promedio
(]c 4.000 vides por hectd
rea. La nueva orientacion
que ha tomado ¢l mercado
hacia ¢l consumo de vinos
de mayor calidad v la
adquisicion de nucvas tec-
nologias por parte de las
bodegas, que han incorpo-
rado sistemas de frio y
barricas de roble nuevo
francés, y han modernizado
sus infracstructuras, sc
estan traduciendo en vinos
de calidad que sorprenden
A Propios y extraios,

EL DESEMBARCO EUROI'EQ

Y a medida que crece cl
interés en fenas como la
Wine Trade Fair de
Londres o Vinexpo, ¢n
Burdeos, en donde las dele-
gaciones  argentinas  han
multiplicado su presencia
en pacos anos, la atencion
internacional comienza a
centrarse cada vez mis en la
region de Lujan de Cuvo.
No son pocos los endlogos
franceses que han llegado
en los Glumos tiempos a
Mendoza para aportar su
conocimicnto a la clabora-
cton de los vinos, El joven
Hervé Birnie-Scott ha con-
seguido para la  casa

Chandon un varictal nota-

II EXPOSICION INTERNACIONAL -
DEL VINO Y DESTILADOS DEL HEMISFERIO SUR

El Lugar‘ Donde se Retne el Mundo
Vitivinicola del Hemisferio Sur:

Vinsud '"96 congregd expositores
de 11 paises, junto a visitantes de
negocio de Chile y de otras 40

nacionalidades.
[ aw
Auspiciadores:
x>
Cristalchile

11/14 - Nov. - 1997

NUEVO CENTRORIENTE FISA
SANTIAGO - CHILE

EL DIARI()

Organizan:

=

Feria Internacional
de Santiago
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ble, ¢l Paul Galard 1993,
que impresiona  por  su
color rojo vivaz, su aroma
limpido ¢ intenso v la con-
centracion v calidad de los
taninos. Un buen <jemplo
de tipicidad que incluso
pucde mejorar con los
anos. Otro endlogo fran-
¢és, Michel Rolland, s¢ ha
convertido en un asiduo
visitante de¢ Mendoza v
Olras provingias argentinas,
para quien ¢l mejor Malbee
¢s ¢l Fabr¢ Montmavou
1994, de Domaine
Vistalba, un auténtico cha-
tcau con 14 hectireas de
antiguo vinedo junto a la
bodega. Un vino con un
color sorprendentemente
violaceo, tonalidad tipica
del Malbec joven, ¢ intenso
aroma de frutos rojos y
cierta dulzura que equilibra
la astringencia aportada por
los taninos jovenes,

ACENTO ESPANOL

Pero no todas las bodegas
de Lujan de Cuyo tienen
acento francés, La inversion
espanola también ¢s nota-
ble en la region, v el propio
Carlos Falco, Marqués de
Grindn, ha dado a luz para,
las. Bodegas  Hispano
Argentinas, ¢l Domimo de
Agrelo 1995, un “vino de
autor™ varictal de Malbec
que también dardi que
hablar. Y hay mds: los vinos
ccologicos de Finca La
Anita; ¢l gran Malbee 1991
de Luigi Bosca (buque
insignia de la  fanmilia
Arizu); los varictales de
Trapiche, la bodega con
mayor prescncia interna-
cional; el Weinert Malbec
1991, mis tradicional; ¢l de
la Casa Nicto v Senctiner,
claborado con rigor y anti-
guas argucias artesanales; cl
gran Norton Malbec 1992,
un vino importante...

Pero la distribucion del
Malbec en la Argentina no
s¢ limita geograficamente a
Lujin de Cuvo. Actualmente,
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y a causa de su reciente ins-
tauraciom, son solo tres los
vinos que cuentan con ¢l
scllo DOC: ¢l Malbee de
Luigi Bosca, ¢l de Norton y
Vina de Santa Isabel, de la
Casa Nicto v Senetiner.
Pero son muchos mas los
que se¢ producen ¢n csa
region (Paul Galard, Finca
La Amta, Weinert, Fabre
Montmayou...) v en otras
localidades de “Mendoza
("Trapiche, Navarro Correas
v Santa Julia en Maipi;
Casa de Campo, en Guay-
mallén). Finatmcntc. ram-
oco cabe despreciar ¢l
Malbec claborado en otras
provincias argentinas, en
condiciones  ¢limdticas vy
terrunos comglcmmcmc
distintos, coma” ¢l que la
casa Erchart produce ¢n
Yacochuyo, Salta, ¢n ¢l
extremo norte del pais, a
1.600 metros sobre ¢l nivel
del mar. O el Malbec noja-
no (de La Rioja argentina,
no confundir con la Alta ni
la Alavesa), bien represen-
tado por ¢l vino que elabo-
ra una dc las cooperativas
mds antiguas del subconti-
nente, La Riojana: ¢l varie-
tal Santa Florentina 1994

ticne unos logrados aromas
frutales, en boca es delica-
do y estd bien estructurado,
con tenues taninos v firme
acidez.

EL MEJOR MALBEC

Gracias al Malbee, v al
oportuno cambio de rum-
bo adoprado por los bode-
rucros  argentinos, todo
ha,\' que decirlo, ¢l vino
argentino estd encontrando
su lugar ¢n ¢l mapa enolé-
gico internacional. Algunos
criticos,  como ugh
Johnson o Jancis Robinson,
ascguran que ¢l Malbec
argentino es ¢l mejor del
mundo. Sus virtudes son
cvidentes: posce una fruto-
sidad magnifica, que se ve
cquilibrada ¢n boca por la
presencia de csos dehicados
taninos, clave de su tipici-
dad. El secreto de su cre-
ciente fama no es otro que
¢l de haber adaprtado las
cualidades de “la francesa™
de toda la vida al paladar
internacional. Que no ¢s
poco mérito. Sin duda, vol-
veremos a oir hablar del
Malbec argentino.

Federico Oldenbury
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Imagine

e esen pagrine en banco son

60 hectareas de los mejores vifiedos de Rioga.

Para usted, un trozo de ticrra.

Pare mi, Margqués de Vangas, un trozo de mi vida.

Porque la pasidn que siento por esta Hacienda de Pradolagar
v s alld de la admiracién por mis antepasados,

pioncros en ¢f s XVIII de los grandes vinos de Rioga.

M

Es un compromise permancnie.

Sén prisas. Sin concesiones,
Seleccionando la mejor wva,
Envejeciendo el vino

en barvicas nuevas del mepor roble

y redondeando su erianza en borella,

El ressltado es un vino noble entre los nobles,

MARQUES DE YVARGAS Descibralo. Estd haciendo historia.

Finca PravsorLaonan Crua 0 ZANRAQOT A,

26006 Loomoso La Ri0 s



MALBEC DE MENDOZA

Bodega Norton

Fundada en ¢l ano 1895 por Edmund
James Palmer Nortos, un ingeniero britd-
nico que trabajaba en ¢l wrazado de la via
del Ferrocarril Transandino, estd estableci
da desde” entonces en la localidad de
Perdricl, en la region de Lujin de Cuvo,
siendo la bodega mds antigua de las que se
encucntran en ¢l margen sur del rio
Mendoza. En 1989 la empresa fue adquin
da por ¢l empresano austriaco Gernot
Langes-Swarowski, quicn colocd al mando
dc la bodega a su hijo Michel. El nuevo
c:qm{\n puso su empeiio en optimizar la
yroduccidon de los vinedos localizados en
%‘udritl, Agrelo v Lulunta, hasta ¢l punto
de que ha llegado a obtener un promedio
de 9 millones de litros anuales de las vane
dades Malbee, Merlot, Barbera D'Ast,
Sangiovese, Ricsling, Chardonnay, Chenin
y Sauvignon blanc.

Casa Vinicola Nicto y Senctiner

[a familia Nicto y Senctiner, ligada a la
produccién viuvinicola mendocina desde
principios de siglo, esti establecida en Ia
region de Lujin de Cuyo desde hace mis
de treinta afos, concretamente en la locali
dad dc Vistalba, donde s¢ encuentran su
bodega y videdos. El endlogo, Walter
Brescia, es reconocido en el panorama eno-
IGgico argentino como un excelente profe-
sional capaz de aunar las mis rnigurosas téc-
nicas modernas de maceracion con anti-
guos procedimientos artesanales, tales
como la clarificacién con clara de huevo.
Al igual que otro vino de esta misma bode
£a, quc¢ incorpora un pequeio porcentaje
de Caberner sauvignon, Vina de Santa
Isabel ha tenido una excelente acogida en
recientes fenas internacionales

Bodega Leoncio Arizu

Esta ¢asa, una de las que pucde presumir
de mas solera en la region de lluj.in de
Cuvo, fue fundada por don Leoncio Arizu
en la localidad de Vistalba en el afo 1901.
La bodega esti dirigida hoy por la cuarta
generacion de los Anizu, que posce vifiedos
tambi¢n ¢n La Puntlla, Carrodilla y El
Paraiso, sumando un total de 300 hectire
as. La mavor parte de estos terrenos esta
dedicada al cultivo de cepas Malbec,
Merdot, Chardonnay y Riesling, salvo los
de la localidad de El Paraiso, situada al este
del rio Mendoza, en donde crecen la
Sauvignon Blanc, la Cabernet Sauvignon,
la Syrah y la Pinot Noir.

Bodegas Chandon

Establecidas en la-localidad de Agrelo por
decisiom de Renaud Poirier, chef de cave de
la célebre casa Moét & Chandon de
Epernay, en Francia, quien halld las cond;-

ciones del terrufo mendocino Gptimas ¢
incomparables, las Bodegas Chandon cla-
boran desde hace décadas cspumosos
vinos tintos v blancos que han alcanzado
un lugar de privilegio en el mercado argen
tino. Hace pocos anos, la llegada de un
joven endlogo francés, Hervé Birnic-Scott,
dio lugar al nacimiento de la marca PPaul
Galard, orientada exclusivamente a la pro-
duccion dc varictales de Chardonnay,
Malbec, Cabernet sauvignon, Merlot y
Syrah. El Paul Galard Malbec se clabora
con una prolongada maceracion que sc
completa con una crianza en barricas de
roble francés.

Trapiche

Es una de las bodegas con mas tradicion de
cuantas cxisten en Argentina, v también
una de las que lideran la exportacion en
todo ¢l subcontinente americano, Fuc
fundada por la familia Pulenta en el ano
1883 v ha sabido transformarse adaptindo-
se a las exigencias de los nuevos uempos.
Su infraestructura es de las mias modernas
de la regién, v sus vinos s¢ consumen prin
cipalmente en ¢l Reino Unido, los Estados
Unidos y Escandinavia. Ademas de otros
cepajes, Trapiche clabora con Malbec
vanctales v caldos de corte que cumplen
estupendamente con el papel de embajado
res del Malbee argenuno en ¢l mundo,
exhibiendo todas sus virtudes.

Finca La Anita

Otra bodega que perrencce a la region de
Lupin de Cuyo pero que atn no ha obteni-
do la DOC. Propiedad de la familia Mas, ¢s
un pequeno dominio localizado en Agrelo
que cuida primorosamente sus cepas de
Malbee, Cabernct sauvignon y Syrah
Siguiendo las tendencias mis en boga, la
claboracion de sus caldos responde a ngu-
rosos procesos orginicos y ecologicos, evi
tando pesticidas vy ferulizantes. El Malbec
de Finca La Anita se cria en barricas de
roble de los bosques de Allicr, Francia, y
reposa doce meses en botella antes de ofre-
cerse al pablico. Su p®fyuena produccion,
de unas ‘2.0()0 botellas al ano, comenzd a
t()l’“(’r(l.\“[ﬂf\&' cste ano.

Bodegas Hispano-Argentinas
El Grupo Berberana se establecié ¢n
Septiembre de 1996 a través de una joint
venture con Bodegas Norton.  Posterior-
mente ha adquindo Bodegas Martins, mar-
ca lidér en ¢l pais. En la actualidad esti
finalizando la modernizacion de sus bode-
gas para responder a la creciente demanda
de vinos de calidad tanto en Europa
como en EE.UU. Entre sus vinos desta-
¢a Dominio de Agrelo, tinto de autor
de Carlos Falco.
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JABALI
MERLOT

La carne salvaje y noble
del jabali exige como vino de
compania un tinto Merlot
de intensos perfumés frutales y
contundentes taninos




Vida
w : Magana 89

oAl &

Rojo  picona

LRAND M0 con tonos rubi

™ de capa media

- ' v nbete reja,

Es de los mis

especiados en

nanz, con las

AFACUIVAS DOLAs

de pimienta verde de los bucnos

“maganas™, v aromas de fruta (mona,

grosclla) v menta. En boca ¢s muy

carnaoso v estructurado, deja un punto

secante de tanino sin ensamblar. La

retronasal

descubre un complejo buqué

Tel. (984) 85 (M) 34

Chatean Grand Maine 94

De color rubi intenso, bien cubierto
Aromas profundos de fruta madura,
con notas de frorillo rojo (grosella),
atisbos de roble perfumado de vaini-
lla. Es muv sabroso, con los taninos
frescos, bien equilibrados v maduros;
largo v muy vivo. En rerronasal, v a
pesar del peso de la frura, tiene un
roque mis pronunciado de la madera,
como corresponde a un buen Grand
Cru de Saint- Emilion.

Dist.: Champagne v Gastronomia
Tel. (91) 593 07 62

Solomillo de Jabali con melocotones
asados a la muselina de anchoas

B 2 slomilles de pabali, 1 diewte de apo, | covchrrndn de svégane, |
cowchrrada de tevmalle, 1 covcharada de Pimwentin, | clave de slor, ) cucherada
de viuaare, I chorriro de brandy, 1/2 copa de manzanilla o fime, of sume de
media naranje, piseienta noyra, aceite de oliva, sl gerda. Para la gwarwi-
cran: 4 mclocoroncs, manregualla. Para e sala: } del. de mavoncsa, | chorre de
cava, 8 fileser de ancloa, | cscalowin

[

Liasorsaes Obtendra un excelente adobo machacando con ba sal
los ingredientes solidos, para disolverdos en el zumo de naranja, ¢
vino v brandy jerezanos, el vinagre v un gencroso chorro de aceite
Impregne los solomillos ¢n ka mezcla anteror v, tapados, déjclos
macerar en la nevera al menos durante tres dias. Bien escurndos,
asclos brevemente en parnlla, plancha o sartén, procurando que,
dorados por fucra, conscrven su interior rojo v jugoso, Solomillos
que paxdrd degustar de inmediato o distrutarlos frios boras o dias
mids tarde. Como guarnsaon, peke v corte en mitades, o amplios
gajos, hermosos melocotones v, untados de mantequilla, dsclos al
romo. Obtendrd una adecuada salsa batiendo un decilitro de mayo-
nesa, aligerada con un chorro de cava, ocho filetes de anchoas v una
cscalonia ;

Pasado imperfecto
ABRAHAM GARCIA

Vi 3 bz, (pess 3 nacer de noche) en kos
Montes e Toledo, a0 & primavera e
0. A 7 lemprang ediad g8 3 meses ya
decla 30", Fiel 3 ests premonioion
encaming fampvanamente mis pasos
haca los fogonss. Con apanas frage
A0S, S8 Me QUeMron ¥anos uises
como pinche o cocina. Tuve & privie-
VO ow gercey (a0 npble oficlo en los
grandes hololes y restawantes de mi
rempo, Dos décadtss en S Que con
owosa fortuna combing ki S -
con 2 orica o cane, 135 relransmisio-
mes hpicas ., hasla esle amov madl
pialdmco, con “Virdiana®, gue cumpli-
13 pronio ios waine afios

Viridana

Jusn 30 Mena, 14
Tol 915234478
280 Madrid

Lomo de jabali relleno de queso de cabra

600 grs. & Jomo de abali en doce finos fileees, 200 grs. de
queso de cabra, 150 g Jde uvas garnaena, 1 /41, & vino timo, joven, con
color y cucrpo, 2 escalonias, 1 dl de jugo de came, mantequilla, accite Je
olna, hanna, sal goeda. Para la guamicion: 2 Cebollas moradas, 1741, de vino

uno, nuel, azicar, nuﬂ’nlmlla, pemienta blanca, sal goeda

! cada finamente, saltee la escalonia sobre algo de mante
quills, v cudndo comience a ablandarse, anada el vino ninto v déjelo
reducic a uh tercio. Agregue o jugo de came, v las uvas saltcadas en
una pizea de mantequilla, reservandolo. Corte, los filetes con la
miquina cortafiambres. Asi, findsimos v bien extendidos, disponga
on su centro una pequeia cantidad de queso de cabra, doblando

la carne sobre él. Enhanine los escalopines v frizlos por ambas
caras en ¢l minimo aceite. Y, bien escurnidos, sirvalos junto a
la salsa. Acompdivelos con ¢sta guamicion: pele un par de ¢el
Ixllas piquelas en fina juliana. Deje de llorar que no s para
tanto, v, aderezadas con sal, pimsenta v lgnmas, rchogue

Las sobee una cucharada de mantequilla. Blandas aun, vier-

ta sobre las cebollas un cuarto litro de vino tinto, agreguc

dos cucharadas de azdcar v una de micl, v déjelas ablan-

darse hasta que ¢l vino se evapore.
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TAL PARA CUAL

Eslofado al chocolate

s | kg de pacrma de jabals, 50 grs. de chocolate amuar
go, | puerro, | ceboll®a, 2 zamaborias, | tomate grande ¥
maduro, 2 dicntes de ajo, | copa de brandy, harina, aceite de
oliva, sal gorda. Para B guarmicon 150 gry, Jde¢ arvoz bomba,

20 grs. de pistachos verdes, 1 cebollera, 2 escalonias, nata
Bquida, pereil, manreguilla

i weios Corte el jabali en dados de regular

tamaio, v, tras salpimentarlo, m\pr(‘gnfﬁv sOmera
mente de hanina, procediendo a dorarlo en ¢l mini-

mo aceite, Anada ¢l ajo v las verduras picadas, v, des

pucs de un breve rebhogado, hambee c[um;ulno con

<l brandy, Cabralo de caldo o agua, v cuczalo kenta

mente hasta ablandarse. Con delicadeza v una ospu-
madera, retire la carne v pase cl liquido y verduras por

¢l pasapure, v un colador fino. Sazone la salsa, liguela

con ¢l chocolate ¢ intoduzea en clla la carne, dandole

un hervor. Mi guarnicion favonta: saltee la cebolleta
picadita cn algo de mantequilla, v rehogue en clla ¢l
arroz, atadicndole algo mds de caklo o agua de su volu
men v cuézalo lentamente al homo. Aun al dente, agré
gucle kb crema obtenikha de saltear en mantequilla junto a la
escalonia los verdes pistachos, v batirlos con gencroso pere
gil cn algunas cucharadas de nata Bquada

Humberto Canale 95

Color cereza violiceo v capa media
alra. Es ¢l mis perfumado, sobresale
su impronta frutal {(cassis, cirucla) v
tiene un punto floral interesante,
CON tonos {.\ucm v noras de menta v
cspecias. En boca es camoso v
amplio, con tanicadad amable, sin
avasallar, plena de equilibrio, Un
final en donde prima la fruta sobre Ia

flor o la espedia.
lel. 54-941-30415

Caus Lubis 91

De color cercza rubi, con bastantes
tonos violiccos todavia, capa media,
Tiene aromas frutosos con notas de
menta v violeta, recucrdos de
buena madera. En boca e
sabroso v modcradamente
tinico, v muy largo. Lo mejor
es la via retromasal: clegante,
cspeciada, armoniosa v muy
intensa. Sorprendente.

Tel. (93)897 00 13

7 h "k b‘

a5

Castelo di Ama 93

Gran color cirucla
gramate con la Bgn
ma teinda vy muy
cubierto. Aroma fru-
toso con madera de
calidad (1 ano <n
roble de Aller ), nOtas
de menta v tonos

S
ahumados. ks poten- o
te en boca, morbado,
aunque con buena
concentracion de
ninos que le proporcionan cierta
astringencia. Largo, puede presumir

de ug, exquisito equilibrio,
Dist. G.H.A. (986) 29 69 19

Vintas del Vero Merlot 95

De color cereza con tonos rubi v
capa media, Tiene aromas frutosos
en primer plano, recuerdos de bucna
barrica, (roble nucvo frances) v
notas balsamicas, Sobresale su car
nosidad en ¢l paso de boca, [a sostie
ne un bonito equilibrio, es modica
mente tanico v bastante largo. En
retronasales s¢ acentuan los aromas
especiados de la madera, aunque sin

agobiar
lel. (972) 30 22 16

"
Commapor 1o o+
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| Malbec Boowua
| : RN AR NTINA
) Trclies, 2669 ' e
P frndesn . CLlngentivs 1416 Bucxs Airos
Argenting
Tel, (5418858 26 66 ) BoowGA

Harsn AnGENTINA

Masgcrs o G
Trellcs, 2669
1416 Bocros Aires
\13‘_1 nbna

Tel, (541553 26 66

MALBEC

-

E;i /_4&!55
4 . Foars LA
. Crieter prayr
- Libertadkor, 264

ey 16 R
Lt B0 10 1001 Boenon N
1995 \rponting

‘a“‘ R WY s« w——— - 750‘-, Tel (5415325 4498

W —— A — —
Fax (541) 32864 02

AN

do de sobras, a un
exquisito producto

de lujo, que hoy se codea
con los grandes “marc”
francesces v las mejores
“grappas” italianas

Views Pne Tinie

Fabre « Moptmayou |
PANTIRA R MITAn A i Posaass Vi SA

" Y Fusr Mesrst

AL 1D Dosig
Asaxiina SA
Avda, LN, Alem

AT reerel Tew (= R Sienz 'eha s/n
fove s Vistalba- Luidn d¢ 1001 Buenos Asres
T — ’ Civo 3307 Mmdoza Argenrina )

Tel (541) 3154800

\rgonting
Fas (A1) 313 4507

Tel, (5461)9% 28 50
Pax (S461)98 2511

CORREAS

MALBEC

r9 9 F

cLr

faowao Ay, SA

N | UwSA i
MENDOIA ARGENTINA Don Bosco, 36722 Honduras 4884
Red Wine 1206 Boconos Aires 1414 Bucnos Aires

(Argenting
Tel, (S41)K8300 05
Fax (541831 4658

]

(Angentina
Tel. (541)959 2300
Fax (541959 200
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La influencia
italianizante
“ha sido
decisiva en
el diseno

DESTILADOS
S

trds quedaron los
pintoresquismos  de
salon, ¢l mito gastro
nomico del “orujo™ andénimo,
descontrolado, peligroso como
UNa Coz, ASpero, seco, potente,
que no sélo “*mataba el gusani-
llo” sino que, ¢n algin caso, cra
capaz de llevarse al audaz bebe-

En Galicia todavia puden
encontrarse

excelentes orujos

artesanos elaborados por los
“poteiros” en sus alquitaras y
alambiques ambulantes

dor por delante. Por supucsto
que los habia buenos, aunque
cran cada vez mds dificiles de
encontrar. Y ¢s que ¢l noble ofi-
cio del *aguardenterio™ amiy-
lante, cargado con su “pora”,
capaz de echar la noche fria y de
luna llena en su lento destilado,
ha ido desapareciendo o dege-
nerando, suplantado por la cla-
boracion industrial. Sin embar-
go, parte de ese arte milenano,
transmitido de padres a hijos, v
conservado en la memoria
organoléptica de los buenos
amantes del aguardiente vinico,
s¢ ha conservado en los nuevos

“orujos gallegos™, impulsados v
amparados por una oportuna
Denominacion de Ongen.

Es la recuperacion, por la via de
la modernidad, de la calidad
mitica del orujo mis cotizado v
prestigioso de Espana, pero afi-
nado, superadas sus innecesa-
rias, aunque tal vez entranables,
asperezas. Y ¢s que en vez de
partir de bagazos mal fermenta-
dos, avinagrados v mezclados
con restos de vinos en mal esta-
do, que han sido la martenia
pnma mais cornente, s¢ utiliza
ahora ¢l bagazo secleccionado
de la magistral uva albarina, o
de la sutil Treixadura. Asi, fina-
lizada la vendimia, ¢l bagazo se
almacena en bidones, ¢n condi-
ciones anacrébicas, durante
unas semanas para que fermen-
te. Lucgo, sc procede a su lento
destilado en alambiques de
cobre mediante arrastre de
vapor, climinando “cabezas™,
demasiado ricas ¢n metanol, v
las “colas™, pobres de alcohol v
ricas ¢n impurczas. Es ¢l “cora-
zon™ del destilado, con una
graduacion alcohdlica de unos
48°C que se comercializard tras
un reposo de varios meses para
quc s¢ cquilibre v afine, v la
postenor estabilizacion a tem-
peraturas de 10°C bajo cero. El
resultado ¢s inmejorable v sor-
prendente, una auténtica jova
dec catcgoria internacional,
suave pese a su fortaleza por la
abundancia de glicerol v otros
alcoholes superiores, de aroma
fragante, floral, con elegantisi-
mos recuerdos de uva, v un
paladar explosivo v largo. El
resto: una presentacion de lujo
donde prima ¢l diseho, todo
acorde ¢on la dignidad dec un
aguardiente que ha sabido pasar
de lo vulgar a lo extraordinario
sin perder por cllo su mas noble
raiz popular.
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Fillaboa

Granja Fillaboa, S\A.

Plaza Compostela, 6. Vigo
(Pontevedra)

Tel. (986) 43 70 00

Tipo de bagazo: Albanno
Grado JIC()ﬁ(“IC(): 40%
Precio: 3.300 pis.

Aroma intenso, muy fino, con
notas de flor silvestre, heno v
fruta carnosa. Suave, amplio v
cquilibrado, final muy largo.

(9/10)
Abadia da Cova

Adegas Moure

Avda. Buenos Aires, 12
Escairon (Lugo)

Telf. (982) 745 20 31

Tipos de bagazo: Mencia v
Albarino

Grado alcohdlico: 45%
Precio: 3.000 pras,
Complejo aroma con notas
especiadas v balsimicas en un
fondo de frutosidad y recuerdos
florales, Suave y equilibrado,
con poderoso postgusto.
(8,5/10)

Laa

Coop. Vitinicola del Ribeiro,
Valdelapiera s/n. Ribadavia
(Ourense)

Tel. (988) 47 01 75.

Tipo de bagazo: Treixadura
Grado alcohdlico: 45%
Precio: 2,800 pras,

Aroma profundo a fruta
carnosa y matorral, con
recuerdos de heno. Muy fino,
suave v final ligeramente goloso

(8,5/10)

Lagar de Fornelos

Lagar de Fornclos S.A.
Fornelos. El Rosal
(Pontevedra).

Tel. (986) 62 58 75

Tipo de bagazo: Albarino.
Grado alcohdlico: 48%
Precio:1.350 pts.

Fragante v profundo, con notas
de fruta sobremadurada, paja v
flor de manzano. Equilibrado,
con cuerpo v plenitud.
(8,5/10)

DESTILADOS

Union de artesania

y técnica

Si algo distingue a primera
vista la renovacion que han
experimentado  los  orujos
g‘\llcgus €S SU APAriCNCIa exter-
na. Botcllas de formas estiliza-
das, colores audaces, etiquetas
de diseno... todo al mis puro
estilo aliano, con la grappa
como honzonte. Si cnﬂm‘go.
lo mas importante estd dentro,
Son orujos que utilizan la tec-
nologia puntera en todas sus
fascs, salvo en ¢l proceso de
destilado lento v discontinuo
por calefaccion a fucgo directo
que s¢ sigue haciendo ¢n
pequenos alambiques (pota)
de cobre, tras la scleccion v el

cuidadoso prensado del baga-
zo monovarictal de las nobles
uvas Albarino, Treixadura, v en
algunos casos con el anadido
de Mencia, convenientemente
conscrvado en “orujeras™ de
pequena cantidad.

Son orujos de una extraordi-
nana suavidad que pese a su
clevada graduacion alcoholica,
pueden tomarse solos al final
de las comidas, frente a los
anodinos cuando no vulgares
licores de frutas. Resulta alec
cionador ¢l envejecimiento en
barricas de roble Limousin que
realiza Adegas Moure, en la
Ribeira Sacra.
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SELECCION ESPANA

PUBLICIDAD

Chardonnay
1996
LNOWRID

CASTILLO DE MONJARDIN

Vevvmhcsimperndal

NAVARRA

st Aydyh- 2

12,5% Vel
Bd

IOOIGAN CASTIAR (8 MINJARBEN, A, - BLE TWIA XA

1996
MALVASIA SECO

(LR PP

LANZAROTE

CANARIAS - ESPASA

.
=

Cencibed - Cabernet Sauvignon-S0%

Crianza 1995
Criacio en birricas de roble hances,
amercano y bowndko.
Lmbotciiado en s de 1997
on 43 000 booetng
304 o s Doselia

00266594
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Fax (34.67) 387173
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Marcbazan

Agro de Bazin ~

Vilanova de Arousa (Pontevedra)
Tel. (986) 555562

Tipo de bagazo: Albarino
Grado alcohdlico: 45%

Precio: 7.800 pras.

Aroma afrutado, muy
agradable, con notas minerales.
Seco v sabroso, con un regusto
de regaliz. (8,5/10)

Pazo de Senorans

Pazo senorans

Vilanomina. Mcis (Pontevedra)
Telf. (986) 715373

Tipo de bagazo: Albarino
Grado alcoholico: 42%

Precio: 1.800 pras.

Potente aroma varictal, franco vy

limpio, con recuerdos de paja v
manzana. Suave, amplio y
equilibrado, con regusto
frutoso.(8,5/10)

Martin Codax

Bodegas de Vilarino-Cambados
Cambados (Pontevedra)

Tel. (986) 52 10 01

Tipo de bagazo: Albanino
Grado alcohodlico: 48 %

Precio: 1.100 pts.

Aromas penetrantes con tonos
dulzoncs v frutos pasificados .

Sabroso, ardiente v brgo. (8/10),

Porta do Mino

Adegas das Eiras, S.A.

O Rosal (Pontevedra)

Tel. (986) 62 10 01

Tipo de baﬁtzo: Albarino
Grado alcoholico: 45%
Precio: 1.500 pts.

Aroma ¢aracteristico con notas
de fruta pasificada. Un poco
ardicnre, con un final .
ligeramente amargo. (8/10)

Condes de Alvarei

Salnesur

Bouga, 1. Cambados (Pomtevedra)
Tel. (986) 543535

Tipo de¢ bagazo: Albarino
Grado alcohdlico: 45%

Precio: 1.500

Aromas varietales, con notas de
heno. Suave al paladar, con
regusto ligeramente .
alcoholico.(8/10)

DESTILADOS

.o bueno esta en

el interior

[a e¢laboracion de orujo
de calidad estd controlada
por ¢l Conscllo Regulador
de la D. E. Orujo de
Galicia, cuvo reglamento
fuc aprobado c% 16 de
Septiembre de 1993 por la
Conselleria de Agricultura,
Ganaderia ¢ Montes,
modificado por Orden casi
un ano después, En roral
s¢ claboran 5.000 HI. de
orujo amparado por la
D.E. La calidad del orujo
gallego ha sido reconocida
por la UE, que en su regla-
mento C.F..i-:. 1576/89 lo
considera una de las clabo-
raciones c¢on derecho a
Denominacion  Geogra-
fica, al igual que los

marc  franceses, las

rappas italianas, vy las
agageiras portuguesas. La
D.E. Orujo dc¢ Galicia
establece diversas subzo-
nas, atendiendo a la tradi-
cion de cicrtas comarcas
en su elaboracion: Ribeiro,
Valdeorras, Rias Baixas,
Ribeira Sacra, Monterrey,
Betanzos, Val do Mino-
Qurense, A Ulla vy
Portomarin. Todos los
orujos protegidos deben
tener una graduacion alco-
holica entre 37,5 v 50%, v
solo alcanzarin los 42 gra-
dos cuando s¢  wrate

de orujo envejecido, La

crianza debe  realizarse
cn depositos de roble de
mil  litros, durante

< 2 anos como minimo,

Faimpe drhos
M e PN
-~
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VIS Comoan vy Tomo, SA
Ferundo Lazcano 1220

Seewugo (Chile)
Tel(562) 5567882
Fax (562) 5547882
Ascxn 280

Visa Coo San
Fermando Lazcano 1220
Santiago (Chele)
Tel.(562) 55643620

Fax (362) 5567023

Vi Comaomn ¥ Tomo, SA
Fermando Laxcano 1220
Soewogo (Chie)
Tel(562) 5567882

Fax (562) 5567882
Aavexo 280

MERLOT.

Visa Conaoser v Tom, SA
Femando Lasca 1220
Sandiago (Chile)

Tel.(562) 5567882

Fax (562) SS4TREY Ao 230
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La llave de la buena compra

Toda Espafia en alza

Es una espléndida realidad. To-
das las zonas vitivinicolas estan
<n plena ebullicidn en cstos nyo-
mentos, S¢ atanan en realzar sus
productos v elevarios al nivel
que les corresponde. Desde la
conocidisima Rioja al mds apar
tado rincdn de Salamanca, Por
estc motivo no hemos tenido
mds remedio que cegar unas
cuamas de las que consideramos
s emergentes, a sabwendas de
que se han quedado en el e
1O IMPOrTaNTEs Z0Nas MEece-
doras de arencion, Esperamos
COTTCEAr ¢n los sucesivos -
ros osta ausencia, Una de las co
marcas que piden a gritos nucs-
tra arension es la subzona de
Falser, en la D. O, Tarragona,
Toda una inmensa labor desa-
rrollada principalmente por dos
bodegas. Una de ¢lhas, v aqui ¢l
mérito, la  Cooperativa  de
Capgancs, que lleva avos traba-
jando con ¢l dinamismo de una
cmpresa  privada,  También
Francisco Capafons, empefado
cl la dificil rarea de elevar bos vi-
nos al nivel de los vecinos. Con
esta pequeda resedia alos que fal-
tan, queremos tener 3 todos los
demds "in mente™ para succsi-
vos trabajos. Lacata realizada de
Las comarcas abla por si sola de

|

Tierra de Barres, ln gran zena vitivinicola de Extremadura

1a clevacion de caldad resenada
antenormente. La vanguardia
enologica de Extremadura, Ju-
milla o Canifena no ticnen na-
da que vercon laimagen que ac
tualmente tiene el consumidor
de sus vinos, Esperemos que sea
corregido este rerrible entucrto
lo antes posible, Por ¢l bien de
todos.

Sudéfrica: vinos que merece

|a pena conocer

Desde ¢l finad del apartheid en
1992, Sudifrica ~donde se cul

tiva lavid desde hace misde 300
atos- s¢ ha convertido en una
de has regiones vindoolas de ma-
yor auge ¢n ¢ mundo,

Si kas cepas de California, Aus-
tralia v Nueva Zelanda fucron
las novedades de los  abos
ochenta, los vinos de la regidn
de El Cabo son la esperanza de
los nowventa, Su lema es:un baen
vino ¢on <alklad constante ¥
precios razonables.

Unas tierras con tradicidn pero
descuidadas vuchen a renacer
gracias al resom de los vitkulto-
res. De las mis de 100.000 hec

tircas de videdos, hasta ahora
sOlo el 19% corresponde a va

ricdades inremacionales como
Cabernet sauvignon, Merlot y
Svrah o Chardonnay v Sauvig-
non blanc, aungue b tendencia
Va cn aumento,

La especialidad:

la uva pinolage

Pero tampoco hay que olvidar la
variedad local Pinotage. La ¢s-
micta limitacon de procduccion
de los vibedos, 1a fermentacion
clisica del mosto v 1a urilizacion
restringida de barricas convier-
ten la especialidad sudafricana
en un tinto de categorta inter

nacional, que con su frutosidad
profunda, sutil y compleja tiene
suficiente originalidad v caric-
ter como para poderse conside

rar una gran especialidad, La
fruta del Pinotage también se
aprecia en las cuvées, Un cjem

plo es el Bay View del 94 de
Longrdge Winery, producido
con Cabernet sauvignon y i
notage.

A pesar de todos los progresos
recientes, ¢l Cabernet sauvig:
pon no alcanza aan <l nivel de
sus modelos bordeleses y calic
fornianos. De los aproximada-
mente 30 Cabernet sauvignon
degustados, sélo el Nederburg
del 92 v ¢l Thelema Mountains
del 93 consiguicron superar los
15 puntos. A pesar de cllo, los
Cabernets sudafricanos son e
comendables como acompaia

miento fiable para la commda co-
tdiana, aunque sHlo sea por su
relacidn calidad -preco.

-
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Para 3030t 108 o8 QU0 30are- Nis est elas Que DONA2S
| cenen b guia resefamos al Seal Estrelias por |a calidad  Monedas por ol precio B precio del vino estd mas
MW

bOdegs, B9 DR SO N VIR0 €5~ gugy yine * Tartas estrelas COMO mone-
panol para exiranieros, pusde O Figura entoe los productos Radies y L] Hasta 1.000 ptas. g” ot
righst 3 las dntrideidons Que recomendables 02 su regiin de origen 1 precio del vino estd 2
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Denominaciones en alza

*9

Marqués de Tosos 96

B. San Valero S. Coop.
Es wn Manco eriginal, fermen
tado en barrica de roble, con las
weas macabeo, quet le aportan of
cnerpo, ¥ museas, gue le daw un
toquee floral muy interesante. Es
muy palide de color, brillante.
En naris s aprecia la madera
(rainilla) junto a los areuras
primarias. En beca ¢ fresco,
bien equilibradeo ¥ muy vive,
(976) 62 04 OO

*h®
Monte Ducay 91
8. San Valero S. Coop.

Un otupendo wino a base de
Tewpranille, Garnacha  y
Carsiienn. La erianza e perfec
12, con la madern justa, Bren
color rope cereza con towes rabi,
capa miedia. Es muy arematics,
sobresalen las noras de vainilla
pere sin avasaellor. En boca o
mave, bien equilibrade ¥ bas
tante largo. Tiene nn final uny
elegante,

(976) 62 04 0

*»
Vidadillo 95
Covinca

Teene nn carderer muy frurml,
de arractivos matices ccreza,
capa medin alta. La limpia
nariz estd dominnda porla fru-
tasidad, ¢ carnoso y de agrnda-
ble paso de boca, equilibrado. Fs
un vine gue gusta o rodos sin
qree por ello prevdn I or{pinali-
dad.

(976) 14 24 09

**®
Vika Urbezo 96
B. Solar de Urbexo, S.L.
Un tinte mury oriminal, hecho a
parsirde rempranillo, caberner
¥ parmache y con semimncera
cién carbémica. Dy vives colores
ropes vieldocas, ERfensos aromas
[rutosas (morn, gresclla) y tenas
flornles. Lo mejor ¢s la amplia v
carnesa bocir, sw potense y equi-
librado paladar.
(976) 62 19 68

*xd

Carchelo Reserva 91 .

B. y Vifiedos Agapito Rico
Sw color es rofo picota, tiene
netas vieldceas y granates. las
limpios aremas frusoses combi-
masn con towes de wnn bucna
madera. Muy sabrose, agrada-

78

La evolucion
mana
**®
Marqués de Ballestar 91
Covinca

En ln linea de los vines de
crianza modernos, su oryyi-
nal cow @ base de vicja
Tempranidlo y ln rara varie-
dad local Vidadille. Criado
en barrica nueva unos 8
meses v muchw borelln, Tiene
i coler My atractive, rojo
ceresa, capa  wedia, El
aroma de frura madsra estd
muy bien comjuntade con
una madern limpia. Es
sabrose y muy vive, de tani-
nos sanes ﬁ' cxeerpo micdio.

Tiene un final prolengado,
en donde los aromas especia-
dos s¢ bacen notar que

en nariz. Aungue no o el
vino definitivo, sin dwdn
muesera ¢l camino de los
srandes tintos de Carifienn.
(976) 14 24 (9

3
@cans

E

bemente tanico, large ¥ concen-
trado. En los resronasales desta-
arn sws netas de madern un
poco mas acnsadas. Un vino que
Cird ¢n NN aenrente Optine
DAY SN CONSITINO.

(968)75 71 72

* &0
Casa Castillo 95
Julia Roch

Atin con la base de wna
Monastrell sssperion, en este vine
se nota ¢l aporee de un tempra-
uillo de secane y un togque de
Cabernet, con  producciones
mrwey cortas. El color es ruli com
ronos violdeeos y buena capa
Muy expresivo en naris, con ln
frutosidad combimando con las
notas de madera nueva y los
recuerdes  especindeos.  Biew
estructurado en boca, wantiene
una tanicidad bien domada ¥
suare. funto con los frutos
wadures, notas de arindanos y
algo de regaliz, s¢ aprecia ln
exeelenee ¢crinnza en la via
retronasal.

(968) 78 06 13

*®
Dominio de Alba 51
Vitrino

El color rofe cereza picota, con
leves tonalidades tefo ¥ capa
wmedia alia le confiere nuna
agrndable sensacidn de fuvens
tud. Ex nariz, en camiio, tiene
una mayer cvolucion. Se pare-
cian aromas de frures posifica-
dos, donde sobresalen el bigo v ¢l
arepon. En boca es sabrose, alne
calide ¥ golaso. El final cstd
pleno de nnewesidad y con
recwerdos de la Menastrell a ln
ANTLUTMA NEANZA,

(968) 43 50 85

-

LN N |

| OLIVARES '

* A *®
Olivares 96
Bodegas Olivares
Francisco Selva, su antor, apre-
rechm las condiciones narnrales
del levante espaniol para clabe-
rar visos dulees. Ew of, de corte
wmoderne ¥ maanificamente
becho, donde Incen las virtudes
de wnn uva Monastrell de viejos
visias. Es un vino muy cubicrte,
| rojo  wioliceo, Complejo en
| maris, donde resalen un rogue

de bierbas aromaticas, nva fres
e ¥ moras comporadas, ¢ incln-
w afpe de cirucln. En bocar o
dulcemente carneso, tinico ¥
equilibrade, En retronasal o
seueillamente wn reenerdo  de
Sfrutas freseas, com la wen de
protagonista,

(968) 78 01 80

*®
Sabatacha 94
San Isidro

Es nno de los vives de estn bovle-
Ma que weper se adaptan a las
claboraciones en boga en In
actwalidad. Su color ¢s vojo ceree
S com tOmOs granates ¥ capa
media, Tiene limpios aremas de
crionza, bwena madern y frure
sidad (Iigos maduros). En beca,
sabrose, moderadamente tanice
¥ tien equilibrado,
(968) 78 07 (0

Sefiorio de Robles 96
Sefiorio del Condestable
leva varios anos codedndase
con los mcpores resados del
levante espanol, pero incom-
prensiblemente poco conocide,
D atractivo y brillante color
rosa fuerte, ln vartedad monas-
trell Ie imprimee su  fruvosidod
e naris ¥ un paladar armoni-
co, fresco ¥ vive
(968) 78 10 11

e
Abadengo 96
Ribera de Pelazas
U vime foven interesanse, eln-
borade con la poco comocida
rariedad Juwan Garcla, de
atractive color rojo cervza bris
Hante y caopn media bajo. En
MATES S¢ BPTECin un r m&um-
0 v notas de ronalis. En bocer ¢
ligero, an “mo atlido per ¢l
arado aleolndlico ¥ un tenwe
amarger final. En retronasel
destaca nn bowito aroma de
lolns,
n;87b 80 06 31

b

Cepa Juan Garcia 96
S.Coop. Las Arribes del Duero
Tiene nn atracrive color rofo
cereza picota com tonos violdceos.
Muy original ¢n waris, con
motns francas de fratillos ¢ inte-
resantes reenerdes flovales, de
inrensidad media. Tieme nn
aaradable paso de bocar; reswlen
sabrose v fresce, bien cquilibrado
¥, anngue muy lany, dejn nn
perfumade recnerde frutoso ol

final.

| (923)1691 95

VINUM: OCTUBRE. 1997

Denominaciones en alza

El gran

pionero
**®
Carchelo 1996
Agapito Rico
pite Rico ba dado con ln

piedra filossfal para elevar
wna zena tan deprimida
como ¢s el levante cspasiol. La
confianza en la awtdctona
Menaserell y el rrabajo de ln
bodegn en las variedades bor-
delesns Merlot y Cabernet no
Irn sido vanas. Este vine s
destaca como wno de los mejo-
res del pais. Muy atractivo o
la vista, ¢s rope picota, amo-
ratado y con bnena capa, Los
aromas son frirosos, porenres
y limpios, adornades con
recuerdos de bierbas aremd-
ticns. Concentrado de sabo-
res, dnlcemente tanico, lanne
¥y equilibrado. Muy poderose.
Ex seno de los pocos venos jove-
MES UE FANAN CON NNAS LIS
de borellv,

(968) 7571 72

VINUMOCTURRE <1997

*)

Tirifuelo 96
Coop. San Esteban

Es sn vino muy oriminal, que
apunta ¢l clave y promeredor
futuro de la zonn. Presenta nn
tonite color cereza con tonos vio-
ldccos y media cape, En wariz
destacan sus delicados aromns
de frutillos (zarzamora y fram-
buesa). Un vine que esta bien
estructurado, con nn paso de
boca clggante ¥ fresca,
(923) 43 50 28

*®
Vifia Borbon 94
Coop. Virgen de la Bandera

Tiewe wn buen color, limpie,
amoratado y cubierto. Bastante
compleso en nariz, dentro de los
aromas sryrinales e cnmenenrn
la nues wescada y un recwerdeo
anisado. Towos de madera al
Soudo. En boca ¢s sabroso, tiene
cnerpo v equilibrio, Estd liste
para beber.

(980) 61 30 23

*®

Abadia da Cova 96
Adegas Moure

Colores doradas con reflepos ali-
monades, cristaline, Aromas de
corte varictal en wariz mwy
frirosos, con mwn tegue floral
limpio ¥ basrante intense, Con
buena estrucenra en boca, fino,
con buena acides que le da fres
cav, Tieme wn final muy agrn-
dinble.

(982) 45 20 31

*)
Cachin 96
César Enriquez Diéguez

Esn bodeps cnda asio estd
baciendo vineos mds imporian-
tes. Come cste tinto de coloves
cereza con tones bl y capa
media. Es muy frival, limpio y
porente. En boca es ligere pero
sabroso, bien equilibrado; s
acides depa wna frescwra memy
agradable

(988) 20 96 39

*®

Cividade 96

Adegas Verao  *
Arractivo color cereza con tones
violdceos, los mromas sou fritesos
limpies ¥ armonicos. En boca e
CAYROSO, COR ESTNCINrR ¥ wna
acides cn lo juste medida, bas-
tante lagge. Gusta por su gran
cquilibrio, tante de boca como
aremarice,
(982) 15 29 81

* %0
Cruceiro 96
R. Marcos Ferndndez
Es temo de Lo mcjores ribeiras de
la coscchn 96. Rope picota con
wmiachwo ribere violaceo. La wariz |
s poco expresiva pere limpia v |
frutosa. En boca ¢ssd francn-
mente bien, estructurado ¥
sabroso, en ln resronasal se apre-
cian los aremas qgradables pri-
mRrTON,
(982) 1522 85

*x®
Décima 96
José Manuel Rodriguez

233842

Es ya une de los clasicos ribeiras.
Lo mcjor o o conjuneo, Ince
como un vine sin artificies. De
brillante color rope-violdceo. En
plenitnd de aremas primaries,
potente v limipio. Es salroso y de
tanines muy swaves que envuel-
veu Lo boca degando swna sensn-
ciom limpinmente frutosa.
(98214606 13

**0
Mezquita 96
Ubalda L%pel Gomez
El sinico defecto ex ln poca pro-
duceién que tiene la bodggn. De
color rojo cereza con ribete vield-
ceo y capa media, brillante. En
nariz tiene frutosdad aungne
poca potencin, Suave ¥ carnoso
en boca, damay brvcua expresion
tinica y bastante  large.
Destacan sus aromns de frurillos
de besque en las retronasales. Es

n vino con personalidad,
(982) 15 26 27

*®
Val de Lenda 96
Xosé Rodriguez Gdmez

Impecable colar rojo framimeesn,
Es nno de los mejores en naris,
limpio, frutoso, cen recnerdes
caracteristicos de especias (nnes
moscada) En boca esta earmoso,
reselia la tanicidad por I aci-
dez algo mgresivn. Depa la boca
agradablemente perfumada de
aromas frirosos,

(982) 46 05 04

Un lujo
en Lugo

*x®

Abadia da Cova 96
Adegas Moure
En sn Galicia leva ados
subrido en lo alte del podio de
CHARLDS COMENTIOS SE PTEsenta.
En pago n In foma, la bovigga
se exige una elaboracién van-
Avardista, que a cnda cose-
che se perfeecionn. Esto bace
que sc aparte un poco cvda
asio de los demas. e color
roje- fromimesn romos wiolda-
ceos ¥ capan media alta, Su
limpisima frutosidad ¢x un
canto al vino joven. En boca
destaca el enorme equilibrio y
In medida expresion tdnica,
145 retronasnles son patentes ¥
urinales.

(982) 45 20 31




Denominaciones en alza

*®

Vifa de Neira 96

Val de Quiroga
Un extraordinario cambio e
la anada pasada o o actwal,
Iy color rogo rubi con towos vio
laces ¥ enpa altn, Fruteso ¥
potente en nariz , con noras de
Sframbuesas. En boca es suave y
carnose, biem cquilibrade; ¢
laggo v de gran limpicza cn
resronasel
(982) 42 85 80

*)
Campobarro 94
Coop. San Marcos

Es un sorprendente tinto clabe-
rade con  Tempranillo y
Garnacha y eriado en barricas
de rolde nwevas. En naris sobre
salen los frutoses aromas de las
wvirs (con dominio de la tem-
pranille); lo mejor o5 el conse-
Auido ecquililerio fraro-maderan
En boca ¢s suave, carnese ¥ mny
biew equilibrado. Un buen vino
al que se le wne su gran relaciin
cnlidod/precio

24567 04 10

*)
De Paiva 94
Santiago Apéstol

Su color cs rapo coreza y de capa
medin, Congervn ln fruvosidod
N Naris, ﬂllllql‘f l'erl?Plldll con
wna buwena madera, Es sabreso,
moderadamenre tdnice, amplio
v ¢com beena evolncion en ¢ paso
de becar.

(924)67 11 30

@
De Paiva 95
Santiago Apdstol

Dy palido color pajizo v brillante.
Arvomas  frutosos wmuy Dbien
ensambados con los recvverdos de
madern. Amable en boca, equili-
brado v de fiteil inpesta, Estasmes
lhablande de wn vino formentado
en barrica v claborado con
Cayetann, Un digne cpemplo de
tralavjo bicn realizadeo.
(924) 67 11 30

)
Lagares 93
Las Granadas
Arractive color rojo picora, bri
llante ¥ de capn media. . Muy
Srance en nariz, frutoso ¥ wn
foudo ligeramente silvestre. En
bocar ¢s carnoso, ssave y wn poce
atlido por el netable alcobol.
Muy agradable de beber.
(927) 32 12 50

30

**®
Lar de Lares G.R. %2

Inviosa
Sobire la base de wn Tempranillo
de gran calidad, completado
con [ juste crianza en bwrrica
de roble, este vino destaca por su
bonito coler, nn afortunado
cquilibrio fruta/madera ¢n
naris v ln exeelente tanicidad
en boce, Un vine giee extd mny
vive, ¥ gue wecesita un par de
anos pern la plena madures.
(9V24) 67 12 35

**9)
Lar de Oro Cabernet 94

Inviosa
Maguifice resnltado ol ebtenido
con la Caberner en estos panes
Hamades “Valle de la Mina®, y
sin duda o mepor vino de esta
varicdnd aborado  por
Mareeline Dins. Tiene caroree
micses de erianza en barriea, lo
gque le aporta buenes aromas
aspecindos, (vainille y pisien-
tn); la limpia  frutosidad
recucrda a frates maduros. Es
muy sabrose, estricturade, con
nn paso de boca potente ¥ rdni
co, El final ¢s nn punto amar-

Joso, lo gue le da cierra elgpan-

an que, umido n los limpies
retronasnles, depa un reencrido
muy placentero,
(924) 67 12 35

-
1 -
Ry

CORARDONNAY
1990

.~ LardeOro

0

Lar de Oro Chardonnay 96
Irviosa

Dre nn atractive color amariile
pilide con romos dorados. 'Es
complejo en maris, cen aromas
de fruta exética y cliricos
(pomcle), v con bastante redwc-
ceén (comviene abrir In borella
nn rate anees de servir ¢l vino)
En boca es untnoso, amplio y
equilibrade. Le falta nn poce
muts de porencin

(924) 67 12 35

Con aires
atlanticos

**®

Torre Julia 91

Las Granadas
Es wn cabernet de la Sierra
de los Lagares, con la crianza
en barrica nuern My justa y
wne acides tan conguntada
gque recwerdn a los vinas
atldneicos, El color es rojo

granate cubierto. En wariz

¢ muy variceal, anngue wo
destaca del resto del bugné
M COMECNZA A v complep
lufmicas, notas especin
enero v tabaco. En boca ¢
carneso, bien estruceserado, ¢l
final s¢ prolongn por sn aci-
des, fresca ¥ armoniosa, los
tanines son snaves, maduros,
envielven o paladar sin
agqresividad.

(%27) 32 12 50

Torre Juha

*0
Monasterio de Tentudia 95
Vifia Extremedia

ltw. -m
| u/r/a mjuﬂﬁ

MM e

Dx color rejo rubi, media capn
En mariz ¢s muy linspro, ticue
norns de fruta madura, rain-
la v tabnco de bastante intensi-
dad. En bocoy ¢s sabroso, In aci-
dez bien apuwstada v ¢l tanino
pulide. Un ligero togue amargo
le hace mry aaradaile de beber.
(924) 67 01 58

**x®

Valdeinfante 90

Via Extremena
Un vine que armeoniza muny
bicn sw frnrosidad con ln estan-
cie en barrica (24 wmeses); on
warris destacn el frute de bosque,
¢of enero ¥ ol togue especiado. En
boc ¢s ljgero, vive, con una
tanicidad rodavia por pulir
pero intcarada en o conjunto
(924) 67 01 58

**x)

Viia Jara 96
Explotaciones Agroindustriales
Un precioso color cardene, bri-
Hate y enbrierto asgnra la nanz
limpin, plenn de aromas pri
maries (frutos de bosque). Es
sandrroso, Invtanie tdnico sin ayres
svidad, wn toque dcido ¥ buen

Sinal. Puede evolucionnr bics en

das aites. Abore ticne nna gran
relecion calidad/precio
(924) 2357 05

(o}
Marqués de Badajoz 1992
Medina

Rope ceresa con tonmos rubi,
cubierto, v de lagrima densa.
Un buen bngué de crianza, con
notas de fruta sobremadura,
rerrefactes, y un poco de alcolrwol
Goleso y corpulento, el paso de
bocnr ¢s wn tanto cilido ¥ nntie-
so, me mny lapge. Idenl para
tomar en las comidas,

(924) 5503 41

VINUM: OCTUBRE«I'"7T

Malbec Mendoza

o
Echart 95
Arnaldo Echart =

Es nno de los productes que
SICINPTE RPATLCLN CON N IWPE
cable claboracion. Posce un
bueen coler, coreza v brillante, Se
presenta limipio de aremas y con
un cquilibrade y agradable paso
de bova

*x®

Finca La Anita 95

Finca La Anita, S, A
Tiewe un coler wvioldeco, con
buwenn copa y lagrima tefiida.
Nitidas aromas de  frutas,
(srorsr, grosclla) con nn fonde
de torrefacto muwy domnte. En
boca es poleso, com exerpo y una

aran carnosidad, La alta gra-

duncidn le conficre potencin sin
estorbar.

**®
Luigi Bosca 87
Luigi Bosta

Atractivo color con fones cereza
Es muy aromdtico, fine ¥ con
clepnntes notas de redwecion y
craanza, Ex boc reswlta equili-
brade vy bien estructurade,
amplio, con un recwerde amar-
Moo final que alagpa la sensa-
cion gustative bocia los perfu-
mrados retronasles

**®
Nieto & Senetier 95
Nieto & Senetier

IX excelente color rope picota y
ribetes vieldcces, ¢om capa
miedia alta. Es muy expresive en
naris, frutal vy con algnn
recneerdo lderco. En boca reswlta
sabrose, con buena tanmicidad y
cquilibrao. Sin dieda o5 s bieen
vine al que todavia le falta nna
imporrante erapa de erianza en
botella

(<]
Norton 94
Bodega Norton

Un powen coler cereza cnlbnierte
de color. Es mny frurose en
naris, con los ¢cldsicos aromns
warictnles de fruvillos wgros, ¥
wu fondo de repaliz. Ex boca ¢
My carnose, suave ¥ equilibra-
do, la rerronnsal resalta ¢l roso
de repalis y wn recuerdo de tos-
tvatos,

*kx®)
Paul Galard 96
B. Chandon
Impecalle color picota con tonos
violdceos, y capa altn, Es muy
arematice, con netas de los fru-
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rillos coraceeristices y de Iicrims,
rgpaliz y testades. Muy interes
saure y muy primario, Eqnomos
anee mn vino mny sbrew en
toca, de nna tanicidad suave v
perfumada, grate ¥ perente en
retronasales.

_PaulL
GALARD

*®
Trumpeter 96
La Rural Vifiedas y Bodegas

En el color aparceen mnchos
tonos vielaceos v c¢apa alta.
Buena wariz, con tonos de mers
melnda de frutos ngyros y tinta,
Potente en beca, con estrucinra
vy dulce tanicidad, boastante
larpo. Tiene un final ecleggante ¢
frens

*xx®)

Dominio de Agrelo 95
Bodega Hispano Argentina
Presentan un excelente aroma en
¢l que sobresale la amplia fruto-
sidad, a frutillos del bosgue, con
netas alsimicas ¥ especiadas,
enmarendas en nna madera
fina. Un wine estructnrado v
con buew  equilibrio; reswira
salroso con  la retronasal muy

perfinmada,

*x®
Caballero de |a Cepa 97
Finca Flichman, S. A

Impresionante color ameratado
con tomas granates ¥ capa alta,
Aungue tiene In naris cerrnda
todavin, es muy interesante, con
netns de café rorrefactado y lac-
teos. En beca ¢s salvroso, mmy
coneentrado ¥ tduico, large
Esta muy crudo pero sn'alta
calidad bace prever un fietwre
espléndido.

*®
- Correas 96
Navarro Correas
D¢ color rejo cereza y fonde
rubi, copn media. En naric o
frutase, tiene un bunen contras-

Con sabor
francés

* * %0
Fabre Montmayou 94
Vifia y Cavas Vistaiba

Este wino s¢ aparta de In
generalidad de los Malbec
arpentinos. Principalmente
por su disefio noderno, clara-
mente inspirade en of modelo
bordelés del Medeoc. Tieme un
aran color, predoming el vio-
liceo (incluso en la Idarima)
y muny cubicrto, Destaca su
Srutosidad, que recwerida cla-
ramente al casis, aromas de
regaliz y narviz nada evolu-
cionada; es porente y limpio.,
En boca tieme una buena
extructura,  comcemtracién
tdnica ¥ ¢ muy lamgo. la
exeelente expresién final,
Junte al buen grado alcobéli-
co, sube las notas de dwlzor en
el pesyusro. Es un vino que
aspira a entrar en el nuevo
syple sin la menor merma de
facultades.

te varieral ¢ intensidad media,
Amanlrle, con buen pase de boca,
tad vezs demasiado corto,

]
Santa Julia 96
Santa Julia Vineyards

Cou buen color cereza vy capn
medin. Awngue no ¢s porente en
nariz, tiene cierta frutesidad,
Es amalle, equilibrado y agra-
dablemente tamico, facil de
beber.

*x®
Santa Julia Oak Reserva 94
Samta Julia Vineyards

El vino estd dentro de la linea
Malbee, aungune no deja de
tener cierte exotismo, Impecable
eolor cereza picotn, enbicrro. Ex
Yy arematice con notas fruto-
srs, recaerdos especiades y un
rare tono floral. En boca ticue
carnosidad ¥ cuerpo, con ¢l
tanino bien domado anngne
presente. Fstd bastante crndo
todavia. Le vendrd biew un
tiempo en botelln.

* %09
Trapiche Roble 83
B. Trapiche

De bonito color rojo ceresa ¥
capn media. Tiene wn buen
bugué de crianza: en &l desta-
can la pimientn, bieng madera
x los frutillos wegros. Ea boca se
presenea redonde,  bastante
prlido, armenieso y no mury
largo. La retrenasnl apunta un
limpio y sorprendente reenerdo
de renaliz.

[«
Balbi 96
Balbi Vineyard
(Domecq Ar?emma)

San Ra
Interesante color amoratado y
tien cubserto. Aromas de redme-
cidn que s pasan al cabo del
ticmpo v & coando salen netas
frutosas v tones de bowbén. En
boca es amable, sedeso y con wn
fonde de rervefactos muy agra-
dables.

*®

Valentin Bianchi 95

V. Bianchi San Radael
Dy color rojo picota con townas
violdceos y bien cubierto, Tiene
nua naric complepn, rtoves de
bombin inplés, algo de vaimilln
¥ ronos frurosos. En boce es cla
ramente golose, conm cuerpo v
cstructara. Debe evolucionar
bien en los priximes anes.
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Alrededor de 300 “primeurs™
de I adada 1996 ha degusza-
do Rolf Bichsel, experto de la
redaccién de VINUM, en
Burdcos,paam(hh Son
vinos no comercializados aun,
y que se emboteéllarin a lo lar-
g0 de 1998, En las piginas si-
guientes encontrard el lector
los vinos que han obtenido
los mejores resultados en la
Cata Ciega,

Haut-Médoc
* o

Chitesu Cantemerie

§* grand cru classé
Pavpurn; wotas florales y frweales
Srwtosidad jugposa en boca, tanines
wadires ¥ frescos; ww rine guradaive
pov lo compacta, bien Ieche x fralde.
2000- 2005

Margaux

ok okkx

Chdteau Margaux

1" grand cru dassd
Prrpura; naris sorprendente pov i
increible fiwnra y arowa flernl, que
pase @ sev whwmada y opecinds, cow
tabace, mwcho mds rescrvada dospaés
de mircar of yine; iuicio marcado por
une fraraidad decididamente fres-
e, aaradable ¢ increiilemense pure,
e pasct @ uma etesctiora de tawines
dsperes, onfeniiasos, frescos y ligeres -
e parece n wue estar wascande bolle-
Jos=, fimal mny prolewgade con im-
presionce de uwa  frame  nedle
invereiblemente frewa, Un clésice,
20005- 2020

ok
Chiteau Ferriére
3 grand cru classé

Parpwra; uariz suy prowetedors fi-
uasente cpeciada; frotn abundan:
te v puone exv ol paladinr, tanines re-
dowdm, froices y wadures, gue nin
ewbarpe Hewan Lo boca; final pro-
lewpade. Un viwe de excclente factw:
ma, de produccion mederna uw por
clie resultar cogperade, gue a posar
delaextraceidn ydel exuplea de la ma
dera también povee canta ¥ fiuwra,
20022012
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%* %o
Chéteav Rauzan-Sogla
2 grand cru classé

Diirpwra; wariz mareada por la wn:
dera, weductern v afrweada una we
airvado, con wares flarales mmclw
Srutossdad fresca y pora en boca, ta-
wimes dsperes, intensos, Wen Iggndes,
Sinal alpe desariade marcado por
maderas nweras; wa vine agradaklc
cow excelente porencind de madure:
cfdu, anngue abere winee presnta
wn tewe de wadera algo excesive,
2002-2012

ook ko ok
Chdteau Palmer
3 prand cru classé
Privpeera; warss swril, wbwwmada x /lo-
ral, come wa perfumie de Diev, soaui+
da 'w nn ww lqm de frambwesa;
, fresca

l' »JU

ypuraen d paladar, rantnes de gra-

no fine mararillaamente vives gue
Hewan la boca 3 final marcado por la
Sruea gue parece wo terwvinar awnea;

wu vine fobwleso, excelente.
2006-2020

Yok
Chateau Cantenac-Brown
3" grand cru classé
Prrpura; marss recatada; inicio
warcade por una frutevidad snave,
Juent ¥ fresca, vive y agradable on
bovat, cow tanines madieres y fresces.
Un viune iwreresamie, nj)vxauu ¥
Sien beche: wun de las sorpresas posi-
tivas del ake.
2002:2012

- *x
Chitesn Priesré-Lichine
47 grand cru classé

Parpura; mariz intensa, especiada y
marcada por la madern; el fra
ta plena y roave en ol inicie, con ta-
uiney redondos, madsrory fresces y un
Sinal marcado por maderas nueves
um vine alcgre ran fresce como redon-
da, ge garantiza o placer de la e
Anstacion,
2002-2010

Pauillac

*hkkkk
Chiteau Latour
1" grand cry classé
Prrprra; discretas wotas flovales ¥

afrmadas, spuides por arowmas de
wadera was cspeciados inicie de frme
rendad cowcentrada, faposs, frvsca ¥
Plenn, con fauines mdur- ¥ apre
tadar que Hewan la boca v sarcan
tnmbién of final prolewpede con re-
wrniscencias de ccolare amar, ke
que conllcvm wun ljgera wota de
amargor; este vino de claboraciéw des
cadidaments clisca carrosponde ple
samente a u ertila, 2000-2030

LA 8 8 4
Chateau Lafite-Rothschild
Ter grand cru classé

! IR LT GuaEe >

———— — . -

Parpora; muy diserete y alwmade,
pere de qran refinsmiente Yo e ote
estadio; increiblemeente marcade por
Le frura en su cowvience -frwresidad
de extraondinaria purcza-, tras le
cunl se experimenca la cagm cowcene
srwdon de ww Lanine gue pareie cinee
lado de wun picza awngne resulta
awarcavente pulide, y ol que le nolde-
2a del rodle proporciona la necesaria
estrctnra; un vine exceleni, extra-
erdinario
2000-2030
*kkk
Chiteaw Mogten-Rothsehild
Ter grand cru classé
Prirpwra; opeciads ¥y warcads por la
madera, componenees flarales y afree-
taedow, Iiles v provellas; tuicie maron-
do por una frurasided jumose ¥ fres-
ca, soowida pev tawinos abuwdantes
cwénmicas y asperes que Hewan la bo-
on; fimal prolewgade. Un vive agra-
dalie, pypeso, carnese,

2004-2020
%k ko
Chdteau -Longueville
x cry classé

Prrpurn; mariz finamente especia-
da, wuy recarada, abwande depuds
e vemitlarie; inicio marcade pov fru-
ta aperitosa, mnche tanine aspero y
cow casta e boca; final prolovpede,
ow tode caro afow alcobdlico. Un rine
robwste y sitide con exeelente poren-
cial,

2004-2015

* ko
Cadteau Pichon-Longueville
Comtesse de Lalaade
2% grand cru classé

Prirpura; arevas muy recatndey, cow
seductarns wotas flevales wna ez as-
reade; inicie marcade por abwndan-
tr frotonsdad plesva, Laniues snienses

¥ robuitar pere apenas aaresives y sio

Hoeramente amanpes en bocr. Un

Pawillac aspeve, podria decirwe “vie
ril", que probablemente madurard
exvelemdesente v padng asf b un
pooute,

2004-2016

* ok k
Chiteau Pomel-Canet
5 grand cru classé

Prirpure; recatade y marcade per la
waderm; increilblesente satarade v
[lm en boca, cow frovovidad dewsa y

i lidos y apren “‘ﬂlu!ﬂr
lagada. Un Paudllac tipics ¥ robws-
to Lo gue ney Nera a dediedy gue 3i os-
tas caracterisiions se  desworrollan
Plewamente en ba borella (Fo give La ex-
periencia ded nde pasade parece con
firsar) podria tratarse de ana coms
pra excelente,
2004-2015

*k*
Chiteas Haut-Bages Libéral
5* grand cru classé

Parpura; nars fureresanse, prowe-
tedorn, wny sedwctora, con notas
alwwmadas y, owa vz aircade, are
was flerales iwicie marcade por
abudante frovondad fresen ¥ vina,
ramines jupsios en boce, acides per-
cepribde y graza; final agradable y
prolawaade. Un rine mwy aperecible
Jvacias @ sw frmtosidad y frescwra,
2004-2016

*okok
Chitean Grand Puy-Lacoste
5% grand cru classé

Prrpwrn; waric sevprewndente, explo:
wra x frutal, con motws de poonsia; frae
soudad Jrpene y apeiitons en of iniche,
Sroweura x viveza en of paladar, con
Jiual furerso, fogose y afrmiade. Un
rilo vy gealo, con tanta clggancia
cowmo frutesidad v casta.

2002-2015

Saint-Estéphe

* ok ok ok

Chitess Moatrose

2° grand cru classd
Purpora; waris inicinlwente ajow
amortienada marcada por In cvoliv:
cidw, sgrwida por sdncteras wetas
Sreseas, flarales ¥ afrwiadas; abun:
dawie frutesidod seturnda y plesa en
boca, tamimar sin tacha, wadures, gue
lewan la boca, fimal prolewgade
wareade por ln frura. Un vine mny
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agradalle al goe ew todo cnse pucden |

reprocharse en esta fase las woras de
barrica alpo awimales,
2004-2015

% %k k k »
Chéteau Cos d'Estournel

2 grand gy classé
Parpwra; nwas recatadamentc espe-
ciadar en nariz; inicie warende por
Sruta jugposa y frosew, sy fresceo, wli-
de, jupesa y profangade en boca, fri
soadad sy apeiitoss, tawines apre:
tndey, compacter, vives ¥ fresas. Un
vitro tnereille, cast perfecto,
2005-2025

Saint-Julien

ok ok ok
Chdtean Léoville Las Cases

2" grand cru chassé
Rojo ¢ercsa; marss recatadamenre
abwmada, muy prewetedorn; inicio
warcade por abwudante frutaidad
Sresen, Asperin ¥ aperitet, (aruess on
bocat, tasisvey readieres, £iperes ¥ cow
et final prolougado con nevas de
Srute wadure. Un vive noble con
plenirnd, clgmrucia y casea,
2000-2020

%%k ke k
Chdteau Léoville-Barton
2 grand cru classé

Prrpoera; naris finamense frural con
wotas flavales, marcada pesterisv-
menie por ln madera; frovosidad sa-
rurnda ¥ plena en boca, mucim fres-
carea y casta, aniue fugose y madivre;
Sinal afrurado prolongado. Un vine
amalle, sodnctor, maraviflage,
20042020

*hk ok
Chiteau Léoville-Peylerré
2" grand cru classé

Przpura; warss intensn ¥ sedsctora
o uotas afruredas ¥ componenics
floraler; abwndanre fratosidad plena
¥ Jugpose ¢w boca, tanines con gran
cnntr gue Menan le boca, En esta fa-
w, sin duda s ywe de los mejoves vi-
wes e s sena.

2004-2014

* ok k
Chéteau Gruaud-Larose
21 grand cru classé
Parprwrn; componcwics flavales y ope-
ciados en waris; abundanie fratn
agradable ¥ fresca al comicnzo, tant
ne vive y con carta e beca, final pro-
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lowyrade; ww rine grate gue posce fras
teadad, mervie ¥ cana, awsgwe fos
aficionadas antigum a8 ore page po-
drian reprocimrie wna ligera falta de
carderer, Séu enbarge, le que ba per-
dido en personalidad lo be ganade en
frauravidad ¥ aroma,

2004-2015

* %
Chileau Lagrange
3* grand cru classé
Prerpura; naris especinda y afrura-
da, con notas de pastelerin; compac-
o ew bocw, tanine dspeve pere wadn-
e, biew lgpade. Un vine bwene, fiable,
bien beclw, equilibrada, gue padria
meporar tedavia was cow Iy madu-
g
22002
* %
Chiteau Beychevelle
3" grand cru classé
Parpwra; nariz marcada por la ero:
Tivciow; compacto en boca, frveoidad
Srewa x panines madurer, Un vine
anradable y flalle.
2002-2010

*kx
Chateau Saint-Pierre
5% grand cru classé

Diivpura; uaris fwertemente warca-
da por la madern, flaral y alumada
wun ez aireads; inicio marcads por
abmendante fruta fresca ¥ plena, car-
wase ¥ satwrado en boca, fresco ¥ Jn
Meso, tanines de grane fine bien rure-
arades, Un vime oxeelense, mny
prowereder, con wn bven petewcial,
2002-2012

ok kkk
Chiteau Ducru-Beancailion
_ 2 grand cru classé

Parpura; yaris wwy recatada, porwe
decir Iermisica, con notas de made-
; compacto ¥ fueree en boca, tani-
nos ineredNemente dewses y silidos, co-
wo ciwcelados de wua picza; final
prelangade y afrwrades quwe Hewa In
boca, Un ejemplo de casta, wervio ¥
Suerza,

2006-2020

* ok ok ¢

Clos du Marguis

Segunda marca
Rope cereza; nariz encansadermmen-
¢ flaval, expecinda, tambidn cow no-
tas e fruta madwra; abundante fru-
ra fresca y gustose desde e winue
“comsienze, tanines madires y con cas-
ta que sls s desordan Igperamente
en o nlriwe rercie, final mofie. Un
vine fiable que yo dord alcarias en

fuventnd, ¥ a pesar de cllo madnra«
i biew.
2000- 2000

Graves y Pessac-Léognan, tintos
* o
Chdteas Rahoul
Prrpura;  maniz  mercadamente
afrutada v floral, yodo, fruta jygen
¥ rantine dapere peve fresco. Un vino
wpradable por an coste, frescura y
cqwilibrio, de conrenido wedio, gue
represnta miry e su zoun.

* %

Chiteau La Lowvidre
Prrpure; narisespeciada; inicio car-
naso, ramebicw marcade por ln wnde-
ra, tanine compacte, satwrade, fres
co, aloe asperws fiwal plewaments
Jrutal, aungue después of alpe weo,
inclnse uw poce amazge. Fs ficl a o
MEONO, ITH AARITITIG (7 Canie @ la
extrneciin. 2002:2010

L& & 2%
Chiteau La Mission-Haut-Brion
Cru classé

Parpera; waric istercsante, finas
wewse afrutada, cow notas flavakes
inicie carneo, miide, iwpctweio ¥
Jresee en bocn, tanine dapere con cag
tv, tsubaén fipernmenre amargs. Un
la Micon infrecoentemente dapere
yolido guee diene frescura, casta y ner-
pie, ¥ por ramte porewsinl.

2004-2016
* ko
Chiteau Pape-Clément
Cru classé

Prirpura; promeredorn nariz adw-
weada; inicie warcade por abundan:
te frosm smemurada y plewa, on tods ca-
so afoe difiuse, tasimar madires, final
prodengnde pero muy warcede pov o
wadcrw en exte estedio. Un vino de
factara cxconida con principios exce-
lentes; of wuice peligre ¢f que la eve-
lucian pucda descearls,

2004-2015

ok ok
Domaine de Chevalier
Geand cru classé
Purprra; maris discrera, prowcteds-
ra, alwmads; inicio warcade por
abundantes tawines dures ¥ fivertes
tras oy que La frovea gueda algo ocul-
1, final largo ¥ con castn. Siw dwda
of tene de las vines mds fladles y equi-
Iibrades de ln soma. Awngwe ow esta
Sinse ~comva o5 babirnal- reswlta reser-

PESSAC LEOGNAN
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vade ol catario, of un valar scanre,
20022000

* ok ok
Chiteas Haut-Bailly
Grand cru classé
DPiivpurn; disereta wares oipeciada;
FIiCI0 comparito, I apresad
stwrndey, mrdurey, ey rivos, final
sorprendentemente marcade pov ln
madern. Un viwe prewetedor bicw
coustiewide, com buem porencial de
maduracidn.
2000-2010

*
Chéteau de Fieuzal
Grand cru classé
Prrpura; wariz plenw, warcada-
wenrs afrurada, madera y rainilla;
muy compacie ew boca, tauiue apre:
tada y seco, fimal wedio, cou coucen-
traciéw, anngwe ie faltan aloo de frer
cor ¥ carta, 2002-2008

Graves y Pessac-Léognan blancos
TEEE®Y
Chiteau Laville-Haut-Brica
Cru classd
Nariz seductorn, melscocén, lima,
possclo; eremendo frescor y st en ol
paladar, viro, prolongade v denso.
Uw vime monymental, con cnsta, ¢
tructwra ¥ wervio, beche para uwa
larpa madnrez. 2002-2020

‘;. x
CHATEA
LAVILLE HAUT BRION
SATAA TN PETLAL LITIANE LI 0y
Cre Passt o2 Drevwe

DO ) P A
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* *
Chiteau Rahoul
Noras afruradas, powcle y mclocotin;

afrurade, cspeciade y fresco. Un rine
Siabie, frural y vive. 2000- 2000

L B &

Chiteau Haut-Brion blanc
Nariz de gran fisura ¥ frescos, citrie
cof, weinille, masteguilio y wacces; de

arnu swiilezsa en boca, frutevidad
suare y fresen, final mewos i petvmo
¥ rigarese gire s recine Laville, pero
a cambie ¢ frowo y fino. Uk vine
agradakle, equilibrado y amable.
2000-2010

TR w
Chdteas Smith-Hast-Lafitte blanc

Nariz alpe punzanie, dopuis x
sivestrm ws prre y afratade; inicia
carneco, marcadassente frutal en be
on, rimerese, rive, final expeciado. Un
rine fialle, promctedor, fresco, con
casta y sin esivere alpo desdibujads,
al qwe ete wiio parece falear alye de
brille,

2002-2010
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*kkkk
Domaine de Chevalier
Cru classd
Sevprendcnics arowmias ow wariz, con
poowele, melocotin y wetas flarales; iy
tewse y ilide enn boca, compacte, o
enara, prosewin ln acides y In nota
awarna de un gron Nawco con eoxies
lente porencial de maduracién: con
osta aiada pase a wr defimitiva-
sente wuw de los poces brerdeos Man-
cor realawenie grandes. 2002-2020

Pomerol

*h kK
Cadteau Pétrus

Reago cereza; sovprowdente nariz mar
cada per ln madern wueva; uwa tars
A cowsentrada de tanines silides, d5-
pered, com casza, gue Hewan Ia boca,
on tedfo case ligeramente scces, frute
sidad fresca v jupesa. Awugure e
siendo wuwo de los smacpares visos de Por
wieral, desde fmgmo wo ¢s umwe de los aiver
exvelentes del Pétrux: o pesar de una
fircrnrn @ la que hay poco gue repro-
char -impressonante, penn- le falia
alyo de brille. Rava we w b catade
wn Pétras con s wotan de robdle taen
dara, 2002-2008

ok ke k

Cadteau La Conseillante
Prrpurn; wariz sedwctors, promere-
darn, abumadamenre floral, Nama
e arencion por lo masiva; abwndan-
t¢ fruta gustesa on ol fuicie, tanine
sarprewdentemente madwre, apetite-
0, cow apenns asperesa, Uwo de los
s delicionss de Posserol pov ss vive-
2a, frocer ¥ casta, 2000- 2008

*kkk
Vieux Chiteau Certan

Repe cervza; uotablemente afrwinda
o mariz, con wdnctoras morns flara-
few; frotondad enormemente pura en
boca, cow una densidad bewa pere
wo exaaerada, ramines fleables siv
agresividad, sy equilibradas desde
Tagpe no cx wa compendio de carwaris
dnd y concemtrweson, pere etk Hewe
e frewer, delicadeza, frutosidad x fi-
nine, 2001-2003

Vieux ( hateau( ertan

Drivgorn: yw of colar snertra gue ve
s b buscada la extraceion a cunl-
quier precie; waris recatadmwente
frmal cou woras flovales ¥ especindas;
tuicie de froresidad sedwetors, sware
Yapetitess, fypase y fresce cn boca, con

84

tanines vives Ben imtgaradas, com-
promctide con v clgnawcia, ke caste
vla fimura,
20002010

ok
Cadteau Lalleur

Rapo cervza; naris pura finamente
afrutada, muy promeredora; iwicio
warcnde pov wu ranine dspeve peve
madure, apesar manye, frvvondad
clepanee y frevea ew bwca ¥ final war-
cado también por of tansno apretade
yaspero. Un vime bueno, silidoy fran-
o, con cavicuer, gue avn debe wa-
dwrar.

2003-2010

%k ok
Chiteau La Fleur de Gay

Piirpura; waris discretamente abn-
mada, mareada pov la madera; fr-
ta fresea y jogrosa en o iniciv, tawine
Sirme, mwche madern tombiém en of
fimal Iipermmente amagge, Un la
Hewr de Gay relativamente clapane
te, mncho mods rocrvede ¥ menes ex-
eravapante que of ded akde pasade. Ni
ne por s clevads precio..
2000-2006.

*hx
Chiteau La Fleur-Pétrus

Cromren 13 Fuae-Pereas
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Reje cereza; naris insevesante, finn-
Wenre especiada, cow arewias a cene
zas waduras y Iiler y wotws abumas
gy ew of iwicte s aprecian uway

b wiv ;‘ LA ’w'
rases ¥ Asperor, cewprete, bvena pors
HItencin; I ol Aipera que perme-
wece bsra of fimad el vez reswlre alyo
aslesta en este mowenits, pevo losaro-
was sow complepos en v estile clee
JNLE Y 0N T, Of¢ aRe of une de
fs vinos mds fiables de la cas
Mawerx.

2002-2008

- Saint-Emilion

*kk ok
Chiteau Aussae
1° grand cru classé A

Prrpura; wariz intensa, chocolne y
o; awicio marcade por frinta fresh,
tawines redenwdes, madure ¥ perfec:
tamente lgade, agradalles woras
Sfrwtales ew of final, awngue pov des-
aracia terwving tembidn de forma al-
e ardienre. Up buen vine de factw
ra.intachuble, qwe parece tewer mas
casta y cardcter que on lor aleiwwar das
adec ¢ wua ldnrwa of lgero excese
e aleoived,

2002:2016

ek ek ok

Chateau Cheval Blant

1° grand Cru classé A
Reop cereza; narss excepeionalmence
cpecinda, ropnlis ¥ wenta, 16 y pev-
win, warnrillesvwente agradable
infcio compacte, frveesidad nolde en
boca, con casta, dipers ¥ apelitoss,
gue recwverda a las carmeles pasay, -
mimar apuador y perfectaments ma-
dures, discreca mora amanpe on o
profongade final. Un viwe cxeclente
gue dentre de uwas afas wes mrprin:
derd wo com uma swvare plewitod e
cow cquvilibrio y riguesa de arowmas of
wayar potencial arewdrice del allo.
2002-2020

& cxav Convay,
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Chitesn Anplles
1¥ grand cru classé A
Prirpwra: wue de les colorey mas “ue
Ares”; mariz mwy recatada, wua w2
aircado notas wararilleamente flo-
rivles, menses alesade y warcade por
Lo madera que lo babitual ow este vie
no; sdlide en boco, nbwndante tanine
dspero, vigevase, gue Nena la boco, al
oo arisce al final dekida a la wade
re (que sempoce aqui dewing are:
mdlicamente), frurasidad escelente ¥
JADRRY, EXTPRET0 EXTIVING, /W iNG
wn prolongade final marcado por le
tawimas, Un vino exn cierto modo ali-
pico por cutar fwertemente wmarcado
por la propercidn de Caberwes frane,
¥ qoee a peser de Lo exrraceiin y la i
queza alcoldlicn pesee cara y pro-
Swendidad: nada gue ver con o ma-
bewite de vine accenble, evidewic ¥
waderizade gue s ke prevende cofnar.
2002-2020

o e de i
Chitean Figeac
1* grand cru classé B

Rojo cereza; naric sdwetors, finas
wente afrutada, con arevas de mer
wmelad de cervany y woras flovales des-
puis  de  airear, agradable ¥y
promyredora: wna de las paletas are-

midicas mas bermones del ate; abun-
dause fruta fresca en boce, tamine fle-
xible, con presencia medin e of i
cha, pue, sin cmbange, destaca sncle
wits al final -también mareado por
abwudante waders muevar v des
wacrern la rerdaders foersa del vi-
wo. Tinl wes wo sea wu vino tan rire
couse of del M, pere si resulta mcle
menes complacionic yexorbutante goe
o del 95 Inz verde parn lax asmanies
el Figene.
2002:2012
* ok ok
Chiteau Belair
1* grand cru classé B
Roje cereza, probablemente o coler
was france de roda la cata; warvs w
ductern marcedamente afrmeada,
gvosellas y peowiasy; abundante frum
Srone ¥ fresca en of inicio, densidad
wedia en boce, tanine sabroso, dspe-
re ¥ fresco, motas de frwtosidad deli-
cada también ew el final. Use de los
visas ads fiables y frouces del wiio en
Ia rgrion,
2002- 2008
*kk
Chiteau Beawséjour
1" grand cru classé B
Drirpoera; naris prowetedan, t6 y ros
s iuicio marcade por tawinos wli:
os, vives, frescos, maduros y plewas,
de gron calidad, gue » mantionen
barta ol final. U vine compacts y con
cardeter que wadwrard wuy bien,
2002:2012

ok
Chitean Beas-Séjour Bécot
1* grand cru classé 8

Rajo cervza; marss suterssanie, con
wvels capas, cpeciada y abwmada;
iwicto marcads por abwndante frotw
dipern y fresca, tanine compacte pe-
re madwre quwe Hena la boca, swlo res
swlta afpo sece y amvange en of altime
cwarte; fimal basante prolowmade.
Posce fucrsa, carta ¥ froscrs,
2002-2012

*k
Chiteau Pavie
1~ grand cru classé B

Piirpwra;  wariz  warcademense
afrwtada con agradabics sotns flava-
les; abundanse frotondad plewa ¥
fresca ew boca, tanine dspero, arisce,
apewas sce, final prolongede; mun
sorpresa quradable después de algn:
was ales de vines deceperowanics,
2002-2010

* ok

Chdteau Magdelaine

17 grand ¢ru classé 8
Rojo cervza; maris finamenre espe-
ciada, frurosidad jupess y frescn o
bocat, tanine Aspere y comipacts, sy
que deggraciadamenta también algo
amarge. Un vise angulow sin brillo,
que debe madurar aloe, tras lo que
probalNessente reuleard sjanificari-
raseente mds equilibrado.
2002-2008
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Bordeaux Primeur 1996

*hx
Chéteau Grand-Mayne
Grand cru classé

Prirpura; waric opecinda y floral, Ii-
los; o ol comienzo by abundange ra -
wine agpera y maduro, gue lewa y
acalcl ln boda, cow cicrta casta, aum-
g ol firal ¢ rambicn alow amazne
riene @ favor la concentnacion ¥ car
1, ¥ en contra, la dwreza x loero
anvazor de los taninas, Sed [ evelu-
ciom ol finctor decivive pare la calidad
de exte vime plemamentc prowetedor
por su factwras gue en ol wefor de los
casos podria ganar un punte adicie-
nal, 2002-2012

* ko
Chateau Troplong-Maadot

Grand cru classé
Privpurn; maris seductera marcada
pov Lo madera, con wotits testadas,
inicio warcade per una cane con-
centrada de tanine dapere, silide ¥
plene, que deja lireralmente sin
wliento al paladar ¥ wo careee de dn-
reza v alow de amargor, anngue cstd
Fien inrgyende en la fruta v o alco-
Ial... Un vime extraveeanic wwy ¢n
Lo limen de sws predeceores,
2004-2015

* %
Chitean Pavie-Decesse
Grand cru classé

Prigpurn;  waris  marcadamense
afrutada, confitura de frambueses
abwndante frutocidad fresca, vivaz y
poera en el iwacia, earmame en boca, tn-
wine cow cans biew inrggrades, final
warcade por le wadern. Un rine
apradalle, refrescanre, sim complicn -
cain, 2002-2010

**
Chiteau Canon-La Galfeblbre
Grand ¢ru classé
Mirpura; waris interesanwic y sedue
raven, con comipewenies florales (lilas),
arewas especindes de reble y caf; sa-
rierade, corwose y plens en of inicis,
tawines abuwdantes, madures y sli-
das, masclw aleabod ¥ wua ligern nwa
mwanzgw al fisal, Se v apestade por
e extraceion, y of furure dewostrani
o w dny acersade o we. 2002-2012

* &
Chiteau Cadet-Piola
Grand cru classé
Repe  cereza;  sovpremdemtemmente
afrwinde en waris, prowcteder; fru-
ra jegosa en of paladar, taniver &1
peres, silides, compactas, tambiin lis

aeramente amazgos. Us rino roabwste
¥ alps riistico, gue deberia madnrar
on covalgwicr e imelooe s ves em-
boteilande, v sslo dosplepari roda su ca
lidad dewtre de wlgumas ades.
2002-:2010 .

*
Chiteau Bellefont-Belcier-Gulllier
Grand cru
Repo ceresa; wariz marcada por la
madera, com netas frivivkes uma e
aircade; inicie rects, fresco y afrutas
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e ¢w boca, ranine flexible, madirs,
dspere v ligeramente amange. U
bwen vino, equilibrade y biew beciw,
2000- 2006

*okok
Chdteau Terire Ritedoeul

Dy ww color rajo cereza; maris discre-
tawmente especiada; abundanie fru-
roxidad fresen x fina ow of inicio, ta-
wrimo maravillosamonte sefoss, acides
profionda y finwal aoe ardicnte y alee
Dédice. Un vime agradable coves com-
pawentes imdividwnles reswltan en 5
exrremadamente prowetedorits,
ammgwe aun wo dnan cousgrmido for-
woer aw toda, 31 biew - ba vista del o
weere gue Mirjavile powe ow b evelive
chave de ses vimos ¢5 nwa bucva
compra.

2002-2010

* ok
Chéteau Moulin Haut-Laroque
Fromsac

SEARE RER RE BERRRE A

CHATEAL
MOULIN HAUT-LAROQUE

A A e

i

AR R R M e

-

1) colar parpwra; waris sdwctora ¥
marcadamente frwtal, mwclye made-
m ounera uma wes adrcede; fuicie
marcade por abwndante frutesidad
Sfresea ¥ jrgross, tanine vigerese, sWi-
Ao, can ¢asta, bien ligads, final pro-
fonnado, rice y slo ligeramente mar
cade pov la madorn. Un vine wuy
parsiclar cow wiwclay caste qus was
durard sy bien: wan de lay wepre
s del milo.

2005-2015

* ko
Moulis

Prirpeern; nuaris finamente copeciada
¥ prowctedara; abundawic frome
aaradable, fresca, faposa ¥ aperitent
e becar, tamimes biew ligados, wadu-
res pere Fives, qwisds wua pizen
amanpes. U riue garadalle por su
dgpancin, al earile de Las wepores mila -
dar de e paoe, 2002-2015

* %%
Chiteau Seciando-Maliet
Haut-Médoc °
Parpwra; naric recatada y abuma-
da, con metar de maderas npeves ini-
cio wiarcado pev fanine dipere y (0w~
pcte, quwe e aprreniemente o
agresivo pere acaba poscyende wncle
Simura v densidad. Un vine compace
fa, wo excesivamente extraide, cow
buew porencial de maduracién: pe
drin ganar otre punto con la mads-
rez. 2005-2020

*X o
Chiteaw d"Arche
Haut-Médoc
Repo cervza; waris afrwsada y flaral;
abundawte frmioudad delicoda y
sware en bocw, fresca ¥ inere, tauine
sWida, con casta, sile lpcramente sc
co; wu vine muy agradadle, seducter,
clenanse v lgere. 2002-2008

* k%
Chateau d'Angludet

Margaux
Prspura; wares sedwerora finawen:
te expecinda, con wotws florales ¥ al-
wizele; abwndante frovea foponn, fres:
o y poera ow ol imicva, vive y fresce en
becn, tanino biew inreprado y con cns-
. Uw exeelenie vine por su frutos
dad v clepancia para disfrvear be
Mendo. 2002-2010

Fronsac/Canon-Fronsac

* ok
Chiteas Villars

Ropo coreza; maris prprendonte, fru-
tal, con rewvinwdicencins de mewta ¥
mermelada de gresellas; abwadanee
Sfroceosidad fresca y viva en boca, ta-
wine dspere, ew tode caw alpe amwar
oy tnmbiin ww poce dedavazade; pe:
se castn y elgpancia, Poadlemente e
WUepard a la clase del 94, pero -delide
a sw clerada propercisn de Cabernes
frouee sempre puede dar wua sorpry-
@, 20022008

Sauternes/Barsac

L 8 & au
Chitesu Clos Haut-Peyraguey
1* grand cru classé

Nariz rescrvada de botritis, lpera-
wente punsanie; licer plews y rico en
boca, jugais, rivo ¥ prolovmnds, bicu
euructnrado, posce wervioycasta. Us
rine wiry agradable. 2004-2020

ok kx

Chateau Rieussec

1" grand cru classé
Nariz wwy rescrrada, com uetar de
Dorrivisylvering de arves; imicio mar-
cado por abundante licor dwlee y ple-
W, STTNrANe, con cant, dewse ¥ pre-
lonpado ew boca, Un vine fagwso,
opmlemio y, siss cxmbasgo, com castn, -
cw para dwrar. 2004-2020

kg
1" grand Cru classé
Nariz reservada; abundante frutasi:
dad freeen yaperiton en boca, con case
ta, frevco ¥ profawgada. U vine sy
woradalle, com nervie y casta, 2004
2020

ok
Chiteau Lataurie-Peyraguey
1* grand cru classé
Nariz rescrvada; duizer docreto,
buewa frwsosidad yacides aaradable,
lo que le da wwa cacrin clgpancin. Un
vine prowcteder. 2008-2020

ook
Chateau Rabawd-Promis
17 grand cru classé

Nariz basaure frescn; abwudonte
Srwtosidad fresca en boca con wu licor
wids bien reservade, acides agrada-
e ¥ vipas, discresa neta mmanma N
wit fimal guee rambién ot lperamente
alcoldlice. Un  wime imteresenie.
2002-2012

*kk
Chiteau de Rayne-Vigneau
1" grand cfu classé
Abwudanee licor plewe y pugeca, pere
o final también reswita aloe dipers,
Un vime fiable gue pucde madurer.
2004-2020

* ok
Caiteau Sigalas-Radasd
1 grand cru classé
Nariz  francomente  iupercmnee,
afrminda y alwwada, a pera e al-
wiilver; abwndante licor plene, dwlee
¥ Jugoss en bocw, fratasidad muy
sarndable y purs. Un vine no desa-
rado concentrado pero equilibrads y

dlapanie.
5002-2012
RN

Chiteau Giraud
1" grand cru classé
Naris especiada y warcada pev la
wadera; imicio seiwrada y plesso, cons
centrade, fritesidad bastanee plena,
Jinal marcade por ln madera.
2000-2016

*ko
1" grand cru clssd
Nariz rectada, swelm frorosidad
Plewa en ol paladar, fugeso, cow den-
sidad y perstsrencin mofias,
2002-20]2

* k%
Cadteau Nairac

2% grand cru classé
Nariz discreta marcada per Ja evo-
Inciéw; dwlzer wmaravillosamente
Sresce em bocw, frutevidad fresca y vi-
v, eqwilibrmde, clgyante, cow casta,
5in chames. Un vime wiwy
agradable. 2002-2012

s kkk ok
Chiteau La Tour Blanche
1% grand cfu classé

Nariz weprendente, refreschnte, con
olev a flares; fruresidad puritima, pe-
re lena de frescor y clepancaa y vin
sinawun exaperaciin o cwanto a li-
cor: ume de los vinos wds agradables
del ane. 2006-2020

ok ok ok
Chiteas
2' grand cre clissé

Notws fratales v caramelo; abwudan-
te licor plene ¥ pesada, lave, lange,
Inopes wn vine opulemso y extrama:
Mante pars amantes de les vimes cxu
deranres.

2002-2020



Sudafrica

Si en el niimero pasado dedi-
camos ¢sta seccion a los vinos
blancos sudafricanos, abora
toca a los tintos. Sudifnica o8
desde el ano 1973 una d2 his
zonas vitivinicolas mas impor-
tantes del myndo. Hemos he-
cho un pasco por todas sus
variedades, todas sus regiones
v las adadas mas significativas
€11, COMO SICMPre, una ngu-
rosa cata cicga. Tracmos aqui
I mejor muestra de los 250
vinos catados

Stellenbosch: tintos

**x @)
Cabernet franc 1992
Warvwick

Rubt dewsw; wariz marcadamente
afrwtada, cow frutilles y bapas bicn
maduiras, & aprecia uw ligere toque
W¢ caca ¥ cicrios arewans animales
imicie sware v redonds, desarrlla
una goradable acides, presenta bives
ma plewitwd ¥ estructra ¥ tiene ww
Jinal marcado pev ol dcido, con finas
netas amapmas. Reswlta uw vive su-
Avrente

199719098

e ** 00
Cabernet Sauvignon
Stellenbosch Bayerskioof 1994
Beyerskioof

Coler framcamente deww, acercau-
dese al wegre; lo mariz roslta base
tante complepn, cow especias y frvta;
comience plewe y redondo, cow los ta-
wines presewies y aloe asperes, acides
warcada v wa final de qaradable
amazRer.

1998-2001

* ®
Cabemet Sauvigncn
Caddy of Saxeabarg 1995

Saxenburg: -

Dy wn color dessro, csi wepre, cou res
Slepos prirpurs; wares con molas i
tenwes de grevellas v peonias, v un toe
gue  de  prwiente; iuiclo  recte,
besranse duro ew boca, cow loy tani-
way presewies nungur de grawe fine, v

S6

| final con wotss amazges pero wo de

weanter. Enamer anee uw Cabernet
queizd aloe reetice, gue cowviene des
par madurar umwas afvas antes de cous
sumeirle, & Lo cxpera de wnn prodable
devena evelieion, 19982002

**x 00
Caberaet Sauvignon 1991
Kanonkop

Coler dexrn, cani porin decirse que
ngurw; de uaris putense pere complee
2o, con o fowdo de umeces, avws wa
durasyalowno aromar flovales; el co
mirnze o e ¥ rodende, cew
ertructera dewsa, v taninet lien pre-
Jenter aungur de grane five. 5¢ tra-
a8 de uw vanwe equilibeado ¥ o exen
te de eneante,

1997-2002

** 00
Cabernet Sauvigooa 1993
Thelema

Coler dewse, com reficpes cnsi wegres:
wariz cow frwtosidad dwlee, madern
de sandalo, 1¢ neare, ¥ especias, awn-
give quiza alpe eseridemte; imicio rec-
to, com texturn sedosa, bwena pleni-
twd y pervistencia, ¥ wn final acide
bastaute marcade. Un vine denso ¥
duradcro.

1999-2004

** @)
Pinot noir Stellenbosch 1953
Muratin

Color rovdy arcure, mate; naris cow
arewas wuy complepos ¥ francamen
te sutiles, v frwtas wadwrag inicio
recee, extructura agradalle y dewsa,
v iru fial equilibrade y armimico de
froew y vainilla, 5
197199

* @)
Pino
Stellenbosch Middelvei 1991
Middehvel Estate

Color rookd denso; maris fiua Ligern-
mente maderssada, con agradaies
wotas frutales ¥ Iastante complea;
ruicio suave ¥ redonde, acides fupe
i, ertractirs ligers, tanines de gran
wo fine x oy bicw lygados, El final
resulza afos corts
19982004

**xx 00
Pinotage Stellenbosch 1992

Kanonkop
/& O\

KANONKOP.

ESTATE W12

Finctage

1992

|

|

Color nouy dewse, can noare; todavin
recasade; maris complepn con frute
wdad dulee, ardndanes; comicnse
rect, dudzor madwre ¢en boca, acedes
Juowie, oructirs clopeute pero ples
wa, Un rivo wwy goradalle
1998-2002,

*kkx 00
Stellenbosch Reyale 1992
Talana Hill
Cereza oscure; nariz afrutada com-
Mejo, clave, cancla, chocolare neare,
rabece; imicie mwy recte, rexewra li-
s ¥ sedeser, tewine madure de grane
Sime, ffual profewgads. Un vine con
excelewre enerpo

1998200

** @)
Pinotage Reserves 1995
Clos Maheme

—mﬁ‘ﬁm-
L)

e ————
LR IR S RLSR ]
——— o -
I:.‘_..CN'I-

Dy war colew cost wegre; naris lgera -
menre lderica, discreea, 5i bien des-
puis de uwa vez adreade aparccen
ardudanes ¥ fruras sicuras inicio
recte soywiido por alow de acidez qaw-
da, estracrsra densamente tepida, f1-
mal algo wee,

19982002

*xx 000
Stellenbosch Estate Wine 1992
Rust-en-Vreds
Calor brillanre, caré nepre; marising-
cinlmenrs polvorienra, pevo wna ez
aireado apgyvien worws de pasteles ¥
chacelare, repalis y fruras al row; ini-
¢ro de npradalle plenizud, bierbag, e
troveswrn elenanie yeincelada, acides
Jomana, final de maderas, Esdsre un
VING MNY INICTOMNIC (oW gromay

complryen

19972000

*kkx @)
Stelleabosch Grand Reserve 1993
Eessterivier Kelder

Calor cans nogro; uariz bastanre com-
Pega, con mnlriples capas, expecing,
madern, paiuila, pimientas y bavas
aCNras comicnzo sdso, fextwra
aaradable, con teminwen de graue fis
uo biew ligrdes, acides puowe, ¥ nu
Sinal aloo corte. Una curée fina yele-

Annie,
19972000

*k @)
Pinotage 1994

Kanonkop
I wn colar privpura denso y puveml,
wariz afrwiada complepn, todavia
alao recarada, ligeramente anwimal,
medicinal; comienzo recro, burwe o5-
trwcrnra ¥ lgeve dwlzor, tasine pre-
sewre y wlpe dspere. Un vine denso ¥
aoradable, con wa final gwe resulea
aloe alcobnilico.
19982002

*k%x @
Pinotage 1995
Eersterivier Callar

Calor muy dewse, onsf ugare; marés
densa ¢ inzensiva, baves sobrewmad -
radas, pan de especias, rggaliz; inicie
recte, frurasidad exuberante, tanines
swaves ¥ pulidos, bueena persistencin.
Muy apropiado para uw silide plate
de carne,

1998-2002

* @)
Shiraz 1992
Hanenberg Estate Wine

KRTENEE

PEEELLE T

R

Color rekd lnminave; con naris a al-
Meemdras amannes, eipecias, aungue
alow wuidimengionnl; thene wu inicie
warcado por wna acides fresen, una
carrvesnra medin, v wn fimal bastan
Ie corte, e trata de wn Nviras sncd
Mo, carrecto.

1997 o™

*%x @
Shiraz 1935

Dolheim
Cereza avenro, male; maris desie con
soeas expeciadas y de madera, lige
ramente vowtel, tebace y frutevidad
aloe cubicrra; inicio marcade por la
madera, buena ctructura v plenis
tnd, final predongade; nu pine mo-
derne con cwerpa, ideal para la cor
wida,
19982002

SHInRAZ

-~

WIANE OF :'2‘/"! v\’(..I"I’:l;*<

e nn eolar ceresa dewso; uarss sy
contpless con fruta, cxpecins x choco
dre momres inncso s y reonda, par s
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Sudafrica

0 WY FAPIARICW I @ uw N0 pree
sewte o8 plewa woadiwracion, acdes
madure, final aloe corte warcade
par ol alcodol. Estamor anre wu vine
dense ¥ complego.
1998-2002

ad

Region %;ma: tintos

*%x*x @)
Shiraz Fleur du Cap 1989
Berglalder
I wn coler corvia putenn mares
afrwinda devsn ¥ compleps, con cier-
ras componenres amimales, pan de es-
pecias y canela; inicio recte, buewa
acides, tawines alge dsperes, final de
chocolmte nopre; wn compleyo woam
paiante pare la comida, con intene
adad v cucrpe
199072001

**x @)

Piactage
Coastal Region Bay View 1991
Leagridge Winery

Lumumivus

BAY VIEW
.‘nmhr

WINTIAN A

Color rubi brillonte; ew naris s apre
clar wadcras, especias, cancla, wotas
winerales de madern ¥ rabwee, ¥ wuw
fruresidad sy enbicrta; inrcioater
ciopelade y soave, acides fresca, tar
nines presewics, estrwctvra Newa de
temurdn con et final de chrocolare ue-
Are, S rrata de uw vine con cardiler,
wiey pariseslar.

19971998
*x ®
Pinotage
Coastal Reglon Drostdy-Hof 1993
Drosady

Bardeins Bnouy % grrws god
ke s ma Jerdiew wols beew aitiee

WINTE OF ORIGIN ROBARTAON

Dy color rubi escwre y brillawie; tie-
we wna waric afreteda muy aaens
dalle ¥ sutil, con arowas minerales,
vaiudlla y pau totada; pasee um ini-
che vy ¥ redonde, acides fypesa, o5
tracrure garadable y densay bvena
persiseencia, con final de vainilla. Es
an vine gue v boy resulea qaradaile
de belwr.

1997-2000
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Robertson: tintos

** 00
Shiraz Landgoedwyn 1992
Zandviet, Rodertson
Cereza brillawre; wariz complepn cou
frivea, especias, vainilla ¥ caneda; co-
wicwse suave v redonde, ernctvra
wedin, tanines prosente ¥ fine, ad
dez aloe degacada; un agradale
acompaiante pars La comide
18- 2000

*kkx @O
Robertson Railroad Red 1994
Madeda Cellars

e

Manns R an

L T T

Cereza; coler alow recatado, arenuns
repetnles, wna wes airvado i aprecia
wnw fratesidad madwrs y dwlee, con
cirmelas, bayas del boigeee y gresellas;
dnicto com weides vigervse, aromn de
Cabernes en boce, praicnta, estruc-
tera agradable y equilidvada; wun
lagrada cwvée de Shivez y Caberwer
Sanvygwon

1999-2004

Valle del Franschhoek: tintos

* 00
Cabernet Sauvignon 1990
La Motte Estate *

Dy uw colar cervza devas; alor o o+
ramele ¥ moras, con watas ligera-
wiewte povetales; inicie sware y redon-
do, buenn  plewirnd, acidez we
reralmente armewizada con las ta-
wines; fimal algo corte
1997- 20080,

Constantia: tintos

* @
Pinotage Constantia 1993
Groot Constantia
Dy color granate ascwre; waris lipe-
raewte ldcricn, com ciertes aremas
animales y de frutn sobresmadurnda;
Pewitwd wedia, inicio cow acides
presente; um vine al gue Ie falta alpo
e dewiidad ¥ cardcier, con final It
STRINEREE RMaTND,
19972000

Paarl: tintos

* 00
Cabersst Sauvignon / Marlot
Paarl Kiein Babylonstoren 1094

. Backsberg
« D¢ ww codor rubi brillante; finar v

tas afrwtadas en naris, cow cirncle
yespecing, ybastante complepidad; rie
ME MW FUICIO 1T, PARING PTENMN

bicw ligade, un bucw pase de boca, ¥
wn final prolowgads aoradailemen:
te seco. Eetameas anie wma e (o
wie de Caberwet y Merlst
1907199

*x @
Cabernet Sauvignon 1992
Nederburg
Roje cervsa denso, en madnracion;
waris complepe ¥ profunde, froea
madwra, varvictal agradalle; inicio
redands y swave, estructurs agrada
Me v dewsa; ww vine cquilibrada
1907190

**x 00
Cadernet Sauvignea
Plalsir de Merle 1994
Plaisir de Merle

Colar awnro en madwracion; naris
reserrada, con fina frateidad wua
rez atreadw inicie exmberamie, bue-
na estrmctrn, vainitle v checolats,
tanine algo dspere, con wadera bar
. Un rime susdcrne
10082004

**x @)
Shiraz 1958
Fairview, Paarl

Rapo asseratade sicure ¥ joren; com-
PNeja narsz apeciada, cou nn loagus
de pesarbee, canela, excalipro, vaing-
lla; inicie swave ¥ redende, acides
Yen lipada gue armewiza bastante
Biew com bas tamines presentes ydegras
uo fine, final delicadamente dwlee;
0N PIRG (8N (TP
19982003

**x @
Pinotage Paarl 1952

Ned2rburg
Rl lumvamave; arama froaral fiua-
mente cineclado ew narss, ardnda-
was; inicie redonde y equilibrade,
acides fupasa y madore, estrwcivra
clgnante, muy bnewa plenitnd, tani
wa presente pere de grane five, o
colare escure e of fiwal: ww pinetage
aaradable.
1998-2002

**x @)
Merlot 1993

Colar cag megre o wad urvcion; are-
war intenses de manleiples capas en
naris, a confitura de bayes, cirnelas,
wadern de studale, posn de especing
caramels; inicie agradablemente
mare, eseracrurn densa, fine dulzer,
acides equealibrada, y tanines presens
tesen madurnciew. Se trata de wa vie
ne que, sin embanpe, posce un final

alpe covta
1998-2000

**x 00
Paarl Estate Wine 1986

Rubi madwre, dewse; frvea marare:
Uesamente madura eu wariz, cows
Pejidad, netar animales ¥ opecias,
Sramoamenie disenctak aniceo suare y
redownde, etructura  cquilibeada,

weides ligeramente Hamarive; wu vi-
we bien madnrado.
19972000

Worcester

*kx @)
Cabetnet Sauvignon
Paarl Kiein Babylonstoren 1993

Backsherg
Colar pivrpura oscwrw; arewns Ijes
ramente vopctalos en narss, frolas o
cnuras iuicio [ive v sdete, cierpcturs
Mexyble, taniney prosentes en madn-
racian, final aloe breve. Un vine ar-
aedwice, biew inche,
19972002

Western Cape

** 00
Cabernet Sauvigasa / Pinolage
Bay View 1994
Longridge Wisery

Colar rubi sscwre en madwracidn;
nariz muy complesn com matas de gre:
wella y maderm: tuicio recte, textura
lisw v suaey, baring de arves, tanine
biexs presemee y nlos &ipero, final pro-
Lewprde, Unat combimacion navada-
We v mny armduica, marcada pre-
dominantemente por la Caberuct
0800 PN O,

1998-2000

Swartland

*k%x @)
Shiraz 1990
Alesverieen, Swartiand

Rodd ascure Srillante; em nariz con-
Sirure de frura y especias, encanta-
dora densidad, arewar flevales ¥
aaradable frutessdad, con cirmelay
posas inecio maravillasssente s
ve v redonde, acides wadura, tani-
way bien lpades wu Shiras agrada-
Me y dense.
1997-2000

Wellington

*k*x 00
Clariége Red Wellinglon 199G
Roger Jorgansan

Color bastanre dense, casi ngrre;
maris wwy complopr, aaradailes y
Jines aromas friveales, cipeeiag, ca
nila y corwe de cazw; inicie muy
Plene ¥ denso, chocalaze negre, o
trucenre demamente tejida. Un vi-
Mo casi viscase marcads pev una
agradable fruresidad fival.
19971998

*k @)
Pinotage Paarl 1994

Backsberg
R ceveza beillante; navis de grose-
llas rofas, carameles inpleses, corteza
de pan, especias; inicio plese ¥ dewse,
acidez madura, paso de boca sy,
chocelnze escuro en of fimal; wn prue
rage consgrmide
19971999



Renania-Hesse

Renama-Hesse ¢ una region
conocida por el Riesling v ¢l
Silvaner. Nos hemos centrado
en otras tres varicdades que,
sicndo menos famosas, puie-
den proporcionar, €n manos
de bucnos badegucros, vinos
Interesantes v con caracter:
son la Malker-Thurgau (o ¢l
sanOnimo Rivaner) y las noe-
vas vaniedades Huxclrebe v
Ricslaner en su version ideal,
¢s decir, como vinos dulces
nobles, Lo sorprendente de
casi todos fue su precio mas
que razonable

Miiller-Thurgau/Rivaner, secos

Rivaner 1996, Qualititswein
Schick
Aromx de nwes moscada muy prre )
cstimnlanre; sobor agradablement
ey ado gw ibrado, comw frutesi
dad aaradabic

conficre crispa ¥ uervin, auwgue i

y wna acides que Ie

waseate anwn s oculta baje el rw

wice. Uw vime de mouy boven
sl ucide por wna cpross oen

aNfum

Rivaner 1996, Spdtlese
GalK
["-‘fl:"l' (M a il‘ll’.' & arewmas -(( A

NIV wescade,

VA MNA ¢ rada miny

cu'.'lll""[.lli.'f.', w hwr e 4§
discrvee. mwy armenicrmente lina+
dea; dewsrdad media, finamente oy

0.'1’.6{-‘ g ere U ey tl'llf-' e ll!-'.‘:l"

i cieraday cowwe \"'.l!.'. . Uwna
devenn oporrmnrdad de wua cane bnas-
ta abwra desconacida e proJeeres
dara, gue o prodivce rinos desde b

¢¢ day iy v e ie

Rieslaner edelsiiss

Rieslaner 1993, Auslese (0.51)
Schales
Arema recazade con nh:.'ll de ok »
carnmels; .}.-::’\l anre, mds biew 1'.‘_«\ .
w, d¢ aaradade dulser, aungue re
v lipermmewse al wesro; 3
waazmor ow of paladar

Rieslaner 1994,
Trockenbeerendusiese,
Monsheimser Silberberg (0,385 1)
Keler
Nova de boerivisclar &Y DN, (AW e
ka, checolare amage ¥ waracnom;
fruresidad casi explasiva ew boca, pi
caute Jugne dy .s.‘,,f.u,‘.-'.'.-t. riguesa
e maricess wn vine dulee nolle con

la perfeceiin e uwm graw Rirding

88

BaArrs v

Riesianer 1995, Auslese,
Monshelmer Siberberg (0.51)
Keler
El! mage v o maranm apancees de
faraa muy proswetedara; fratasidad
tutemsa, ne dewmagade duler, v acd
dez cow coare. Ui pine gue v ¢4 ¢
cenlle ¥ gque rexnlin meny apradabde,

nurRpue tambein ,‘n-.(l dwray

Riestaner 1995, Eiswein,
Mossheimer Silberberg (0,3754)
Keller
N wote redarie muncha levadura on
ol bwgud, jurnte con pidla yaloe de pia

ANE OTONIE (TS, ATAes Wiy
clevada aungue mny bicn mrgprada
an/1). Usa rarcea de lanpa vida,

d

gur wa deberia descarchars auter ded

of mabe 2000

Huxelrebe

Hexelrebe 1994, Auslese,
Dalsheimer Steig (0,51)
Kelber
Aaradables arew

MY WeNse, COW ETTINCINTT IRICNSD;
g

o

o wiel ¢ Iypes;

e, fratasidad cresve
m. Un An

{‘lv';(.h'rv

W dew miay i.'”l nNafs l‘-'-"

Hexelrebe 1594, Auslese,
Dalshbeimer Burg Rodensteln
Enpel
Aaradalle arowa con saba v chace
s cabvlre, acides bwena
fruraedad dicreta. To

2 mecenta alpo de tiempo

latr am

WEINGUT
KURT ERBELDINGER
UND SOHN

1994
Huxelrebe Auslese

Pochdcmar Modig Kavur

Huxelrebe 1994, Auslese,
Bechtheimer Heiligentreuz
Erbeldinger
Notas de wangs y caramcle en of b+
gué; densadad sedia pere qaradaile
armenis, acides biew Ippnda v con

werrie. Uw Auslese supy

v ol g
dia, com mweho Jvane, v, adesmas, o

wu precie increille

Un poco justo

Rieslaner 1994, Spitlese,
Moasheimer Silderberg (0,54)
Keller
Hedwin v Klaws Keller, de Plévs-
dedma-Delsesme, som mmos fandsi-
cas de o calidad gue s comple-
mentan perfectamente trabapin-
do ew ol vifiedo y la bodega. Han
demeostrado gue siendo  comipe-
tewdes y meticwkevar o pavelle ba-
cer grandes vines en Las colimas de
Rensanin-Hewe, En lar comcursas
acumnlan yuatificadasente lay
wedalles come orres coleccionan
selles. Provte bard 10 anios quwe o5
tdn prdcricaments abonades al
Bundeschrengreis, o Premio de
Hower Federal. Un consepo confi-
dencial para o fururo son sws pry-
weros timtas convincenter. Une de
los preferades de In parcpe s o
Ricdaner, que we may b extupas
mado mds recer en las catas, como
it ocsrride tambidn con el del 94,
Aromas de marcacuyd fines ¥ es-
timmlanies; esbelts pere fuposs,
con muche fucge y wna acides
wuy afiligranada gue da wervio
o este vimo sy picante. Uw exce-
lente producte que silo ticwe um
falle: de acwerde com les valores ox
wun Aurdese de alta gradwaciin;
come Spillese e queda wu poco

Jurle,

Huxelrebe 1994, Auslese,
Bechtheimer Haseaspreag
Wittmann
Suaye nares de Wango cow wu fagi
de fradoy cliricos exbelie, pupucton,
con rn cvrdouice grovemdl y mmcles ¢l-

rrices ramdicn en boca. Usn vine con

JNEITIR Y NeTvie.

Huxelrebe 1989
Treckanbeereaausiese,
Dalsheimer Hubacker (0,3751)
Keber
Coler dovande; arewa de mwlniples ca
pascow mokn, saraeant ymicl, yacis
ez veliatn! guaza aloe cxcerrra; sabos
s cartn v fruteridad

mrry purenel,
pgyene. Un vine gqwe tamibeén s
aponedo por una clevada acides, ea

$ cortanie

Huxelrebe 1992,
rockenbeerendusiese,
Bechtheimer Hasensprung
Wittmann
Amw (\l FYAS HAFID CONTICR COM aroaas
e caramele ¥y maracuyd; eructnra
esbeltn, cremase, flexille, s fucpe

de acidez ¥ agvadable retroguste

kx%x @)

Huxedrebe 1994
Trockenbeerenausiese,
Datsheimer Steig (0.3751)
Keler
D¢ color ambvr clore; botritis my fi
na, wesbritle vy alge de waaow -
ber cresma, flexibde, pere taminén
warcade por s acides clerada pros
pie de la varsedad (160/1), tray la
PO BPYECIR NNA NTINANENCIR €8
oo watalle. Se rrara de uw vine gui

Iy que depar ewrepecer

Huxelrebe 199‘
Beerendusiese (0.51)
Gohring

Coler ambarine cdare; arewmas dre
waba y mange; dulswra recatada en
Secar, amugne con pn laere excero de
ANy mwmannn y s 2 l’n‘(.’ Ll
todavia w mnesrra baante agren

va, Un rine gue, con interrapanicy,
poocde evolucionar positivamenie a ls
lanpe de las akes

o & 5
4 ) y

Huulub—e 1964.
Trockeabeerenausiese (0.5 1)
Schales

Color rogo clare, con tones dmbar; ¢
Y mange en varizs; seber tedavia po-
o0 eowluciownds, cow acides poce 1§

sada v mordiente, loeros tewar

amaryes de botritis y extracte abwn-
dante. Un vine gue todavia deby de
prrwe e pcier durante algumer afay

v aleonzar o equiliirye
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iMés caro que el Pétrus?

En ¢l folleto de una famosm casa de comercio
de vines, lee con meombro gue el compeds de Lo
precios e fire el aclamndeo Pérrus, con unoslu
wildes 1500 francos ssizas (150000 Pras.)
por la cosecina del 82, sino orve vino del Powse-
rol ewyo precio ascendio a 3.000 franceos
(300,000 Pras,) por la misma afnada; Chdte-
au Le Pin. Aparre del nspecro moral y ético de
cifras semcpantes (guicn sen capaz de pagar
¢esas precios y esté dispiesto a elle no wrerece otra
cosm, ¥ por orra parte no se le paede prolribir
al bodgyuere ¥ al comerciante), me interesa
salber 5t ademras de In reducidisima oferea
(araras SON) capns) exasten ofres malivas rcio-
wales que pucdan justificar esos precios.
Roland Burkboard
Berna

Como en otras actividades, seguramente la
rarcza cs ¢l principal critenio para los precios
de Le Min, La ticrra -sitwada cerca de Pétrus-
es desde luego excelente, v ¢l rabajo de la
badega o muy perfeccionista. Tan perfee-
cionista, por lo demais, comoen muchas otras
bodegas cuyos precios no alcanzan cotas tan
astronomicas. La observacion que hace us
1ed enre parémesis coincikde bastante con
nosotros. Degamos ¢l carfsimo Le Pin para
quienes quicran impresionar v prefenimos
beber ¢l fabuloso Vieux Chatean Certan del
mismo propictano (la familia Thienpont)
El cjemplo de Le Pin presenta un pro-
blema: cada vez encuentra mas imitadores,
Chircau Valantraud es otro de los vinos por
¢l que desde hace unos ahos sc pagan sumas
increibles; orros ejemplos podrian ser La Go
mene o, reaentemente, La Mondortre. To-
dos estos vinos son producsdos por bode
gucros concicnzudos, v proceden en la
mavoria de los casos de una tierra excelente;
pero on general deben su fama sencillamcen-
e A que, carados en primeur, resultan adn
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mds densos v macizos que sus compenidores,
y a que tienen una produccion limitadisma
de unos pocos mibes de botellas. Que algu-
na vez consigan proporcionar placer al
beberdos va ¢s otra historia

Todo esto me recuerda una anécdota que
e contaron hace va unos ahos. En una oca
s30n, un alumno joven v exaltado se presen
to al saxofonista de jazz John Coltrane v ke
tocd orglloso un solo del propio Coltrane,
que <l poven misico habia escuchado cuida-
dosamente v habia anotado vy estudhado has
ta la dltima nota. *;De quién es csa cspan
tosa masica®™, le preguntéd Coltrane a su
alumno, “;Pero 9 s de usted!™, respondiir
cl alumno sorprendido. “Imposible™, con
testd Colrrane, “it doesn’t swing™ (ke falta
marcha).

Me sudan los vinos

Los Curros
elabora todos sus vinos
con las mejores uvas de

las prestigiosas

Acabo de bereday de mi abuelo usra bere
INOST (asr, con uua no menes bernasa
beovicpa de paredes de piedra, que rezu-
i, eso 55, s exceso de bnmedad. Den
tro mie encontrd con nn monton de bo-
rellans, mal apiladas solbre mesas viepas ¥
rofiosas. Algnunos borellas estan ran cu- |
biertas de polve ¥ telas de arnnia gue di-
Sfiewltan la lecturn de las eviqueras, ¥
otrns recoman wn liquido viscoso escu-
ro, Y aqui comicenzan wis dudas: no s
(2 Leng0 NN fesore & wn montin de vines
inservibles. ; Los bebo?; Los graydo como
recnerdo? ;Hay alquna manera de sa-
ber enales beber antes de nbrivies?
José Alberto Romero
Onrense
Lo pamero que debe hacer o sebe
conar los vinos por marcas v grupos,
crianza, reserva, et ) en el caso de bos
cspanoles. En cuamo a los extranjeros,
higalo directamente por su marca.
Después deberia carar una botella de
<ada grupo, comenzando por las que
conssdere ue se encuentran cn peor
| estado, Esto nos dard unaidea de lasa-
lud die los vinos de una masma marca v
categoria, lo que resultard csencial pa-
ra tomar la decision de si conservarkos
como una “reliquia™, o beberlos antes
de que mucran. Unacatasena es el me
jor procedimiento para saber ¢l valor
rcal de su bodega. Y no se olvide de
climinar ¢l exceso de humedad, que
munca debxe superar ¢l 75%

COMAVeas
castellano-leonesas de
Rueda,

y Ribera de Duero




DISTRIBLCION
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Q0 VINUM: IUNIO«OW?

FRUTO DELTIEMPOY DEL SILENCIO)

Un vino se hace gmnm’ muy lentamente, acogido en el vientre
aromatico y firme de la mejor DdHICd bordelesa, r Lc;n..m\m a traves de
10S poros suml)l s de la noble madera de roble, evolucionando en
calma, sin ruido, protegido por la umbria atmaésfera de la bodega

Asi hacemos en Ondarre.

Antes, seleccionamos la mejor uva de Rioja; luego, fermentamos
el mosto con la mas avanzada tecnologia para que, finalmente, el vino
madure en una nueva dimension enologica hecha de tiempo y silenc

ONDARRE, EL VINO-MAYOR

Ctra. de Aras, s/n. 31230 Viana (Navarra)
Tel. (948) 645300 - Fax (948) 646002




EN CATA CIEGA,

freixenet srutr Nature ha g(\nn(lo

la medalla de plara en

no

vinitaly o
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y el zarcillo de plara en valladolid.



