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Por fin la excelencia

ueno ha sido

para la vit-

cultura espa-
nola el hecho de
que ¢l predominio
incontestadoy el li-
derazgo indiscuti-
do de Rioja fuera
puesto en  cues-
tibn, o mejor, co-
locado entre pa-
réntesis. Bien es
cierto que a las ini-
ciales voces criticas
que senalaban la
evolucién de los gustos del
consumidor, alertando contra
elriesgo del inmovilismo, el pe-
ligro de la monotonia, los ex-
cesos de barrica, etc., pronto se
unioé un coro de voceros desca-
lificadores que tomaron como
distintivo de sagacidad critica el
menospreciar Jos vinos rioja-
nos. Tan lamentable actitud
produjo un malsano movi-
miento defensivo en la zona
que no hizo sino potenciar las
actitudes mas conservadoras.
Mientras tanto, la mejora en la
elaboracion de vinos en deno-
minaciones_prestigiosas como
Ribera del Duero, hizo que la
oferta al consumidor de tintos
de calidad rompiera ¢l mono-
polio copado hasta entonces
For Rioja. Y asi pudo crearse la
alsa imagen de una zona viti-
vinicola en declive. Nada mas
lejos de la realidad.
Rioja, tomada en su conjunto,
¢s nuestra mejor v mas desta-
cada zona productora de tintos
de calidad, la imagen del vino
bien elaborado y mejor criado.
Aqui naci6, hace mas de un si-
glo, el estilo de envejecimiento
que luego ha sido imitado por
tirios y troyanos. Desde estas
tierras empapadas en vino, con
Jas entranas socavadas por nu-
merosas bodegas, Ess)aﬁa con-
quisté un lugar, todavia mo-

desto aunque ca-
da vez menos, en
¢l mundo vitivini-
cola. S6lo en Rio-
ja se dan, en pro-
porcién y name-
ro, las obras mas
acabadas de la
enologia na-
cional, con una
media de calidad
envidiable. No ol-
videmos que no se
trata de unas
cuantas bodegas, sino de varios
centenares que claboran unos
200 millones de hectélitros ca-
da ano, con un parque de ba-
rricas sin parangoén en el mun-
do. Cémo extranarse de que un
gigante asi tenga dificultades
para evolucionar. No es lo mis-
MmO renovar unas cuantas dece-
nas de miles de barricas de ro-
ble que hacerlo con mas de
600.000. Pero el cambio, ini-
cialmente lento, constrenido al
principio a unos pocos bode-
gueros audaces, entre los que
habia tanto recién llegado co-
mo nombres historicos, se esta
generalizando. Y s6lo ha hecho
falta un ano excepcional para
que el progreso aparezca con
toda nitidez. Dentro de unos
meses el consumidor podri go-
zar de los Reservas del 94. No-
sotros va lo hemos hecho y el
impacto ha sido tremendo. Vi-
nos sensacionales, con el el per-
fil riojano ajustado a los gustos
de los nuevos tiempos, pero sin
perder el caracter que les ha da-
do fama. Rioja vuelve a colo-
carse en cabeza.

Carlos Delgado
DIRECTOR
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Vintage
de Oporto

La pisa de las uvas en
la mavoria de las
Quintas claboradoras
de Oporto es una
tradicion que tiene
mucho de sacrificado
trabajo para los
campesinos «.!lcl Alto JHIES

Douro, v algo de H ULk
folklore v fiesta , g e AL
baquica para los 4 iv N7 I
NuUMErosos turistas - g . W i
que acuden a ella : M
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% Amar el Loira

= Un viaje por el rio mas vitivinicola de
Francia. La belleza de un paisaje verde-
azyl salpicado de vinas; la ;
impresionante silucta de los chateaux
de ensuenio, en cuyas bodegas se
cleboran vinos magistrales; la

todo convierte el recorrido por el
Loira en una apasionada historia de
amor enologico. Una amplia cata
de sus mejores vinos completa esta
S CXcitante aventura.

(Pig. 38)

entranable hospitalidad de sus gentes,
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Rioja Reserva 1994

Cuando una Denominacién de Origen
como Rioja conoce una anada
excepcional, sus vinos tienen todas las
posibilidades de convertirse en
magistrales. Si a esto anadimos los
profundos cambios experimentados en
los Gltimos anos, tanto en el interior de
las bodegas, con la renovacién de gran
parte de sus vicjas barricas de roble
americano, como en el viiledo, no es
de extranar que los Reserva 94
alcancen un nivel de calidad
desconocido desde hace décadas. Y que

algunos sean verdaderas obras de arte.
(Pig. 19)

México lindo

En la Baja California, oscurecidos por la pesada
sombra del coloso americano del norte, ?os vinos
mexicanos comienzan a mostrar al mundo sus
enormes potencialidades. La casa Domecq,
pionera en la elaboracion de vinos de calidad, y
gran productora de brandy, es una pieza
fundamental en el desarrollo de la viticultura
mexicana.

(Pag. 63)
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Dulces recuerdos —
Pocas bebidas alcohdlicas - ;
tienen tanta historia a sus
espaldas y son capaces de e
endulzar mejor la vida i

que el anis, aguardiente
perfumado de “matalai-
va”, que en Espana ha
encontrado su particular
paraiso. Sepa cuales son
los mejores.

(Pag. 73) y S ORT )
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Turismo enoldgico

Se ha inaugurado oficialmente
la Strada del Vino (ruta del
vino) del Chianti Rufino y de
la vecina denominacion de ori-
gen Pomino. Estas dos zonas,
situadas a una altitud relativa-
mente clevada, se encuentran
en la parte oriental de los
montes florentinos. Cinco
municipios (Dicomano,
Londa, Pelago, Pontassicve,
Rufina) v 15 vinedos (entre
otros Castello di Pomino vy
Sclviapiana) estin representa-
dos en este proyecto de enotu-
rismo. Los viiedos pueden ser
visitados, y las bodegas ofrecen
posibilidadcs de degustacion.
También participan en la ruta
del vino diversos restaurantes y
casas de turismo rural.
Informacion:

Tel. 07-39-55 21 23 33

Fax 07-39-55 21 02 71.

iHagase la “Luce”!

La empresa conjunta de
Frescobaldi y Mondavi ha cre-
ado un vino llamado “Luce”,
con un 60% de Sangiovese y
un 40% de Merlot. Este otono
saldrin al mercado las cosechas
93 y 94. Su precio serd de unas
8.000 pesctas. La anada del 94
ha envejecido en barrica. Las
uvas proceden de viiedos
recientemente adquiridos por
Frescobaldi cerca Jc la finca de
Castelgiocondo, en las proxi-
midades de Montalcino. De
estas dos primeras anadas se
han embotellado 24.000 uni-
dades.

A partir de la cosecha de
1995, el Luce estard respalda-
do por una segunda marca lla-
mada Lucente (“luminoso”),
que también es una cuvée de
Sangiovese v Merlot, v costard
entre 3.600 y 4.300 pesctas.

10° Salon Nacional del “Vino Novello”

Se ha celebrado en Vicenza, los pasados dias 5-6 de Noviembre,
el 102 Salone Nazionale de Vino Novello. Amparados por lo que
ya se considera como la vendimia del siglo por su extrordinaria
calidad, con algo mas de 14 millones de botellas, el vino joven
italiano de maceracion carbénica conquista, imparable, los mer-
cados europeos. Una seria alternativa al beaujolais francés.

‘en presencia de Alain Juppé, cx

ha obtenido una denomina-
ciéon de origen tanto para los
blancos y tintos como para cl
famoso Gris de Toul.

Gamay Beaujolais = La lucha
del INAO para proteger la
denominacion Beaujolais, que
dura va 50 anos, parece defini-
tivamente ganada. Después de
que en 1993 se prohibiera la
venta de Beaujolais australia-
no, ahora se ha retirado la
licencia al homélogo estadouni-
dense, ¢l “Gamay Beaujolais™.
De aqui a 10 anos, tampoco
ese vino podrd distribuirse
como falso Beaujolais.

200 aiios
de Louis Latour

“Desde hace 200 anos, nues-
tras oficinas se encuentran en
la misma casa de la Rue des
Tonneliers, en Beaune. Desde
hace 200 aios producimos los
mismos Grands crus de
Bourgogne, ¢n la misma bode-
ga vy -naturalmente- con las
mismas varicdades™, escribe
Louis Latour en ¢l prologo del
libro ilustrado que celebra el
segundo centenario. Con cllo
describe de forma indirecta la
estrategia del éxito de la casa.
“Estamos celebrando el ani-
versario de una empresa que
nunca se ha apartado de sus
Kwrincipi()s basicos”, alabo
Michael Broadbent, que junto
con otros 350 invitados acudi6
a Becaunc con ocasion del
bicentenario.

La obligada degustacion verti-
cal demostré6 que ¢l Corton-
Charlemagne del 96, ¢l masca-
réon de proa blanco de la casa
Latour, ¢s un vino con un
potencial impresionante. En el
caso del Chiteau Corton-
Grancey (tinto), la cosecha
que mas gustod fue la del 90,
con buena estructura y final
prolongado.

El final de las celebraciones
de tan seialado aniversario
consistié en una cena de gala
en la bodega del Chiteau Clos
de Vougeot, con intervencio-
nes de la Confréric des
Chevaliers du Taste-vin y dis-
cursos de los principales socios
comerciales ¢n los que se
homenaje6 a Borgona y a la
casa Latour.

Hugh Grant= La estrella de cine
britdnica (“Cuatro bodas y un
funeral”), al que, como ecs
sabido atracn los placeres sen-
suales de todo tipo, ha sido
nombrado miembro de honor
de la Confréric du Bontcmrs

du Médoc et des Graves. La
ceremonia se celebro con oca-
sion de la Fiesta de la Flor en
¢l Charecau Cantenac-Brown,

‘Rebelion en la region de Cognac

Ciampagre
Henri Abelé
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primer ministro y alcalde de
Burdeos.

Un exterior soleado para este producto
que lHama la atencion

Nueva D.0. *La familia de las
mis de 400 “Appellations”
francesas sigue creciendo. La
zona de Toul, cerca de Nancy,

En agosto, 1.500 vinicultores de Cognac salieron a la calle para protestar
contra la politica de las grandes casas comerciales. Como el consumo de
coiiac se ha estancado, los lideres del mercado cnm/mm menos. A principios
de los asios noventa, esas mismas casas comerciales habian alentado a los
vinicultores a glanmr nuevas cepas, Sin embargo, el mercado se derrumbé

después de un breve ange del negocio en Asia.
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Osborne obti'ene la
certificacion de calidad ISO

Bodegas Osborne ha recibido
el certificado que acredita el
cumplimiento de los requisi-
tos de la Norma ISO 9002 en
su Sistema de Calidad.
La certificacion abarca las
actividades de “Elaboracién y
embotellado de vinos y bran-
dies de Jerez y de bebidas
espirituosas”, lo que incluye
los procesos de produccion
de marcas tan conocidas
como Fino Quinta, Veterano
o Conde de Osborne. La
obtencion de este certificado
no es mids que la confirma-
cion, por parte de un organis-
mo externo, de lo que
Bodegas Osborne viene
haciendo desde su fundacion,
es decir, claborar productos
de calidad que satisfagan las
expectativas de sus clientes.
Para ¢l Consejero Delegado
del Grupo
Osborne,
o Ignacio
Osborne
Célogan,
“el certifi-
cado es un
paso  mas
dentro de
la politica
de calidad
del Grupo
Osborne.

Honle Juvem
Cacimer & spwsradey

Low Carlos Dovevasard

Premio§ Porcelanas
Bidasoa

En su 2% edicion, el “Plato
de Oro de la Gastronomia
Espanola”, que premia al
profesional que haya contri-
buido de manera prolongada
a difundir la cultura gastro-
némica espanola, ha recaido
en Manuel Martinez Llopis,
médico y escritor crudito,
autor de una fecunda obra
literaria y de un valioso traba-
jo de investigacion.

Por el mismo concepto, y de
manera excepcional, el jurado
decidié conceder una men-

cién especial al bidlogo vasco
Roberto Lotina, insigne cien-
tifico, cuyo trabajo de investi-
gacion sobre los pescados y
las setas ibéricas ha sido espe-
cialmente meritorio.

El otro premio, “Plato Joven
Cocina Espanola”, que reco-
noce los méritos de un coci-
nero joven (menor de 35
anos) que durante ¢l Gltimo
cjercicio haya destacado por
su imaginacion y perfeccion
técnica, ha recaido en la figu-
ra de Carlos Gamonal, mag-
nifico profesional tinerfeno,
propictario del restaurante
Meson El Drago.

Ultimas afiadas de la DO Navarra

El Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen de
Navarra ha presentado una
seleccion de las anadas mas
recientes de los vinos que se
elaboran en esta importante
zona vitivinicola.

La profunda renovacion aco-
metida en los altimos anos
por esta DO se ha traducido
en vinos modernos y bien
claborados, que desmitifican
la vieja idea que identificaba
Navarra con una zona limita-
da a la produccion de rosados
de mucha calidad. A las
inversiones realizadas por las

8

bodegas para la moderniza-
cion de sus instalaciones se ha
sumado una inteligente
reconversion del vidueno que
ha acometido la incorpora-
cibn de nuevas variedades
plantadas con criterios racio-
nales, como la Cabernet sau-
vignon, Merlot, Chardonnay.
En estos momentos la DO
Navarra abarca aproximada
mente 12.600 ha. de vinedo
repartidas en cinco subzonas
de” la mitad sur de Ia
Comunidad Foral (Ribera
Alta, Ribera Baja, Baja
Montana, Tierra Estella v

Valdizarbe). De estas cinco
zonas ha sdfido una gran
familia de vinos que esta
dando va la medida de su
potencial en el mercado
nacional y europco.

Gonzalez Byass arrasa

The International Wine
Challenge es el mds presti-
gioso y concurrido de todos
los concursos internacionales
de vinos. En la edicion de
este ano, dos vinos de¢
Gonzilez Byvass fueron galar-
donados con la mixima dis-
tincion: Matusalem v
Alfonso.

Los vinos espanoles consi-
guieron este ano un total de
siete _medallas
de oro, de las
cuales cinco
fucron a parar
al Marco de
Jerez. Este
ano, Gon-
zilez Byass ha
sido la (nica
bodega pre
miada con
mis de una
medalla  de
oro, aparte
de tres de
plata y una de
bronce. Du-
rante los Gltimos 10 anos los
vinos de Gonzilez Byass han
recibido un total 15 medallas
de oro en The International
Wine Challenge, que con las
de plata y bronce suman un
total de 32. En cinco ocasio-
nes, los vinos de esta casa
han sido merecedores de la
distinciéon “Vino gencroso
del ano”, v en una, la de
“Vino de Jerez del ano™. En
1991 Gonzalez Bvass fue
distinguida con el titulo
extraordinario de “Elabora-
dor de vinos gencrosos dcl
ano”, a modo de premio
especial a su gama entera de
Vinos de Jerez.

La marca que ha sido pre
miada mds veces durante los
diez anos de existencia de
este concurso internacional
es precisamente Matusalem,
de Gonzalez Bvass, que va
acumula nueve medallas de
oro, cuatro galardones como
“Vino gencroso del ano™ vy
una mencion como “Vino de
Jerez del ano™.
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Una de las naves de barricas donde reposan los Reservas de Faustino .

650 bectdreas de viiiedos propios
en el corazon de Rioja Alavesa
garantizan nuestro alto nivel de
CALIDAD
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La calidad da prestigio a su mesa




Ia de la
Hispanidad 97

Bodegas Paternina  ha
patrocinado en exclusiva, y
por segundo aio consecu-
tivo, la Gala de la
Hispanidad, tras ¢l acuerdo
firmado con la cadena de
television privada  Tele-
cinco. Dicha Gala alcanzo
una audiencia en Espana
de casi 2 millones de espec-
tadores y cerca de 400
millones en Iberoamérica.
Durante su celebracion se
hizo entrega de un premio
especial a Carmen Sevilla
por su trayectoria y dedica-

| cion profesional, por parte

del propio Marcos Egui-
z;ibdr. presidente de Bo-
degas Paternina, para
quien, “fomentar una acti-
tud positiva y de reconoci-
miento social hacia la cul-
tura  Hispanoamericana,
que ayude a mejorar las
relaciones y genere un sen-
timiento de proyecto cul-
tural comun, ¢s uno de los
principales objetivos que
perseguimos”.

La politica seguida por
estas bodegas se ha carac-
terizado por la coherencia
y afan de comercializar sus
productos por todo ¢l
mundo, principalmente en
Iberoamérica, por los lazos
culturales y de hermandad.
Mantener la presencia
internacional ha hecho
que los vinos claborados
por Bodegas Paternina
sean de los mas conocidos
fuera de nuestras fronteras,
circunstancia que le permi-
te en la actualidad exportar
mds del cincuenta por
ciento de la produccion.

10
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Nueva imagen de
Viiias del Vero

Para facilitar la compren-
sion de los vinos de Vinas
del Vero, la bodega ha
decidido agruparlos en
tres “lincas” bien diferen-
ciadas, en funcién de sus
caracteristicas: variedades
utilizadas, vinedos de pro-
cedencia, métodos de cla-
boracién, tipo de vino.
Una vez definidas las tres
lincas, les han dado una
presentacion  diferente,
intentando  reflejar el
caracter de cada una de
ellas.

Vinos tradicionales:
Blanco, Rosado, Tinto,
Duque de Azara Crianza y
Val de Vos Reserva.
Elaborados a partir de
variedades adicionales del
Somontano, son los vinos
que mejor entiende ¢l con-
sumidor tradicional espa-
nol, ya que siguen al pie de
la letra aquello de “joven,
crianza y reserva”. Llevan
una etiqueta clasica, pareci-
da a las anteriores de Vinas
del Vero. Para marcar su
caracter tradicional, no se
mencionan las variedades
en la etiqueta.

Vinos varietales.

Merlot, Tempranillo,
Pinot Noir, Chardonnay
tanto criado como fermen-
tado en Dbarrica, vy
Gewilirztraminer. Son
vinos mas modernos, cla-
borados a partir de una
sola variedad de uva, que
aparece en la ctiqueta.

ESCENA

Cada uno de ellos procede
de un solo “pago o viiie-
do” que va mencionado en
la contractiqueta. Van diri-
gidos a consumidores mas
“conocedores”, y por cllo
las etiquetas son mas
modernas ¢ impactantes.
Vinos de autor:

Clarion y Gran Vos.
Disenados personalmente
por ¢l endlogo, Pedro
Aibar, mediante una selec-

| cibn de las mejores uvas

nobles que nuestros vine-
dos producen en cada
cosecha. Son los de maés
alta gama y precio, por lo
que llevan una presenta-
cion mds “sobria y clegan-
te”. La produccion es muy
limitada, y van dirigidos al
segmento  del mercado
“entendido y exigente”.

El Grupo Berberana
cambia su nombre por
ARCO Bodegas Unidas

El objeto de este cambio
de identidad
corporativa  es
reflejar mas ade-
cuadamente un
hecho importan-
te: se ha pasado

entre 1993 vy

1997 de ser ‘

una bodega
regional rio- i
jana a consti-

tuir uno de [EETEEEN
los grupos b
bodegucros
nacionales
lideres, con
implantacion
en las princi-
pales regio-
nes vinicolas
de calidad espanolas, y una
importante componente
internacional, fundamen-
talmente en la  Unién
Europeca y Argentina.
ARCO Bodegas Unidas
integra a Bodegas Berbe-
rana, Marqués de Grindn,
Marqués de Monistrol,
Lagunilla, Vinicola del
Mediterrineo y Bodegas
Hispano-Argentinas.
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Los Curros
elabora todos sus vinos
con las mejoves uvas de

las prestigiosas

comarcas
castellano-leonesas de
. Ruedn,
y Ribera de Duero

spor su nombre

PCYC

CONCIERTO PARA MADERA Y TIEMPO.

INSTITUTO DO VINHO DO PORTO

1. Porto Vintage. Maestoso con brio.

2. Porto L. B. V. Allegro moderato.

3. Porto Colheitas. Moderato cantabile.
4, Porto Tawny 30 anos. Andante Largo.
5. Porto Tawny 20 anos. Presto.

6. Porto Tawny 10 anos. Molto Vivace.

Esta composicion empez6 a orillas del Douro, en 1703, cuando algunos
ingleses  transformaron el antiguo Vinho do Porto, un producto de la
tierra y del hombre portugués, en una leyenda.

Sabia seleccion de excelentes cosechas, mezcla de viejas y jovenes
anadas, profundo y criptico, el Vinho do Porto nace, se cria y envejece

_armoniosamente al amor de los afos.

Cualquiera podra reconocer el Sello de Garantia del auténtico
Vinho do Porto. -

Pero pocos, muy pocos, serdn capaces de entender la barroca
melodia de sus variedades, escalas entrelazadas de &dmbar, roble
y la cultura que da el tiempo.



Bodegas Olarra ha conse-
guido en ¢l concurso de
Suiza, “Expovina, 97” la
Medalla de Oro con su Cerro
Anon  Reserva.  Expertos
internacionales han otorgado
¢l miaximo galardon a cste
vino, conscguido de las
mejores sclecciones de esta
cosecha, en una cata realizada
entre los tintos mas sobresa-
liecntes, de las bodegas mas
prestigiosas del mundo. En
Cerro Anon Reserva se des-
cubre. la  eclegancia  del
[empranillo (80%), acompa
nado de un Mazuclo vy
Graciano bien macerado
durante la fermentacion, que
le proporcionan una buena
acidez v un exquisito color
rojo cereza con reflejos rubi.
Gran. complejidad aromatica
en la que se detecta una
buena frutosidad acompana-
da de una clegante nota de
vainilla, fruto de su perfecta
crianza en barricas de roble
americano y francés. En boca
no  presenta  aristas, v
demuestra muy buena carno
sidad y cuerpo. La sensacion,
en conjunto, es redonda, con
retrogusto muy especiado.

Winner Wines, prestigiosa
bodega de Ribera de Duero,
ha sido calificado por la pren-
sa cspecializada, (“Wine
Spectator” “Wine Advoka-
te”, “Wine&Spirits”, etc.)
como va hiciera Vinum
Internacional, entre los pri-
meros puestos de su clase.
Calidad que se confirma con
los galardones obtenidos a lo
largo del ano, con un total de
2 Medallas de Oro, 8 de
Plata, asi como un Diploma
de Honor en Ljubljana’97.

Salnesur, bodega ubicada en
tierras del Val do Salnés, cla
boradora del prestigioso
blanco Condes de Albarei, ha
conseguido 5 medallas de
Oro, otras tantas de Plata vy
una de Bronce, es distintas
competiciones de cata, - cele-
bradas e¢n Paris, Londres,
Bruselas, Burdcos, Hong
Kong, Nueva York v Milan.

[
“ELASH

Mejor Sumiller
de Espaiia

El dia 9 de Noviembre s¢
celebro en ¢l hotel

Villamagna de Madrid la
final espanola del Trofeo
Ruinart de Sumilleres.

Al acto acudicron los 14
finalistas representantes
de distintas autonomias,
de los cuales se clasifica
ron David Donate (de
Valencia), Matco Gela-
do (de Madrid) v Migucl
Angel Pricto, (de Balea-
res). Después de numero
sas v complicadas pruc
bas, resulté ganador
Miguel Angel Pricto, que
oficia en El Catavinos de
Palma de Mallorca.

Este campeonato de
sumilleres, ¢l mas antiguo
de Espana, da derecho al
ganador a participar en cl
trofeco “Mceilleur Somme
lier de Europe™ que se
celebrard proximamente
en Reims.

Cavas Mestres por la paz,
la tolerancia y la solidaridad

En el historico Castillo de
Bellver de Palma  de
Mallorca se celebrd, con
la asistencia de Su
Majestad, la Reina de
Espana, la “Moda para ¢l
desarrollo™ en favor de los
tejedores de Bangladesh.
Un distinguido acto, apo-
§'.‘.d() por la Unesco y
organizado por la
Fundacion “Together in
the World” que promo
cioné la imagen de un
pais colorista v alegre a
través de un desfile y una
demostracion artesanal de
la elaboracidon de los teji
dos. El prestigioso Cava

Mestres acompané a los
invitados durante ¢l cock-
tail servido por dos sumi-
lleres de  excepcion,
Miguel Angel Pricto v
Julio Torres Antolin, pre-
sidente y miembro funda-
dor de la Asociacion
Balear de Sumilleres.

El Cava Mestres s¢ unio a
la labor personal de Bibi
Russell, la disecnadora, v a
los tejedores tradiciona-
les, herederos de una arte-
sania  milenaria  que
siguen procesos de anta-
no. Al igual que Mestres,
conservador de I tradicio-
nal claboracion del Cava.

Robert Parker

comenta sobre el
Lar de Barros 1994
de Bodegas Inviosa, Ribera del Guadiana:

“I have always had a soft in my heart fro this
Pomerol lookalike. A big thick, sweet, choco-
lately, jammy black cherry scented nose is an
attention grabber. The wine ( a blend of 75%
Tempranillo, 15% Greenache, and 10
Graciano) exhibits luscious jammy cherry
[fruit, a touch of spicy new oak, good smoke,
ripeness, and plenty of intensity. A fun wine to
drink, it should improve over the next 12-18
months, and last for 4-5 years.

Great value: 88.”

Traduccion:

“Siempre he guardado mucha simpatia en el
corazon para este vino tipo Pomerol. Grande,
espeso, dulce, de chocolate, nariz de merme-
lada de cerezas negras, atrae la atencion. El
vino (un coupage de un 75% Tempranillo,
15% Garnacha, y 10 Graciano) exhibe fruta
lujosa de cereza, toque de roble nuevo espe-
ciado, buen ahumado, madurez y lleno de
intensidad. Un vino divertido de beber, debe-
ria mejorar durante los proximos 12-18
meses y durar 4-5 aiios.

Relacion calidad/precio fantastica:

88 puntos.”

Revista Wine Spectator 30-Junio-1997

“Ripe and generous, this full-bodied red
offers plum chocolate and coffee flavours,
round on the palate and, buttressed by very
firm tannins™.

Traduccion:

“Este tinto maduro y generoso, lleno de cuer-
po, ofrece sabores a ciruela, chocolate y café,
que se mueven en el paladar con el contra-
fuerte y equilibrio de los taninos™.

Bodegas Inviosa
C/La Fuente, 8
06200 Almendralejo (Badajoz)
Tel. (924) 67 12 35

Se cri6 en los bajos fondos.
Maduré en los ambientes mas lugubres
Pero consiguié triunfar en la vida.

Si esta pensando en un futbolista.
se equivoca.

>

“Detras de los grandes triunfadores suele existir un origen de lo mas humilde. i g

~  Enelcaso de los vinos. el ambiente lagubre, tranquilo y sombrio durante la crianza

ha hecho de Marqués de Riscal una de las bodegas mas aplaudidas y premiadas del mundo.

ig ~ Con vinos como el Baron de Chirel, mejor vino tinto del ano 1997 en Espana

y seleccionado en concurso internacional por British Airways para su primera clase.

O el Blanco de Rueda. elegido mejor vino blanco del ano en 1995 y 1996.

- ~Grandes exponentes de una marca que han distinguido a Marqués de Riscal como proveedor
oot oficial de la Ryder Cup. Como ve, un origen humilde también hace grandes vinos.
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Algo se mueve
en el Sur

En Argentina, los Gltimos meses del aio son
los elegidos por las bodegas para presentar
sus novedades. Octubre fué un mes movido.
Navarro Correas lanzé dos vinos premium:
Reserva Privada, un Cabernet sauvignon
criado en roble nuevo, de aromas intensos y
gran concentracibn y un  notable
Chardonnay, también fermentado en roble,
que recogi6 elogios en la Gltima London
Wine Trade Fair.

La Bodega Nieto y Senetier presentd en el
mercado su nuevo Cabernet sauvignon que
ganara, junto al notable Grand Vin de Fabre
Montmayou, el Prix de 1’Excellence en el
concurso paralelo a la Vinexpo de Burdeos.
Una presentacion original: Finca la Anita,
una pequena bodega artesanal que clabora
sus exitosos vinos con criterio ecolégico y
orginico, acaba de lograr un acuerdo con la
Asociacion de Criadores de Caballos Cuarto
de Milla, los mismos que se ven en los filmes
del Ocste. Produce para la Asociacién un
tinto y un blanco de gran calidad y muy
buena relacion calidad-precio. El tinto, un
corte de Malbec y Syrah, es afrutado y
moderno, como exige el paladar interna-
cional; el blanco, un Chenin de aromas
voluptuosos, con un toque de Sémillon. En
estos dias, Finca La Anita presentari un
Tokai Friulano, cosecha ‘97, de aromas
voluptuosos, y un Sémillon fermentado en
madera. Son los vinos de moda.

Bodegas Chandon acaba de lanzar, con un
gran sarao en ¢l Jockey Club de San Isidro,
su Baron B Rosé¢, un Champana afrutado y
seco, con muy buena estructura, y un bri-
llante color rosado intenso. En su férmula
interviene Chardonnay, Pinot noir vinifica-
do en blanco y un toque de Malbec, que los
convierte en un “espumante” con fuerte
identidad argentina. Chandon acaba de dar
el primer premio de su VI Bienal de Pintura
a un artista consagrado: Luis Felipe
Noe. Otra fiesta para festejarlo. Los
salones del centro Borges de
Buenos Aires fueron acondiciona-
dos como una cava para presen-
tar las obras de los mds célebres
maestros argentinos que partici-
paron en ¢l concurso.

Es inminente el lanzamiento de
otro champana, ¢l de Casa
Nieto y Senetier, cla-

borado por alguien 7~
reconocido  como

un macstro en el

arte champenoise:

14
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Ricardo Eaton. El champana claborado
segn ¢l método tradicional champenoise
serd uno de los espumantes de mayor cali-
dad en este pais que tanto adora las burbu-
jas. Para comunicar ¢l lanzamiento, Casa
Nieto y Senetier recurri6 a una original idea
de marketing: envié un frasco de exquisito
disefo, con una porciéon de tierra de
Vistalba, donde en tres capas se muestra la
composicion de este terrorir excepcional. Al
poco tiempo los destinatarios del mailing
(lideres de opinién y empresarios) recibie-
ron un plantén de Pinot Noir, uno de los
componentes del vino base, con las indica-
ciones del ingeniero agréonomo sobre sus
cuidados.

Todo el mundo estd esperando ¢l proximo
paso, que serd una copa flauta de cristal, y,
finalmente, en diciembre se hard la presen-
tacion con una fiesta en el Park Hyatt.

DEGUSTACION DEL MILENIUM

El 6 de noviembre Bodegas Trapiche rea-
lizé la segunda degustacion del Trapiche
Milenium, un tinto en el que asesord
Michel Rolland y que lograri su punto
optimo con la lllegada del ano 2000. El
vino claborado con Cabernet sauvignon
(70%) y Malbec (30%) fue envasado en
2.000 botellas Matusalén (6 litros) en
febrero de 1996, y se entrega con una caja
de roble especialmente dischada para su
conservacion. Cada botella cuesta 1.000
doélares USA. Los propictarios, empresarios
y periodistas pudieron cotejar la evolucion y
cualidades de este vino con la guia del en6-
logo de la bodega, Angel Mendoza. Todos
coincidieron en opinar que evoluciona
favorablemente, seglin las expectativas.
Aromas a roble y tabaco se percibieron cla-
ramente. Las botellas se pueden adquirir
exclusivamente solo a través de Bodegas
Trapiche (54 1 0-800-22544). La bodega
se encarga de su guarda en sus bien acondi-
cionadas galerias subterrineas en Mendoza.

M

DESLUMBRANDO AL MUNDO

En un reciente articulo publicado
en ¢l Washington Post, ¢l periodis-
ta Ben Giliberti ensalzé al Malbec
argentino. La nota, que titulé “El
orgullo de las Pampas” recomienda
fervorosamente explorar en
estos Malbec, que resultan
mucho mds baratos que cier-
tos Merlot, moda absoluta

Adriano Senetir

[BEROAMERICA

Birnie Scoott, ingeniero agrénome, y Roberto de la
Mota, endlogo, de Bodegas Chandon.

en USA. En su ranking sitGa en el primer
lugar, como top, ¢l Malbec Fabre
Montmayu 1992. Le sigue Alamos Ridge,
un Malbec de Nicolds Catena. En un segun-
do puesto, calificados como muy buenos,
menciona a Etchart Malbec, Navarro
Correas 1992, Norton 1995, Malbec Elsa
(Bodegas Bianchi), Trapiche Malbec 1994,
Malbec en roble Trumpeter (marca de
exportacion de Bodegas la Rural) y Finca
Flichman.

En el catilogo de la gran compaiiia america-
na Morrel se recomienda fervorosamente
como mejor compra ¢l Grand Vin de Fabre
Montmayou, como el mejor vino argentino.
En esto la gente de Morrell coincide con
Michel Rolland que también considera al
Grand Vin como ¢l mejor tinto argentino.

SAUVIGNON BLANC CHILENO,
ENTRE LOS MEJORES DEL. MUNDO,

Recientemente la casa Miguel Torres reali-
z6 una cena en cl prestigioso restaurante
Catalinas para presentar sus vinos clabora-
dos en Chile, California y Espana. Todo el
mundo coincidié que el Sauvignon blanc
claborado por Miguel Torres en Chile es
magnifico. Tiene caracteristicas més pareci-
das a los de Nueva Zelanda que a las de los
famosos de¢ Pouilly Sur Loire. Este
Sauvignon blanc gané el premio al mejor
blanco en la reciente Expo Gourmet que se
rcalizé en Santiago de Chile. Torres tam-
bién presenté un rosado excepcional, Santa
Digna, claborado con Cabernet sauvignon,
brioso, fresco u con un magnifico color.
Santa Rita, una tradicional bodega chilena,
tiene también dos versiones de un magnifi-
co Sauvignon blanc. A tener en cuenta el
Medalla Real, de compleja frutosidad vy fra-
gancias.

ErL TANNAT URUGUAYO PISA FIRME

El “wine writer” australiano Alan Young
dirigi6 hace unos meses en Mendoza un
seminario sobre apreciacion sensorial del
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vino, a la qué asisticron un
grupo de bodegueros urugua-
vos. Alli pude comprobar una
vez mias las bondades del
Tannat, cepaje que representa
para ¢l Uruguay lo que la
Malbec  para  Argentina.
Bodegas Pisano, muchas veces
premiada en competiciones
internacionales, ticne  un
Tannat excepcional. También
el Castel Pujol, una tradicional
bodega cuyos Tannat figuran
en los mejores restaurantes de
Punta del Este, como La
Bourgogne del francés Jean
Paul Bondoux. El Tannat uru-
guayo esta con-
quistando el
mercado londi-
nense. Los uru-
guayos partici-
paron con éxito
en la (ltima
London Wine
Trade Fair. El
mejor lugar para
explorar en
estos vinos con
fuerte identidad
son los restau-
rantes del mer-
cado del

mezcla empanaditas chinas con
guacamole mejicano y sopas
japonesas. El primer restauran-
te indio auténtico, Katmandua,
abrié hace unos meses con un
horno para Tandoori, csa espe-
cialidad del norte de la India, v
dos Chef de Delhi. Es en
Buenos Aires donde se puede
comer la mejor comida sirio
libanesa, ya que la colectividad
drabe es la tercera en el pais,
después de espaiioles ¢ italia-
nos.Ultimamente abrié un res-
taurante, Sahara, que ofrece
especialidades norafricanas. El
Syrah, cepaje de moda, acom-
pana a la per-
feccion  esos
exotismos.
Todo el mun-
do recurre al
Syrah de Finca
la Anita.

El  Viognier,
otro cepaje de
moda, bien cla-
borado  por
Bodegas
Lagarde, ecs la
opcion en blan-
COs para acom-
paiar los platos

Puerto, €N Sala de degustacion de Finca La Anita. €Speciados.

Montevideo, esa
ciudad tan literaria y como fucra
del tempo.

BOOM DE RESTAURANTES
ETNICOS EN BUENOS AIRES

Como ya ocurriera en Londres
o Nueva York, los sabores exé-
ticos estin fascinando a los car-
nivoros argentinos. Los jovenes
chefs no ticnen inconveniente
en cultivar un eclecticismo muy
particular. En sus cartas se
entreveran platos mediterrane-
os, con picantes Thai y sushis
japoneses. El Gltimo en abrir en
las cercanias del Polo, un barrio
llamado Las Canitas donde
pricticamente todos los dias se
inauguran restaurantes diverti-
dos, es ¢l del joven chef Pablo
Massey. En ¢l mismo distrito
acaba de abrir sus puertas
Indochine, un curioso lugar
que parece haber estado alli
toda la vida, decorado por el
pintor Ernesto Oldenb. El chef
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ESPANA EN EL CORAZON

Bodegones espanoles y cantinas
italianas ticnen una larga tradi-
cion en Buenos Aires. Los espa-
noles se sofisticaron. Tres restau-
rantes compiten en la eleccion
de buenos productos, esencia de
la  gastronomia  espanola.
Oviedo, cuyo chef hizo un
“stage” en Arzak, José¢ Luis vy,
Gltimamente, el catalin Joan
Coll, donde en su restaurante, ¢l
Hostal de Canigd, en el Casal de
Caraluna, ofrece, ademis de sus
platos de autor, especialidades
catalanas magnificas. En cllos, las
cartas de vinos son un cjemplo:
Albarifios de las Gltimas cose-
chas, los mejores Riojas v los
nuevos vinos de moda en
Buenos Aires, entre ellos los de
Fabre Montmayou y Finca La
Anita y los varietales Rutini,
cuyo Malbec s algo a tener muy
¢n cuenta.

Elisabeth Cheea

LIN 1771

LA MEDALLA
DE ORO
FUE EL

4 PREMIO

Gran Seleccion de
Castilla la Mancha
1997 - Med. de Oro Tinto Reserva 89
1996 - Med. de Oro Tinto G. Reserva 87
1995 - Med. de Plata Tinto Reserva 87
1994 - Medalla de Oro Tinto Reserva 85
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Un guiiio a I3 Borgoiia

iQué¢ dificil es sacarle parti-
do a la Pinot noir fuera de
sus tierras! Una de las zonas
que mas se¢ aproximan a
estas condiciones es preci-
samente Somontano. Aqui
han crecido las cepas desde
el 88. La uva fue vendimia-
da en septiembre; tras una
larga maceracion en deposi-
tos de pequeno volumen,
pasé a barricas de roble de
Allier. Solamente seis meses
de estancia en ellas y, des-
pués de un clarificado, se
embotelld. El color resultd
algo mas subido que la
mavoria de los pinot: rojo
cercza, con un fondo rubi
muy atractivo. En nariz
tiene la clara frutosidad
varietal, con las notas de la
madera apenas  dibujadas.
En boca es ligero, algo
tanico-todavia, v una punta
de hierba fresca (menta)
deja un agradable y aroma-
tico paladar. Su evolucion
serd buena en los proximos
mescs.

Vinas del Vero 95

Crra. Barbastro-Naval, Km. 3,7
22300 Barbastro (Huesca)

Tel. (974) 30 22 16

Precio: 950 Pras.
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El tren de la Ribera

A 840 m. de altitud, en
donde la agricultura no c¢s
facil, se encuentra el peque-
no majuclo Valterrena de 2
ha. Sus vinas de Tinta del
pais tienen 54 anos, v la
produccion apenas supera
el kilo v medio por cepa.
Debido a su finura, los
vinos procedentes de este
vinedo siempre han gusta-
do a los Pérez Pascuas. Con
materia prima de esta cali-
dad y el saber hacer de José
Manuel Pérez, que ha
hecho una exhaustiva selec-
cion de barricas, sale este
vino largo v poderoso. Su
vigor s¢ nota ¢n ¢l color
picota apenas evoluciona-
do, con tonos violaceos. En
nariz combina la frutosidad
con sutiles notas especia-
das. En boca tiene concen-
tracion, estructura tinica v
firme acidez. Valores que
conseguirin que evolucio-
ne muy despacio.

Péres Pascuas Gran Seleccion 91
B. Hnos. Pérez Pascuas

Ctra. Pedrosa-Roa, s/n

09314 Pedrosa de Ducro (Burgos)
Tel. (947) 53 01 00

Precio: 10,000 Pras

NOVEDADES

La gloria de Falstaff

Posiblemente vinos como
este fueron los que le hicie-
ron exclamar a Falstaf:
“Aunque mil hijos tuviera,
la primera regla humana
que les ensenaria seria abju-
rar de toda bebida insipida
y dedicarse al vino de
jerez”. Y es que este amon-
tillado tiene mucho de
todo: un precioso color
ambarino; una formidable
complejidad aromdtica; un
paladar pleno de matices,
en donde se encuentran los
sabores a raudales. Es muy
seco, concentrado, posee
notas saladas, importante
acidez y una gran estructu-
ra, amén de elegantes notas
amargas que prolongan su
final. Y todo conseguido a
base de muchos anos de
estar entre las criaderas vy las
soleras. Esta marca s¢ pro-
pone establecer un sistema
de venta por cupos, dirigi-
do especialmente a particu-
lares.

25 GF

Gaspar Florido

Santa Brigida, s/n

11540 Sanlicar de Barrameda
(Cadiz)

Tel. (956) 36 01 24

Precio aproximado: 20.000 Pras.

...Y ahora Merlot

Jean Leon fue ¢l primer
Chardonnay de C;\li(‘i'{ld de
Espana. También se hicie-
ron famosos sus extraordi-
narios tintos, en los que se
impone la Cabernet sauvig-
non. La gran novedad de
este ano es su apuesta por la
varicdad mas extendida en
Burdeos: la Merlot. El vino
ha permanecido un ano en
barricas nuevas de roble
americano v muy  poco
tiempo en botella. Es de
color rojo cereza con tonos
granate, bastante cubierto.
Los aromas son potentes,
con recuerdos de sotobos-
ue, ademds de la frutosi-
jad caracteristica de la
Merlot, todavia sin integrar
con la madera. Es carnoso,
con cuerpo v buen paso de
boca, v los retronasales
recogen las notas balsami-
cas y especiadas (vainilla)
que completan su buqué.
Ganard  muchisimo en
bortella.

Jean Leon Merlot 1995
Jean Leon, S. L.

Afucras, s/n 08775 Torrclavit
(Barcelona)

Tel. (93) 899 50 33

El precio es de 1.700 Pras.
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La Cultura del Vino son esas pequenos secretos
capaces de elevar a categoria de arte ¢l
sencillo acto de beber una copa de buen vino.

La vendimia. Las variedades. Los blancos.
Las rosados. Los tintos. Los espumosos.

Los jovenes, Los crianza. Los resenva.

La botella. La etiqueta. La capsula. El corcho.
La copa. El color. La temperatura. Ef bouqueet.
Todo. Porque todo es cultura,

Las copras SON IMPRESCINDIBLES PARA
LA CATA Y DEGUSTACION DE LOS VINOS.

AUNQUE TRANSPARENTES, NO SON NI MUCHO
MENOS TAN INOCENTES COMO PARECEN.
LA IMPRESCINDIBLE TRANSPARENCIA DEL
VIDRIO O CRISTAL, SU FINURA Y FORMA,
“ INFLUYEN DECISIVAMENTE EN LOS VINOS.

LAS COPAS NO SOLO PONEN EL VINO EN
CONTACTO CON LA VISTA, EL OLFATO Y EL
GUSTO, SINO QUE TAMBIEN SUBRAYAN DE
FORMA EVIDENTE SUS CUALIDADES 0
DEFECTOS.
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Rioja Reserva 94

7OCANDO
L CELO

La cosecha del proverbial ano 1994,
sancionada entusidsticamente por el
Consejo Regulador como excelen-
te, marca definitivamente el cambio
revolucionario en la Rioja. Desde
1982 ninguna cosecha habia mereci-
do tal calificacion. Esta sequia de cali-
dad, junto al conservadurismo exacer-
bado de la mayoria de las bodegas, jtantas
de ellas centenarias;, ha propiciado cierto
aire de “decadencia”, habilmente aprove-
chado por otras DO para situarse a la cabeza
en la estima de los entendidos. Pero Rioja es mu-
cho Rioja. Ha bastado que, al fin, un ano fuera proé-
digo en bondades para que nuestra zona vitivinicola
mas prestigiosa, junto a Jerez, recuperara el liderazgo.

Si su paladar rinde culto

al buen vino, le

presentamos el templo

RIOJA
donde se honra su
calidad. Algo divino

tCl’ld remos ClllllldO nos

llaman la Catedral del

Rioja. Saboree una copa = B ‘ V.

2 A ni A

de Anares. Se

encontrard en la gloria.

Es lo més cerca que

CONTADASTY

puede estar del paraiso.

Bodegas Olarra, s.a.
S . i VINUM DICIEMBRE «
En boca de los entendidos

Pol. Cantabria s/n - Tel.: 941 / 23 52 99 - 26006 Logrono (La Rioja)




Rioja y sus vinos
cambian a un
ritmo veloz a pesar
de que sus pasos

son los de un
enorme y pesado
aparato que mueve,
regularmente

mas de 200
millones de kilos de
uva al ano.

Pelayo de la Mata y
Josechu Bezares,
artifices de
Marqués de Vargas.

ero no todo en ¢l 94 ¢s

excelente. Por ejemplo,

los primeros crianzas, con
tener un nivel medio de calidad aceptable y
en algunos casos elevado, no colmaban las
expectativas. Cierta inquictud, en algunos
casos decepcion, comenzaba a imponerse.
Sin embargo, en las bodegas mas avanzadas
enoldgicamente y con mayor vision de futu-
ro, los Reservas v Gran-
des Reservas continua-
ban su proceso de
crianza. Y hoy, cuando
solo quedan unos me-
ses para su aparicion en
el mercado, la excelen-
cia esperada se confir-
ma. Hemos podido ca-
tar, e¢n  auténtica
primicia, estos Reser-
vas, v ¢l resultado de la
degustacion es contun-
dente: Rioja, una vez
mas en su dilatada his-
toria, vuelve a situarse
en cabeza de las zonas
vitivinicolas espanolas.
Si a esto anadimos que
las sucesivas anadas han
sido también de extra-
ordinaria calidad, se
pucde afirmar que la
suerte sonrie a los bo-
degueros riojanos. El trienio 94-95-96, y, ¢n
muchos casos, ¢l 97, cosecha soberbia en la
mavor parte de Europa, les augura un exce-
lente porvenir despues del 92 y 93, dos anos
POCO aptos para cf lucimiento. Y, al amparo
de estos anos propicios, Rioja y sus vinos
cambian a un ritmo veloz a pesar de que sus
pasos son los de un enorme y pesado apara-
to que mueve regularmente alrededor de
200 millones de kilos de uva al ano.

LA PRIMERA, LA ALAVESA

Rioja alavesa fue la primera
en comprender v adaptarse a
los nuevos gustos y ten-
dencias que se estaban im-
poniendo en ¢l consumo

del vino de calidad. En es-

ta subzona riojana nacie-
ron vinos de nueva factu-
ra, demostrando asi que
se podia elaborar otra cosa
que “el vinillo de Rioja”
cantado por la Piquer, “al
mas puro estilo espanol”.
En estos nuevos tintos con-
fluian las virtudes que requiere
un vino de corte. moderno: mas
color, mas frutosidad y taninos
que, atn siendo dulces, impo-
nen su presencia en boca con
carnosidad, v que casi se masti-
_can. Siempre con una condi-
cion: no perder la personalidad
que imprime ¢l terruio y las

L -
Asi fue el clima. 1994 comienza
con un invierno agradable, nada frio v
poco lluvioso. Esto hizo que se
adelantara ¢l ciclo vegetativo. Las
heladas de Abril, restaron bastante uva
al vinedo, ya que se helaron de un 10
a un 30% de las yemas. Durante el
resto de la primavera y el verano, la
temperatura media fue agradable,
nunca llegd a los 40° centigrados.
Pocas precipitaciones, aunque llovio
en fechas oportunas, por lo que la vid
no sufri6. Al final de Agosto y
principios de Septiembre hubo sequia
en buena parte de la DO. La vendimia
comenzo a principios de septiembre,
lo que no ocurria desde hace 20 anos.
Fue una cosecha muy sana, y s¢ puede
decir que no hubo problemas de uvas
enfermas en ninguna de las zonas.

Riujil ROSTURAIE!  ccpas  mayoritarias, funda-

mentalmente la extraordinaria
Tempranillo, que en estas tic-
rras alcanza su mayor frutosidad.

Casas cargadas de historia, como Riscal,
con su vertiginosa recuperacion de calidad
que culmina en el mejor tinto espaiol -jun-
to al “Unico” de Vega Sicilia-, el “Bar6n de
Chirel”, o Bodegas Palacio, salvada feliz-
mente del peligro de
desaparicion, se pro-
pusicron remozar sus
instalaciones, dotar-
las de la tecnologia
adecuada y moderni-
zar sus vinos. El nue-
vo responsable de Pa-
lacio, el francés Jean
Gervais, con su deci-
sion de renovar com-
pletamente ¢l parque
de barricas marco un
punto de inflexion en
¢l nuevo camino de
los vinos riojanos. A
suvez, Continoy Re-
melluri comenzaron
la andadura del “vino
de finca”, un modo
de hacer poco ensa-
vado en esta tierra. A
otra escala, Juan Car-
los Lacalle, creador
de Artadi, ¢l nuevo tipo de vino “coseche-
ro”, investiga con sus vinos Vina del Pison y
Pagos Viejos nuevos caminos para la crian-
za. Precisamente con la cosecha del 94 ini-
cia una seric llamada “Grandes Anadas” que
solo saldré en los anos de absoluta excelen-
cia, arriesgada v loable decision en la que tie-
ne mucho que ver su padre, Primitivo Laca-
lle, veterano viticultor que no duda en
afirmar: “En los anos que llevo en el vino,
jamds habia visto una cosecha tan sana. Era
como si todos los granos estuvieran recu-
biertos por un baio de terciopelo brillante™.
En la misma linea, Martinez Bujanda con sus
vinos monovarietales v, muy especialmente,
su “Cosecha Especial™, triunfa fuera y den-
tro de nuestras fronteras, convirtiéndose en
un abanderado del nuevo rioja, igual que
Campillo, la joya primorosa de Faustino.
También causara una gran impresion cuan-
do se atreva a salir al mercado Fernando Re-
mirez de Ganuza, un viticultor afincado en
Samanicgo que quiere alcanzar el cielo con
las manos. Fue el primero en usar la mesa de
seleccion de uvas en Rioja, practica ya habi-
tual en otras bodegas como Riscal. Lieva mas
de un lustro haciendo un buen vino, de vi-
fias con mas de 70 anos, en una bodega pre-
ciosa, provista de buena tecnologia, y toda-
via dice que no es el producto que busca. Por
fin, muy pronto saldra el 92, por vez prime-
ra, al mercado. Dentro del cada vez mas
abundante pelotén de elegidos, destaca Vi-
fa Ijalba. Su trabajo constante y serio en el
uso de varictales autdetonos, sin tener que
echar mano del manido Cabernet sauvignon,
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es digno de elogio. Segan Juan Carlos San-
cha, en Rioja todavia quedan muchas cosas
por hacer. *Tenemos variedades olvidadas,
que no se han estudiado lo suficiente, como
la Graciano o la Ribadavia, una antigua cepa
riojana a punto de desaparecer”.

CAMBIOS EN LA FORTALEZA DE
LA TRADICION

La Rioja Alta es en estos momentos la
que mas sorprende a propios v extranos. Una
buena parte de las bodegas estan cambian-
do, y sus trabajos merecen un serio repaso y
atencion. A las marcas tradicionales, que en-
tienden lainnovacion constante como su mas
firme esperanza, como Muga, Marqués de
Ciceres, ctc., se unen gente nueva con ga-
nas de hacer cosas grandes. Por ejemplo, ¢l
matrimonio afincado en Barcelona Rotllant-
Daurella busc6 durante bastante tiempo en-
tre las grandes zonas del mundo un sitio don-
de claborar un gran vino. Finalmente
cligicron Haro, en donde Carlos Dicz, ené-
logo, da forma a un tinto magistral: “Roda
I, un vino de corte moderno en el corazon
mismo del clasicismo riojano. Pero hay mds,
mucho mas. Asi, Josechu Bezares, uno de los
que mads saben de vino en Rioja, ha hecho
evolucionarde tal formasu “Marqués de Var-
gas” que con su Reserva 94 se entra ¢n otra
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dimension. ;Y pensar que sus comienzos fue-
ron dificiles, con los débiles anos 92 y 93;
Hoy, Marqués de Vargas s ¢l vino més per-
sonal y uno de los mejores de Rioja.
Bodegas casi desahuciadas como Lan
han recuperado su puesto en vanguardia tras
cinco anos de duros y dificiles reajustes, no
siempre bien comprendidos. Cuando un
grupo de criticos visitamos la bodega en el
ano 92, Javier Echarri, recién estrenado su
cargo de Director General, nos aseguraba
que iba a transformar la bodega de arriba a
nbaj()._.\'os miramos con incredulidad, v hu-
bo quien afirmé que era més ficil construir
otra que sacarle partido a todo aquello. Pe-
ro en la Gltima visita, apenas hace dos meses,
la bodega habia cambiado totalmente, tanto
de concepto como fisicamente. Todo esta
resplandeciente, v las viejas barricas de ve-
tusta madera han sido sustituidas por roble
nuevo, tanto americano como francés. Y al-
guna con madera de ambos origenes, obra
dgl ingenio de Javier Echarri. En lo concer-
niente a la materia prima, rivaliza con las
grandes bodegas a la puja por las uvas mas
caras. La inversion tiene un coste de 1.000
millones de pesetas. Su reserva 94, con una
envidiable relacion calidad /precio, confirma
la recuperacion de esta gran bodega. A su
vez, Olarra ha vivido endos Gltimos anos una
auténtica revolucion tecnologica. Ha reali-

El aio en cifras. Segiin el Consejo Regulador de la D.O. de Origen Rioja Califi-
cada, la cosecha del 94 fue excelente. Las heladas primaverales restaron bastante uva al
vifiedo, en primavera y verano llovié poco, aunque lo hizo en las fechas oportunas pa-
ra que la vid no sufriera mucha necesidad. A pesar de todos los problemas, fue una co-
secha espléndida, con una produccion de 1.772.473 hectélitros elaborados. Los vinos
de crianza van tomando un aire bien distinto al tipico riojano. Ostensiblemente mds cu-
biertos de color que la pasada cosecha. Muy aromiticos, frutosos y con gran estructu-
ra, cuerpo y concentracion en boca. Al final, es una de las cosechas con mas personali-
dad de la década de‘los 90. También la del 95 fue declarada excelente, si bien con una
produccion algo mayor. La del 96, también de gran calidad, ha marcado el récord de
recogida de uva con 208 millones de Kg. Los que se acuerdan comparan esta cosecha

con la mitica anada del 64..
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Bodegas casi ..
desahuciadas como
Lan han
recuperado su
puesto en
vanguardia tras
cinco anos de duros
y dificiles reajustes,
no siempre bien
comprendidos.

= Lan
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SAUVignon, es como’

Aqui, mencionar
los nombves de
variedades
foraneas de fama
mundial, como
Cabernet

mentar la “bicha”.

[
o

zado una fuerte inversion que “I()'il Reserva V4R zona: bodegueros, pro-

afectaatodo el proceso de pro-
duccién, desde la vendimia
hasta el embotellado. Por ejemplo, cuando
llega la uva a la bodega se controlan de ma-
nera individual los datos de cada viticultor,
de la subzona de la vendimia, de la variedad,
etc., mediante un novedoso sistema infor-
matico que, conectado a aparatos de anilisis
automatizado, permiten evaluar y cotejar da-
tos administrativos, analiticos, el estado sa-
nitario, etc. que proporcionan una valiosa in-

Marqués de Riscal
ha sido uno de los
primeros ¢n utilizar

-—en sus vendimias la

“mesa de seleccion
de uvas”.

formacion a los técnicos de la bodega y
permite conseguir mejores resultados en cl
proceso de elaboracion. Aqui se ha incorpo-
rado un vanguardista sistema de refrigera-
cién y una nueva prensa ncumatica con un
absoluto control informatico. Con esta pren-
sa, explica su endlogo Javier Diez, Director
Técnico, se pueden clegir distintos ciclos de
prensado, dependiendo de la variedad de la
uva, del estado de maduracion, de las cali-
dades, etc. La revolucion tecnolégica no aca-
ba aqui. También se ha instalado una linea
de lavado automatico de barricas que per-
mite realizar los tradicionales trasicgos con
mayores garantias. A esto hay que anadir que
renuevan constantemente el parque de ba-
rricas, a una media de 150 al mes. Es, en ver-
dad, una apuesta por la calidad del roble.

EL FURGON DE COLA

Un poco a trasmano se encuentran los
de la Sonsierra, insertos como un ariete a la
otra orilla del rio, entre las dos partes de la
Rioja alavesa. Digna la lucha de anos en so-
litario por elevar la calidad de sus vinos, con
felices resultados en general. La bodega mas
dinamica siempre ha sido Sierra Cantabria.
Preocupados por desarrollar al méximo to-
do lo Jc su zona, hicieron pruebas con un
clon de Tempranillo, llamado “Tempranillo
peludo™ casi desaparecido en la actualidad.
Sensacional ¢l nuevo producto, Senorio de
San Vicente, un magnifico vino de finca que
en el 94 alcanza su mejor calidad.

Tradiciopalmente, la Rioja Baja siempre
ha ejercido de cenicienta. Es un papel que
parecen haber asumido las partes implicadas

ductores y almacenistas. Sus
vinos siempre han servido pa-
ra fortalecer los de las otras riojas. Solamen-
te unas cuantas marcas, que pueden contar-
se¢ con los dedos de una mano, apuestan por
la comercializacion de sus vinos a partir de
una aceptable calidad. Las mas destacables
son Navajas, bastante irregular, asi como He-
rencia Remondo, que ha pasado por distin-
tas ctapas. En la actual, parece que quiere re-
montar hacia los puestos de cabeza que
ocup6 en tiempos pasados. Otra pequena ca-
sa que pone empeno en realizar vinos de ca-
lidad es la de los Hnos. Torres Librada. Su
primera cosecha fue la del 87, y parece afian-
zarse en ¢l mundo del vino con un trabajo
serio. Otra bodega que cambia sus vinos de
forma importante es Barén de Ley. Se da la
circunstancia de que son las cooperativas las
que se estan modernizando con muy buen
criterio; entre ¢llas, la de Aldeanueva de Ebro
sobresale con un dinamismo encomiable. Su
reserva 94 es un c¢jemplo de vino actual y
bien elaborado. Un bello ejemplo del em-
peno por cambiar totalmente la manera de
hacer los vinos ¢s ¢l de Bodegas Ondarre, ya
en Navarra.

LA POLEMICA DE LOS VARIETALES

EXTRANJEROS

En Rioja mencionar los nombres de va-
riedades de fama mundial, como Cabernet
sauvignon, es mentar la “bicha”. A estas altu-
ras de la discusion las divergencias entre parti-
darios y detractores de utilizar cepas foraneas
es practicamente insalvable. Desde laalta cum-
bre del Consejo Regulador se anatemiza a los
descreidos. Se afirma, en un celo digno de me-
jor causa, que la defensa de la tipicidad tradi-
cional es primordial. El problema estriba en
explicar cudndo la calidad entra en colision con

Juan Carlos Sancha, Director de Vina Ijalba.
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( Triunfamos no mundo )

- e
Os-iososvinos,D. PEDRO DE SOUTOMAIOR,
VEIGADARES, e SENORIO DE RUBIOS triunfan
alt-onde-chegan, e estdn chegando a todo o mundo.
Un exito para todos.
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Hay bodegueros
que ya han

vendido la mayor

parte de las

botellas de Reserva
94 en el extranjero,

mercado que no

exige los tiempos de
crianza eh botella

que marea la ley
en Espana.

Vinedos v Bodega
Campillo ¢n
Laguardia

la tipicidad. El asunto parece AT EMITEIOWRIRE]

quedar zanjado por parte_ del

consumidor, que e¢s ¢l que de verdad tiene la
Gltima palabra. Existe un tipo de cliente al que
no le importa pagar las botellas a un precio mas
alto, siempre que contengan la calidad por ¢l

- exigida. Un dato significativo es que si echa-

mos un ojo a la lista de los 10 vinos mejor pun-
tuados por los expertos, tanto nacionales co-
mo extranjeros, al menos cinco de ellos llevan
en mayor o menor medida Cabernet sauvig-
non. Lo que no significa que hayan perdido
por cllo su caricter riojano. Otras DO mas per-
misivas con las variedades foraneas han lleva-
do la inquietud a las puertas del santuario rio-
jano. Hubo un tiempo en ¢l que las cosas
estaban menos claras. En estos momentos pa-
rece que la recuperacion de la confianza hace
que todo permanezca mds tranquilo y co-
mience a instalarse la prudencia y el sentido
comin con la aceptacion, al menos de hecho,
de lo que el mercado demanda.

Pero surge la pregunta del millon: ;Se pue-
de hablar de crisis en una DO que vende to-
dos los anos la friolera de 200 millones de li-
tros? Quizd la respuesta est¢ en los precios a
los que se venden muchos riojas: de 200 a 400
pesetas. Se puede suponer que son vinos del
aio, pero hay muchas marcas que ofrecen
crianzas a estos precios.

Entre todo este barullo, hay bodegueros
que va han vendido la mayor parte de las bo-
tellas de Reserva 94 en el extranjero, mercado
que no exige los tiempos de crianza en bote-
l}a que marca la ley en Espaia. Telmo Rodri-
guez, el de Remelluri, es uno de ellos: “Me
quedan unas cuantas botellas de este Reserva,
que he tenido que guardar para satisfacer un
minimo el pedido interior, pero hace tiempo
que por ahi fuera me las hubieran comprado
todas™.

En todo caso, sirva esta experiencia como
llamada de alerta ante el riesgo de quedarnos
los espaiioles sin suficientes botellas del Re-
serva 94, posiblemente el mejor vino riojano
desde hace décadas.

Bartolomé Sanchez

La DO Rioja Calificada, con mas de 650.000
barricas de roble, conforma el parque de crian-
za v envejecimiento de vinos mayor de Espana,
v uno de los mayores del mundo. Sin embargo,
la situacion de tan impresionante parque no ¢s
ni mucho menos idilica. Ademds de las barricas
que puedan estar vacias en determinadas bode-
gas por falta de existencias de vinos, existe un
gran nimero de unidades que, debido a su an-
tigiiedad y mala conservacion , han dejado ha-
ce mucho tiempo de prestar su servicio, ha-
biéndose convertido en meros cnvases para
almacenamicento, a fin de justificar el tiempo de
estancia en barrica para acceder a las categorias
de vino superiores.

No se puede olvidar que esta antigiiedad,
en algunos casos con mis de medio siglo, del
parque da barricas y su mala conservacion no
solamente no aporta nada positivo al vino sino
que puede generar aromas v sabores que re-
cuerdan a “tabla” y humedad, cuando no los
contaminan. No vale decir cuantas barricas te-
nemos, siro cudles, de qué edad y calidad.

La mayor parte del parque de crianza en
Rioja estd compuesto por barricas de roble ame-
ricano fabricadas en Espaia; solamente, y de
manera excepcional, algunas bodegas cuentan
con unidades de roble fc otras procedencias. Si
contemplamos los datos de 1as tonelerias fran-
cesas de prestigio que operan en Rioja, el volu-
men de ventas de toncles v barricas de primera
calidad puede considerarse como testimonial, y
Gnicamente un limitado nimero de bodegas de
prestigio cuenta realmente con este tipo de re-
cipiente. Por tanto, hay que preguntarse, :es la
edad media del parque L]C barricas en Rioja la
ideal, o, incluso, la conveniente, para criar vi-
nos de calidad? :De donde han salido las barri-
cas francesas que los bodegueros afirman tener
en sus bodegas cuando publican sus fichas de
cata? Quizds el que las barricas no puedan ha-
blar sea una buena tapadera a tanta historia.

Por no hablar de la introduccion en Rioja
de barricas francesas usadas, provenientes de los
grandes chatcaux bordeleses, a precios irriso-
rios. Estas barricas han dado mas de un disgus-
to adeterminados bodegucros, que siguen pen-
sando que en Francia los duros valen tres
pesctas, mas 0 menos.
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La Ribera del

Duero toma
altura

Volando bajo, sobre la Ribera del Duero,
hemos visto las concentraciones de vine-
dos y la actividad febril de la zona. Tam-
bién hemos comprobado los desastres de
la helada de mayo que ha diezmado la co-
secha de este ano. A pesar de ello, la Ri-
bera se siente en forma, y la aparicion en
este mes de Diciembre de sus reservas del
94 representan para cllos una auténtica
mgyoria de edad.

Despegamos con nuestro globo desde el
famoso “Coso”, la plaza medieval v emble-
matica de Penafiel. El viento nos lleva direc-
tamente hacia la mole impresionante del cas-
tillo. Abajo se distinguen las hileras simétri-
cas de un vinedo precioso v bien cuidado: el
Pago de Carraovejas.

Nuestro globo ¢s toda una metafora. Al
igual que nosotros, la denominacion de ori-
gen Ribera del Ducro hace tiempo que ha
despegado. Viajando por Francia, charlando
con endlogos y sumilleres, todos nos pre-
guntan con curiosidad por estos vinos. En
Vinexpo, la macroferia de Burdeos, docenas
de personas se adentraban en el stand espa-




nol con la intencion de ca-

tarlos. En Espana no hay

restaurante que se precie,

desde el mas modesto al de

mayor postin, que no los

acoja ensu carta, a pesar de
los altos precios que alcanzan algunas mar-
cas y anadas. Y hasta ¢l aficionado espera con
curiosidad a que salgan en este mes de Di-
ciembre los reservas del 94, muchos de ellos
los primeros reservas que algunas nuevas bo-
degas pondrin en el mercado v que, en con-
junto, representan la mejor ofensiva de esta
denominacion.,

Aln recuerdo una conferencia-presenta-
cion que did Javier Zaccagnini, gerente de la
D.O., en 1994. Anunciaba muy serio que su
objetivo, a medio plazo, era que cualquier
aficionado al vino de calidad pudiera pedir,
con la seguridad de encontrarlo, un Ribera
en cualquier buen restaurante de Nueva
York, Londres o Tokio. Creo que la mayo-
ria de los asistentes a su conferencia esboza-
mos entonces una sonrisa incrédula.

:Qué sc habia creido? Cierto que en la
Ribera se elabora el Vega Sicilia, el vino es-
panol de mayor prestigio v proyeccion in-
ternacional. Cierto que el Tinto Pesquera ha-
bia_renido una extraordinaria acogida inter-
nacional, sobre todo en Estados Unidos.
Cierto, también, que un grupito de bode-
gueros habia hecho una apuesta decidida por
la calidad. Pero poco mas. La cruda realidad
de la Ribera del Duero es que la mayoria de
sus claboradores son campesinos “de boina™.
Disponen de una uva autoctona de gran ca-
lidad, la Tinta fina, variante local de la Tem-
pranillo; unos suelos que se extienden en sua-
ves lomas junto al rio, muy calizos v poco
fértiles; v un clima moderado de influencia
atlintica. La mayoria elabora de la forma tra-
dicional que aprendio de sus abuclos, que es
un estilo mas cercano al bordelés que al rio-
jano, buscando especialmente que el vino sea
pleno de color, potencia, estructura y sabor.
Pero su estructura econémica sigue domi-
nada por las cooperativas, no existen gran-
des empresas, v la mayoria se¢ ha limitado a
hacer unos vinos jovenes poderosos que se
han vendido bien v a buen precio en el mer-
cado espanol, pero sin pasar la revilida de las
potentes crianzas, de los vinos de reserva. To-
kio queda muy lejos.

Desde nuestra atalaya privilegiada del ac-
rostato pronto observamos que la mayor

’esquera del Duero  Pedrosa
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270 Grados
Este

Jestis (izquierda), el
yerno de Alejandro
Fernandez, se
emociona al observar
sus vinedos de
Condado de Haza
(pagina de la
izquierda, arriba),
por primera ves desde
1.000 metros de
altura. No todo lo
verde que se ve desde
las alturas son vides.
También se riegan
patatas en los
alvededores de
Pesquera( arriba).
La Ribera del Duero
a vista de pajaro es
un mar de parcelas
donde se combinan
los vinedos con el
cereal, la remolacha,
las patatas y las islas
de pinares.




concentracion de vinedos es-
td en torno a Pedrosa y Roa;
gran novedad, porque hasta
no hace muchos anos el via-
jero que atravesaba sus tie-
rras por carretera apenas
acertaba a ver algin vinedo
desperdigado aqui y alla. La
Ribera no puede superar las
15.000 hectireas, poca cosa
para una D.O. que pretende
una proyeccion mundial.
Los bodegueros lo saben.

Por ello, estin ampliando
con prisas el volumen de cul-

tivo hasta llegar al cupo ma-
ximo asignado, en laidea ge-
neralizada de que hay que
dar prioridad al propio vine-
do frente a la incertidumbre

de lauva compradaalos agri-
cultores. Mejor comprarles
la tierra que la vendimia.
Junto a los vinedos viejos, en
vaso, orgullo de la zona, de
escasa produccion y alta ca-
lidad, aparecen nuevas plan-
taciones en espaldera, que
tardardn al menos tres o cua-
tro anos en entrar en plena
produccion.
Cuando sobrevolamos el
vinedoylabodegade Vina Pe-
drosa, los tres
hermanos Pérez
Pascuas y José
Manuel, hijo de
uno de ellos, a la
vez que endlogo
de la casa, salen a
saludarnos agi-
tando la mano.
Aprovechamos
entonces  para
perder altura, vy
un viento rasante
fuerte nos obliga
a aterrizar brus-
camente. Nin-
gin  aterrizaje
forzoso en la his-
toria con un final
mas feliz: pilotoy
periodistas apro-
vechamos para
reponernos con
un vino acogedor en compa-
nia de los Pérez Pascuas.
Dentro de lo que cabe, v
del desastre de los hiclos pa-
sados, ellos estin satisfechos.
El 8 de mayo habia caido la
helada que destrozo o redu-

jo ala mitad la cosecha de Ri-
bera del 97. En la zona de
Pedrosa, el frio despiadado
fue menos cruel, pero en
Roa, Gumiel del Mercado, la
Horra o Sotillo ha provoca-
do un auténtico desastre.
Ana Martin, la joven y
brillante en6loga que elabo-
ra ¢l Marqués de Velilla, in-
tenta ser optimista, aunque
sabe que la produccion de su
bodega, como la de casi to-
das las demas, no alcanzard a
la mitad de la del ano pasa-
do. Thigo Manso de Zhiga,
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de Bodegas Valduero, mira
con desesperacion sus mag-
nificos campos asolados por
la helada y una rormenta de
pedrisco posterior que le re-
dujeron  drasticamente la
produccion del 97. Desde
alli despegamos ¢n otro sal-
to de globo. Nada mejor que
la perspectiva que ofrece la
altura para comprobar que el
vino es la actividad econ6-
mica mas solida de la zona.
El paisaje aparece salpicado
de construcciones y obras
que no son otra cosa que bo-
degas, muchas de ellas muy
lujosas, en medio de los vi-
nedos. De cinco bodegas,
Tedbfilo Reyes, Grandes Bo-
degas (Marqués de Velilla),
Hermanos Sastre, Valduero
y Condado de Haza, visita-
das en un dia, las cinco esta-
ban construyendo una bode-
ga nueva para sustituir a la
vieja v obsoleta instalacion.
Todos estin invirtiendo, en
tecnologia, eninstalacionesy
en barricas, prueba irrefuta-
ble de que detras del paisano
de la boina entranable, ma-
estro en hacer vinos, hay em-
presas y bancos dispuestos a
correr riesgos.

Fotos: Heinz Hebeisen
Texto: Envique Calduch
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ay adjetivos, como “ecologico”, que suenan

a fundamentalismo, a movimiento de salva-

¢ion v lucha contra el colesterol universal, a
régimen dietético, a vida light, insipida, a santidad
impuesta. Pero si ¢l adjetivo ecolégico se lo anadimos
al vino, que siempre ha sido una bebida para pecar,
:qué nos queda? Pues bueno, lo que queda en algunos
casos es un milagro. En el Penedés, a pocos kilome-
tros de Barcelona, hay un par de genios sueltos, los
hermanos Albet i Noya, que elaboran vinos ecolégicos
de altisima calidad, que concursan a premios y los
ganan. Vinos que no guardan ni trazas de pesticidas
sistémicos ni abonos sintéticos porque nunca fueron
utilizados en sus vinedos. Ni falta que les hace.

Son dos hermanos bien distintos. Sobre los hom-
bros de Antonio cae ¢l peso de las finanzas, el calvario
diario con los bancos, la administracion de la empresa
con un ojo puesto-en ¢l gasto vy el otro en el ahorro.
Jos¢ Maria, ¢l mavor, -40 anos de edad, pelo largo
sobre los hombros, atuendo informal-, mas parece el

EL VINO EN VERDE -y

ALBET | NOYA
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eslabon perdido de Mavo del 68 que andaba por alli
de mitin en lugar de estar de jefe.

Alli es la finca Can Vendrell, en el término de
Subirats, a 350 metros de altitud, en ¢l corazon de un
Penedés conservador, dominado secularmente por las
empresas elaboradoras de cava. Casi se diria que es un
personaje disparatado en medio de aquel paisaje. Pero
ambos hermanos tienen las ideas muy claras: para cllos
es posible el desarrollo agricola, con las mismas metas
de calidad que en el cultivo tradicional, sin necesidad
de atormentar a las plantaciones con productos conta-
minantes y métodos agresivos que acaban por dejar la
ticrra exhausta v las aguas envenenadas. Lo cierto es
que en cata es imposible discernir un vino ecolégico
de uno tradicional: solo se distingue, como siempre, ¢l
bueno del malo, independientemente del método de
cultivo empleado.

Asi las cosas, el mildiu solo pueden atacarlo con
derivados del cobre, vy si la tierra estd hambrienta, Gni-
camente podrin sobrealimentarla con minerales no
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tratados quimicamente, menos
solubles y de absorcion mas
lenta. La potasa, por cjemplo,

Antonio Albet
i Noya, unos de
los dos

hermanos, en directamente, tal como viene de
la bodega de la mina. Para los Albet i Noya es
Can Vendrell, |5 una cuestion de ética, aunque
donde reconocen que la  ecologia

descansan las

puede llegar a ser un buen
botellas de cava -

argumento de venta para una
generacion joven. Esa ética pre-
side todo su quehacer, desde la militancia de José
Maria en el sindicato de la Unién de payeses a su
obsesion por levantar el nivel de vida del agricultor,
pagando la uva a un precio mucho mayor que sus
vecinos. Y es que los Albet i Noya son empresarios de
reciente cuno, aparceros hasta hace unos pocos anos,
hijos v nictos de aparceros que cultivaron durante un
siglo las fincas del amo. Compraron Can Vendrell a
los herederos, una especie de caseréon-chateau con cle-
mentos modernistas construidos por un arquitecto de
la escuela de Gaudi -algunos muros recuerdan los del
parque Giiell- donde hasta la capula de mosaico, tam-
bién modernista, fue utilizada como gallinero aristo-
critico por sus primeros moradores.

Aqui crecieron los hermanos Albet i Nova. A los
catorce anos, Jos¢ Manuel ya militaba en ¢l sindicato.
Con los anos, v va como miembro del Consejo
Regulador, comprendid la injusta diferencia de opor-
tunidades v de futuro entre un agricultor y un
industrial. “A los 20 anos ¢l dentista me cobré
20.000 pesetas por tres muelas. Cuando le pre-
gunté a la enfermera por qué era tan caro me
contestd que las tarifas las establecia el Colegio
de Odontologos. Asi que llegué a la conclu-
sion de que el agricultor jamds levantaria cabe-
za mientras no pudicra establecer ¢l sus tarifas”.

Las vinas que le otorgan ese ambiente de
chateau caen en suave pendiente. Son 30 las
hectireas plantadas de casi todo lo que es susceptible
de ser convertido en vino: Parellada, Xarel.lo,
Macabeo, Tempranillo, Moscatel de Alejandria,
Chardonnay, Pinot noir, Merlot, Cabernet sauvignon
y Shyraz, en vinedos primorosamente cuidados que
toman en primavera un aspecto ajardinado gracias a la
singular manera de abonar la tierra de forma “ecol6-
gica”. Las calles entre las vinas se siembran con tres
variedades de plantas, una mezcla de leguminosas,
centeno y césped: ese serd parte del coctel de abono
natural para las vides. En primer lugar, las hierbas con
su manto verde controlan de manera muy efectiva la
humedad, en una zona que llueve en invierno, cuan-
do no se necesita, v poco en verano, cuando la evapo-
racion es elevada. Las leguminosas absorben el nitr6-
geno del aire y lo fijan en el suelo, en sus raices, en
pequenos ndédulos que mas tarde irdn soltando poco a
poco. Un abono de asimilacién lenta que no provoca
un crecimiento desorbitado a la vina y que no puede
ser arrastrado por la lluvia a la capa fredtica. Otra for-
mula para alimentar las tierras es un compostage
hecho a base de orujo sobrante de la vendimia, un
10% de estiéreol de gallina y un 40% de estiéreol de
oveja: se mezcla bien, se moja para que fermente y se
utiliza en la temporada siguiente. Un ciclo vital senci-
llo pero muy efectivo.

BUENA UVA, POR CALIDAD

Y todo fue por una bendita casualidad. Un dia una
empresa danesa, especializada en la comercializacion
de este tipo de productos, pregunté quién en el
Penedés podia hacer para ellos un vino ecolégico.
Todos en ¢l Conscjo Regulador senalaron a José
Maria por aquello de que daba el tipo fisica y psicol6-
gicamente. Y acepto el encargo, con mucho miedo,
dispuesto a aprender un negocio desconocido. Y a
estudiar. Su bagaje cientifico es un curso de agricultu-
ra a nivel basico y otro de Viticultura v Enologia
durante mas de un ano, aunque confiesa que donde
mas ha aprendido e¢s viajando, con la mentalidad
abierta v gomando notas. Y trabajando a pie de vina,
aprendiendo también de los errores. De esta manera
supieron los dos bodegucros ecologistas que la meca-
nizacion de sus vinas cra imposible, aunque nadie lo
diria contemplando la calle generosa que separa las
hileras: lo comprendicron cuando, tras su primera -y
Ganica- vendimia mecanizada, encontraron en un
depoésito de 30.000 litros flotando diez kilos de
gusanos, dos de serpientes, cinco de caracoles v
grillos, y langostas en nimero incontable. ;Qué
habia ocurrido? Pues que la maquina “lo coge
todo”, y un vinedo que no ha sido tratado con
pesticidas es el hogar ideal para esa fauna, bien
alimentada, sin venenos que la importunen.
“Eso si, vamos a comprar una miquina para des-
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hojar, porque hemos descubierto que nos
cuesta tanto dinero vendimiar como desho-
jar”, comenta José Manuel.

No toda la uva utilizada por Albet i Noya
para sus vinos se cultiva en Can Vendrell. La
bodega compra tambjén a los agricultores
de la zona, a los que exige los mismos siste-
mas espartgnos de cultivo e idénticos estan-
dares de calidad. Al principio fue algo
incomprensible para sus paisanos. La deci-
sion de pagar la uva a precios competitivos
para el agricultor pretendia una meta anadi-
daala de clevar su nivel de vida: bajar la pro-
duccion v ganar en calidad. Oirselo contar a
José Manuel parece el cuento de la lechera
hecho realidad. “A un productor del que
nos interesaba mucho su uva le dije, para
que lo entendiera, que si ¢l nos cultivaba
una uva de calidad, vo podria hacer un vino
de calidad, podria venderlo a buen precio, lo
que me permitiria pagarle sus uvas a un pre-
cio mds interesante para €. Lo entendio, y
parece que hay una mayoria dispuesta a
seguir su cjemplo. Porque mi problema
ahora es que va no tengo suficiente vinedo
propio v he de recurrir a los demis™.

LOS GRANDES TAMBIEN SON ECOLOGICOS

Los Albet i Nova aseguran que su apuesta
ccologica no encierra ninguna amenaza
fundamentalista para los paladares de sus
contemporancos. Que lo 16gico en un clima
como el nuestro es hacer un vino ecolégico,
con apenas unos pocos cambios en la téeni-
ca y mentalidad del agricultor. Lo conside-
ran un valor anadido al propio vino, va que
al reducir la producciéon se mejora en con-
secuencia la calidad. Para ellos es como una
leccion de érica para las generaciones que
van a heredar nuestro plancta. Porque, en
realidad, no conciben un vino de calidad
que no sea en gran medida ecologico, pues
las grandes bodegas casi no utilizan abonos,
atemperan el vigor de las cepas y controlan
obsesivamenrte los pesticidas que usan. “Si
haces un gran vino, comenta José Manuel,
necesariamente proviene de un gran vine-
do, y no puedes tenerlo lleno de plasticos v
escombros, v apestarlo con herbicidas. Un
gran vino no solo se hace con téenica, si
amas ¢l vino tienes que amar la tierra. Si la
maltratas, ella maltratard tu vino. Y en la
limpicza estd otra de las claves: al no poder
utilizar tanto sulfuroso tienes que extremar
las medidas higiénicas en bodega. Estoy
convencido de que algin dia todos los
vinos se claboraran asi”.

EL VINO EN VERDE

Los bomberos del
mildiu

Un vinedo ecologi-
co es mds vulnerable
a enfermedades
como ¢l mildiu que
¢l tradicional. Es
necesario, pues,
extremar los trata-
mientos preventivos.
Por suerte el
Penedés esta obse-
sionado con la posi-
ble aparicién de esta
enfermedad, a pesar
de contar con un
buen clima como
aliado. Y decimos
por suerte porque
ello ha llevado a la
creacion de un
Servicio de
Proteccion Vegetal
que funciona como
un cuerpo de bom-
beros contra los
hongos, con 40
estaciones meteoro-
logicas. El primer
agricultor en cada
municipio que
detecte el menor
brote de mildiu dara
el aviso y recibird
por cllo una recom-
pensa de 40.000
pesetas. Ahora bien,
no puede cortar la
hoja-testigo del
brote de mildiu
hasta que no lle-
guen los especialis-
tas; se toma esta
medida para evitar
la picaresca, como
va ocurrioé en algin
caso donde se con-
taminaba una hoja
sana en laboratorio
para asi cobrar la
recompensa. Solo
con este ingenioso
sistema de vigilancia
incentivada s¢ ha
conseguido reducir
al 50% el mildiu en
¢l Penedés.

Lo cierto es que ellos hacen vinos muy
estimables que presentan a los concursos de
vinos no ecologicos, como uno mas, y los
ganan. En los Zarcillo de Valladolid su
Cabernet sauvignon del 94 obtuvo la
medalla de bronce, tras el Matarromera, y
hace tres anos su 91 habia obtenido el
Zarcillo de plata. No quieren medirse con
los vinos ecologistas para evitar confusio-
nes. Son ecologicos por calidad, no por
militancia. Es un medio, no un fin.

Porque los Albet i Noya no estin solos
en su claboracion ecoldgica. Los hay que
llevan el asunto a extremos que a mas de
uno sucena a esoterismo o rito sectario. Son
los que soportan la mala prensa del vino
ccologico. Hacen, segin ellos, un vino
“biodinamico”, de vinas abonadas con un
compostage de aquelarre de brujas, forma-
do por estiércol, cuernos de vaca, entraias
de rana, purines fermentados en barrica de
roble previamente envinada en vino ecol6-
gico; para podar han de vigilar atentamente
la posicion de las constelaciones y los astros;
v construven sus bodegas atendiendo a no
se sabe qué misteriosos campos magnéti-
cos... Quienes lo han probado dicen que
estd muy bueno, por cierto.

Mas que la astrologia de la biodindmica,
a los dos hermanos les preocupa la regla-
mentacion sobre ¢l vino ecologico en
Espana, mucho mads restrictiva que en el
resto de Europa. “Es como una maldicion
esto de que los viticultores espaiioles tenga-
mos que ser siempre los malos de la pelicu-
la. Hasta hace poco no nos dejaban regar v
siguen exigiéndonos mdas bajos niveles de
sulfuroso. Y eso que somos el pais que
mejor lo tiene para este tipo de vino, gracias
a su clima. (A qué esperamos? En Suiza y
Alemania es pricticamente un cultivo impo-
sible, hasta ¢l punto de que estin investi-
gando cruces de varietales resistentes a las

s enfermedades porque hasta ahora se ven

obligados a utilizar tales niveles de cobre
que ¢l vino se les acaba enturbiando por
quiebra chprica.”

CAVA NO HAY MAS QUE UNO

De lo que si parece un militante José
Manuel es de la libertad. Es feliz por haber
nacido y trabajar en una zona vitivinicola
como Penedés que, aparte de la reglamen-
tacion estricta de los cavas por su
Denominacion de Origen especifica, permi-
te todo tipo de inspiracion con ¢l resto de
los vinos, scan monovarictales o coupages.
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IBERNOBLE

Ribera del Duékg

Elaboracion semi-artesanal en
la que solo utilizamos el mosto
flor y de corazon, de las
variedades Tinto Fino y
Cabernet Sauvignon.

Con la crianza, los vinos
Ibernoble se van volviendo
finos, elegantes, con gran
buquet, hasta alcanzar la
calidad excepcional
que les caracteriza.
Vinos envejecidos en barricas
bordelesas de roble que
terminan de madurar en botella

R

e

od

WA
B
™ '\Eéhsgy

Tienen en el mercado,
como buenos chicos, un
cava Albet i Noya, pero suspiran por
poder elaborar algin dia un cava con
las variedades Chardonnay y Pinot
noir, ésta Gltima todavia no permiti-
da. Por qué solamente un cava?
“Creo que muchas empresas de cava
ticnen poca capacidad critica, va no
digamos autocritica, resignadas a
permanecer a la sombra de los dos
arboles grandes que son las dos
empresas mas poderosas del sector.
Me niego a pensar que ¢l cava esté
definido para siempre, sin posibilidad
de innovacion”,

EL CUIDADO DE LA VINA

Se entiende, pues, que un espiri-
tu rebelde como el de José Maria
confiese divertirse mas con la elabo-
racion de vinos en el Peneddés,
donde ninguna norma estricta
fuera de la del sentido comin, le
impide crear libremente. Un blanco
joven, en su mayoria de Charel.lo;
un Tempranillo joven, a veces en
feliz compania de un 10% de
Cabernet sauvignon; el Marti, que
lleva el nombre de su hijo de cuatro
anos, con un ¢laborado coupage de
Tempranillo, Cabernet sauvignon,
Merlot, Petite Shyraz y Shyraz; un
monovarietal Cabernet sauvignon;
un Macabeu; y un Chardonnay, que
junto con los cavas suponen unas
130.000 botellas al ano. Una
importante produccion para una
bodega ecologica que empicza a
orientar su futuro mas hacia los
vinos de calidad que a los de gama
baja, donde “tiecnes que pelearte
con todos a unos precios ridicylos.

Entrada a la
finea Can ’
Vendrell, donde §
los Albet i Noya
a dan rienda
k suelta a los
suenos de crear
q vinos con el
&4 concepto de
chateaux, libres,
ecoldgicos, con
sumo respeto a
la tierva.

EL VINO EN VERDE En la gama alta es donde

se valora ¢l esfuerzo de
un bodeguero™.
Pero no hay vino bueno si no se
cuida la vid. Y los Albet i Noya tam-
bién quieren experimentar nuevas
formas de atender el vinedo. Para
ello han vuelto sus ojos a las ense-
nanzas de un especialista australiano
afincado en los Estados Unidos, que
hace ya tiempo impuso un criterio
novedoso en ¢l cultivo de la uva. Se
trata de calcular la superficie de hoja
expuesta al sol y establecer una rela-
cion con los kilos de uva de la cepa:
en Can Vendrell han llegado a la
conclusién de que a partir de los
500-800 gr. de uva por m’ dc hoja
expuesta al sol se pierden aromas,
concentracion de color y taninos.

Y no para aqui la cosa. Este ano
los emprendedores hermanos han
puesto en marcha otro experimen-
to: la “no poda”. Se trata de un sis-
tema, muy extendido en Australia,
para ahorrar mano de obra -aunque
aseguran que asi también se extraen
mas taninos vy que las plantas pade-
cen menos enfermedades- que con-
siste, como su nombre indica, en no
podar, y recortar la cepa solamente
con sierra mecdnica como si se tra-
tase de una hilera de arizonicas. La
uva queda por fuera y toda la masa
interior de la planta, que va toman-
do forma de scto, sc seca, a la vez
que la exterior adquicre una exposi-
cion foliar al sol extraordinaria. Un
experimento cuyos frutos se veran a
largo plazo. Pero a los Albet i Noya,
varias generaciones de aparceros
hasta llegar a ser propictarios, no les
importa ¢l tiempo.

Manuel Saco
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Mis Comural, 1
08739 Avinyonet del
Penedés

Barcelona (Espana)
Tel. 93.897.00.52

ADEGAS MOURE, S.A.
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I trabajo de Catherine y

Didier Champalou de
Vouvray ( 1zq111erda) ha llegado a
ser una auténtica declaracién de
amor. Una declaraciéon de amor
al companero, a su terruiio, a la
variedad Chenin y al vino,
resultado de todo ello. Nosotros
también queremos ofrecer una
declaracion de amor al Loira:
dirigida a uno de los paisajes mas
generosos de Francia, una de las
camaras del tesoro vinicola mejor
provistas del mundo y uno de los
v1a]es relacionados con el vino
mas interesantes que puedan

realizarse.
Texto:Rolf Bichsel
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Fotos: Michel Plassart

PAYS NANTAIS: COOUETEO CON LAS OSTRAS

:Se puede vivir como Dios en Francia, alli,
en esa llanura sacudida por los vientos, don-
de la lluvia huele a maryy las negras nubes ame-
nazadoras pasan a la velocidad de un tren ex-
preso? No, alli, cerca del Adantico, los colores
estan difuminados v la naturaleza, los hom-
bres y el vino son caprichosos, de genio dspe-

uscadet, tu me plais.” : Muscadet, me gus-

tas. El retruécano publicitario es significa-
tivo: se presenta joven y sencillo este blanco co-
rriente de la desembocadura del Loira, abocado y
sin pretensiones, un vino de bar que se puede beber
por vasos, preferentemente con mejillones, ostras y
patatas fritas. Pero bajo su apariencia ligera se ocul-
ta un revolucionario y un rebelde.

Esto es una alegre
puesta en escena de lo
que duvante siglos
fue cotidiano y
agotador: la carga de
barvicas llenas de
Muscadet sobre barcos
fluviales para su
distribucion.
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ro y curtidos por el clima. Alli, la hospitalidad
hay que ganarsela.

Puede que a usted le pase lo mismo que
a mi. Tendrd que probar suerte varias veces,
procurard quedarse atrapado en cualquier
otro lugar, en una red de tentaciones que son
demasiado numerosas ¢n Francia, paraiso del
viajero, y dejard de lado este Pais de Nunca
Jamds v, con él, sus vinos dsperos y dcidos.

Pero un dia se dejara llevar por ¢l pere-
z0so Loira. Arrastrado por la corriente hasta
que, depositado en la orilla como un despo-
jo, aterrizard en esos vifiedos ajardinados, en
algn lugar entre Sévre Nantaise y Maine.
“Grollot™, “Gros Plant” y “Melon de Bour-
gogne” se llaman las variedades plantadas en
esas hileras de vides; pero sélo las Gltimas tie-
nen derecho a denominacion de origen, pues
también ellas son despojos, acarreados desde
la lejana Borgona, donde los viticultores, an-
taino, las desdenaron por su aspereza. Pero los
oriundos de Nantes le son fieles, por encima
de cualquier confusion y crisis.

Y la Mclon se lo agradece. Solo la Melon
resistio a la helada que, segiin dice la leyenda,
en el terrible invierno de 1709 hizo estallar
los barriles por las juntas, porque su conteni-
do se habia helado hasta petrificarse, el in-
vierno en el que incluso ¢l océano se ahoga-
ba bajo una capa de hielo negro azulado y que
hizo descender el termémetro a 20 grados ba-

jo cero. ;Como reprocharle, entonces, que a
sus vinos les falte encanto y maquillaje?

Esta cepa es empedernida como un viejo
lobo de mar, salvaje y rebelde, y sus vinos sa-
len tan vivaces y refrescantes como la brisa del
océano. Déjese guiar por uno de los dioses del
vino de la region, descienda a las frias bode-
gas, cate los tesoros liquidos. Le familiariza-
rin con perfumes y sabores que no ha cono-
cido en su vida: la sal del océano embravecido,
la frescura de una manzana crujiente, la aspe-
reza del granito, el aroma del pan fermenta-
do... Ese vino aspero y fresco le gustard, le he-
chizard y le transformara. Y, en lo sucesivo,
también le gustara la caballa grasienta y la sar-
dina fuerte que le servirdn a la parrilla de sar-
mientos, la frivola ostra les pasard sedosa por
la garganta, y por la noche sofard con angui-
la y angula y atn y bacalao y jarras llenas de
vino de aguja.

Los tratantes de vino de Nantes lo han
bautizado Muscadet. Probablemente preten-
dieron hacer una paréfrasis onomatopéyica so-
bre la manera de interpretar su vino: la fres-
cura del moscatel y la fogosidad de un cadete
despabilado, con aguja, estimulante y agrada-
ble. Por eso, el Muscadet se convirti6 en el fa-
vorito de los cabarés de Paris, de los bares y
brasseries, y fue pasando vaso a vaso por en-
cima de la barra paraalegrar a carreteros y cor-
tesanas.

Jean-Ernest Sauvion es “negociant” de
Nantes v no ¢s precisamente de los peores. El
Loira y sus vinos son su pasion. Pero la san-
gre de sus venas la daria por ¢l Muscadet. Re-
cibe a sus visitantes en ¢l Chateau du Cléray,
los inicia en los misterios del vino de Nantes
y del “élevage sur lie”, fermentado con sus li-
as. jAh, ¢l Muscadet vinificado en tinto! Una
tradicion que se ha salvado, cuyo origen se re-
monta a la oscuridad de los tiempos, cuando
ahin se vinificaba para beber y no para fanfa-
rronear. “Las levaduras fermentan el azacar
para transformarlo en alcohol, produciéndo-
se en el proceso dcido carbonico”, le explica-
ri, alegre, Jean-Ernest. “No queremos perder
ese gas generado de manera natural, porque
preservalosaromas florales y frutales. No que-
remos que ¢l trasiego, ni el trasvase, ni la agi-
tacion interfieran en la maduracion de nues-
tro vino. Una vez realizado su trabajo, las
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levaduras, se hunden
hasta ¢l fondo de la ba-
rrica y forman la madre
del vino o lia. En la pri-
mavera, después de la
vendimia, el Muscadet
“sur lic” se pasa directa-
mente de la barrica o tanque a la botella, na-
turalmente tal y como estd, sin filtrar ni clari-
ficar, como fruto puro vy honrado de la vid.
Un buen Muscadet “sur lie” olerd delicada-
mente a flores v levadura. Burbujea suave-
mente en la copa, v en boca es fresco v con
aguja”.

Los aromas, la fruta, el frescor con aguja.
Fortificados por tales argumentos, los nante-
ses emprenden la conquista del mundo del vi-
no. Mejor tendriamos que decir la recon-
quista. Porque en ¢l reino del Muscadet hasta
hace poco atin reinaba la crisis. Una crisis del
clima: a los jubilosos aos 1989 y 1990 si-

_guieron las malas cosechas de 1991 y 1992,

los precios cayeron en picado, la exportacion
se derrumbé v su imagen empezaba a criar ¢l
“michelin™ de la frustracion. Sufrieron una
crisis de identidad. Un nuevo Muscadet soli-
citaba ¢l favor del cliente; pero era banal, so-

Las mejores empresas
Jean-Ernest Sauvion

Chéteau du Cléray-Sauvion
44300 Vallet

Tel. 02 40 36 22 55

Fax 02 40 36 34 62

Muscadet con estilo y una amplia
gama de vinos del Loira.

Luc Choblet (foto abajo)
Domaines des Herbauges
Herbauges

44830 Bouaye

Tel. 02 40 65 44 92

Fax 02 40 32 62 93

Los Muscadet mas singulares.
Amplia gama, desde el sencillo
Gros Plant hasta el vino de Clos.

Direcciones y sugerencias para el viaje

)

La region que rodea la cindad de Nantes no es tan conocida tu-
risticamente como, por ejemplo, el centro del Loira, entre Anjou 141 02 40 04 40 25

vy Orleans. Sin embargo, o precisamente por ello, un viaje por el ray 02 40 31 28 45

Loira deberia terminar en esta zona, que adquiere su peculiar ca-  Antiguo convento, parque, pisci-
ricter gracias a su clima atlintico, ventoso v, sin embargo, suave  na. Confortable. Buen restaurante.
v a sus lagos y rios: Lac de Grand Licu, Maine y Sévre-Nantaise.  Precios elevados.

SO, Sin nervio ni raza,
obsequioso y ordinario.
Pero un punado de re-
beldes seguia fiel al esti-
lo tradicional. “Sur lic”
ahora ¢s uno de los cer-
tificados de nobleza que
habra de apartar el grano de la paja, ¢l vino
adocenado de la calidad superior. Otros lo lla-
man “sub-apelaciones regionales”.

Luc Choblet es una especie de Lancelot
del Lago. Cabalga en defensa del terruno de
Lac de Grand Licu, un lago de 400 hectire-
as en el centro de una zona de proteccion na-
tural de 7.000 hectireas. “Gracias a esta su-
perficie de agua poseemos aqui un microclima
muy especial”, es su mensaje al visitante. Los
suelos de gneis, pizarra y granito hacen lo de-
mds para conferir un bouquet especial al vino
de Melon, por lo general mds bien neutral.
Hace vinos de terruno que se llaman Clos de
la Sénaigerie, Clos de la Fine v el disputado
Cholet. Son vinos cuya funcién ya no ¢s sélo
refrescar las gargantas de marineros sedientos,
ahora también honran la mesa elegante. Con
lo cual, el Muscadet parece definitivamente
preparado para salir rumbo al siglo XXI.

MUSCAB Ddnde comer y beber
co : La Bonne Auberge
’ 1, rue Oliver de Clisson
44190 Clisson
Tel. 02 40 54 01 90
Sabrosos productos del mar y un
abanico de vinos de la regi6n.

Donde alojarse
Abbaye de Villeneuve
44840 Les Soriniéres

Muscadet
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Foto: Michel Plassart

ANJOU/SAUMUR:
- MAGOS Y MISTICOS

Angers, un nombre que se derrite en la
boca, suave y redondo como un caramelo de
frambuesa. Es una capital ruidosa, eso es cier-
to, un paraiso para ir de compras, con zonas
peatonales v generosas zonas ajardinadas.
Pero también refrescantemente provinciana.
Rodeando a Angers estan algunos de los vi-

“— nla region entre Angers y Saumur, Francia

(s 3 7 Ry
L servesume a si misma. Este paraiso de jardine-

ros, ciudadanos de las pequenas capitales y pueblos de
provincias, también es una zona vinicola considera-
ble: cuenta con un total de 27 Apelaciones diferentes,
y 15.000 hectareas estan plantadas de cepas. Se pro-
duce practicamente todo lo que da la vid: vinos tintos
y rosados, blancos secos y dulces nobles, ademas de un
sucedaneo de Champagne de considerable calidad.

veros franceses mas importantes (“pépinie-
res” s¢ llaman en francés, aunque no crezcan
pepinos) que aprovechan ¢l clima suave y
equilibrado de la region, templado vy dulce
como un dia del veranillo de San Martin. Los
influjos continentales y ocednicos se¢ com-
plementan perfectamente y evitan cualquier
exceso, tanto en lo que respecta a la tem-
peratura como a las precipitaciones. Suave v
dulce como la frambuesa es también el arti-
culo de exportaciéon mis conocido de la re-

gion de Anjou: el Rosé d’Anjou dulce, una
bebida realmente repulsiva, vinificada con
Gamay, Grollot y Cabernet franc. Los ex-
pertos miran por encima del hombro este in-
digno vino, pero los jubilados de toda Fran-
cia lo adoran vy, a pesar de la demanda de-
creciente (los consumidores lo dejan morir
lentamente), se sigue produciendo en canti-
dades respetables: el Rosé d’Anjou y su pa-
riente algo mds aristocritico, el Cabernet
d’Anjou (Cabernet franc varietal puro), jun-
tossiguen llegandoalos 300.000 litros anua-
les, casi la mitad de la produccion total de la
region de Anjou/Saumur.

El que no hava conseguido venderle a
nadie su rosado, habri reorientado su pro-
duccion al tinto ligero. Muchos de los tin-
tos de Anjou estdn entrenados para ser jove-
nes v frescos, con aromas que recuerdan al
safico, la grosella negra v la frambuesa, y sc
adecuan perfectamente a cualquier mesa de
casa de comidas de este mundo. Pretenden
emular el éxito de su vecino Saumur-Cham-
pigny, que conquisté en los anos setenta los
buenos restaurantes de Paris. Acordémonos:
en aquella época, la Nouvelle Cuisine pase-
aba su espectro por todas las cocinas france-
sas v espoleaba a los Chefs a creaciones mas
v mis demenciales. Un vino fresco con mu-
cha acidez y poco alcohol, una especie de hi-
brido de Beaujolais nouveau v Burdeos sen-
cillo, venia a pedir de boca, ya que pocas ve-
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ces le hacia la competencia a las muy ar-
tisticas construcciones sobre el plato, y
su perfume a pimientos verdes era algo
asi como una tarjeta de visita del vino,
facilmente reconocible, incluso a través
de la nariz resfriada de un yuppi.

Ese fue ¢l motivo de su repentina pros-
peridad. La demanda aumenté vy, con ella, la
produccion. “;Esto es una locura! jAlld por
1992, algunos vinos de esta Denominacion
no pasaban del color rosa, con cosechas de
150 hecrolitros por hectarea!”, se indigna
Bernard Foucault, uno de los raros produc-
tores de Saumur-Champigny que se han hi-
potecado totalmente a la calidad.

Bernard Foucault, Nadi para sus amigos,
corresponde con bastante exactitud a la ima-
gen que habitualmente se tiene del dios ger-
manico del trueno Thor: un gigante, un san-

Los mejores productores

Chéteau Pierre Bise Le Toussaint
Claude Papin 7, Place Kennedy
49750 Beaulieu-sur-Layon 49100 Angers

Tel. 0241 78 31 44
Fax 0241784124

Coulée de Serrant
Nicolas Joly

49170 Savenniéres
Tel. 02 41 7222 32
Fax 02 417228 68

Chéteau d'Epiré
Luc Bizard

49170 Savenniéres
Tel. 0241771501
Fax 0241771623

Clos Rougeard
Bernard (abajo)

y Jean-Louis Foucault
15, rue de I'Eglise
49400 Chacé

Tel. 02 41 52 92 65
Fax 02 41 5298 34

Tel. 02 41 87 46 20

Cave Coopérative
de Saumur
49260 St-Cyr-en-

Q%du

Direcciones y sugerencias para el viaje
Ddnde comer y beber

Restaurante pequefio y poco vis-
toso con una cocina magnifica y

son, inmenso en su Walhalla, que ¢s su
bodega de barricas excavada en la pie-
dra toba, de caliza porosa, mesandose
el gigantesco bigote y deshaciéndose en
improperios contra la laxitud de sus
compaieros vinicultores, ¢ instintiva-
mente uno busca en sus manos enormes el
rayo v el martillo. Desde 1968 se ocupa de
su empresa familiar en Chacé, situada a po-
cos kilometros de Saumur, junto con su her-
mano Jean-Louis, tan bigotudo v de tan im-
ponente estatura como ¢€l.

Cultivan apenas ocho hectireas, planta-
das exclusivamente con Cabernet franc, y
parte de sus cepas son de edad respetable.
Esta superficie de vinedos ain da tres Cuvé-
es diferentes: Clos Rougeard, una mezcla de
distintas parcelas, v los dos Crus Les Poyeux
y Clos le Bourg.

El Chatean d’Epivé,
al que pertenece esta
capilla, es una de las
empresas principales
de la region que se
extiende entre
Angers y Saumur
(Pagina izda. abajo).

una carta de vinos sin parangén.
Cocina de mercado, especialida-

y vinos afejos (jCoteaux du La-

o0s!) a precios descaradamente
baratos. Merece dar un rodeo.

cluida.

Anjou/Saumur

La mejor manera de visitar Savenniéres, Coteaux du Layon o
Coulée de Serrant es desde la alegre Angers. En los alrededores
de Saumur hay mucho que descubrir, no solo en lo que respecta
al vino. Las rocas de toba de los alrededores estan agujereadas
como un queso Emmental y albergan, ademas de los famosos
criaderos de setas, multitud de otvas curiosidades.

Dénde alojarse
Hotel D'Anjou

des locales, verduras ya olvidadas 1, Boulevard Foch
49100 Angers

yon, pero también grandes Burde-  Tel. 02 41 88 99 55
Un hotel de tres
estrellas agrada- &%
ble, en el centro de Angers, a
precio razonable. Simpatica re-
cepcion, habitaciones bonitas,
con garaje.

Qué visitar

Musée du Champignon
Saint-Hilaire-Saint-Florent

Tel. 02 41 50 31 55

Todo sobre la cria de las setas,
naturalmente con degustacion in-

Abbaye de Fontevraud

44840 Les Souniéres

Uno de los edificios religiosos
mds impresionantes de Francia.
Una paz envidiable y un impresio-
nante juego de luces y sombras.
Huerta de convento medieval.
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Si le suenan a chino
conceptos como ciclos
lunares y mundo
solar, si quiere saber
como neutralizar
plagas de la vid de
manera natural y
como proporcionar
energia a la cepa en
forma de estiércol de
vaca, cuarso y
mantillo, y todo esto
en dosis homeopaticas,
déjese introducir por
Nicolas Joly en los
principios de la
biodinamica.

Foto abajo: desde
Rochefort-sur-Loire
(en primer plano) se
puede disfrutar de
una magnifica vista
sobve el Loira y los
vinedos de
Savenniéresy La
Counlée de Servant, en
la orilla opuesta.
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Los medios con
los que los hermanos
Foucault  elaboran
Sus VINOs iNtensos v,
sin embargo, aromd-
ticos vy llenos de ma-
tices, son la cercania
alanaturaleza, el cul-
tivo tradicional de las
vides, respeto al sue-
lo, cosechas modes-
tas v una fermenta-
cion lenta y extrema-
damente tradicional
en tanques abiertos
con “pigeage” (golpear con unas gruesas ba-
rras la superficie del vino o “pinchar ¢l lago™,
que se dice en Espana). La Gnica concesion a
la modernidad es la elaboracion en barricas de
roble, procedentes de Chateau Margaux.
Desgraciadamente, la brillante medalla que a
uno le gustaria prender al pecho de estos her-
manos, para honrar sus méritos alrededor del
Saumur-Champigny, tiene un lado oscuro: la
disponibilidad. Ocho hectareas de modesta
vendimia jamds podrin ser suficientes para sa-
tisfacer la demanda de sus vinos. La mayoria
de las veces, los Foucault contestan laconicos:
“Ya no hay existencias.”

A quien le resulte demasiado fatigosa la
busqueda de la aguja de la calidad en el pajar
de los tintos adocenados, quien no consiga un
raro tinto realmente interesante, como los que
producen, ademés de los Foucault, Thierry
Germain (Domaine des Roches Neuves) o

I ER Y

El Biodinamico:
Nicolas Joly, La Coulée de Serrant.

Philippe Vatan (Cha-
teau du Hureau), de-
cidase resucltamente
en favor de los blan-
cos, claborados casi
exclusivamente a par-
tr de la variedad
Chenin.

En cuanto a los
vinos blancos, estare-
gion ofrece cosas (ini-
cas. Bonnezeaux,
Coteau du Layon y
Quarts-de-Chaume
se elaboran en dulce
noble v, en ¢l mejor de los casos, son de raza
incomparable v opulenta plenitud. Sin em-
bargo, Savenniéres v La Coulée de Serrant
pertenecen a los mejores blancos secos del
mundo, v entre los vinos blancos de Anjou vy
Saumur se encuentra mas de uno digno de ser
descubicerto, a precio razonable. Hablando de
precio razonable: una de las direcciones mds
fiables de la region es la cooperativa vinicola
de Saumur. Alli, en la misma bodega se pue-
de adquirir todo el abanico de vinos de la re-
gién, tanto tintos, como blancos o Saumur
brut.

Pero los sumos pontifices de los blancos
s¢ llaman Jean-Claude Papin y Nicolas Joly.
El primero es un mistico del terruno, el se-
gundo un mago de la biodinimica. Papin ad-
ministra el Chateau Pierre Bise en Beaulieu-
sur-Layon. Alli dialoga con su suelo, intenta
comprender el ciclo de la naturaleza, la mejor
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maduracion, larique-
za de sus uvas. El re-
sultado son unos vi-
nos introvertidos v
complejos  -Anjou
sec, Coteaux du La-
von Beaulicu, Cote-
aux du Layon Chau-
me, Quarts-de-
Chaume v
Savenniéres-, que tie-
nen pocas de las ca-
racteristicas ruidosas,

El mistico del terruno:

asombro v ahora lo
admiran todos en
muchos kilbmetros a
la redonda.
Permitale que le
inicic en las bases de
la biodinamica, ese
sistema de cultivo in-
tegral fundado por el
antropdsofo  Rudolf
Steiner, desacredita-
do por sus adversa-
rios, que lo acusan de

< 4

profundamente con-  Jean-Claude Papin, Chiteau Pierre Bise.  charlataneria.  Des-

centradas y llenas con
las que compiten por ¢l favor de los consu-
midores las nuevas estrellas del dulce noble
Lavon (Jo Pithon, Philippe Delesvaux o Vin-
cent Ogereau).

Nicolas Joly vive justo enfrente de Jean-
Claude Papin. En dias claros deberian poder

darse los buenos dias. Aunque los separan ¢l

Loira y algunos kilbmetros en linea recta. La
Coulée de Serrant es un vinedo realmente im-
presionante, situado en una ladera que des-
ciende hacia el Loira, cuya cima domina el cas-
tillo del senor; ¢s un terruno, un clima, un
Clos, una Denominacion de solo siete hecti-
reas que forma una unidad compacta y cerra-
da, un microclima que raras veces puede en-
contrarse en el mundo entero. Proteger este
terruno, este microcosmos, es la meta decla-
rada de Nicolas Joly. Desde 1985 se dedica a
la viticultura biodinamica, ante lo cual la re-
gion primero se sonreia, luego lo miraba con
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pués de un encuentro
con Joly, veran el mundo (y no sélo el del vi-
no) con nuevos 0jos. Sus vinos son la copia
fiel de la personalidad de su hacedor, incé-
modos, singulares, vivaces y llenos de cardc-
ter, mas llenos que los Savenniéres secos pe-
ro, en la mayoria de los casos, terminados sin
resto alguno de abocado.

Savenniéres es, en fin, la denominaciéon
de blanco peor conocida de Francia. Alli, la
variedad de uva Chenin adquiere atin més re-
finamiento, mas frescura v mas elegancia que
en cualquier otro lugar. Junto a Nicolas Joly,
que también ofrece un buen Savenniéres v un
magnifico  Savenniéres-Roche-aux-Moines,
naturalmente criado segtin el mismo método
que La Coulée de Serrant y Florent Baumard,
con su excelente Clos du Papillon, también
Chateau d’Epiré es uno de los principales pro-
ductores de esta Denominacién, con sélo 90
hectareas de extension.

Algunos atardeceves,
segin confiesa Jean-
Claude Papin en voz
baja, se retiva a los
visiedos a pensar
sobre su terruio.
Intenta sentir la
madurez optima de
SHS UVAS, esa
madures que pone de
relieve no sélo los
aromas propios de la
varviedad, sino
también los del
terruiio, las notas
Sfrutales, flovales y
minerales. Trabaja
en el viniedo de
Sforma muy proxima
a la naturaleza, eso
se sobreentiende: el
suelo merece todo
nuestro respeto.

Foto abajo: la
provincia francesa
tipica, como de folleto
turistico, en el centro
de Rochefort-sur-
Loire.

-
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TOURAINE: VARIEDAD ANTE TODO

Chenonceauy, Blois, Chambord, Azey-
le-Rideau... Nombres que hacen sonar a cual-
quicr escolar francés. Alli se escribieron im-
portantes capitulos de la Historia de Francia.
Francisco I, Catalina de Medici v Richelieu se
hicieron construir residencias de campo ¢n
Touraine, ese jardin de Francia. Poctas y pen-

n Touraine hay seiscientos cincuenta casti-

llos clasificados. No, no son Grands crus
classés, sino obras maestrasde lo arquitectura del Re-
nacimiento y sus variantes. En alguno de estos lu-
gares descanso ln Bella Durmiente, y Blancanieves
encontro a su principe, alli la nobleza francesa se ha
erigido un monumento que anualmente admiran
millones de turistas. ;Y el vino de esta region? Pues
también en lo que respecta al vino salen las cuentas.
La Touraine ofrece, turistica y enolggicamente, mul-
titud de opciones para todos los gustos.

sadores se retiraron a lo largo de las umbrias
de los rios Loira, Indre, Beuvron o Cher, pa-
ra descansar del estrés de la gran ciudad o de
la vida de la corte: Balzac, Ronsard, Leonar-
do da Vinci... lo que nos ha quedado es el mu-
seo al aire libre mas grande y mejor dotado
del mundo.

No desprecie estos tesoros de una época
va lejana, déjese ir, déjese arrastrar a la deriva,
dando rienda suclta al nifio que todos lleva-
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mos dentro. Visite el Clos Lucé, junto a Am-
boise, donde pasé sus Gltimos dias Leonardo
da Vinci, admire sus maquetas de maquinas
de guerra, coches, aparatos voladores y turbi-
nas. Déjese cautivar por el mundo de los jar-
dines renacentistas en Villandry, donde cien-
tos de miles de plantas estin ordenadas en
equilibrio geométrico, formando un mosaico
multicolor. Admire la linea de los improba-
bles tejados de Chateau Chambord, ese sue-
no de pastelero que en los quinientos anos de
su existencia s6lo sirvio realmente a la corte
durante seis semanas. Tampoco olvide el ¢le-
gante Chenonceaux, que albergé a dos gran-
des mujeres v rivales de la historia de Francia:
Diana de Poitiers y Catalina de Medici.
Acto seguido, descubra lo variada que
puede ser la gran cocina y la hospirtalidad fran-
cesas. Elegante v refinada en el caso del coci-
nero de tres estrellas Bardet, en Vouvray, no-
ble v genuina, en ¢l Chateau Rochecotte de
Langeais, opulentayalegre en el “Plaisir gour-
mand”, en Chinon. O cémprese ¢l piscolabis
en ¢l carnicero, panadero, quesero o en la ca-
sa de comidas de encargo: baguettes frescas,
mantequilla, queso de cabray chicharrones de
Tours, degustados a la orilla del rio Indre,
acompanados porun Gamay de Touraine fres-
o, directamente de la botella. ;Romantico,
estds rodeado, sal con las manos en alto!
Por cierto, no tengo la mas leve idea de
por qué precisamente los vinos de Touraine
tienen tantas dificultades para darse a conocer
mas alld de las propias fronteras. Esto seria in-
cluso aceptable en ¢l caso de los vinos de Tou-
raine mds sencillos. Pero, ;v los mejores tin-
40s de Chinon o los magnificos Vouvray, que
apenas conocen parangon? Quiza se deba al
estilo arcaico de muchos de estos vinos. En
Vouvray, en Monlouis, en Bourgueil y en Chi-
non, los mejores elaboradores hacen sus vinos
casi como hace cien anos. Por eso, en Tou-
raine apenas se conoce la moda de las barri-
cas y los vinos cosméticos, y, en cambio, atin
siguen muy extendidas alli las técnicas pasa-
das de moda, la vinificacion en tanques de fer-
mentacion abiertos, como antaino en Borgo-
na,y medidas en pies como en el més profundo
Douro, o la terminacién en barricas de casta-
no, herencia del bisabuelo, bien conservadas
v esmeradamente cuidadas, que bajo ninglin
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concepto  cambiarian
por una barrica nueva de
Séguin-Morcau de ro-
ble de Allier.

Quien se atreva a
emprender una gira de
descubrimiento  enolo-
gico hard bien en olvidar
todas las verdades ado- BB 4
cenadas que haya podido leer v dejar en el ar-
mario los prejuicios globales. Lo que puede
decirse de la parte turistica de esta region, tam-
bién es vilido para sus vinos: hay que abordar
su descubrimiento como un nino, ingenuo y
puro.

Tinto para gargantas con sed
Aun cuando en Touraine se han llegado
a hacer concesiones al gusto del pablico, se
manticnen en un marco simpatico v a buen
precio. El éxito del cercano Saumur-Cham-
pigny (ver pagina 42 ) tampoco se¢ ha deteni-

“do ante Chinon y Bourgueil. La variante lo-

cal s¢ llama Vin de Paques v Cuvée Jeunes
vignes, un tinto hecho de Cabernet franc, em-
botellado en primavera, de color ptrpura, vi-
vo, que ha de beberse joven v armoniza con
embutidos v potajes caseros. Pero la mayoria
de los bodegueros ofrecen también por lo me-

Direcciones y sugerencias para el viaje

nos un Cuvée Vicilles
vignes, de cepas mas vie-
jas, v los importantes de
la region claboran por
separado Climat, Clos y
Terroir, como las mas
grandes casas de Borgo-
na. A proposito de Bor-
gona: los productores
de vino tinto, ¢n general, parecen orientarse
mucho mds hacia el Borgona en lo que res-
pecta a la vinificaciéon v terminacion, que al
Burdeos, aunque compartan con estos tlti-
mos la misma variedad. Asi, sus vinos poseen
algo de cada region: el color intenso vy la ri-
queza en taninos de los mejores Saint-Emi-
lion y el frescor y el aroma de los grandes Co-
tes de Nuits. Taluau, Alliet, Joguet y Amirault
se llaman los mejores elaboradores de esta re-
gion, nombres que hay que recordar.
Philippe Alliet vive en Cravant-les-Cote-
aux, cerca de Chinon. Es un tipo silencioso y
reservado. Solo empiceza a ser locuaz cuando
se oculta en su pequena bodega de barricas,
excavada en la toba, y saca pruebas de barril
de sus vinos jovenes. Pretende atacar la ruti-
ma de las generaciones anteriores, que utiliza-
ban herbicidas con la gencrosidad de un es-
colar enamorado con su primera locion para

Chenonceanx
(pagina izquierda)
y Villandry (arriba
a la izquierda)

son dos monumentos
arquitectonicos muy
conocidos

de esta region.

s Vigres
£ LA DIOTERE &
¢

;

La Touraine, desde
Chinon hasta Tours
Chinon, que merece una visi-
ta, no solo es la Denomina-
cion de tinto mas conocida del
Loira sino también la patria
del poeta Rabelais, que escri-
bidg la obra mas glotona de la
literatura mundial: “Gar-
gantiia v Pantagruel”. 3

Las mejores empresas Ddnde comer y beber

Philippe Alliet (abajo derecha) Chateau d’Artigny

L'Ouche Monde 37250 Montbazon

37500 Cravant-les-Coteaux Tel. 02 47 26 24 24

Tel/Fax 02 47 93 17 62 Primoroso castillo-restaurante con
cocina regiongl de categoria y bue-

g;agrzlgssigﬁ;el na carta de vinos. No es barato.

Tel. 02 47 58 55 53 Au Plaisir Gourmand

Fax 02 47 58 52 22 2, Rue Parmentier

Yannick Amirault

La Coudraye

Route du Moulin Bleu
37140 Bourgueil

Tel. 02 47 97 78 07
Fax 0247979478

Joel Taulau
St-Nicolas-de-Bourgueil
Tel. 0247977879

Fax 02,47 97 95 60

37500 Chinon

Tel. 02 47 93 20 48

Excelente y abundante cocina re-
gional y una buena carta de vinos
locales. Precios razonables.

Donde alojarse
Chéteau de Rochecotte
37130 Langeais

Tel. 02 47 96 16 16
Fax 02 47 96 90 59

Hermosas habitaciones tranquilas
y una cocina excelente, servida en
un marco bien ambientado. Buena
carta de vinos regionales.

Queé visitar
Chéteau Villandry
Edificado en 1536 por Francisco .
Unos jardines Gnicos de

estilo renacentista.
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La variedad de uva
Chenin (a la devecha,
un ejemplar afectado
por la podredumbre
noble), de entre las
grandes variedades
de uva, es una de las
mas obstinadas.
Aunque se vendimie
en la fase de
sobremadures, y a
pesar del alto
contenido de aziicar,
produce vinos con
acidos presentes. En
Vouvray, segitn el
aio, se terminan
VIIL0S SeCos, SeMi-secos
o0 bien dulces nobles.

después del afeitado v
que dopaban las ce-

pas, ademas, con do-

ble racion de abonos
quimicos. “Puede que no
tenga los mejores suclos,
pero es que trabajo el doble
que los demas”, asegura la-
cOnico. Esto estd muy bien
dicho porque se ve confirma-
do por el resultado en la copa:
sus vinos salen obstinados, de
raza, compactos y fuertes, ¢l
primero de todos el Cuvée
Vielles vignes, generoso y lle-
no de caricter. En 1996, Alliet
cumplioé uno de sus sucnos al du-
plicar sus cepas y comprar cuatro hec-
tarcas mas en la mejor zona de la ladera.
Con lo cual se iguala al viejo maestro de
esta region, el pintor Charles Joguet (Do-
maine de la Dioterie), también en lo que se
refiere al terruno.

Charles Joguet fue uno de los primeros
que en Chinon reflexionaron sobre la in-
fluencia de los diferentes terrunos y vinifica-
ron varios Cuvées de finca. Sus Chéne vert,
Varennes du Grand Clos y Clos de la Diote-
ric maduran en cinco o seis anos, llegando a
SCr VInos exquisitos que no se parecen en na-
da a un Burdeos v que, sin embargo, poscen
una finura que sélo es equiparable a la que se
encuentra en la Gironda. Esto hay que agra-
decérselo, entre otras cosas, al hibil manejo
de la variedad tinta de la region. La Touraine
no es Burdeos: el Cabernet franc, alli, de re-
pente puede tender a una falta de madurez y
a taninos verdes y herbaceos, especialmente
cuando se quieren producir vinos de terruno,
por ¢l sistema de hacer largas maceraciones.
La seleccion de los mejores terrunos desde
luego es importante v es uno de los medios
para conservar uva madura; otros son ¢l cui-
dado en la vinificacion y el prensado. Por eso,
lo que Joguet intenta es evitarle al mosto to-
da clase de estrés (bombeado, trasiego, ctc. ),
¢l vino no se remonta, es trasportado por gra-
vedad v el prensado se realiza neumatica-
mente. El resultado son unos vinos cuyos ta-
ninos se pueden acariciar.

Si bien Joel Taluau clabora los mejores

Saint-Nicolas-de-Bourgueil, por ser
-j los mas recios y de mas raza, Yan-
& . nhick Amirault consigue los vi-
nos mas seductores del pue-
blo vecino de Bourgueil. Rara
vez se¢ han deslizado por mi
paladar vinos con tanta fruta
como los de Amirault. Y no es
de extranar, porque ¢l trabajo,
tanto en los vinedos como ¢n la
bodega, estd al servicio de una
misma meta: llevar al vino ter-
2 minado ¢l miximo de fruta.
W/ Su“Lapetite cave” es un vino
como los que hoy dia va casi no
se hacen: seductor, jugoso, sua-
ve v redondo. “Fermentacion
lenta en tanque abierto, el mini-
mo posible de manipulacion, au-
sencia de filtrado v clarificacion: un vino
como ¢l que hacian nuestros abuelos”, dice
modestamente su creador, con un gesto de la
mano. jQue vivan aquellos abuelos que atn
sabian que ¢l vino se hace para beber!

El milagro blanco

Vouvray tiene dos vidas. Una de cllas se
desarrolla a ras de tierra y es accesible a todos.
Se muestra como aldea pintoresca con calle-
juclas empinadas, construida en una roca de
toba sobre ¢l Loira, situada cerca de Tours.
De las nobles casas burguesas se pasa directa-
mente a los viiedos, que crecen en la meseta
que domina la pequena ciudad y que hunden
profundamente sus raices en la blanda caliza
porosa. La otra vida se¢ mantience oculta a los
muchos turistas. Se oculta bajo la roca en cue-
Ras, pasillos y galerias que muchas genera-
ciones de duendes excavaron en la quebradi-
za piedra calcarea. Alli maduran y descansan
millones de botellas de vino blanco. El Vouv-
ray existe en multitud de variantes: dulce, se-
midulce y seco, con todas sus posibilidades in-
termedias, v también como sucedaneco del
Champagne. Tienen en comin la misma va-
ricdad de cepa: la Chenin, reina del Loira. Una
reina con temperamento y cardcter. Pues la va-
ricdad Chenin no es tan facil de cultivar co-
mo las variedades de moda, por ejemplo Sau-
vignon o Chardonnay, que hoy celebran
éxitos de envergadura mundial. Aunque la
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Gaston Huet (arriba) es el patriarvea del
Vouvray. Elabora vinos de finca de fama
legendaria. Catherine y Didier
Champalon (izquierda) son jovenes
estrellas de esta Denominacion: producen
vinos Vouvray graciles y frutales. Charles
Joguet es un maestro del tinto de Chinon.
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Las bodegas de
Vouvray (arriba),

excavadas en la blanda

ejemplo, el soberbio Clos

piedra toba, cobijan
raros tesoros: por

du Bouryg de 1959,
del patriarca
Gaston Huet.

Chenin ha emigrado a
Sudafrica y a California,
sin embargo alli sélo da
vinos muy corrientes.
Unicamente alcanza su
verdadera altura en po-
cas Denominaciones del
Loira: las ya menciona-
das Savenniéres, Cote-
aux du Layon y Bonnezeaux v, precisamente,
en Vouvray.

La Chenin, cultivada desde el siglo IX,|
aunque posee una marcada caracteristica va-
rietal, no alcanza jamis la pureza de, por ¢jem-
plo, un Sauvignon, un Viognier o un Riesling.
Prescindiendo de eufemismos: un Chenin jo-
ven apesta. A sudor, a paja himeda y a malas
hierbas, a canal excavado por un arroyuelo v
a sotano humedo. Pero, jqué riqueza aromi-
tica desarrolla tras diez o veinte anos de des-
canso en bodega! Entonces adquiere notas de
confitura de melén y miel, de flor de espino,
genista y helecho. A la edad de treinta o cua-
renta anos, se le anade un soplo de trufa blan-
ca, como la que, habitualmente, sélo se en-
cuentra en los mercados otonales del
Piamonte. .

La extraodinaria capacidad de envejeci-
miento es atributo importante de esta varie-
dad. Se lo debe a su riqueza en dcido, que se
manticne también en los anos mas cdlidos y
en la vendimia més tardia. Halla su punto al-
gido en el gran Vouvray. jLa mayoria de las
botellas se beben antes de alcanzar la plenitud
de su madurez! También es tipico de ella su
manera de sustraerse a los dictados del viti-
cultor. Ninguna otra variedad del mundo ha-
ce lo que quiere como la Chenin. El que un
Vouvray llegue a la botella seco como una mo-
jama, sabroso, dulce o dulce noble, depende
exclusivamente del clima del ano vy de la va-
ricdad. El claborador sélo puede culminar lo
que hayan iniciado la naturaleza y la propia
variedad.

Los magos del Vouvray se Jlaman Huet,
Forcau, Champalou y Dhove-Deruet. Tam-
bién un principe de linaje: Von Poniatowsky,
que clabora vinos especialmente recios, in-
cluso dsperos en su juventud, que no mues-
tran su clase hasta pasados veinte afios.

Gaston Huet ha cumplido 86 primaveras.

a7/

Pero no se le notan na-
da. Sus ojos brillan ma-
liciosamente y posa para
el fotografo con mucha
rutina. Si con una dis-
culpa se le pide que re-
pita la pose, ¢l contesta
con un gesto condes-
cendiente: ¢l viejo maces-
tro de Vouvray estd acostumbrado a estas co-
sas desde hace lustros. La juventud de espiritu
de este octogenario la demuestra el hecho de
que, con mas de setenta anos, tird por la bor-
da toda una vida de elaborador-vinicultor y
empez6 desde el principio. A partir de 1985,
adapt6 al cultivo biodindmico las vinas de sus
dominios, en los que actualmente también co-
labora su verno Noél Pinguet. Desde 1990
esta autorizado a llevar la disticion de calidad
“Demeter”.

Los que realmente han subido con el
Vouvray son Catherine y Didier Champalou.
Se han construido sus bienes y posesiones, por
decirlo asi, con el sudor de su frente y los ca-
llos de sus manos. Elaboran un estilo muy es-
pecial de Vouvray, discreto en lo que respec-
ta al alcohol, lleno de sutileza y finura, con
vinos que, excepcionalmente, ya en su juven-
tud son agradables al paladar y, a pesar de ello,
pueden envejecer magnificamente.

Montlouis esta situado exactamente fren-
te a Vouvray, en la otra orilla del Loira. Du-
rante mucho tiempo fueron suministradores
de los vinos base para ¢l vino espumoso de
Vouvray y, hoy por hoy, la Denominacion tie-
ne dificultades para salir de la sombra de su
hermano mayor y encontrar su propio carac-

*ter. Hasta hoy, s6lo uno de sus bodegueros lo
ha conseguido de verdad: Olivier Delétang,
que clabora todo un abanico de vinos equili-
brados y perfumados.

La rebelion de los solitarios

Las estrellas de Touraine, Chinon, Bour-
gueil & Saint-Nicolas-de-Bourgueil y Vouv-
ray tienen unas 2.000 hectireas cada una. La
Denominacion basica Touraine y sus deriva-
das, Touraine-Mesland, Touraine-Azey-le-
Rideau y demis, alcanzan todas juntas la mis-
ma extension. En ellas se elabora partiendo de
la base de las dos variedades tracionales del
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Loira, pero también con Sauvignon, Malbec
v Gamaf, vy, aunque menos conocidos, fre-
cuentemente son de una calidad v un precio
tales que uno puede poner una botella sobre
la mesa todos los dias sin tener que ir directa-
mente a la quiebra.

Quicn tenga aqui su negocio desgracia-
damente no podri contar con fama mundial
ni reconocimiento histérico. Deberd ratificar-
se cada dia. “Somos los solitarios, tenemos
que luchar por nuestro éxito”, opina Thierry
Michaud, por ¢jemplo, que elabora en No-
vers vinos tintos refrescantes, agradablemen-
te frutales, con las variedades Cabernet franc
v Gamay. Su companero de profesion Joel De-
launay, en Pouillé, es especialista en unos Sau-
vignon blanc varietales muy tipicos y puros en
su tono que, en lo que respecta a calidad v fi-
nura, podrian hacer temblar a mas de un Bur-

Q%}w
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deos blanco v no cuestan ni la mitad. Tam-
bién las bodegas de Chiteau Gaillard produ-
cen vinos muy prometedores v a buen precio,
siendo ésta otra empresa de cultivo biodind-
mico.

Entre los mejores elaboradores de Tou-
raine se cuenta también Henri Marionnet
(Domaine de la Charmoise) en Soings, extra-
ordinariamente emprendedor, que elabora
una hermosa gama de vinos originales, tanto
en ¢l viedo como en la bodega, con los mas
modernos medios técnicos y un gran esfuer-
zo por la calidad. Si ustedes, como yo, tras
abusar del Beaujolais banal, han prestado al-
guna vez ¢l juramento “plus jamais Gamay™
(nunca mas Gamay), se arrepentiran de ha-
berlo hecho, a mas tardar cuando les subaa la
pituitaria la variante de Marionnet de un Ga-
may de Touraine.

En el Clos Lucé,
junto a Amboise,
donde Leonardo da
Vinci paso sus
wltimos dias, se
pueden admirar
maquetas de sus
inventos, como este
“acorazado”.

Los mejores productores
Henri Marionnet

Domaine Joel Delaunay
41110 Pouilié

Tel. 0254 71 4569

Fax 02 54 71 55 97

Domaine Huet
37210 Vouvray

Tel. 0247 52 78 87
Fax 02 47 52 66 51

Catherine y Didier Champalou
37210 Vouvray

Tel. 02 47 52 64 49

Fax 02 47 52 67 99

Olivier Delétang

Donde comer y hospedarse
Hotel du Bon Laboureur et du

(derecha) ’ = B Chateau

Domaine de la 3 37150 Chenonceaux

Charmoise Tel. 02 47 23 90 02

41230 Soings Fax 02 47 23 82 01
0254987073 Habitaciones agradables, conforta-
02 54 98 75 66 bles y tranquilas, decoradas indivi-
Domaine Michaud dualmente; elegante restaurante
41140 Noyers-sur-Cher con una cocina excelente, ligera y
Tel. 02 54 32 47 23 multicolor. Precio razonable.

Fax 02 54 76 08 85

Jean Bardet
37000 Tours
Tel.0247 4141 11

Un maestro de la cocina francesa.

Hotel lujoso. Precios elevados.

Queé visitar

Chéteau Chenonceaux

Un edificio notable, con una de
sus alas cruzando sobre el rio
Cher. Preciosos parques.

Chateau de Chambord

Una de las arquitecturas renacen-
tistas mas improbables de Fran-
cia. Tras visitar Chambord, se
comprende lo que significa “folie
de la grandeur”...

Villaines-les-Rochers

Un pueblo entero que vive de un
viejo oficio: la “vannerie”, o ceste-
ria. Todo acerca de este oficio,
desde la plantacion del mimbre
hasta el producto terminado. Mul-
titud de comercios para comprar
recuerdos buenos y practicos.

Clos Lucé
37400 Amboise

Tel. 02 47 57 62 88

Leonardo da Vinci pasé en él sus
ultimos dias. El Museo con ma-
quetas de sus inventos merece
una visita.

372370 Saint-Martin Le Beau
Tel. 02 47 50 67 25
Fax 02 47 50 26 46

Desde Tours hasta Orleans
Quien quicra evitar Tonrs, ruidosa capital con su caos de trifi-
co tipicamente francés, rodedandola encontrard suficicntes pun-
tos de interés. Blois v Amboise son destinos interesantes, todo el ca-
mino esta jalonado por castillos renacentistas dignos de visitar.
Las bodegas de Vouvray encierran auténticos tesoros: cuando vi-
siten @ los vinicultores, prequnten por las coscchas mas anejas.
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SANCERRE/POUILLY-FUME:
TERRUNO DE REYES

Cuentan que Enrique IV, el rey mas popu-
lar de Francia, planté un olmo en la plaza del
pueblo de Chavignol, y declar6é con fuerte
voz: “Vuestro vino es el mejor que he bebi-

n los anos setenta conquisté los locales mas
aristocraticos de Paris. Pero fuera de Fran-

cia sigue siendo un vino para iniciados: es el San-
vignon blanc, tal y como se elabora en Sancerre y
Pouilly-sur-Loire. En su exilio, en ¢l corazon de
Francia, la variedad bordelesa de moda ha encon-
trado mejores condiciones que en su lugar de origen
y produce vinos de extraordinaria finura, raza y ele-
gancia. Alli, el Loira atn joven crece para alcan-
ZAY SU Primera cima...

do jamis. Si todos los habitantes del reino lo
bebieran, va no habria guerras de religion.”

Esto es mucha alabanza viniendo de una
fuente tan autorizada. Porque el que firmo
el Edicto de Nantes, que puso fin temporal-
mente a las divergencias entre catélicos y re-

formistas, ¢l amante de las bellas mujeres v

la cocina sélida, ciertamente también era un

gran bebedor. Y si a ¢l, ¢l hijo de los Pirine-
os, bautizado con Jurangon dorado, le gus-
taba un vino tan septentrional, sus motivos
tendria.

El olmo de Enrique ha desaparecido de
Chavignol, pero el vino ha permanccido. Ac-
tualmente lleva la Denominacion Sancerre v
se¢ elabora desde hace apenas cien anos con
la varicdad Sauvignon. ;Ah, ¢l Sauvignon, la
nueva variedad de moda! En Burdeos ha des-
tronado al Sémillon y ahora se dispone a
igualar al Chardonnay conquistando el mun-
do entero. Pero antes de que aparezcan co-
pias del Sancerre en Chile, California, o en
la Toscana, atin bajard mucho vino por ¢l Loi-
ra. Seamos sinceros: en la region de Burde-
os frecuentemente se plantd Sauvignon en
terruios de segunda categoria, alli donde la
Cabernet Sauvignon o la Merlot maduraban
con malos resultados o no se podian produ-
cir grandes vinos dulces. En Sancerre (y en
el cercano Pouilly), sin embargo, s¢ apova
sobre suelos Ginicos, se beneficia de unas con-
diciones climatologicas excelentes y produ-
ce los vinos blancos secos con mds conteni-
do de tonos minerales de todos los grandes.
Como dijo uno de los mayores guris del vi-
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no de este mundo para clo-
giar al mejor de los Burde-
os blancos secos de 1996:
“iNo esta mal! jCasi como
un buen Pouilly-Fumé!™
Si es usted un auténti-
co enamorado del vino, de esos que duer-
men con ¢l “Gran Johnson” debajo de la al-
mohada y Vinum en la mesita de noche,
deberia visitar esta region a principios de fe-
brero. A pesar de que haga un frio polar, que
la nieve cubra las estrechas calles, que la ma-
voria de los hoteles estén cerrados v que, pa-
ra encontrar un restaurante medianamente
decente, tenga que recorrer kilometros. A
pesar de tener que estar de pie durante ho-
ras en las bodegas, criando sabanones en las
manos. Pero lo que el paladar y la nariz pue-
den llegar a gustar v a oler, decididamente
merece la pena: le permitiran catar los vinos

jOvenes, barrica tras barrica v tanque tras tan-

que, sin mezclary separados por parcelas, por
terrunios. jQué diferencia entre cata y cata,
siendo la misma variedad! ;Qué aventura pa-

Direcciones y sugerencias para el viaje

ra la nariz y el paladar! Un
estratega de mercado se de-
sesperaria ante tanta multi-
plicidad indomable ¢ incla-
sificable, pero al auténtico
aficionado el corazon le pal-
pitard de amor. Aromas de jazmin, flor de
grosella negra, genista, acacia y citricos aca-
rician la nariz, también los tonos minerales
v de humo. Los vinos que se vendimian en
las llamadas “terres blanches”, suclos blan-
cos compuestos de lodo y cal, tienen marca-
das notas frutales, son untuosos vy robustos;
los vinos que proceden de suclos de grava,
delgadosy finos; los que maduran sobre sue-
los que contienen silicio, minerales v largos.

Naturalmente, el arte del bodeguero
consiste en casar los distintos tipos para for-
mar una Cuvée perfectamente arménica. Su
aventura, por lo tanto, no terminard hasta
unos anos después, una noche tranquila al
calor del hogar, cuando descorche algunas
de las botellas que se haya traido, calentin-
dose los pies junto al fuego chisporroteante

El terruno de
Sancerre y Pouilly
agrada especialmente
a la Sauvignon
blanc (abajo, a la
izquierda, las
lHamadas “terres
blanches”, suelos
calcareos blancos).
Jean-Marie
Bouigeois de
Chavignol (arviba)
es uno de los mejores
endélogos de la vegion.

)
/
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Sancerre/Pouilly-Fumé
Sancerrve posce una buena in-
[fraestructura turistica, lo que
la convierte en punto de par-
tida ideal para una visita. En
el cercano Chavignol, el pue-
blo vinicultor mas importan-
te de Sancerre, se elabora uno
de los mejores quesos de cabra
Sfranceses: el Crottin de Cha-
vignol. Merece la pena una
excursion al pueblecito medie-
val La Charité-sur-Loire.

Empresas que visitar Vincent Pinard (abajo) Donde comer

Didier Dagueneau 18300 Bué y beber

58150 Saint-Andelain Tel. 02 48 54 33 89 La Tour

Tel. 03 86 39 1562 Fax 02 48 54 13 96 18300 Sancerre

Fax 03 86 39 07 61 Alphonse Mellot Tel. 02 48 54 00 81
Baron de Ladoucette 18300 Sancerre Mejor casa de Sancere.
Chateau de Nozet Tel. 02 48 54 07 41 Garin Ga YIios Bjeinpi.
58150 Pouilly Fax 02 48 54 07 62 Precio razonable.

Tel. 038639 10 16 Chéteau de Sancerre

La Moynerie 18300 Sancer'®

Thierry Redde (derecha) Tel. 02 48 54 24 23

58150 Pouilly-sur-Loire Fax 02 48 54 39 72

Tel. 0286 3914 72 Dénde alojarse

Fax 02 86 39 04 36 Les Remparts

Lucien y Gilles Crochet 18300 Sancerre

18300 Bué Tel. 0248 54 10 18

Tel. 02 48 54 08 10

Fax 02 48 54 27 66

Henri Bourgeois
18300 Chavignol
Tel. 02 48 78 53 20
Fax 024854 14 24

Hotel con todo confort;
precio médico.

Le Relais Fleuri
58150 Pouilly-sur-Loire
Tel. 02 86 39 12 99

Sencillo hotelito a buen precio.
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Las estrellas de

la region
Sancerrve/Pouilly
son dos empresas
totalmente opuestas:
de Ladoucette y
Didier Daguenea.

Y, con un estremeci-
miento voluptuoso, le
cuente a sus amigos bo-
quiabiertos su cuento
de invierno, su ini-
ciacion por las bodegas
de Sancerre y Pouilly,
rellenando copa tras co-
pa, para que todos pue-
dan convencerse de como las diferentes no-
tas de sabor individuales de antano se han
reunido en una Gnica y brillante sinfonia.
;Sirva usted una delicada trucha con el cle-
gante Pouilly o bien un sabroso “bar au fe-
nouil”, una lubina con hinojo para acompa-
far al Sancerre maduro! ;Pero manténgase
firme cuando pretendan cambiarle, a altas
horas de la madrugada, sus hallazgos traidos
del norte del Loira por un par de cajas de
Burdeos blanco!

Sancerre y Pouilly, por simplificar los
menciono en la misma frase. jSacrilegio! La
variedad es la misma, los terrunos se¢ pare-
cen, las dos pequenas ciudades estan a unos
pocos kilometros la una de la otra, pero el
Loira esta entre cllas, separando dos mun-
dos. Porque Sancerre, la pequena ciudad con
sus tiendas de vinos y alegres restaurantes si-
bariticos, donde se puede degustar a buen
precio cocina casera, pertenece geogrifica-
mente al centro de Francia, a la region de
Berry. Pouilly, un somnoliento pueblecito de
viticultores, en cuyos dos bares se puede
beber Pastis o cerveza reposada, pero nin-
gln vino decente, va estd en Borgona.

Pero dejemos a un lado las querellas lo-
cales v dediquémonos, mejor, a los buenos
bodegueros de ambas Denominaciones.
Chateau- de Sancerre, Alphonse Mellot,
Henri Bourgeois y Lucien Crochet son los
nombres de los elaboradores de confianza en
Sancerre; La Moynerie (dirigida por Thierry
Redde, que también produce uno de los
Chasselas mas interesantes de la Denomina-
cion Pouilly-sur-Loire) v Guy, Saget son las
empresas de Pouilly que merecen una visita.
El encumbrado Vincent Pinard elabora unos
Sancerre especialmente hermosos por su ar-
monia y finura. Pero las dos estrellas de esta
region son Daguencau y ¢l Baron de La-
doucette, que han instalado ambos sus cam-

pamentos cerca  de
Pouilly.

Chateau de Nozet,
un castillo de fabula, co-
mo salido de un cuento
de hadas, como los que
existen solamente en el
corazon del Loira, en-
tre Angers y Orleans,
con bodegas limpias y relucientes, equipadas
con la mas moderna tecnologia, que contie-
nen baterias enteras de pequenos tanques de
fermentacion, esmeradamente recubiertos
de azulejos. No se olvida ningan detalle
cuando se trata de mantener la uva separada
por terruios, ni para llevarla a la prensa tan
entera como sca posible (labodega esta cons-
truida sobre una colina, lo que permite un
cuidadoso transporte por la fuerza de la gra-
vedad). Varios pasos por la prensa permiten
una division del mosto para una mezcla mas
dirigida de las variedades. A continuacion,
los vinos se terminan durante por lo menos
ocho meses sobre la levadura. Con un “ba-
tonnage” como en Borgona, se consigue ple-
nitud v una especial riqueza en aromas. De
todo cllo resultan vinos apabullantes, puros
de tono vy elegantes, con una preciosa nariz
floral, que va de jovenes dan mucha alegria,
pero que también envejecen magnificamen-
te. Su vino mas emblemadtico es el Cuvée cs-
pecial Baron L, una mezcla de las mejores
parcelas, terminado sobre levadura fina en-
tre 12 v 16 meses.

Didier Daguencau, el legendario, ¢l me-
didtico, el favorito de los periodistas, es lo
opuesto a Ladoucette. De lejos, ¢s lo menos

*parecido a un bodeguero. Con barbay el pe-

lo por los hombros, parece una estrella del
Rock de los alegres setenta. Dagueneau no
tiene reparo en batallar contra los viniculto-
res de sus propias filas, si piensa que se pre-
ocupan demasiado poco por la calidad de su
cosecha. Su moderna bodega, escondida en
el pueblo de Saint-Andelin, situado cerca de
Pouilly, es funcional y en absoluto especta-
cular. Por el contrario, lo mds impresionan-
te son sus viiedos, a los que dedica todos sus
cuidados, cepas que nos regalan vinos tan
singulares como los Cuvée Silex, Pur Sang o
En Chailloux.
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ENATE CRIANZA

NACE DE LAS UVAS
TEMPRANILLO Y
CABERNET SAUVIGNON.
DURANTE DIEZ MESES EL

TEMPRANILLO ¥ EL CABERNET
SAUVIGNON HAN ENVEJECIDO EN ¥4
BARRICAS DE ROBLE AMERICANO }
Y ROBLE FRANCES RESPECTIVAMENTE.

EMBOTELLADO EN
DICIEMBRE DE 1995.

ENATE CRIANZA

COLOR, AROMA Y SABOR DE

ENATE EN CADA UNA
DE SUS GOTAS.

ENATE (974) 30 23 23~




HISTORIAS EN TORNO AL VINTAGE DE OPORTO :

Pisar wvas, pisar uvas...

>
, F n la mayoria de las Quintas productoras de vino de Oporto, la uva se
4 sigue macerando con los pies descalzos. Lo que para unos es placer y es-

parcimiento , para otros es duro trabajo y tormento. Cuando los turistas de la
cindad, avidos de vivencias, se rascan el bolsillo para participar en directo en
la produccion del legendario vino de Oporto, los campesinos ¥ jornaleros de la
zona ganan algo de dinero extra que necesitan deseperadamente.

Quinta Panascal, 20 de Octubre de 1997. El sol ha ca-
ido va, v solo algunas bombillas solitarias alumbran ¢l
exterior de la planta de vinificacion que pertenece a la
empresa Fonseca. Cerca de treinta personas esperan
sentadas v silenciosas en la puerta. Son campesinos del
Douro, v en el rostro se les nota ¢l cansancio, ¢l ago-
tamiento. Llevan desde la salida del sol vendimiando,
pero su trabajo atin no ha terminado. En ¢l grupo hay

de todo: mujeres ancianas, hombres jovenes, adoles-
centes... El capataz, un tipo de aspecto malencarado,
de esos que dan la impresion de ir presumiendo de “sa-
ber como tratar a esos campesinos”, da la orden de en-
trar en los lagares abarrotados de uva. El grupo de tra-
bajadores se descalza, las mujeres se remangan las faldas
hasta la cintura, los hombres se despojan de los panta-
lones, tras los que aparecen una especie de banadores.
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«carguen de taninos y cs-

Entran en los depésitos de cemento que les cubren has-
ta medio muslo. Cogiéndose por los hombros, se di-
viden en dos grupos, ¢l uno frente al otro, en los ex-
tremos del lagar.

Uno de los pisadores comienza una cantinela. Es
el que marea el ritmo de pisadas, como ¢l tam tam de
una galera, v todos juntos comienzan a machacar las
uvas con los pies. El capataz, de pronto, se pone a dar
gritos, saca a un joven del lagar y le obliga airse a otro
sitio. Su madre intercede por €l, llora; nadie dice pala-
bra; todos miran con gestos de agotamiento. El capa-
taz no se inmuta, v la mujer vuelve a su sitio enjugdn-
dose las lagrimas.

Tradicionalmente las uvas con las que se claboran
los vintages de Oporto se pisan en los lagares. El ob-
jetivo es hacer una maceracion lenta, romper la uva sua-
vemente con sus hollejos, dejandolos juntos durante
mucho tiempo para que se

tracto, de fuerza, en defi-
nitiva, para que €se vino, si
¢s un vintage, pueda per-
manecer ¢n botella con to-
do su poderio v viveza mas
de veinte anos. De paso
con ¢l sistema pedestre sc
soslava la agresividad de las
prensas. La maceracion ha
de ser lenta, por lo que
continuamente ha de re-
moverse la pasta formada
por la uva machacada y sus
hollejos con largos palos de
madera que llaman “macacos”. Otras bodegas han da-
do va el salto a la modernidad, y en lugar de los estan-
ques rectangulares de cemento, han introducido mo-
dernas cubas de fermentaciéon, la mayoria en acero
inoxidable, ademads de prensas neumdticas. Sin embar-
go, aunque todos piensan que el sistema de pisado si-
gue siendo ¢l mejor aliado de la calidad, solo lo con-
servan algunas bodegas debido a su bajo rendimiento
economico.

LA SUERTE DE PISAR LAS UVAS
Quinta Santa Eufemia, Octubre, 6 de la tarde, a pocos

kilbmetros de la anterior. Bernardo Viséu, el propieta-
rio, mira con preocupacion al grupo que chapotea en
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¢l lagar, se tira uvas, pisotea, mis que pisa las uvas, sin
ritmo v sin método aparente. Su hermana Alcira, res-
ponsable de la bodega, encoge los hombros v sigue to-
cando una melodia alegre en su acorde6n. Para ganar
algtin dinero extra, los Viséu organizan visitas a su bo-
dega, donde los excursionistas pueden ejercer de ven-
dimiadores ocasionales. Hoy ha venido un animoso
grupo del Motoclub de Oporto. Por la manana han es-
tado vendimiando alegremente, armados de cestas y ti-
jeras. Luego sc les ha servido una comida campestre,
han organizado un concurso de cargadores de cestas
de vendimia y posteriormente han entrado al lagar a
pisar. Han pagado por venir y se¢ lo estin pasando en
grande. Unos pocos se cogen de los hombros, tal co-
mo suclen los vendimiadores, aunque la mayoria jue-
gaatirarse de cabeza en tan singular bano de vino. Fue-
ra les espera una ducha gratificante, al tiempo que las
mujeres  preparan  sobre
una gran mesa una me-
rienda prometedora.

Mientras, ¢l ambiente
de la quinta Santa Catalina
se espesa. Una jovencita,
que parece estar dormida,
no para de pisar mecani-
camente, con los ojos ce-
rrados, recostada sobre el
hombro de la que parece
ser su abuela. Ni una son-
risa, ni una palabra, ni una
cancion. Pisaran durante
mds de dos horas. Mas tar-
de, con una maguera se la-
varan l;\‘s piernas y un camion los llevard de vuelta al
pueblo. Estin todos agotados al final de la jornada, pe-
ro se consideran gente de suerte pues en este mes de
octubre han tenido trabajo.

Los prospectos turisticos de la zona hablan de la
vinificaciéon tradicional como una fiesta divertida, mu-
sical y alegre. Para los del Motoclub lo es. Los campe-
sinos representan la otra cara de la moneda. La real, sin
duda.

“:Has visto el partido de criquet?”, pregunta ¢n un
perfecto inglés un caballero bien trajeado a su compa-
ficro de mesa. “Si, v fue excelente” responde el inter-
pelado, igualmente trajeado y también en perfecto in-
glés. La accién no discurre en la City londinense, sino
en pleno centro de la ciudad de Oporto. Es ¢l Factory

w
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La bodega mejor surtida

I [ Factory House, ¢l club inglés, concentra toda

L la pompa y circunstancia que las tradicionales
bodegas britanicas conficren a sus vinos. Un exclusivis-
mo gracioso que no les impide disponer de la mejor cava
de vintages de todo Oporto.

House, ¢l club inglés, el lugar de reunion de los ¢je-
cutivos de las empresas britdnicas en Oporto.

Aqui sc retinen todos los miércoles a comery a de-
batir sobre sus negocios. Naturalmente necesitan nor-
mas rigidas para definirse. Las mujeres tienen prohibi-
da la entrada, v solo en casos especiales se admiten
portugueses; por supuesto, la corbata es obligatoria.

LA “FACTORY” NO ES FACTORIA

Gina Monteiro, relaciones piblicas de Martinez
Gassiot, explica con orgullo las caracteristicas del Fac-
tory. En primer lugar, no es una factoria, sino la casa,
¢l club de los “factores”, es decir, de los comerciantes,
de los responsables encargados por las firmas. Todos
son ingleses, no hablan ni
una palabra de portugués,
viven ensu circulo cerrado,
y-sus hijos estudian en In-
glaterra de donde solo re-
gresan  por  vacaciones.
Cuidan de su salud en sus
propios hospitales, habitan
su propio barrio. Su de-
porte favorito es el criquet,
naturalmente. Gina, mujer
y portuguesa, a pesar de
contar con todos los vetos
habla con entusiasmo del
local v le brillan los ojos
cuando muestra la bodega.
A cualquier amante de los vintage también le brillari-
an. Alli, apiladas, estan los vinos de las grandes marcas:
Los Graham, Fonseca, Taylor, Dow’s, Martinez, San-
deman, Niepoort, Osborne..., cada uno fechado con
su etiqueta, desde lo mds antiguos hasta los recién in-
corporados. Y es que las trece empresas que forman ar-
te de este club, cada una de ellas propietaria de varias
marcas, estin obligadas a entregar a la bodega de la
Factory dos cajas de cada una de ellas; es decir, doce
botellas de su mejor vintage para consumo coman. Si

alguien organiza una degustacion o fiesta en su em-

presa, deberd aportar el vino de su bodega. El del Fac-
tory es solo para los socios, donde cada miércoles se
decantard v bebera una botella. Aqui los vintages acu-
mularan polvo y telarafias, mientras reposan anos y anos
a la espera de que s¢ consuman.

A la hora de la comida lo socios comienzan por un

aperitivo de oporto seco blanco o de Jerez, en torno a
una elegante mesa; pero no serd hasta los postres cuan-
do comience la tradicional ceremonia del vintage. El
secretario responsable ese aio seleccionard de la bode-
ga una botella que deberd ser decantada cuidadosa-
mente. Se presentard en la mesa sin revelara quién per-
tenece, y comenzard asi un singular concurso para tratar
de adivinar entre todos la marca v el ano del vintage
clegido. Se lo tomardn con humor, y tras la cata y los
comentarios inevitables, se beberin el resto del vino
con quesos fuertes: una de las maneras mas nobles de
combinar un vintage. En este punto, la conversacion
se vuelve animosa v, naturalmente, algo de criquet sa-
le a relucir en la mesa.

Cualquier invitado atento podra comprobar que,
a pesar del rito, una cosa ¢s
la imagen que se quiere
ofrecer v otra la realidad,
mas relajada, mas cercana.
En primer lugar la mayoria
habla portugués ¢, incluso,
espaiol debido a sus rela-
ciones con Jerez. Alli estd
James Symington, ¢l pa-
triarca de una de las fami-
lias inglesas mds emblema-
ticas de Oporto, utilizando
en su charla una mezcla de
portugués vy espanol. A la
mesa también se sienta un
portugués, Antonio Filipe,
presidente de la Cofradia de Vino de Oporto, ex di-
rectivo de una compaiiia britdnica. O el representante
de Seagram, una multinacional canadiense afincada en
Estados Unidos.

El Factory, realmente bonito, con una preciosa bi-
blioteca v una gran sala de baile, lo utilizan a diario las
empresas para sus relaciones publicas. Traen compra-
dores o visitantes de Inglaterra, les ensenan la bodega
por la mafana, y por la tarde los llevan al Factory don-
de para entrar les exigen una etiqueta rigurosa, v les
cuentan la media verdad del exclusivismo inglés. Una
manera muy britdnica y clegante de vender, que ¢s lo
que interesa: de vender el Oporto, un vino britanico,
también, como se puede observar, segin les explican.
Y ¢l comprador o el visitante s¢ vuelve a las islas tata-
reando el Good Save to King, sonando despierto con
la bodega que guarda la Factory en sus subterraneos.
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El Alto Douro es un territorio agreste, duro. En
verano la temperatura es sofocante, v en invierno el frio
¢s extraordinariamente contundente. Hay unas 24.000
hectareas de vinedo que trabajan 25.000 viticultores
en 85.000 parcelas de vina. Las vinas caen por barran-
cos y valles quebradizos de suclos dridos y rocosos,
abrumados por ¢l sol del verano, que los portugueses
han ido labrando con los anos, rompiendo roca pura
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para hacer terrazas sobre los valles. Alli colocan sus ce-
pas, que vendimian sin mecanizacion, apoyados a ve-
ces por carros tirados por animales, que son los inicos
que consiguen acceder a las terrazas sobre ¢l rio. El te-
rreno es pobre, las cepas echan raices que descienden
hasta 20 metros de profundidad buscando algo de hu-
medad. Es dificil que de cada cepa se pueda sacar mas
de una botella de vino al ano. Pero esta es una de las




Tierras duras para vinos resistentes o

! as cepas de donde saldran los vintages viven al li-

mite de su vesistencia y dan un rendimiento tan

corto como selecto.

grandes virtudes del vino de Oporto. De
la tierra dura, del esfuerzo hasta el limite
de la cepa, de la poca pero concentrada
produccion nace el vintage, uno de los vi-
nos mas clegantes del mundo. Cinco tipos
de cepas v cinco clases de uvas configura-
ran un vintage. Son la Touriga nacional, la
Tinta cao, la Tinta barroca, la Roriz y la Touriga fran-
cesa. Las distintas cantidades ¢ incluso los diferentes
microclimas del valle del Duero pueden dar vintages
muy diversos. Asi, entre los mas importantes, los bue-
nos aficionados distinguen un vintage de Quinta de
Noval -“femenino”, aterciopelado y licoroso”- del mas
recio y seco de Taylor, cuyas tierras se cultivan muy cer-
ca del anterior.

EL DEGUELLE DE LA BOTELLA

.. La desembocadura del Ducro recoge a ambos la-
dos las dos ciudades histéricas: Oporto y Vila Nova de
Gaia. En los muelles que miran al rio de esta Gltima
ciudad se alinean, una tras otra, desde hace mas de 200
anos, las bodegas exportadoras o almacenes de vino de
Oporto. En la actualidad, 58 bodegas estin instaladas
en este muelle. En Taylor, una guia poliglota muestra

60

las instalaciones. Alli se crian los diferentes
tipos de oportos. Envejecen en sus barri-
cas de madera los Rubi, los Tawny, con sus
respectivos anos, los Colheita o Reserva,
los LBV (Late Bottles Vintage). Pero para
¢l gran aficionado, el santuario no se en-
cuentra alli, estd mas abajo, en el botelle-
ro donde se acumulan los vintages.

Cuando llega una cosecha especialmente buena,
puede surgir un vintage. Esa cosecha, una vez vendi-
miada y preparada, pasard aproximadamente dos anos
en barrica, para ser embotellada después, antes de su
destino definitivo ¢n ¢l botellero. Alli, el efecto reduc-
tor extraerd el bouquet y todos los aromas y dulzuras
de un vino grande. Se recomienda esperar al menos
veinte anos para abrir la botella.

Durante ese tiempo el vino dard muestras de su vi-
veza dejando sedimentos, por lo que resulta impres-
cindible decantar ¢l vino para que la materia coloran-
te precipitada, adherida al cristal, no se precipite sobre
las copas. Por achaques de la edad, el corcho quedard
bastante deteriorado, atacado y descompuesto por los
azhcares del vino. Por ello, la operacion perfecta seria
¢l degiielle de la botella con unas tenacillas especiales
calentadas al rojo vivo que infieren un corte limpio al
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Donde rvespivan y duermen los vintage -

~-

J n buen vintage da lo mejor de si a partir de los 15 anos de bote-

/' lla. Enlos profundossotanos de las bodegas de Vila Nova de Gaia
JSe erian y engrandecen estos vinos en enormes botelleros.

cuello de la botella. De esta manera, como
un genio de lampara maravillosa liberado
de su prision, ¢l vino saldrd a recibir oxi-
geno v a reencontrarse con la vida.

El enorme poder del vintage y la se-
ricdad de las firmas es tal que en la City
londinense son las casas de subastas las que
deciden el precio de salida que servird de referencia pa-
ra que las ocho o diez empresas emblematicas se per-
mitan ¢l lujo de venderlo en “primeur” desde el mis-
mo momento en que se declara ala cosecha en cuestion
como vintage, antes de comenzar ¢l embotellado. Ca-
da firma, con la previa autorizacién imprescindible del
Instituto do Vino do Porto, decide cual es “su afo vin-
tage™; ¢s decir, cuando la cosecha ha alcanzado la su-
ficiente calidad como para asegurar la larguisima crian-
za a la que va a ser sometido en botella. Una calidad
excepeional que convierte en irrelevante la sola men-
cion a la anada.

EL OPORTO DE VILA NOVA
Cuenta la historia que, curiosamente, las bodegas

s¢ han asentado en Vila Nova, v no en Oporto, empu-
jadas por la necesidad de evadir los altos impuestos mu-
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nicipales que la ciudad que da nombre al
vino estableci6 hace dos siglos. En defini-
tiva, ¢l vino de Oporto se elabora en el al-
to Duero y se envejece v cria en Vila No-
va.

Cuando llega la primavera el vino ba-
ja de las quintas a las bodegas. En un prin-
rabelos” que
afrontaban serios peligros entre los rapidos del rio.
Ahora, ¢l vino baja tranquilamente en camiones cis-
ternas. Las normas del Oporto, establecidas ya por el
Marqués de Pombal en ¢l ano 1757, obligaba a enve-
jecer el vino en Vila Nova. Esta norma ha cambiado
desde junio de 1986 en que se permite que se crie en
las mismas quintas del Duero, con la consiguiente re-
vitalizacion del concepto de “criado y embotellado en
quinta”. Ello le ha quitado algo de protagonismo a la
bella Vila Nova, aunque solo un poco, en verdad, ya
que muchos elaboradores siguen considerando que el
ambiente marino y salitroso de la ciudad mejora las ca-
racteristicas del vino. Son muchos los que siguen man-
teniendo la opinion de que el Oporto debe respirar en
Vila Nova.

“w

cipio era transportado en los barcos

Fotos: Heinz Hebeisen
Texto: Envigue Calduch

6l
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Los vinos de la Casa Domecq en la Baja California

GENEROSA TIERRA AZTECA

Aunque
los vinos mexicanos no
se encuentran entre los mas co-
nocidos del continente americano (la
roduccion vitivinicola de paises como
Chile, Argentina y los Estados Unidos es de-
finitivamente mas reputada que la de México),
los esfuerzos de los.productores del pais azteca se
estan haciendo notar, sobre todo en lo que respecta
a los vinos del valle de Calafia, localizado en la Baja
California, donde se asientan las bodegas de Casa
Domecq, uno de los principales impulsores de la
cultura del vino en un pais donde reinan
el tequila y la cerveza.

]'_/;r\s primeras vides cultivadas en territorio americano fue-
on implantadas precisamente en México en el ano
1524, luego de que los colonizadores fracasaran en sus es-
fuerzos por lograr que este espécimen de origen medite-
rranco se adaptara al clima de laisla de La Espanola, actual
Haiti. Fundada hacia finales del siglo XVI, la primera bo-
dega del Nuevo Mundo es, pues, mexicana, y atin se man-
tiene en actividad: la casa Vinicola Marqués de Aguayo.
Sin embargo, v a pesar de la importancia que los colo-
nizadores otorgaron al cultivo de la vid a medida que se
iban asentando en México -pronto llegaron a plantar cin-
co mil vinedos para-colmar sus necesidades religiosas v de
consumo-, razones historicas v culturales han querido que
hayan sido otros los paises americanos Tos que impulsaran
definitivamente la produccion vitivinicola. Con 55.000
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hectareas de vinedo, en la actualidad México es ¢l quinto
productor &el continente, a la zaga de los Estados Unidos,
Argentina, Chile y Brasil. La mayor parte de este vinedo se
destina a la produccion de brandy -destilado del que M¢-
xico es el segundo productor mundial- y al consumo di-
recto de uvas v uvas pasas; tan solo el ocho por ciento se
utiliza para elaboracion de vinos.

La produccion vitivinicola mexicana comenzé a emer-
ger a partir de la década de los 40 gracias a los conoci-
mientos aportados por la inmigracion europea y a una im-
portante proteccion oficial. Se reparte principalmente en
cuatro regiones: Sonora, Lagunera, Region Central v Baja
California. Con 7.500 hectareas de vinedo, la region de la
Baja California ¢s la que produce los vinos de mayor cali-
dad y la que cuenta con las caracteristicas fisionomicas mds
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s encontrado el fruto de la
tierra revelado al hombre.
Porque has puesto tu fuerzay
tu sangre en las Riberas Sagra-
das de los rios.

Te descubres en el tiempo de
espera, en el cuidado y el aro-
ma de los vinos de la tierra.
Ribeira Sacra, el origen del te-
SOro.

México

adecuadas para ello. No por otra cosa, ¢s
la region que destina un porcentaje ma-
yor de su viiedo a la produccion de vi-
nos -mds de la mitad- y tan s6lo un quin-
ce por ciento a la elaboracion de brandy.
Es, ademas, la que mayor interés suscita
en firmas multinacionales como Freixe-
nety Allied Domecq, que ya se han asen-
tado en la region, v la que cuenta con las
bodegas mexicanas de mas solera, como
Bodegas de Santo Tomds, fundada en
1888.

EL VALLE DE CALAFIA

En la Baja California, en una zona que
se extiende entre ¢l sur de Tijuana v el
norte de Ensenada, se encuentra el valle
de Guadalupe, cuya cabecera se deno-
mina valle de Calafia, y es la region mas
esplendorosa desde el punto de vista vi-
tivinicola. Alli se cultivan 4.600 hectare-
as de vinedo en unos terrenos desérticos,
cercados por montanas y que reciben las
brisas del Pacifico, lo que conlleva a unas
condiciones climaticas similares a las de
Europa meridional: veranos cilidos y se-
cos ¢ inviernos frescos v lluviosos. Con
una produccion que contempla diversas
variedades (Cabernet sauvignon, Mer-
lot, Pinot Noir, Zinfandel, Carinan,
Riesling, Chardonnay, Chenin Blanc y
Sauvingon Blanc, entre otras), el valle de
Calafia pertenece, ademads, a la zona que
se conoce como “la franja mundial del
vino”, que se extiende alrededor del glo-
bo entre los 30° y 50° en ambos hemis-
ferios y a la que geograficamente corres-

ponden los principales productores
vitivinicolas del planeta: Francia, Espana,
.

[talia, Alemania, Sudafrica,
Australia, Argentina, Chile...

Uno de los principales impulsores de la
produccion de vino en México, la casa
Domecq estd asentada en ¢l pais azteca
desde 1954, cuando el empresario jere-
zano Pedro Domecq Rivero desembar-
¢6 en el Distrito Federal con el proposi-
to de capitalizar la creciente demanda de
brandy a través de la marca Presidente.
El brandy Presidente s¢ convirtié en la
piedra capitular de la empresa Pedro Do-
mecq México, que pronto se situd a la
cabeza del mercado bajo la direccion de
don Antonio Ariza.

En 1966 salia al mercado el primer
tinto elaborado por Pedro Domecq M¢-
xico, denominado Los Reyes. Obtenido
por un coupage de las cepas Rubi Ca-
bernet, Barbera y Carinan, ¢l tinto Los
Reyes tuvo una buena aceptacion en el
mercado mexicano v fue seguido en
1971 por un blanco y un rosado, clabo-
rados con cortes de Cabernet sauvignon
y Garnacha y Chenin, Colombard y Pa-
lomino, respectivamente.

DIVERSIFICAR Y CRECER

Los buenos resultados obtenidos anima-
ron a la Casa Domecq a diversificar su
produccion vitivinicola. En 1977 lanzo
el vino de mesa Calafia tinto -nacido de
un corte de Rubi Cabernet, Zinfandel v
Cabernet sauvignon- y blanco -obteni-
do por coupage de las cepas Chenin, Co-
lombard v Riesling- y un ano después se¢
inicio ¢l proyecto para la elaboracion de
vinos varietales: Cabernet sauvignon,
Zinfandel, Carinan, Riesling v Chenin

México

Blanc. La marca Chateau Domecq nacié
poco tiempo después para presentar pro-
ducciones limitadas cofl las mejores co-
sechas de los vinedos del valle de Cala-
fia, de cortes de Cabernet sauvignon,
Merlot v Nebbiolo en tintos v de sau-
vignon Blanc y Chardonnay en blancos.
La estrella de la casa es, indudablemen-
te, ¢l Chatecau Domecq Cava Reservada,
un tinto afrancesado de Cabernet sau-
vignon v Merlot.

La Casa Domecq completo su catd-
logo de vinos con dos blancos varietales,
¢l Blanc de Blancs -varietal de Chenin
Blanc- v Blanc de Zinfandel, varietal de
Zinfandel vinificado en blanco, dos re-
servas con la marca Reserva Real -de cor-
tes de Cabernet sauvignon y Barbera el
tinto y de Chenin, sauvignon Blanc y
Riesling ¢l blanco- v, finalmente, con dos
productos destinados al consumo de pa-
ladares que se inician ¢n los placeres del
vino, lo que en un pais como México, cu-
va poblacion posee el indice mas bajo de
consumo de vino en un pais productor,
répresenta un amplisimo espectro: los vi-
nos jovencs de corte -Chenin, Palomino
y Ugni en el blanco, Carinan, Garnacha
y Mision en el tinto- que son embotella-
dos con la marca Padre Kino.

La produccién vitivinicola de Pedro
Domecq México se sextuplicéd en el pe-
riodo comprendido entre 1970 v 1986,
hasta el punto de que, en 1985, las ne-
cesidades de esta bodega representaban
un 65 por ciento de la produccion total
de los vinedos mexicanos. Por lo tanto,
la Casa Domecq debio establecer socie-
dades con numerosos productores de las
diferentes regiones parala explotacion de
la uva. Ademads, apoyindosc ¢n la filoso-
fia de su fundador Antonio Ariza, para
quien “todo vinedo ¢s una conquista v
todo gran vino una victoria”, la empre-
sa realizo importantes inversiones con la
adquisicion de algunos de los antiguos
vinedos de la casa Cetto, en el valle de
Calafia. En 1994, finalmente, contratd
los servicios del endlogo Ron McClen-
don, de contrastada experiencia en las
bodegas de Napa Valley, en la vecina Al-
ta California.

En la actualidad, la Casa Domecq’
posee seis mil hectireas de vinedo -en
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Para el fundador de
Domecq México,
Antonio Ariza,

“todo viniedo es una
conquista y todo gran
Pino una victoria”

En la actualidad posee

sets mil hectareas de
vinedo -en 1958 ln
superficie eva de dos

mil-, que destina a la

produccion de seis
maillones de botellas
de vino anunales.

-

1958 la superficie era de
dos mil-, que destina a la
produccion de seis millones de botellas
de vino anuales. Desde 1994, la direc-
cion de la empresa estd a cargo de Anto-
nio Ariza, el hijo del fundador.

DE MEXICO AL MUNDO

Decia ¢l endlogo Emile Peynaud de don
Antonio Ariza padre: “E] €s, a mis 0jos,
mucho mis que ¢l renovador de los vi-
nos mexicanos modernos; es su voluntad
la que a partir de la nada nos ha hecho
nacer y darnos a conocer”. Gran amante
del vino y auténtico artifice del fendme-
no empresarial que representa la Casa
Domecq de México, don Antonio ain
no habia visto realizado su sueio de ver
reconocidos los vinos mexicanos en el
mundo.

Antes de que la Casa Domecq ini-
ciara una intensa politica de exportacion,
tan solo los Estados Unidos podian con-
siderarse clientes de México al absorber
el noventa por ciento de sus exportacio-
nes de brandy v vino. El hecho de ha-
berse convertido en 1972 en el segundo
productor mundial de brandy motivo
que la Casa Domecq apostara decidida-
mente por ampliar su mercado interna-
cional. De este modo, los mexicanos han
podido ver como sus vinos y su brandy
han entrado en mercados que hasta ha-
¢e pocos anos parecian poco menos que
prohibidos, como Francia, Espana ¢ In-
glaterra. A estos se han ido agregando,
paulatinamente, Canada, Holanda, Di-
namarca, Alemania vy, finalmente, el
siempre tentador mercado oriental: Ja-
pon y Corea del Sur.

El vino mexicano comienza a ser co-
nocido y apreciado. Mis alla de las poli-
ticas de marketing, ¢l cuidado en la pro-
duccion vitivinicola es el Gnico camino
para que ¢l consumo crezca dentro de las
fronteras de un pais tradicionalmente
orientado hacia ¢l consumo de otras be-
bidas. El aumento de las exportaciones y
¢l reconocimiento internacional son
consecuencia de lo mismo. En este sen-
tido, puede decirse que la Casa Domecq
de México estd en la buena senda.

Federico Oldenbury



LOS BRANDIES DE PEDRO

DOMECQ MEXICO

La casa Domecq de México no podria haber llevado
su apuesta por los vinos de calidad a buen puerto de
no haber tenido el r&paldo de una imagen conso-
lidada en el mercado de los brandies.

El brandy mexicano es similar al espanol por su in-
tenso aroma y suavidad en boca. En el de Domecq de
Meéxico, estas similitudes se ven acentuadas por el pro-
ceso de anejamiento que, tal como se realiza tradicio
nalmente en de Jerez, se basa en el sistema de soleras.
Este proceso, que permite obtener una calidad uni
forme, consiste en la extraccion de la tercera parte del
contenido de las barricas del brandy en el punto de
anejamiento descado, que se rellenan con tercios de
las barricas del nivel superior (criaderas), éstas a su vez
se rellenan con tercios de las barricas de otro nivel (ca-
beceras) v, por fin, estas tltimas con brandy destilado
joven.

La casa Pedro Domecq México es uno de los prin
cipales productores de brandy. En realidad, Domecq
tiecne mucho que ver tanto con el incremento en la
produccion como en ¢l consumo, ya que impulsé la
difusion del brandy como bebida larga, imponiéndo-
se sobre todo en su combinacion con cola -como Cu
ba libre, pero con brandy, en lugar de ron, y rebauti-

zado como Presidencola-. A partir de entonces ¢l
incremento del consumo de brandy en México fue tan
espectacular que pronto se convirtié en ¢l destilado
de mayor venta, y Presidente en ¢l brandy mas vendi-
do de todo el mundo. Consecuencia de esto fue la cre-
acion por parte de la casa Domecq de la bodega de

Meéxico

anejamiento de brandy mas grande dnl
mundo, con unas 400.000 barricas.

En la actualidad, Pedro Domecq Mé-
xico comercializa brandy con tres marcas
diferentes: Presidente, su buque insignia, Don Pedro,
de gama media, y Azteca de Oro, el de mayor calidad
y bouquet.

EL MILAGRO MEXICANO

Los expertos no se explican como ha sido posible
que México acrecentara su produccion vitivinicola
en los peores anos de la crisis econdmica mexicana.
Pero lo que los indices macroeconémicos no toman
en consideracion son los matices referentes a la cali-
dad, que acenttian los alcances del milagro: el au
mento de la produccion es paralelo al incremento de
la calidad de los vinos, contrariamente a lo que su
cede en muchos otros paises, donde la calidad au-
menta en la medida que decrecen los volimenes de
produccion.
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Cava y Champagne para
tres platos magistrales

Tres cocineros, capitaneados por
Ferran Adrid, genial creador de El Bulli,

nos ofrecen tres creaciones con aire navideno
para las proximas fiestas. Y tres soberbios cavas
se hermanan con otros tantos champagnes.

Ferran Adria

Junto a su socio Juli Soler, es
el artifice de El Bulli, de
uno de los mejores
restaurantes del mundo,
padre de una cocina
incatalogable, siempre
sorprendente.
Auténtico“Picasso” de ln
cocing, capaz de crear, con
cuatro {m'ms, una obra de
arte culinario.

El fardo de espardenyes con

endibias, sesos, setas y mermelada de tomate

INGREDIENTES

600 gr. de espardenyes, 20 lamas finas de bacon,

1 endibia, 1 seso de cordero blanqueado, 200 gr. de setas, 1 dl.
de jugo de carne, 50 gr. de mantequilla, 100 gr. de tomate. Un
poco de vinagre de jerez.

PREPARACION:

Desprender con un cuchillo afilado los filamentos de la parte
£0mosa, procurnnd() quc s¢ rompan l() mas minimo. Hacer unos
pequenos fardos con las espardenyes, sujetindolos por el centro
con una lama de bacon. Deshojar las hojas de endibia. Cortar los
sesos en lamas. Lavar las sctas.

Acabado y presentacion: Asar a la parrilla las endibias, los sesos y
las espardenyes. Colocar una sartén con una cucharada de aceite
de oliva, anadir las setas, dejar dorar v anadir la mantequilla hasta
obtener un bonito color dorado.

Agregar ¢l jugo de carne y dejar cocer hasta que espese. Coloque
en el centro del plato las endibias, v sobre éstas, los fardos, ponga

alrededor las setas v la mermelada de tomate, vy salsee el conjunto.

Bollinger
Complejo, con aromas minerales. Muy
sabroso y bien estructurado, con un
buen equilibrio gas/liquido en el paso
de boca. Redondo, untuoso, aromatico
y pleno de cremosidad.

Dist. Viniart (93) 572 96 36

Jaume Codorniu

Burbuja, fina y constante. Gran buqué
dominado por notas de crianza y re-
cuerdos florales. En boca es corpulen-

El Bulli - to, equilibrado, largo y cremoso, con
Cala Montjoi. 17480 Roses cxcclc,ntc armonia.
2 B (Girona) (93) 818 32 32
TAL PARA CUAL Tel. 972/ 15 04 57
68 VINUM DICIEMBRE 97
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El Chaflan
Pio XII, 23.
28016 Madrid

™ () Tel. 91/ 345 04 50

i

Ruinart Rosé 1956
Rosa pilido con tonos cobrizos, pequena
burbuja y firme corona. Complejo abanico
aromatico. Sabroso v bien estructurado,
potente. Sobresale su gran armonia en la re-
tronasal.

Champagne y Gastronomia (91) 593 07 62

Rovellats Masia Siglo XVI

De gran riqueza aromatica, con un fondo
“de crianza acompanada de notas frutosas.
Elegante, potente y corpulento. Ejemplo de
cquilibrio.

Rovellats (93) 488 05 75

Juan Pablo y Joaquin Felipe
Forman un duo il'l.rcpm'nlz ¢. Juntos investigan
las raices gastronomicas de la cocina popular,
para luego dotarla de empaque y dignidad.
Pescados de origen popular, cerdo, hortalizas,
legumbres, etc., son la materia prima de un
trabajo entranable
de gran calidad.

Pavo relleno

INGREDIENTES

1 pavo (8 Kg), 1,5 Kg. de ternera, 500 grs. de
solomillo de cerdo, 250 grs. de jamén de York,
150 grs. de jamon serrano, 200 grs. de huevo pas-
teurizado, 200 grs. de nata liquida, 1 I. de Pedro
Ximénez, 150 grs. de almendra molida, 150 grs.
de castanas. Zanahoria, puerro, apio, cebolla, to-
mate y perejil. Aceite de oliva virgen extra, sal ma-
rina y pimienta negra.

Deshuesar el pavo, manteniendo su piel. Picar la
ternera, ¢l cerdo y el jamoén. Mezclar con la nata
liquida, el huevo y las almendras. Incorporar 3 dl.
de Pedro Ximénez, sal marina y pimienta negra.

Rellenar el pavo, coser y bridar. Asar a horno me-
dio durante 2 6 3 horas, dindole vueltas. Retirar
¢l pavo vy prensar durante una noche. Para la salsa:
rehogar la carcasa del pavo v las hortalizas; mojar
con agua y cocer durante 15 minutos; colar ¢l cal-
do v cocer las castanas. Agregar ¢l resto del Pedro
Ximénez, y reducir a la mitad.

Parxel Especial
Muy potente, con aromas de la
variedad Chardonnay acompa-
nados de fina madera. Sabro-
s0, con un paso de boca ca-
dencioso, lento y clegante.
Un cavas muy original.
Mas Parxet (93) 39508 11

Henri Abelé

Rosa claro, de fondo co-
brizo. Paisaje aromatico
de gran finura. Graso, car-
noso, con unn final largo.
Freixenet. 93/8917000

VINUM

DICIEMBRE 97

Sergi Arola
Cocinero de apenas 28
anos, considerado como
uno de los mas sequros
continuadores de la
gran cocina creativa,
cuya rais se encuentra
en Ferran Adria y Pie-
rre GagnairesEn el
pasado mes de marzo se
proclama campeon del
concurso de jovenes
chefs “Jestts Oyarbide”,
en Vitoria.

Ragout de setas y cigalas

INGREDIENTES
12 cigalas medianas, 32 niscalos, 32 cantarella, 32
trompetas, 6 ceps (boletus), 32 setas de cardo, 8 da-
dos de zanahoria, 8 palitos de judia verde fina,
8 palitos de estirabecs, 4 cucharaditas de
. guisantes, 4 cucharaditas de judias de
Santa Pau, 1 hoja de romero, 2
dl. de fondo de sctas concen-
rado, 2 Cucharadas sope-
1s de vinagre, 50 gr. de
yantequilla, 1 diente
1e ajo, 2 cucharadas
operas de aceite, 8
:ucharadas  sope-
ras de crema de
foie. Especias.

ELABORACION
Cogemos  las
cigalas v las re-
gamos. Salte-
ando las ca-
bezas, v con
un colador
hacemos la
esencia.
Reservamos las
colasylaesencia.
Con las setas v las
verduras  limpias
e nos disponemos a
A {Tz»;,f\’f 3 preparar ¢l Ragout.
PRIV Ponemos en una cazuela
la mitad de la mantequilla,
rchogamos ¢l diente de ajo v
anadimos las setas. Cuando cogen
color, mojamos con vinagre v, una vez re-
ducido, con el fondo de setas. La verdura la hacemos
hervida al dente y la anadimos . Al final, ligamos ¢l es-
tofado con la esencia de cigalas, al momento de em-
platar. Saltcamos las colas de cigala con un poco de
nmptcaluilla v al retirar del fuego perfumamos con el
accite de especias.

La Broche

Dr. Fleming, 36
28036Madrid
Tel. 91 /4579960

VINUM DICIEMBRE 97
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Placeres que se disfrutan
con el paso del tiempo.

CATA 005 WHOS OE GALCIA




Tinto Arzuaga
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dQ lo natural
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Bodegas Arzuaga Navarro, S.L.
Crtra. N-122 Km. 325. 47350
Quintanilla de Onésimo (Valladolid)
Tel. (983) 68 11 46
Fax (983) 68 11 47
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Lorezo Cach

JOR

S stacion, 53. |

7220 Pozaldez (Valladolid)
Tel. (983) 82 24 81
Fax (983) 82 20 12
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Bodegas Avelino Vegas, S.A.
Real del Pino, 36. Tel. (911) 596002/596080 Fax (911) 596035
40460 Santiuste (Espana)
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Con nombre
propio

Los viejos viiiedos del
pago “Valtarrena”son el
origen de este vino
peculiar y genuino. Estas
cepas “sabias”, retorcidas,
plenas de virtudes que su
larga vida les ha dado,
proporcionan unas uvas de
calidad excepcional, en un
clima y suelo muy
particulares.

El potencial de desarrollo
de la “Tinta del pais™
marca el estilo y la
personalidad que define la
enorme complejidad de
este singular vino.

Bodegas
Hnos. Pérez Pascuas, S.L.

09314 Pedrosa de Duero (Burgos) Espana
Tel. (947) 53 01 00/53 00 44 Fax (947) 53 00 02
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DESTILADOS

Los anisados,
aguardientes perfumados
por la “pimpinelln
anisum’ en unos casos,
por la “badiana” en
otros, fueron una de las
primeras formas
populares de consumir
destilados alcohilicos.



| anis ha tenido en Espana

su verdadero paraiso. No

s6lo somos los mayores
consumidores de este aguardiente,
sino que lo elaboramos de todas las
formas y maneras posibles, alcan-
zando en ciertos lugares una maes-
tria insuperable: el vivaz Ojén, la
briosa Cazalla, ¢l potente v equili-
brado Chinchén, o los obtenidos en
las célebres “fassinas” de Badalona,
Reus, Tarragona o Barcelona.
JHubo una época, a partir del siglo
XVIII, y antes de que el brandy
jerezano se impusiera como bebida
fuerte en todo el pais, que Espana
entera bebia anis, aguardiente que
s¢ tenfa por terapéutico, bueno para
el alma y sano para el cuerpo, v con
¢l que se quiso nada menos que ata-
jar el colera cuando, por el ano
1884, irrumpi6 ferozmente en la
peninsula a través de Alicante. Eran
tiempos en los que el aguardiente
de anis se elaboraba tanto en la
clandestinidad, mediante alquitare-
ros trashumantes, como industrial-
mente en destilerias de Aranda de
Duero, Miranda de Ebro, Penafiel v
Madrid por esforzados catalanes.
En 1885, Pablo Esparza crea en
Villalba una de las marcas mds anti-
guas v miticas: “Anis de las
Cadenas”. En 1895, Francisco
Serrano Lopez-Brea comienza a
claborar en Oviedo otro anis de
prestigio: el “Anis de la Asturiana”.
Pero quien mas fama y notoriedad
alcanzo6 en la época dorada del anis
fue Jos¢ Bosch Grau, emprendedor

DESTILADOS
L e

dueno de una fassi-
na familiar de
Badalona. El
tuvo tres ideas
geniales que
marcarian
toda una
¢época. En pri-
mer lugar, colo-
car en la etiqueta
un mono, impulsa-
do por el prestigio de
los anisados de Monévar, el pueblo
donde se habian librado de los efec-
tos del colera. La gente demandaba
este milagroso aguardiente de anis
pidiendo simplemente “mono”, un
apocope que ilumind la mente del
sagaz José¢ Bosch. Pedir un “mono™
era, por tanto, la mejor publicidad
que se¢ podia hacer de su producto,
asociado asi a las supuestas virtudes
curativas del codiciado anis alicanti-
no. En 1897 convoca un concurso,
que  gana  Ramén  Casas.
Finalmente, este genial cartalin
introdujo la botella diamantina,
frasco destinado inicialmente para
un perfume. Un éxito redondo que
ha terminado por crear estilo y se ha
convertido en ¢l envase emblemati-
co del anis.

En el siglo XVIII,
Espania entera bebin
ants, aguardiente que
entonces se tenia por
terapéutico, bueno
para el alma y sano,
para el cuerpo

Mencion aparte merecen los aguar-
dientes de anis claborados ¢n las
zonas serranas de Andalucia, o en la
noble villa de Chinchén. Son obra
no tanto de la inventiva de un
empresario, como de la dedicaciéon
colectiva a la labor del destlado,
cuyas raices s¢ hunden en nuestros
alquitareros populares. Han dado
~-nombre genérico a un tipo de ani-

sado, generalmente recio, de alto
grado, y sobrio aroma. Famoso fue
el de Ojén, pueblo enclavado en las
laderas de la monrtana que sombrea
Marbella. Alli, desde tiempos inme-
moriales se elaboraba un riquisimo
anis, cuidadosamente destilado en
ancestrales alquitaras de cobre bati-
do con la mejor “matalatdva”.
Cazalla sigue elaborando un sober-
bio anis, famoso por la contunden-
cia y briosidad. Siguen en la brecha,
con notables dificultades, “Anis del
Clavel”, uno de los mejores del
pais. Finalmente, en Rute, junto al
pantano de Izajar, en pleno centro
del parque natural,

con gran abun-
dancia de agua
que favorece
¢l cultivo de la
“matalahu-
ga”, como se¢
conoce  por
estos  parajes
la planta olo-
rosa que per-
fuma el aguar-
diente, los
sucesores de
Rafacl Reyes
mantienen el
popular “Anis Machaquito”,
magistral anis que debe su nombre
a la amistad que unia al fundador
con el célebre torero. Todavia utili-
zan alambiques del siglo pasado, lo
que parece indicar que la elabora-
cién de su anis no ha variado desde
que en 1876 Rafael Reyes creara la
empresa. Ademads del anis dulce cla-
boran otro seco con 55 grados alco-
hélicos. Pero quien se lleva la palma
en alcohol son los de la Alcoholera
Espanola, en Chinchén. Para este
anis, que desde 1993 tiene denomi-
nacion geogrifica, la suerte ha sido
mejor, vy hoy sus anisados tienen
una gran demanda. Entre cllos se
encuentran  los mds secos v
potentes, con 74° sin parangon ¢n
¢l mundo.

VINUM DICIEMBRE * 97
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Anis El Clavel - A
Destilerias de El Clavel. San Benito, 8. e

Cazalla de la Sierra (Sevilla).

Tel. (954) 884019. Precio: 965 ptas.

Grado alcohélico: 35°.

Azucar: 0 g/1.

Elaboracion: Destilado de “matalatva”

Cata: Intenso, equilibrado, con un final largo,
suave y seco.

8,5/10

Machaquito

Hijos de Rafacl Reyes. Pasco del Fresno, 9.
Rute (Cordoba).

Tel. (957)538585. Precio: 725 ptas.

Grado alcohdlico: 35°.

Azcar: 300 g/1.

Elaboracién: En frio con esencia de “matalatva”.
Cata: Punzante y seco, con un postgusto muy
agradable.

8,5/10

Anis del Mono

Anis del Mono, S.A.

Eduardo Maristany, 115. Badalona (Barcelona).

Tel. (93) 3888111. Precio: 900 ptas.
“Grado alcohélico: 36,5°.

Azcar: 300 g/1.

Elaboracién: En frio con grano de “matalatva”

Cata: Ligeramente incisivo, amplio, glicérico y

goloso.

8/10

Anis Las Cadenas

Hijos de Pablo Esparza, S.A.

Serapio Huisi, 1. Villalba (Navarra)

Tel. (948)141900. Precio: 756 ptas.

Grado alcohdlico: 36°.

Azhcar: 260 g/1.

Elaboracién: En frio, con esencia de anis estre-
llado.

Cata: Glicérico, suave, con final elegante.
7,5/10

Chinchén .

Alcoholera de Chinchén. Carretera Puente de
Arganda a Chinchén, km. 14,5.

Chinchén (Madrid).

Tel. (91) 8730006. Precio: 800 ptas.

Grado alcohélico: 37°.

Azucar: 280 g/1.
Elaboracién: %cstilado de grano de anis.
Cata: Un poco ardiente, graso, con un final
algo pastoso.
7°5/10 :

Una gran familia

Los anisados forman una gran familia
ue extiende sus ramas desde el campo
gc los aguardientes al de los licores. El
anis puede ser tanto un destilado de
alcohol vinico con granos de anis,
generalmente verde o “matalagva”
(pimpinella anisum), como una
maceracion de ambos, o la mezcla de
alcohol de melaza v el consiguiente
anadido de infusién de anis. También
puede contener jarabe de azacaren
mayor 0 menor proporcion -semiseco, si
no excede de los 100 gramos por litro,
y dulce, si lo supera- o ser un
aguardiente seco sin rastro de glucosa
anadida. Una forma casera y antigua de
hacerlo consiste en machacar en un
mortero 60 gramos de anis verde, 20 de
coriandro, 18 de canela, y 9 de nuez
moscada. Todo esto se mantendra en
infusién durante un mes en un litro v
medio de alcohol. Luego se agregara
azucar y se filtrard el liquido, para
embotellarlo a continuacion.
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DEL CLUB DE GOURMETS

Madrid 24, 25,26 y 27 de abril de 1998. Pabellon de Cristal. Casa de Campo.

ACTIVIDADES
VI CAMPEONATO DE ESPANA DE COCINEROS
CONCURSO DE CORTADORES DE JAMON DEHESA DE EXTREMADURA
IV CAMPEONATO DE ESPANA DE SUMILLERES VINOS DE RIOJA
IV TUNEL DELVINO
Il CERTAMEN DE NARRADORES DE PLATOS

>

Rioja Reserva:

El gran aiio del 94

En un reciente viaje a Rioja,
realizado para adquirir los
primeros datos de la cosecha
97, confirmamos la excelen-
te impresion que ya teniamos
de la cosecha 94, pero que
los crianza no han satisfecho
plenamente.

:Por qué no hacer una cata
de sus reservas antes de salir
al mercado? Actualmente
muchas bodegas dan asusre-
servas solamente la crianza
obligatoria que marcan los
estatutos de la DO. Las bo-
degas han facilitado mues-
tras de botellas que comen-
zaran su salida al mercado
dentro de dos meses, con la
excepcion de algunas como
Campillo, Marqués de Cace-
res o Faustino que alargan el
afinado en botella. Los re-
sultados de la cata ponen de
manifiesto que se trata de un
‘:.'J‘JH AN0O, COon vinos maravi-
llosos, llenos de vida y, sobre
todo, con un concepto nue-
vodelo que debe serla crian-
za. Deatractivos colores, una
frutosidad a prueba del tiem-
po, v la madera justa. Plenos
de estructura y armonia ta-
nica ¢n boca.

P st

bodegas familiares.

Cru bourgeois / Loira:

No sdlo para potentados
Como puede verse en el in-
forme especial de este na-
mero, la zona del Loira es un
tesoro vinicolasinigual, aun-
que sus vinos atin resultan di-
ficiles de obtener en’el co-
mercio. Para no naufragar e¢n
la multitud de vinos del Loi-
ra, en esta guia nos hemos
restringido a la regiéon de
Touraine, con sus Crus
Bourgueil,  Saint-Nicolas,
Chinon y Vouvray. Los vinos
que degustamos en Burdeos
fueron seleccionados de en-
tre algunos cientos que ha-

% - |

Laguardia, cindad riojana cuyos cimientos albergan numerosas

biamos catado previamente
en las bodegas, en las coope-
rativas vinicolas locales v en
¢l “Salon des vins de Loire”
que se celebra todos los anos.
Como después de cuatro
anos mas bien dificiles, entre
1991y 1994, las cosechas del
95 vsobre todo la del 96 vol-
vieron a ser excelentes en la
region del Loira, les hemos
dado prioridad. En los casos
en que se nos asegurd que
atn estaban  disponibles,
también admitimos en la se-
leccion grandes anadas del
pasado, como 1989 6 1990.
Piense usted que si compra

-

T

La llave de la buena compra

hoy estos vinos los conserva-
rd para sus hijos o para el oca-
so de su vida, porque a un
gran Vouvray le sienta bien
una maduraciéon de 20 anos
v mas. En cambio, los Tou-
rainc s¢ beben jovenes.

La cosecha del siglo

en ltalia

El X Sal6n del Vino Novello
celebrado en Vicenza (Vene-
to) los dias 4, 5 v 6 de No-
viembre, coincide con la que
ya s¢ anuncia como la cose-
cha del siglo en toda Italia.
La calidad del 97 es solo
comparable a anadas miticas
del 21, del 47 o ladel 61. Se
presentaron 176 muestras de
vino “novello”, que es como
denominan en Italia a los jo-
venes que, a modo del beau-
jolais, se pone a la venta la
medianoche del dia 6 de No-
viembre. Su cata evidencioé la
excelencia de la cosecha,
aunque con notables dife-
rencias entre las distintas re-
giones. Frente a la monoto-
nia de una gran drea en
donde se impone ¢l uso del
binomio Cabernet sauvig-
non-Merlot, destacan los vi-
nos claborados con varieda-
des autdctonas.

Para adquirir los vinos que apare-
cen en la guia resefiamos al final
del comentario el teléfono de la

La valoracion

Estrellas por la calidad

de VINUM

Monedas por el precio

Mas estrellas que monedas
El precio del vino estd més
que justificado

4 pra p Vino correcto ] Hasta 500 ptas.
boge;,a sisetratadeunvino es-  guen vino * Tantas estrellas como mone-
pafiol; para extranjeros, puede di-  Figura entre los productos fiables y ® Hasta 1,000 ptas das
rigirse a las distribusdoras que recomendables de su regién de origen El precio del vino esta justifi-
S o . % ’ 1
operan en Espaiia Vino muy bueno +n O Hasta 1.500 ptas cado.
Champagne y Gastronomia Figura entre los mejores vinos de Y ) Hasta 2,000 ptas . 2
(91) 593 07 62 su regidn de origen, y tiene nivel nacional 4 ‘1.1enos estrellas que mone-
Primeras Marcas Vino excelente * Kk k oo Hasta 2.500 plas. (:fs Iy ulta ca
(91) 656 36 02 Es uno de los vinos excepcionales ) 1 precio del vino resutta ca-
Varma de su regidn, con formato internacional " 3.0 e, éﬁ;gg};wm o
(91) 6618210 Vino sobresaliente *x%x* 000D Hasta 3.500 ptas g
Ggge“‘zﬁ 6919 Tiene nivel internacional, y figura Codigo de colores
l\liniér s entre los grandes vinos del mundo 0000 Hasta 4.000 ptas. * Tinto
(93) 574 17 28 Vino apasionante ok Kk - * Blanco
Antoni Pont Estd entre los vinos mejores y os00) Hasta 5.000 ptas. Rosado
(93) 30330 00 mas completos del mundo e0000 Miés de 5.000 ptas. Generoso
VINUM DICIEMBRE « 97 77



Rioja Reserva 94

Ala espera de que aparezean en el
mercado los reservas de Rioja del
94, dentro de un par de meses, la
cata sobre la mayor parte. de los,
vinos, efectuada por el equipo de
Vinum, confirma la esperada
excelente calidad e esta anada.
Hemos seleccionado para su
publicacién los que superaron la
nota de 7,5 sobre 10.

**
Azabache
Vifiedos de Aldeanueva, S. Coop.

Color rojo con tonos granates y ribe-
tes rubi, muy limpio, Muestra buena
intensidad aromdtica, pleno de ma-
tices frutosos bien combinados con la
madera. A la boca ¢s sabroso y con-
centrado, con fuerza ytanicidad. Un
final con notas de regaliz. Pronto es-
tard listo para beber.
Tel. (941) 16 30 39

Bardn de Chirel
Herederos del Marqués de Riscal

En los préximos anos una serie de
“chiveles”, que comienza con este 94,
cansardn sensacion y, sobre todo, pro-
blemas a la bodega a la hora de sa-
tisfacer la enorme demanda previsi-
ble, como sigan su evolucion normal.
Tiene un impresionante color cereza
picota muy cubierto. En nariz es
potente, de claros aromas frutosos y
una buena madera todavia sin en-
samblar pero que apunta su comple-
jidad. Gran estructura, bastante td-
nico y astringente y ligicamente
todavia muy dure. Un vino que
aguantarda mucho tiempo en botella.
Tel. (941) 60 60 00

Kk
Bardn de Ley
B. Barén de Ley
Esta todavia lejos de desarvollar su
mejor punto, pero ya se le puede apre-
ciar un excelente buqué de crianza.
Buena tanicidad y estructura en bo-
ca; largo. Final elegante y de poten-
cia media. Se nota clavamente la
nueva ctapa de ln bodega.
Tel. (948) 69 43 03

* %
Campo Viejo
B. Campo Viejo

De un color mas cubierto que la ma-
yoria de los vinos de la casa. Deja en
nariz su rorunda frutosidad, algo de
regaliz v una comedida madera.
Bien de sabores, carnoso y de potente
paso de boca. Aunque recucrda a los
buenos Campo Viejo, parece algo mas
tanico, tiene asgaurada una buena
evolucion.
Tel. (941) 23 80 00

%k
Cerro Afién
B. Olarra

El color rojo cereza con tonos rubi y
ribete violdceo todavia estd sin evo-
lucionar apenas. Se aprecia una
marcada frutosidad y un incipiente
bugué de crianza francamente agra-
dable. En boca sc muestra equilibra-
do, no tan corpulento como los
“afion” de antes, pero mucho mas ele-
gante. Estard listo parva su pleno dis-
Sfrute a medio plazo.
(941) 2352 99

2.2.2. 4

Conde de Valdemar

B. Martinez Bujanda
Muy cubierto, de color amoratado.
Un bucen tono aromdtico, porente y
Sfrutoso. Se aprecian notas florales
muy delicadas, aunque le falta toda
la fase de botella. Muy carnoso en bo-
ca, con cuerpo, domina el excelente
tanine maduro, con concentracion y
estructura. Le falta realizar una
lazga evolucion. .
Tel. (941) 1221 88

Jokk
Don Tedfilo |
B. Vifiegra

La técnica de Angel Visicgra de asia-
diren loscoupagesvino claborado con
maceracion carbonica le da grandes
resultados. Muestra buen color y po-
derosos aromas de una excelente tem-
pranillo, con notas de arandanos, re-
cuerdos de cedro y una ajustadisina
crianza. En boca tiene la estructura
que le da un poco de Cabernet; esam-
plio, elegante y laygo. Muy bueno pa-
ra beber en estos momentos,

Tel. (945) 23 19 24

Kk
Glorioso
B. Palacio, S.A.

Tiene rodoslos valoresde un buen Glo-
riaso, sobre todo, ln finura del nuevo
diseno. Sin embargo aqui manda la
anada, que le confiere profundidad
de arvomas en sus notas frutosas. Su
crianza en una bucna madern le
aporta notasespeciadas. Tiene un pa-
so de boca brillante, con carnosidad
¥ estructura. Lo mejor de este vino es
la gran limpicza que muestra en to-
das la fases de la cata.
Tel. (941) 60 01 51

4
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Dominio de Conté

B. Bretdn
Muy distinto de los anteriores “do-
minsos”, a pesar del asve de la fami-
lia. Tiene un excelente color, muy vi-
vo. En nariz, aromas balsamicos,
mucha frutosidad, ynotasespeciadas.
Sabroso, con un cucrpo suave; la po-
sible agresividad tanica la salva un
toque de calides alcoholica. Posible-
mente sea uno de los que no aguan-
ten mucho el paso del tiempo, pero tie-
ne un presente esplendoroso.
Tel. (941) 21 22 25

ok kk
Contino
Vifiedos del Contino

Da alegria reconocer a uno de los vi-
nos mas emblemaricos del cambio en
Rioja. Es posiblemente mejor que
aquellos “continos” que asombararon
al aficionado en los antos 80. Un vi-
no que su mejor virtud reside en su
gran equilibrio. De alta capa, color
picota amoratado. Sus aromas fruto-
sos estan perfectamente combinados
con la madera plena de notas espe-
ciadas. Un vino suave, con un paso
de boca ampulosoy tanicamente dul-
ce, estructuradoy largo. Esya un pla-
cer beberlo, aunque tiene larga vida.
Tel. (941) 60 02 01

ok

Dominio de Ugarte

Heredad Ugarte, S.A. w
Color cereza con tonos violdceos, ca-
pa media alta. Complejo en nariz;
Junto a los limpios frutillos de bosque
(ardndanos) s¢ perfilan los aromas
de la madera (vainilla). En boca es
carnoso, con cuerpo, pero no ago-
biante, con un buen desarrollo poste-
rior y potente via vetvonasal donde se
acentiian las notas especiadas.
(945) 121043

Jokokvr
Finca Valpiedra
B. Martinez Bujanda

De nuevo nos sorprende esta bodega
con un vino muy especial, coscchado
en una sola finca de viejas cepas de
Tempranillo. Muy cubierto de color,
€31 NAYES €5 POLCNTE, CON UIO0S AYOIMAS
balsamicos originales y combinados
con madera de gran calidad (notas
de vainilla). En boca, concentrado,
de gran estrudura y amplio final.
Tel. (941) 1221 88

Kok Kk vr
Garnacha
B. Martinez Bujanda

Ast, en “crudo”, sin haber desarro-
lado el buqué de crianza, s puede
confundir con otros vinosde moda, en
los que la Garnacha es protagonista.
Tiene una gran personalidad, con su
color granate, cubicrro ¥ laygas ld-
grimas. [Qué limpicza de aromas,
qué estructura y equilibrio! Las no-
tas balsamicas se ensamblan con los
suaves tonos especiados. Es muy sa-
broso, corpulento y con un tanino
amable que se funde con el alcohol.
Deja todo ¢l paladar agradablemen-
te envuelto y perfumado.
Tel. (941) 1221 88

Jokk vy
ljalba
B. Vifia ljalba, S.A.

La caracteristica principal estd defi-
nitivamente marcada por la Tem-
pranillo, ardandanos, mora, todo
bien definido (la fruta neta; la ma-
dera, en la justa medida) por su lim-
pieza y buena elaboracion. En boca es
muy sabroso, con los taninos igual-
mente nitidos, nobles y elegantes.
Equilibrado y large. Esta todo tan
bien dispuesto que da pena su ligica
¥ posterior evoluciin.
Tel. (941) 26 11 00

Jok kv
Jilaba
Luis Angel Casado Manzanos

El estilo de este vino es directo, no s
recrea en barroquismos ni falsas al-
haracas. Si resalta la excelencia dela
materia prima, con un color muy vi-
vo, aromas frutosos porentes, enmar-
cados en notas de buena barvica y
Jgran concentracion en boca. Bien ar-
mado de taninos, resulta duro, aun-
que no exento de finura y elegancia.
Tel. (941) 12 72 56

ok k
Judiht
B. Valdelana
Es un buen sucesor de aquel Valdela-
na 94 de “cosechero™ que tanto gusto
por su expresion juvenil, carnosa y
Sfrutal de su conjunto. Tiene un pre-
cioso color ceresa y violdceo. De in-
tensa narisy frutosidad de bayas ne-
Jras, algo de regalizy buena madera,
(vainilla). De clegante sedosidad y
suavidad tinica, deja un paladar
untuoso y prolongado.
Tel. (941) 60 60 55/61

Fokkvr
La Vicalanda
B. Bilbainas, S.A.

Si los primeros “vicalandas” contri-
buyeron a cambiayr la imagen de B.
Bilbainas, éste da la puntilla defini-
tiva. Es un vino muy cubierto, de cla-
ros aromas frutosos y una madera
perfectamente ensamblada. Porente,
limpio. En boca es realmente sabroso
¥ estructurado, dulcemente tanico,
muy amplio. A medida que pasa de-
Jaen el paladar su sello seductor.
Tel. (941) 31 01 47
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Lorifién

B. Breton
Ya ¢l crianza fue uno de los mejores
94 (si no el mejor) de Rioja. Era de
esperar que el rescrva brillara mas
intensamente. Asi, con su color pico-
ta, cubiertoy limgio. Amplio abani-
co de aromas, fruta, matices especia-
dos. Sabroso, tieme cuerpo y
estructura, un paso de boca cquili-
brado y duradero; puede permitivse
tranquilamente esperar su evolucion
a laygo plazo.
Tel. (941) 21 22 25

* %k K i
Marqués de Riscal
Vinos H. del Marqués de Riscal

Es un vino que poco tiene que ver con
los “riscales” de hace tan solo unos
asios. La anada marca definitiva-
mente el camino hacia un disesio mds
acorde con los tiempos. De intensos co-
lores picota, bien cubierto y limpio.
Tiene un amplio abanico aromdtico,
en el que domina la fruta, notas es-
peciadas, logicamente le falta toda la
Sfase reductiva. En boca es amplio y
rico de extracto, envuelto en dulees
taninos, muy persistente.

Tel. (941) 60 60 00

1994 °
“ MARQUES
DE YARGAS ¢
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Marqués de Vargas

B. y Vifiedos del Marqués de Vargas
Atractivo rojo picota con algiin tono
violaceo todavia, cubierto de color. Es
claro y sincero en naris, frutosidad
limpia, recuerdos de madera nueva
(vainilla, pimienta) y un toque de re-
galiz. En boca es intenso y sabroso, de
brava tanicidad y perfecta acides
bien ensamblada. Se disfrutara de él
mucho mas a large plazo.

Tel. (941) 26 14 01

%k ki
Mayor de Ondarre

B. Ondarre
Representa uno de los misterios de ln
Rioja vinicola: este vino, uno de los
que mas porcentaje leva de Caber-
net, tiene, sin embargo, aromas muy
riojanos. Otra sorpresa es que su na-
riz resulta seductora, compleja, pero
7o muy potente, y en boca es un esta-
lido de sabores. Sabroso, amplio y
bien estructurado, con la retronasal
plena de notas especiadas, pimicenta,
cedro y frutillo rojo.
Tel. (948) 64 50 34
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Pagos Viejos
Cosecheros Alaveses

Posiblemente sea el mejor Pagos Vie-
Jos que se ha claborado hasta ahora.
De gran color picota violdceo, tiene
una nariz sin hacer pero apunta no-
tas de tinta china, especias y un tono
mineral dificil de hallar en los vinos
peninsulares. Ricoen de saboresy con-
centracion en boca, poderoso y am-
plio, tiene un punto goloso que sua-
viza su dureza, lo hace amable dentro
de su enorme tanicidad. Un duro de
corazon tierno, al estilo de los viejos
astros del cine.

Tel. (941) 6001 19

LR 2.8 0
Remirez de Ganuza
B. Fernando Remirez de Ganuza

Hay muchos datos en este vino que lo
hace internacional. Y desde luego no
son las ccpas, tempranillas nacidas
hace 70 anos en pagos alaveses. Pero
todo su conjunto, asi catado "a cie-
gas” puede recordar a los grandes ba-
rolos. La nariz es muy compleja y
potente, aungue sin apenas evolu-
cion. Desde su tremenda concentra-
cion en boca a la elegancia de su re-
tronasal, hay un largo recorrido en el
que se disfruta de un tanino madu-
ro y perfumado, o como lo denomi-
nan en Francia “de mantequilla”
UNE GTan estructura y un maravi-
lloso equilibrio.

Tel. (941) 60 90 22

L. & 8+
Reserva Privada
B.y V. del Marqués de Vargas, S.A.
Haydemasiadas cosasen este vino pa-
ra pasay solo como un buen rioja. El
mejor Tempranillo que entréen la bo-
dega ese ano, un 10% de Mazuelo y
un poco de Cabernet fucron criados
en una pequena seleccion de las me-
Jores barricas de roble yuso (la nota
exotica). El resultado es sorprenden-
te. Ha terminado con un color total-
mente cubicrto, profundo, con un
Sfondo rubi que sc adivina bajo la to-
nalidad amoratada. Los arvomas
complejos, potentes, s¢ mezclan entre
st armoniosamente bajo el predomi-
nio delicado y nitido de la fruta
(mermelada de moras) acompanado
por las notas especiadas de una so-
berbia yeleaante madera. En boca re-
sulta con un cuerpo extraordinarioy
una gran finura. Aunque en la bo-
dega todavia no quicren hablar de
precios, parecen firmemente dispues-

tos a no subirse a las nubes con ellos.
La produccion noalcanza alas 5.000
botellas, por lo que merece la pena re-
servar.

Tel, (941) 26 14 01

* k%

Roda |

B. Roda
Se ve que ln bodega se ba tomado muy
en serio lo de elaborar siempre gran-
des vinos. Este Roda I esta algo ce-
rrado todavia en nariz. De extraor-
dinario vigor en boca, rinico y
estructurado, de laygos retronasales
en donde asoman un pocomaslosaro-
mas especiados de la buena madera.
Es verdaderamente un vino con ra-
za, distinto al primer Roda, sobre to-
do en boca.
Tel. (941) 30 30 01

LB & & 874

Sefiorio de San Vicente

Sefiorio de San Vicente
Mas profundo que su hermano ma-
yor el del 91. Tiene, como aquél, la
sutileza que aporta la variedad Tem-
pranillo “peludo”. Bien cubierto de
colo, presenta una nariz muy deli-
cada, con gran frutosidad y armo-
nia. La integracion de la madcera es
practicamente perfecta. En  boca,
muy sabroso y de taninos amables,
concentrado, amplioy muylargo. Al-
gun miembro de la mesa de cata lo
situd entre entre los vinos de la Li-
burnais.
Tel. (941) 30 80 40

Yk K

Sierra Cantabria

B. Sierra Cantabria
Una equilibrada crianza le da pro-
tagonismo a los aromas de este vino.
Contiene una  gran frutosidad
(arandanos, fresa) junto a las notas
limpias de vainilla. Tanto el impe-
cable color rojo cereza picota como el
sabroso paladar, la estructura y los
poderosos retronasales, hacen que, a
pesar de su dureza, ya sea atractivo
para beber abora.
Tel. (941) 33 40 80

-

* %k
Solabal
B.y Vifiedos Solabal, SAT

Poco a poco, los buenos cosecheros van
perdiendo el miedo a las crianzas. Y
ya son bastantes los que superan a los
vinos elaborados dentro de la tradi-
cion familiar. Es el caso de Ricardo
Pecina, responsable de esta pequednt
bodega. El Solabal es un vino con los
aromasde crianza, donde iremos des-
cubriendo, en primer lugar, la fru-
tilla roja y algo de regaliz de una
gran Tempranillo. En boca (su me-
Jor arma) es sabroso y fresco, con los
taninos maduros y una acidez per-
Sfeeta que le da profundidad y alar-
aa el trago.
Tel. (941) 33 44 92

* %k k
Solagiien
Unién de Cosecheros de Labastida

Lo primero que se aprecia en este vi-
no es la excelente materia prima con
la que esta elaborado. Cubierto de co-
lor, rojo picota. De gran frutosidad,
(morayarandano), justa crianza en
barrica y muy potente. En boca es sa-
brasoycorpulento, con un tanino bien
domado (se pucde beber ya), a pesar
de tener un bucen futuro.

(941) 33 11 61

**
Valserrano
B. de CrianzaSM S

Aiios como este son los que gratifican
los esfuerzos de los pequenos bodegue-
ros. Es el caso de Valserrano, que va
un poco mis alld con su 94. Color ce-
reza picota violdceo, cubicrto. De cla-
ros aromas frutosos y de cuidada ma-
dera todavia sin ensamblar. En boca
es sabroso y bien estructurado, mode-
radamente tanico, logicamente algo
duro, pero con un buen futuro,
(941) 60 90 85

% %k ke
Vifia del Pis6n

Cosecheros Alaveses
Si todavia no tenemos claro lo que es
la concentracion en boca de un vino,
debemos probar éste. Muy cubicerto,
pura frutosidad en nariz (mermela-
da de moras, frambucsa) con apenas
unas notas de madera (pocas) y un
toque de tinta china. Pero jqué boca!:
amplio, de poderosos y seductores ta-
ninos, un alcohol que acompana pe-
ro no molesta, largo y, sobre todo, con-
centrado, muy concentrado.
Tel. (941) 60 01 19

% % %k 7
Vifia Lanciano
Bodegas Lan
Es un placer encontrar vinos que, es-
tando muy b en estos t0s,

se les adivina un largo futuro. Yesel
caso de este Lanciano de colores cere-
za y capa media-alta. En nariz es
complejo, potente. Tiene mucha es-
tructura, una boca elegantisima con
marcada tanicidad y un final se-
ductor y armonioso. La gran virtud
de este reserva, cuando esté a punto
dentro de unos asios, serd su exquisi-
ta finura.

Tel. (941) 45 00 50

* % %k
Vifia Real
CVNE

Un vino de gran consistencia y com-
plefidad. Su color, rojo picota, muy
arractivo. Aromas totalmente fruto-
sascon unasnotasde vainilla potentes
y limpias. Una bucna estructura y
un paso de boca sabrosa y amplio, con
buena concentracion. Un vino al que
se le adivina una gran evolucion.
Tel. (941) 31 06 50

79



Ribera del Duero

Ribera del Duero estd de moda,
y con razon. El equipo de
catadores de Vinum, con
Bartolomé Sanchez al frente, ha
degustado los principales vinos
de esta Denominacion de
Ongen, y ¢l resulitado confirma
la fama.,

Algunos de estos vinos va fueron
publicados en el ndmero 1.
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Tinto Pesquera Janus

(Gran Reserva) 1986

Algjandro Ferndandez
Su color ceveza cubierto, sin apenas
tonos reja, dice mucho de sulenta evo-
lucion,_En nariz resalta una exce-
lente variedad de avomas, desde los
tonos frutosos, hasta los mas comple-
Jjos v especiados. En boca, concentra-
do de sabores; su gran estructura al-
canza todos los rincones palatiales,
con una sensacion muy placentera.
Tel. (983) 870037

* 00 )
Boada Reserva 1985
Boada-Los Curros

Rojo rubi con tones teja. En nariz des-
tacan recuerdos balsamicos, notas es-
peciadas y algo de frutosidad (compo-
ta). En boca estd pulido, aterciopelado
¥ con adecuada persistencia. Estd listo
para tomar ya.

Tel. (947) 868097

*kk OO D
Vifia Pedrosa Reserva 1992
Hnos. Pérez Pascuas

Rojo picota, wvioldcco ¥ cubierto.
Complefo ¢ intenso en nariz, con no-
tas de hojarasca, cuero, tabacoy bue-
na frutosidad. Carnoso y tdnico, con
el paso de boca poderoso y bien estric-
turado, largo y especiado. Ligero re-
cuerdo de pimenton en retronasales.
Tel. (947) 530100

*xx 0000
Valduero Gran Reserva 1986
Explotaciones Valduero S.A.
Rajo ceveza, con brillantes reflejos te-
ja. Muy expresivo en nariz, clegante
y buenos aromas de reduccion. Es
amable, largo y envolvente, con un
paso de boca pulidoy equilibrado. Es-
td en plenstud para su consumo.

Tel. (947) 545459

80

*
Balbés Gran Reserva 1989
Balbds S.L.
Rajo cereza, con algiin tono teja y de
capa media. Buqué, complejo y lim-
pio. En boca es suave, redondo y muy
hecho (quizas demasiado pulido); en
la retronasal se captan nitidos los no-
bles aromas de crianza.
Tel. (947) 541052

*kx 00 )
Callejo Reserva 1989
Felix Callejo S.A.

Rojo picota, con buen aspecto y cu-
bierto, Los avomas de la varviedad se
proyectan  hacia una  espléindida
crianza; potente. Muy sabroso en bo-
ca, con los taninos bien integrados,
redondo. Su excelente estructura y
gran final le convierten en un digno
representante de su comarca.
Tel. (947) 532312

**x @)D
Condado de Haza 1994
Condado de Haza

Excelente color, limpio ¥ cubierto. A
pesar de su layga estancia en barri-
ca predomina una fragante frutosi-
dad. En boca, poderoso, cargado de
taninos, aungque nada astringente;
muy crudo todavia. Tiene todos los
mimbres de un reserva.
Tel. (947) 870037

* 000 )
Protos Gran Reserva 1989
Protos S.A.

Rojo cereza con bastante ribete teja,
muylimpio. En narizdestaca el gran
buqué en el que todo estd integrado:
cacao, tabaco, un fondo frutdl y re-
cuerdos especiados. En boca, redondo,
aterciopelado y largo. Deja una sen-
sacion de vino hecho pevo vivo.

Tel. (983) 882012

*kxkx 000
Alion Reserva 1993

Pocas dudas tienen los expertos a la
hora de nombrarle ¢l mejor 93 de la
D.O. Es de los pocos que conservan la
concentracion y estructura de los
buenos vinos riberenos, compleja va-
riedad aromatica a base de frutosi-
dad y notas especiadas.

Tel. (983) 881236

* 00
Fuentespina Reserva 1991
Avelino Vegas, S.A.

Rojo picota, con intensa ldgrima,
bien eubierto. Aromasde regalizy to-
nos balsamicos. En boca, suavemente
tanico, carnoso, no muy layge pero
con un agradable cquilibro de sabo-
resyaromasde retronasal. Estd en un
MOMENLD GPEIMO PAYA CONSUMIT.
Tel. (947) 596002

*x 000
Arzuaga Reserva 1994
Bodegas Arzuaga Navarro
Color picota con tonos granates de
gran lagrima, eubierto y vivo. Aro-
mas de crianza -tostados, especias ¥
cedro-limpiosy potentes. Sabroso, con

buena evolucion en boca pero tani-
camente pulido. Sorprende su redon-
des para ser del 94,
Tel. (983) 681146

*kkhk 00 D
Tinto Pesquera Janus 1991

Alejandro Ferndndez
Gran color y una excelente frutosi-
dad, en la que estan todas las virtu-
des aromdaricas de una buena Tinto
fino. En boca ¢s un concentrado de
sabores, que van desde ¢l tono goloso
del inicio al toque de acides y un re-
cuerdo elegantemente amargo del fi-
nal. Muy laygo y con los taninos ma-
duros; necesita una layga crianza; si
se precisa beber ¢s imprescindible es-
canciarlo.
Tel. (983) 870037

*kk 00D
Cosecha 1995
Hacienda Monasterio

Inmejorable capa, rojo picota, tonos
violdccos, abundante lagrima. En
nariz es un tanto disperso. A la fiu-
ta de bosque, tostados y balsdmicos se
une un fondo poco franco. En boca,
amable, con cuerpo y equilibrio. Al
final resulta menos logrado por ese
fondo que le resta puntuacion.
Tel. (983) 484002
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Viiia Mayor
Gran Reserva Especial 1989
Hijos de Antonio Barceld, S.A.
Raojo cereza con tonos teja, cubierto y
limpio. Nariz algo calida por su con-
tenido en alcohol. Muy bien estruc-
turado en boca, poderoso, tanico y
largo, con la retronasal potentey mu-
cho mas expresPa que en nariz.,
Tel. (983) 521011

Kk kA k 00000
Vega Sicilia Unico 1985
Vega Sicilia

La enorme rvesponsabilidad que sig-
nifica suceder al gran Vega Sicilia de
la cosecha del 70 la resuelve este 85
sin mucho trabajo. Tal vez no sea to-
do lo brillante que el anterior, pero
sus numerosas vivtudes le consolidan
como un gran vino. Bien de color,
granate con tonos cereza, ¥ cubierto,
Muy complejo de aromas, con el sello
inconfundible de la casa, sin sobresa-
iy winguno en especial, a pesar de su
larga estancia en madera, tanto en
depisitos grandes como en barricas
donde duerme sicte astos. Su gran es-
tructura y concentracion le confiere

firmeza; la conscauida tanicidad se
deja notar en el paladar, aunque no
resulte agresiva. Por lo tanto ya se
puede beber abora, sin que ello signi-
Sique que esté en duda su sequra du-
racion en el futuro. Lo mejor essu sen-
sacion de fuerza y armonia.

Tel. (983) 680198

*kk 000

Matarromera Reserva 1994
Ha conseuido una perfecta evolu-
cion desde aquel Matarromera 94
ganador de cuantos certdmenes s
presemeaba.  De color rojo granate,
violiceo y vivo, Conserva la excelen-
te frutosidad en naris, arropada por
una buena madera. En boca, gran
estructura, moderadamente tanico,
amplio y de elggante evolucion en el
paso de boca. Retronasal armonioso,
destacan los finos aromas especiados.
Tel. (983) 680198

*kkx 00
Tinto Pesquera Reserva 1994
Alejandro Ferndndez

Muy cubierto de color, con tonos gra-
natesyabundante lagrima. Poco evo-
Incionado en general, sobre todo esla
nariz la mas cerrada, aungue apun-
ta un buen buqué. En boca, sabroso,
de tanicidad potente y agresiva que
deja la boca practicamente adorme-
cida. Le falta mucha botella todavia.
Tel. (983) 870037

o0)

Hacienda Monasterio Reserva 1992
Hacienda Monasterio
Inmejorable capa, rojo picota ¥ tonos
violdceos, abundante ligrima. En
nariz, un tanto disperso. A las inne-
gables virtudes de fruta de bosque,
tostados y balsamicos se le une un fon-
do poco franco. En boca ¢s amable,
con cuerpo y equilibrio. Al final ve-
sulta menoslogrado por ese fondo, que
acaba restandole puntuacion.

Tel, (983) 484002

*hkkkx @D
Marqués de Velilla Reserva 1994
Grandes Bodegas
Impecable en el color, es el concepto
moderno de la Ribera, Gran expre-
sion en nariz, con limpios avomas de
mora, regaliz, vainilla y cedro..., to-
dos por separado, a falta de su futu-
roensamblage. En boca, concentrado,
tanico y pleno de sabores, con un fi-
nal potente y aromdtico. Pronto serd
un gran vino.
Tel. (947) 540890

*kkx 0O
Valduero Reserva 1991
Explotaciones Valduero S.A.

Magnifico color rojo picota, violdceo
y capa media. Tiene una nariz muy
especiada, (falsa pimicnta, vainilla)
notas de frutillo rojo. Resulta sabro-
so, con los sabores bien integrados y
bastante largo. El final esta domi-
nado por ln madera, aunque sin ato-
sigar, con clegancia.

Tel. (947) 545459
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Montevannos Reserva 1992
Montevannos S.A.

De un color r ojo cereza y de capa me-
dia, algo mas abierto que la maygria
de los riberas. posce una nariz %m-
pia, en la que destaca una madern
de muy buena caldad. En boca es
suave y ligero, y viene un punto des-
carnado que no afecta al conjunto
por su equilibrio total.
Tel. (947) 534277

*x 00 )
Sefiorio de Nava Reserva 1990
Sefiorio de Nava

Liece un buen color picota y cubierto.
El bugué de su erianza resulta ar-
monico, con notas de madera limpia
yun fondo de regalis. Un reserva que
se muestra bien estructurado, y que
desarrolla un paso de boca carnoso y
lazgo. Todo ¢l conjunto da sensacion
de equilibrio.

Tel. (947) 550003

**x*x 00
Torre Albéniz 1992

Pefialba Lopez
Es la estrella de la casa. Pablo Pe-
nalba ha consgauido un vino de gran
personalidad. Con buen color ceveza
picota, apuntan los tonos violdceos, de
clegantes aromas, frutoso y notas es-
pecindas. Muy bien equilibrado, de
armonioso paso de boca, largo y puli-
do. Un buqué de finos avomas deja la
retronasal limpia,
Tel (947) 501381
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Valsotillo Gran Reserva 1989
Ismael Arroyo
Ha tenido una evolucion magistral
en botella hasta convertivse en uno de
los eldsicos riberenos. Tanto su atrac-
tivo color, coma su impresionante bu-
qué acompanan perfectamente a un
equilibrado paladar, pleno de sabo-
res, va becho, pero con aguante para

muchos anos.

Tel. (947) 532309

*k*x 0000
Protos Gran Reserva Especial 1986
Protos S.A.
Atractivo color, rojo cereza con bas-
tante ribete teja, muy limpio. En na-
riz destaca el conjunto, el gran bu-
qué en ¢l cual todo estd integrado;
cacao, tabaco un fondo frutal y re-
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*kkkx 00000
Pérez Pascuas Gran Reserva
1991
Hnos. Pérez Pascuas
Se ha convertido en ¢l bugue in-
signia de los Hnos. Péres Pascuas
¥, desde lucgo, su vino mas cuida-
do. Solamente salen al mercado
unas pocas miles de botellas cuan-
doel anose presta para ello. El vi-
siedo, un pequeiio majuclo la-
mado Valterrena, de apenas unas
dos bectireas, plantado de tintas
del pais, cuenta con una venera-
ble dad: 54 anos, lo que hace que
la produccion apenassupere el ki-
lo y medio por cepa. Su Gran Re-
serva de 1991 muestra un buen
color, rojo cereza-picota, sin aso-
mo de tonos teja. Muy aromatico,
donde destacan los avomas de ln
Tinto fino acompanados de una
discreta y excelente madera. En
boca esta sabroso, bastante tani-
co, concentrado de sabores, con
una potente acides que, junto al
elevadogradoalcoliblico, hace au-
gurarle una layga vida.

Tel. (947) 530100

cuerdos especiados. En boca es muy
redondo y aterciopelado, largo y deja
una agradable sensacion de vino he-
cha pero con vida.

Tel. (983) 882012

**x*x 00
Ribefio Reserva 1992
Rodero

Tipico ribereito, rojo picota con tonos
violdceosy cubierto. En narizs tiene la
Sfrutosidad muy bien marcada, con
una madera excelente. Es sabroso y
cquilibrado, duleemente tanico, con
amplio paso de boca y buena retro-
nasal; intensa y plena de notas espe-
ciadas.

Tel. (947) 530046

b

EMILIO MORO
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**x*x 00
Emilio Moro Reserva 1992
Emilio Moro
Pocas vinos expresan el cavdcter de te-
rrusiotan claramente como este Emi-
lio Moro. Rojo cereza con tonos gra-
nate. Muy frutal en narizs, con la
madera bien integrada. Es sabroso y
ticne estructura, con los taninos to-
davia “crudos”, y deja un leve amar-
gor al final de boca. Aungue se pue-
de tomar en este momento, sc trata de
un vino que sin duda evolucionara
bien en los praximes dos asios.
Tel. (983) 472852

** 00
Torremilanos Gran Reserva 1989
Pefialba Lopez
Excelente tono de color, cereza picota,
con un toque violdceo todavia. Poten-
te en nariz, cam aromas especiados de
madera y cerezas compotadas. En bo-
ca ¢s sabroso, estructurado, con un fi-
nal potente donde se imponen los fi-
nos aromas especiados de la

retronasal.
Tel. (947) 501381

* 9000
Protos Reserva 1992

Protos S.A.
De color rojo cereza con tonas viola-
ceos, cubierto. Es muy clisico de la ri-
bera en naris, frutoso, con aromas de
buena madera y potente. Sin embar-
50 en boca acusa la falta de fuerza,
porsu baja acidez. Ello le confiere un
cardcter de vino fiicil de beber.
Tel. (947) 882012

***x 000
Carmelo Rodero Gran Reserva 1991
Rodero

De un color rojo cereza, vivo y cu-
bierto. Buqué de crianza, con la fru-
tosidad caracteristica de la zona. Tos-
tados, cedro, buena madera. Es
suave, pulido, de amplio paso de bo-
ca. Sus aromas especiados y balsami-
cos dejan la retronasal gratamente
perfumada.

Tel. (947) 530046

**xx @0 )

Ibernoble Reserva 1991
Winner Wines S.A.
Intenso de color, picota, con tonos vio-
ldceos. En nariz se aprecian notas de
café, tostados, vainilla y una pru-
dente frutosidad. Posce una buena es-
tructura en boca, y es sabroso y largo,
con el tanino un tanto duro todavia.
Un vino que estard mucho mejor den-
tro de tres asios.

Tel. (91) 5019042

*k*xk 00000
Vina Pedrosa Gran Reserva 1991
Hnos. Pérez Pascuas

Un vino que necisita unos anos para
dar todo su esplendor. Excelente color
rajo picota con la lagrima tenida y
cubierto. Muy buena evolucion de los
aromas en los que destacan los re-
cuerdos de tabaco, café y fina made-
ra. Bien estructurado en boca, tani-
co y untuoso. Su fuerza y frutosidad,
le auguran larga vida.

Tel. (947) 530100

***x 000
Briego Reserva 1992
Briego-Albesa

Cereza picota con tonos violdccos,
muy cubierto de color. Buen bugué de
crianza, con especias, fruta madura,
tabaco y hicrbas balsamicas. Sabroso,
bien equilibrado, con el suave tanino
agradablemente fundido, bastante
laygo. Muy hecho, listo para beber a
pesar de ser uno de los mas jovenes.
Tel. (983) 892008

**xkx @)D
Torremilanos Reserva 1991
Penalba Lopez
La bodega de los ermanos Pesialba
es una de las pioneras en la D.O. Su
trayectoria, siempre regular, le per-
mite tener unos reservas muy cusda-
dos, siempre con el personalisimo sello
de la casa. Este vino es un bello ejem-
plo. Tiene un color intenso y profun-
do, con la lagrima tenida de tonos
violdceos. Lo mejor es la perfecta in-
tegracion de los aromas de una bue-
na madera con la frutosidad, (fru-
tillos negros). En boca esta bien
estructurado y se desarrolla con cle-
gancia por la facilidad de paso de un
tanino dulce y bien pulido. Estd ya
apto para consumir.

Tel, (947) 501381
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Rolf Bichsel y Alexandre
Challand han catado para esta
guia cerca de 150 vinos de
Touraine y sus
denominaciones mds
conocidas: Chinon, Bourgueil,
Saint-Nicolas de Bourgueil y
Vouvray. En su mayoria se
trata de cosechas del 95 y 96,
ademas de algunas anadas mds
antiguas atn disponibles

en el mercado.
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Cuvée CC 1989
Catherine & Didier Champalou

De color dorado intenso; naviz mag-
nifica, notas de tueste, mango y fri-
tas compotadas; prodigo y pleno ya en
el inicio, voluminoso, con casta y per-
sistencia en la boca, termina en una
anténtica explosion de aromas ¢ im-
presiones. Sin duda, un gran vino.
Extraordinario.

2002-2050.

Cuvée CC 1990
Catherine & Didier Champalou

Color dorado en maduracion; miel y
melin en nariz; inicio aterciopelado,
abundante frutosidad plena, suave y
gustosa en boca, estructura sutil y fi-
nal prolongadoy fresco; se trata de un
excelente vino que se conservard una
eternidad.

2002-2050

Cuvée CC 1995 (0,51)
Catherine & Didier Champalou

De color oro palido; nariz intensa, es-
peciada y exética; extremadamente
concentrado, casi oleaso en bocaycom-
plejo, dulee, bien ligado, de textura
suave y sedosa y un frescor y una du-
racion extremos; una obra maestra
que pucde madurar sin problemas
durante medio siglo.

2002-2050.
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Cuvée moelleuse 1995
Catherine & Didier Champalou
Oro palido; nariz discreta, ciscara
de naranja, limon: redondo en boca,
pleno, especiado y sin embargo fino,
con final agradable marcado por la
acidez; un vino con casta muy pro-

metedor.
2002-2015

Cuvée CC 1996 (0,51)
Catherine & Didier Champalou
Color dorado; nariz de gran frescu-
ra y riqueza, con tonos de citricos
(mandarina); intenso y pleno en bo-
ea, de gran casta y frescura, elegan-
te y prolongado; un vino tal vez algo
menos concentrado que el del 95, mas
encerrado en si mismo, pevo, a cam-

bio, leno de casta.
2002-2040

Les Fondraux 1995

Catherine & Didier Champalou

De un color dorado palido; nariz flo-
ral, acacia; todavia sc muestra corto
en boca, con dulzura discreta, aun-
que firme y pleno, sedoso, leno de fi-
nura y prolongado; equilibrado y
muy prometedor, con buen potencial
de maduracion.

2000-2008

Vouvray 1995

Catherine & Didier Champalou
Dorado palido; navis marcadamen-
te afrutada, también con notgs flo-
rales, acacia y citricos; inicio graso,
suave en boca, redondo, final fresco;
un vino equilibrado, puro y lleno de
finezas,
1998-2003.
También resulté fiable el Vouvray
“sec” del mismo anio.

Le Haut-Lieu 1 trie 1990
Gaston Huet

De un color dorado luminaeso con re-
Sflejos ambarinos; todo un ramillete
de aromas variados: naranja, men-
brillo y mango, micl y pan tostado;
inicio oleaso, pleno y carnoso en boca,
voluminoso, dulzor pleno y estructi-
ra fucrte, potente y prolongado; un
excelente vino.

2002-2050

Le Haut-Lieu moelleux 1990
Gaston Huet

Color bastante palido; naris intensa
en maduracion , micl, acacia, mem-
brillo y un togue de clavo; inicio
potente y pleno, fresco en boca, pode-
roso y laygo a pesar del licor intenso,
anin guvenil; yn buen vino que nece-
sita smprescindiblemente madurar
algunos anos y que durard casi una
cternidad.

2002-2050
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Le Clos du Bourg 1990
Gaston Huet

De un color dorado palido; en nariz
presenta aromas veservados y frescos,
cera; potente y compacto en boca, dul-
zor ligero y acides fresca y con nervio.
Estamos ante un vino para guardar
todavia, que atin resulta juvenil, me-
nos imponente que Le Haut-Licu, pe-
ro con casta, flexible y de gran refi-
namicnto.

2002-2050

Le Mont moelleux 1995
Gaston Huet

Color dorado palido; en nariz apa-
recen citricos, acacia y miel; inicio
Sfrutal, agradable plenitud y dulzu-
YA Jugosa, aunque vivasy con acides
mareada, con bucna estructura, pro-
longado. Un vino con cardcter y po-
tencial.

2002-2030
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Haut-Lieu sec 1995
Gaston Huet

Un vino de un precioso color dorado
pilido; con notas floralesen nariz; un
comienzo marcado por una plenitud
suave, scguido por muchonervioycas-
ta, con un finalespeciado; los cuatro
gramos de azsicar residual lo redon-
dean, y, a pesar de su acides muy pre-
sente, no resulta un vino tan reseco
como otros “secs”.

2002-2015.

También gusto mucho el Le Mont see
de 1995

Le Clos du Bourg demi-sec 1995
Gaston Huet

De un color dorado brillante; discre-
ta nariz floval; transmite gran fres-
cor en boca, un dulzor muy ligero y
una acides vivas, casi algo agresiva.
Estamos ante una variante Vouvray
semidulce muy fiable, que debe nece-
sariamente madurar con el tiempo
en bodega.

2002-2020

Vouvray Réserve de Catherine 1990
Domaine de la Fontainerie
Dorado brillante; nariz anin discre-
ta, pero con multiples matices, notas
de bodega, paja hiimeda; licoroso in-
creiblemente pleno en boca y abun-
dante acides fresea, casi cosquillean-
te, fuerte y con aristas, con final lar-
J0, voluminoso y aceitoso; un vino
finico muy particular que durard
cternamente.

2000-2050

Vouvray moelleux 1989
Domaine de la Fontainerie
Dorado palido; nariz muy discreta,
an poco expresiva, propin de un vi-
no que debe madurar; dulzor reser-
vado y acides dspera en un conjunto
que aun no es totalmente armonico;
un vino con personalidad que debe
envejecer a toda costa. Es probable
que la nota suba con ln madures.

2002-2030

Vouvray 1990
Domaine de la Fontainerie

Dhoye-Deruet
De un color dorado; nariz muy inte-
resante, seductora, con nueces secasy
frutas pasas, limén, albaricoque; in-
creiblemente intenso y afrutado en
boca, dulzor pleno, silida acides |
fuerte y prolongado; un vino autén-
tico muy agradable que ann puede
madurar.
1998-2020

Clos Baudoin 1995

Clos Baudoin
Dorado pailido; nariz discreta, inte-
resante, ahumada; vigoroso en boca,
compacto, sin apenas asicar resi-
dual, agradable nota amarga al fi-
nal; vino poderoso y con cardcter que
debe madurar imprescindiblemente.
2000-2020

Sélection grains nobles
Le Marigny 1989
Domaine du Coteau de la Biche

Dorado en maduracion; aromas en
plena transformacion, primeras no-
tas especiadas, concentracion pereep-
tible ya en narizs; inicio marcado por
licor suave, pleno y untuoso en boca,
prolongado, con un fresco final, Un
tipico Vouvray dulee.

2000-2010

Vouvray moelleux 1989
Domaine du Clos Naudin
Dorado intenso; en plena trasforma-
cion presenta una naris porente, pa-
as, cera y paja hiimeda; inicio mar-
cado por dulzor pronunciado, llenoy
potente en boca, extracto intenso y
Sfresca acides, final prolongado, con
citricos; excelente, poderoso, con infi-
nito potencial de maduracion.

2004-2050
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Bourgeuil-Tintos

*kx @)
Vieilles Vignes 1996
Yannick Amirault -

Prrpura intenso; en navis aparece
suave, finamente especiado; fucerte,
compacto en boca, abundante fruta
Jugosa, fresca y vivaz; un vino refres-
cante y jugoso, con garra, apropiado
para comidas de peso.

1998-2004

% %k
La Petite Cave 1996
Yannick Amirault

Piirpura intenso; naris especiada
muy particular; abundante frutosi-
dad fresea y vigorosa en boca, tanino
daspero y jugoso; scnsual, pleno, refies-
cante, perfectamente trabajado.
1998-2006

Chinon-Tintos

**x*x 00
Clos de I'Echo 1996

Couly-Dutheil
Piirpura brillante; en naris, intere-
sante y prometedor, notas de fruta y
especias, almendra; inicio marcado
por abundante fruta plena y madu-
ra, vigoreso y pleno en boca, rico en
extractos y prolongado, con taninos
Jugososy plenosy discreta nota amar-
ga cn el final; un vino opulentoy con
nervio que lena la boca: Rabelais se
habria tomado barricas enteras...
2000-2008

* %k
Clos de I'Echo 1989
Couly-Dutheil

Rubi intensoy maduro; naris seduc-
tora y madura, con notas de especins
¥ fruta, hollin; inicio marcado por
Sfruta plena y madura, intenso y ple-
no también en boca, tanino vedondo
¥ suave, agradable nota amarga en
el final; un vino interesante que le-
na la boca: abora esta en su momen-
to culminante.

1998-1999

@56

CHINON

CLOS DU CHENE VERT
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**x*x 900
Clos du Chéne vert 1995
Joguet

Rojo cereza en maduracion; én na-
riz apareee un ligero tono abumado;
abundante frutosidad delicada y
Sfresea en el inicio, taninos madurosy
redondos en boca; un-vino muy cle-

aante y agradable, sin aristas.

1998-2004

VINUM DICIEMBRE » 97

**x*x 00
Clos du Chéne vert 1996
Joguet

Prirpura intenso; nariz prometedo-
ra, discreta, finamente cspeciada,
con notas frutalesy especias; inicio vi-
vaz (asin con algo de carbinico), fies-
co y vigoroso en boca, final prolonga-
do con tanino dspero; muy promete-
dor, elegante, que puede madurar,
1999-2006

**xkkx 00
Clos de la Dioterie 1995
Joguet

Rojo cereza brillante; naviz magni-
fiea, abumada y afrutada; increi-
blemente silido y vigoroso en boca,
abundantes taninos asperos, fucrtesy
ajustados, final prolongado; un gran
vino con casta y clegancia, que posee
un excelente potencial de envejeci-
miento,

2000-2010
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Les Varennes du Grand Clos 1996
Joguet

Privpura intenso; nariz juvenil afru-
tada y floral; inicio jugoso y frutal,
vivaz y fresco en boca, tanino presen-
te con densidad y duracion medias;
un vino muyagradable y prometedor.
2000-2006

La misma nota que la cosecha del 95.

* %k
Théleme 1995
Pascal & Alain Lorieux

Color rubi; cantivadora narviz dis-
creta, afrutada, finamente especin-
da; vigoroso y al mismo tiempo cle-
aante en boca, denso, taninos fucrtes
¥ con casta, acides un poco baja, fi-
nal de madera ligeramente amango;
un buen vino que ya rvesulta muy
agradable, con excelente potencial.
1997-2005
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*kx @)

Chinon 1996

Philippe Alliet
Prirpura intenso; naris discreta ysin
embarge prometedora, aunque re-
sulta algo polvorienta una ves aire-
ado; abundante frutosidad plena,

intenso, carnoso, largo, con tanino as-
peroyexcesivo, fabiloso porencial; un
vino rico, deshordante y con cardacter;
todo un gusto.

2000-2006

% %k
Théléme 1996
Pascal & Alain Lorieux

Rajo intenso y luminoso, que recuer-
da mis a un burdeos; nariz muy
afrutada, con fresas y cevesas; inicio
marcado por abundante frutosidad
[firesea y vivaz, Heno ¥ jugoso en boca,
taninos vivaces con casta, final laygo
y afrntado; un vino desbordante y
aleare que lena la boca.

1998-2006

Saint-Nicolas-de-Bourgueil-

Tintos
* %k
Les Graviers 1996
Yannick Amirault

Pirpura intenso; nariz especiada
marcada por la evolucion; increible-
mente vigoroso, solido, porente v lleno
en boca, con taninos encantadora-

mente maduros, jugosos y con casta.
1998-2006

Les Malgagnes

* %
Les Malgagnes 1996
Yannick Amirault

Prvpura intenso; nariz recatada-
mente especiada; inicio marcado por
una acides vivaz y cosquilleante, ex-
traordinaria frescura y casta en bo-
ca, eleqante, con densidad media, ta-
ninos presentes y asperos. un buen vi-
ne marcado por la discrecion.
1999-2005

*kx @)D
Vieilles Vignes 1996
Joél Taluau
Bonito color rojo ceresa intenso; na-
riz refinada, con notas florales, espe-
ciadasy frutales; compactoy solido cn
boca, tanino dspero, leno de casta y
Sinura; un vino excelente muy agra-

dable que envejecera muy bicn.
1998-2005

**xx @)
Vieilles Vignes 1995
Joél Taluau

Rubi en maduracion. Navis discre-
ta en pleno cambio, comicnzan a
aparceer aromas especiados; vigoroso
en boca, tanine solido todavia, final
Jugoso y afrutado; tiene casta, cle-
gancia y fuersa, puede madurar; un
vino tipico, agradable y con cardcter.
1998-2005

* %
Agnés Sorel 1995
Pascal Lorieux

Color rubi; naris especiada y tenta-
dora, con violetas y almendras, cere-
za y humo; inicio marcado por fru-
ta jugosa v plena, fresco y jugoso en
boca, tanino muy maduro, final pro-
longado; un vino g , aleare, ple-
namente maduro para beber, que ya
no debe almacenarse mucho ticmpo;
disfrutelo rapidamente.

1997-1998

* %
Agnés Sorel 1996
Pascal Lorieux

Piirpura fuerte; nariz marcada por
la fruta; abundante frutosidad fres-
ca en boca, tanino potente;. un vino
de espaldas anchas, finble, robusto.
1998-2000

Montlouis-Blancos

Clos du Breuil 1995
Frangois Chidaine
Dorado palido; nariz muy discreta;
vigoroso y solido en boca, compacto y
con casta; un vino prometedor que
ann pucde envefecer mucho.
2000-2005

Les Lys 1990

Frangois Chidaine
Dorado en maduracion; en naris
aparece discreto con las tipicas notas
del Chenin en maduracion, paja bi-
meda, un soplo de piel animal, noras
forales, cascara de naranja en al-
mibar; inicio vivas, lleno en boca, li-
cor dulce v potente con acides des-
pierta; un vino muy particular que
debe madurar imprescindiblemente;
Hustra la voluntad de un bodequero
de hacer mas de lo que quicre ln fa-
ma de la denominacion de origen...
2000-2020

Touraine-Tintos

* %*
Privilege 1996
Domaine Sauvéte

Phrpura intenso, casi negro; naris
ann muy joven marcada por la evo-
lucion; carnoso en boca, abundante
Sfruta jugosa y fresca, taninos agra-
dables, dsperos pero maduros, no
amagos; un vino agradable que es
todo un descubrimiento.

1998-2000

**x @
Gamay 1996
Chéteau Gaillard

Color prirpura; el platano yla fram-
buesa identifican en nariz a un Ga-
may; carnosoy pleno e el inicio, bas-
tante vigoroso en boca, final algo
ajustado, aunque a cambio ¢s agra-
dablemente corto en el alcohol; un vi-
no afrutado para todos los dias.
1997-1998
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Oporto

La cata corri6 a cargo de
Manuel Gomes, Ernst Meier,
Theo Morgenschweis, Susanne
Pliiss, Andy Steffen, Thiergy
Wins, René Zimmermann y
Ursula Geiger.

-

Tawnys y oportos en barrica

**x 000
Tawny 10 Years Old
Dow’s

Presenta un color teja brillante de
densidad media; delicada naris es-
peciada, canela, clavo, frutas deseca-
das, datiles, miel concentrada, aro-
mas minerales; con un inicio denso ¥
pleno, estructura aterciopelada, fino
dulzor, y un tanino ligeramente exte-
nuante. Un vino de duracion media,
con delicado final afrutado.
1997

**x 000)
Tawny 10 Years Old
Taylor, Fladgate & Yeatman

De un color rojo granate que mas
bien tira a juvenil; en naris s¢ en-
cuentran recuerdos de malta, un so-
plode turron, frutosidad un poco cor-
ta, higos secos, especias ¥ cuero;
caramelizado en el inicio, sedoso, tex-
tura lisa, y con poca acides; resulta
uirdawny exuberante.

1997-2002

** 00D
Tawny 10 Years Old
His Eminence Choice
Delaforce

De un brillante color teja; nariz
agradable yabierta, aromas de nuez,
pasteleria y bayas sccas, con notas me-
dicinales y herbaceas; inicio recto, es-
sructura elegante y equilibrada, ta-
ninos presentes bien ligados; un buen
Tawny.
1997-2000

**x 900)
Tawny 20 Years Old
Fonseca

De un color granate oscuro y bri-
lante, con ciertos reflejos pardos; na-
rizdiscreta de pasteleria, vainilla, es-
pecias ¥ nucces; inicio
maravillosamente suave, estructura
aterciopelada, tanino presente, dis-
cretas notas amargas, final medio de
[frutas escarchadas.

1997-2000

** 00000
Tawny 30 Years Old
Fonseca

Rojo cobrizo medio; nariz abierta pe-,
ro compleja, herbicea, con frutas de-
secadas, higos, notas de bavrica; ple-
nitud opulenta en el inicio, con filo
agradable y acides perceprible, bue-
na concentracion y ligeras notas
amargas al final; un oporto clasico
muy agradable.
1997
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*k*x 000
Porto Ervamoira 10 Years Old
Ramos-Pinto

Color Rojo teja; nariz intensa,
frutas desecadas, frutos del bos-
que, pasas, cuero, malta, ligera-
mente mineral; inicio fuerte ¢
impetuoso, tanino fino presente,
Sfinal muy prolongado con café y
chocolate negro. 1997-2000

**xkx 00000
Tawny over 40 Years Old
Quinta Do Noval

Color ambar muy oscuro con reflejos
anaranjados; en nariz, concentrado
y complejo, nucces, malta; de un ini-
cio suave y vedondo, en ¢l que se apre-
cia un agradable jucgo entre alcohol
y dulzura, estructura fuerte densa-
mente ligada. Para filosofar.
1997-2000

** 00
Tawny Royal Oporto 10 Years Old
Real Companhia Velha
Rojo teja; en nariz hay higos secos y
almendras crudas, notas florales y
aromas herbaceos; inicto recatado se-
guido por una dulzura discreta, aci-
dez portante, algo unidimensional.
1997-2000

**x 900 )
Colheita 1983
) Quinta da Romanegira
Ambar oscuro; nariz compleja, con
frutosidad discreta, cdscara de na-
ranje y malta; inicio con mucho
cuerpo, acides presente, tanino mar-
cadoydelicadas notas amargas al fi-
nal. C concentrado y muy expresivo.
1998-2005

Late Bottled Vintages

De un color rubi denso y mate; notas
afrutadas maravillosamente com-
plejas, arvomas minerales, madera,
malta, eucalipto, reqaliz; inicio exu-
beranteydulee, yestructura fina, ele-
gante, suave pero magnificamente
denso, con un final intenso y prolon-
aado; es sin duda un L.B.V. extraor-
dinariamente recomendable, con cle-
Jancia y casta.

1997-2018

**x 000
1989
Quinta da Romaneira

De color rubi brillante ydenso en ma-
duracion; en nariz s aprecian nuc-
ces, chocolate negro, frutillos (aran-
danes), madera, cuero espaiol y
notas florales; tienen un inicio de
agradable plenitud, aunque poste-
riormentg algo cortante, dulzor mds
bien cubierto que, sin embaigo, viel-
ve a mostrarse en el final; un buen
L.B.V. segtin la tradicion.
2000-2020

**x 00
1987

Ramos-Pinto
Color rubi mate en maduracion con
bordes pardos; nariz bastante com-
pleja, frutas desecadas, ciruelas pa-
sas, moras; inicio duetil, agradable
estructura, muy sedoso y suave, baja
algo el final; un LBV bastante suave
que ahora resulta muy agradable pa-
ra beber.
1999-2015

Vintages 1994

*hkk 00000
Quinta do Vesuvio

Casi negro, con reflejos pierpura; en
narizhay fruta concentrada, zarza-
moras y moras de morvera, palo dulce
y cardamomo; frutosidad delicadisi-
ma en el inicio, dulsura exuberante,
tanino de grano fino elegante y muy
bien ligado, final maravillosamente
armaonico.

2000-2010

**xk 0000
Quinta da Romaneira

Color prirpura denso y brillante; al
principio ligeramente vegetal, una
vez aireado hay frutosidad intensa,
cuero espanol, chocolate negro y ca-
ramelo; inicio pleno, estructura muy
densa, algo dominado por el dulzor,
relativamente poca acides, compacto
pero finamente afrutado; final lige-
ramente medicinal.

2008-2040

*kkx 00000
Dow's

De un color brillante, podria decirse
que casi negro; con agradable aroma
a picotas, notas florales, caramelo y
café; tiene un inicio blando, suave,
casi delicado aunque con estructura
densamente tejida y taninos plenos,
final jugoso de regaliz; un Vintage
muy armonico.

2010-2040

*kxkx 00000
Taylor's
Taylor Fladgate Yeatman

Presenta un color oscuro luminoso;
aparece bien diferenciado en nariz,
con satico, mineral, malta, sequidos
por ciruelas, especias y pimienta de
Jamaica; se aprecia mucha fucrsa ¢
impetu en ¢l inicio, con una estruc-
tura increiblemente densa y concen-
trada, y un final de fruta dulce jun-
to con aromas de nuecesyregaliz. Este
Taylor’s ¢t un Viutage de oporto
[francamente concentrado.
2004-2040

**x 000)
Vintage

Quinta de la Rosa
Tiene un color mate oscuro; una na-
riz intensa, malta y caramelo, fruto-
sidad muy compleja y densa; se apre-
cin una acidez discreta en el inicio
que armoniza muy bien con ¢l asi-

car; presenta una buena estructura,
yes elegante y esbelto. Este vintage de
Quinta de la Rosa ¢s, sin duda, un
vino marcadamente armonioso.
2000-2020

**x 0000
Churchill’s

Churchill Graham
Color rojo zarzamora muy oscuro,
con reflejos violetas; en naris apare-
cen recuerdos de moras, ciruelas, fru-
ta concentrada, cuero, notas florales,
setas secas y regaliz; tiene un inicio
fresco, scauido por una dulsura em-
briagadora, buena plenitud, agra-
dable final de regaliz.
2007-2030

Vintages 1993

**x 000
Quinta da Romaneira

Color rojo ceveza muy denso y bri-
Hante; en nariz aparcee muy abier-
to; delicadamente afrutado, guinda,
especias, aromas bastante complejos;
inicio suave y redondo, estructura ¥
plenitud mas bien medias, aparecen
discretas notas amargas al final. Es-
tamos ante un buen Vintage, anun-
que algo ristico.

2000-2020

Vintages 1991
*kkkx 0000
Fonseca Guimaraens

Color rojo cereza denso y brillante;
nariz afrutada, compleja, notas li-
geramente florales, encalipto; prin-
cipio liso, estructura finamente liga-
da, muy compleja, y un final
prolongado de chocolate negro. Se
trata de un Vintage magnifico.
1999-2025

**x 0000
Porto Pocas

De un color morado intenso con ma-
ravillosa densidad; naviz fina y com-
pleja, fruta, especias, cancla; inicio
vigoroso, estructura scdosa, suave pa-
so de boca, final prolongado; un Vin-
tage armonioso,

1999-2015

*k 000)

Quinta do Noval
De un color rubi muy luminoso; na-
riz bastante madura, se aprecian li-
gerostoquesde oxidacion, malta, aro-
mas de tueste, con notas de bayas del
bosque secas después de aivearlo du-
rante un rato; inicio liso, casi sedoso,
muestra una muy buena estructura,
soportada por tanines presentes de
grano fino, aunque decac algo en ¢l
final; podria calificarse a este oporto
de riistico.
2004-2040

**x 00000

Quinta do Vesuvio
De un color rubi muy denso; nariz
muy compleja, a frutas desccadas,
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Oporto

madera, cucro, tabaco, nuecesy mal-
ta, asi como ligeras notas oxidativas;
tiene un inicio vecto, en el que se apre-
cian tonos de pimienta, dulzura ele-
gante ydiscreta, casi arerciopelgdoal
Sinal; un Vintage agradable v con-
centrado.

2000-2030

-y

CVisges 1090

*k*x 0000)
Malvedos Centenary

W. & J. Graham
Rojo cereza brillante en madura-
cion; nariz concentrada y compleja,
bayas oscuras maduras, chocolate,
aromas tervosos, palo dulce, car-
damomo, madera de pino, con bas-
tantes capas; inicio recto, estructura
densamente ligada pero esbelta, ta-
nino presente de grano fino; un Vin-
tage cldsico.
1997-2020

**x 000
Vintage 1990
Quinta da Romaneira

Rojo cereza intenso y mate; inicial-
mente recatado, madera, higos secos,
sctas secas, mantequilla; comienzo
denso, dulzor fino, estructura armo-
niosa, taninos presentes ¥ maduros,
datiles, final prolongado de chocolate
negro.Un buen Vintage.
2000-2015

** 0000

Niepoort
De un color rubi denso y brillante;
narizintensa, guindas, reqalizy car-
damomo, con notas florales; inicio de
agradable plenitud, tanino maduro,
acides jugosa, yun final intensoydu-
radero.

1997-2007
** 0000
Quinta da Romaneira

Color rubi en maduracion, con re-
[flejos pardos; en nariz se aprecia una
oxidacion discreta y zarzamora; tic-
NE uN INicio vecto, con estructura de-
licada y elegante, y un final medio;
se trata de un Vintage caracteriza-
do por su discrecion.

1997-2015

**k*k*x 00000
Fonseca
De un color morado increiblemente
oscuro y profundo; en nariz se mues-
tra muy cerrado en si mismo, aun-
que una ves aircado se aprecia una
frutosidad compleja, ciruela y zar-
samora, pimicnta y pimienta de Ja-
maica, regaliz; inicio recto, estruc-
tura concentrada, tanino presente de
grano fino; un Vintage exuberante
pero aun asi complejo.
2000-2030

VINUM DICIEMBRE » 97

**x*x 9000
Vintage Quinta Boa Vista
Offley

De un color rojo ceresa mate y denso;
en naris, agradable y fina, sc apre-
cian aromas de compota de bayas del
bosque, pasas, notas de vainilla y de
tueste; inicio con mucho cucrpo, es-
tructura equilibrada soportada por
el tanino presente, final laygo y exu-
berante; este Quinta Boa Vista se
MUESTYR COMO uN oporto con caric-
ter, que ya agrada abora pero que
también pucde guardarse durante
muchos anos.

1997-2020

**x 000D

Quinta do Noval
Color rojo cereza mas bien mate; na-
riz compleja con multiples capas, con
notas de especias y aromas animales
muy finos; inicio de acides jugosa, ta-
nino presente, frutosidad bien liga-
da; un Vintage agradable y equili-
brado.
1997-2020

**x 00000
Vintage Graham's
W. & J. Graham
De un color rubi densoy mate; en na-
riz se aprecian aromas de madera
[fresea y resinosa, zarsamora, guinda
¥ nues moscada; inicio con mucho
cuerpo, dulzor exuberante, buena
plenitud, taninos potentes y discreta
nota amarga al final; essin duda un
oporto Vintage con cuerpo al que, sin
embargo, le falta algo de variedad
tal.
1997-2020 2

*k*x 0000
Warre's

De color raojo cereza bastante denso y
mate; compleja narvis especiada, en
la que se aprecian notas de regaliz,
bayas maduras; inicio redondoy sua-
ve, buena plenitud, tanino bicn li-
gado y final lazgo ¢ intenso; es, ante
todo, un Vintage de Oporto aroma-
tico y agradable.

1997-2025

**x 00000
Fonseca

De color rubi, con bordes pardos; na-

iz marcada por la oxidacion, cn la
que se encuentran especias, regaliz,
aromas terrosos, higos, nueces y notas
florales; hay un inicio con un cierto
picante de pimienta, estructura den-
sa y vobusta, tanino presente, y lige-
ramente astringente al final; el Fon-
SECA €5 UM QPOYTO CON 1N CAYACLEr MUY
marcado.
1997-2020

- Son reeon;endables (*)

los siguientes:
Nieeport
Quinta do Passadoruro

**x 00000
Quinta da Romaneira

De color rubi madure con reflejos
granate; algo ldctico en nariz, don-
de se aprecian aromasde ddtiles ma-
duros, especias, pimienta de Jamai-
ea y cilantro, frutosidad mds bien
discreta; el inicio estd marcado por
una fina dulzura, desarrolla Iucgo
un cierto sabor fucrte de pimienta,
presenta una estructura masbien ele-
gante, dominada algo por ¢l alcohol
y el tanino; estamos ante un oporto
dificil pevo interesante.

1997-2015

**x*x 00000
Ramos-Pinto

De un color muy intenso, oscuro y bri-
llante; nariz compleja, bayas oscuras,
un toque de grosella, regaliz y choco-
late en polvo; el inicio es asombrosa-
mente dulce, de textura lisa y sedosa,
¥ con una bucna interaccion de ta-
ninosy azsicar; un Vintage con mu-
cho cardcter.

1997-2030

Dow's

Color rubi denso de gran belleza; en
naris bay un soplo de notas vegetales,
ademas de cacao, goma, menta fres-
ea, hicrbas y fruta fresca (picotas);
tiene un inicio maduro y denso, rec-
to, agradable jucgo del dulzor con ln
Jugosa acides; es un oporto clisico y
clegante.

1997-2007

Delaforce
Color teja brillante en maduracion;
naris especiada abierta, frutas dese-
cadas, cilantro, pimicnta, chocolatey
madera de pino; inicio muy pleno y
denso, estructura fina, tiene un final
clegante y cincelado; un Vintage muy
agradable.
1997-2020

*k*x 00000
Warre's

Color rubi claro ¢ intenso; nariz con
Sfrutas desecadas, notas florales, espe-
cias, pimienta, trufa; inicio recto ca-
st cortante, acides jugosa en boca, fi-
nal con finos aromas de chocolate; un
vino hecho para losamantesdel opor-
to maduro,

1997-2005

*kk*x 0000
Vintage Graham’s 1980
W. & J. Graham
Rubi brillante atin bastante juvensl;
nariz compleja y discreta, frutas, mo-
ras, caramelos de nata; inicio fino 'y
redondo, taninos de grano fino muy

bien ligados, estructura muy comple-
Ja; un Vintage clisico muy jugoso.
2000-2025

* kK

Delaforce

Color tefa denso algo mate; nariz bas-
tante compleja, frutosidad madura,
cafe, té negro, chocolate; inicio suave,
buena estructura, final agradable-
mente armonioso; un Vintage bueno,
maduro.

1997-2010

Vintage Quinta do Cdtto 1989
Champalimaud

Rubi luminoso; nariz compleja de
midtiples capas, frutosidad algo cu-
bierta; una vez aireado se aprecian
bayas en conserva, madera, oxidacion
discreta, notas florales, retama y mal-
ta; inicio vefrescante, dulzor discreto,
estructura densa y aterciopelada, fi-
nal prolongado con notas tostadas y
café. Despierta la curiosidad.
2000-2040

Son recomendables (%)
los siguientes:

Quinta do Vesubio

Sociedade dos Vinhos Borges

No es ficil encontrar los

grandes
daderas joyas:

San Bartolomé, 101.(El Campello)
Tel. (96) 563 44 31
%m&stlcrdc Gelida.

Tel. (93) 33926 41

Vila Viniteca. Agn

Tel.(93) 268 31 59

De Pablo. Alcala, 88
Tel. (91) 431 0592
iguero. Maria de Molina, 70 .
¢l. (91) 562 36 51
Santa Cecilin. Blasco de Garay, 72.
Tel. (91) 4455283
Pontevedra: Ef Buen Vivir: Alfonso
XIII, Tel. (986) 43 57 59
Valencia: La Vinoteea Conde de
Salyatierra, 19. Tel.(96) 352 76 76
: Barbacil.

Juan Pablo Bonet, 4.
Tel. (967) 27 10 64
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Champagne Blanc de Blancs

Rund hundert Blanc de
Blancs (Champagner

aus hundert Prozent Char-
donnay) degusticrten

Rolf Bichsel und Barbara
Schréder in Bordeaux

fiir diesen Guide."Angefor-
dert hatten wir die Spitzen-
cuvées der besten Hauser
und Sclbstkelterer.

Blanc de Blancs Grand cru 1990

Champagne A. R.Lenoble
De un color dorado luminoso, con per-
las muy vivaces y finas; nariz intere-
sante con notas de madures, mante-
quilla, vainilla y pasteleria; pleno en
boca, redondo, maduro y prolongado,
con estructura buena y agradable fi-
nal citrico.

*%x 0900®
Blanc de Blancs 1989
Champagne Billecart-Salmon
Color dorado en maduracion; nariz
intensa con notas de madurez, humo,
pasteleria; maduro y pleno en boca,
especiado, intenso, prolongado; un
champagne redondo y excelente para

CONSUMEY CON_PeqUENs APEritivos.

-~

Blanc de Blancs (verre grave)
Champagne Alain Soutiran
Color dorado palido; nariz especia-
da con nueces, humo y notas minera-
les; compacto en boea, fresco, fino y
prolongado, acides presente, agrada-
ble y muy bien ligada; un vino ele-
aante, equilibrado, con aromas muy

particulares.

Blanc de Blancs 1990
Champagne Ayala
Color oro pilido, perias finas; nariz
discreta, casi neutra; compacto en bo-
ca, intenso, y de una frutosidad vi-
vazy muy juvenil; un champagne con
un final de duracion media.

Blanc de Blancs Grand cru 1991
Champagne Bonnaire
Oro pilido; nariz agradable y seduc-
tora, con citricos, miely melon; abun-
dante nervio y frescura en boca, fru-
tosidad vivaz y final prolongado;
intenso, refrescante, ligero y agrada-
ble, idéneo para un aperitivo estival,

Blanc des Millénaires 1985
Champagne Charles Heidsieck
Oro brillante en maduracion; naris
agradable, fucrtey especiada, con no-
tas de vino rancio, pasteleria, avella-
na, mantequilla y micl; especiado en
boca, aromdticoy prolongado, acides
agradable y madurada; agradable,
aromdtico, plenamente maduro, in-

eluso ya con algo de dulzor.
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*kkx*x 009 )
Blanc de Blancs 1989
Champagne Deutz
Dorado pilido en maduracion; na-
riz interesante, abumada, con notas
de pasteleria; intenso y compacto en
boca, con acides fresca que le propor-
ciona una sorprendente duracion;
encantadoramente  fresco, vivas,

agradable v con cardcter.

acides intensa bien ligada, final lar-
50; un vino refrescante, completo, con

eleqancia, casta y finura.

*kxx*x 00000
Comtes de Champagne
Blanc de Blancs 1990
Champagne Taittinger
Dorado palido en maduracion; naris
) da, con discretas notas especia-

*xx 999 |
Blanc de Blancs 1990
Champagne Delamotte
Oro pilido ; nariz afrutada y floral,
con humo y notas minerales una ves
aireado; vivaz y fresco en boca, fiu-
tosidad madura y sabor especiado, fi-
nal bastante laygo; un champagne
seductor, bien hecho, plenamente ma-
duro y sin embargo fresco.

*kx*x 9090
Blanc de Blancs Grand cru
Champagne Delbeck

Amavillo dorado con tonos de perlas
vivaces y finas; nariz madura y espe-
ciada; pleno y redondo en boca, in-
tenso, vivaz y prolongado; con cardc-
ter muy particular que tanto pucde
acompanar una comida comoun tro-
zo de queso fuerte.

Brut Prestige
Champagne Diebolt-Vallois
Oro palido con tonos perlados; com-
plejo en nariz, afrutado, con humo y
notas minerales; fuerte ¥ fresco en bo-
ca, acidez despierta, final laygo ¢ in-
tenso; un champagne muy particn-
lar, con cardcter, nervio y garra.

Blanc de Blancs
Champagne Henriot
Oro palido, perlas finas; notas flora-
les; fresco y afrutado en boca, acides
cosquilleante y fresea, final prolon-
qado y vivaz; con nervio y casta.

r+ 900 )
Blanc de Blancs 1988
Champagne J. Lasalle
Bello color dorado en maduracion;
nariz intensa, con notas de madures
de tipo herbiceo, vainilla y pastele-
ria; pleno y maduro en el inicio, in-
tenso y prolongado en boca, elegante;
un vino con cardacter, polémico, que
tendra amantes y detractores.

Blanc de Blancs Grand cru
Champagne Jean Pernet
Oro en maduracion; narizs especiada
con tonos de mantequilla, avellana,
notas de pasteleria; buena estructu-
ra en boca, fuerte, solido, prolonga-
do; un vino con cardcter y garra.

e s 1 1 |
L &

Blanc de Blancs
_Champagné José Michel et Fils
Dorado palido y luminoso, perlas fi-
nas; nariz discreta con notas florales
¥ un componente mineral y notas es-
peciadas; recio y compacto en boca,

das después de aivear, flores, almen-
dras, avellanas; inicio con frutosidad
fresca ¥ vivaz, muy clegante y fino en
boca, prolongado, termina con mara-
villosas notas frescas de citricos un vi-
no equilibrado lleno de matices que
brilla por su frutosidad delicada y dis-
creta y su fabulosa casta y duracion.
;Para repetir!

O
Cuvée Prestige
Blanc de Blancs Premier cru 1989
Champagne M. N. Henriet

De un color dorado en maduracion
con tonos perlas; nariz reservada,
aromas abumados después de dejar-
lo airear, scquidos por flores y notas
Sfrutales; pleno en boca, vedondo, sua-
ve, vinico, frutosidad madura, final
prolongado; con plenitud, madures,
redondes. No conviene almacenar
mas alla de 1998.

%% 00 )
Fleur de Champagne
Champagne Duval-Leroy

De un color oro palido, perlas vivaces;
narizespeciada, complefa, con notasde
pastelevia y vainilla; fuerte y compac-
to en boca, equilibrado, maduro y
redondo con buena duracion, final de
frutosidad sabrosa y jugosa; un cham-
pagne hermaso, plenamente maduro
para beber.

4
[N

Mumm de Cramant Blanc de Blancs

Champagne Mumm
Color oro palido, perlas finas; nariz
discreta, con notas florales; elegante
¥ fino en boca, equilibrado, y con un
final agradable a frutas exiticas; un
champagne francamente elegante y
ligero.

Blanc de Blancs
Champagne Marie Stuart

De color dorado palide y Inminoso;
nariz abumada y compleja, con no-
tas minerales; inicio vivas, fresco en
boca, con discretos aromas especiados,
y un final prolongado. Un cham-
pagne elegante y con casta.

cxx 909 )
Blanc De Blancs Brut Millésime
1990

Champagne Louis Roederer
Color oro pilido, perlas vivaces; com-
plejo en mariz con notas afrutadas;
inicio potente, acides fresca y con cas-
ta en boca, bien ligada y sin aristas;
Un vino con un final prolongado.
Excelente.

Blanc de Blancs Spécial Club 1990
Champagne Larmandier Pére & Fils
Dorado pilido en maduracion; na-
riz afrutada con tonos de pina y ci-
tricos; vivaz y fresco en boca, buena
acides v final de pomelo. Excelente.

[

Blanc de Blancs Spécial Club 1989
Champagne Pierre Gimonnet & Fils
Dorado en maduracion; naris in-
tensa y madura, con notas de vino
rancio, vainilla, pasteleria, nueces y
mantequilla; pleno en boca, maduro,

rico, especiado y prolongado.

Cuvée Blanc de Chardonnay 1988
Champagne Pol Roger

Oroen maduracion, con perlas finas
la nariz aparcce intensa y especiada;
gran plenitud en boca, con nervio,
frutosidad y fuerza, final con notas
refrescantes de manzanas verdes, Un
vino extraordinario que todavia tic-
ne mucho potencial por delante.

M A

Dom Ruinart Blanc de Blancs 1988
Champagne Ruinart

Color dorado brillante en madura-
cion; naris intensa con abundantes
capas, notas de vino rancio, avella-
nas v mantequilla; intenso en boca,
especiado y prolongado, posee finura,
nervio y casta; plenamente madura-
do: jhav que beberlo!

**x 009 )
Blanc de Blancs Brut Prestige 1993
Champagne René Geoffroy
Oro pilido con tonos de perlas inten-
sas; naris puvenil floral y abumada, ¥
notas de manzanas Golden maduras
una vez aireado; compacto en boca, ¢s-
peciado, vivaz, acidez agradabley fres-
ca, final marcado por la fruta; un vi-
no atin juvenil, vivaz, que todavia

deberia maduyar uno o dos asios.

Blanc de Blancs Grand cru 1990
Champagne Salon
Color dorado brillante y maduro;
nariz intensa, especiada, quizds al-
40 estridente, con notas de crema de
vainilla y mantequilla; también es-
peciado en boca, compacto, pleno,
acides ann perceprible, claras notas
de vino rancio en ¢l final; un vino

interesante y especiado.

Clos du Mesnil 1985
Champagne Krug

Dorado brillante en maduracion; na-
riz marvavillosa propia de un gran
champagne maduro, con micl, nueces,
Irmo, hollin y complejidades que ya
apunta o un vinoextraordinario; ini-
cio aromatico ¥ sin embargo delicado,
intenso y especiado en boca, acides pre-
sente, solida, todavia rebelde, que mar-
ca también el larguisimo final inter-
minable de raro frescor y frutosidad.
Un vino extraordinario.
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Vino Novello 97

*
Bailo
Azienda Agricola Giovanni Bellia
Uno de los mas atractivos de color,
amoratadoy brillante. Tiene argmas
Sfrutosos, limpiosy potentes, aportados
por las variedades Merlot y Refosco.
En boca es carneso, ligero y equili-
brado, agradable de beber.
Tel. (0421) 20.40.11

*

Bardolino Novello Clasico Fabiano
Azienda Vinicola Fratelli Fabiano
Bonito color violdceo y brillante. Tie-
ne una nariz original, con recuerdos
de especias dulees (caneln). Es ligero,
con paso de boca ficil y de una fres-
cura muy agradable. Interesante
combinacion de las en otros paises
raras uvas Corvina, Rondinella,
Molinara y Negrara.
Tel.(045) 60.81.110

* %
Bosco del Merlo
Azienda Agricola Bosco del Merlo

Buen color, granate y violdceo, capa
media. Los aromas son muy florales,
limpios. Es sabroso, con un paso de bo-
ea fresco y bien equilibrado, con mu-
cha estructura y amplitud. Es uno de
los que mejorard con unos meses de bo-
tella. Tiene un buen equilibrio de las
uvas-Merlor y Cabernet Sauvignon.
Tel {0422) 76.81.67

*
Buffon
Azienda Agricola Buffon
Tiene un color cereza bastante cu-
bierto. Es muy “cabernet™ en nariz,
[firutoso y limpio. Sorprendente lo cor-
pulento que es, con el poco grado aleo-
holico que rvefleja la etiqueta. Carno-
0 y muy rico de sabores.
Tel. (0438) 40.06.24

% %k %
Capriccio
Terre da Vino

Impecable color rojo cereza, violdceo
y brillante. Muy intenso de aromas,
dominan los cldsicos de la Dolcetto.
En boca es uno de los mas completos y
ricos en sabores, tiene estructura y
amplitud. Ganard mucho con 6 me-
ses en borella. =
Tel. (011) 99.27.070

* %
Carpineto
Carpineto
Un Canaiolo original. De tonos
amaoratados y capa media. La nariz
es todo un recital aromdtico; flores,
Sfruta madura... En boca tiene es-
tructura, sabroso y laygo: un final en
donde aparceen gustos salados y el
perfume de sus potentes retronasales.
Tel. (055) 85.45.062

* *
Garibaldino
Fattoria Paradiso
Color cereza muy violdceo, capa me-
din. Es muy frutal en nariz, fresco,
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con ¢l aive de la Sangiovese. En boca
tiene estructura y cuerpo, equilibra-
do y largo. Es un vino de los que se
pueden beber abora y que aguanta-
ran bien todo el asio,
Tel (0543) 44.50.44

*
| Vini del Barone
Azienda Agricola Statti

La rara variedad Gaglioppo da un
roque exdtico a este vino. Un poco de
Merlor pone el resto. Es abierto de co-
lor, brillante y con aromas muy flo-
rales, donde sobresale el pétalo de ro-
sa. En boca es ligero, sedoso, muy
agradable y perfumado.
Tel.(0968) 45.61.38

*x
Il Novello dei Colli Trevigiani
Vinicola Martellozzo

El color es atractivo, de brillantes to-
nos amoratados. Es limpio, pleno de
aromas primarios en naris. Sabroso
y bien estructurado, con un paso de
boca untuoso y laygo. Es un vino que
ganard bastante dentro de cuatro
meses. Hecho a partir de Cabernet
sauvignon y Merlot.
Tel. (049) 57.90.411

**
Il Pronto
Vila Sandi
Impeeables tonos amoratados, capa
media. Es muy aromadtico, bien fru-
toso y potente. En boca tiene sedosi-
dad, paso fiicil y un final algo goloso
que alayga ¢l trago. El conpage es
muy caracteristico del Medoe, Ca-
bernet franc y Cabernet sauvignon.
Tel. (0423) 66.50.33

*
La Delizia
Viticultore Friulani La Delizia

Tiene todas las caractevisticas que
exige un vino joven: bonito color amo-
ratado, aromas primarios muy fru-
tosos y un paladar sedeso, ligero y fii-
cil de beber. Es monovarictal de
Merlos.

Tel. (0434) 86.95.64

*
Masottina
La Masottina

Es un vino, elaborado con Merlot y
Cabernet, que ha tenido mucha acep-
tacion entre los sumilleres de la mues-
tra. Posee buen color, capa media ba-
Ja. Los aromas, frutosos, poco potentes
y de un paso facil en boca. Deja un
paladar limpio y perfumado.

Tel. (80438) 40.07.75

*
Novello 97
Rocca delle Macie
Brillantes tonos amoratados. Una
NAris Muy interesante, con originag-

_les aromas’de frutillos negros. En bo-

oA tiene estructura y cucrpo, bastan-
te laygo. Otro vino con mucho ticmpo
por delante para aguantar. Elabo-
rado a partir de la Uve a Bacea Ros-

@y una eseasa proporcion de San-
siovese y Cannasolo.
Tel (0577) 74.32.20

* *

Novello Berardi

Cantine Berardi
Colores muy amoratados, de capa
media. En nariz, curiosamente, re-
cuerdn a los avomas de ln Tempra-
nillo alavesa, (esta elaborado con
Groppello, Marsemino, Sangiovese y
Barbera). Posiblemente influye la
maceracion carbonica. En boca es
carnoso, ligero y equilibrado.
Tel. (030) 26.20.152

*
Novello Boschi
Azienda Agricola Boschi

Abierto de color, violdceo y brillante.
Es muy aromatico, con tonos de cere-
za y algo de regaliz. En boca, ligero,
de paso fiicil y agradable frescor. Con
las variedades antictonas Groppello,
Marzemino, Sangiovese.
Tel. (030) 77.03.096

*
Novello di Valfieri
Valfieri

Dolcettoy Barbera dan personalidad
a este joven de color rojo picota, capa
media y brillante. Es muy frutal,
aungue no potente, La boca es su me-
jor arma. Estructurado, sabroso y
largo. Por su poder mejorard muchi-
simo cuando pasen unos meses.
Tel (0141) 96.68.81

* % %
Novello Lamezia

Cantine Lento
Gran color rojo picota y expresion
aromdtica. Notas de fruta de bosque,
Imo, hierba y algo de especias dul-
ces. En boca tiene cuerpo, casi se mas-
rica, vy sin embargo es muy fiicil de
beber. Original version de las varie-
dades Cabernet y Merlot.
Tel .(0968) 23.804

*

Novello Tollo

Cantina Tollo
Montcpulciano d’Abruzzo es la va-
riedad con la que estd elaborado. Tie-
ne un recuerdo especiado en nariz. Lo
mejor, sin duda, es la boca, envol-
vente, intenso y largo, con un sutil to-
no salado que s equilibra con la jus-
ta acides.
Tel. (0871) 96.17.26

**
Santa Caterina
Cantina Sociale di Dorgali

Posce un bello color violiceo algo
abierto y brillante. Es un vino muy
intenso en naris, con aromas de pé-
talo de flor. En boca resulta agrada-
ble, ligero y fresco, lo alarga un re-
tronasal limpio y  perfumado.
Elaborado con Canonnau y otras
uvas autdctonas.

Tel. (0784) 96.143

%k
Santa Constanza

Banfi
Un coupage francamente original de
las variedades Sangiovese, Syrab y
Gamay, da un color de preciosos to-
nos violiceos y capa media. Es muy
Sfrutal en naris (destaca la uva fres-
ca). En boca ofrece una fantasia de
sabores y avomas que dejan el pala-
dar gratamente perfumado.
Te. (0577) 840111

* %
Santa Trinitd
Le Chiantigiane

Impecable color cereza con tonos vio-
ldceos. Muy limpio de aromas, desta-
ca la fruta de bosque propin de ln
Sangiovese. Tiene un paladar sabro-
s0 y envolvente, con buena estructu-
ra. El final es elegantemente sutil.
Tel. (055) 80.70.031

* %k
Selva Ducale
Azienda Vinicola Selva Ducale

Es uno de los vinos que vompen la me-
dia de su coupage (Cabernet franc,
Cabernet sauvignon y Merlot). Re-
sulta original en todo, tanto por su
atractivo y cubierto color como por la
excelente frutosidad adornada con
los claros aromas de salvia. En boca
tiene poderio, amplitud y equilibrio.
Te. (0438) 49.25.62

% %k k
Sensazioni d'Autonno
Stefano Mancinelli

El mas cubierto de todos ellos, elabo-
rado con la escasisima variedadad
Lacrima di Morro d’Alba, es un vi-
no francamente original, tanto en
sus aromas, donde aflora un verda-
dero jardin de rosas, como en boca.
Tanico, estructuradoylargo. Sin du-
daganard mucho dentro de unos me-
ses en borella.

Tel. (0731) 63.021

* %k
Sant'llario

Zonin
De impecable color, amoratado y bri-
Hante. En nariz es potente, pleno de
aromas primarios, principalmente
bayas de bosque. Muy sabroso en boca,
estructurado y largo. Es un vino cor-
pulento y tanico que aguantard co-
modamente a lo largo del ano. Esta
heeho con las variedades Sangiovese y
Cabernet sauvignon.
Tel. (0577) 73.80.19

* %k

Villa Pigna

Villa Pigna
Sangiovese, Montepulciano y Ca-
naiolo son las tres uvas que componen
el conpage de este gran vino joven.
Tiene de todo y de calidad. Buen co-
lor, excelentes aromas de bayas rojas
¥ un paladar untuoso, con cuerpo
aunque sin agresividad. Da la sen-
sacion de que puede aguantar bicn
todo ¢l ano.
Tel (0736) 39.00.00.
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22,23,24 y 25 de Enero 1998
Coconut Grove Convention Center.
2700 South Bayshore Drive.
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