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LA REVISTA EUROPEA DEL VINO

Aragodn profundo: viejas vinas, huevos vinos




Heinz Hebeisen

«Hemos organizado mejor nuestras

pdginas, hemos anadido secciones y hemos

puesto al dia el disefio »

Renovarse es vivir

Si un principio sagrado en
politica es marcharse de ella
antes de que le echen los vo-
tantes, con las publicaciones
pasa algo de lo mismo: es me-
jor renovarse, saber coger al
vuelo los cambios de tenden-
cias del publico, antes de que
los lectores deserten. O, peor,
que se aburran.

Y eso es lo que hemos hecho
con el niimero que tiene en sus
manos. Nuestro espiritu se
mantiene intacto, nuestro
compromiso con la critica rigurosa sigue siendo nuestra
bandera: solo hemos organizado mejor nuestras paginas,
hemos anadido secciones y hemos puesto al dia el dise-
no. Un equipo internacional de diecisiete redactores, mds
todo un grupo numeroso de produccion, se encargard de
ir enriqueciendo Vinum, nimero tras ndmero.

sLes gusta el resultado? ;Se ven satisfechas sus expectativas?
;Creen que falta algo importante? Nos interesa su opinion.
Laformamadsrdpida de hacernoslallegar es por correo elec-

trénico (cartas@vinum.info) o por fax (915 183 783).

En equipo

Horst Moser, dise-
flador de fama in-
ternacional, nacido
en Munich, es el
creador del nuevo
disefio de la revista
Vinum que hoy es-
trenamos.
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Ana Ramirez,
profesional de larga
experiencia en
publicaciones
vinicolas, es la
coordinadora del
reportaje de
portada.

En la habitual guia de vinos, para la que degustamos
cientos de vinos cada mes, hemos incorporado la sec-
cién «En el botellero» (pdgina 44) donde presentamos
vinos que atn no estdn en el mercado. Otra nueva sec-
cién es nuestro Concurso (pdgina 65), donde sorteamos
atractivos premios. Este mes se sortean 20 accesos gra-
tuitos a todos los contenidos de <www.vinum.info> con
todos sus servicios, bases de datos e informaciones adi-
cionales. Y, ademds, nuestros redactores y colaboradores
-cuyas direcciones electrénicas aparecen en todos los ar-
ticulos- agradecerdn sus comentarios (aunque sean a fa-
vor). Los mds interesantes los publicaremos en nuestra
nueva seccion de cartas (pdgina 63).

Sepan, pues, que todavia mds que antes, encontraran aqui

personas, en vez de frios nombres. Que lo disfruten.
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HEINZ HEBEISEN

Director Gerente y de Fotografia

Javier Pulido,
sumiller de profe-
sién, forma parte del
equipo de cata de
Vinum desde hace
un afio. Es técnico
especialista de
hosteleria.
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Javier Echarri, el hombre
providencial que salvé a Bodegas

La Torta del Casar, un queso que se puede tomar
a cucharadas, como el caviar. Pag. 42

A pesar del tiempo en contra, los resultados de la cosecha 2002
son, en muchas zonas y gracias al trabajo de los vinicultores con

Muchos vinos de botritis aszi de Tokai, de altisima
calidad, pueden comprarse todavia a precios muy bajos.

Pag. 14 las tijeras de podar, buenos o incluso excelentes. Pag. 15 Lan. Pag. 28
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Portugal, vifiedos en el Douro.
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CON CALEFACCION

La finca vinicola francesa Domaine
des Grands Bois elabora parte de
sus Cotes du Rhone en barricas
con calefaccion. Estas barricas
poseen una doble pared, por cuyo
interior se extienden espirales de
calefaccion eléctrica que
mantienen una temperatura
constante de 20 grados. Segln el
vinicultor, asi se reduce el tiempo
de guarda de un afio a seis meses.
Y el vino resulta especialmente
fino, redondo y suave.

«FRENTE DE LIBERACION DE LAS UVAS»

El vino sin fronteras

La proverbial marafa legislativa americana también afecta al vino. Unos ciudadanos,

dependiendo del Estado en que vivan, pueden comprar botellas por Internet, y otros no.

Los americanos de 28 Estados federales de EE UU

INTENTO DE RESCATE no pueden encargar vinos por Internet de otras

La asociacion «Citta del Vino» ha
iniciado un proyecto para el que se
recogeran por toda ltalia
variedades de vid autéctonas para
su analisis, y hacer vino con las
mejores. Sélo en Calabria hay cien
variedades autdctonas.

partes del pais, ni tampoco del extranjero, porque

su Estado prohibe la importacién de bebidas al-
coholicas a través del correo. Lo cual perjudica a
las bodegas que no tienen un socio de distribu-
ci6n en dichos Estados federales. Pero quiza esto
cambie pronto: la FTC, la administracién comer-
cial, estd analizando en estos momentos la licitud
PINCHAZOS

El francés Georges Prat trata las
cepas enfermizas con acupuntura:
clava unas agujas de metal de 30
cm. de largo en el suelo para
hacer fluir las energias magnéticas
alli donde las desvian las arterias
de agua subterraneas. Algunos
vinicultores, entre ellos el
biopionero alsaciano Marc
Kreydenweiss, ya han solicitado
sus servicios, pero convencido no

de estas reglamentaciones. De ello se ha ocupado,
entre otros, el grupo de presion «Free the Grapes!»
(liberad a las uvas), que representa a mas de mil

bodegas. Al fin y al cabo, el Congreso estadouni-
dense ha aprobado recientemente un decreto se-

El combativo logo del grupo de presion
estadounidense “Free the Grapes!”

gun el cual el consumidor puede enviar por co-
rreo a su propia direcciéon vino que haya
comprado fuera de su Estado federal, ya que des-
de el 11 de septiembre de 2001 muchas lineas aé-

ha quedado ninguno.

TRAS LAS HUELLAS DE SISSI

reas prohiben llevar cajas o botellas de vino en el
equipaje de mano, e incluso facturarlas. Segin la
nueva reglamentacion, se puede enviar la misma

sonalmente la frontera del Estado. En Texas, por
ejemplo, son tres galones (un galén equivale apro-
ximadamente a 3,8 litros), en Vermont seis, pero

Es posible que una «carretera
vinicola de la emperatriz» pronto
enlace cinco paises del antiguo
imperio austro-hingaro. Llevaria
desde Austria, pasando por ltalia,
Eslovenia y Croacia, hasta
Hungria. Aln falta la calderilla
necesaria. Los paises interesados
esperan recibir subvenciones del
programa que fomenta los
proyectos transnacionales de los
paises de la UE y candidatos.

cantidad maxima con la que se podria cruzar per-  en algunos Estados sigue siendo cero. Ml

VENTAS

Los vinos mas competitivos en EE.UU. Robin Garr director de la pagina Wine Lover’s
Page de EE.UU. presento su seleccién 2003 de los vinos con mejor relacién valor/precio. Es decir los
PENSANDO EN LAS MUJERES

Ken Helm, vinicultor de Canberra,
Australia, ha empezado ya a
empaquetar sus botellas en cajas
de 10. EI motivo: estadisticamente
son las mujeres las que compran
mas del 50 por ciento de todos los
vinos en el pais y, segln las
directrices de salud y seguridad
estatales, no deben levantar mas
de 15 kilos de peso. Las cajas
habituales de 12 botellas pueden
llegar a pesar mucho mas. Las
nuevas cajas de Helm no superan
los 12 kilos.

vinos que probé durante 2002 y le parecieron sobresalientes en su combinacion calidad/precio, un
factor intangible que los entusiastas del vino on line a menudo conocen como cociente
calidad/precio o abrevian «QPR».

Estos son sus 50 vinos top QPR de valores por debajo de 10 los d6lares para 2003. La seleccién, que
él reconoce algo influenciada por su gusto personal, incluye mas vinos tintos -38 de ellos-, mas 11
blancos y un vino rosado.

Los cambios en la distribucion geografica con respecto al afio pasado, sin embargo, son interesantes,
y pueden ofrecer una cierta idea de las cambiantes tendencias del mercado. Quince de los vinos del
afio son de Italia, y 13 de Francia, invirtiendo el orden del afio pasado. El cambio mas significativo es
que seis de los vinos top del 2003 son de Argentina y tres de Chile. No hubo vinos de América del
Sur en su lista del afo anterior. El resto de la lista 2003 estd conformado por cuatro de EE.UU. (tres
de California y uno de Nueva York); dos de Australia; y uno de Nueva Zelanda, Austria y Sudéfrica.
Felicitaciones a las bodegas participantes. Estos son los ranking que gustan a los consumidores.
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SEMANA UNIVERSITARIA

La Asociacion Cultural «La
Carrasca», perteneciente a la
Escuela Universitaria de Ingenieria
Técnica Agricola de Madrid,
organizara la XIX Semana
Universitaria del Vino, del 31 de
marzo al 5 de abril. Medio
centenar de vinos seran analizados
por expertos catadores. El fin del
evento es fomentar la cultura y
consumo inteligente del vino entre
la juventud.

DIGITALIZAR LA D.O.
Utiel-Requena sera una de las
primeras D.O. en disponer de la
digitalizacién cartogréafica de las
més de 40.000 hectareas de
vifiedo que comprende esta zona.
Se trata de un sistema de
informacioén especifico para la
gestion, control y planificacion de
las empresas. Este proyecto ha
sido posible gracias al convenio
firmado con la Universidad
Politécnica de Valencia.

GOMERA ESPECIFICA

La Consejeria de Agricultura de
Canarias ha publicado una orden
por la que se crea, con caracter
provisional, la Denominacién de
Origen Vinos de La Gomera en
reconocimiento a la buena calidad
de los vinos elaborados en esta
isla. La decisién se ha aprobado
tras la solicitud presentada por la
Asociacién de Viticultores y
Bodegueros de La Gomera.

TINTOS DE JEREZ

La Caja de Ahorros de EI Monte ha
cerrado un acuerdo con la
Asociacién de Empresas
Cooperativas (ASCOVI) y La Guita
por el se aprueban una serie de
inversiones destinadas a la
produccién y comercializacion de
un vino tinto de calidad en la zona
del Marco de Jerez.

CON GALICIA

La pasada Navidad Vinicola de
Castilla quiso ser solidaria con los
voluntarios, cofradias y el Ejército
que trabajaron, y siguen
trabajando, en la limpieza del mar
y de las costas gallegas, y envid,
para acompafar esas comidas y
cenas tan sefialadas, una partida
de 8.500 botellas de su vino
ecolégico Balada.

PRESIDENTE HONORARIO
Nicolas Lépez Trevifio ha sido
nombrado Presidente Honorario
de la D.O. La Mancha, una
decision que fue tomada por
acuerdo unanime del Pleno del
Consejo.

PrRIMER 2002

Un lustro llevan bodegueros, periodistas y aficio-
nados festejando la temprana llegada de los Vinos
de Maceracién Carbénica, tiempo suficiente para
constatar que Primer se ha afianzado en el calen-
dario de certdmenes vinicolas ineludibles. Un éxito
de convocatoria que ha logrado reunir una amplia
seleccion de excepcionales vinos procedentes de to-
das las regiones vitivinicolas espanolas.

La fiesta lleg6 a la madrilefia Estacion de Atocha
plagada de color y aromas de la mano de Opus
Wine, con el patrocinio del Ministerio de Agricul-
tura, Pesca y Alimentacién (MAPA), el Gobierno
Vasco, copas Riedel -a través de la firma Eurose-
lecci6-, y las revistas Vinum y MiVino. Durante
tres intensos dias el publico degustd los primeros
vinos de una cosecha 2002 que, aunque dificil, ha
plasmado el esfuerzo de viticultores y en6logos
por lograr una materia prima de maxima calidad,
base para la elaboracion de una de las tipologias
mds genuinas de nuestra viticultura. Durante Pri-
mer 2002 se eligieron por votacion popular los
seis mejores vinos que participardn en la gran fi-
nal, prevista para este afio 2003. Segtin el escruti-
nio de votos, realizado por el notario D. Enrique
Franch Valverde, los vinos finalistas son: Luis Ale-

Los jovenes gustan

Primer 2002, el encuentro anual de los vinos jévenes de mace-
racién carbonica, ha vuelto a reunir en Madrid a las bodegas es-

pafiolas especializadas en estos vinos emblematicos.

Los seis ganadores, por votaciéon popular, para
la final de Primer 20002 que se celebrara en
marzo de este afio.

gre, Vinas del Vero Tempranillo, Prada a Tope,
Erre Punto R., Vinia Urbezo y Luberri. La entrega
de diplomas a los ganadores fue realizada por An-
tonio Moscoso, subdirector general de Denomi-
naciones de Calidad del MAPA; Ramén Fisac,
subdirector general de Promocién Agroalimenta-
ria; Carlos Luis de Cuenca, subdirector general de
Planificacién Alimentaria; José M2 Begasain, res-
ponsable de Industria Agroalimentaria del Go-
bierno Vasco, y Teresa Caramé, directora general
de Turismo de la Comunidad de Madrid.

-

Climavin %%W\

Al servicio del vino CONOCER
Cidnmed el vinr

La Gltima edicién de Primer 2002 dio a
conocer el funcionamiento de uno de los
aparatos mas préacticos para la conservacion del
vino: el cofre Maese Pio. Distribuido por la firma
Climavin, esta pensado para cubrir las
necesidades de los hosteleros y garantizar la
degustacion por copas a la justa temperatura.
Una cuba de muy facil instalacién, con distinta
capacidad (de 4 a 12 botellas), que se acomoda
a cualquier estilo de decoracién en el hogar o en
cualquier barra. Funciona con un circuito
cerrado de agua enfriada por un serpentin,
controlado por un termostato. Se trata en
definitiva de cuidar bien al vino.

Un total de 18 bodegas de la D.O. Val-
depefias protagonizaron la Jornada de
Puertas Abiertas que el Consejo Re-
gulador organizé en el Hotel Villa Mag-
na de Madrid. El objetivo era degustar
los blancos, rosados y tintos méas ac-
tuales que se estan elaborando en es-
ta zona vinicola. La labor desarrollada
desde el Consejo ha permitido au-
mentar la calidad de sus vinos sin re-
nunciar a sus origenes, garantizando
la autenticidad en el proceso de pro-
duccién de la uva y la elaboracion de
los vinos de esta D.O.
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NO AL MALTRATO

Bodega Matarromera colabora en
una obra social que lucha contra el
maltrato infantil. Lo hace a través
del patrocinio de un CD, realizado
por Producciones Jurcam, con
musica para «Este Nifio Diferente»,
que contiene canciones de nanas
de cuna interpretadas por famosos
artistas como Victor Manuel, M?
del Mar Bonet, Los Panchos... Esta
edicion va a beneficio de Aldeas
Infantiles y Horizontes Abiertos.

BSI MEDIOAMBIENTAL

El interés por el medio ambiente
ha llevado a Bodegas San Isidro
(BSI) a desarrollar un sistema de
gestion que ha culminado con la
certificacién por la norma ISO
14001/96. Dentro de este objetivo
esta el aumento de la produccién
de vinos ecolégicos. A este logro
hay que sumarle la adaptacion a la
Norma de Gestién de la Calidad
ISO 9002/94, obtenida en 1999.

FIVIN, SOCIO FRANCES

La Fundacién para la Investigacion
sobre Vino y Nutricién (FIVIN) ha
ampliado su nimero de asociados
con Les Vignerons de la
Mediterranée, una de las bodegas
mas representativas del sureste de
Francia. Esta es la primera vez que
una firma francesa entra a formar
parte de la lista de asociados de
FIVIN, que en la actualidad cuenta
con la colaboracion de mas de 270
bodegas y diversas entidades del
mundo vinicola.

MUSEO BARBADILLO

Ya esta abierto el Museo Barbadillo
de la Manzanilla. Ubicado en
Sanltcar de Barrameda en un
antiguo edificio del siglo XVIII
completamente restaurado, consta
de un recorrido por todos los
aspectos relacionados con la
manzanilla, y refleja la especial
relacion que la familia y bodega
Barbadillo han mantenido con el
sector a lo largo de los Ultimos 200
anos.

EXEX2Y3

Es el nombre de las Experiencias
Excepciones que esta realizando
Castillo de Perelada. Una gama de
vinos Unicos, fruto de los proyectos
de investigacion llevados a cabo
por los endlogos de la bodega en
cada vendimia. Ahora llegan el Ex
Ex 2 y el Ex Ex 3, dos vinos
monovarietales: el primero de
Cabernet Sauvignon de la cosecha
del 98, y el segundo un Syrah del
99. Ambos son de edicién muy
limitada y van dirigidos a los
mejores especialistas del vino.

10

Fundacion para la cultura del vino
Espectacular cata de La Tache

De cata histérica se puede calificar la que organizé
la Fundacién para la Cultura del Vino. Se
degustaron diez vinos de la A.O.C. La Tache,
considerado como uno de los «grands crus» de
mayor prestigio de toda la Borgofia. La cata fue
dirigida por Aubert de Villaine, uno de los co-
gerentes de la bodega elaboradora, la Société Civile
du Domaine de la Romanée-Conti. Los
participantes, entre los que se encontraban
personalidades del mundo econémico y empresarial, ademas de destacados
profesionales y expertos del sector vinicola espafiol, tuvieron la oportunidad de
catar y comentar las afiadas de 1971, 1988, 1989, 1990, 1991, 1993, 1995,
1996, 1997 y 1999. Este encuentro supuso la continuacién del programa «El
sabor de los grandes» creado por la Fundacién, que pretende acercar los grandes
vinos del mundo a los prescriptores de mayor relevancia nacional. Esta previsto
celebrar, a lo largo de 2003, dos catas mas de estas caracteristicas.

CONGRESO NACIONAL DE
ENOLOGOS

El Museo Guggenheim de Bilbao acogera, del 15 al
17 del presente mes de febrero, la novena edicion
del Congreso Nacional de Enélogos. Dentro de su
auditorio y en las diversas salas del museo se
celebraran ponencias desarrolladas por los
principales expertos en cada una de las materias que
abarca el complejo mundo de la enologia. Como
colofén a las jornadas técnicas, el dia 17 tendra
lugar, en el atrio del museo, el Il Salén Bilbovinos,
que se ha convertido en la principal muestra de
vinos celebrada en el Pais Vasco. En paralelo, Bilbao
se vestira de fiesta, y los vinos y la gastronomia
saldran a la calle. En distintos puntos de la ciudad
se montaran carpas donde, de la mano de Geugaz
Jan (Asociacién de Cocineros Vizcainos), se podra
degustar la rica diversidad de tapas del recetario
vizcaino, acompafiadas por los vinos de las bodegas
participantes en Bilbovinos.

Logotipo del Congreso
nacional de endlogos.

HOMENAJE A LA PEDRO XIMENEZ EN MONTILLA-MORILES

Durante dos dias los vinos de Montilla-Moriles centraron la atencion del publico que acudio
al hotel Wellington de Madrid. Bajo el lema «Homenaje al Pedro Ximénez» se celebro la
primera edicion del salén de estos vinos. Se degustaron marcas de las diez bodegas
participantes en la muestra: Alvear, Aragén y Cia., Coop. Aurora, Coop. La Purisima,
Bodegas Delgado, Moreno, Navisa, Pérez Barquero, Promeks Industrial Cruz Conde y Toro
Albala. También se organizaron dos concursos de cata, uno destinado a profesionales y otro
a aficionados, donde los participantes tuvieron que poner a prueba su sensibilidad y su
conocimiento sobre este histérico vino montillano.
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TELETIPO

ENGULLIDO

El gigante del vino canadiense
Vincor International, al que ya
pertenecen bodegas en los
Estados norteamericanos de
California y Washington, ha
adquirido en el oeste de Australia
la bodega Goundrey Wines.
Goundrey, situado a unos 400
km. al sur de Perth, fue fundada
como empresa familiar en 1971.
Desde 1995, esta bodega perte-
necia al hombre de negocios aus-
traliano Jack Bendat, que elevd
la produccién de 17.000 a
260.000 cajas. Hasta la fecha,
su mayor parte se vendia en el
mercado australiano. Ahora, bajo
los auspicios de Vincor, se forza-
ra la exportacion. En América del
norte se calcula para el afio
2003 un aumento de ventas de
vinos australianos de alrededor
del 35 por ciento.

CAMBIO

El mercado del vino en Gran
Bretafia esta sufriendo enormes
transformaciones estructurales.
Segln los calculos del instituto
de investigacion de mercado
Nielsen, los britéanicos se gastan
mas dinero en vino australiano
que en vino francés. Las cifras
obtenidas a finales de agosto de
2002 incluyen la evolucién de
los Ultimos doce meses. Segln
ellas, el valor de los vinos austra-
lianos constituye un 22,3 por
ciento del mercado total, y los de
Francia se sitGan en un 21,7 por
ciento. Hasta ahora, Francia
habia sido tradicionalmente el
pais del que mas vinos importaba
Gran Bretafa.

HOMENAIJE

Christie’s ha celebrado el 50°
aniversario de Michael Broadbent
en el comercio del vino con una
subasta especial. Para este acto,
Broadbent, que durante 32 afios
dirigi6 la seccion de vinos de
dicha casa, volvi6 personalmente
al pupitre de subastas. Esto
animé a los amantes del vino
presentes, que pujaron con ener-
gia: el precio mas alto, 23.166
délares USA, lo alcanzé una caja
de Chateau d’Yquem de 1929.
También se subastaron curiosida-
des como una botella magnum
de Chateau Lafite Rothschild de
1874, adjudicada por 1.888
délares USA.
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Tokai1 atrae a los coleccionistas

Desde el fin del socialismo, la region de Tokai, Hun-
gria, con mucho dinero de inversores de occidente,
se esfuerza por volver a estar a la altura de su anta-
o legendaria fama de «reina del vino dulce». Entre
los pioneros de este renacimiento se cuentan las fin-
casdepropiedad francesa Disznoko, Hétszolo y Paj-
zos (de las que es accionista el endlogo bordelés
Michel Rolland), la bodega Oremus, propiedad de
la finca vinicola espanola Vega Sicilia,la Royal-Tokaj
Wine Company, con participacién mayoritaria
inglesa (incluyendo al autor enolégico Hugh John-
son) y la magnifica finca Kirédlyudvar, remodelada
con inversiones americanas, que ha logrado ganar-
se como bodeguero al vinicultor estrella Istvin
Szepsy. Ademads de los vinos tradicionales asz, en
los ultimos afios también han salido al mercado
vinos de vifledo tinico y selecciones segun el mode-
lo aleman. Sin embargo, Tokai sigue representando
un papel secundario en el mercado internacional
de los vinos dulces.

Pero esta situaciéon podria cambiar a medio plazo.
Los tres anos excepcionales 1999,2000 y 2001, ricos
en botritis, podrian convertirse en la gran baza de
los vinicultores de Tokai. Es muy posible que esta
trilogfa de afios soberbios del Tokai alcance un sig-
nificado similar al que supusieron las cosechas de
1988, 1989 y 1990 para Burdeos y la Champagne.
Ademas de haber tenido suerte con el tiempo, en el
Tokai se han logrado recuperar las técnicas tradi-
cionales en los vifiedos, y las bodegas se han reno-
vado con la mds moderna técnica. Todos los endlo-
gos de primera linea suponen que con estos tres

Los vines de botritis asza de altisima calidad maduran
durante afios en las bodegas de Tokai.

afios excepcionales posiblemente se vinifiquen los
mejores vinos de Tokai de todos los tiempos. Atn
se encuentran en fase de elaboracién los raros vinos
de 6 puttonyos, asztieszencias y natureszencias. Se
podran comercializar entre 2004 y 2007. Pero los
coleccionistas e inversores que quieran abastecerse
de estos vinos superiores ya deberian estar hacien-
do sus reservas. l

THOMAS VATERLAUS (thomas.vaterlaus@vinum.info)

EL CONSEJO DE THOMAS:

Los afios 1999, 2000 y 2001 han regala-
do a los vinicultores de Tokai unos vinos
de postre de muchos quilates con un
enorme potencial de maduracién. Las
selecciones superiores aszU a la larga pro-
bablemente aumenten de valor.

MILAGRO EN AUSTRIA: LOS PRINCIPALES PAISES IMPORTADORES
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Las exportaciones de vino austriaco se han multiplicado por mas
de diez entre 1987/1988 (35.179 hectolitros) y el afio récord
1999/2000 (365.025 hectolitros). Ademas, se han abierto mer-
cados econémicamente interesantes como EE UU, Gran Bretafia y
Japén. A los paises importadores tradicionales del este (Eslova-
quia, Republica checa), por el contrario, fluyen més bien vinos
baratos. Mientras que el precio medio de un litro de vino exporta-
do a los EE UU se sitlla en 13,12 €, un litro exportado a Eslova-
quia llega a una media de tan s6lo 0,23 €.
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COSECHA 2002

iSalvados!

Inundaciones en Austria y Francia, tormentas de granizo en lItalia, llu-
vias incesantes en Alemania y Suiza, agua tardia en Espafia: en el afio
2002, las regiones vinicolas de Europa fueron bastante vapuleadas. A
pesar de todo, los resultados son, en muchas zonas y gracias al esfor-
zado trabajo de los vinicultores con las tijeras de podar, buenos o
incluso excelentes. De esta cosecha seran buenos, sobre todo, los
vinos de afiada de Champagne, los grandes Borgofias y los Riesling
superiores alemanes. Buen afio en Espafia para los Somontano, los
cavas y los de Valdepefias. Y otra buena noticia mas: los precios se

mantienen estables en su gran mayoria.
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Trabajo cuidadoso de los |
viticultores del Duero |

Espana: optimismo ante la adversidad

Vendimia heterogénea, el tamafio y la calidad de la uva han varia-
do en funcién de la zona. Un verano marcado por las irregularida-

des climaticas y por la lluvia tardia, aunque la produccién total

ALICANTE

Calidad: buena.

Cantidad: superior.

Precios: a la baja.

Comentario: En general todas las variedades
retrasaron su recoleccion debido a las iiltimas
lluvias del verano.

El vifledo presenté un estado vegetativo
6ptimo, las condiciones sanitarias fueron
buenas obteniéndose un grado de madu-
racién regular. Las lluvias estivales causa-
ron estragos y aparecieron leves focos de
podredumbre. El cuajado, adn asi, fue
correcto dando racimos con un tamafo y
calidad buenos. Las previsiones apuntan a
una cosecha entre un 10 y un 15 por cien-
to superior a la del pasado afo.

BIERZO

Calidad: buena.

Cantidad: superior.

Precios: sin determinar.

Comentario: Se produjo un retraso en la
vendimia, como en el resto de zonas castellano-
leonesas, pero se han conseguido buenos niveles
productivos y cualitativos.

En la comarca del Bierzo las consecuencias
de las lluvias se han notado, quediandose
parte de la uva en el campo, unido al retra-
so que se produjo en la vendimia por
maduraciones desiguales. Aunque las pri-
meras previsiones apuntaban a una cose-
cha inferior a la de la campana pasada se
han recolectado casi 23 millones de kilos
de uva, cantidad superior a la del 2001 (20
millones). La seleccién se ha impuesto,
como tonica habitual, logrando la entrada
en bodega de una uva sana y de buena
calidad.

La hora de la verdad:
el transporte de las uvas.

CAMPO DE BORJA
Calidad: muy buena.

Cantidad: normal.

Precios: sin determinar.

Comentario: la cosecha se aproximard a la
media histérica de esta D.O. (21 millones de

kilos), por lo que se puede considerar normal.

Con respecto a afios anteriores, se ha pro-
ducido un cierto retraso en la maduracion,
debido a un verano atipico con frio, junto
a las lluvias intermitentes del mes de sep-
tiembre. La calidad, a pesar de que ha sido
una vendimia complicada, es muy buena.

CARINENA

Calidad: buena.

Cantidad: superior.

Precios: ala baja.

Comentario: un afio de fuerte sequia, sobre
todo en primavera, pero el estado vegetativo del
vifiedo ha sido bueno.

Una sanidad 6éptima del fruto, con buen
cuajado, sobre todo en la Garnacha, que ha
dado racimos de tamafio normal y de
buena calidad. En un primer balance, la
cosecha serd un 20% superior que la del

ascendera a unos 39 millones de hectolitros, un 15 % mas que
en la pasada campafia y un 10 % sobre la media de los Gltimos

cinco afios. El precio de la uva sigue con cotizaciones muy bajas.

pasado ano, y de calidad. La fase de madu-
racién ha sido larga lo que ha beneficiado a
la uva y permitird dar unos vinos, a priori,
muy aromdticos y con estructura.

CAVA

Calidad: buena.

Cantidad: superior.

Precios: ala baja.

Comentario: una vendimia muy accidenta-
da por las lluvias que complicaron la tarea de
seleccion de la uva; pese a todo, la produccion ha
aumentado.

El mes de agosto fue crucial: las constantes
lluvias provocaron un adelanto de la vendi-
mia ante la aparicién de algunos focos de
botritis. Ha sido una campana dificil, que
obligé a seleccionar con cuidado tanto en la
vifia como en la bodega. A pesar de la criba,
la produccién se ha incrementado entre un
9/10% con respecto a 2001. Segtn las pri-
meras valoraciones, los vinos base para cava
muestran una graduacion alcohdlica mode-
rada y una acidez elevada, baremos de cali-
dad 6ptimos para este tipo de vino, incluso
con atributos para aguantar cierta crianza.
La ténica general de los precios es a la baja.

CIGALES

Calidad: muy buena.

Cantidad: inferior.

Precios: sin determinar.

Comentario: se alcanzé una produccién de
6,6 millones de kilos, lo que supone una recu-
peracion de mds de dos millones de kilos res-
pecto a la campaifia pasada.

No ha sido una cosecha abundante, ya
que las condiciones climatoldgicas duran-
te todo el afno, con heladas en varios tér-
minos, y las precipitaciones durante los
dias de vendimia mermaron la produc-
cién en casi un 40%. Las elaboraciones de
2002 se prevén de muy buena calidad.

CONDADO DE HUELVA
Calidad: buena.

Cantidad: superior.

Precios: sin determinar.

Comentario: Esta campaiia ha roto con la
ténica de descenso en la produccion de esta
D.O. Los vifiedos acogidos han producido apro-
ximadamente un 20 por ciento mds que el afio
pasado.

Son las primeras estimaciones de una cose-
cha que comenzé antes de lo habitual. A
mediados de agosto se selecciond la uva
destinada a la elaboracién de los caracteris-
ticos blancos jovenes del Condado, mien-
tras que a finales del mismo mes se inici6 la
vendimia general, que concluy6 a princi-
pios de octubre.

JEREZ

Calidad: buena.

Cantidad: inferior.

Precios: al alza.

Comentario: Un afio normal en cuanto al
estado vegetativo, sanitario y grado de madurez
del la uva, con un cuajado regular, y tamario y
calidades buenas.

Se espera una disminucién de la cosecha
en un 7 por ciento debido a los dafios oca-
sionados por el granizo y los fuertes vien-
tos muy localizados en algunas zonas. Las
temperaturas, por lo general, han sido sua-
ves durante el verano. Se detecté una
mayor incidencia de la Lobesia Botrana en
todos los términos con respecto a afos

anteriores, lo que provocéd que durante
esta campaiia se realizara un mayor nime-
ro de tratamientos fitosanitarios para
combatirla. Se estima que el precio de la
uva serd un 10 por ciento mayor.

LA MANCHA

Calidad: buena.

Cantidad: normal.

Precios: ala baja.

Comentario: El estado vegetativo y sanitario
de la vifia ha sido bueno. La primera valoracion
confirma una vendimia de buena calidad.

La maduracion de la uva registr6 un cierto
retraso, pero el grado, la acidez y el pH
mantienen muy buen equilibrio entre si.
Sélo se han apreciado indicios de podre-
dumbre en algunos términos municipales
afectados por las fuertes tormentas. Los
precios se estiman que sean alrededor de un
10% menores en tintos..

MADRID

Calidad: buena.

Cantidad: inferior.

Precios: ala baja.

Comentario: La rigurosa sequia registrada
a lo largo del afio ha dado una vendimia de
buena calidad, pero con una reduccién de cose-
cha cercana al 10 por ciento.

El verano ha sido muy seco, aunque no
caluroso, y el otono muy lluvioso. La vifia
ha tenido un estado vegetativo bueno y la
uva ha llegado sana, mostrando unos raci-
mos bien cuajados, aunque la maduracién
se retrasd, sobre todo en las variedades
blancas. Los precios serdn mas bajos que en
la campana pasada.

MONTILLA-MORILES
Calidad: muy buena.

Cantidad: normal.

Precios: sin determinar:

Comentario: la zona tampoco ha sido ajena
al afio tan dispar que ha vivido la vifia, aun-
que sin mermas destacables en la cantidad.

La cantidad recolectada es similar a la de la
pasada campana, cerca de 67 millones de
kilos y la calidad muy buena. El verano
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tuvo unas temperaturas moderadas, poco
frecuentes por estas tierras, y la uva madu-
r6 bien. La salvacién lleg6 con los dias de
lluvias que se registraron en el mes de sep-
tiembre.

NAVARRA

Calidad: muy buena.

Cantidad: inferior.

Precios: alalza.

Comentario: Las primeras estimaciones
indican una cosecha inferior en un 15 por cien-
to a la de la campafia anterior, aunque la cali-
dad se espera que sea muy elevada debido a la
buena sanidad de la una y a la gran concentra-
cién de la misma.

Ha sido una cosecha de evoluciéon lenta
debido a una floracién no muy buena en
junio, debido a las altas temperaturas, que
luego contrastaron con una bajada de las
mismas en agosto. La sequia también se
hizo notar al haber tenido una pluviome-
tria un 50 por ciento menor a la del pasa-
do ano, aunque al final de la vendimia las
lluvias también hicieron estragos. Los pre-
cios subirdn cerca de un 5 por ciento,
segun las primeras valoraciones.

PENEDES

Calidad: buena.

Cantidad: inferior.

Precios: a la baja.

Comentario: Vendimia inferior a la media
y llena de percances climatolégicos, sobre todo
debido a las granizadas locales y las heladas
primaverales.

Las lluvias han sido generosas durante el
periodo vegetativo de la vid en primavera y
verano de 2002. Este fenémeno, fuera de lo
habitual en un clima mediterrdneo, ha pro-
piciado que la cosecha sea irregular y la
maduracién lenta, sobre todo en las varie-
dades Macabeo y Tempranillo. La bonanza
meteoroldégica de finales de septiembre y
octubre ha permitido una buena madura-
cién de la Xarello, Cabernet Sauvignon,
Merlot y Parellada. La cantidad de uva reco-
lectada ha superado los 200 millones de
kilos, un 10% inferior a una cosecha media.

Buen aiio para Rias Baixas.

PRIORATO

Calidad: buena.

Cantidad: normal.

Precios: sin determinar.

Comentario: la vendimia se ha caracteriza-
do por bastantes problemas de cardcter fitosa-
nitario debido a un clima errdtico.

Esto ha repercutido principalmente en dos
factores: se ha dejado de recoger bastante
uva, por no alcanzar la calidad suficiente, y
la tardia maduracion, que a su vez ha pro-
vocado una vendimia muy larga. En cuan-
to a la cantidad, pese al mal afo, como
entraban en produccién vifiedos jovenes
no se ha se ha resentido.

RIAS BAIXAS

Calidad: buena.

Cantidad: inferior.

Precios: ala baja.

Comentario: balance muy positivo de la
campaiia 2002, pues a pesar de que la cantidad
ha mermado, la calidad de la uva ha sido
extraordinaria.

Un total de 13.253.242 kilos de uva se han
vendimiado en esta zona gallega, menos
que el afio pasado donde se alcanzé un
récord histérico (16,8 millones) por lo que
es una cifra mds que halagtena. El
Consejo Regulador destaca la buena cam-
pana realizada y resalta el buen afio sanita-
rio de las uvas y de su calidad, tanto en el
grado como en la acidez, lo que hace pre-
sagiar una buena afiada.

RIBERA DEL DUERO
Calidad: buena.

Cantidad: superior.

Precios: sin determinar.

Comentario: La irregularidad ha sido la

tonica en esta D.O.. Se ha sacrificado parte de
la produccién en aras de la calidad, con una
gran tarea de seleccion.

Esta zona es una de las de Castilla y Le6n
que més ha sufrido las consecuencias de
las lluvias caidas al final de la vendimia,
circunstancia que provocé la aparicion de
brotes de podredumbre en la uva, que
incidié también en la baja graduacion de
la uva. De los 62 millones de kilos que se
estimaron en las primeras previsiones se
ha bajado a los 46,5 millones, cifra que
aunque sea baja es superior a la registrada
en el 2001. La calidad, aunque las incle-
mencias han causado estragos cuantitati-
vos, esta garantizada.

RIBERA DEL GUADIANA
Calidad: buena.

Cantidad: superior.

Precios: sin determinar.

Comentario: Esta joven D.O. obtuvo en la
vendimia 2002 un total de 58,24 millones de
kilos de uva, un 19,1 por ciento mds que en la
camparia anterior.

Los rigurosos controles de calidad basados
en unas producciones maximas de 8.000
kilos por hectdrea para tintos y 10.000
para blancas, ha llevado ha descalificar
12,49 millones de kilos por exceso de pro-
duccién y 2,04 millones por falta de grado.
En general la uva ha entrado muy sana,
con buena maduracién, por lo que se
espera una calidad entre buena y muy
buena.

RIOJA

Calidad: buena.

Cantidad: inferior.

Precios: al alza.

Comentario: Se prevé una disminucién en
la produccién del orden de un 30 por ciento
debido a la incidencia negativa de factores cli-
matoldgicos.

La sequia y las bajas temperaturas han
provocado una brotacién y cuajado irre-
gulares. Ademds, las heladas de primavera
afectaron a una parte de la denominacién,
con danos importantes y desigualmente
repartidos ya que una superficie impor-

tante de vifledos han visto reducidas sus
expectativas productivas por debajo inclu-
so del 50 por ciento. Aunque la produc-
cién se verd mermada, las estimaciones en
cuanto a la calidad son buenas. Respecto a
los precios, la tendencia es al alza, aunque
la ténica serd hacer operaciones de compra
sin precio y primar calidades.

RUEDA

Calidad: buena.

Cantidad: superior.

Precios: al alza.

Comentario: La vendimia, que ha tenido
una duracion total de 58 dias, finalizé en
Rueda con un incremento del 15 por ciento res-
pecto a la del 2001, que en cifras corresponde a
32.086.745 Kgs. de uva recogidos.

La campafa se ha caracterizado por las
escasas lluvias de invierno y primavera que
han originado situaciones de estrés hidrico
en algunos vifiedos. No obstante, el verano
no ha resultado excesivamente caluroso
para lo habitual en la zona hecho que ha
atenuado los efectos de la sequia. Las llu-
vias de la primera quincena de septiembre
permitié un recuperacién importante de
la produccién. Las variedades blancas
entraron en las bodegas en perfectas con-
diciones de maduracién y sanidad. El 55
por ciento de la uva blanca recolectada ha
sido de la variedad Verdejo, la cual conti-
ntia aumentando su importancia dentro
del conjunto de la cosecha. Los vinos de
esta variedad estdn mostrando un poten-
cial aromdtico muy satisfactorio.

SOMONTANO

Calidad: muy buena.

Cantidad: superior.

Precios: ala baja.

Comentario: Una vendimia larga, debido
sobre todo al clima ya que las precipitaciones
registradas en las iiltimas semanas han retra-
sado la finalizacién de la cosecha.

La cantidad recogida se iguala a la excep-
cional del 2000. El aumento en cantidad va
acompanado de un mantenimiento de la
calidad. Las previsiones de calidad vatici-
nan una calificacién muy buena de la ven-

Baja la cantidad
pero sube la calidad

dimia. Aunque aun sin finalizar la califica-
ci6n de vinos, los técnicos pronostican una
«cosecha muy buena».

TORO

Calidad: buena.

Cantidad: superior.

Precios: ala baja.

Comentario: se vendimié rdapidamente por
temor a las lluvias y a la aparicién de botrytis.

La tdnica generalizada de lluvias que ha
azotado a toda Castilla y Leén ha hecho
mermar sus primeras estimaciones, cerca-
nas a los 14 millones de kilos, y dar un pri-
mer balance de 12,3 millones, cifra supe-
rior a la vendimia pasada. La uva tinta que
ha entrado en bodega presenta un buen
estado sanitario y de maduracién, mien-
tras que la blanca ha dado mds problemas
por causa de la podredumbre que ha pro-
vocado el agua caida a destiempo.

UTIEL-REQUENA

Calidad: buena.

Cantidad: superior.

Precios: sin determinar:

Comentario: La vendimia se retrasé dado
lo irregular del grado de maduracion. El estado
vegetativo ha sido 6ptimo con una sanidad
buena en funcién de las variedades.

Se recogieron unos 234 millones de kilos.
Se trata de una subida del 30% con respec-
to a la cosecha anterior debido a la intensa
pluviometria del verano que provocé un
aumento vegetativo. A pesar de este verano
atipico se ha mantenido la buena calidad
del fruto. La lluvia de finales de septiembre
y principios de octubre obligd, en muchas
zonas, a retrasar las labores de recoleccién.
Los racimos tuvieron un buen cuajado,
consiguiendo un tamafio regular pero de
6ptima calidad.

VALDEPENAS

Calidad: muy buena.

Cantidad: superior.

Precios: sin determinar.

Comentario: Elinforme de vendimia del
Consejo de esta D.O. sefiala una produccién
superior en un 8,24% al afio anterior.
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Ha sido un afio seco. Hubo heladas prima-
verales que ocasionaron dafios moderados,
que pueden cifrarse en un 10%, principal-
mente en las variedades tintas. En la ulti-
ma fase de la vendimia apareci6 la lluvia,
aunque no afectd significativamente a la
calidad de la uva.

VALENCIA

Calidad: de regular a buena.

Cantidad: superior.

Precios: ala baja.

Comentario: Vendimia complicada para las
variedades blancas. Las inclemencias, el agua
sobre todo, ha mermado la calidad.

Las continuas lluvias del mes de agosto pro-
vocaron una mala maduracién y algunos
brotes de botritis. El cuajado de los racimos
fue bueno y de buen tamaiio. Se espera una
vendimia de una calidad regular para los
vinos blancos que alcanzardn una gradua-
ci6n anormalmente baja. Para los vinos tin-
tos se espera una calidad normal en los de
zonas bajas, mejorando los tempranillos y
monastreles de zonas altas con maduracion
mas tardia. La cantidad serd ligeramente
superior a la del afio anterior.

YCODEN-DAUTE-ISORA
Calidad: buena.

Cantidad: inferior.

Precios: sin determinar.

Comentario: Los viticultores y bodegueros
de esta zona califican esta cosecha como «una
de las mds peculiares de los tiltimos afios».

Se ha reducido la cantidad, y la calidad de
la uva ha sido inmejorable. Se pasard de
los 1.146.000 kilos del ano 2001 a 750.000
en el 2002, lo que supone una reduccién
de un 30% respecto al pasado afo y un
47% menos que una cosecha normal.
Respecto a la calidad, los bodegueros
advierten que estdn obteniendo blancos y
rosados con alta acidez y gran intensidad
aromatica, y tintos con un 6ptimo grado
alcohdlico y buena untuosidad. La nota
negativa estd que es un mal afo para los
viticultores ya que la reduccion de cosecha
amenaza con no cubrir los costes del culti-
vo de todo el afio. M

ANA RAMIREZ (ana.ramirez@vinum.info)

Alemania y Austria:
Un ano mojado

Las inundaciones del verano han afectado a las regiones vinicolas a lo largo del Danubio,

el Krems y el Kamp. Pero como por un milagro, las uvas se han mantenido sanas. Asi, los

austriacos celebran una afiada de buena hasta muy buena. Los vinicultores ain tenian

mayores expectativas a la vista de un verano de cuento de hadas. Pero en la vendimia empe-

z6 a llover, de modo que la afiada ha resultado finalmente «sélo» entre buena y muy buena.

ALEMANIA

Calidad: de buena a muy buena.
Cantidad: de normal hasta abundante.
Precios: ascendentes, para los vinos superio-
res, manteniéndose bajos para los mds corrientes.
Comentario: tras un afio que se habia desa-
rrollado de manera prdcticamente optima, las
lluvias durante la vendimia redujeron las expec-
tativas. Pero las uvas siguieron sanas o se selec-
cionaron rigurosamente, de modo que en las
bodegas de calidad estdn madurando vinos blan-
cos y tintos de primera calidad.

;Y si el otofio también hubiera jugado bien?
Entonces ahora en Alemania se estarfa
hablando de la anada del siglo. Al fin y al
cabo, exceptuando algunos danos por hela-
das en Franconia, Baden, Wiirttemberg y el
Palatinado, ademds de algo de granizo en el
Rheingau y a orillas del Mosela, la vegeta-
cién se desarrolld de forma perfecta hasta
finales de septiembre. Tras un invierno
suave, la primavera empez6 pronto.
Durante el verano cayeron muchas lluvias,
alternandose con muchos dias calidos. El
adelanto en la maduracién que alcanzaron
las uvas debido a un septiembre soleado fue
muy importante para la calidad. Porque
octubre no se porté bien con los viniculto-
res. La excepcion son las regiones mas meri-
dionales. En Baden, los vinicultores se
pudieron alegrar a finales de octubre por
algunos dias de viento, que hizo subir el
peso del mosto a 100 grados Ochsle en el
caso de la familia de los Borgonas, del
Riesling y de las variedades de buqué, lo que
ha hecho posible selecciones de uva y selec-
ciones de uva pasificada. En el resto de
Alemania hubo lluvias e incluso tormentas.

La vendimia se retrasaba. Pero la cosecha se
ha mantenido sana. Los vinicultores proba-
blemente han aprendido del dificil ano
2000: vendimiando en verde, se han ocupa-
do de que las cepas no estuvieran sobrecar-
gadas. Eliminaron pronto los nidos de
podredumbre para que no pudieran exten-
derse. Ademds, los vinicultores tratan profi-
lacticamente las cepas contra enfermedades
y parasitos.

La cosecha, con unos 10,5 millones de hec-
tolitros, ha sido mayor que en 2001, lo que
se considera «acorde con el mercado». La
media de la cosecha se ha elevado a impre-
sionantes 100 hectolitros por hectarea.
Como los productores ambiciosos han
reducido considerablemente sus cosechas,
resulta claro que otros apuestan por la can-
tidad. Pero también la media de peso del
mosto ha sido mayor que en 2000, de modo
que se ha podido equilibrar un déficit en las
existencias de vinos superiores.

Todas las regiones han manifestado su satis-
faccion. En Rheingau se han registrado
«vinos con un extraordinario potencial de
sabor», destacando el Spitburgunder con
un peso de mosto de entre 84 a 108 grados
Ochsle. La regién de Mosela-Sarre-Ruwer
celebra «muy buenas calidades en el
Riesling». Algunas selecciones de uva pasifi-
cada han alcanzado valores extraordinarios.
Los vinicultores de Nahe resumen: «Si no
hubiera sido por las lluvias, seria la anada
del siglo». La ribera del Aar ha producido
altos valores de extracto en el caso del
Borgofia. En la regiéon de Rin-Hesse cele-
bran «un Riesling denso, bien estructurado
y un Burgunder con acidez arménica». El
Palatinado estd entusiasmado por este «gran

Las vendimias se hacen cuesta arriba...
en los terrenos escarpados.

ano para el Riesling». «Cuerpo y fina acidez,
alto peso del mosto» se ha registrado en
Franconia. En la pequeia regién del Rin
central aseguran que la anada de 2002 pasa-
rd a los anales como «un afio sobresaliente
con extraordinarias cualidades». Wiirttem-
berg aplaude «cantidad ideal y calidades
superiores», mientras que los productores
en Baden ya han comprobado en los vinos
jovenes «<mucha frutalidad y vivo frescor».
Cuando descendieron tremendamente las
temperaturas en Alemania entre el 10y el 12
de diciembre, numerosos productores apro-
vecharon la oportunidad para vendimiar
«vino de hielo». Debido al proceso de con-
gelado, el peso del mosto ascendi6 en parte
a mas de 200 grados Ochsle. También las
cantidades eran imponentes. Asi, en la
regién de Nahe se han registrado cosechas
de hasta 1.500 litros en una sola bodega. La
asociaciéon VDP de Nahe ha expresado su
critica a la vendimia de vino de hielo reali-
zada con cosechadora, practicada parcial-
mente, pues asi se recogen cantidades exce-
sivas que, en realidad, deberfan pudrirse en
la cepa. Se temen calidades inferiores y una
distorsién de la competencia.

AUSTRIA

Calidad: de buena a muy buena.
Cantidad: buena.

Precios: estables, con tendencia a la baja en
el vino de barrica blanco.

Comentario: tras el granizo y las inundacio-
nes del Danubio y en el valle del Kamp, los vini-
cultores de la Baja Austria finalmente han que-
dado satisfechos. En el Burgenland reposan en
las bodegas tintos superiores y en la region de
Estiria celebran resultados brillantes.

A un conocido vinicultor y gastrénomo
ahora le resulta ir6nica la frase de un cartel
publicitario: «<Lo que me gusta especialmen-
te de la Baja Austria es la fuerza de los rios
en la regién de Wachau, en el valle del Kamp
y del Krems». Porque en agosto de 2002
recibié en uno de sus restaurantes la «visita»
del agua del Kamp... La inundacién ha per-
judicado a algunas bodegas; sin embargo,
los vinicultores del Danubio y del Kamp se
han librado con apenas un ojo morado.
Peor que las inundaciones de las bodegas
han sido las erosiones en los vifiedos y el

desmoronamiento de los muros de las terra-
zas. Ademds, el agua provocé laguna podre-
dumbre que pudo ser paliada con un inten-
so trabajo en la proteccién de las plantas.
Las inundaciones al sur de Viena no han
tenido consecuencias. En la region de las
termas y en el Burgerland vuelve a haber
excelentes tintos. Preocupante ha sido,
como mucho, la Traubenwelke, que posible-
mente radique en el estrés de la cepa. En la
regién de Steiermark, las uvas presentaban
gran maduracién y un destacado cardcter
varietal. La especialidad Schilcher, de dcido
marcado, ha recibido del vinicultor
Christian Reiterer de Wies la calificacién de
«fruta fresca».

En todo el pais, el espectro abarca desde los
vinos agradables de beber, pasando por los
secos, hasta los dulces nobles «Granat». La
cantidad es satisfactoria, con 2,6 millones de
hectolitros. Casi 2 millones de hectolitros
son de vino blanco, mientras que la cosecha
del muy demandado tinto (cuyo consumo
es superior al 50 por ciento) ha descendido
en un critico 14 por ciento. Esto ha conduci-
do a una caida radical de los precios para el
producto blanco mds corriente. En septiem-
bre pagaban por el kilo de uvas no mas de
11 céntimos. «Desgraciadamente se estd
produciendo de espaldas al mercado», ha
comprobado el presidente del los viniculto-
res de Austria, Joseph Pleil. «Muchos produ-
cen uva sin sentido, para los que no hay
comprador contratado, y asi se ven obliga-
dos a aceptar estos bajos precios». ll

RUDOLF KNOLL (rudolf.knoll@vinum.info)
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Francia: cosecha buena, final feliz

Cuanto mas al norte, mejor: asi puede resumirse el afio vinicola
2002 en Francia. Loira y Champagne han tenido un buen verano,
en todas las demas regiones el tiempo ha sido himedo y fresco. En
la Borgofia y Burdeos, un espléndido otofio ha permitido una exce-

lente vendimia. Lamentablemente, el otofio no consiguié mejorar

BURDEOS

(y suroeste)

Calidad: de buena a muy buena.
Cantidad: escasa.

Precios: estable para los tintos y blancos, en
descenso para los dulces nobles.

Comentario: un septiembre cdlido y seco
salvé la cosecha. Los vinicultores mds esforzados
han vendimiado uva de alta calidad en pequenia
cantidad.

Ya la polinizacion de las cepas se vio afectada
por el frio. Por eso, en Burdeos se calcula un
descenso de un 20 por ciento con respecto al
vino obtenido en 2001, llegando hasta un ter-
cio en el resto del suroeste. Si este hecho atin
podia considerarse como seleccién natural,
agosto marcé un desastre: el tiempo humedo
y frio retras6 la maduracién. Algunos ya
daban por perdida la cosecha de 2002, pero
entonces, esta region disfruté del septiembre
mas soleado de la ultima década. Todas las
variedades de cepa se han podido cosechar en
el momento 6ptimo, es decir, apenas hay dife-
rencias de calidad entre Merlot y Cabernet.
Seré posible vinificar tintos ricos en taninos y
blancos aromadticos. Para los dulces nobles,
incluso ha sido un afo excelente mds.

BORGONA

Calidad: de muy buena hasta excelente.
Cantidad: media

Precios: de estable a ligeramente descendente
Comentario: también en la Borgofia, tras un
verano hiimedo y fresco, el tiempo benevolente
del mes de septiembre ha hecho evolucionar todo
para mejor.

Ha sido «une année d’agronome», segiin
Joseph Henriot de Bouchard Pére & Fils, un

afio en el que mds que nunca ha hecho falta
el conocimiento agricola, la lucha con las tije-
ras de podar contra la podredumbre y la
sobreproduccién. Pero la cosecha ha hecho
que se desvanezcan todos los temores: el mes
de septiembre, seco y soleado, ha permitido
que la uva se vendimiara sana y con una equi-
librada relacion azucar/acidez. Los expertos
hablan de un afio excelente para los Borgonias
tintos, similar a 1990 —esto también gracias a
una cosecha relativamente escasa. Tampoco
son menores las expectativas en el caso del
Chardonnay, que promete Borgonas blancos
altamente aromadticos y Chablis elegantes y
concentrados.

ALSACIA

Calidad: de media hasta muy buena.
Cantidad: media

Precios: estable.

Comentario: la alternancia de calor y lluvias
en agosto perjudicé a la uva, aunque, los mds
tenaces han conseguido buenos resultados.

El Alsacia, las lluvias de verano provocaron
no poca podredumbre gris. Los resultados
son variados: las uvas de Crémant, Silvaner
y Weissburgunder (Borgona blanca) mos-
traron grados de maduracién correctos
hasta buenos, mientras que muchas Ge-
wiirztraminer y Tokai Pinot gris se han visto
enfrentadas a una evolucién inestable debi-

nada los resultados en Alsacia y el sur de Francia. Partes del Réda-
no y la Provenza han sufrido bajo el exceso de agua, y en Gard, las
tormentas han destruido cientos de hectareas de vifiedos. Sélo el
Languedoc ha podido salvarse de los caprichos del tiempo. Se espe-

ran grandes vinos en Borgofia, Burdeos y Champagne.

do al exceso de acidez. Los Grand cru de
vifledos inclinados podrian ser los mejores,
sobre todo en el caso de la variedad Riesling,
la que mejor soporta el mal tiempo.

RODANO/PROVENZA
Calidad: media.

Cantidad: escasa.

Precios: de estable a ascendente.
Comentario: de todas las regiones francesas,
las que mds han sufrido las cabriolas veraniegas
del tiempo han sido la del Rédano y la Provenza.

Una y otra vez, los dias de lluvia interrumpi-
an el calor dela Provenzay del valle del Réda-
no. Este bafio de vapor provocé grandes can-
tidades de podredumbre que obligd a los
vinicultoresa afanarse conlastijeras de podar.
En el norte de la Provenza eliminaron una
cuarta parte de las uvas. Sélo cuando el mis-
tral, a finales de septiembre, trajo sol y tiem-
po seco, pudieron madurar las uvas. Las que
mejor han resistido las inclemencias del tiem-
po hanssido la Cabernet Sauvignon yla Carig-
nan; la Grenache y la Sauvignon han resulta-
do de calidad media. Esta vez es improbable
que la Cinsault y la Syrah produzcan grandes
vinos. En el sur de Francia mds que en nin-
gun otro lugar puede decirse este aiio que s6lo
quien haya reaccionado minuciosamente en
el vifiedo ante los acontecimientos climaticos
podra vinificar buenos vinos de 2002.

CHAMPAGNE

Calidad: excelente.

Cantidad: abundante.

Precios: estable con tendencia ascendente.
Comentario: una uva dptimamente madu-
rada promete excelentes vinos de afiada de la
Champagne.

Alegria de los vendimiadores por la buena cosecha.

La inestabilidad del tiempo en la Champag-
ne le ha sentado bien a las uvas. Los produc-
tores han tenido pocos problemas de podre-
dumbre. El tiempo en septiembre, fresco y
soleado, ha permitido quela uva madure sana.
Los adecuados valores de aztcar en el caso de
la Pinot noir, la Pinot Meunier y también en
la Chardonnay permiten esperar buenos
espumosos de afiada.

LOIRA

Calidad: de muy buena a excelente.
Cantidad: de media a escasa.

Precios: diversos.

Comentario: una vendimia muy prometedo-

ra gracias al buen tiempo y la cosecha reducida.

El calor de junio en el valle del Loira ha favo-
recido la reduccién del volumen de cosecha
enun 20 %, concentrandoasilos vinos. A dife-
rencia de otras regiones, las uvas han seguido
sanas, s6lo en Touraine la variedad Gamay
presentaba algo de podredumbre gris tras las
lluvias de agosto. En Saint-Nicolas-Bourgueil
pudo recogerse muy buena Cabernet Franc,
y en Vouvray y Mont-Louis, tintos y blancos
de primera calidad. En Touraine se cosecha-
ron Sauvignon redondos, sin exceso de aci-
dez. Chenin espera producir blancos secos
muy logrados y una pequena cantidad de
vinos dulces bien estructurados con un alto
contenido de aztcar.

LANGUEDOC

Calidad: muy buena.

Cantidad: escasa.

Precios: estable.

Comentario: cuanto mds pequefias las uvas,
mejor el vino: el afio 2002 confirma el refrdn.

La escasez de agua y los vientos muy secos del
norte han marcado elafio vinicola en la mayor
parte del Languedoc. Por esta razon, las cepas
han dado uvas especialmente pequenas. El
resultado son vinos concentrados, de color
intenso, con taninos mas maduros y suaves de
lo habitual. Ademas, el verano no demasiado
caluroso evitd la sobremaduracién prematu-
ra, las uvas se desarrollaron de forma equili-
brada. A finales de agosto, las precipitaciones
paliaron el estrés de sequia en algunos luga-
res aislados. Pero en las plantaciones de Syrah
y Mourvedre en Corbieres estas lluvias llega-
ron a provocar botritis, lo cual obligé a los
vinicultores a vendimiar antes del momento
6ptimo, con el consiguiente perjuicio en la
calidad. Por afiadidura, al este de Montpellier
llovié mds de lo habitual, de modo que los
vinicultores del lugar tuvieron que llevar a
cabo una dura seleccion. Sin embargo, no
dejan de ser excepciones: en lineas generales,
este afio promete vinos tintos llenos, ricos en
extractos y con aromas de hierbas. l

TONI KOLLER/BRITTA WIEGELMANN

(britta.wiegelmann@vinum.info)
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El 2002 exigié un cuidado
especial en el trabajo.

calidades en el Rosso. Satisfechos estdan

[talia: tras la [luvia llega el sol

los productores de la Maremma, donde

En el afio 2002, el tiempo ha tenido mucho que decir en la vini-
cultura italiana. La lluvia, las tormentas y el granizo provocaron
una reduccion de la cosecha de hasta un20 %. Una de las regio-
nes mas afectadas ha sido la de Barolo: en septiembre, el grani-

zo destruy6 casi totalmente los vifiedos superiores de Cerequio,

PIAMONTE

Calidad: de media a buena.

Cantidad: de media a escasa.

Precios: ascendentes.

Comentario: aunque en el Piamonte ha
habido zonas de déficit total, el Nebbiolo que ha
quedado apenas tiene nada que envidiar al de
2001. También la region de Barbera ha tenido
resultados pasables para los vinicultores concien-
zudos. Sin embargo, los productores de Nizza
han decidido no producir Barbera en 2002.

Tras un verano muy lluvioso, las uvas del
Piamonte han necesitado del otofio para
madurar. El Nebbiolo muestra en este afio,
hasta ahora, menos estructura y fuerza que
en los afos anteriores, pero brilla, en com-
pensacion, por su superior elegancia.

En el caso del Barbera, se trata de un afo
medio sin especial profundidad. Por el
contrario, el clima tan cambiante le ha
sentado bien a los blancos: sobre todo el
Gavi muestra acidez y estructura.

El volumen de cosecha se mantiene bajo,
algunos productores han seleccionado

hasta un 50% de las uvas. Debido a la des-
truccién de las cosechas de algunos vifie-
dos superiores, los productores esperan un
aumento de los precios del Barolo y del
Barbaresco.

RESTO NORTE DE ITALIA
(Véneto, Friul, Trentino-sur del Tirol,
Lombardia)

Calidad: de media a buena.

Cantidad: de media a escasa.

Precios: de estables a ascendentes.
Comentario: un verano con muchas lluvias
y, en algunas regiones, también granizo (Friul,
Véneto, Lombardia). Otras regiones han tenido
mds suerte, por ejemplo, el sur del Tirol.

En el sur del Tirol estan satisfechos con la
cosecha de 2002. El granizo sélo afectd a
algunas zonas, y las uvas han madurado
equilibradamente. Los vinos poseen aci-
dez, son elegantes y frutales. El Blaubur-
gunder y también los vinos blancos de
vifledos mads elevados se presentan muy
bien. La Cabernet maduré bien.

Brunate y Cannubi. En otras zonas, las pertinaces lluvias del vera-
no exigieron mucho trabajo en el vifiedo. Pero un otofio basica-
mente seco mejord los resultados en algunas regiones. «Al final,
hemos salido bastante bien parados, con sélo un ojo morado»,

decian, por ejemplo, en la regién del Chianti Classico.

Hubo tormentas y granizo en grandes par-
tes del Véneto. Algunos productores ya
han declarado que no producirdn Amaro-
ne, que empleardn la uva buena para el
Valpolicella. El este del Véneto y también
el Friul sufrieron las lluvias. No es un buen
afio para el Pinot Grigio. Las uvas ya em-
pezaron a pudrirse en las cepas. Por el
contrario, la cosecha fue buena en el caso
de variedades menos delicadas como la
Sauvignon blanc y el Weissburgunder.

TOSCANA

(e Ttalia central)

Calidad: media en el Chianti, buena en el
Maremma.

Cantidad: de media a escasa.

Precios: de estables a ascendentes.
Comentario: ha sido un afio dificil en la Tos-
cana: ha llovido todo el verano, lo que ha reduci-
do peligrosamente la cosecha. En cuanto a la
calidad, algunos hablan de «desastre», otros de
un afio dificil pero no tan malo.

Las valoraciones flucttian entre «desastro-
so» y «bastante bueno» en la regién de
Chianti. Alli llovié en verano y, parcial-
mente, también durante la vendimia.

Unicamente con un atento trabajo en los

vifiedos, los vinicultores han podido
reducir la podredumbre. La situacién es
similar en Montepulciano y Montalcino:
la Iluvia y el granizo tampoco pasaron
por alli sin dejar huella. Algunos produc-
tores piensan hacer tan sélo algunas bote-
llas de Brunello, porque lo pide el merca-
do, pero por lo demds, invertir las buenas

las uvas pudieron madurar mejor, permi-
tiendo asi esperar vinos con buena
estructura y color.

Los precios de la uva se han mantenido
estables en Montalcino. El Brunello, por
el contrario, probablemente se encarecera
debido a la escasa cosecha. Lo mismo
puede decirse del Chianti Classico.

En Umbria el afio 2002 no fue excelente,
sino aceptable. Esta regién disfruté de un
hermoso otofio y, en general, puede contar
con una buena calidad. La costa del
Adriético se vio muy afectada por lluvias y
tormentas. Asi, la zona del Verdicchio de
Castelli di Jesi sufri6 pérdidas cuantitativas
en verano debidas al granizo. Lo mismo
sucedi6 en los Abruzos por la lluvia.

SUR DE ITALIA

(Apulia, Sicilia, Cerdena)

Calidad: de media a muy buena.
Cantidad: media.

Precios: estables.

Comentario: Los antiguos maestros mayoris-
tas de Apulia y Sicilia ahora apuestan por la
calidad. Sobre todo los vinos de Apulia brillan
por su excelente relacién precio-calidad.

En general, el sur de Italia no ha sufrido
tanto las cabriolas del tiempo como el
resto de Italia. Excepcionalmente, Apulia
tuvo suficiente lluvia este afo, por des-
gracia seguida de un periodo de gran
calor. Los productores hablan de un buen
afilo en general, aunque con resultados
muy distintos de vifiedo a vifiedo. Lo cual
también afecta a la cercana Basilicata y a
zonas de Campania: la cantidad de la
cosecha también alli es menor que el afio
anterior.

Sicilia se ha librado mayoritariamente de
las lluvias y tormentas. Gracias a un mag-
nifico otofo, las uvas han podido madu-
rar hasta octubre. Esta isla contard con un
buen afio 2002 para los vinos tintos y

blancos, y también para el Moscato.

Cerdena ha tenido una temporada equili-
brada, aunque con precipitaciones. Los
tintos estdn bien estructurados. ll

CHRISTIAN EDER (christian.eder@vinum.info)

Italia: alegria y satisfaccion a pesar
de los numerosos prohlemas.
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Furopa y ultramar: hubo de todo

PORTUGAL

En las fronteras del tiempo

En el valle del Douro, cuatro dias después
del inicio de la vendimia empez6 a llover
torrencialmente. En los udltimos afios, los
productores solian interrumpir la vendimia
en tales situaciones, pero esta vez, las preci-
pitaciones con altas temperaturas provoca-
ron una enorme podredumbre, sobre todo
en los vifiedos mds viejos. De modo que
hoy, los més felices son los que se decidieron
a vendimiar temprano. Por razones obvias,
la Tinta Roriz (idéntica a la Tempranillo
espafola), de maduracién temprana, resulté
la mejor parada. En ella hay potencial para
vinos tintos de muchos quilates. Por el con-
trario, s6lo se puede esperar aisladamente
algin Vintage Port excepcional. También en
las otras regiones vinicolas el panorama es
dual. Un afo seco con un verano relativa-
mente fresco hizo nacer grandes expectati-
vas, destruidas por el mal tiempo de media-
dos de septiembre. Las regiones mejor
paradas fueron las meridionales, Alentejo y
Ribatejo, donde la vendimia ya estaba casi
finalizada cuando empezaron las lluvias.
Ademas del Douro, también registraron
pérdidas de cosecha de hasta un 60% por
podredumbre y mildiu las otras regiones
vinicolas septentrionales, sobre todo las del
Dio y la del Minho, region del Vinho Verde.
Solo serd posible hacer buenos vinos de
2002 con variedades de maduracién tem-
prana como la Tinta Roriz o Jaen.

EUROPA ORIENTAL

Balance entreverado

En la regién de Tokai, a una calida primave-
ra siguié un verano largo, seco y caluroso.
Cuando empezaba la cosecha de las varieda-
des de maduracién temprana Muscat y
Zéta, a principios de septiembre, todo indi-
caba que serfa otro gran afio para los vinos
dulces nobles de Tokai. Pero a mediados de
septiembre empezaron las lluvias que dura-
ron hasta bien entrado octubre. Afectaron
sobre todo a la calidad de las variedades
principales Furmint y Hérslevelti. Pero los
vinicultores tuvieron suerte. Cuando mejo-
6 el tiempo a finales de octubre, ain no
estaba todo perdido. La mayor parte de las
uvas Aszu, de podredumbre noble y madu-
racion tardia, presentaban mucho aztcar y
magnifica botritis. Alli donde fue posible
seleccionar las uvas aguadas, pueden espe-
rarse vinos al estilo del excelente afio 1999.
Los vinicultores superiores enjuician el ano
2002 como bueno con reservas. También en
el resto de Hungria los cambios de tiempo
afectaron a la vendimia. En las mds impor-
tantes regiones vinicolas Eger, Szekszdrd y
Villany sélo pueden contar con buenas cali-
dades los vinicultores que llevaron a cabo
una rigurosa seleccion.

Bulgaria registr6, como muchas regiones
vinicolas de Europa, fuertes lluvias y tempe-
raturas bajas en agosto y septiembre. A
pesar de ello, las empresas mds importantes
consideran buena la calidad del 2002. Sobre
todo los Merlot y Cabernet de las regiones
septentrionales son muy prometedores.

CALIFORNIA

Otro ano excelente

California ha registrado un ano de fabula.
La primavera y el verano fueron frescos,
pero secos. La consecuencia fue un ciclo
vegetativo largo y cauteloso que produjo
uvas con una intensa concentracién de fruta
y 4cido maduro, pero presente. En muchas
zonas de California se vendimiaron las dlti-

Como vendimiaban sus padres.

mas uvas ya a finales de octubre. El mayor
problema ha sido la sequia que, por ejemplo
en Napa Valley, provocé el resecamiento de
la uva. A pesar de todo, la vendimia ha
resultado excelente: se han cosechado alre-
dedor de un 10% mads de uvas que el aio
anterior. Esto podria convertirse en un pro-
blema para los vinicultores californianos,
pues debido a la enfermiza economia esta-
dounidense, muchos consumidores se incli-
nardn por las importaciones de Chile y
Argentina, mds baratas. Esto ha llevado, en
el mercado californiano, a una caida de
hasta dos tercios en los precios de la uva.
Como consecuencia, en Sonoma y Mendo-
cino County ni siquiera se han vendimiado
todos los vifiedos. En los Estados federales
de Oreg6n y Washington, en el extremo
noroccidental de los EE UU, se presenta una
aflada magnifica. Algunos vinicultores la
comparan con la legendaria de 1994. La pri-
mavera fresca afect6 a la floracion y redujo
naturalmente la cosecha. Por lo demds, el
ciclo vegetativo ha evolucionado 6ptima-
mente, con un verano caluroso y un otono
seco. De mucho valor deberfan ser los vinos
de Syrah y los de Pinot noir de Willamette
Valley. Pero también los Merlot y Cabernet
de Washington se presentan con gran estilo.

AUSTRALIAY

NUEVA ZELANDA

Vinicultores felices

Con la afiada de 2002, Australia y Nueva
Zelanda enlazan con el afio anterior, cualita-
tivamente convincente. En el sur de
Australia se han conseguido excelentes vinos
blancos y tintos. Una primavera fresca y llu-
viosa prepard el terreno para uvas escasas y
pequefias. Después, un verano seco y muy
suave y un otono calido favorecieron un
proceso de maduracién lento, que cre6 las
mejores condiciones para un color intenso,
aromas frutales 6ptimos y una estructura de
acidos madura y jugosa. Puede decirse que
las condiciones climatolédgicas fueron per-
fectas en Barossa Valley. Alli esperan de la
cosecha de 2002 unos vinos de Syrah abso-

lutamente superiores, compactos, muy fru-
tales pero no toscos. En Clare Valley, baluar-
te del Riesling, los vinicultores llegan a
hablar de la mejor cosecha de los ultimos
veinte afos. En Coonawarra, meca del tinto,
una floracién catastrofica condujo a la
menor cosecha de Cabernet Sauvignon de
todos los tiempos. Pero lo que llegé a las
bodegas era de alto quilataje. En la regién de
Margaret River, los fuertes cambios climati-
cos durante la primera fase de vegetacién
provocaron una formacion irregular de la
flor. Por ejemplo, Cullen Wines ha registra-
do una cosecha de Chardonnay de hasta un
50 por ciento menor. Ha sido la primera vez
que los vinicultores han vendimiado la
Chardonnay después de la Cabernet
Sauvignon. A pesar de todo: quien vendimié
antes de las lluvias de abril, podra congratu-
larse por los vinos elegantes, frutales y fres-
cos conseguidos. En Hunter Valley (Nueva
Gales del Sur) la cosecha sufri6 los efectos
de las precipitaciones; a pesar de todo, esta
cosecha se ha calificado como buena. En
Yarra Valley (Victoria), cerca de Melbourne,
un verano fresco favorecié una cosecha
escasa, y muchos vinicultores hablan de la
mejor afiada de todos los tiempos. A pesar
de algunas ausencias, debido a las nuevas
plantaciones en Australia se recogerd alrede-
dor de un 7 por ciento més de uva que el
afo anterior.

En Nueva Zelanda se ha vendimiado en
2002 un increible 75 por ciento mds de uva
que el ano anterior. Esta avalancha provoco,
en muchas bodegas, atascos y retenciones en
la elaboracion. Grandes cantidades de vino
tuvieron que ser almacenadas en fébricas de
la industria lactea. Un periodo climatol6gi-
co himedo y cdlido a principios de la pri-
mavera habia estimulado el crecimiento de
las cepas. Incluso los vinicultores superiores
han tenido dificultades para mantener la
cosecha bajo control. Asi, con la afiada de
2002, se podra responder sin ningtn proble-
ma a la enorme demanda de Sauvignon
blanc de Marlborough. Por otra parte, no
todas las uvas han llegado a tener una cali-
dad satisfactoria. Las variedades tintas de
maduracién tardia, sobre todo la Cabernet
Sauvignon y la Syrah, se han visto favoreci-
das por el buen tiempo de marzo y abril, y

La tradicion no se pierde.

los vinos se muestran concentrados y com-
plejos. También convence el Pinot noir,
sobre todo en la isla septentrional, donde no
cayeron precipitaciones desde alrededor de
cincuenta dias antes de la vendimia y se
recogieron uvas pequenas de gran quilataje.

CHILE Y ARGENTINA

Un superafo para la Malbec

Si bien en los ultimos dos afios el granizo
durante la vendimia habia afectado a la cali-
dad y cantidad de las uvas en Mendoza, esta
vendimia se ha desarrollado de manera
practicamente perfecta. Los comentarios de
los vinicultores sobre la cosecha de 2002 son
euféricos y para algunos ésta es la mejor
vendimia de los ultimos veinte afos.
Parecen haber resultado espléndidos los tin-
tos de Tempranillo, Syrah y Bonarda. Pero
los vinos de Malbec podran convertirse en
la estrella de la afiada.

En Chile, el tiempo ha convertido la vinicul-
tura en una sociedad de dos clases. En las
regiones de Aconcagua y Casablanca, a 80
kilémetros al norte de Santiago, un periodo
de calor provoco la vendimia temprana de
Sauvignon blanc y Chardonnay. En Maipo y
Rapel, a pocos kilometros al sur de la capi-
tal, el tiempo durante la vendimia fue suave
y cdlido. Sobre todo las variedades tintas
Merlot, Cabernet Sauvignon y Carmenere
podran producir muy buenos vinos aroma-
ticos, con buena acidez y mucha fruta.

Mas al sur, en las zonas de Curicé y Maule,
los vinicultores tuvieron que luchar con
fuertes precipitaciones durante la vendimia.
Aurelio Montes, responsable de las lineas de
vinos de renombre Vifia Montes y Vifa
Montes Alpha M, hablé de unas pérdidas de
més del 30% debido a la podredumbre. Se
slavardn quienes hayan seleccionado riguro-
samente su cosecha.

SUDAFRICA

La ruleta del tiempo

A pesar de una serie de cabriolas del tiempo,
la mayoria de los vinicultores de Sudéfrica
consideran la vendimia de 2002 como
buena hasta muy buena. No obstante, algu-
nas precipitaciones locales provocaron que
las condiciones de la misma regién fueran
frecuentemente muy distintas de finca a

finca. El afio vinicola de 2002 empez6 en El
Cabo con el invierno més lluvioso desde
hace cincuenta afios. También durante el
verano llovié muy por encima de la media.
Pero justo para la vendimia el tiempo se
mantuvo seco y célido. Asi, pudieron cose-
charse en condiciones ideales las variedades
de maduracién temprana Sauvignon blanc
y Chenin blanc. A finales de febrero llegd
una ola de calor que estres6 a las cepas y
detuvo la maduracién de las variedades
Chardonnay, Merlot y Cabernet franc. Pero
en marzo el clima volvié a dulcificarse, de
modo que la Cabernet Sauvignon pudo
vendimiarse en condiciones éptimas. Quien
haya seleccionado rigurosamente las uvas
estropeadas, ha podido llevar a su bodega
altas calidades. Algunas fincas vinicolas
superiores han tenido que aceptar una
reduccién de hasta un 25 por ciento de la
cosecha debido a tales selecciones. Como en
las nuevas regiones vinicolas emergentes el
tiempo ha sido mas equilibrado, en general
el resultado de la cosecha ha sido aproxima-
damente un 10 por ciento mayor al de 2001.

SUIZA

Cantidad escasa y calidad

iQué espléndido afio! A pesar del verano
inestable, los vinicultores suizos han conse-
guido una cosecha que merece la nota de
bien hasta excelente. Para arrancarle este
resultado al tiempo ha hecho falta paciencia,
buenos nervios, suerte y una enorme volun-
tad de trabajo en el vifiedo. En algunas
regiones, la cosecha se ha situado hasta un
30 por ciento por debajo de la media, lo que
demuestra que los vinicultores y viniculto-
ras han reducido la cosecha voluntariamen-
te en favor de la calidad. El afio 2002 produ-
cird menos vinos “culturistas” al estilo del
Nuevo Mundo, y més bien vinos cldsicos
que convenceran por su elegancia y comple-
jidad.

THOMAS VATERLAUS

(thomas.vaterlaus@vinum.info)




Javier Echarri

el buen vino salva a las bodegas

Entrevista

Desde que nacié, su entorno vital ha sido el vino. Su experiencia en los
campos de la enologia, ventas, marketing y direccion le convierten en un
todo terreno capaz de salvar bodegas y llevarlas a la cima, como es el caso
de Lan, un milagro de eficacia empresarial.

Se hizo cargo de una bodega en estado co-
matoso, con la imagen por los suelos y un
botellero lleno de vinos mediocres, y la
convirtié a los seis afios en un ejemplo de
instalacion vinicola moderna, dotada de
los mayores adelantos tecnoldgicos, con
una nave de barricasimpresionante, el con-
trol de recepcion de uva mds riguroso: es
s6lo uno de los méritos de Javier Echarri,
el hombre providencial que salvé a Bode-
gas Lan de un lento pero imparable des-
censo a los infiernos. Mdas fundamental re-
sulta el haber sido capaz de elaborar alguno
de los mejores vinos de Espana, con cimas
enoldgicas como «Culmen», por no hablar
de sus mds modestos «Lan» y los soberbios
«Vina Lanciano». Una labor de titanes que
se refleja en un dato significativo: ha con-
seguido que Lan sea la bodega con mayor
numero de vinos altamente calificados de
la Guia Pefiin. Lamentablemente, la com-
pra de Bodegas Lan por un grupo inversor
ha tenido como consecuencia que Javier
Echarri abandone la empresa a la que ha
dedicado, en cuerpo y alma, mds de una dé-
cada de su vida profesional.

Una vida que tiene otros hitos. Como su
trabajo en la direccién comercial de Bode-
gas Olarra en su primera andadura. Ahora
le llueven las ofertas, diversas empresas se
pelean por tenerle en su staff directivo. Ja-
vier Echarri mira el pasado glorioso sin
nostalgia, pero orgulloso: «Dejo en el bo-

Javier Echarri es el ejemplo de profesional
todo terreno, capaz de hacerse cargo de la
Direccion General de una bodega y catar
como el endlogo mas experimentado.
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tellero vinos excelentes, y no en cantidades
simbdlicas, sino muchos miles de botellas.
Ellas seguirdn hablando por mi durante
muchos afios».

sY qué espera del futuro?

Mi futuro estd en el mundo del vino. Hay
tres ofertas que estoy estudiando, pero mi
objetivo principal es trabajar en una em-
presa en la que tenga participacién. Me
gustaria dirigir un proyecto con bodegas en
varias zonas vinicolas. Bodegas pequenas
que tengan viiledo propio.

En la vina se forja el buen vino.
Efectivamente, y depender demasiado dela
uva que te llevan ala bodega es arriesgado,
por muchos controles que pongas. Dema-
siadas veces hay que desechar el vino una
vez elaborado porque no da la talla, pese a
que la uvas las has pagado como si fueran
de primera calidad. Para mi es imprescin-
dible contar con vifia propia porque es la
Unica manera de funcionar con libertad y
lograr unos vinos originales.

Pero una bodega con suficiente viiia pro-
pia es todo un lujo en nuestro pais.
También me atrae mucho la idea de hacer
vino de pago, aunque haya que prescindir
del amparo de una Denominacién de Ori-
gen, porque para elaborar un buen vino no
hace falta estar en una D.O. En algunos ca-
sos puede ser incluso imprescindible.
sCudles son las zonas vinicolas mas inte-
resantes para conseguir su objetivo?
Navarra, Rioja, Ribera del Duero y So-
montano. Sobre todo las dos primeras. Pa-
ra mi en Navarra es donde estd presente la
mejor viticultura de Espafia, con vifiedos

JAVIER
ECHARRI

Javier Echarri presume con orgullo de
sus raices navarras y su formacion en el
seno de una familia bodeguera. Estudié
Enologia, aunque para muchos es desco-
nocido este dato porque, tras unos co-
mienzos como técnico en varias empre-
sas como Vinicola Vizcaina o Agrovin, su
nombre se ha relacionado mas con car-
gos directivos en firmas de reconocido
prestigio como Olarra, Age o Lan. Todo lo
vivido le ha curtido bien y le ha permiti-
do conocer en profundidad el complica-
do entramado vinicola espafiol, sobre to-
do el de La Rioja. Ahora su prioridad es
poder participar en algin proyecto donde
comprometerse e implicarse personal-
mente. Considera que mientras el peso
de grupos financieros en el mundo de las
bodegas supere al de los autores del vi-
no, las bodegas no funcionaran, al me-
nos desde un punto de vista enolégico.
La libertad para crear y extraer calidad
son sus axiomas basicos: sélo asi es po-
sible sorprender al consumidor. Piensa
que para elaborar grandes vinos no hace
falta estar en una D.O. Lo Unico funda-
mental es contar con un buen vifiedo, a
ser posible propio. Y a partir de ahi todo
puede conseguirse.
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«Demasiadas veces hay que desechar el vino una vez elaborado
porque no da la talla, pese a que la uvas las has pagado como si

bien situados, cuidados, variedades muy
interesantes... Tiene un potencial tremen-
do, s6lo hay que eliminar lo que se estd ha-
ciendo mal y emerger como zona vinicola
de primera linea.

En cuanto a Rioja, la conozco bien, y pien-
so que precisa de una revolucién, cambiar
muchos planteamientos, volver a hacer
bien las cosas, empezando por el cuidado
del vifiedo, con rendimientos controlados,
y acabando por una enologia moderna.
Rioja es un mundo, con abundantes vinos
mediocres yun grupo devinos excelentes.
Si pero, pese a la aparicién de grandes vi-
nos en los dltimos afios, Rioja quizd no es-
td en su mejor momento. La superproduc-
cién de los ultimos anos ha puesto en
entredicho la calidad de los vinos de esta
Denominacién de Origen.

En el horizonte profesional de Javier
Echarri esta un vino de pago, para elahorar
un vino con fuerte personalidad

fueran de primera calidad »

Fotos: Heinz Hebeisen

:Cree que Rioja ha perdido competitivi-
dad en el mercado y credibilidad frente al
consumidor?

No, lo que yo creo es que ha ganado credi-
bilidad como zona vitivinicola porque aho-
ra se hacen, en general, mejores vinos, y por
la masa critica de su gran produccién, que
es de mucho peso. El problema surge cuan-
do se tiran los precios por conseguir unas
ventas faciles y obtener recursos econémi-
cos rdpidos. Rioja debe venderse por Rio-
ja, a un precio real, que es el que esta dis-
puesto a admitir el consumidor. Lo que
ocurre es que Rioja es atipica. El mayor par-
que de barricas del mundo esta alli, pero
mas del 50 por ciento de las ventas de esta
zona es de vino joven. La reaccion o la re-
volucién de la que yo hablo debe empezar
en el agricultor, en su forma de trabajar la
vina y de seleccionar la uva. Los viticulto-
res deben concienciarse de que necesita-
mos producciones moderadas porque Rio-
ja necesita una gran anada. Lograr que
exista un «justiprecio» a la hora de vender
esa uva, donde todo el mundo pueda ganar
dinero. Hay que primar la calidad, que es
lo que en definitiva interesa a todos. Y lue-
go ofrecer unos vinos a buen precio por-
que su personalidad y cardcter lo valen.
:Coémo cree que debe ser ese vino, esa per-
sonalidad?

La personalidad la marca el vifiedo, el suelo
y las variedades, por eso siempre digo que la
enologia comienza en la viticultura. Con es-
ta base hay que elaborar los vinos que de-
manda el consumidor, y cuanto mds exi-
gente sea éste mejor haremos los vinos los
bodegueros. La clave estd en conseguir vinos
elegantes, y eso se logra aportando estruc-
tura y equilibrio en cada elaboracion.
sCudl es su vino ideal?

Mi vino ideal estd entre un crianza y un re-
serva. Es decir, un vino que tenga la crian-
za que el vino pida, la justa, que no es la
mismasegun qué zona, variedades, anada...
Un envejecimiento en barrica de roble de
calidad, marcado sélo por el propio vino,

no por restricciones impuestas por un re-
glamento o por unos periodos de crianza
demasiado rigidos. Hay que tener en cuen-
ta que el impacto de la madera en el vino
es definitivo en la percepcién de su calidad.
No puede ser excesivo, ni tampoco dema-
siado corto, sino el imprescindible para que
la frutosidad gane en complejidad y el vi-
no quede mejor armado, con mds futuro.
;Sigue siendo incompatible la cantidad
con la calidad?

El secreto de la calidad estd en la uva, no en
comercializar grandes volumenes. La cali-
dad no esta reiiida con el volumen siempre
que, como he comentado antes, la enologia
empiece por la viticultura. Mi experiencia
en bodegas de alta produccién melo ha de-
mostrado, y ahi estd una serie de grandes
vinos, joyas enoldgicas, elaborados por
grandes grupos que gozan del beneplicito
del consumidor y de toda la critica espe-
cializada.

sEl consumidor se guia mas por la marca,
lavariedad,lazona...alahorade comprar
un vino?

Cada vez hay mas cultura de vino y se exi-
ge mas. La manera de captar al consumi-
dor es con vinos elegantes. Creo que el
atractivo principal es la marca, no las va-
riedades o una zona determinada. El recla-
mo comercial lo consigue una marca inde-
pendientemente que esté en Rioja, Ribera,
Priorato o donde sea. Mantener esa marca
y la fidelidad del consumidor conllevan
una filosofia productiva seria, con una se-
leccién delas mejores cosechas y unas prac-
ticas enoldgicas innovadoras. Pero el ma-
yor defecto de nuestros vinos es que no
sabemos venderlos. No se puede ir con la
cabeza gacha en el mercado. No somos
competitivos por culpa de un falso com-
plejo de inferioridad. Tenemos grandes vi-
nos, al mismo nivel o mejor que otras zo-
nas productoras, s6lo hay que creérselo y
actuar. Acomodarse al gusto internacional
y dejarse de complejos. l

ANA RAMIREZ (ana.ramirez@vinum.info)
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Amanecer sobre un vifiedo de Carifiena, con sus iglesias
y hodegas al fondo.

Nuevos aires sobre el viejo vinedo

Calatayud, Carifiena, Campo de Borja, las viejas y entrafiables denominaciones de
origen aragonesas, de vifiedo histérico, donde parecia detenido el tiempo
vitivinicola, se desperezan bajo el estimulante soplo de las nuevas generaciones.

En la distancia, el mundo del vino aragonés
se percibe de diferente manera segin de
quien se hable. Una puede ser la extraordi-
naria ascension del Somontano, una deno-
minacién con la calidad y disefio suficientes
como para que sus vinos se reflejen en todas
las guias de prestigio y en las cartas de los res-
taurantes de muchos tenedores. Otra, las tres
denominaciones de origen zaragozanas, en-
vueltasenlainercia del vino barato. Una pers-
pectiva que estd en trance de cambio debido
al trabajo que en estos momentos esta desa-
rrollando una nueva generacién de enélogos
y gerentes, ansiosos por ponerse a la par de la
admirada Somontano. La enologia de Cala-
tayud, Carifienay Campo de Borjaresurge de
la fuerza de la Garnacha, su vifiedo mds em-
blemitico.

Intensa actividad

Desde fuera, mejor dicho, desde el mensaje
que mandan sus vinos, todavia no se capta la
intensa actividad que se lleva a cabo en aque-
llas vinas y en aquellos lagares repletos de ilu-
siones. Creo que serd a partir de las cosechas
actuales, 2000 o0 2001, cuando tengamos una
mejor perspectiva de la dimensién real de lo
que guardan hoy sus bodegas. Para saberlo de

A la izquierda, paisaje con vifiedos, y,
al fondo, presidiendo la zona
vitivinicola, el nevado Moncayo. A la
derecha, fachada de Grandes Vinos Y
Vifiedos, de Cariiiena

VINUM FEBRERO/MARZO 2003

primera mano, nada mejor que meterse en el
fondo de los lagares, catar los vinos en em-
brién y hablar con sus gentes. Un equipo de
Vinum ha recorrido el Aragén vitivinicola.
Hemos visitado las bodegas que a priori nos
han parecido mds interesantes (previamente
habiamos realizado una cata de todos los vi-
nos que pudimos recopilar). Mucho que con-
tar de todas las denominaciones y comarcas
clasicas, de nuevos terrufios conquistados
donde nunca antes habia existido viiedo. Un
viaje pleno de satisfacciones y experiencias

positivas, en el que hemos sentido con sumo
agrado el compromiso manifiesto que los j6-
venes han adquirido con el mundo del vino.
Viticultores que aprecian el tesoro de una vi-
fia vieja, endlogos duefios de los tltimos co-
nocimientos y tecnologia, profesionales, en
fin, con sabia concepcion de lo que debe ser
un vino moderno.

Un ejemplo ilustrativo

Quizds el ejemplo mds ilustrativo sea la bo-
dega de la familia Pablo, en Almonacid de la
Sierra. Graneleros desde siempre, con la vo-
luntad necesaria para buscar siempre la ca-
lidad, elaboradores de productos muy ape-
titosos en el duro mercado del granel.
Estaban satisfechos con la marcha de la bo-
dega, hasta que su hijo, José Benito, comen-
zéainvolucrarse en el negocio del vino. Aun-
que es posible que maldijeran el momento
en que se fue a realizar un cursillo con Josep
Lluis Pérez, el de Martinet. Porque las técni-
cas adquiridas en sus viajes revolucionaron
el concepto de vino en la modesta bodega.
Ya les parecia costoso su constante bregar en
la remodelacion de las instalaciones. Pero
cuando llegado agosto, puso en practica el
drastico corte de uva en verde, la cosa ame-
nazaba tragedia. La abundancia de racimos
tirados en el suelo del vifiedo llevaron al pa-
dre al borde del infarto, la madre puso el gri-
to en el cielo, y ademas, para que el disgusto
no derivara a mayores, imploraban a todos:
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Nave de barricas en el Sefiorio de Aylés, en Mezalocha. A la derecha, Grandes Vinos y
Viiiedos S.A. en Carifiena.

«sobre todo que no se entere el abuelo”.
Superados los berrinches, hoy todos mues-
tran orgullosos sus vinos, concentrados y di-
ferentes, que yacen en el vientre de sus caras
barricas francesas.

Calatayud:
el poder de la juventud

Calatayud es preciosa. Muestra sus magnifi-
cos edificios historicos -algunos de ellos mu-
déjares- con cierta modestia, y en la plaza del
Mercado, totalmente naif, las casas, a punto
de perder su extrafio equilibrio, parecen sos-
tenidas por hilos invisibles. Existen restau-
rantes con cierta gracia, pero todavia «La Do-
lores» ofrece garantia, y su cocina y
entrafiable entorno permanecen en el re-
cuerdo de los parroquianos. Aunque si que-
remos catar los vinos mds interesantes de la
Denominacién de Origen debemos trasla-
darnos a Maluenda, a Cervera o Miedes.
Maluenda ofrece la vision de las ruinas de su
castillo desde bastantes kilometros antes de
llegar, y una vez en la cooperativa San Isidro
(pertenecientea GrandesViniedosyBodegas)
se descubre un panorama nada halagiiefo.
Cuando comenzamos la visita, a seis grados
bajo cero en el exterior, dentro parecia toda-
via més gélido. Buenas instalaciones técnicas
enunedificio trasnochado, mucho dineroin-
vertido que no luce como deberia. Solo gra-
cias a la habilidad y sabiduria de los técnicos,
al endlogo, Fernando Ballesteros, se pueden
obtener en aquellas condiciones precarias
unos vinos con la fuerza y la limpieza de los
«Castillo de Maluenday.

No varia el panorama en la cooperativa San
Alejandro de Miedes, donde Rubén Magalla-
nes exhibe su buen hacer con los vinos mds
expresivos que elabora. «Attiya» y «Garnacha
Seleccién de Marqués de Nombrevilla» re-

sultan unos magnificos ejemplos de volun-
tad y saber hacer.

En plena ruta del mudéjar bilbilitano, Cerve-
ra de la Cafniada nos ofrece desde lejos la im-
presionante perspectiva de su iglesia fortifi-
cada y, ya en sus inmediaciones, el puente
romano llamado «de los tres ojos», del que
solamente se mantienen dos en pie, victima
del abandono inexplicable de tantos monu-
mentos.

En la cooperativa San Gregorio, Angel Ro-
driguez, endlogo, y Félix Moreno, gerente,
muestran sus vinos «Tres Ojos» y «Monte Ar-
mantes», excelentes ejemplos de lo que se
puede hacer con una buena Garnacha. Por-
que en la D.O. es con esta expresiva uva con
la que se busca la distincién y la expresion de
la tierra. Bien ayudadas, como no, de alguna
Tempranillo ya bien acomodada y una mag-
nifica Syrah, que parece que ha encontrado
en estas comarcas, como en gran parte de la
Espana seca, su tierra de promision.

Carifiena:
el gigante se despereza

Su carga histdrica debe ser motivo de orgu-
llo. Los vinos de Carifiena se han asomado
con profusién a las pdginas de los escritores
clésicos. Revestidos de finura, han ocupado
un lugar en la mesa de los reyes, servido en
las tabernas, o formado parte de la dieta de
los trabajadores para insuflarles fuerzas. Pe-
ro esta fama pueden resultar un pesado las-
tre a la larga si no se mantiene viva la llama
del trabajo y la investigacion. Asi de sencillo
y cruel. La moda lo mismo te da cuando el
cardcter del vino se ajusta a sus exigencias, co-
mo te quita, si el producto no evoluciona co-
mo la moda misma requiere.

Pero, como no podia ser de otra forma, aqui
los elaboradores despiertan, y Santiago Gra-

cia, el clarividente viticultor, se puso a traba-
jar en serio hace ya bastantes afios. Primero,
desde su puesto en San Valero, introdujo va-
riedades que podian ofrecer otro panorama
gustativo. En primer lugar la Tempranillo, de
los mejores clones de Laguardia; después, ca-
bernets y merlots. Su fuerza de trabajo hizo
que dejara a muchos de sus seguidores de-
tras, y después de no pocas dudas emprendié
el camino en solitario. Sus «Vina Urbezo» y
«Solar de Urbezo» irrumpieron en el merca-
do como un vendaval lozano y renovador. Su
actual bodega es como un espejo de su his-
toria, de estilo tan rompedor que la llaman el
«Kursaal» de Carifiena.

Afortunadamente el efecto result6 benéfico,
y el gigante se despereza. Grandes Vinos y Vi-
fiedos, -5.500 has. de vifiedo controlado, 30
millones de kilos de uva elaborados con un
techo futuro de 15 millones de botellas- ha
construido la mayor bodega de Aragén, con
una inversiéon de mds de 10 millones de eu-
ros; alta tecnologia en un complejo de edifi-
cios gigantesco, sobre 60.000 m* de solar. To-
do plagado de simbolismos. Mesas redondas
en salas que su vision te traslada al castillo del
rey Arturo, un claustro remedo de arte mu-
déjar, vidrieras espectaculares y hasta con-
curso de botellas para inventar un disefio que
se diferencie. Pero creo que uno de los mejo-
res aciertos fue traer al en6logo chileno Mar-
celo Morales, porque sus vinos adquieren un
cardcter mds internacional. Meritoria la
apuesta porla perdida variedad Carifiena, ex-
traflamente empefiados en llamarle Mazue-
lo en su tierra.

No seacabanlas novedades, y también en San
Valero se ponen las pilas. Nuevos proyectos y
nuevos vinos, ensayos donde las variedades
autdctonas tienen mucho que expresar. Es de
resaltar el trabajo de Tosos Ecoldgica, con sus
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«En condiciones precarias se consiguen

vinos con fuerza y limpieza »

estupendos vinos ecoldgicos, afios de lucha
para defender un producto que, todavia, en
nuestro pais no alcanza la difusién que en el
resto de Europa.

Ya hemos contado el primoroso proyecto de
la familia Pablo, en Almonacid. Alli, en aque-
lla bodega, se refugia el fruto de las investi-
gaciones de Pepe Gracia con su «Vidadillo»,
variedad aut6ctona a punto de desaparecer.
De los mismos toneles (son barricas de mas
capacidad que las bordelesas) catamos el vi-
no,y,ademds de por subondad sin tacha, sor-
prendentemente nos recordé a algunos tin-
tos de Tenerife. Pepe es, ademads endlogo de
la bodega, y asesora a Farina en Toro.

La brisa fresca que arrima el dinero venido
deotros dmbitos, también hallegadoala D.O.
Carifiena. En Aylés, Federico Ramé6n Usan,
un hombre de negocios, compré hace afios
una finca de 3.000 has., en principio para su
aficion favorita, la caza. Pero pronto el gusa-
nillo del vino le hizo plantar vifia. Finalmen-
te se edificé una bodega con todo lujo de de-
talles. Un edificio de bella linea y perfecto
equilibrio que desde su posicion privilegiada
dominabuenapartedelafinca. Unlagar don-
dela tecnologia es fulgente como el acero que
brilla por doquier, al frente del cual han si-
tuado recientemente al endlogo Jorge Navas-

cués, hijo del famoso profesional Jesus Na-
vascués. Este, cuya carrera le lleva desde la
asesoria de buena parte de las bodegas de Ca-
narias, Somontano, Calatayud, hasta la Rio-
ja, participa en Carifiena en un precioso pro-
yecto, en el que ha puesto mucha ilusién. Sera
una bodega concebida a modo de Chéteau,
con vifiedo propio y un lagar muy racional
sin que falte ni un solo detalle, y, 16gicamen-
te, con muchos euros invertidos. Tuvimos la
suerte de probar el primer vino, que se lla-
mard «Care», y nos parecié un tinto enorme,
con una concentracion y elegancia al estilo
de los de «alta expresion.

Campo de Borja:
dinamismo cooperativista

Es posiblemente el tnico lugar del mundo
donde el motor de la Denominacién de Ori-
gen son las cooperativas. Ademads de proce-
sar el 90% dela uva que se produceenla D.O.,
se convierten en la energia dindmica que
mueve el sector, cuando lo normal es que ese
dinamismo venga desde las bodegas priva-
das. En esta comarca también juegan un pa-
pel fundamental los jévenes endlogos que
controlan una materia prima impresionan-
te. Buscan continuamente ese gran vino di-
ferenciador, el que surge del pequeno vine-

Sefiorio de Aylés en Mezalocha. A la derecha, Santiago Gracia delante de su bodega.
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Fernando Ballesteros, endlogo de
Bodegas y Viiiedos del Jalén.

El endlogo chileno Marcelo Morales,
de Grandes Vinos y Vifiedos S.A.

Oscar Martinez, enélogo de Bodegas
Aragonesas, en Fuendejaldn.




Crianzas y Vifiedos Santo Cristo S. Coop. en Ainzon; cata con el
endlogo Roberto Pérez, el gerente Luis Vivas y el Presidente.

do, dela Garnacha centenaria, pues es esta es-
tupendauvalaque marcaladistanciaylaper-
sonalidad de sus vinos. Ya existen varios
ejemplos, aunque es bien dificil sacar una pe-
quena partida cuando son varios millones de
kilos de uva a tratar. Pero este trabajo ince-
sante y callado tuvo un antecedente en la fi-
gura de mi entrafiable amigo, recientemente
fallecido, Teodoro Pablo, un hombre clarivi-
dente. El, con su sapiencia y paciencia, fue el
impulsor de esta renovacién, primero desde
Borja, en las bodegas Borsao, y después en
Bodegas Aragonesas. Era en la comarca un
hombre respetado, venerado por sus jovenes
colegas enologos. De entonces son los pri-
meros Borsao, un vino joven magnifico, al
que después se le someti6 a una pequena
crianza en barricas. Herederos de ese bien ha-
cer, han surgido losimpresionantes tintos lla-
mados «Tres Picos», basados en unas escogi-
disimas uvas de Garnacha muy vieja y de un
Tempranillo (es la novedad) expresivo.

En estos momentos la bodega se ha embar-
cado en una atractiva aventura en Bulbuen-
te, pequenia localidad cercana a Borja. Alli, en
un local de la empresa, el en6logo «flying wi-
nemaker» australiano Cris Ringlan ha co-
menzado un hermoso trabajo con una Gar-
nacha viejisimay de produccién casiridicula.
La cosa va muy en serio, porque para la pri-
mera elaboracién ha traido desde Australia
todo el material necesario: desde los macera-
dores especiales de acero inoxidable, hasta las
barricas de roble francés. El vino merece la
pena porque, catado aun en las mismas ba-
rricas, acusa un estilo moderno, con los be-
llos aromas de la Garnacha claros, profundos
y un carnoso y sugerente paladar; al final de
la crianza dard mucho que hablar. H

BARTOLOME SANCHEZ
(bartolome.sanchez@vinum.info)

VINUM FEBRERO/MARZO 2003

iDe verdad que lo tenemos claro?

sQué noble copa es la mds adecuada para beber determinados vinos de calidad
superior? Como muchos de ustedes, Rolf Bichsel también se lo preguntaba: se
vendod los ojos e hizo que le sirvieran dos Grand cru en siete copas diferentes.

El sibarita concienzudo obviamente ha de
vivir en una casa de su propiedad de respe-
tables dimensiones, poseer gran cantidad de
armarios empotrados, una mesa gigantesca
y un lavavajillas eficaz. Porque si no, ;dén-
de guardarfa las innumerables copas que
ofrecen los fabricantes y que, si hemos de
creernos los textos publicitarios, estan todas
disefiadas exactamente para un determina-

VINUM FEBRERO/MARZO 2003

do tipo de vino? A esto se anade que los fa-
bricantes de copas estdn llenos de ideas en
cuanto a estilismo y disefo. Casi todas son
estéticamente bonitas, las copas de Burde-
os, Chianti, Borgofia o Chardonnay, las de
Oporto, las copas de Conac, los catavinos
para el Jerez y las flautas de Champagne.

Confieso que me cuesta separarme de los es-
caparates desde donde me atraen las mesas

esmeradamente puestas con juegos de copas
nuevas, y unay otra vez me dejo convencer
para comprar alguno mds. Lamentable-
mente, mis armarios ya estdn mas que lle-
nos, y en el sétano hay apiladas cajas ente-
ras de copas, donde probablemente sigan
mucho tiempo empolvindose. Porque
scudndo tengo tiempo yo para hacer un in-
ventario? Como habitualmente soy dema-
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Riedel
«Bordeaux»

En la mano

Tallo fino, pie ancho, sélida, aun-
que tampoco se cuenta entre las
mas pequefias y ligeras. Descan-
sa bien en la mano

Con Clos des Lambrays

Nariz francamente discreta antes
de airearse, resulta dificil definir
el vino. Después de airearse, no-
tas de madera, tonos balsamicos
de madurez, pero dificilmente
definible: resulta tamizado, las
notas de madera se intensifican.
En la boca, los aromas se vuel-
ven maés perceptibles, destacan
excesivamente el tanino y la ma-
dera. Aunque ahora estoy seguro
de que es el Borgofia el que ten-
g0 en la copa, es ésta la que le
conviene sélo relativamente.

Con Domaine de Chevalier

El bugqué es seductor y preciso,
nos indica un Burdeos maduro
de un afio de calor: cerezas es-
carchadas, chocolate, datiles;
después de airearse, notas de ba-
rrica, vainilla, cedro, humo. En
boca, equilibrio perfecto de fru-
talidad, tanino anguloso, atin no
totalmente elaborado, redondo;
hermosamente largo. En la copa
hay un gran Burdeos clésico, aln
no del todo maduro.

Conclusion

Esta copa es un clasico, y sigue
siendo la mejor para un gran
Burdeos, porque permite una ob-
servacion a la vez precisa y hedo-
nistica del vino.

w

Sarner Cristal
«Carmen Bordeaux»

En la mano

Es una copa francamente pesa-
da, que a pesar de su tamafio y
Su peso reposa bien en la mano y
resulta relativamente estable.

Con Clos des Lambrays

Al principio, el buqué es apenas
perceptible, sélo en el paladar
reconozco con seguridad al Bor-
gofia. El cristal es muy grueso y
el vino parece transformado por
ello. Queda apagada la frutali-
dad, los taninos y la acidez des-
tacan demasiado y el final resul-
ta seco.

Con Domaine de Chevalier
Nariz terrosa marcada por la ela-
boracién, aromas de madera hu-
meda. No subraya los lados bue-
nos de este vino, incluso después
de airearse dominan las notas de
pélvora. Los aromas frutales tar-
dan cierto tiempo en abrirse. El
grosor del cristal y el ancho del
vaso influyen en el ataque, en
boca resaltan los taninos, que
terminan secos. Al menos queda
claro que en la copa estéa el Do-
maine de Chevalier.

Conclusion

Esta copa parece mas adecuada
a vinos joévenes, compactos, jugo-
sos y de marcada fruta, que para
los grandes Burdeos. Es mas re-
comendable para alguien que
guste de dar largos y fuertes tra-
gos de vino tinto ante la chime-
nea que para la mesa festiva.

HBL Leadcrystal
«Chianti Z44»

En la mano

Se siente ligera y aérea, descan-
sa establemente en la mano, el

pie resulta liso y confortable, el

tallo es fino.

Con Clos des Lambrays
Espléndido buqué de fresa y cho-
colate, notas delicadas de rega-
liz, notas balsamicas, indudable-
mente el Clos des Lambrays. El
vino resulta perfectamente airea-
do, los aromas estan llenos de fi-
nura. En la boca todo resulta
magnificamente combinado: ta-
ninos, acidez, frutalidad.

Con Domaine de Chevalier
Perfecta aromatica de Burdeos
con notas de sotobosque y bayas
rojas, frambuesa, vainilla; ni el
mas leve deje de acidez volatil
como se parecia percibir en algu-
nas otras copas. Fantéastico de
principio a fin. Posee densidad,
tanino joven, compacto, bien li-
mado. E vaso subraya la finura 'y
longitud en boca. El vino posee
encanto, se nota todo su poten-
cial.

Conclusion

Una copa que acompafia discre-
tamente a cualquier vino, sin re-
saltar o apagar sus cualidades,
haciéndolas aparecer en una ilu-
minacién exacta. Bella, elegante,
de disefio sofisticado... si tuviera
que comprar un solo tipo de co-
pa, compraria ésta.

Cristal d’Arques
«Enologue»

En la mano

Ligera y agradable de levantar,
aungue no muy estable en la ma-
no, tallo fino.

Con Clos des Lambrays

Nariz seductora, marcada elabo-
racion, balsamico de maduracion
afieja, bayas confitadas, induda-
blemente el Clos des Lambrays.
Ataque agradable, el cristal es fi-
no y bien torneado. El vino resul-
ta fresco, aparecen la acidez y el
final frutal, resulta redondo y
maduro. Buena copa para Borgo-
fa.

Con Domaine de Chevalier
Aromas de nuez; tras airearse, un
deje de acidez volatil, notas de
vainilla, caramelo, madera, fruta
discreta: claramente el Burdeos.
Prolongando la aireacién, el vaso
concentra el vino. En la boca
destacan los taninos, pero redon-
deados. A cambio, la fruta per-
manece al fondo. Con ello, la ca-
ta resulta algo intelectual y
analitica. No obstante, se trata
de una excelente copa para un
Burdeos maduro.

Conclusion

Buena copa para cualquier oca-
sién, de precio razonable y dise-
flo conseguido. Lamentablemen-
te, la experiencia con estas
copas, que utilizamos para las
catas, nos ha demostrado que se
rompen con relativa facilidad.
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Schott Zwiesel
«Diva Bordeaux»

En la mano

Copa pesada y muy inestable,
cuesta esfuerzo mantenerla equi-
librada. Pie relativamente grue-
so, resulta robusta, hecha para
manos fuertes.

Con Clos des Lambrays

Sin buqué antes de airearse. S6-
lo después, los aromas de cereza
indican que es el Borgofa. El bu-
qué es agradable y seductor. El
ataque es dificil porque el escu-
rridizo vaso s6lo permite dar pe-
quefios sorbos. En realidad, se
pierde enteramente la impresion
del principio. Luego, una agrada-
ble aromatica retronasal en el fi-
nal, pero falta el frescor.

Con Domaine de Chevalier
Nariz seductora ya antes de aire-
arlo. Claras las notas de un Bur-
deos maduro. Esta copa es como
una lupa: se perciben las notas
de fruta madura de un afio de
calor. Luego, muy distinto en bo-
ca: los taninos destacan desagra-
dablemente, el final es estrecho
y entrecortado. Casi parece como
si el vino hubiera sido demasiado
aireado. Resulta un tanto burdo,
es decir, similar a la sensacion
que produce la copa.

Conclusion

Una copa para la nariz: de he-
cho, la utilizamos frecuentemen-
te en las catas para airear los vi-
nos, que luego pasamos a una
copa mas pequefia para la cata
propiamente dicha.
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Spiegelau
«Grand Palais Rotwein»

En la mano

Copa pesada de pie ancho que
reposa firmemente en la mano.
No es precisamente estable, pero
el pie es liso, lo que permite con-
trolar bien la copa.

Con Clos des Lambrays

Notas balsamicas ya antes de ai-
rearse. El vaso airea el vino in-
cluso antes de hacerlo girar. Tras
la aireacion, auin queda mas cla-
ro qué vino tenemos en la copa.
En boca, por el contrario, el vino
resulta sorprendentemente cerra-
do, precisamente en compara-
cién con la nariz. Destacan los
taninos, y si no fuera por la aro-
matica inequivoca, en la boca
casi podria parecer el Burdeos.

Con Domaine de Chevalier
Antes de la aireacién no se tiene
la impresién de un buqué, mas
bien de aromas sueltos, indepen-
dientes el uno del otro. Ataque
agradable, a pesar del ancho de
abertura del vaso, impresién
compacta, pero los taninos des-
tacan claramente y marcan exce-
sivamente la cata.

Conclusion

Més adecuada para un gran Bor-
gofia que para un Burdeos, pero
sobre todo para vinos jévenes. En
general, esperabamos mas de es-
ta copa con forma clésica de
Borgofia. En nariz es perfecta,
pero en boca cierra los vinos mas
de lo que los abre.

WMF
«Bouquet Bourgogne»

En la mano

Copa medianamente pesada, re-
posa bien en la mano. El pie,
con su parte inferior escalonada,
produce una sensacion extrafa,
pero permite estabilizar la copa.

Con Clos des Lambrays

Ya antes de aireado, se percibe
claramente el buqué caracteristi-
co del Borgofia, alin mas rico
tras el aireado. A la vista del es-
pléndido buqué, se acepta gusto-
samente que el vaso esté amplia-
mente torneado, lo que hace algo
mas dificil el ataque. Pero el vi-
no llega a la boca con la airea-
cion exacta, y se extiende en su
plenitud frutal y jugosa.

Con Domaine de Chevalier

Aromas muy hermosos de Caber-
net Sauvignon ya en la primera
nariz. Pero tras la aireacion re-
sulta desagradable: esta copa
tiene el efecto de una lupa que
aumenta todos los aromas, dis-
torsionandolos un poco. Cual-
quier pequefo defectito del vino
resulta ampliado. Por ejemplo, la
acidez volatil en ella es tan fuer-
te que uno se pregunta si el vino
tiene un pequefio defecto. Mas
bien parece una copa para Bor-
gofia que para Burdeos.

Conclusion

La mejor copa para grandes Bur-
deos maduros y grandes tintos de
Nebbiolo. Resulta algo incémodo
el pie “escalonado”, que requiere
habituarse. Aspecto espectacular.

Una cata a ciegas que hace
honor a su nombre: Rolf
Bichsel se vendd los ojos
antes de probar dos nobles
vinos en siete copas
especiales. Las diferencias
de sabor sorprendieron
incluso al profesional.
iPruébenlo!
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Los vinos de la prueba: Domaine de
Chevalier 1990 (Burdeos) y
Clos des Lambrays 1993 (Borgoiia).

dad del almacenamiento, reconozco que al-
guna vez sirvo el Borgona en mis copas de
Burdeos y hago lo mismo con un Chianti o
un Pfilzer.

Mejor dicho, lo hacia, porque desde la com-
probacién que les presentamos en la doble
pégina siguiente, se ha ampliado mucho mi

«Al catar con los ojos vendados, uno se

concentra mejor en la tarea »

horizonte enlo querespectaalas copas. ;C6-
mo hemos llevado a cabo estos experimen-
tos conlas copas? Muy sencillo: escanciamos
dos vinos distintos en siete copas diferentes:
un Burdeos maduro en representacion del
tipo Cabernet-Merlot (denso, mucho tani-
no, poca acidez), y un Borgofia maduro en
representaciéon del tipo Pinot-Nebbiolo
(acidez, frutalidad, tanino suave). Para pro-
ceder de la manera mds imparcial posible,
catamos los vinos literalmente a ciegas.

A la gallinita ciega con el vino

El experimento con los ojos vendados trajo
algunas sorpresas. No solo era distinta la sen-
sacion de las copas en la mano, segtn su ta-
maio y peso, también los vinos cotizaron de
manera totalmente distinta. Aunque en todas
las copas pudimos acertar la procedencia, en
dos o tres casos tuvimos que llegar a catar el
vino en boca para estar completamente se-
guros. En la doble pagina precedente pueden
comprobar hasta qué punto fue distinta
nuestra descripcién de los vinos y las con-
clusiones que sacamos para cada una de las
copas analizadas. De manera general, puede
decirse que, inesperadamente, la forma de la
copa tiene una gran influencia tanto en el bu-
qué como en el sabor. Por cierto, también un
estudio cientifico realizado en la universidad
de Tennessee ha obtenido el mismo resulta-

LOS FABRICANTES

do. Quisiéramos mencionar aqui un intere-
sante efecto secundario: nos dimos cuenta de
que, al catar con los ojos vendados, uno se
concentra mucho méds en la tarea y se distrae
mucho menos con el entorno.

Para jugar a la «gallinita ciega» con el vino,
juego que cualquiera puede reproducir en ca-
sa,hemos elegido siete copas de conocidos fa-
bricantes, cinéndonos a un solo tipo de copa
por cada fabricante, aquel que estéticamente
mds nos ha gustado. Asi pues, como la selec-
cién es arbitraria, este experimento no per-
mite llegar a conclusiones con respecto a la
calidad de un fabricante. Simplemente pone
de manifiesto lo adecuada que es una copa
bien elegida para un vino determinado.

El feliz resultado es que efectivamente tiene
sentido la tradicién de servir el Burdeos en
copas tulipan y el Borgona en copas de ba-
l6n: estas dos formas resultaron claramente
las mejores para cada uno de los tipos de vi-
no. En este experimento, la mejor copa para
uso general result6 ser la «Chianti Z44» de
HLB Leadcrystal. En la categoria mas ase-
quible convenci6 el «(Enologue» de Cristal
d’Arques.

Como el test de las copas nos ha divertido
mucho, lo continuaremos en alguno de los
préximos niimeros con otras formas de co-
pa y otros vinos. l

ROLF BICHSEL (rolf.bichsel@vinum.info)

Riedel «Bordeaux»

Precio por unidad: 20,50 €

Esta Casa de cristal austriaca posee fama
mundial, sus copas se consideran como re-
ferentes, entre ellas la copa de Burdeos de
nuestro experimento.

Sarner Cristal «Carmen Bordeaux»

Precio por unidad: 38 €

Empresa suiza de gran calidad, con sede
en la regién de Berna, junto a Thun. El mo-
delo «Carmen» de nuestro experimento es
una de las més grandes copas de todo el
mercado.

Cristal d’Arques «CEnologue»

Precio por unidad: 10 €

Esta conocida fabrica de cristal francesa
existe desde el siglo XIX. La copa “CEnolo-
gue” fue desarrollada en colaboracién con
la experta en vino Dany Rolland (Burdeos).

HLB Leadcrystal «Chianti Z44»

Precio por unidad: 9,50 €

Harald L. Bremer, ingeniero diplomado en
técnicas de altas frecuencias, comerciante
en vinos y gran aficionado, a mediados de
los afios setenta se enfad6 de tal modo por
las copas y jarras que existian en el merca-
do, que decidi6 disefiarselas personalmen-
te. Y con bastante éxito, por cierto, pues su
copa de Chianti es tan agradable a la vista
como a la nariz y al paladar, y ademas no
cuesta una foruna.

Schott Zwiesel «Diva Bordeaux»

Precio por pareja: 16,50 €

Se trata de la manufactura de copas de
cristal con més éxito en Alemania, conoci-
da por unas copas de muy buena relacién
precio/calidad.

Spiegelau «Grand Palais Rotwein»

Precio por unidad: 13,50 €

Esta fabrica de cristal, fundada en el siglo
XVI, tiene su sede en el bosque de Baviera,
a unos 40 km. de Passau. Produce copas
de gran delicadeza, que cumplen las mas
altas exigencias de calidad, Se venden en
el mundo entero.

WMF «Bouquet Bourgogne»
Precio por unidad: 13,50 €

Esta empresa, fundada en 1853, ofrece
productos de marca que responden a las
mas altas exigencias en cuanto a disefio,
calidad y utilidad.
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orta del Casar

Hasta hace poco la Torta del Casar, el caprichoso y exquisito queso
extremefio que evoluciona hacia crema fluida y amenaza escapar por

cada grieta, se considerdé un defecto de la queseria, sin valor comercial.

Un queso que se puede tomar como
el caviar, a cucharadas, o untado en
rebanadas de pan.

Es una pena que para cada experiencia, pa-
ra cada descubrimiento, s6lo hay una pri-
mera vez. Eso se puede aplicar con creces a
las novedades gastrondmicas, al encuentro
con nuevos sabores, con bocados descono-
cidos y exquisitos. Y asi fue, hace poco mds
de una década: la revelacion fuera de sus
fronteras, fuera de su reducido d@mbito lo-
cal y temporal, de un recéndito y escasisi-
mo queso extremeno, la Torta del Casar.

La cajita de madera, pulcray coqueta no es
una diminuta sombrerera sino mds bien
una chistera mdgica. Manos sabias cortan
con delicadeza una fina ldmina de corteza
de la superficie y es como si el interior co-
brara vida, como un pollito despertando
para salir del huevo, como un arroyo de
montana que se deshiela y empieza a fluir,
como un magma que se despereza, que se
funde antes de correr como lava ardiente.

Su masa semiliquida fuerza las paredes del
queso ocasiondndole sus inconfundibles
grietas. A través de ellas despide un leve
olor a los fermentos, muy tentador. Es de
color amarillo marfilefio, y su cremosidad
y untuosidad se acaricia y se degusta a cu-
charadas, si puede ser, de madera. Asocia-
da desde siempre a la labor y a la forma de
vida de los pastores y a las antiguas rutas
de trashumancia que transcurrian sobre
histéricas vias romanas, la Torta del Casar
se utiliz6 como moneda de cambio de la
Mesta para abonar los impuestos a las or-
denes militares eclesidsticas implantadas
en Extremadura. Es pues un queso de lar-
ga tradiciébn artesana que contiene
exclusivamente leche cruda de oveja, cua-
jo vegetal y sal. La crema tiene sabor inten-
s0, algo dcido, con un agradable punto pi-
cante en las piezas de mdas edad.
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Naturaleza y saber ancestral

Las ovejas pacen a sus anchas hasta que, lle-
gadalahora de elaborar los quesos, que tie-
nen sumejor momento en primavera, se les
reduce el pasto a unas determinadas tierras.
Reunida la leche de dos ordeios diarios, se
calienta a unos 25/30° C durante una o dos
horas, se cuaja con pistilos de flor de cardo
silvestre, y la cuajada se rompe a mano pa-
ra obtener un grano muy pequefio; se de-
suera, pasa a los moldes revestidos con ga-
sa, y después de un dia de prensado, se sala
y se reserva en las cdmaras de crianza, a 4°
C. Alli ha de producirse el milagro de la li-
cuefaccion de la proteina, la conversién del
queso en Torta.

Su produccién anual puede rondar los
150.000 kgs. y el Consejo Regulador certi-
fica los quesos elaborados por ocho quese-
rias, todas ellas de cardcter familiar y vin-
culadas desde siempre a la comarca. Cada
maestro quesero desarrolla un queso con
peculiaridades, estilo y matices tinicos, pe-
ro con un denominador comun, la garan-
tia de origen en 36 municipios delimitados,
sus peculiaridades de elaboracién y su ca-
lidad.

Una de las queserias mds sobresalientes es
la de los hermanos Ignacio y Santiago Pa-
juelo que, desde 1997, vienen recibiendo
casi habitualmente la Medalla de Oro de la
Feria Nacional del Queso de Trujillo. Sus
Tortas proceden de ganado propio, 1.500
pulcras ovejas, y son controladas personal-
mente por estos dos entusiastas, desde la
calidad de la leche al seguimiento y la se-
leccién de cada una de las piezas. El resul-
tado es un prodigio de suavidad y comple-
jidad, tortas untuosas, plenas de aroma, de
sabores sucesivos, escalonados hasta un
postgusto levemente amargoso que pro-
longa el placer, mas y méds. H

ANA LORENTE
(ana.lorente@vinum.info)

® C.R.D.O. Torta del Casar:
Avda. de la Constitucioén, 13

Casar de Céaceres. Caceres

Tel. 927 290 713 Fax 927 291 654
www.tortadelcasar.com
WWW.(uesos.com

Tipo: Pasta blanda. Forma: Redonda y lisa.
Cabaiia: Ovina, raza entrefina. Curacion:
Ochenta dias minimo. Cuajo: vegetal (flor
de cardo)
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El mejor Shiraz sudafricano
y un soberbio oloroso de
Garvey, para combinar con
la Torta del Casar.

ARMONIAS CON TORTA DEL CASAR

Un queso para tomarlo con vinos de grado alcohdlico alto que neutralice la grasa y
ensalce los aromas gracias a la volatilizacion del alcohol. El dulzor debera estar
bien medido. Valen también los vinos hlancos de acento acido y elegantes tostados.

Vino

Luddite Shiraz 2001
Luddite Wines P.T.Y.
limited.

Sudafrica Western Cape

Organza 2001

Viura, Malvasia y
Garnacha Blanca.
Sierra Cantabria
D.0. Rioja Calificada

Enate Fb. 2001
Chardonnay.
Bodegas Enate
D.0. Somontano

Oloroso 1780 V.0.R.S.
Palomino Fino.
Garvey

D.0. Jerez

Carmenere Rva. 2001
Carmenere

Barén Philippe de
Rothschild

Valle del Rapel, Chile

LBV Quinta

do Estanho1997

Las cinco variedades
recomendadas.
Jaime Acacio Queiroz
Cardoso

D.0.C. Oporto

Cata

Excelente color, cubierto. Buena
composicién aromatica, fruta ma-
dura en licor, tostados finos, mi-
nerales y limpieza. Corpulento,
con fresca acidez final, estructura
y longitud.

Aromatico, con recuerdos de fruta
exodtica, pifia, y tostados leves con
fondo lacteo. Goloso, con sensa-
cidn grasa y un paso armonioso
que equilibra el conjunto.

Mucha fruta fresca, recuerdos ci-
tricos en un marco de madera
muy leve. Es un vino refrescante,
con un acento acido que ilumina
el paso de boca propinando re-
cuerdos finales de torrefacto

Color ambar sugerente. Complejo
y elegante, con gran potencia,
frutos secos, maderas nobles. To-
que goloso que se funde en lige-
reza para imponer su extraordina-
ria via retronasal. Muy largo.

Rojo granate intenso. Fondo de
zarzamora y monte bajo, especias
y corte vegetal. Con cuerpo, car-
noso, con el tanino pulido y ligera
sensacion alcohdlica final. Fondo
frutoso.

Posee un corte moderno y gran
volumen frutal. Se expresa con
claridad, adornado por un elegan-
te toque exquisito. Sabroso, con
peso de fruta, intenso, y equili-
brio dulzor/acidez que brinda un
sabor pleno en todo el paladar.

Armonia

Precaucion

La potencia del vino no deja res-
pirar al queso en los aromas, pero
todo el conjunto no distorsiona
demasiado. El final es lo mejor,
donde predomina el recuerdo go-
loso del vino en contrapunto con
el amargor del queso.

Interesante

Los aromas del vino quedan anu-
lados, pero no se produce desar-
monia; es mas, en el postgusto
los recuerdos de madera quedan
unidos a los lacteos del queso. El
amargo perjudica al vino.

Muy bueno

Un encuentro casi perfecto, pero
la armonia consiste en no llenar
la boca, ni potenciarse entre si.
La acidez del vino neutraliza el
amargor final del queso.

De libro

Suavidad maravillosa, sensacion
de armonia que acompafia las dos
partes para explosionar en com-
plejos aromas sin fin. Al sabor
amargoso del queso le acompa-
fian los tonos abocados del vino.

El complemento

Una grata sensacion de respeto
entre ambos. Evidentemente el
queso puede mas en boca. Las
notas vegetales y el punto alcohé-
lico quedan suavizados por la gra-
sa del queso. Lo mejor es el gran
postgusto que deja, frutillos rojos,
madera fina y lacteos sutiles.

El clasico

No distorsiona, aunque supone un
encuentro exético, curioso, no ap-
to para paladares clésicos. La gran
virtud esta en cémo se enmascara
el grado alcohdlico (19% vol.) pa-
ra resaltar la mermelada de cirue-
las que esconde el Oporto.
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En el Botellero

ENATE

El Arte y el Vino

Este nimero estrena disefio, y una
nueva seccidon, «En el botellero»,
donde aparecerdn vinos que ain no
estan en el mercado

Con frecuencia, en
nuestras visitas a
las bodegas nos en-
contramos con un
vino impactante,
que madura, es-
condido, a la espe-
ra de su salida al
mercado. En el ca-
so que traemos hoy
se trata de una au-
téntica novedad del
Somontano, elabo-
rada por la bodega Enate, alli donde se respira arte. El gusto ex-
quisito por la estética lo combinan bien con la calidad. El vino
se llamara «Varietales del 2000», y nace de lo mejor de las 400
has. de viiedos que controla esta bodega. Un aromético Tem-
pranillo de la finca Chaketén, un excelente Cabernet concen-
trado y robusto, y un fino Merlot recolectado en los altos de
Chaketon. Jests Artajona director técnico y su creador afirma
que es lo mejor de la bodega. Las variedades fueron fermenta-
das por separado, con la vinificacién especifica que requeria ca-
da una. Han estado en barrica francesa unos doce meses.

Se trata de un vino con clase y equilibrio, aromatico y estruc-
turado. El color, como podemos suponer, es l6gicamente muy
violdceo, rojo picota y bastante cubierto. Hay una gran armo-
nia entre los aromas de la fruta y la madera. Frutillos de bos-
que (predomina la grosella), uva bien madura, notas de bals4-
micos, pélvora (o un componente mineral), y por encima un
toque de fruta en licor. Es muy carnoso, y esto le salva de as-
tringencias indeseables, porque la presencia tdnica es notable,
pero de un tanino maduro y bien trabajado, que en estos mo-
mentos pasa por un momento significativo de su evolucién. Un
final de boca sustancioso, aromdtico, donde se fija la tendencia
a la fruta, si bien sobresalen las especias de la madera. ll

BARTOLOME SANCHEZ

(bartolome.sanchez@vinum.info)

VARIETALES DEL 2000

Bodega: Enate. Ctra. Barbastro-Naval, km. 9. 22314 Salas
Bajas (Huesca). Tel. 974 302 580. Fax: 974 300 046.
Precio por unidad: 30,50 €

Variedades: Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo y los va-
rietales de la zona.

Nimero de botellas: 20.000
Salida al mercado: marzo de 2003
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Servicio

(suia

NUESTRA ELECCION

Presentamos los recién nacidos de maceracién carbénica del 2002. Tanto han ganado en peso estos vinos que han

conseguido acabar con el sambenito de su escasa longevidad: tenemos todo un afio para beberlos. Hemos catado

los vinos del Aragén profundo -Calatayud, Campo de Borja y Carifiena- con muy agradables sorpresas. Traemos una

cata de ensuefio de California: de Napa y Alexander Valley. Y de las lejanas Australia y Nueva Zelanda. De Sudafrica

traemos las Chenin Blanc y Pinotage. Y de Mosela, unos Riesling con muchos afios, todavia muy vivos.

Novedad

Neo 2000. De las nuevas
1 6 5 bodegas que han decidido
) elegir la calidad como

norma, siguiendo los pasos
de los clésicos. Un vino perfectamente disefiado
para el mercado norteamericano. Sobresale la
claridad de la fruta y el buen trabajo de las
maderas. Potente, jugoso, con el tanino vivo
pero fresco, y un punto perfecto de madurez.

Judd Estate Chardonnay
1 ; Gisborne 2000. Un
Chardonnay caracteristico

de Nueva Zelanda, una
zona emergente de vinos de calidad. Amarillo
medio, nariz muy tipica, con notas frutales
especiadas y abundante perfume fino de
madera; textura rica y mullida, perfectamente
sostenida en el centro por una acidez sana,

Relacion calidad/precio

Gran Viu 2000. Es el
1 6 5 descubrimiento del
) Aragén profundo, con

las caracteristicas de
los vinos modernos, con una madera
perfectamente trabajada, y una impronta
mineral que le distingue de los demds. Y lo que
es mejor, a un precio todavia muy asequible
para la calidad que derrocha.

Sin duda mejorard con el tiempo en botella. Lo largo y muy aromdtico, con nota de kiwi. Precio: 10 €

necesita. Llegard sin problemas hasta el 2009.
Para esta Guia, los especialistas de Vinum de todas PUNTUACION: PRECIOS:
las ediciones internacionales catan mensualmente 12 a 13,9 Puntos vino correcto Menos de 5 euros )
centenares de vinos. En las paginas siguientes 14 a 14,9 Puntos digno de atencion De 5 a 10 euros )
presentamos los que consideramos han alcanzado la 15 a 15,9 Puntos notable De 10 a 20 euros o0
mejor calidad. El lector podra encontrar en nuestra 16 a 16,9 Puntos impresionante De 20 a 30 euros (XX
pagina web mas catas, con comentarios mas 17 a 17,9 Puntos imprescindible De 30 a 40 euros (XX X )
detallados. 18 a 18,9 Puntos Ginico Mas de 40 euros (X X X X J
www.vinum.info. 20 Puntos perfecto
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Maceracién carbénica
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CADA VEZ CON MAS PESO

A pesar de los trastornos climatolégicos que sufrimos a lo largo del afio 2002, la cosecha no ha

sido del todo mala. Asi, un afio mas nos lo demuestran los vinos de maceracién carbénica. Esta

vez los endlogos tienen una parte muy importante en el desarrollo final del vino, las mejores

bodegas en afios dificiles se consolidan y las mediocres se descubren. Afo tras afio, este

peculiar estilo de elaborar el vino se ha ido transformando, huyendo de odiosas comparaciones.

Por un lado, se rompe contundentemente con los pesados aromas a flores, equilibrando mas el

conjunto. Ademas, se juega con la alternativa de compartir varios criterios a la hora de vinificar.

El més conocido y tradicional, que consiste en una fermentacién intracelular con posterior

fermentacién en blanco, es decir sin hollejos; otros se inclinan por realizar una fermentacién en

tinto para extraer cierto volumen en boca, previa realizacion del primer paso; incluso existe la

opcién de mezclar una vinificacién por maceracién carbénica tradicional, con una elaboracién

en tinto clasica. Como complemento, la madera también aporta su toque personal y

diferenciado, este es el caso de algunos vinos que hacen la malolactica en madera con el fin de

adquirir cierto caracter.

Tanto han ganado en peso los vinos de maceracion carbénica que han conseguido acabar con el

sambenito de su escasa longevidad. No son vinos de vida corta, aunque tampoco se pueden

destinar a guarda, pero en los de corte moderno ya se puede apreciar claramente mas

delicadeza, mayor volumen de concentracién frutal, cuerpo y acidez equilibrada. Por lo que

muchos de ellos pueden aguantar perfectamente el afio, siempre que se conserven a una

temperatura 6ptima entre 12 y 13 grados.

14

Murviedro

Las Lomas de Requena 2002

Le cuesta mostrar los aromas florales, al contrario
que con la fruta silvestre y la pimienta. En boca,
expresivo, ligero, con tipicidad, amable en su
recorrido donde nada molesta, dejando un grato
final amargo. 2003.

14

Josep Ferret i Mateu
Vinya S. Galderic Novell Merlot 2002

Muy fresco y claro en aromas de nariz, frutillos
silvestres, hojas y fondo vegetal. De buen paso,
ligero, cierta rugosidad tdnica, y con necesidad de
redondearse en botella. 2003.

14

Nuestra Senora de la Caridad
El Garboso 2002

Tiene aromas de fruta madura muy sugerentes, y
hoja de higuera, con un toque vegetal. Goloson,
muy suave en el paso de boca donde se equilibra
con la fresca acidez y mejora notablemente. 2002
a 2003.

14
Aruspide, S. L.
Agora 2002

Nitido, con notas de yogur, de frutos rojos y un
toque de hierbas frescas muy bien definido. Tiene
gusto dulzén en la entrada, agradable, con el
carbonico chispeante todavia muy presente. Es
floral, limpio, muy agradable. 2003.

14

Murviedro
Los Monteros 2002

Aromas muy atractivos a fruta blanca en sazon,
miel y citricos con buena intensidad. Fresco, ligero
en su paso, con un recorrido breve pero agradable,
y de final amargo bien medido. 2003.

14,5

Aruspide, S. L.

Agora 2002

Aromas cldsicos de flores bien medidos, con un
fondo limpio de regaliz rojo y caramelo. Es
carnoso, bien estructurado, con buena acidez y de

paso muy agradable donde ninguno de sus
atributos se impone. 2003.

14,5
Bruno Ruiz Bodega Ecolégica
RV Ruiz Villanueva 2002

Precioso color piirpura con incipientes aromas de
mora, flores blancas y especias. Buen desarrollo
en el paladar, con la acidez justa que le confiere
frescura y viveza. Mejoraria con un poco mds de
peso de la fruta. 2003.

14,5
Castano
Castano 2002

El color tifie la copa con arraigo. Le definen sus
aromas nobles de ciruela pasa con un toque
balsdmico y ldcteo de buena intensidad. Se
muestra con fuerza, fresco y frutoso en la boca.
2003.

14,5
Escudero, S. A.
Bécquer Primero 2002

Este afio se nota una gran mejora: frutosidad
noble y discretos aromas florales que perfuman la
copa. Goloso, con carnosidad y un agradable paso
de boca que finaliza con soltura. 2003.
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14,5

Mariscal

Vega Tajuna 2002

Exuberantes aromas de fruta confitada con un
delicado y original tono de canela. Suave en su
paso, amablemente goloso, pulido, sin aristas que

molesten, y un final donde resalta su fdcil paso de
boca. 2003.

14,5

Oscar Tobia Lépez

Vifia Tobia 2002

Muy tierno todavia, aunque se aprecia nobleza en
sus aromas frescos, y de gran expresién varietal,
con buena intensidad. Sabroso y con cuerpo,

vivaz, elegante de aromas y un final tdnico
todavia presente que mejorard en botella. 2003.

14,5

Vifa ljalba, S. A.

Solferino 2002

Muy maduro, algo de mora y regaliz que se
trasmiten al paladar con suavidad y equilibrio.
Tiene un final muy aromdtico que envuelve la

boca acentuando el frescor y su excelente carga
frutal. 2003.

14,5

Arabarte

Arabarte 2002

Gran concentracion y nobleza de aromas (frutos
rojos) con algunos aromas florales aunque, tras
abrirse, se pueden apreciar en su justa medida.
Carnoso, con mucha fruta, leve tanicidad y
amargo final agradable. 2003.

14,5

Vega Sauco

Baby 2002

Necesita del reposo en botella, se aprecian buenas
hechuras que confirman sus virtudes. Expresivo y
frutoso, con bastante cuerpo y excelente frescor,

légicamente, se mostrard mds amable con el paso
del tiempo. 2002 a 2003.

14,5
Valdelana
Juan Valdelana 2002

Parece cerrado, aunque pronto se abre a las notas
de zarzamora, hoja de higuera y monte bajo bien
conjuntadas. Muy fresco. Ligero, sin aristas que
molesten, sabroso, casi listo para poder beberlo.
2003.

14,5
Vina Las Colonias de Galedén
Colonias de Galedn 2002

Aromas frescos con un toque balsdmico que se
conjuga muy bien con las notas de flores silvestres.
Destaca su buen punto de acidez, con la fruta
clara y un agradable paso de boca. 2003.
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Novo 2002, de Viias Zamoranas.

14,5
Vinas Zamoranas
Novo 2002

Rojo picota muy intenso. Excelentes aromas de
frutillos rojos, regaliz, brea o tostados. Buena
estructura en su paso, goloso, taninos de gran

poderio por pulir y peso de fruta notorio. Mejorar-

en poco tiempo. 2002 a 2003.

15

Luberri
Albiker 2002

Tiene un disefio cldsico de maceracion carbonica
pero con los aromas florales bien conjuntados. Se
expresa con claridad. En boca muestra su
amabilidad, se deja beber, sabroso, con gusto
goloso atractivo y fondo perfumado largo. 2002 a
2003.

15

Cooperativa Agricola del Masroig
Les Sorts 2002

Este afio el volumen del conjunto cambia, menos
cantidad, en general y mds finura en sus aromas,
con la carnosidad bien medida y una elegancia
del conjunto. Resulta mds fresco y armonioso, con
atractivo toque goloso que equilibra el paladar.
2003.

15

Cooperativa Sta. Cruz de Alpera
Santa Cruz de Alpera 2002

Tiene personalidad, unos aromas muy maduros
que recuerdan a la pera de agua y la zarzamora,
con un toque exético. Todavia algo crudo,
naturalmente por la necesidad de botella, con un
final largo y armonioso. 2003.

15

Tintoralba
Higueruela 2002

Perfumado y de francos aromas aunque en boca
se queda algo limitado por su temprana salida al
mercado. Agradable, carnoso y bien estructurado.
Necesita suavizar su bravio en la botella para
poder disfrutarlo mejor. 2003.

15
Farifna, S. L.
Primero 2002

Aunque estd cerrado y necesita oxigenacion, se
aprecia franqueza de aromas, frutosos y frescos de
regaliz. Sabroso, amplio y con cuerpo, se
manifiesta mejor en boca donde exhibe su carga
frutal y limpieza de aromas. 2003.

15

Adegas Galegas
D. Pedro de Soutomaior 2002

Aromas muy delicados y frescos: hierba recién
cortada, limas y fruta tropical. Su acento dcido
bien medido y el carbénico evidente realzan las
sensaciones nobles en boca con un agradable
toque goloso que equilibra y alarga los sabores.
2003.

15

Insulares de Tenerife
Vifa Norte 2002

Algo timido al principio. Tras oxigenarse aparecen
notas claras de pera madura y violeta con aromas
especiados de falsa pimienta. Es ligero y fresco,
con gran viveza y un final aromdtico que deja
huella. 2003.

15

J. Ramirez
Alba de los Infantes 2002

Delicado, bien medido, con frescor en los aromas.
Goloso, llena la boca y seduce con su buen
equilibrio de acidez. Los aromas de final de boca
evocan las flores, pero muy sugerentes y con gran
delicadeza. No llega a saturar. 2003.

15
Monje
Hollera Monje 2002

Buen despliegue de flores frescas con la identidad
varietal algo escondida, falsa pimienta y un toque
de eucalipto. En boca se desarrolla mejor, goloso,
arménico y con grato final amargo que sujeta el
vino. 2003.

15

Prada a Tope
Prada a Tope 2000

Tiene los aromas mds bulliciosos producidos por
la maceracién carbonica: gominolas, grosella,
regaliz rojo... muy envolvente. Equilibrado,
carnoso y de gusto dulzén con algunas aristas que
se suavizardn en los meses venideros. 2003.
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15

Ricardo Benito
Tapon de Oro 2002

Magnifico, un alarde de finura y elegancia en
aromas de frambuesa, y perfume delicado de
violetas. Boca muy fresca, con toque goloso inicial
y buen desarrollo. Se aprecia un buen trabajo.
2003.

15

Ventura de Vega
Cadencia 2002

Un salto de gigante respecto a otros afios. Buena
madurez, lucidez floral y expresividad varietal.
Equilibrado, amable, llena la boca y deja un
agradable aroma a violetas. 2003.

15

Vinicola de Castilla
Castillo de Alhambra 2002

Muestra el perfil, bien definido, al que nos tiene

acostumbrados: violetas, fresas, piruletas, etc. En
cambio, las notas golosas de nariz se transforman
en su paso de boca en frescura, con la fruta muy

clara y noble. Mejorard en botella. 2003.

15

Vinas del Vero
Vinas del Vero 2002

Marcado por la reduccion tipica de Tempranillo,
que una vez oxigenando desaparece. Aromas
melosos muy envolventes, frutos rojos, zarzamora.
Aunque estard mejor en primavera, no desagrada
en su paso por boca, goloso, vivaz y largo. 2003.

15

Emeterio Fernandez
Valdetan 2002

Algo reducido al principio (necesita oxigenarse).
Después muestra su noble frutosidad, clara y
vigorosa: grosella, fresén. En boca es concentrado,
con estructura y buen equilibrio, sujetado por el
amargo final. 2003.

15

Liberalia Enolégica
Liberalia 2002

Estd en su fase mds dificil, donde se imponen los
aromas de madera sobre la fruta con gran
potencia. Posee cuerpo, concentracion y
estructura, aunque vagamente se aprecian atisbos
de maceracién carbénica. 2003.

15
Aruspide, S. L.
Agora Fermentado en barrica 2002

Los aromas de madera se muestran mucho mejor
integrados que el afio pasado, limpio, frutoso
(moras, grosella) y violetas. En boca se aprecia
buena estructura y carnosidad con recuerdos
tostados. Aunque le falta botella, como a la
mayoria. 2003.

Tintoralba 2002.

15

Artadi

Artadi 2002

Excelente color rojo piirpura. Potente, algo
cerrado, con notas de fruta roja fresca (sandia,
freson) y lilas. En boca todavia estd muy tierno,

necesita reposo aunque se aprecia sabrosura y
volumen del conjunto. 2003.

15,5

Biurko Gorri

Biurko 2002

Con personalidad, se encuentran aromas de
frutillos silvestres maduros, algo de especias y un
toque de hojarasca. Amablemente dulzon, de fdcil

paso, envuelve el paladar y deja un final
aromadtico de violetas bien medido. 2003.

15,5

Navarrsotillo

Comisatio 2002

Color muy intenso y vivo. Derrocha juventud, con
aromas de zarzamora, regaliz rojo, con un manto
de flores. Goloso, de gran volumen en el paso de

boca, equilibrado y envolvente en todo su
desarrollo. 2003.

15,5
Parra Jiménez
Parra Celsius 2002

Un sorprendente manchego. Profundos aromas de
fruta roja, especias y acacia, muy bien
conjuntados. Gran volumen en la boca, goloso,
con equilibrio y juventud por delante. 2003.

15,5
Cooperativa Sta. Cruz de Alpera
Tintoralba 2002

Buena tipicidad varietal y arrolladores aromas de
frutillos silvestres maduros, tomillo y hojas de
higuera. Uno de los que mds estructura contiene,
goloso, con tanino agradable y final largo
sostenido por el amargor. 2003.

15,5
Fernando Remirez de Ganuza
Erre Punto R. 2002

Aromas explosivos, grosella, mora, junto a un
delicado perfume de flores. Su paso de boca deja
huella fresca y frutosidad clara, con cierta dureza
que mejorard notablemente en los préximos meses
de vida. 2003.

15,5
Monje Amestoy-Luberri
Luberri 2002

Es el claro ejemplo de la constancia, siempre da la
talla. Aromas cldsicos de maceracién carbénica,
limpio y bien contrastado. Destaca mds
corpulencia que en afios pasados, mds frutosidad
y cuerpo, con agradable amargor final. 2003.

15,5

Luis Alegre

Luis Alegre 2002

Bastante hecho en todos sus aspectos. Muy
concentrado, limpio y envolvente. Se expresa con
claridad, equilibrado, goloso; destaca su

agradable paso de boca donde nada interfiere en
el desarrollo. Para beber sin reservas. 2003.

15,5
Sierra Cantabria
Murmurén 2002

Un gran afio, impecable de color. Aromas de flor
de acacia bien construidos y con gran limpieza.
Aunque necesita botella, se le aprecian buenas
hechuras con la frutosidad muy delicada y una
agradable retronasal de frambuesas. 2003.

15,5

Solar de Urbezo, S.L.

Vina Urbezo 2002

Complejo y algo reducido. Revela gran abanico de
aromas: frutos negros, tomillo y toques minerales.
Amplio, sabroso, con excelente desarrollo y un

sugestivo final que alarga la sensacién aromdtica.
2003.

15,5

Unién de Viticultores del Valle de la
Orotava, SAT

Gran Tehyda 2002

Irradia cardcter y personalidad a pesar de los
inconfundibles aromas florales. Equilibrado, con
buenas hechuras y un agradable final aromdtico
de especias y monte bajo que penetra con tesén en
la via retronasal. 2003.
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Aragén

CALATAYUD

15
Grandes Vinedos y Bodegas

Castillo de Maluenda Garnacha-
Syrah 2000

Una expresiva Syrah domina el conjunto aromd-
tico. Recuerdos de flores, ciruela y aceituna negra.
Muy seco en el paso de boca, con buena estructu-
ra y equilibrio, y una concentracién notable. Un
vino con futuro. 2003 a 2006.

15
San Alejandro S. Coop.
Attiya 2001

1Qué limpia expresién varietal! Una fruta muy
madura, recuerdos de melocotén, y después, las no-
tas especiadas y un toque de cuero. Buena estructu-
ra y tanino expresivo y jugoso. 2003 a 2005.

15,5
San Gregorio
Monte Armantes Reserva 1999

Domina una madera de muy buena calidad, los
aromas de fruta madura y confitada luchan por
salir. Buena estructura, y tanino firme que le hace
crecer en el paladar; muy largo. 2003 a 2007,

16
Grandes Vinedos y Bodegas

Castillo de Maluenda Vihas Viejas
2001

Exquisito toque de frutillos negros, fondo de fruta
carnosa con recuerdos de albaricoque, un toque
ahumado. Muy jugoso y amplio, tanino firme y
maduro. Bueno para guardar. 2003 a 2005.
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MUCHO POR DESCUBRIR

En este Aragén profundo, donde los vinos no habian sufrido variacién en muchos afios, o

siglos quiza, se produce en estos momentos un movimiento «sismico» enolégico de propor-

ciones colosales. Y no solo porque los vinos adquieren un porte moderno, con el color mas

oscuro y la fruta més clara , es sobre todo por la disposicién al cambio, sin vuelta atras, de

toda la gente implicada, con especial incidencia en los jévenes, tanto enélogos como viti-

cultores. EI gran mérito es el respeto hacia variedades autéctonas, en especial la Garnach-

as. Son ya bastantes profesionales implicados en la busqueda de un vino que dignifique a

las antiguas cepas como la Vidadillo o la Carifiena. Y cémo no, la fiebre de encontrarles la

pareja ideal con las variedades francesas, Cabernet, Merlot o la nueva esperanza tinta, la

Syrah. Mucho que contar y que apreciar en esta cata de las D.O. Calatayud, Campo de

Borja y Carifiena.

16
S.A.T. 2563 Nino Jesus
Pagos Misticos 2001

Excelente conjuncion madera/fruta, resalta el
aroma de mermelada de mora y orejones. Su car-
nosidad cubre el paladar y el tanino maduro lo
envuelve; un final aromdtico donde destaca un
encantador toque mineral. 2003 a 2006.

16

San Alejandro S. Coop.

Garnacha Seleccién Marqués de
Nombrevilla 2001

Expresivo y exuberante, frutillos silvestres y mon-
te bajo, junto a las notas de la madera, torrefactos
y especias. Con cuerpo y concentracion, su tanino
resulta un poco crudo todavia. 2003 a 2005.

16,5
San Alejandro S. Coop.
Expresion 2001

Reduccién noble, fruta que se abre, limpias notas
de melocoton, un toque especiado... Excelente es-
tructura y tanino maduro y elegante, con una
carga mayor final de fruta, especias o cacao. Ex-
presivo, como su nombre. 2003 a 2007,

15

Aragonesas
Coto de Hayas Crianza 2001

Un fondo muy frutoso pero curiosamente (no es
fdcil en estas tierras) con un final de recuerdos ci-
tricos. Resulta maduro y carnoso en la boca, con
un tanino bien trabajado, ya en perfectas condi-
ciones para consumir. 2003 a 2005.

15

Borsao - Borja
Borsao Primizia 2002

De grata intensidad frutosa, hay ademds una par-
te floral delicada. Goloso, con un paso de boca
placentero, fresco y dgil. Con cuerpo y un tanino
pulido, el final que acentiia la parte frutal, amar-
goso, muy agradable. 2003 a 2004.

15

Borsao - Borja
Tres Picos Tempranillo 2000

Es un vino muy potente y estructurado. De lim-
pios aromas, destacan los frutillos de bosque o las
notas especiadas. Es carnoso, con abundante tani-
no maduro, el final resuta algo cdlido por la sen-
sacion alcohdlica. 2003 a 2007,

15,5

Crianzas y Vinedos Santo Cristo
S. Coop.

Penazuela de Ainzén 2001

Limpios aromas de fruta carnosa en los que se
aprecia un trabajo bien hecho, concentracion de
fruta, moras, notas de clavo, con la madera bien
medida. Equilibrado, carnoso y con cuerpo, con el
tanino granuloso bien fundido. 2003 a 2007,

16

Borsao - Borja
Tres Picos Garnacha 2000

Es un vino brillante, jugoso, equilibrado. Fruta
madura, de bayas confitadas, y esa madera que
mima a la frutosidad. Con su tanino suave, ma-
duro y expresivo ya afinado. Una deliciosa caricia
jugosa para el paladar. 2003 a 2006.
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16,5
Aragonesas

Coto de Hayas Garnacha
Centenaria 2000

Asi de exquisito puede resultar una Garnacha ex-
celentemente criada en madera fina y respetuosa.
Enamora con su toque mineral, la fruta a flor de
copa y una elegante estructura; un final emocio-
nante, por el volumen y la fruta tan rotunda que
queda en el paladar. 2003 a 2008.

16,5

Aragonesas

Coto de Hayas Reserva 1998

Un vino con mucha frescura, buena relacion fru-
ta/madera y mds aromas cldsicos. Es suave, tiene
un paso de boca gratificante y bien equilibrado.

Con su clasicismo, bien podria representar a otra
zona. 2003 a 2005.

CARINENA

15
Bodegas y Vihedos Pablo
Gran Viu 2001

Gran cardcter frutoso, con una madurez al limite,
hay recuerdos de monte bajo; el conjunto le acerca
al Mediterrdneo. Jugoso, con la boca todavia un
poco astringente, sabroso y de buen paso. A pesar
de ser un vino joven, aguantard y crecerd en botel-
la. 2003 a 2005.

15
Grandes Vinos y Vinedos, S.A.
Corona de Aragdn Crianza 1999

Limpio, muy claro, muestra perfectamente la fru-
tosidad, los aromas de zarzamora, hoja de higue-
ra y cacao con armonia. En boca se confirma su
nobleza, la expresion tdnica y el buen equilibrio
fruta/madera. 2003 a 2005.

15
San Valero S. Coop.
Marquées de Tosos Reserva 1996

Sorprendente vivo. Tanto en los aromas que libera
en la copa, como en el excelente paso de boca, ar-
monioso y bien equilibrado. 2003 a 2005.

15
Grandes Vinos y Vinedos, S.A.

Monasterio de las Vinas Cabernet
2001

Mermelada de frutillos con gran concentracion,
cacao y un toque vegetal. Paso de boca amable,
goloso, sin aristas gracias a su tanino maduro: el
principio de una buena evolucién. 2003 a 2006.

15
San Valero S. Coop.
Imperial Carinus 1998

Un cldsico reserva con su buqué de caja de puros
(cedro, tabaco) confitura de frutas, con un equili-
brio conseguido y armonioso; en conjunto es ele-
gante. 2003 a 2005.

GRAN ViU CRIANZA 2000.

15
Senorio de Aylés
Senorio de Aylés 2000

Fondo de moras, un toque de madarina y menta.
Una prudente madera custodia la frutosidad. Sa-
broso y con bastante amplitud, tiene que pulir as-
perezas. 2003 a 3004.

15
Solar de Urbezo, S.L.
Solar de Urbezo Chardonnay 2001

Muy expresivo, se aprecia su impronta varietal,
con los aromas de manzana madura y el hinojo y
las notas amieladas. Muy vivo en boca, fresco y
jugoso, atin puede (y debe) madurar. 2003 a 2005.

16

Solar de Urbezo, S.L.

Solar de Urbezo Reserva 1999
Espléndido buqué, fruta madura, notas de torre-
faccién, tinta china y maderas aromadticas. Fresco

y jugoso, delicado, gana en boca resultando equi-
librado y largo. 2003 a 2006.

16,5
Bodegas y Vihedos Pablo
Gran Viu Crianza 2000

Su impronta mineral le distingue de la mayoria,
ricas notas de tinta china, balsdmicos, madurez
frutal, clavo, tostados y café. Con cuerpo y exce-
lente estructura, tanino algo duro pero noble que
se desgrana poco a poco. 2003 a 2007.

17

Bodegas y Vihedos Pablo
Gran Viu Gran Reserva 2000

Todavia no estd en el mercado. Es un Gran Reser-
va atipico, con frutillos negros en tropel y corpul-
ento. Fondo mineral complejo, enmarcado en una
fina madera. Su gran concentracion no resulta
pesada y resalta su magnifico equilibrio. Sin duda
un vino con mucho futuro. 2003 a 2008.
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California: Napa y Alexander Valley

et

BUENOS Y CAROS

De la mano de Jesus Ramiro, el gran representante de la gastronomia espafiola en Puerto Rico,

y con el lujo de disfrutar como cicerén a Ciro Carrillo, un portorriquefio apasionado del vino 'y
especialista en vinos de Estados Unidos, se monté en Valladolid una cata muy original y
atractiva de tintos californianos. Eran vinos de alto nivel, sobre todo en el monetario: el mas
asequible alcanzaba los 25 ddlares, y el de precio mas alto sobrepasaba los 140. La
degustacién no fue una cata estricta y aséptica, no al menos desde la éptica habitual. El

restaurante Don Bacalao, que regenta y administra Alfonso Garcia, acogi6 y dio de comer a los

hambrientos bodegueros y periodistas de la prensa especializada que alli nos encontrabamos.

Entre plato y plato, se desgranaba la degustacién de los vinos californianos, en una mesa de

nivel tan exigente que los vinos necesitaban mostrar todo su poder y la sutileza precisa para que

no apareciesen como enemigos de la comida.

Hemos decidido no hacer referencias al color,
pues todos los vinos tienen un aspecto similar:
una inmejorable apariencia de tinto moderno,
cubierto, con los colores vivos, de cereza picota y
ciruela negra. La mayoria todavia tefiidos con un
tinte violdceo que delata su rabiosa juventud.

ALEXANDER VALLEY

14,5
Chéateau Montelena ‘99 C. Sauvignon

Una botella dificil sin duda. El vino aparecié muy
cerrado, con aromas que unas veces recordaban la
contaminacion de bretanomices y otras una rara
humedad. Nunca se abrié adecuadamente. Sin
embargo su calidad se sobreponia a las
dificultades y, sobre todo, en el paladar aparecia
firme, estructurado y elegante. ® ® ®

NAPA VALLEY

15
Lewis 1999 C. Sauvignon

Aqui la fruta brilla, la cereza negra, la grosella,
bien hermanada con una madera muy comedida,
(sobresale la pimienta negra). Muy bien
estructurado con el dcido y taninos firmes, llena el
paladar con fuerza y delicadeza, conceptos
dificiles de armonizar. ® ® ®

15
Livinston Moffett 1999 C. Sauvignon

Posee un entramado de maderas muy interesante,
aunque todavia domina en exceso. Aromas
especiados, tostados, balsdmicos, y al fondo, una
luz de frutillos negros. Gusta la finura, quizds
porque no aparece una Cabernet salvaje y
dominadora. Y esta elegancia se traslada a la boca,
donde es sabroso, equilibrado y suave. Se encuentra
ahora mds hecho que la mayoria. ® @ @
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15,5
Hanna 1999 Cabernet Sauvignon

Muy cldsico en la copa, (me refiero al corte tipico
de cabernet californiano) con sus notas de fruta
confitada y una fuerte influencia del alcohol. Su
paso de boca cdlido y carnoso, algo acidulo al final.
En conjunto es muy agradable, aunque se echa de
menos una mayor concentracion, al menos es lo
que la nariz promete “a priori”. ® @ ®

16
Viader 1999 C. Sauvignon

Un vino muy original. Sus aromas distan bastante
de los otros (dentro de que existe una gran
similitud en general) pero en este aparecen notas
de brea, especias exdticas y marcados torrefactos.
Muy buen paso de boca, equilibrado y carnoso,
con un espléndido tanino maduro. ® @ @

16,5
Whitehall Lane 1999 C. Sauvignon

Con fortaleza y expresividad, aunque su cabernet
es un tanto riistico, con sus recuerdos de
pimentén. Los frutillos negros y el chocolate
amargo que se expresan en segundo plano son
excelentes. En el paladar se muestra jugoso y con
buen cuerpo, un final goloso, con las expectativas
aromdticas que revelaba en la copa, pero con un
recuerdo de vainilla algo dominante. ® ® @

17
Caymus 1999 C. Sauvignon

Hay un equilibrio fruta/madera en la copa
optimo, la fruta madura, algo de regaliz o anis y
notas especiadas, un recuerdo mineral. Es
corpulento y concentrado, con un tanino algo
rugoso, quizd esta afiada no llegue al equilibrio
perfecto nunca, pero se distingue su buen linaje y
personalidad. ® @ ®

17
Opus One 1999 C. Sauvignon

Intensidad aromadtica y un inicio de bouquet
complejo, con aromas que se decantan hacia
recuerdos dulces, como la fruta en licor. Pequefios
frutos, casis, cereza o fresa, finos tonos de cuero en
el marco de una madera especiada. Fino y
equilibrado en la boca, con un tanino maduro
que envuelve el paladar y da energia a su potente
final. e @ @

17,5
Duckhorn 1999 C. Sauvignon

Su estructura aromdtica se apoya decididamente
sobre una madera de gran calidad. Especias,
pimienta negra y falsa pimienta y un recuerdo de
torrefacto. Solo asi es posible apreciar con
intensidad la exultante fruta roja de sus aromas
primarios. Gozoso paso de boca, bien equilibrado,
con un tanino dulce y maduro que envuelve el
paladar y deja una suave y placentera sensacion
de elegancia. ® @ ®

18,5
Insignia 1999 (Cabernet Sauvignon,
algo de Merlot y Petit VVerdot)

Un gran vino. Su intensa frutosidad, en la que
toma protagonismo la cereza picota y frutillos de
bosque, se encuentra potenciada por una madera
de gran calidad y sabiamente medida. Ademds
hay recuerdos de regaliz, un toque mineral y finas
especias. Carnoso, gusta su excelente
concentracion porque no lo hace sélido o
intragable, muy al contrario el paso de la boca es
jugoso, dulcemente tdnico y con brillante acidez,
firme y equilibrada. Un hermosisimo vino con
espléndido futuro, que se puede disfrutar desde
ahora. @ @ ®
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15

De Bortoli Wines, Stdostaustralien
Willowglen Chardonnay 2001
Amarillo con tono dorado; frutosidad clara
(ciruelas amarillas, manzanas golden) con nota

de mantequilla, voluminoso, ligero dulzor,
sazonado con acidez. 2003 a 2006.

15

Bethany, Barossa Valley
Chardonnay 2002

Color amarillo medio; frutosidad expresiva tipica
de la variedad, notas de fruta, caramelo de nata y
avellana combinadas con finos aromas de madera
tostadas textura plena con complejo dulce, niicleo
desecante, un vino robusto. 2003 a 2007,

15

De Bortoli Wines, Sudostaustralien
Sacred Hill Chardonnay 2001

Amarillo claro; frutosidad discreta, limpia, mds
bien neutra, notas de fruta, una pizca de pldtano;
preludio descarado con frescor muy apetitoso. Un
vino sencillo pero que se disfruta de verdad. 2003
a 2006.

15

Peter Lehmann Wines,
Barossa Valley

Weighbridge Chardonnay 2001
Amarillo medio; frutosidad plena y atractiva con
ligero cardcter de Spiitlese, notas frutales frescas

con mantequilla, orején; estructura densa, niicleo
sélido, suavidad dulce. Hasta 2006.

numerosos hallazgos.

15
Grant Burge, Barossa Valley
Barossa Vines Chardonnay 2001

Color ligeramente desvaido; reservado, frutosidad
neutra, avellana, aromas de tueste; estructura
agradable, en el final persiste inicialmente el
dulzor, y luego una nota desecante. Hasta 2006.

15

Penfolds Wines, Sudostaustralien
Koonunga Hill Chardonnay 2001
Amarillo medio; buqué marcado por la barrica,
aromas de tueste; en boca es convincente, con

dcidos apetitosos rodeados por una suavidad
jugosa, final elegante. Hasta 2007.

15

Rosemount Estate, Stdostaustralien
Chardonnay 2001

Color amarillo claro; fruta de hueso amarilla, en
parte desecada, notas de madera; carnosidad
plena y blanda con acidez suave pero
suficientemente acentuada. Hasta 2008.

15

Wolf Blass, Sudaustralien
Chardonnay 2001

Amarillo claro; notas frutales limpias y discretas y
aromas especiados de madera y vainilla;
estructura exuberante con abundante carnosidad
jugosa ligeramente dulce, acidez sélida y
persistente aroma de barrica. Hasta 2007,

15

Peter Lehmann Wines,
Barossa Valley

The Barossa Chardonnay 2000
Nariz clara y abierta con equilibrio entre la fruta
y la madera, ligera nota de cera; inicio jugoso y
denso, buena carnosidad, final frenado por una
sequedad ligeramente dspera. 2003 a 2007,

NACIDOS PARA LA GLORIA

A menudo se generaliza en exceso y se piensa que los vinos australianos son sinénimo de color
oscuro, aromas intensos, vigor y taninos abundantes. Aln se presta insuficiente atencién al
hecho de que en Australia se produce una excelente seleccién de blancos con caracter, y no
s6lo a partir de la variedad internacional Chardonnay. Es algo que no ocurre en el caso de Nueva
Zelanda, que desde hace tiempo goza de una justificada buena fama por sus blancos.

En cualquier caso, nuestra cata de aproximadamente 80 blancos australianos y

neozelandeses, todos ellos vendidos por debajo del limite de precios de 20 euros, dio lugar a

A continuacién presentamos los mejores, ordenados por pais, variedades y calificaciones. La

cata corrié a cargo de Barbara Meier-Dittus y Thomas Vaterlaus.

AUSTRALIA: CHARDONNAY

15

Pikes Wines, Clare Valley
Chardonnay 2000

Buqué abierto, notas frutales tipicas de la
variedad, matizadas por intensos aromas de
tueste, vainilla, avellana; un vino amplio y
vigoroso, al que se nota la madurez. 2003 a 2006.

15

Fermoy Estate, Margaret River
Chardonnay 2000

Perfumado e intenso, aromas de flores y
fermentacion, pldtano, algo de manzana verde,

vainilla; carnosidad intensa, suave con apoyo
sélido. Acidez voldtil minima. 2003 a 2006.

15

Best's Wines, Victoria

Chardonnay 1999

Buqué frutal de compota, fruta de hueso amarilla
y manzanas, discretos aromas especiados de
madera; plenitud desbordante, no resulta excesivo

a pesar del extracto dulce y la acidez madura,
sensacién de plenitud. 2003 a 2005.

15

Katnook Estate, Coonawarra
Chardonnay 1999

Amarillo dorado; buqué muy marcado por la
barrica, los aromas de tueste predominantes
acallan la frutosidad; inicio vivaz en boca,
plenitud carnosa, vigoroso, acentuado,
ligeramente desecante al final. Hasta 2008.

15
Mc William’s Wines, Hunter Valley
Chardonnay 1999

Ciruela, vainilla y aromas de tueste dulces y
especiados; preludio fresco, carnosidad elegante
con acidez ligeramente desecante, que invita a
beber. Hasta 2006.
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15,5
Brown Brothers, Victoria
Chardonnay 2000

Amarillo medio; buqué marcado por la fruta,
acentos florales, segundo violin a cargo de la
madera; muy rico en boca, abundante extracto
dulce y fuerza, resulta duradero a pesar de que la
acidez ya se encuentra suavizada. Hasta 2006.

16

Saint Hallett Wines, Barossa Valley
The Garden Chardonnay 2000

Intenso color amarillo dorado; buqué muy
maduro, suavemente tostado y fascinante como
un viejo borgoia; elegantemente perfilado en
boca, carnoso, densidad sin dulzor, persistente. Ha
llegado algo pronto a la cima, pero en este
momento es un magnifico placer. Hasta 2006.

16.5

De Bortoli Wines, Victoria

Windy Peak Chardonnay 2001
Aromas intensos, mantequilla, melén maduro,
caramelos de nata, ciruelas amarillas; inicio
estimulante, pleno, carnosidad jugosa, magnifica

acidez, con buen equilibrio en boca entre fruta y
madera. Realmente bueno. Hasta 2007,

AUSTRALIA: BLENDS

15
Brown Brothers, Victoria

Everton Chardonnay Sauvignon
Blanc Pinot Gris 2001

Amarillo claro; buqué muy recatado, poco

expresivo, notas frutales; denso y dulzén en boca,
suave, con acidez adecuada. Hasta 2006

15
Salitage Wines, Pemberton

Treehouse Chardonnay Verdelho
2001

Amarillo claro; aromas de fruta de hueso
amarilla envuelven también notas florales y un
perfume sutil de aceituna verde; estructura
opulenta, denso, jugoso y ligeramente dulce,
vigoroso, persistente. Hasta 2006.

15

St. Hallett Wines, Barossa Valley
Poacher’s Blend 2001

Amarillo claro; nariz especiada marcada por la
fruta, con incrustaciones de hierbas, té, miel y -
minimamente- petréleo; estructura apetitosa y
crujiente, agridulce, jugoso, atrayente. 2003 a
2006.

15

Wolf Blass Wines, Barossa Valley
South Australia Frontignac Traminer
2001

Amarillo claro; perfume delicadamente dulce a
uva moscatel, que encierra aromas de frutas
exdticas como lichi; estructura viva con dulzor
presente y jugoso, acompafniado por componentes
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De Bortoli Wines, Semillon Chardonnay.

dcidos que resultan secos. Hasta 2007,

15

Rosemount, Studostaustralien
GTR 2001

Color amarillo desarrollado; frutosidad muy
delicada y limpia, tonos florales, algo de lichis,
turrén; cuerpo suave, voluminoso, dulzor dspero,
persistente, frescura justa. Hasta 2005.

15

Vasse Felix, Westaustralien
Sunny Hill 2002

Amarillo medio; frutosidad intensa, aromas de
fermentacion, acentos florales, uva crespa y
grosella; inicio vivo, carnosidad apetitosa apoyada
en una acidez reciente. Hasta 2006.

15
Pikes Wines, Clare Valley
Sauvignon Blanc Semillon 2000

Amarillo con ligeros reflejos verdes-dorados; nariz
atractiva marcada por la fruta, notas de pan y de
tueste procedentes de la madera; inicio fresco, bien
estructurado, contornos suaves, acidez persistente.
Hasta2006.

15

Peter Lehmann Wines, Barossa
Valley

Clancy’s Sauvignon Blanc Semillon
2000

Amarillo con reflejos dorados; buqué herbdceo,
notas de té, cera, frutas amarillas; estructura
exuberante con dulzor residual, amargor de
pomelo y acidez armoniosa. Desgraciadamente, el
final se interrumpe muy pronto. Hasta 2005.

15
Xanadu Wines, Margaret River

Secession Semillon Chardonnay
2001

Amarillo medio; frutosidad dulce y especiada,
exdtica, notas de jugo de frutas, mazapdn,
legumbres; carnosidad jugosa, aromas
ligeramente sordos en retronasal (madera),
impresiones gustativas persistentes. Hasta 2006.

15
Xanadu Wines, Margaret River
Semillon Sauvignon Blanc 2001

Amarillo claro; aromas marcados por la barrica,
almendras amargas, pan tostado; preludio vivo en
boca, estructura equilibrada con acidez
estimulante y extracto adecuado. Hasta 2007,

15,5
Wolf Blass
Chardonnay Semillon 2000

Dorado pdlido; aroma intenso, cardcter de
Chardonnay con maquillaje de barrica,
abundante fruta y acentos florales unidos a

" aromas de tueste, pasteleria, mantequilla; dulzén

y redondo en el paladar, carnoso con refrescantes
componentes dcidas y de COz. Hasta 2008.

15,5
Bethany Wines, Barossa Valley

Manse Semillon Riesling Chardonnay
2002

Amarillo muy claro; frutosidad fresca, aromas de
fermentacion, claramente aterciopelado, nota de
melocotén, manzana verde; inicio vivo, los
aromas intensos reaparecen inmediatamente,
acidez jugosa, persistente. Hasta 2006.

15,5
Grant Burge Wines, Barossa Valley
Semillon Sauvignon Blanc 2002

Amarillo medio, acentos verdes; nariz muy
intensa y tipica de Sauvignon, grosella,
maracuyd, aromas de fermentacion, uva crespa;
plenitud jugosa, equilibrio apetitoso entre dulzor
y acidez. Hasta 2007,

16
De Bortoli Wines, Riverina
Semillon Chardonnay 2001

Fresca y fragante nariz, complejo popurri de
frutas con suave tono de pldtano; compacto en
boca, corpulento, carnoso; de rica y equilibrada
acidez. Hasta 2008

AUSTRALIA:

ESPECIALIDADES

15

Best's Wines, Victoria
Late Harvest Muscat 2002

Frutosidad expresiva, amoscatelada, y floral,
notas de manzana y melocotén; plenitud fundente
y opulenta, cremosamente dulce con una nota
amarga sutil y exclusiva que compensa la
moderada acidez. Hasta 2006.

15

Bethany, Barossa
Riesling 2002

Amarillo claro, reflejos limén; buqué de
intensidad media y bastante neutro,
amoscatelado, frutal, flores de manzanilla; en
boca hay carnosidad dulzona, acidez reciente,
jugoso, persistente. Hasta 2006.



15
Hesperos Wines, Margaret River
Sauvignhon Blanc 2000

Amarillo medio; buqué marcado por la barrica,
con acentos de vainilla y mantequilla, las
componentes frutales tipicas de la variedad
apenas consiguen imponerse; inicio fresco, acidez
con nervio, casi verde, el simpdtico resulta
simpdticamente vivo y descarado, apetitoso hasta
el final. Aromas plenos de tueste en la salida de
boca. Hasta 2008.

15

Mount Pleasant Wines,
Hunter Valley

Elizabeth Hunter Valley Semillon
1997

Frutosidad dulce, magnificos aromas de tueste
combinados con notas maduras de fruta, frutos
secos y tonos florales, con una pizca de petréleo;
mucho CO: en el inicio, plenitud media, final
marcado por la acidez. Hasta 2005.

15

Allanmere, Hunter Valley
Verdelho 2002

Amarillo claro; inicialmente recatado, notas
vegetales hay agradables junto a citricos y de
fermentacion, preludio fresco, estructura
apetitosa, equilibrado, atractivo. Hasta 2004.

15

Fox Creek, McLaren Vale

Verdelho 2001

Amarillo medio; buqué amplio y abierto,
evolucionado, con aromas de secado y notas de
tueste, fruta amarilla, humus, incienso; inicio
voluminoso, claramente maduro, atin equilibrado
y con acidez bien absorbida. Hasta 2004.

15.5
Grant Burge Wines, Barossa Valley
Semillon 1999

Color dorado claro; nariz de tueste, aromas
marcados de barrica con pan tostado, vainilla,
caramelo, frutas desecadas; inicio agradablemente
vivaz en boca; jugoso, robusto. Hasta 2006.

15
Saint Clair, Marlborough
Riesling 2001

Amarillo desvaido; nariz madura, miel, flores;
estructura exuberante, dulzor, acidez presente,
aroma de petréleo persistente. Hasta 2005.
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15
Kennedy Point Vineyard

Sauvignon Blanc Berakah Estate
2002

De color amarillo claro; frutosidad muy intensa y
expresiva, tipicidad varietal en estado puro,
grosella, uvas crespas, fresas del bosque, orines de
gato; fenomenal sabor de grosella en boca, pero la
estructura podria contener algo mds de garra, un
dulzor minimo debilita la acidez existente. Hasta
2006.

15
Seresin Estate
Sauvignon Blanc 2002

Amarillo medio; buqué discreto, predominan los
aromas verdosos, recuerdan a nabos, también
geranos, uvas crespas; cuerpo vigoroso, mucha
carnosidad, jugoso, equilibrado, soporte dcido
adecuado. Excelente para acompafiar una
comida. Hasta 2007,

15
Saint Clair Estate Wines
Sauvignon Blanc 2001

Amarillo claro; frutosidad mds bien discreta,
grosella y uva crespa, avellanas verdes, hojas; en
boca, una suavidad jugosa envuelve la acidez
viva, buen contenido, en conjunto es un vino
estimulante y atractivo. Hasta 2006.

16
Matua Valley Wines, Marlborough
Sauvignon Blanc 2001

Amarillo claro; buen buqué de Sauvignon
matizado con madera, aromas de tueste bien
armonizados con la frutosidad de casta;
estructura viva, fresco, apetitoso, persistente, con
aromas limpios y afrutados en boca. Estilo de
burdeos. Hasta 2007

16
Palliser Estate, Martinborough
Sauvignon Blanc 2001

Amarillo claro; aromdtica de Sauvignon
agradable, algo intensamente perfumada por la
madera, pero inconfundible en su expresion,
noble; inicio vigoroso, cuerpo bien equipado con
suavida dulce, acidez adecuada, buenos aromas
en retronasal. Hasta 2007,

17

Matua Valley Wines

Judd Estate Chardonnay Gisborne
2000

Amarillo medio; nariz vigorosa, muy tipica, con
notas frutales especiadas y abundante perfume
fino de madera; textura rica y mullida,
perfectamente sostenida en el centro por una
acidez sana, largo y muy aromdtico, con nota de
kiwi. Hasta 2009.
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Sudafrica

CHENIN BLANC, DULZOR NOBLE

15
Villiera, Paarl

Chenin Blanc Noble Late Harvest
2000

Color ambarino claro; aroma de almendras, nue-
ces y dulces de Navidad; se muestra suave, pero

tiene una acidez aguda algo nerviosa y deja tras- CHENIN BLANC SECO

lucir en el paladar un ligero amargor derivado de
la botritis. Hasta 2007,

15.5

Rudera, Stellenbosch

Chenin Blanc Noble Late Harvest
2002

Amarillo dorado; aroma interesante con perfumes
de hierbas y clavel; sabor suave, redondo, flexible.
Un vino mullido que acaricia la lengua y resulta
bastante fogoso al final. Hasta 2010.

16

Ken Forrester - Scholtzenhof,
Stellenbosch

Chenin Blanc Noble Late Harvest
2000

Algo de pera, matizada por aromas exdticos (mara-
cuyd, mango); sabor intensamente especiado, con
mucha casta y equilibrio, elaborado al estilo de un
buen Sauternes. Hasta 2012.

APLAUSO PARA LAS ESPECIALIDADES

La uva Chenin Blanc fue introducida en Sudafrica por colonos holandeses en el siglo XVIII.

Es, con diferencia, la uva méas importante para la produccién de blancos (aproximadamen-

te una cuarta parte de la superficie de vifiedos, de unas 100.000 hectareas). Sin embargo,

durante mucho tiempo se abus6 de ella para la produccién masiva, o se empled para la

producciéon de zumo de uva o concentrado de mosto. Hoy en dia se maneja correctamente

y en algunos casos se obtienen calidades asombrosas.

La Pinotage tinta es una variedad obtenida mediante cruce (Pinot Noir X Cinsault), pero

puede considerarse una cepa autéctona de Sudafrica. Debe su nombre a que, en el pasa-

do, la Cinsault, uno de sus dos «padres», también se conocia como Hermitage. Su superfi-

cie de cultivo ha aumentado hasta més de 4.000 hectareas. Sin embargo, también con es-

ta variedad debe tenerse cuidado. Da lugar a niveles de alcohol elevados: si no se ejerce la

moderacion o se crea un contrapeso con abundante extracto, se obtendran vinos ardientes

dificiles de disfrutar.

Estas dos variedades largo tiempo ignoradas se han convertido en las mas tipicas de Suda-

frica, y estan proporcionando a la vinicultura del Cabo un nuevo perfil, como demuestra

también nuestra cata, realizada por Rudolf Knoll, que prob6é mas de 100 muestras obteni-

das en comercios o procedentes directamente de Sudafrica.

16.5

Laibach, Stellenbosch

Chenin Blanc Natural Sweet 2001
Fino aroma de citricos, albaricoque y cdscara de
naranja; un vino muy grdcil y ligero (sélo 8 grados
de alcohol), que se asemeja a un Riesling fino del

Mosela; con casta y acidez picante, juvenilmente
nervioso. Hasta 2012.

15

Boschendahl, Groot Drakenstein
Chenin Blanc 2001

Hierbas de Provenza en el buqué; vino compacto
muy especiado, jugoso y prolongado. El abundan-
te alcohol (14,5 grados) estd bastante bien empa-
quetado y sélo se reconoce en la salida de boca al-
go amarga. Hasta 2005.

15
Cederberg Cellars, Olifants River
Chenin Blanc 2001

Aunque fermentado en barrica, se ha mantenido
jugoso y especiado. Notas verdes, juguetén, un vi-
no alegre para todos los dias. Hasta 2004.

15
Cederberg Cellars, Olifants River
Chenin Blanc 2002

Juventud atin marcada, delicada nota de levadura
tras la cual la nariz recibe el cosquilleo de nueces
y almendras; un vino con cuerpo, corazén, casta
recatada y buena duracién en boca. Hasta 2005.

15
Groote Post, West Coast
Chenin Blanc 2002

Aroma juvenil con olor de uva crespa; enérgico y
jugoso, jugueton, casi ligero a pesar de sus 13,5
grados de alcohol. Se disfruta mucho. Hasta 2004.

15
Hildenbrand Estate, Wellington
Chenin Blanc 2001

Ligero y amable. Aromas de hierbas, nueces y algo
de almendra; jugoso, sabor sin complicaciones,
acidez agradables. Hasta 2004.

15

L’ Avenir, Stellenbosch
Chenin Blanc 2001

Aroma de hierbas y mermelada de naranjas in-
glesa; especiado, redondo, suave, longitud media,
algo ardiente en boca por la elevada graduacion
alcohélica (14 grados). Hasta 2005.
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Laibach Natural Sweet 2001.

15

Old Vines Wine Cellars, Stellenbosch
Chenin Blanc 1999

Color ya dorado, pero por lo demds la impresion
es atin bastante fresca; perfume de miel de flores,

canela y anfs; estilo especiado y jugoso, accesible,
rectilineo. Hasta 2004.

15

Pinehurst, Coastal
Chenin Blanc 2001
Aromas de hierbas, menta y melisa; un peso me-

dio con nota juguetona, fogosidad recatada y dis-
cretas notas especiadas. Hasta 2004.

15

Raats Family, Coastal

Chenin Blanc Original 2002

El buqué presenta un aroma «sano» a manzanilla;
nota robusta en el sabor, que sin embargo no oculta

la frutosidad; vino rectilineo, algo amargo al final,
pero placentero. Hasta 2005.

15

Simonsig, Stellenbosch
Chenin Blanc 2002

La mayor propiedad familiar de Stellenbosch
muestra su mejor lado. Este Chenin joven a la
moda huele a hierbas y albaricoques desecados,
con sabor suave y especiado, algo de extracto dul-
ce y acidez moderada. Hasta 2005.

15

Villiera, Stellenbosch
Chenin Blanc 2002

Aroma de nueces con un soplo de almendras; an-
cho de hombros en boca, muy especiado, pero
también algo de citricos; salida de boca fogosa.
Hasta 2006.

15.5

Kanu, Stellenbosch
Chenin Blanc 2000

Hierbas y brioche en el aroma; un vino amplio,
especiado, muy concentrado, en el que se percibe
mucha madera nueva. La frutosidad se deja tras-
lucir, pero lo tiene dificil ante tanta potencia. Un
vino para «bebedores de cuerpo», no apto para to-
dos los paladares. Hasta 2005.

15.5

Laibach Vineyards, Stellenbosch
Chenin Blanc Inkawu 2002

Traducido, el nombre significa «<monos alegres.
Pero este vino también alegra a los humanos. En
nariz se agolpan aromas de menta, citricos y meli-
sa. En boca, este Chenin es vivo, jugoso y tempe-
ramental, con final duradero. Hasta 2006.

15.5

Simonsvlei, Paarl
Chenin Blanc Premier 2002

Preludio tormentoso en nariz: las hierbas, la al-
mendra y la cdscara de naranja compiten por
atraer la atencion. El vino resulta de un peso mds
bien medio, pero tiene poderio (14 grados), una fi-
na nota especiada y un estilo jugoso. Toda una
ganga (menos de 5 euros). Hasta 2006.

15.5

Wellington Kelder, Paarl
Chenin Blanc 2002

Olor a flores y cdscara de naranja; un vino suave

con estructura firme y vigor, marcada nota especi-
ada muy agradable; gran duracion en el paladar.

Hasta 2006.

16

Kanu, Stellenbosch
Chenin Blanc 2001

Las multiples capas del vino ya se notan en el aro-
ma: las hierbas, el pldtano y el clavo encajan muy
bien. En el sabor, el vino resulta elegante a pesar
de su musculosidad (14,5% de alcohol), con sua-
vidad, pero también mucho impetu y fogosidad
perceptibles. Hasta 2006.

16

Spice Route, Swartland
Chenin Blanc 1999

Un Chenin notable. En un primer momento el
aroma resulta algo punzante, recuerda a jengibre,
posteriormente aparecen notas verdes. El sabor es
muy vigoroso, finamente especiado y atin con fres-
cura juvenil. Mantiene reservas. Hasta 2006.

16.5

Perdeberg Kelder, Paarl
Chenin Blanc 2002

Felicitamos a la cooperativa Perdeberg: se trata de
un Chenin blanc de la mdxima categoria,
increiblemente fino y con miiltiples capas. Aroma
estimulante de hierbas y frutos secos; potencia
abundante pero controlada en el sabor, suavidad
Ppicante, muy elegante, largo. Hasta 2007,

PINOTAGE

Ashanti, Paarl

Pinotage 2000

Hierbas y frutas desecadas en el buqué; potente,
denso y primigenio, con 14,5 grados de alcohol

bastante bien empaquetados, gran poderio, fruto-
sidad de bayas. Hasta 2007,

15

Bergsig, Breede River Valley
Pinotage 2001

Ciruelas en el buqué; algo cosquilleante en la len-
gua, pero jugoso, alegre; un Pinotage ya accesible
con fogosidad reservada. Hasta 2005. ®

15

Beyerskloof, Stellenbosch
Pinotage 2001
Aroma de hierbas, humo y mina de ldpiz; un vino

rectilineo, vigoroso, con taninos maduros, ain ju-
venil. Le conviene reposar algo. Hasta 2007,

Du Toitskloof, Worcester

Pinotage 2001

Algo de humo frio en nariz, pero discreto, acom-
pafiado por un soplo de tomillo y chocolate amar-
go; un vino denso, muy robusto, que también tie-

ne una agradable nota afrutada. Calienta los
corazones. Hasta 2008.

15

Kaapzicht, Stellenbosch

Pinotage 2000

En el buqué hay hierbas, goma, pimentén y una
ligera nota amarga; un vino especiado, marcada-

mente dspero, vigoroso, con abundante alcohol.
Hasta 2006.

15

KWV, Paarl

Pinotage 2000

La Kooperatiewe Wijinbouers Vereniging, privat-
izada hace algunos afios, controlaba en su dia to-
da la exportacion de vinos y tenia un gran poder;
hoy se defiende bien en el mercado con cualidades
solidas. Este Pinotage huele a bayas y ciruelas pa-
sas, resulta agradablemente especiado y evolucio-
na en la copa, pasando de ser un vino inicialmen-
te poco llamativo a convertirse en un seductor
reservado. Hasta 2005.

15
Simonsig, Stellenbosch
Pinotage 2000

Nueces verdes. Ciruelas y hierbas en el aroma; un
vino jugoso y especiado simpdticamente anguloso,
muy original. Hasta 2006.

15
Swartland Wynkelders, Swartland
Pinotage Indalo 2001

En el buqué hay cuero, barniz y guindas; vino vi-
goroso, robusto, especiado, con taninos algo angu-
losos y estilo un poco riistico. Hasta 2006.

15
Sylvanvale, Stellenbosch
Pinotage Reserve 1998

Aromas discretos de humo, mina de ldpiz y aceite
de pipas de calabaza; un vino especiado y vigoroso
con abundante miisculo, aunque no excesivamen-
te marcado por el alcohol; casi resulta juvenil, pe-
ro todavia tiene algunas reservas. Hasta2005.
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Uiterwyk Estate, Stellenbosch
Pinotage 2001

El nombre de la familia propietaria, de Waal,
aparece en grandes caracteres en la etiqueta: no
hay nada que ocultar. El vino huele a hierbas y
almendpras; el sabor es marcadamente especiado y
vigoroso, los taninos atin son algo rugosos. Algo de
envejecimiento hard bien a este vino de cardcter
Iirémitivo. Hasta 2008.

Zevenwacht, Stellenbosch
Pinotage 2000
Aromas de humo, cuero y ciruelas; un Pinotage

especiado y jugoso, con el vigor tipico y taninos
madurados. Hasta 2006.

15.5

Ashanti, Paarl

Pinotage 2000

Humo, té, tabaco y madera de cedro en el aroma;
un vino de malla fina, jugueton y alegre. Se dis-

fruta mucho y es muy accesible. Buena relacion
calidad-precio. Hasta 2006.

15.5

Bouwland, Stellenbosch
Pinotage 2001

Esta bodega propiedad de los duefios de Kanonkap,
Johann y Paul Krige y del vinicultor Beyers Truter es
conocida por su Pinotage concentrado. El vino huele
a higos y mina de lapiz, es muy especiado, exube-
rante, pero ya accesible. Hasta 2008.

15.5

Kaapzicht Estate, Stellenbosch
Pinotage 2000

La familia propietaria, los Steytler, apostaban an-
tafio por la cantidad, pero ahora buscan calidad.
El vino presenta aromas de chocolate amargo, una
opulencia y suavidad casi rubensianas, taninos
maduros y mucha fogosidad en el final. Hasta
2007

15.5
Nederburg, Paarl
Pinotage 2001

Un buen comienzo para el jefe de bodega Razvan
Macici, que ocupa su cargo desde la cosecha del
2001 y ha impulsado esta enorme propiedad (900
ha). Aroma discreto de hierbas y tabaco; detrds
atin hay algo de carbénico juvenil, pero también
mucha frutosidad. Necesita un tiempo adicional
de maduracién. Hasta 2007,

15.5
Wildekrans, Walker Bay
Pinotage 2000

Reflejos violetas en un color muy oscuro; aroma
de hierbas, mina de ldpiz y ciruelas; un vino mar-
cadamente dspero, vigoroso, que despliega sus aro-
mas especiados lentamente y mantiene una pre-
sencia prolongada en el paladar. Hasta 2007.

16

Diemersdal, Durbanville
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Pinotage 2000

El perfume de pimentén recuerda inicialmente al-
go a un Cabernet Sauvignon; después, el sabor es
muy original, con mucho calado, taninos halaga-
dores, muy complejo y largo al final. Un Pinotage
fino y ademds a buen precio (menos de 10 euros).
Hasta 2008.

16

Hidden Valley, Stellenbosch
Pinotage 1998

Todo estd muy logrado, el aroma con abundantes
notas de bayas, el sabor acariciador con taninos
maduros y salida de boca fogosa. No es un Pinota-
ge muy tipico, pero resulta muy fino. Hasta 2006.

16

L’Avenir, Stellenbosch
Pinotage 2001

Algo de guinda y chocolate amargo en nariz; vino
tremendamente especiado, muy complejo, juvenil-
mente estricto, con mucha carnosidad y reservas
para una maduracién ulterior. Necesita tiempo.
Hasta 2010.

16
Middelvlei, Stellenbosch
Pinotage 1999

Guindas y madera de cedro en el aroma; Pinotage
elegante con mucho calado, finamente especiado,
taninos maduros, impresién muy delicado. Estd
en buena forma en este momento, pero dispone de
reservas. Hasta 2007.

16

Stellenzicht, Stellenbosch
Pinotage Golden Triangle 2000

Aromas picantes muy prometedores con abun-
dantes hierbas y tabaco; aiin juvenilmente hosco,
en plena pubertad, pero deja traslucir la fuerza y
frutosidad contenidas, necesita tiempo de reposo,
tiene muy buen potencial. Hasta 2010.

16.5

Fairview, Paarl
Pinotage Primo 2001

jSabor magnifico! En el aroma hay un fino perfu-
me de bayas, aceitunas negras y un soplo de opor-
to; suave, elegante, mucha carnosidad pero tam-
bién frutosidad delicada y fogosidad. Los 14,5
grados de alcohol estdn perfectamente integrados.
Hasta 2010.

16.5

Grangehurst, Stellenbosch
Pinotage 1998

Un gran logro del prestigioso productor Jeremy
Walker, uno de los vinicultores de mayor éxito de
Suddfrica. Este Pinotage contiene pequefias
proporciones de Cabernet Sauvignon y Merlot,
huele a cuero, mina de ldpiz y bayas, y es elegante
en el sabor, con multiples capas y amabilisimo.
Atin dispone de buenas reservas. Hasta 2008.
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ANADA 1973 ANADA 1988

Una anada muy abundante (casi 130 hl/ha.)
con algunos vinos de pasable calidad en las re-
giones del Riesling.

16

Weingut Stiftung Friedrich-Wilhelm-
Gymnasium, Trier

Falkensteiner Hofberg Kabinett

Amarillo dorado atin sorprendentemente claro;
en nariz hay una pizca de aroma afiejo, pero to-
davia le queda mucho para empezar a declinar; el
sabor resulta sensacionalmente juvenil, con aci-
dez picante y pulida y suavidad agradable. Se dis-
fruta y puede llegar a cautivar. Una ganga por 10
euros justos. 1975 a 2006.

ANADA 1975

Abundante y (solo) buena afada, con algunos
vinos excelentes. Muchos Riesling suaves.

15,5
Erben von Beulwitz, Mertesdorf
Kaseler Nies'chen Spatlese

Vino de color dorado del valle del Ruwer, con no-
ta picante de madurez en el aroma, acompariada
de frutas desecadas y cdscara de naranja; en boca
es muy jugoso, con nervio y suavidad delicada.
1978 a 2006.

15,5

Jos. Christoffel jr. (Christoffel-Prim),
Urzig

Urziger Wlrzgarten Auslese ***

Color dorado; en nariz hay madurez recatada,
con algo de hierbas; en cambio, en boca presenta
una garra juvenil con dulzor reservado; un vino
afnejo cldsico, que casi resulta dspero, con las tipi-
cas notas especiadas del Wiirzgarten. 1977 a 2005.

RIESLING MADUROS CASI REGALADOS

Son muchos los que buscan en el vino un sentimiento juvenil. Sin embargo el Ries-

ling también puede mostrar toda su finura con los afios. Hemos hallado riesling del

Mosela de las ahadas de 1995 hacia atras alin en pleno vigor. Importantes bodegas

nos comunicaron que poseian abundantes existencias (en algunos casos mas de mil

botellas de una antigua cosecha). Rudolf Knoll pudo asi realizar una cata con més de

300 vinos todavia vivos, y entre ellos algunas joyas.

Los vinos recomendados son vinos equilibrados y reconocidos por su buena calidad.

Lo mejor es que muchos de ellos todavia pueden ser adquiridos a precio de ganga (al-

gunos por debajo de los 10 euros). A continuacion presentamos los mejores, clasifica-

dos por afiadas.

Anada extraordinaria, con vinos de alta cali-
dad, olvidada demasiado deprisa.

15

Jos. Christoffel jr. (Christoffel-Prum),
Urzig

Urziger Wlrzgarten Auslese **

Un Riesling tradicional al que se le nota la crian-

za en la barrica de madera cldsica, con nota algo

verde en el aroma y un soplo de chocolate amargo
debido a la podredumbre noble; agradable nervio

dcido, dulzor reducido, estructura esbelta pero fir-
me. 1990 a 2006.

15

Josef Schneider-Welter, Longuich-
Kirsch

Longuicher Maximiner Herrenberg
Auslese

Aroma recatado de pizarra, matizado por botritis;
en boca, fresco, abundante nervio, dulzor mds
bien modesto (30 g/1); no tiene el estilo de un gran
Auslese, pero posee finura y una estabilidad nota-
ble. Casi regalado, a 5,50 euros. 1990 a 2006.

ANADA 1989

De muy bueba calidad y abundante (120
hl./ha.). Algunos problemas con la podredum-
bre y la baja acidez.

15,5
Gebruder Ludwig, Thérnich

Thoérnicher Ritsch Auslese halbtro-
cken

Madurez delicada en nariz, con algo de botritis y
un soplo de malta; buena suavidad, vino muy
equilibrado finamente dspero, que atin resulta
agradable, persistente y vivaz. Precio interesante(8
euros). 1992 a 2005.

15,5

Weingut Milz - Laurentiushof,
Trittenheim

Trittenheimer Leiterchen Spatlese

Citricos, matizados con un agradable soplo de pi-
zarra; jugoso, jugueton, aiin muy fresco, en la zo-
na mds elevada de los Spdtlesen. 1992 a 2006.

16,5

Reichsgraf von Kesselstatt,
Morscheid

Kaseler Nies'chen Auslese

Botritis recatada con pizarra fina, muy claro; es-

tructura esbelta; increiblemente largo en el pala-
dar. Un magnifico Auslese. 1994 a 2010.

ANADA 1990

Poca cantidad y una calidad excelente. Una de
la afiadas del siglo.

15
Christoph Koch, Zell

Neefer Frauenberg Hochgewachs
trocken

Lo que el vinicultor Koch denomind en su momento
«Hochgewiichs» (enriquecido) se elaboré con uvas
propias de un Spitlese. Esto explica la buena forma
de este vino dspero después de transcurridos 12 afios.
Disfrutamos de la pizarra y el pomelo en el aroma,
del sorprendente frescor lleno de garra y del cardcter
estimulantemente juguetén. Un vino vivaracho por
poco dinero (5 euros). 1993 a 2005.

15
Weingut Kaufmann-Schild, Urzig
Urziger Wlrzgarten Auslese

Vino interesante de una bodega desconocida. No-
tas discretas de botritis en nariz; sabor suave, ple-
no, ligeramente cremoso, algo azucarado, con gar-
ra dcida recatada. 1992 a 2007,
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15

.4_os. Christoffel jr. (Christoffel-Prim),
Urzig

Erdener Treppchen Auslese

Almendras y mango, y un soplo de mazapdn y co-
co; cosquillea la lengua con una acidez juguetona,
dulzor recatado, estructura esbelta, con estabili-
dad para algunos afios. 1993 a 2008.

15
Reinhold Fuchs, Pommern
Pommerner Sonnenuhr Spéatlese trocken

Tiene un estilo algo tosco y primigenio que sin
embargo sienta muy bien a este Spitlese. El vino
estd marcado por la pizarra, y resulta natural y
rectilineo. Un buen contenido en extracto le pro-
porcionard afios de frescura. 1995 a 2006.

Falkensteiner Hofberg Kahinett.

15

Josef Schneider-Welter, Longuich-
Kirsch

Longuicher Maximiner Herrenberg
Spéatlese

Tipica nota de pizarra, sin aromas afejos; con
nervio, frutosidad jugosa, buen cuerpo, frescura
con garra gracias a una acidez elevada pero ya no
agresiva (10,1 g/1). Precio increible: sélo 4,20 eu-
ros. 1993 a 2006.

15,5
Dieter Schafhausen, Kanzem
Kanzemer Altenberg Auslese

Nota delicada y juvenil de pizarra en el aroma;
elegante, juguetén, dulzor recatado (apenas 35
g/1), un vino complejo y refinado que, aunque
apenas llega al nivel de Auslese, se corresponde
plenamente con el tipo ligero propio del Sarre.
Precio muy reducido (5,50 euros). 1993 a 2008.

15,5
Dieter Schafhausen, Kanzem
Kanzemer Sonnenberg Auslese

Hierbas y algo de pizarra en nariz; plenitud agra-
dable y frutal, muy bien equilibrada con la garra
de la acidez (nada menos que 10,3 g/1), final per-
sistente, Sarre en estado puro. Y también en este
caso, al igual que ocurre con el Altenberg de la
misma bodega, el precio es ridiculamente bajo
(5,50 euros). 1994 a 2010.
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15,5
Ménchhof Robert Eymael, Urzig
Urziger Wirzgarten Spéatlese

Aroma maduro de cdscara de naranja y algo de
botritis; suave, pleno, equilibrio entre frutosidad y
acidez, refinado. 1994 a 2007,

15,5
St. Urbanshof, Leiwen
Thornicher Ritsch Spéatlese

Pomelo maduro en nariz, con un discreto aroma
afiejo; en boca se percibe sobre todo una acidez
con nervio (11,3 g/1) que proporciona al vino su
casta y su frescor, en armonia con una frutosidad
jugosa. A pesar de una ligera nota de envejeci-
miento, atin tiene reservas. 1995 a 2010.

16

Weingut Stiftung Friedrich-Wilhelm-
Gymnasium, Trier

Dhroner Hofberger Auslese

Buqué de chocolate amargo fino y turrén; acidez y
frescor juveniles, mucha garra y refinamiento; un

vino delicado que cautiva y mantiene una prolon-
gada presencia en el paladar. 1994 a 2010.

ANADA 1992

Cosecha abundante (110 hl/ha). En nuestra se-
leccién destacan muchos muy conseguidos
«prédikats» con buena estructura dcida.

15
Carl Loewen, Leiwen
Leiwener Laurentiuslay Spatlese

Aromas de albaricoque matizados por pizarra,
nariz muy franca y estimulante; sabor suave y
cremoso, con acidez moderada. 1994 a 2006.

15

Wwe. Dr. H. Thanisch,
Bernkastel-Kues

Bernkasteler Doctor

Un peso ligero vivaracho y bien conservado de un
famoso pago alemdn; huele a citricos y albarico-

que; tersura juvenil, buen equilibrio entre frutosi-
dad y acidez. 1995 a 2008.

15,5

Reichsgraf von Kesselstatt,
Morscheid

Piesporter Goldtréopfchen Spatlese
Delicado melocotén unido a abundantes aromas
minerales; afiligranado, con picante dulzor frutal,

atin muy cosquilleante y con presencia prolonga-
da en la salida de boca. 1994 a 2010.

15.5

Alfred Merkelbach - Geschw.
Albertz-Erben, Urzig

Erdener Treppchen Auslese

Aroma delicado a chocolate amargo, picante de la
botritis; especiado, buena densidad, fino; un vino

terso y juvenil sin ninguna arruga. Muy buena re-
lacion calidad/precio (sélo 6 euros). 1994 a 2012.

17

Alfred Merkelbach - Geschw.
Albertz-Erben, Urzig

Urziger Wlrzgarten Auslese

Aroma picante de hierbas y minerales; esbelto, ju-
gueton y refinado, equilibrio perfecto entre dulzor

delicado y acidez con casta. Precio increible: 5,50
euros. 1995 a 2020.

ANADA 1993

Muy buena y de pronta maduracién. No mere-
ci6 la pena arriesgar, pues el que vendimié
pronto (alguno, en septiembre) obtuvo buena
calidad.

15
Heinrich Schmitges, Erden
Erdener Treppchen Auslese ***

Citricos y algo de pizarra en nariz; un vino pulido
de peso ligero con un fino juego de acidez, que
danza en la lengua. 1995 a 2010.

15

Kanzlerhof - Schémann-Kanzler, P6-
lich

Pdlicher Blattenberg Auslese

Nariz algo verde; sabor exuberante, con jugo y
frutosidad atractiva; deja traslucir un notable
contenido de extracto. 1995 a 2008.

15
Markus Molitor, Bernkastel-Wehlen
Zeltinger Sonnenuhr Auslese **

Aromas de hierbas y chocolate amargo; esbelto,
con casta, jugoso, pero demasiado marcado por la
botritis, algo amargo. 1996 a 2008.

15
Matthias Deis, Lehmen
Lehmener Auslese halbtrocken

Color dorado; perfume maduro y mineral; un vi-
no bastante denso con nervio, tan hdbilmente do-
sificado que el equilibrio entre dulzor y acidez re-
sulta extremadamente armonioso. 1996 a 2005.

15

Reichsgraf von Kesselstatt,
Morscheid

Piesporter Goldtropfchen Spatlese

Aromas maduros de melocotén; impresion bas-
tante exuberante, pero también elegante, con car-
bénico vivo y fino dcido tartdrico; salida de boca
mineral. 1995 a 2010.

15

Weingut Milz - Laurentiushof,
Trittenheim

Trittenheimer Apotheke Spatlese
Delicada nota de pizarra en el aroma; densidad
media, buen equilibrio entre la acidez con nervio

y la frutosidad, de una jugosidad aiin juvenil.
1995 a 2008.
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15.5
Wili Schaefer, Graach
Graacher Domprobst Spatlese

Delicado aroma mineral; refrescante y desbocado,
juguetén, con frutosidad delicada y acidez con
garra. 1996 a 2012.

15.5
Richard Richter, Winningen
Winninger Rottgen Auslese

Botritis delicada y aromas minerales en nariz; es-
belto, pero con mucho sabor, algo de chocolate
amargo, buena persistencia. 1996 a 2010.

15.5

Weingut Heymann-Loéwenstein,
Winningen
Cuvée R Tafelwein trocken

Un vino loco, en realidad defectuoso, porque inici-
almente entrd en oxidacion por problemas con las
riadas y después fue desarrollado conscientemente
en esa linea por el vinicultor Reinhard Lowen-
stein. Sin embargo, la nota ajerezada resulta
agradable. En el paladar, este vino extravagante
de color ambarino muestra acidez con casta y as-
pereza picante. 1995 a 2006.

15.5
Markus Molitor, Bernkastel-Wehlen
Zeltinger Sonnenuhr Auslese ***

Aromas prometedores de almendra, turrén y pldt-
ano; dulzor cremoso, abundante extracto, acidez
bien envuelta. 1996 a 2010.

15.5
Ernst Clisserath, Trittenheim
Trittenheimer Apotheke Auslese

Algo de botritis y chocolate amargo en nariz, y
melocotén maduro; jugoso, elegante, con un pi-
cante juego de acidez en boca. 1995 a 2010.

15.5
Léwensteinhof, Winningen
Winninger Uhlen Auslese

Botritis clara pero transparente, algo de miel, mo-
ka; suavidad delicada matizada por una acidez
moderada pero con casta. 1995 a 2008.

16

Forstmeister Geltz - Zilliken,
Saarburg

Saarburger Rausch Auslese

Aromas juveniles de citricos y pomelo, con una
nota clara pero fina de pizarra; con nervio, muy
complejo, con mucha garra. 1997 a 2012.

16.5
Franz Josef Eifel, Trittenheim
Trittenheimer Altarchen Auslese

Estimulante perfume de melocotén que cautiva la
nariz; en boca hay una frutosidad picante y em-
briagadora, con final largo. 1997 a 2015.

JAHRGANG 1994

Abundante y de buena calidad. Mereci6 la pena
la espera.

15
Erben Stephan Ehlen, Lésnich

Erdener Treppchen Spatlese
halbtrocken

Pomelo con algo de pizarra en nariz; un vino es-
belto pero terso con buen equilibrio entre acidez y
frutosidad. Barato (6 euros). 1997 a 2005.

15
Richard Richter, Winningen
Winninger Rottgen Auslese

Hierbas y melocotén en el aroma; frutosidad mds
bien recatada en el sabor, pero a pesar de la garra
dcida resulta ya algo maduro. 1997 a 2005.

15,5
Weingut Kees-Kieren, Graach
Kestener Paulinshofberg Auslese **

Chocolate amargo y almendras en el aroma; vino
complejo, con cuerpo, delicadamente suave, bien
madurado pero soportado por una acidez marca-
da aunque no agresiva. 1996 a 2006.

16
Heribert Kerpen, Bernkastel-Wehlen
Wehlener Sonnenuhr Auslese

En nariz, citricos, pomelo y una delicada nota de
pizarra; en boca, gran suavidad, elegante, de
malla fina y largo. 1997 a 2012.

16
Markus Molitor, Bernkastel-Wehlen
Graacher Himmelreich Auslese **

Melocotén y cdscara de naranja en nariz, acom-
pafiados por un delicado soplo de botritis; en boca
tiene casta juvenil, abundante jugo y acidez con
garra. Aiin tiene buenas reservas. 1998 a 2015.

ANADA 1995

Buena calidad y de rendimiento medio. La ab-
undante botritis hizo aumentar el peso del
mosto. Extracto y acidez extraordinarios.

15
Edmund Reverchon, Filzen

Filzener Herrenberg Auslese
Goldkapsel

Color dorado; aroma de almendras y miel; sabor
agradablemente maduro, en su punto, con una
acidez delicada y nota afiligranada. 1997 a 2006.

15
Erben Stephan Ehlen, Lésnich
Erdener Treppchen Auslese

Fruta pasa en el aroma; en boca se percibe un
buen extracto, la acidez estd muy bien amortigua-
da. Elvino es jugoso, pero a pesar de su edad aiin
resulta algo cerrado. 2000 a 2012.
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Urziger Wiirzgarten Auslese.

15
S.A. Prium, Bernkastel-Wehlen
Qualitatswein Vision trocken

Probablemente fue bastante arisco en su juventud.
Aroma recatado de melocotén; sabor pulido y mi-
neral, con casta, sin florituras. 1999 a 2006.

15,5

Reichsgraf von Kesselstatt, Mor-
scheid

Wiltinger Braunfels Spéatlese
halbtrocken

Pomelo maduro en nariz; esbelto, juguetén, jugo-
so, sencillo, estimulante; atin tiene buenas reser-
vas. 1999 a 2007.

16

St. Nikolaus-Hof - Klaus Schweicher,
Leiwen

Wintricher Ohligsberg Auslese

Aromas de fruta madura y melocoton; frutosidad
jugosa y con casta, acompariada de una garra dci-
da agradable y estimulante y mucho dinamismo;

paladar largo. 1999 a 2012.

16
St. Urbanshof, Leiwen
Wiltinger Schlangengraben Auslese

Todavia le queda algo de carbénico que burbujea
en la copa; miel, chocolate amargo y almendras
en nariz; juvenil, con casta, de sabor pleno y aci-
dez picante nada agresiva. 1999 a 2012.

16.5
Weingut Kees-Kieren, Graach
Graacher Himmelreich Auslese **

Citricos, pomelo y cdscara de naranja; sabor denso,
especiado, abundante jugo y agradable garra dcida.
Un vino de muchas capas, que sélo estd empezando
a desplegarse. 2000 a 2015.

17
Franz Josef Eifel, Trittenheim
Trittenheimer Apotheke Auslese

Aroma estimulante con mucho melocotén; resulta
extremadamente juvenil y refinado, magnifico
juego de acidez, frutosidad con casta; se encuentra
muy al principio de su evolucién. 2000 a 2020.
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Novedades

15

Bodegas Fontana

Precioso color y disefio. Confitura de frutas
silvestres y cierta presencia del alcohol por
integrar. Paso de boca agradable, con el dulzor
bien medido, jugoso, aunque el final resulta
ardiente, necesitando ensamblar el alcohol como
en los Oportos. 2003 a 2006.

14,5
Sadeve, S.A.
Anibal 2001

Muy fresco de aromas, limpio, donde se aprecia la
fruta de hueso, flores y hierba recién cortada.
Equilibrado, muy jovial, lleno de pequefios
matices que le confieren agradable paso de boca y
final dcido muy sugerente. 2003 a 2004.

15
Castell del Mirall
Ferre i Catasus 2001

Sobresalen nobles aromas de la Cabernet
madura, especias con algo de brea. Sin embargo
en boca se expresa mejor la Merlot, jugoso,
amable y con buen equilibrio, aprecidndose un
volumen mds carnoso. 2003 a 2005.

15,5
Castillo de Oia, S.L.

Castillo de Oia vendimia
seleccionada 2000

Aromas maduros y elegantes de frutos rojos,
grosella y fresa, con fondo complejo de tabaco y
tostados. Muy suave al paladar, goloso, sin aristas
que molesten, con la madera bien integrada.
Postgusto largo. 2003 a 2006.

15,5
Gosalbez Orti
Qubel 2000

Impecable de color, se conjugan la frutosidad con
noble tratamiento de la madera, tostados y notas
balsdmicas. La entrada es meritoria, muy
sabroso, con cuerpo y excelente peso de fruta. Sin
embargo el tanino secante resta elegancia al
conjunto, aunque es un gran vino. 2003 a 2007,

VINUM FEBRERO/MARZO 2003

MARAVILLOSA RESACA

Pasadas las Navidades, todavia tenemos resaca: jy qué resaca! La firma Naveran presenta
nuevos vinos; hemos seleccionado Anibal blanco de Viogner, Macabeo, Chardonnay y Xa-
rel.lo por la frescura con la que se expresa. En la Coma d’en Pou, zona vinicola de Terra Al-
ta, se ha trabajado en la concepcién de un vino dulce muy sugerente. Proviene de uvas de
Garnacha Blanca que se han dejado sobremadurar en la propia cepa para, una vez vendi-
miados, extender los racimos con el fin de acelerar la deshidratacién. La Ribera del Duero
tiene dos novedades de altos vuelos: Neo corresponde a un prototipo de vino disefiado para
ser vendido en USA. Su endlogo, Isaac Fernandez, es uno de los secretos del vino. El otro,
Avan, esta elaborado con uvas de pie franco con méas de cien afos. En Retuerta de Bullar-
que, el infatigable Ignacio de Miguel se encarga de perfilar su seleccion privada, ensam-
blado con vinos de Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah. En Pozuelo del Rey, pueblecito
cercano a Madrid, JesUs y su mujer, Estrella, duefos de la bodega Gosalbez Orti, se han
entusiasmado en un proyecto. No fue hasta el afio 2000 cuando se materializd su suefio
personal. Su endlogo, Alvin Miranda, de nacionalidad chilena, fue compafero de JesUs en
el Master de Enologia de Madrid. Mucho sacrificio y un modo atipico de mimar las cosas
se aprecia en la coqueta bodega que han disefiado, donde el ingenio ha jugado un papel
importantisimo a la hora de confeccionarla. Los hermanos Cantarero, Ana y Jesls, no para-
ran hasta exprimir por completo todo el potencial que encierra esta enorme zona que es La
Mancha. Su vino dulce, elaborado con Cencibel, es un ejemplo méas de su inquietud inves-

tigadora.

15,5

Celler Barbara Forés

Color dmbar muy brillante. Potentes aromas de
piel de naranja confitada y membrillo, aldehidos
nobles y toques de podredumbre noble muy
sutiles. La entrada resulta fresca, jugosa, con
cierto momento de ligereza que sabe compensar
con un final aromadtico largo de toffe y cacao.
2003 a 2006.

15,5
Dehesa del Carrizal
Dehesa del Carrizal Seleccion 1999

Intenso de aromas, donde se ensalzan las notas de
reduccién nobles, monte bajo y cuero, con algunos
recuerdos de almizcles. Suave al paladar, fruta
madura, pulido, buena armonia y rico buqué
final con longitud. Es recomendable airearlo.
2003 a 2005.

16

Cachopa
Avan cepas centenarias 2001

Aromas muy concentrados e intensos de
mermelada de frambuesa, tostados elegantes de
barrica, clavo, y un toque de pedernal. Sabroso,
llena la boca aunque el tanino estd un poco tieso y
le falta redondearse en botella. 2003 a 2008.

16,5
Bodegas Conde
Neo 2000

Rojo picota intenso con irisaciones granate.
Sobresale la claridad de la fruta y el buen trabajo
de las maderas. Potente, jugoso, con el tanino vivo
pero fresco, y un punto perfecto de madurez. Sin
duda mejorard con el tiempo en botella. Lo
necesita. 2003 a 2008.
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Efectivamente, sin buena materia prima no hay buen vino. La la-

A vueltas con el corcho

bor de cuidado de la vifia, unida a la sabiduria de los enélogos ) )
Supongo que Bartolomé Sénchez, en su tltimo comentario

conforman el vino de calidad. Hoy la estrella es el enélogo/cata-

. (o editorial sobre los corchos, quiere prepararnos para lo peor.
dor, pues el vino puede estar técnicamente perfecto pero faltarle ' d prep P P

. . . Hace ya tiempo que nos hemos olvidado de valores gastroné-
alma. Los pardmetros para los tintos actuales son un atractivo pe-

. . . micos que parecian inamovibles: la leche procede de vacas
ro intenso color rojo, aromas muy frutosos y complejos donde la

. desnatadas y pasterizadas, los zumos saben a esencia de azafata
madera no moleste y aparezca con elegancia; en la boca se busca

La vida media de de avidn, los tomates, a plastico de Almeria, los lenguados, a
un vifiedo en
Espafia oscila
entre los 30 y 40
afios, aunque los
grandes vinos
proceden de los
vifiedos mas
ancianos.

la suavidad del vino, exento de aristas (que no raspe ni pique),

que llene la boca, y que incluso mantenga un leve gusto dulzon a cieno de piscifactoria, los salmones, a grasa de la matanza. Yo,

[ . inocente de mi, que tenia como referente de calidad de un vi-
la entrada. Ademds, los aromas deberan perdurar en el recuerdo.

. . . . . no a esos corchos brillantes, niquelados, y de un tamano ina-
Es el colmo de la sintetizacion. Pero si usted consigue, por casuali-

cabable que tardaban una eternidad en salir del gollete de la Elaboracién de
corchos para el
vino: fase de

troquelado.

dad, elaborar un vino asi a la primera, sepa que su habilidad no

, . botella, no sé si conseguiré acostumbrarme a esos antiestéticos
tendria precio. , . L
corchos de tabl6n de anuncios cuya tnica virtud es que no se

ponen malitos de TCA. No sé, pero hay una determinada esté-

. Quién debe
catar el vino?

Cuando nos dan a probar un vino
en un restaurante jcudl es el moti-
vo real de dar a probarlo?

tica que creo no conseguiré asociar jamds a la calidad.

Fernando de Sas G. (Ourense)

Clasicos de La Rioja

Me ha sorprendido el reportaje publicado por ustedes en el

EL PRECIO DE LA VID

Tengo que replantar en mi vifia ;qué precio recomendado

Horst Kohnen, D-Aachen ultimo ndmero sobre el Barrio de la Estacion. Vaya por de-

lante mi respeto por nuestros cldsicos, pero resulta cuanto

puede tener el plantén de la variedad Garnacha? En todo buen restaurante existe un menos sorprendente que un critico tan riguroso como Car-

profesional experto, sumiller o camare- los Delgado, que ha estado defendiendo, muchas veces con

Virginia Quiroga (Rivas Vaciamadrid) ro, con los conocimiento suficientes pasion, la renovacién en Rioja y la consiguiente elaboracion
>

ara dar un veredicto sobre la calidad o . . PR
P de los nuevos riojas mds cargados de color, mds tanicos y

Bueno, lo mas importante cuando compre el plantén es asegurar- : : : S
idoneidad de un vino. En ningtn lugar - L .
& 8 corpulentos, se decante ahora por las viejas glorias simboli-

se de que lleva porta-injerto americano adecuado a esta variedad.
Su precio, dependiendo de la cantidad que usted compre, puede
oscilar entre 1,20 y 1,30 euros mds IVA. A partir de los cuatro o

estd escrito, pero parece de sentido co- zadas en el grupo escogido de bodegueros de Haro.;En qué

miin que este profesional nos debe quedamos? Porque estos cambios de humor pueden despis-

cinco anos podra comenzar a utilizar la uva obtenida para hacer consultar antes si deseamos que €l haga tar a més de uno. No s¢ a qué vinos se refiere cuando habla
primero la cata. En nuestras manos es- de concentraciones excesivas, pastosidades y demds abusos

vino. Lo mds importante para conseguir una uva de calidad es res- 4 | privilegio de dar por bueno nuestro juicio o pedirle que sea de I moderna enologia, pera yo encuentro que la mayoria

. . . . ,

petar a rajatabla el calendario de tratamientos en verde, guiados él, el experto, quien dé su conformidad. En caso de que el vino su- de los riojas actuales lo que tienen es un diseno més mo

. . ,mo-

siempre por un profesional. fra algdn defecto, de su decision de retirarlo o no (el universo de derno, habiendo perdido la tan manida y llevada «tipici-
b

las disculpas es inagotable) podremos deducir la calidad general dad», que no es otra cosa sino oxidaciones, ligereza y made-

cDonde esta la calidad?

del establecimiento. Por cortesia suelen ofrecer el privilegio de ca-
No hay buen vino sin buen trabajo en la vifia y la bodega.

ra por un tubo.

tar al comensal que pidi6 el vino. Pero no siempre: a veces esa cor- Enrique Sainz Porrera (Girona)

¢Cudles son los pardmetros minimos de calidad en la ela- tesia solo sirve para esconder la falta de preparacién del camarero. - .
De izquierda a derecha, Guillermo

Arranzabal, Maria José Lopez de Heredia,
Ricardo Marco y Pepe Hidalgo.

boracién actual? Nuestro consejo: mejor, que lo cate el profesional, pero pidiéndo-

Maria (Espaiia) -Pregunta enviada a través de www.vinum.info- nos permiso.

Pregunta del mes Online

{Que caracteristicas tiene el vino Hingaro dulce (Tokai)? Comp ras de vino en la red

Entre los tokaji, los mundialmente  kaj Asz( de 4 puttonyos contendria  miento que suele superar los 20 Webs espafiolas especializadas  Lavinia.es na de Calatayud, que cumple so-  minado «la fundacién responde»

famosos son los AszU (que signifi-
cadulce) hechos con unaseleccion
de uva botritizada. La uva es ven-
dimiada durante los meses de oc-
tubre a diciembre. En la elabora-
cion se afiade un puttonyo (medida
que consiste en un cuévano o ces-
to de 25 kg. de capacidad) de pas-
ta botritizada a una barrica de 136
litros que contiene el vino blanco
base, para realizar una segunda
fermentacion. Por ejemplo un To-

BUCED AND' BOTTLED BY. TOKAJ GREMUS E:
S TOKAJ-HEGYALJA - PRODUGT OF |

100 kg. de pasta Asz(i mezclados
con 136 litros de vino blanco se-
co, y asi sucesivamente.

El 3 puttonyos se envejece duran-
te 5 afios; el 4 puttonyos, 6 afos;
el 5 puttonyos, 7 afios: y el 6 put-
tonyos, 8 afios de envejecimiento.
Hay una ultima rareza, el Szencia,
un vino del que se dice se daba a
los zares en su lecho de muerte,
obtenido del mosto yema botritiza-
do sin presionar, con un envejeci-

afios, y una vida asegurada de 200
afios. Eso si, no se sabe si resuci-
t6 a algln zar.

3 puttonyos corresponden a un gra-
do azucarado entre 60 y 80 gr/I.
4 puttonyos, desde 90 hasta 120
gr/l.

5 puttonyos, desde 120 hasta 150
gr/l.

6 puttonyos, un minimo de 150 gr/l.

Miguel Fonda (Madrid)

donde encontrar los vinos que esta
buscando.

Todovino.com

El portal con mas rapido creci-
miento de ventas a corto plazo. En-
focado principalmente a la venta
de vinos, aunque dispone de noti-
cias y foro de debate. Parte de su
éxito reside en la consagrada ima-
gen de Custodio, sumiller del ma-
drilefio restaurante Zalacain.

Amplia seleccién de vinos extran-
jeros, entre otros, con tienda fisi-
ca en Madrid, Barcelona y Paris.
Edita una revista mensual que se
envia a los socios del club con ofer-
tas, catas y presentaciones. Inclu-
ye noticias de actualidad.
Reservaycata.com

Selecciéon muy cuidada para bus-
car la mejor relacion calidad pre-
cio. Como ejemplo, han elaborado
el vino «Pagos Misticos» de la zo-

bradamente las expectativas. Nu-
trida de articulos y noticias de in-
terés, muy bien documentada.
Excelentes comentarios sobre ca-
da vino que ofrecen.
Culturadelvino.com

Portal que alina diversos organis-
mos como el Ministerio de Agri-
cultura Pescay Alimentacién, y las
bodegas Codorniu, Chivite, La Rio-
ja Alta, Marqués de Riscal y Vega
Sicilia. Dispone de un foro deno-

donde poder realizar preguntas a
las bodegas citadas.
Enoforum.com

Formada por un grupo de profesio-
nales del sector que tratan de sub-
sanar las carencias del publico en
general con respecto al mundo del
vino. Informacién a raudales sobre
viticultura, enologia, cémo catar,
vinoy salud, libros, etc. dispone de
tablén de anuncios gratuito donde
ofertarse.
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Conocer

El sahor a corcho es el enemigo invisible.

iPuaj, sabe a corcho!

El sabor a corcho puede arruinar totalmente el
disfrute de la mejor botella de vino.

;Qué es ese olor?: mohoso como el desvin
del abuelo, con un regusto como de cartén
mojado... s6lo puede ser el sabor a corcho.
sEstd el vino estropeado?

En el restaurante, intente el siguiente truco,
con el que le garantizamos que se ganard el
respeto del sumiller. Pida un agua mineral
sin gas y diluya con ella el vino de la copa.
Después, vuelva a olerlo. Si la impresion
desagradable se ha hecho mds intensa, se
trata efectivamente de sabor a corcho, y
puede usted exigir una nueva botella sin
ninguna reserva. Si ha desaparecido, el vino
solo necesita algo de aire después de estar
encerrado en la botella: pida que lo decan-
ten y airéelo moviéndolo en la copa.
Naturalmente, también querrd explicar a
los otros comensales por qué algunos vinos
saben a corcho. Para ello, tendréd que apren-
der a decir «tricloroanisol» sin pestafear. El
tricloroanisol (o, en forma abreviada, TCA)
es el responsable del desaguisado. Esta

molécula aparece en la materia prima (la
corteza del alcornoque) si no es de primeri-
sima calidad o si se procesa de modo inade-
cuado.

Para evitar el problema, los especialistas
recurren a los medios mds diversos. El
método mads radical para eliminarlo es sus-
tituir el corcho por un tap6n de rosca o un
cierre de plastico. También se inventan
constantemente nuevos procedimientos de
limpieza para acabar con esta molécula
indeseada. Por ejemplo, los cientificos fran-
ceses la combaten desde hace poco con el
llamado di6xido de carbono supercritico.
Nuestro consejo: confie en su sentido del
gusto. Reclame sistemdticamente, siempre
que aparezca una botella con este fallo -ya
sea en el comercio o en un restaurante-, y
ante la menor duda pida otra botella, natu-
ralmente a cuenta de la casa. Sdlo asi podra
acabarse definitivamente con el problema
del sabor a corcho.

Vinos de Valencia,

vitnos del mediterrdneo.

Concurson

Y

Trotamundos
muy polifacética

Resulta una variedad de uva camalednica, y es
«perejil de todas las salsas». Hay un pueblo de
3.000 habitantes entre Paris y Dijon donde, en
terrenos de arcilla caliza, proporciona unos
vinos increiblemente minerales, acerados y
frescos. Siempre, claro estd, que no quede
aplastada por la madera de roble, como por
desgracia ocurre cada vez mds, incluso en su
patria original. Al sur de Beaune, entre los
pueblos de Chassagne-Montrachet y Meur-
sault,dondesirve para elaborar algunos delos
blancos mds grandes y con mayor capacidad
de envejecimiento del mundo, su nombre ni
siquiera figura en las etiquetas. Alli sélo cuen-
ta el nombre del pago. En Champana sigue
siendo hasta hoy garantia de frescor y finura.
Una de sus mayores ventajas es que se en-
cuentra bien en cualquier lugar del mundo,
desde Inglaterra hasta la India. Hoy en dia, en
California es méds abundante que en su anti-
gua patria. Y en Australia se la encuentra en
una versién extremadamente musculosa, con
un 14,5% de alcohol y una nube de perfume
de roble. Las malas lenguas dicen que, sin el
roble, carece de todo aroma. Naturalmente, se
trata de una insinuacién absolutamente ma-
lévola. A pesar de ello, la gente comienza a es-
tar harta de ella. Si desea salvar su prestigio,
s6lo hay una solucién: volver a las raices.

COMO PROCEDER:

Rellene la tarjeta que acompaiia a los boletines de
suscripcién. También puede enviar la solucién
por correo electrénico a
«concurso@vinum.info», incluyendo sus datos
personales. Las tarjetas y mensajes electrénicos
deberan llegarnos antes del 15 de marzo de 2003.
Los ganadores serdn seleccionados por sorteo, y
sus nombres se publicardn en el siguiente niime-
ro de VINUM. Los resultados no podran recu-
rrirse por via judicial.

LO QUE PUEDE GANAR:
Se sortean 20 accesos gratuitos durante un afno
a todos los contenidos y motores de busqueda

de nuestra pégina web «<www.vinum.info»
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