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Cualquier vino
pasado fue peor

Buen bebedor, de excelente olfato y mejor gusto,
Cervantes amaba los vinos espanoles -y algin que otro
italiano- de los que era buen conocedor. Esta pasion, tan
comun en los escritores ilustrados del Siglo de Oro la
refleja, como no podia ser menos, en distintas ocasiones
con motivo de las andanzas del hidalgo Alonso de
Quijano y su inseparable y sagaz escudero Sancho.
Ocasiones hay varias en El Quijote para el elogio del vino,
o su menci6n. Dentro de la sobriedad que rige las comidas
de nuestro héroe, siempre hay lugar para el vino. Hay una
escena desternillante: la de los cabreros y la perorata de
Quijano sobre los siglos dorados. «No entendian los
cabreros aquella jeringonza de escuderos y caballeros
andantes, y no hacian otra cosa que comer y callar y mirar
a sus huéspedes, que con mucho donaire y gana
embaulaban (comian con ansia) tasajo como el puio.
Acabado el servicio de carne, tendieron sobre las zaleas
gran cantidad de bellotas avellanadas, y juntamente
pusieron un medio queso mas duro que si fuera hecho de
argamasa. No estaba en esto ocioso el cuerno (de vino),
porque andaba a la redonda tan a menudo, ya lleno, ya
vacio, como arcaduz de noria, que con facilidad vaci6 un

zaque (odre pequeno) de dos que estaban de manifiesto».

Editorial

FOTO DEL MES

Hemos seguido la ruta del Quijote, parando en
sus bodegas, probando sus vinos. Pagina 16.

Las citas podrian ser innumerables, ya que el vino -tanto
blanco, el mas abundante, como tinto- riega profusamente
las paginas del Quijote.

Quien elaboraba los mejores vinos de la época era la
manchega Ciudad Real. Tal era su prestigio que llegé a
constituirse como una especie de calificativo genérico de
calidad. Eran vinos subidos de color, carnosos y afrutados,
con buena graduacién alcohdlica que soportaban bien el
bautismo con agua, o la mezcla con blanco. En cierto
sentido, se parecian a los que actualmente se elaboran en
tierras manchegas, superada la etapa de los «claretes».

La Espafia vitivinicola de Don Quijote y Sancho poco se
parece a la actual, mds alld de algunas picarescas
persistentes. Todo ha cambiado a mejor. Pero sigue el
mismo espiritu que le hace exclamar al buen bebedor de
Sancho: «Yo no quiero repartir los despojos de enemigos,
sino pedir y suplicar a algiin amigo, si es que lo tengo, me

de un trago de vino que me seco».

Con nosotros

Heinz Hebeisen, foto-
grafo de Vinum, nues-
tro particular Quijote,
ha sido el testigo gra-
fico de la ruta del in-
genioso hidalgo, con
pausa en las méas em-
bleméticas bodegas.
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Sancho Panza posa a
su lado, hecho bronce
sélido, como la cor-
dura, atento a impe-
dir que su amo con-
funda pellejos y
barricas con mons-
truos emboscados.

Ana Lorente, redactora
de Vinum, acompafié
a la extrafia pareja en
sus trabajos por des-
velar dénde se escon-
den los mejores vinos
de la ruta, guardados
en modernas bodegas.




La revista Vinum se echa al camino y «Muy pocas personas conocemos el

se va de vinos, siguiendo los pasos del aroma del vino, porque hemos sido

Ingenioso Hidalgo, recalando en las

capaces de reconstruir artificialmente

bOdfgclS que encuentra en su ruta. ese aroma con COWPM&'SZOS SINLEICOs. »

La ruta del Quijote encierra grandes hodegas. Pag. 16 Estambul: noches turcas en el Bésforo. Pag. 30 Entrevista con Juan Cacho, experto en aromas. Pag. 44 La italiana Roero ya es un vino DOCG. Pag. 37
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Actualidad

Opiniones

Los lectores de VINUM también han
disfrutado con la pelicula «Entre
copas». Estos son sus comentarios.

«Entre copas» verdaderamente es
un raro placer, que se disfruta me-
jor con un buen vino. Nosotros lo
hicimos con un californiano muy
adecuado por denostado en la pe-
licula, un Merlot. EIl argumento
tiene todas las cualidades de un
buen vino y esperamos poder dis-
frutar pronto de alguna otra peli-
cula tan buena como ésta (acom-
pafiada del vino adecuado).

Frank Wudtke, Alemania

Esta pelicula nos ha despertado
las ganas de conocer California.
Después de verla, mi novio y yo
bajamos a la bodega y elegimos
un exquisito Pinot noir de 1995,
Torii Mor; aunque sea de Oregén,
al menos es de la Costa Oeste.
Susanne Jakubowski, Stuttgart,
Alemania

iNos ha encantado! El vino y el
amor estan indisolublemente uni-
dos. El argumento era muy entrete-
nido y, ademas, en el primer tercio
de la pelicula se pueden aprender
cosas interesantes sobre el vino.

Ines Schenk, Berlin, Alemania

La pelicula es muy entretenida,
aunque los hermosos paisajes de
California habrian merecido més
protagonismo. Lo que no llego a
comprender del todo es por qué se
esperaban tantos Oscar para esta
pelicula, aunque si es cierto que
los actores trabajan muy bien.
Anita Finkelmeyer, Munich,
Alemania

Pocas escenas de la pelicula me
han resultado entretenidas y por
ello, tras verla, me quedé un
regusto soso, a pesar de que se
mencionen grandes vinos. Con el
cine pasa como con los vinos: es
facil cefiirse a los grandes, y
aburrido no arriesgarse con los
menos conocidos. En este sentido,
les agradezco cordialmente las
entradas.

«Entre copas»

LLa pelicula y sus
consecuencias

La comedia melancélica de Alexander Paynes
«Entre copas» no sdlo gané el Globo de Oro a la
Mejor Comedia del Afio, sino también un Oscar
al Mejor Guién Adaptado. Esta cinta sobre la gira
de cata de dos amigos por California, ademads, ha
animado enormemente el turismo y la venta de
vinos. Hordas de cinéfilos invaden las bodegas y
restaurantes de Santa Inez Valley, la regién que
Miles y Jack visitan en la pelicula. En un abrir y
cerrar de ojos se acabaron los mapas de la zona
que la Oficina de Turismo de Santa Barbara habia
hecho imprimir previsoramente (y, por ello, sélo
estd disponible en Internet, donde se puede
descargar en: www.santabarbaraca.com). Se
ofrecen excursiones a los lugares del rodaje y cenas
“Sideways” Hasta diciembre, la bodega “The

os gurus del
vino, sin maquillaje

Un poco desfasado si estda el documental de
Jonathan Nossiter, «Mondovino». Los Mondavi,
gue en la cinta aln aparecen retratados como
hombres de negocios con éxito, Ultimamente se
han visto obligados a vender el consorcio, el gurt
del vino Robert Parker ya no es el que marca la
moda, y la tendencia actual se estd apartando de
los “tecnovinos” para regresar al terrufio. No
obstante, merece la pena contemplar la galeria de
personajes que se retratan: los aristocraticos
Frescobaldi y Antinori, la familia Mondavi con su
excelente manejo de las relaciones publicas,
Robert Parker con su bulldog que se tira pedos, el
«flying winemaker» Michel Rolland, que suefia con
plantar cepas en Marte... «Mondovino» es un
amplio paseo por el mundo del vino, un polémico
rompecabezas de filosofias contrarias: los
agricultores contra los grandes capitalistas, los
tradicionalistas contra los modernistas, los
globalistas contra los terrufiistas, Europa contra el
Nuevo Mundo. Y a nosotros, los periodistas del

Foto: Concorde Filmverleih

El poli de Maryland:
Robert Parker en “Mondoving™.

De naturaleza ejemplar: Miles y Jack
entusiasman a Estados Unidos por el

Hitching Post” de Buellton habia vendido 2.700
botellas del vino favorito del protagonista Miles,
un Pinot noir llamado Highliner. Y eso que, hasta
ese momento, la Pinot noir estaba considerada en
los EE UU wuna variedad mds bien poco
interesante. El restaurante de la finca vinicola se
ha visto obligado a reimprimir servilletas de papel
con su logotipo, pues los cazadores de recuerdos
se han llevado ya 50.000 unidades, cantidad
prevista originariamente para los préximos tres

vino, también nos dan para el pelo.
«Mondovino» en Enoforum

Enoforum 2005 se inauguraba el pasado 21 de
abril con la proyeccién de la pelicula Mondovino.
Sus mas de dos horas de metraje fueron seguidas
con gran atencién por los casi 100 endlogos y
periodistas alli presentes, que en un posterior
intercambio de opiniones coincidian en destacar
la excelente exposicién del mundo del vino a
partir de la vida y las declaraciones de sus
autores. La discusién se animaria mas tarde, a la
hora de abordar el tema de una galopante
estandarizacién de los vinos a través de modas y
gustos mas o menos inducidos por potentes
medios de comunicacién especializados o
endlogos de fama mundial. Se insisti6 entonces
en la defensa del terrufio, de la personalidad de
cada vino, de lo particular frente a lo
homogeneizado. Se hablé del gran futuro de los
vinos espafioles a partir de estas Ultimas premisas
y de la gran diversidad de terrenos, de
condiciones climatolégicas, de cultivos y de
culturas en nuestro pais, para lamentar al final
una vez mas la poca presencia mediatica
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EL ACEITE ESTA EN ALZA

El Ministerio de Sanidad
estadounidense recomienda para
la salud el aceite de oliva virgen
extra. A partir de este momento,
en las etiquetas de las botellas de
aceite de oliva esta permitido
resefiar que dos cucharadas de
aceite de oliva al dia pueden
colaborar en la prevencion de
enfermedades cardiovasculares.
La asociacion de agricultores
Coldiretti en Italia piensa
propagar la idea también en
Europa.

AMARONE, EL FAVORITO DE
LAS DAMAS

;Cudl es el vino que derrite a la
elegida? EI Amarone. Segln un
estudio reciente (eso si,
encargado por el Consorcio
Amarone di Valpolicella), las
mujeres prefieren este musculoso
veronés a otros vinos de la
Toscana o del Piamonte. Su nariz
dulce y madura y su densidad
han cautivado a las damas.

SOLUCIONES DIRECTAS

Los bordeleses se benefician de la
ayuda del Gobierno francés para
zonas en crisis: el Estado ha
avalado un crédito de 60 millones
de euros para que la asociacién de
Burdeos CIVB pueda elevar a
12.000 euros las compensaciones
de la UE por arrancar cepas,
actualmente de 6.300 euros.
Ademas, Paris ha autorizado la
destilaciéon de 500.000 hectolitros
de vino de Burdeos.

ANTE TODO, TALENTO

El spumante italiano elaborado
segln el Metodo Classico
(Méthode Champenoise) ahora
también esta autorizado a
denominarse oficialmente
Talento. El Istituto Metodo
Classico Talento estéa satisfecho:
por fin dejara de haber confusion
entre el spumante con
fermentacion en botella y el
spumante sencillo, que también
puede estar enriquecido con
carbonico.

BRITANICOS BEBEDORES

El Reino Unido podria ser en
2008 el mayor consumidor de vino
de Europa. Este es el pronéstico
del Wine & Spirits Record inglés.
En 2003, los britanicos compraron
vino por valor de ocho mil millones
de ddlares, que en 2008 podrian
aumentar hasta en un 40 por
ciento, es decir, un total de 1.500
millones de botellas. Los mas
apreciados son los vinos
australianos, seguidos de los
franceses.

8

Satisfecho por su victoria
ante los tribunales:
Alexandre de Lur Saluces.

Chéateau d’'Yguem
cVendido ilegalmente?

Alexandre de Lur Saluces se defendi6 con ufias
y dientes en 1996 contra la venta de Chateau
d’Yquem al consorcio de articulos de lujo
LVHM (Louis Vuitton Moét Hennesy). Ahora
se ha comprobado que hubiera podido evitar la
venta de este legendario Cru de Sauternes.
Alexandre posefa entonces un diez por ciento
de la finca familiar y su hermano mayor
Eugene, el 47 por ciento, al menos segtn el
testamento de su tio y antiguo propietario,
Bertrand de Lur Saluces. Pero como Alexandre,
y no Eugene, dirigia la finca, los dos hermanos
supuestamente se pusieron de acuerdo en no

Reglamentacién para las
etiquetas en la UE

Declarar el azufre

«Contiene sulfito»: estas dos palabras (0 la
variante «Contiene diéxido de azufre») deberan
estar presentes en las etiquetas de muchos vinos,
cavas y vinos espumosos de la UE a partir del 25
de noviembre de 2005. Una directriz europea
exige que se declaren todos los ingredientes de los
alimentos y bebidas que puedan provocar
reacciones alérgicas. Los productos etiquetados
con anterioridad, de momento, podran seguir
vendiéndose.

El SO2, también llamado diéxido de azufre, se
emplea para proteger el vino de la oxidacién. Sin
él, los vinos envejecerian prematuramente.
Mientras que el diéxido de azufre supone un
problema serio si estd contenido en el aire, y en
altas concentraciones hace necesaria la activacion
de las medidas de alarma por contaminacién, su
aplicacién en la conservacién de alimentos y vino
generalmente no presenta dificultades. Sélo en el
caso de que se padezca una carencia de enzimas

dividir las acciones para mantener entre ambos
la parte mayoritaria. Lamentablemente, Eugéne
de Lur Saluces no quiso acordarse de este
acuerdo cuando LVMH le hizo una oferta 30
afios después, a él y al resto de los herederos. A
posteriori, un tribunal de primera instancia ha
dado la razén a Alexandre de Lur Saluces,
aunque demasiado tarde: el contrato de venta
permanecerd intacto ante las posibles
reclamaciones que Alexandre pudiera presentar
a su hermano. ;Continuard esta ya larga
historia? Lur Saluces no quiere hacer ninguna
declaracién antes de que finalice el plazo de

Foto: VINUM

Inminentemente obligatorio: declarar el sulfito.

para el metabolismo, avitaminosis o falta de
acidos gastricos, puede provocar dolores de
cabeza y musculares, o bien nauseas. Los vinos
dulces nobles de gran calidad son los que tienen
mayor contenido de azufre. En otros paises, las
reglamentaciones son aln mas rigidas que en la
UE: en Australia y Nueva Zelanda, por ejemplo,
los vinicultores estan obligados a declarar en las
etiquetas hasta sustancias como la clara de huevo
empleada en la clarificacién, aunque éstas se
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OMEGA-3, POR SU SALUD

A los ya conocidos efectos
protectores del vino se afhade
ahora la elevacién de los acidos
grasos omega-3, acidos esenciales
indispensables para el buen
funcionamiento cardiovascular.
Asi lo confirma la reciente
investigacion realizada en el
marco del Proyecto «Ciencia, Vino
y Salud», realizado en la Facultad
de Ciencias Biolégicas de la
Universidad Pontificia de Chile.
La ingesta de estos acidos
disminuye la agregacion
plaquetaria y la coagulaciéon de
sangre, regula los niveles de los
triglicéridos y colesterol, reduce el
riesgo de trombosis y tiene accién
antiinflamatoria, antialérgica y
anticancerigena.

EL DUERO UNIDO

El Festival «Vinus Durii», que
tendra lugar en Zamora del 8 al
10 de junio, englobara una serie
de actos con el vino como hilo
conductor, y hara que a partir de
ahora el rio Duero se vea com

una gran unidad en lo econémico,
turistico y cultural. Este festival,
que tendra caracter anual, se
celebrara un afo en Espafia y otro
en Portugal, y servira para
promocionar todos los vinos del
Duero.

CEPAS CON CORAZON

La artista Nela Escalera ha
logrado demostrar que en el arte
no todo estaba inventado. Hasta
el 30 de septiembre de 2005, el
Museo de la Cultura del Vino de la
Fundacién Dinastia Vivanco
albergara su exposicion «Cepas
con Corazon, Vino con Alma». La
muestra recoge una serie de
esculturas cuya inspiraciéon han
sido las raices de las cepas
riojanas que durante mas de un
siglo han tejido el interior de la
tierra.

EL VINO EN LA UNIVERSIDAD

La XXI Semana Universitaria del
Vino, uno de los actos
universitarios de mayor relevancia
en torno al mundo del vino,

sido un éxito. El evento,
organizado por la Asociacion
Cultural La Carrasca, de la
Escuela Universitaria de
Ingenieria Técnica Agricola en
colaboracién con la Fundacién
para la Cultura del Vino, el
Ministerio de Agricultura, Pescay
Alimentacién y la Unién Espafiola
de Catadores, conté con la

Vinoble se asoma
a Gourmets

Vinoble, el V Salén Internacional de los
Vinos Nobles, que se celebrara el afo que
viene en Jerez de la Frontera (Cadiz),
continta sus acciones de promocién en los
certdmenes vinicolas y gastronémicos n
relevantes del calendario internacional. La
ultima ha sido en el XIX Salén
Internacional del Club de Gourmets de
Madrid, donde Vinum Espaiia presenté un
espectacular y llamativo stand que atrajo el
interés del publico asistente.

Los responsables de Vinoble no podian
faltar a esta muestra, maximo exponente de
productos de calidad de nuestro pais. Una
muestra, inica en Europa en su género, que

fue inaugurada por la ministra de

El stand de Vinoble no pasé inadvertido por el
publico presente en el XIX Salén de Gourmets.

Agricultura, Pesca y Alimentacién, Elena
Espinosa, donde se exhibieron mds de
30.000 productos delicatessen distribuidos

1.200 expositores, nacionales y

extranjeros, y que contd, segun las
estimaciones de la organizacién, con la
presencia de cerca de 45.000 visitantes

Valle de Mena, el chacoli burgalés

La Concejalia de Cultura y Turismo del Valle de Mena ha decidido promover la creacién

de una asociacién de productores de chacoli de esta localidad burgalesa. Para ello se

celebré una reunion en el salon de plenos del Consistorio menés a la que asistieron los

productores de vino chacoli del Valle
de Mena. El objeto prioritario es
impulsar la creaciéon de una
asociacion que englobe a todos esto

productores para la consecucién, en
su debido momento, de una
denominacién de origen para el
chacoli de Burgos. Los mds de veinte
productores actuales de chacoli se
mostraron muy interesados con esta
iniciativa y  manifestaron  su
predisposicion a formar parte de esta
asociacion a través de la que podrin

comercializar este singular producto

La referencia histérica mas antigua del cultivo de la
vid en este valle data del afio 800.

as bondades del Brandy de Jerez

El Consejo Regulador del segunda més consumida y

Brandy de Jerez (CRBJ) ha la mds exportada (a mas de

puesto en marcha un 87 paises

de los cinco

programa de formacién a continentes), ha llevado al

nivel nacional, dirigido a Consejo a la creacién y

alumnos de hosteleria. El organizacion de  estos

interés creciente de los cursos. Hasta la fecha, maés

profesionales del sector por de cuarenta escuelas de

conocer las bondades del todo el territorio nacional

brandy, la bebida espirituosa (que retnen a cerca de

mds importante de cuantas se
producen en Espana, la

2.000 alumnos) han
confirmado su interés en
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TAPON DE VIDRIO

Bodegas Bentomitz, de
Sayalonga, localidad ubicada en
la comarca malaguefia de La
Axarquia, tiene previsto introducir
por primera vez en Espafia un
revolucionario sistema de
embotellado que utiliza un tapén
de vidrio. Estos tapones,
denominados Vinolok, permitiran
eliminar de manera definitiva el
problema del sabor a corcho que
afecta a algunos vinos.

MUGA AL GUSTO AMERICANO

Muga es la marca espafiola de
vinos mas demandada por los
consumidores americanos, segin
un estudio publicado por la
revista Wine&Spirits, realizado en
los mejores restaurantes de
Estados Unidos. Ademas, Muga
es la Unica bodega espafiola que
consigue hacerse un hueco en la
lista general de los 50 vinos del
mundo (Top 50) preferidos por los
restaurantes y consumidores
norteamericanos.

B&B CAMBIA DE NOMBRE

Allied Domecq Bodegas es el
nuevo nombre de Bodegas y
Bebidas. La compafiia, que
comercializa sus vinos en 60
paises, esta integrada en la
divisién de vinos de Allied
Domecq, exporta el 30 por ciento
de su produccién y cuenta con un
amplio porfolio de vinos
procedentes de las catorce
bodegas que conforman el grupo,
doce de ellas en nueve DD.OO,
ademas de elaborar Vinos de la
Tierra de Castilla.

UN BIERZO EN NORUEGA
Pittacum, de las bodegas del
mismo nombre, perteneciente a
Terras Gauda, es el Gnico vino de
la D.O. Bierzo que se
comercializa en mas de 300
puntos de venta en Noruega, tras
haber sido incluido por el
Monopolio, organismo que se
encarga de decidir qué vinos
pueden acceder a su exigente
mercado.

SANTIAGOS CELEBRES

A partir de ahora el llamarse
Santiago tiene premio. La
centenaria bodega Rioja Santiago
ha creado los premios «Santiagos
Célebres». Este galardén, de
caracter anual, se entregara a
todas aquellas personalidades de
todos los &mbitos de la sociedad -
cultura, politica, deporte...-,
Ilamadas Santiago, que hayan
destacado en el fomento de estos
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Repunta el
consumo de vino

«Por primera vez, en 17 anos, se frena la
caida del consumo de vino en Espana». Asi
lo ha manifestado Mauricio Gonzélez-
Gordon, presidente de la Federacion
Espanola del Vino (FEV), tras presentar
Elena Espinosa, ministra de Agricultura, los
primeros datos del consumo, que se
precisardn en el préximo Panel de
Consumo Alimentario 2004 del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacién
(MAPA). El consumo de vino en Espana
ascendié a 1.197,79 millones de litros el
pasado ano, un 3,5 por ciento mds que en
2003. El vino de mesa sigue siendo el de

mds peso dentro del total consumido (64%

del total), que en 2004 ha caido un 0,3 por
ciento. Lo significativo y relevante es el
aumento del consumo del vino con D.O.
(+13,6%).

Aunque son buenas noticias, la realidad es
que el sector sufre un desajuste entre la
oferta y la demanda, la produccién sigue
aumentando afo tras afo frente a un
consumo pricticamente estancado. Se
insiste desde el MAPA en la necesidad del
Plan Estratégico del Vino, documento que
estard finalizado quizds en este mes, para

Gibalbin, un tinto de Cadiz

Desde hace mds de cinco afios, Bodegas
Barbadillo lleva trabajando con la ilusién
y la certeza de que era posible elaborar un
vino tinto de calidad en una regiéon
tradicionalmente productora de vinos
blancos. En colaboracién con un grupo de
asesores de Burdeos, han desarrollado
diversos  aspectos  agrondémicos y
enoldgicos, hasta llegar a este momento
en el que presentan Gibalbin, el primer
proyecto de gran magnitud de vino tinto
de Andalucia. La singularidad de Gibalbin
no gira s6lo en torno a su origen. La uva
procede en su totalidad de las mds de 100
has. plantadas en las vifias de Santa Lucia
y Gibalbin, situadas en las estribaciones
noroccidentales de la Sierra de Cadiz. En
un importante esfuerzo de I+D, han
adaptado a las peculiaridades climdticas y

agricolas de la zona algunas de las
variedades mds representativas del pais.
Asi la Tempranillo, Cabernet,
Syrah y Merlot, aclimatadas a las
tierras de albariza y al régimen de
lluvias y temperaturas de la Sierra
de Cadiz, otorgan al vino una
marcada personalidad. A estas
cuatro variedades, se suma la
Tintilla de Rota, una especie
autéctona y practicamente
extinta, que Barbadillo rescata
para este tinto al que aporta
singularidad y originalidad.
Un vino, como dicen los
responsables de la firma
sanluquena, que no pretende
compararse con ninguno. «Es
diferente, tnico,

Plan ICEX, mejorar la competitividad

Reino Unido, Alemania, Estados Unidos, Suiza,
Suecia y Paises Bajos son los seis objetivos
prioritarios sobre los que se va a centrar la nueva
estrategia de promocién de Vinos de Espafia del
Instituto
Espafiol de
Comercio

‘I Exterior

(ICEX).

La idea es mejorar la competitividad de nuestros

vinos y la eficacia de la actividad promocional, en

un contexto de dura competencia internacional
como el actual. El plan estrena, también, una
imagen y un logotipo de Vinos de Espafia, mas
modernos, acorde con la evolucién del sector en
los Ultimos afios. También el ICEX cuenta con
una nueva web (www.winesfromspain.com), que
sera una herramienta mas de difusion.
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Ciudad Real, capital del vino

PUBLIRREPORTATJE

Durante los cuatro dias
que ha durado FENAVIN,
en la Galeria del Vino se
han abierto 8.500 hotellas
y se han utilizado 250.000
copas.

La Feria Nacional del Vino ha favorecido, en su tercera edicion, 20.000 contactos comerciales, de los que 1.648

se han canalizado a través del Centro de Negocios. El presidente de FENAVIN, Nemesio de Lara, se ha referido

al evento como «la Feria del Vino de Espafia, para Espafia y para el mundo».

Han operado desde Ciudad Real 725 com-
pradores internacionales, por lo que 325 han
respondido alallamada de FENAVIN al mar-
gen de las gestiones que se han canalizado a
través de la organizaciéon contando con la co-
laboracién de la Camara de Comercio y del
Instituto de Promocién Exterior de Castilla-
La Mancha. En concreto, se ha producido un
incremento del 187 por ciento en lo que a
compradoresinternacionalesserefiere,enre-
laci6én a 2003.

En el ranking de contactos por paises con-
trolados por el Centro de Negocios figura la
Republica Checa, seguida, por orden, de Ale-
mania, Polonia, Bélgica, Reino Unido y Ja-

pén. Para De Lara, el hecho de que Japon fi-

gure en el sexto lugar tiene un «significado
simbdlico muy importante», porque FENA-
VIN se desplaz6 al pais nip6n a captar im-
portadores japoneses. Sin embargo, los pro-
fesionales con los que se han negociado

preacuerdos proceden de Estados Unidos.

De Lara, acompaiiado por el coordinador
institucional y por el director de la feria, An-
gel Amador y Manuel Julid, respectivamente,
ha hecho balance de FENA-
VIN 2005 y ha mostrado su
satisfaccion porque «los re-

sultados han superado con

La Feria ha registrado con
respecto a 2003 un 187%

mas de compradores
profesionales extranjeros.




Actualidad

Premios

MUNDIAL DE BRUSELAS

La XII edicién del Concurso Mun-
dial de Bruselas celebrado en
Ostende (Bélgica) ha deparado un
nutrido medallero a los vinos
espafioles, seglin nos han infor-
mado diversas bodegas galardo-
nas. Con Medalla de Oro han sido
reconocidos el vino Enate Char-
donnay Barrica 2002 (Enate),
Urbezo Crianza 2001 (Solar de
Urbezo) y Pazo de Monterrey
2004 (Bodegas del Nuevo Mile-
nio). Mientras que el Camerlot
Crianza 2000 (Ferré i Catasus) y
el Solar de Samaniego Reserva
Vendimia Seleccionada 1998
(Bodegas Alavesas) han consegui-
do sendas Medallas de Plata.

ROSADOS DEL MUNDO

Marqués de Caceres Rosado
2004 ha logrado la tnica Medalla
de Oro para un vino espafiol en el
Concurso de Vinos Rosados del
Mundo, celebrado de Cannes
(Francia), evento que organizan
los «Enélogos de Francia».

ALIMENTOS DE ESPANA

El tinto Osborne Solaz del Grupo
Osborne ha recibido el premio
«Alimentos de Espafa», que con-
voca cada afio el Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion
(MAPA), en el apartado de «mejor
accion promocional en cualquier
otro pais del mundo». Segln
recoge la nota del MAPA, esta
marca destaca por la gran varie-
dad de instrumentos publicitarios
utilizados en su promocién, con
referencias a su pais de origen y
por el amplio ndmero de paises a
los que llega.

CALIDAD VINOS DE JUMILLA

Los vinos de Bodegas Luz6n
siguen su imparable ritmo en la
obtencién de galardones de cali-
dad. En esta ocasion el tinto
joven sin madera Finca Luzén y el
tinto joven con madera Altos de
Luzén 2003 han logrado dos
Medallas de Oro en el XI Certa-
men de Calidad Vinos de Jumilla.

INVENCIBLE DE CALIDAD

Un reconocimiento que sabe a
premio. La bodega cooperativa
Invencible de Valdepefias ha con-
seguido la certificacion de cali-
dad en las estrictas normas inter-
nacionales IFS (International
Food Standard), convirtiéndose
en la primera que lo consigue de
la region manchega.
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Fenavin,

mucho negocio

La tercera ediciéon de la Feria Nacio-
nal del Vino, Fenavin, celebrada el
pasado mes de mayo en Ciudad Real,
ha cumplido, segun la organizacion,
uno de sus objetivos prioritarios:
mucho negocio. Durante cuatro dias,
Ciudad Real fue la capital del vino a
la que acudieron profesionales,
bodegueros, compradores, distribui-

Durante Fenavin se han realizado cerca de

20.000 contactos comerciales.

dores y publico aficionado para

conocer las ultimas novedades del

sector. Ademds de importantes negocios internacionales y nacionales, Fenavin

ha tenido un completo programa de actividades paralelas (asambleas, conferen-

cias, catas, mesas redondas, programas radiofénicos...) que ha contado con la

participacién de 2.350 personas. Una de las novedades destacadas de esta edi-

cién ha sido la Sala de Innovacién Vitivinicola, que ha sido un excelente escapa-

rate para presentar las tltimas investigaciones tecnoldgicas.

El éxito de los vinos de Castilla y Ledn

El Museo del Vino, ubicado en el Casti-
llo de Penafiel (Valladolid) acogié
durante cuatro dias la XII Edicién del
Concurso Nacional y IV Edicién Inter-
nacional de los Premios Zarcillo 2005,
un certamen que ha ido creciendo hasta
convertirse en uno de los mds célebres,
al que acuden una amplia representa-
cién de bodegas del mundo. De los 145
galardones, Espafia obtuvo 130, de los
que 52 fueron para vinos de Castilla y
Ledn, y el resto recayeron en bodegas de
Italia, Uruguay, Alemania, Portugal,
Chile, México y Argentina. Una de las
principales novedades del concurso ha
sido el cambio en la denominacién de
los premios. Se ha eliminado el Premio
Zarcillo de Bronce, quedando reducido
a tres categorias: Gran Zarcillo de Oro,
Zarcillo de Oro y Zarcillo de Plata,

cambio que, segtin la organizacion, pre-
tende aumentar el prestigio de los pre-
mios. En Los Gran Zarcillo de Oro han
sido para Abadia de San Quirce Reserva
1999 (Bodegas Imperiales), Albarroble
Reserva 2000 (Santa Cruz de Alpera),
Carmelo Rodero Vinas de Valtarrefia
1998 (Bodegas Rodero) y Sandeman
Royal Ambrosante Old Solera PX
Sherry (Sandeman).

2'9.0.5

Por la unificacidon vinicola canaria

El consejero de Agricultura del Gobierno de Cana-
rias, Pedro Rodriguez Zaragoza, defiende la unifi-
cacién de las dos denominaciones de Gran Cana-
ria y las cinco de Tenerife en denominaciones
insulares, como paso previo a la consecucién de
una unica regional. Segun informa Efeagro, el
consejero considera que la existencia de tantas
DD.0O. dificulta la realizacién de campafias pro-

mocionales. El objetivo que plantea Rodriguez
Zaragoza es que, de momento, haya al menos una
Unica denominacién de origen y un Gnico consejo
regulador por isla, para en un futuro promover la
denominacién de vino de Canarias, salvaguardan-
do y respetando el prestigio y personalidad de
cada una de ellas. Falta conocer la reaccién del
sector ante esta propuesta de unificacion.
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Aprobada por la Consejeria de Agricultura

Uclés, la novena D.O. manchega

La Consejeria de Agricultura de Casti-
lla-La Mancha acaba de reconocer la
Denominacién de Origen Uclés, la
novena de vinos en la region y la tercera
que se aprueba en virtud a la Ley de la
Vina y el Vino de Castilla-La Mancha,
por lo que la calificacién de sus vinos
serd responsabilidad del recientemente
creado IVICAM. La D.O. englobard las
producciones de catorce municipios de
Cuenca y tres de Toledo.

En esta joven D.O. se encuentran firmas
por muchos conocidas como Bodegas
Fontana y Finca La Estacada, junto a
otras de las que se empezard hablar y a
conocer sus elaboraciones: Bodegas
Sénchez, Uribes Madero, y las coopera-
tivas Nuestra Sra. de la Soledad, La
Defensa, La Vid y La Espiga, y El Reme-
dio. Los vinos de Uclés, segiin se recoge
en su normativa, serdn solo tintos y
procedentes de las variedades Cencibel
(Tempranillo), Cabernet Sauvignon,

UCLE

_"1‘_

DENOMINACION DE ORIGEN

Merlot, Syrah y Garnacha Tinta.

El promotor del proyecto para la crea-
ci6n de la D.O., la Asociacién Vitivini-
cola de Uclés, ve asi recompensado su
trabajo por lograr este marchamo de
calidad para los vinos producidos en
esta zona y por reconocer el esfuerzo
realizado por viticultores y bodegueros
en enriquecer e incrementar la diversi-
dad vinicola manchega.

Actualidad

Fax

FARINA EN SANTA MONICA

Doug Frost, una de las pocas per-
sonas en el mundo con los titulos
Master Sommelier y Master of
Wine, ha elegido el Gran Colegia-
ta Campus Vifias Viejas 2001 de
Farifa para la cata de vinos que
acompafara al seminario «The
Great Match» que tendréa lugar en
Santa Ménica (EE.UU.). Estas
catas las organiza Wine from
Spain, organismo dependiente
del ICEX.

JEREZ AL PALADAR CHINO

«El vino de Jerez es el que mejor
se adapta a la cocina china», ha
asegurado en Shangai el presi-
dente de la Federacién de Bode-
gas del Marco de Jerez, Francisco
Valencia, con motivo de una cam-
pafia de promocion que ha reali-
zado alli, en colaboracién con la
Asociacion de Cocineros de Chi-
na. «La gran diversidad del jerez
ofrece una amplia gama de sabo-
res que combinan a la perfeccién
con los sabores de la culinaria de
este pais».




De copas con

- Don Quyote
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Cueva de Medrano en Argamasilla de
Alba, la prision donde Cervantes
presumiblemente inicié la escritura
de EI Quijote.

Adentrarse por la ruta del Quijote requiere
contemplar el paisaje y sus hitos con los ojos
de la imaginacién. Ha de ser, ante todo, un
viaje en el tiempo, fundiendo realidad y fan-
tasia hasta que se conviertan en una sola, de
modo que el copiloto asegura a ciencia cier-
ta que «el Quijote pas6 por aqui, mira sus
huellas», mientras el piloto afirma sin lugar
adudas que Quijano y Sancho fueron por un
caminillo mds alld, donde la perspectiva del
molino se ajusta a la vision «real». Solo asi
desaparecerdn del horizontelos vulgares edi-
ficios de ladrillo y los galpones de chapa que
afean el desarrollo descuidado de los pue-
blos; solo asi renaceran bosquecillos som-
brios y amenos en la llanura didfana, en el
desierto sin limite o en el mar de vifias.
Porque la realidad, incluso en este cacarea-
do cuatricentenario de la publicacién del li-
bro mas leido en el mundo, no ofrece a sim-
ple vista un llamativo recuerdo o un sentido
homenaje. Se limita a unas discretas chapi-
tas azules, aqui y alld, que mencionan la ru-
ta, y a unos abrevaderos -muy abundantes-
como reposo de quienes hagan la ruta a ca-
ballo. Una iniciativa sorprendente, cuando
se contrasta con la escasez de alojamientos
y comedores interesantes paralos propiosji-
netes.

Mas iluminados que D. Quijote, los prebos-
tes del turismo regional se empecinaron en
hacer realidad la ficcion, en poner hitos a la
fantasia.Y asi aparecieron hace un tiempo en
el camino del cementerio de Argamasilla de
Alba, para remachar la placa que, sobre una
piedra con vocacién de rueda de molino,
simboliza el kilémetro cero de la ruta. Pero

no vamos a enmendar la plana a Cervantes
¥, puesto que €l lo quiso asi, sin mds que una
ojeada, queda atras el olvidado lugar de La
Mancha, la prisién donde Cervantes perge-
16 el libro, y da comienzo la primera salida:
el Quijote solo hacia la venta donde le acon-
sejaran la compaiia de un escudero, unas ca-
misas limpias y unas monedas en la talega.

Una carreterilla estrecha, escoltada por pi-
nosafiosos -unregaloraro enlallanura- con-
duce a Alameda de Cervera siguiendo el cur-
so del Canal del Guadiana, su correr llano o
amenizado por escalones, y a uno y otro la-
do los restos de construcciones autdctonas
que acompanaran todo el camino manche-
go. Los «bombos» y los «majanos» son sen-
cillos refugios de piedra. Los primeros, ci-
lindros bajos, con techo semiesférico,
generalmente encalados, resguardo para los
agricultoresy pastores y sus animales. Los se-
gundos, un simple amontonamiento de pie-
dras que los conejos pueden convertir en su
hogar. Actualmente quienes preservan la ca-
za los cubren peridédicamente con una red,
meten un hurén que hace salir a los conejos,
los vacunan y los dejan libres.

Con un pequefio rodeo, para evitar la auto-
pista de los vifiedos, se entra en Tomelloso.
La advocacién del pueblo a una patrona co-
mo Nuestra Sefiora de los Vinos no deja lu-
gar a dudas. Tomelloso, cerealista y ganade-
ro, se transformé en villa vinicola por
excelencia cuando la epidemia de la filoxera.
4.000 cuevas que son o fueron bodegas aso-
man sus respiraderos (lumbreras) por cada
rincon, incluso en la hermosa plaza, donde
la Posada de los Portales se ha convertido en
oficina de turismo muy activa, ya que man-
tiene un interesante Museo de Carros y ape-

EL ViNCULO

Llegé el caballero de la Ribera del Duero, el
famoso hacedor de Pesquera, a buscar aven-
tura en La Mancha, de donde le habian lle-
gado noticias de sus excelentes uvas. Des-
de lejos divisa los molinos de Alcéazar y
Criptana, y al fin es ahi donde asienta su bo-
dega y donde halla el mejor escudero, Pepe
Pérez Gustoso. Es él, entusiasta, enamora-
do de la bodega y de su pueblo, quien ejer-
ce de anfitrién con las visitas y de sefior de
la bodega, de las obras que ponen en pie
suefios, como un comedor diafano, con vi-
gas de 10 metros donde acoger y agasajar a
quienes se acerquen a visitar sus dominios.
Bajo su sabio gobierno, las botellas de El
Vinculo viajan desde esta insula a todo el
mundo; la casona junto a las oxidadas vias
del tren ha duplicado su capacidad con una
nueva nave como almacén, una posible sa-
la de exposicién; en el patio, brillantes de-
positos bajo las tejas y en su caletre rebulle
el disefio de una regia escalera que imagina
con piedra envejecida, como la de las chi-
meneas, para dar acceso a las zonas nobles.
Conoci6 a Alejandro cuando éste buscaba
uva para elaborar un vino en la Manchay le
ofreci6 los derechos de unas cepas robustas,
retorcidas y ancianas como olivos, verdade-
ros diplodocus de la viticultura, esas que ja-
lonan toda la zona y que parecen plantadas
antes de la primera edicién del EI Quijote.
Vinculo es pues hoy mas que dos, y los mo-
linos y los 300.000 kilos de la Gltima ven-
dimia. Sigue siendo un proyecto creciente.

ros y, sobre todo, el legado de sus hijos mas
preclaros, los dos pintores realistas Antonio
Loépez, tio y sobrino. En las afueras, la Coo-
perativa Virgen de la Vifias, el gigante mun-
dial que gestionala produccién de 19.000 has
de vifiedo. Y en lo alto, las chimeneas de las
destilerfas donde los excedentes acaban con-
vertidos en alcohol. Porque ya se sabe: en tor-
no al vino se aprovecha todo, desde los sar-
mientos para asar chuletas, los pdmpanos
para envolver «dolmas» orientales, las uvas,
el vino, los aguardientes, el alcohol...

Pongamos que el Caballero busca refugio en
una de las Ventas que hoy lleva su nombre,
en Puerto Lépice. La villa duerme hoy, un ti-
bio domingo de primavera, temprano. Fren-
te al ayuntamiento se abre un patio de ma-
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Casa del Caballero del Verde Gaban
en Villanueva del los Infantes, que
pertenecio a D. Diego de Miranda.

derarojo azafran adornado por una noria de
juguete que da nombre a otra venta. El bar
«La Noria» lo atiende Ramén mientras dis-
cute con los vecinos madrugadores el desti-
nodelapréxima excursion del Inserso. Abrié
el bar hace 40 anos, y disculpa al alcalde por-
que su enfermedad le hace tener abandona-
dos los molinos. Pasa un afilador, suena su
silbo inconfundible a lo lejos y, cuando apa-
rece, es un coche rojo, desvencijado, con un
altavoz en el techo. Pero el corazén de Puer-
to Lapice es sin duda la venta de D. Quijote,
quizé heredera de la legendaria, aunque la
construccién del edificio es del S.XVIII. En
el patio, una tienda de recuerdos y un co-
medor al aire libre: caldos, huevos, entreme-
ses del ventero, gachas, duelos y quebrantos,
salpicon, berenjenas alinadas de la vecina Al-
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magro... y cien fascinados japoneses en las
mesas, con su cdmara en ristre. Y es que los
tépicos no son gratuitos.

«La del alba serfa» cuando el recién armado
caballero, «tan gallardo, tan alborozado que
el gozo le reventaba por las cinchas del ca-
ballo», parte de la venta que tomo por casti-
llo a buscar un escudero. Quizd, como Ale-
jandro Fernandez cuatro siglos mds tarde, se
encaminara a Campo de Criptana. La histo-
ria se repite en bodegas el Vinculo.
Alejandro ha podido regresar triunfante a su
Castilla Ledn, mientras Quijano, desde aqui,
volvié tundido a su casa. El visitante hard
bien en aprovechar la visita para empaparse,
en el antiguo «Pdsito del grano», de la histo-
ria y el funcionamiento de los molinos de
viento de aqui y de todo el mundo, a través
de una exposicion de maquetas interesante
y didéctica.Y como guinda, subir al Cerro de
Los Molinos a través de callejas blancas, em-

pinadas y serpeantes, a tocar la realidad de
Fl Infanto, el Burleta, el Sardinero, los tres
molinos declarados Monumento Histérico
entre la decena que quedan en pie, de los 32
que estuvieron censados en otros tiempos.

El Quijote pareci6 dispuesto a asentar su se-
so y abandonar sus suefos, pero apenas re-
cobradas las fuerzas, emprendié con Sancho
la Segunda Salida, sefialada explicitamente
en el libro, por Campos de Montiel.

En su afdn de perturbar las mentes, o por ol-
vido de la geografia, Cervantes sitta aqui la
famosa aventura de los molinos que mads
bien cabria en Alcazar, en Consuegra y alre-
dedores. Lo que si encontraria hoy en cada
otero, en donde corra el aire, son los suceso-

SENORIO DE AYLES

A la salida de Fuendetodos, patria de Go-
ya, destaca en el cerro, a 600 metros de
altura, el edificio de bodega, con eviden-
tes sugerencias aragonesas renacentistas,
ladrillo arabe formando dibujos, una so-
berbia portada que conduce hasta la sala
de barricas, al fondo del recibidor, y torre
con mirador.

La familia Ramoén reunié hace 15 afios la
herencia de tres grandes fincas de Carife-
na con aguas subterréaneas, hasta contar
con 3.120 has., valladas en un perimetro
de 23 km. y que incluyen rio y hasta aldea
propia, con historia desde el s. XII, donde
viven muchos de los empleados con sus fa-
milias. Han plantado 53 has., sobre todo
Garnachay Tempranillo, que se incremen-
taran hastal00, que es la capacidad de la
bodega, moderna, sobria, funcional, ele-
gante. Esta situada sobre la «Red natura
2000», zona de proteccién de aves: bui-
tres, milanos, perdices, faisanes.... un pa-
raiso de quietud, silencio y belleza agres-
te que contrasta con la pulida estructura
del jardin interior en el claustro y su co-
leccién de plantas aro-
maticas.

Cosechan a maquina,
de noche, de modo que
lauvafrescallegaen 10
minutos, en perfectas
condiciones. La mate-
ria prima que requiere
el director de campo,
Luis Bernal y el endlo-
go, Jorge Navascués,
cuya obra ha sido reco-
nocida como el mejor
tinto joven por sus com-
pafieros, en el concur-
so de Enoforum que
convoca Opus Wine.

Jorge Navascués Haba.

19



Rutas de Vino

VINAE MURERI

La flamante bodega ha nacido en un pre-
cioso entorno natural, enmarcada en los cho-
pos de la riberay al lado de la Ermita barro-
ca de San Mamés, en la finca denominada
«La Moratilla», en una extensién de 5.000
m?. Es un edificio rectangular con fachada
en piedra, acorde con el medio y con la pro-
pia ermita. Un zaguan de canto rodado, ma-
deras viejas y frescos, un rincén para de-
gustar una copa y un bocado bajo la luz
tamizada por placas de alabastro, y un ven-
tanuco que se asoma al contraste, a las mo-
dernas técnicas de elaboracién y embotella-
do. La vendimia, en un terreno accidentado
y en pagos separados, es muy costosa, so-
bre todo cuando se
pretende que la uva
llegue  inmediata-
mente a la bodega, a
la nave de elabora-
cion, entre los 12 de-
positos, de 10.000
litros, que permiten
elaborar por separa-
do y con mimo.
José Antonio Mar-
tin, viticultor local, convencido de la cali-
dad de la zona, llamé a los especialistas y
comenzaron a comprar vifia antigua, 32
parcelas, donde la garnacha desarrolla
personalidad, profundidad y caracter, ex-
traidos de un suelo mineral pizarroso, de
una altura arriesgada, entre 800 y 1.000
metros, con un clima extremado. En la sa-
la de barricas subterranea experimentan
con roble americano, hingaro, rumano...
para tres vinos, Muret, un joven tinto ro-
ble, es decir, con un leve paso por made-
ra. La insignia, el Murero, con 10a 12 me-
ses de guarda. Y en los afios perfectos, un
seleccion élite.

res de aquella arqueologia industrial, las es-
tilizadas aspas de los generadores que mue-
len el aire y lo transforman en kilovatios.
Salen pues caballero y escudero de noche, sin
ser vistos, y bien podrian encaminarse por el
paraje mds bello, extrano y ameno de La
Mancha, el Parque Natural en torno de las
Lagunas de Ruidera de las que Quijote, cre-
yéndolas damas encantadas por el mago
Merlin, dice : «jOh lloroso Guadiana, y vo-
sotras sin dicha hijas de Ruidera, que mos-
trais en vuestras aguas las que lloraron vues-
tros hermosos ojos!»

El paraje, sin embargo no puede ser mas son-
riente, junto a vifias protegidas de la helada
por enormes ventiladores. Desde el castillo
restaurado sobre la presa de la laguna de Pe-
farroya, y sea para la contemplacion o para
un refrescante bafio, merece el paseo. El afio
ha sido seco y arrastra un largo estiaje, de
modo que no se encuentran en todo su es-
plendor, las cascadas no corren entre las
quince lagunas, los riachuelos nada aportan
asus aguas subterrdneas, las orillas se agran-
dan, perola vegetacion -encinas, enebros, sa-
binas, pinos... perfumados de romero y la-
vanda- vive y colorea con su reflejo las
superficies multicolores, verde lima, verde
olivo, verdinegro, incluso lechoso, como la
playa de arena pristina que se abre a la lagu-
na Blanca. La villa de Ruidera se asoma a la
de San Pedro. Es la mejor imagen de un pue-
blo limpio pero destartalado, cuyo mejor
atractivo son los merenderos junto al agua 'y
la fuerza fascinante de ser ruta hacia la aven-

Bodega con antiguas
tinajas, en la Dehesa Galiana.

tura mds teatral del Quijote, la magia de la
Cueva de Montesinos.

Teatral, mds que nunca, este afo en que me-
nudean en su entorno representaciones de
escenas del libro. Mientras se visten los titi-
riteros, una incursién en las profundidades.
Desde la boca el terreno accidentado se os-
curece, pero la linterna de unos adolescen-
tes, dgiles como cabras, Doroteo, Valen, Ma-
nolo, Amancio..., acompana hasta el rio
subterrdneo, desvela murciélagos dormidos
en las oquedades y conjura el temor. Mien-
tras, José Gémez, el guia oficial, pone orden
en su grupo de curiosos, recita por milésima
vez el texto -«jOh sefiora de mis acciones y
movimientos... yo voy a despefiarme, a em-
pozarme y hundirme en el abismo, solo por-

SANCHEZ MULITERNO

Doroteo conduce por una pista de arcilla 'y
guijarros en la que alternan las encinas con
vifia nueva, que ha exigido apartar con-
tundentes rocas, con extensiones en es-
palderas y con riego, plantadas hace 20
afios, con olivos, con cereal naciente en
las hondonadas, hasta llegar a la torrecilla
del reloj, en la puerta de la casona y la bo-
dega que rige Juan Sanchez Muliterno. La
familia de Albacete compré la finca en los
afios 90 con el capital de otra industria
bien distinta, la que bautizé a su padre co-
mo «El rey del boligrafo». La acomodaron,
restauraron el campo, 72 has. de las que
32 estan en produccién, amenizaron el jar-
din con su estanquey sus esculturas, y dis-
frutan en cada momento libre el placer de
volver a la tierra, el silencio, la naturaleza,
un confort por encima de cualquier lujo.
De la agricultura y la ganaderia se ocupa
Doroteo, y su mujer, de la casa grande y
las casitas rurales para huéspedes, sobre
todo cazadores de perdiz, en temporada.
Miguel Carrién se encarga de la enologia
para elaborar un Chardonnay varietal y otro
con Sauvignon Blanc y los tintos Vega Gui-
joso y Vifia Consolacion: en total 130.000
botellas. Empleal5 depésitos medianos
para vendimiar por pagos, a mano. Todo
eficaz, minimo, con una embotelladora pe-
quefiita, una tiendecita a la entrada que
ofrece un descuentodel 10 % a quien com-
pre su peso en vino, y un subterraneo de
guarda y fermentacion en barrica.

Doroteo,
capataz de la
bodega.

El endlogo, Isidro Gomez, y

el gerente, Sebastian (derecha) ,
probando vino en los tinos de
Viiiedos y Bodegas de El Toboso.
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Galeria de la plaza de Puerto Lapice.

FINCA ANTIGUA

En1998, apenas inaugurada Finca Valpie-
dra, la familia Martinez-Bujanda encontré
un lugar perfecto para extender sus domi-
nios fuera de La Rioja. Finca Antigua
son1.000 has., situadas entre las provin-
cias de Cuenca y Toledo, a casi 900 m. de
altitud y con 283 has. de vifiedo en pro-
duccién, de casi 15 afos de edad, en es-
paldera y de variedades nobles (Cabernet
Sauvignon, Tempranillo, Merlot y Syrah).
Asi, se construyen unas preciosas instala-
ciones que se inauguraron en 2003 con ca-
pacidad para elaborar
3.000.000 de kg.,
Un paraiso futurista'y
a la vez integrado en
la naturaleza, que se
asoma a la balsa cen-
tral, un placido es-
tanque. Dotado de las
Gltimas innovaciones
técnicas en dos edifi-
cios amplios y lumi-
nosos, para elabora-
cién y embotellado, y
de una nave de crianza en madera de 4.000
barricas nuevas, apiladas a 8 alturas, fren-
te al talud de piedra que sostiene el estan-
que. Es el feudo de Lauren Rosillo que lo
defiende con pasién y riesgo, que protege
maternalmente con prepodas cepas que co-
rren peligro de helada, y trabaja en parce-
las pequenas, diferenciadas. Elaboran mas
de 1.200.000 botellas, de las que se ex-
porta el 70%, aunque la bodega tiene ca-
pacidad para el doble.

Lauren Rosillo

que conozca el mundo que si tu me favore-
ces no habra imposible a quien yo no aco-
metayacabel»- yles instruye para bajar, qui-
z4 hasta la Sala de Cristal.

Fuera, en el mismo paisaje de cambroneras
y cabrahigos que describe el libro, se urde el
tinglado de la antigua farsa. Un grupo local,
El Pocico, ha ensayado para la temporada la
version de Alejandro Casona de «Sancho en
la Insula Bartaria». Y alli, en su papel, Sol, la
farmacéutica, dirigiendo; Juan, el albaiil,
propiamente en Sancho; Antonio, el de los
muebles, en papel del sastre... Junto a unas
raquiticas encinas el viento primaveral re-
suena en los micréfonos. Nifios de todas las
edades, ancianos, familias bajo el sol, sordos
por los gritos de Sancho, silenciosos, atentos.
Doscientas almas ansiosas de celebrar, en es-
ta rara intimidad, el Cuarto Centenario.
Pero ya oscurece, y en el pueblo -esto es mu-
nicipio de Ossa de Montiel- empiezan a ar-
der las luminarias. Es la fiesta de San Pedro
de Verona, su patrén, y se celebra con ho-
gueras vecinales en cada esquina. Los sar-
mientos vienen de la poda en las vifias veci-
nas, y a su rescoldo se cuecen cada noche,
durante una semana, recetas emblematicas
de la gastronomia manchega, lo mejor de ca-
da casa. En la esquina del barrio de la Paz,
Quica Sanchez o Isabel Alcdzar deciden el
ment, la reserva de la despensa casera o, si
es menester, la compra: hoy Pollo de corral
con tomate, ayer dos docenas de huevos con
sesos, o Cascafran con conejo, de José, o Cal-

MANUEL MANZANEQUE

Una creacién caprichosa, desde las entra-
fias, desde el amor a la tierra, que en su dia
metié a bodeguero al director de teatro Ma-
nuel Manzaneque. De la bodega se ocupa
ahora su hijo Manuel, endlogo cultivado en
Montpellier ya con las miras puestas en el
desarrollo de la bodega familiar. Michel Pou-
dou, por entones endlogo de la casa, le im-
pulsé a esa formacién, de modo que se edu-
c6 en una residencia francesa a la que se
llevaba de aqui el queso, el chorizo, el acei-
te y, por supuesto, el vino, que sus compa-
fieros -por chauvinistas- no apreciaban en
todo su valor. Practicé en Pomerol, con Mi-
chel Rolland y, desde 2002, todos los vinos
de la bodega, donde tiene su casa, son hi-
jos suyos. De su padre dice que tiene de Qui-
jote un espiritu sofiador, emprendedor, va-
liente, y de Sancho, cierta prudencia y un
hablar refranero, como actor y manchego.

Manuel trepa por las barricas de 300 litros
donde se cria el Escena, conoce a ciegas la
bodega, pero lo que mas le satisface es el
campo, lanaturaleza, el viento. De modo que
como endlogo sigue los principios naturales,
no es intervencionista y derrocha paciencia
para que las uvas se expresen plenamente a
su debido tiempo. La
Finca Elez, calificada
como pago con D.O.
propia son 40 has. en
espaldera y con riego.
El climay la tierra son
prodigiosos. Es terreno
seguro, no hay botritis
ni méas peligro que los
conejos o las heladas.

Manuel
Manzaneque, jr.

Ramaén, propietario del Bar La
Noria en Puerto Lapice, con una hotella
de vino de Don Quijote.

dillo de patatas, de Ramén, regados con vi-
no artesanal «al tan-tan», al gaiote, con un
pitorro en la botella. En la hoguera Principe
de Asturias, mas conocida como «el tltimo
adi6s» por estar camino del cementerio, hoy
domingo toca chocolate y mojar en ¢l unas
airosas tortas planas de masa de churro, has-
ta chuparse los dedos. La tertulia se alarga
hasta que el viento lo permite. Mafiana ha-
bra Gachas, que el Feo las hace mejor que na-
die.

«Manana» la ruta sigue hasta un cruce en el
camino polvoriento. A un lado, El Gijoso, las
vifias de Sanchez Muliternos; al otro, El Boni-
llo, la bodega de Manuel Manzaneque. Difi-
cil decision, entre dos pagos vinicolas de la
Sierra de Alcaraz que han merecido Deno-
minacién de Origen propia, que se salda ape-
lando a la sabia justicia de Sancho: las dos.
En el camino del Sabinal -no podia elegirse
nombre mads descriptivo- espera Doroteo,
anfitrién de Sdnchez Muliterno.

Doroteo vive en la finca, en su propia plaza
de pueblo porticada, cortinada, presidida
por una vieja prensa entre magnolios y ma-
ceteros tallados, junto a un huerto de verdu-
ras al resguardo de los pdjaros. Y de cuando
en cuando se acerca a los dos puntos donde
la finca toca la ruta D. Quijote: en Villaher-
mosa, frontera de Ciudad Real y en el cami-
no del Gallo a la Venta.

No muy lejos, en el Bonillo, estd el feudo de
Manuel Manzaneque, el sorprendente artis-
ta que descubrio las excelencias de la zona,
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triunfé con su Chardonnay campeén del
mundo, y deslumbra con sus potentes tin-
tos de Syrah, Cabernet, Tempranillo. Una
tierra excepcional que merece ser Denomi-
nacién de Pago, donde, para evitar el riesgo
dela helada, han podado tarde, y la gente de
Ossa aprovecha los sarmientos para las lu-
minarias.

Desde aqui se impone un paso a la magnifi-
ca capital de la sierra, Alcaraz. La luz de la
tarde acaramela la piedra, hace arder dulce-
mente la iglesia, el perfecto campanario, las
columnas de la plaza ala que se asoma el Ca-
sino. Alli Said sirve de aperitivo cortezas y
panceta, doradas como hojaldres, y sus pai-
sanos juegan el truque. Solo los ventanales
conservan cardcter, lo demads lo arrastr6 la
formica.

La villa, sin embargo, se conserva. Como
ejemplo, la casa de Los Galianos, construida
por el notable arquitecto Vandelvira donde
vive Adolfo Lépez, artesano de navajas, no-
table fotdgrafo, y todo por pura aficién. En
su taller se acumula un muestrario de cuer-
nos de ciervo, de toro, ébano y marfil para
las cachas. Porque sus obras son completa-
mente artesanales: trabaja el acero, corta la
hoja, la labra o la perfora y la templa. Hace
las fundas de cuero, incluso las hormas de
madera para darle forma cuando estd hu-
medo. Y en sus salones, en los pasillos, guar-
da fotos inspiradas que son historia local, o
imdgenes del Rey, adn Principe, cuando acu-
dia a la finca vecina de su amigo el ganade-
ro Samuel Flores.

Los alrededores son sierra pura, agreste,
plantada de olivos hasta donde aguantan.
Mal afio, porque, en todo el recorrido, se han

VINICOLA DE CASTILLA

Unafuente con un racimo en imposible equi-
librio refresca, como el verde, el paisaje, so-
bre una inscripcién quijotesca: «bebo vino
cuando tengo gana y cuando no la tengo, y
cuando me lo dan por no parecer melindro-
so 0 mal criado, que a un brindis de un ami-
20 ;que corazdn ha de ser tan de marmol que
no le haga la razén?». Casimiro, manchego
pero experimentado en Rioja y Aragén, es un
endlogo curtido y habituado a las cifras as-
tronémicas, reina sobre 190 has. de vifia 'y
sobre 8.000 barricas. Lleva aqui nueve ven-
dimias, y aungue no conoci6 la era Rumasa
ni la aventura de ser los primeros en embo-
tellar en la zona, o de criar, desde hace 18
anos vive la casa como propia. Ha visto cre-
cer los almacenes y convertirse en dos naves
espaciosas bajo la grava, y ha ingeniado pa-
jaros invisibles que graznan con estruendo
para espantar a los reales, para evitar que se
cuelen por los respiraderos disimulados en
los adornos del jardin -prensas, tinajas, ba-
rricas apiladas-, y aniden en latentadora fres-
cura de la bodega. Necesitan comprar uvay
no escatiman pagar bien para elaboran en-
tre 6 y7 millones de botellas -incluso un es-
pumoso- de las que el 60% se exportan, in-
cluso a Japén, Filipinas y China.

Casimiro Sanz.

CAMPOS DE DULCINEA

Tras los portones de una discreta casa de pue-
blo, la pequefia bodega conserva el nombre
quijotesco: Campos de Dulcinea. Sebastian,
el propietario, e Isidro, enélogo, experimen-
tado en Cuevas de Granero, se reparten ma-
no a mano las tareas para elaborar 250.000
|. de Vino de la Tierra de Castilla, de uva pro-
pia, de cepas viejas, herencias familiares o
de nuevas que han cumplido al menos 7 afios
y que se vendimian manualmente. En total
100 has. de Tempranillo, Cabernet, Gracia-
no, Chardonnay. E esperan impacientes la fe-
cha inmediata para sumarse, con todos los
controles superados, a la modalidad de cul-
tivo ecoldgico.

La bodega es antigua y conserva activas las
11 tinajas ceramicas, eso si, revestidas de
resina y climatizadas con placas, cuando es
menester. Estan convencidos de que ese re-
cipiente les confiere especial personalidad.
El anexo moderno incorpora cuatro dep6si-
tos de acero para fermentacion controlada,
y uno de estabilizacién, en torno a un patio
donde coleccionan aperos histoéricos.
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Gran Pago Guijoso de Bodegas
Sanchez Muliterno en El Bonillo,
(comarca de las Sierras de Alcaraz
y Segura).

helado ejemplares centenarios y campos in-
mensos.

Recuerdo del Quijote queda cerca, en Villa-
nueva delos Infantes, donde los propietarios
muestran la casa del Caballero del Verde Ga-
bén tal como la describié Cervantes, con su
portada, su hermoso patio con columnas de
piedra y galeria y, en el exterior, un curioso
balcén en esquina. No es el tinico edificio no-
table de la villa, hay 170 casas blasonadas en
torno a la plaza que recuerda a otro notable
huésped, Quevedo, que vivié y murié en una
celda del convento de Santo Domingo. Me-
rece un alto para probar el Mend Cervanti-
no en Jaraiz, un restaurante familiar donde
Juan Bravo y su hijo Modesto renuevan con
esmero la cocina tradicional y organizan
muestras gastronémicas en las fiestas.

Pongamos que el Caballero se aleja hacia tie-
rras andaluzas a vivir las aventuras de Des-
penaperros, que al paso se adentra en el
Campo de Calatrava, recorre Valdepenas, ca-
pital del vino, visita el Museo del Vino en la
bodega de Leocadio Morales y la espléndida
coleccién pictérica del Museo Gregorio Prie-

to. Pongamos que a la vuelta, sin que el libro
lo recuerde, atraviesa Almagro y su corral de
Teatro, y las vetustas cooperativas de los al-
rededores de Daimiel, antes de enfilar hacia
casa, por el camino de Manzanares.

Algo aqui le hubiera hecho detenerse y con-
fundir, atin completamente cuerdo, castillo
y venta. Es el Castillo de Pilas Bonas, cons-
truido por la Orden de Santiago en el Siglo
XI, restaurado actualmente por Hilario To-
losa, un tenaz sofiador que de nifo jugaba
trepando por sus muros y, desde que empe-
z6 a trabajar, a los 12 afios, ahorr¢ para po-
nerlo en pie. No subia a la torre del home-
naje porque la escalera del siglo XI estaba
tapiada y s6lo se descubri6 durante la respe-
tuosa restauracion, con cal y no con cemen-
to, para que respire. Una obra de amor y de
entusiasmo que acoge siete sobrias y con-
fortables habitaciones y numerosos banque-
tes. Conserva una bodega bajo el suelo de
cristal, se abre con puertas traidas de Afga-
nistdn, y es un milagro de buen gusto, sin
concesiones, sin lujos barrocos.

Abajo, en el pueblo que crece a su aire, estd
la gigantesca Vinicola de Castilla, el feudo de
Seforio de Guadianeja y Castillo de Alham-
bra, que dirige Alfonso Monsalvo y elabora
Casimiro Sanz.Laempresa conserva una fin-
ca amable con cardcter social, Buengrado,
rodeada de vifia. Una casa rustica pero con-
fortable en medio delallanura, dondela chi-

ARESAN

Empezaron a plantar vifia en 1980, cuando
Aurelio Arenas, constructor, pudo rescatar
tiempo y esfuerzo para dedicarse a su afi-
cion, el vino. Su hijo Aurelio decidi6 prepa-
rarse en enologia, en Madrid y Burdeos, y
con ese sustento de futuro construyen la que
se estrend en junio 2004 aunque ya venian
elaborando vino desde 2002. Los mandaron
a concursar en Tempranillos al Mundo y re-
cogieron dos medallas de oro en Bruselas y
otras tantas en Portugal, el refrendo de ir por
buen camino.

Se nutren de 170 has. de vifia propia, nue-
ve variedades tintas, para coupages en los
que caben Tempranillo, Cabernet, Petit Ver-
dot, Pinot Noir, y siete blancos, de los que
cinco son varietales, como el primer Gewtiz-
traminer de La Mancha que saldra este mes.
Una rigurosa seleccion en el campo deja,
tras la poda de verano, 1 kg. por cepa. Un
equipo de cinco endlogos controla el campo
y la recepcién en el amplio patio donde los
remolques traen con cajas de 25 kg. que pa-
san por mesa de seleccion. Para elaboracion
cuentan con 60 depdsitos que permiten ela-
borar por variedades y parcelas (este afio, 47
diferentes), de modo que tienen que esca-
lonar vendimia y para ello eligieron previa-
mente los clones idéneos. La joya son los ti-
nos de roble de 13.500 I., fabricados en
Cognac, para fermentacién maloléctica.

Jugando al truque en el Casino de
Alcaraz. A la derecha, las torres del
Tardon y de la Trinidad, las «gemelas».

menea recrea la arquitectura primitiva de un
bombo manchego.

Es el camino hacia el Campo de Calatrava,
vigilado por el Castillo de Bolafios, de Dofia
Berenguela, con su restaurada Torre del Ho-
menaje.

Otrarestauracion ejemplar, en Ballesteros de
Calatrava, es la mejor pista para recalar: el
hotel Palacio de la Serna, obra personalisima
del propietario y chef, Eugenio Bermejo so-
bre una casona del XVIII, donde combina
sutilmente diversas tendencias estéticas en
las 20 habitaciones planteadas como exposi-
ci6n de un pintor diferente.

El campo de Calatrava es un circo volcanico
rodeado de fortificaciones naturales. Los
pueblos son despatarrados pero con alguna
gracia y con un par de cooperativas que pa-
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recen ancladas en el tiempo en el que regre-
s6 Quijote a casa, maltrecho una vez més, pe-
ro capaz recobrar brios para emprender el
mas largo viaje, el que cubre el segundo li-
bro y le conduce a las costas de Barcelona.
Pongamos que salié a Villarrobledo, donde
aun hoy un par de artesanos cuecen las gi-
gantescas tinajas de barro tradicionales, que
contrastan, frente a frente, con los depédsitos
de acero ala puerta de la nueva fabrica, en el
camino de bodegas Aresan, con su cuidado
jardin y su barroca decoracion . Deja atras el
inmenso vifiedo (30.000 has.) y los monu-
mentos renacentistas y se encamina sonador
hacia su sefiora Dulcinea. Pero sin duda San-
cho exige una parada en las Pedroferas, en
Las Rejas, en la mesa del mas reputado y ge-
nial chef manchego, Manuel de la Osa.

En el Toboso no encontraria hoy en el pue-
blo de 2.000 habitantes mds que una joven
bautizada como Dulcinea, una imagen de su
amada, de alambre, y el vestuario de Mila-

LOS ALJIBES

Vino, aceite y 50 caballos pura raza espa-
flola, de capa negra, que relinchan por pu-
ra alegria primaveral. Son el decorado y la
hacienda de la hermosa finca, ahora que
la sequia alejé los flamencos del estanque
de la entrada. La bodega, en el centro, ro-
deada de vifias, es rotunda, sobria, y tan
flamante que pide a gritos la patina de vi-
da, actividad, historia.
Enlazonarecepcion no hay tolvas sino me-
sa de seleccion incansable, a ritmo de la
vendimia, por el dia manual y por la noche
a maquina. En la sala de elaboracion, de-
positos de 30.000 a 5.000 litros, y 18 ti-
nos franceses para afinar la crianza du-
rante 8 meses, previstos para elaborar la
cosecha de sus 223 has. y de 11 varieda-
des -Syrah, Petit Verdot, Tempranillo, la ex-
periencia de la Marcelan...- La ilusion de
los propietarios, la familia Lorenzo, de He-
Ilin es constituirla en Pago, fronterizo de
Almansay Manchuela, a 900 metros de al-
titud. Bajo la direccién de Pedro Sarrion
elaboran desde el afio 2002, y hace solo
un mes que el primer vino esta en la ca-
Ile, con la previsién de 1.200 barricas y
600.000 botellas.

Reciben visitas guiadas que pueden dis-
frutar de las regias zonas nobles, el pulido
patio y la coleccién de coches de caballos
y enganches, y sobre todo de la magnifica
vista desde el torreén, pensado como sala
de exposiciones.
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Vista de la Laguna del Principe,
en el pueblo de Ruidera.

VENTA D'AUBERT

El pueblo de Cretas, dormido en el Maes-
trazgo, en olvidadas tierras vinicolas del
Bajo Aragdn y Terra Alta, espabil6 cuando,
en 1987, una pareja de suizos recién lle-
gados, Hanspeter Mihlemann y Ruth
Brandestini, empezé a plantar en su finca
una vifia en espaldera en torno a la casa,
con variedades histéricas, garnachas tinta
y blanca, y nuevas: Cabernet Sauvignon,
Merlot, Syrah, Chardonnay, Viognier... Tar-
daron diez afios en presentar en sociedad
el Dionius, y desde entonces la empresa
crecié vertiginosamente.

Aun asi, ellos viven a pie de vifia y otean
el cielo con agudeza de conocedores, es-
perando que les sea propicio porque, en su
riguroso proyecto de vinos de calidad, se
resisten a incorporar riego o a tratar qui-
micamente el terreno y las plantas

La tierra es sana, y el clima, seco, es un
fiel colaborador, incluso cuando aturden
los vientos, el Cierzo y el salvaje Mistral.
El resultado es un mimado catélogo, vinos
originales, personales, los blancos varieta-
les o basados en Viognier, y los tintos en
Garnacha, como la joya de la casa, el Dio-
nus, en el que se combina con Cabernet
Sauvignon, Syrah y Merlot que envejecen
como varietales y conviven poco antes de
embotellar.

gros, la esposa de Salvador, el bodeguero. El
museo estd en obras, y la alcaldesa, desespe-
rada entre eso y un desgraciado edificio en
obras que afea la plaza. Lo mejor es una tien-
da de recuerdos y documentacién quijotes-
ca y valiosas exposiciones. Dulcinea es, eso
si, el nombre de la bodega que rige el endlo-
go Isidro Gomez.

En los alrededores, frente a la abandonada
Venta del Quijote, José Fernando Pérez, vi-
ticultor de todala vida, ha asumido el nom-
bre y la estética tipica para su nueva bode-
ga que estard acabada en la préxima
vendimia, y prevé un enohotel con 10 ha-
bitaciones, restaurante y sala de cata. Com-
pralafinca en el afio 1997,y planta 520 has.
de Syrah, Garnacha, Merlot, Cabernet,
Chardonnay y Tempranillo. Clones poco
productivos y poda corta. Naves de mil me-
tros para elaborar 400.000 botellas de se-
leccion y vender el resto de la uva.

Desde el mejor pago, Cerro del Moro, un
hito permite adivinar la pr6xima parada, en
Los Hinojosos, la excepcional Finca Anti-
gua de Martinez Bujanda que rige un joven
endlogo entusiasta, sensato y sabio, Lauren
Rosillo.

Y de ahi a Chinchilla, la que merecio ser ca-

RAIMAT

Setenta afios separan los dos edificios de
lo que es hoy la bodega Raimat, el cora-
z6n de una hermosa finca vifiedo que es la
verdadera protagonista, del paisaje y de la
historia, presidido por el castillo restaura-
do, sede de visitas.

La bodega antigua salié del estudio de un
discipulo de Gaudi, el arquitecto Rubio y
Bellver, segln encargo de Manuel Raven-
tés. Un encargo que concedi6 al artista li-
bertad para ensayar la primera construc-
cion espafiola basada en hormigén
armado. El nuevo edificio fue construido
en 1988 por Domingo Triay. Si Rubio se
inspird en el roméanico, Triay se ha remon-
tado al antiguo Egipto, y lo sugiere en for-
mas evidentes y en sutiles detalles. Se-
tenta afios de diferencia, pero ambos son
la muestra de la técnica, la estética y el
arte més innovadores de cada época.

Y es que reflejan el espiritu del fundador,
un visionario tenaz que hace un siglo lu-
cia con éxito sus vinos y precoces cham-
panes en la Exposiciéon de Barcelona, de
la firma en que hoy se integra, Codorniu.
En las profundidades de la bodega primi-
tiva duerme el botellero, el museo de vi-
nos histéricos, laenciclopedia del sabor de
los afos. Alrededor, las 2.245 has. que nu-
tren la bodega. Y es que Raimat es el vi-
fiedo mas grande de Espafia y también la
mayor finca vitivinicola de Europa propie-
dad de una sola familia.

Elabora 4,7 millones de I. de vinos tran-
quilos y 1,2 de espumosos.

VINUM JUNIO/JULIO 2005

pital de la Mancha, colgada en un promon-
torio inconfundible pero sin una habitacién
minimamente recomendable. Muy cerca, en
Horna esté la finca Los Aljibes con su ye-
guada de raza espafiola de capa negrayla fla-
mante bodega.

Y, siguiendo los pasos del hidalgo, los de ida
o0 los de vuelta de Barcelona, hacia Aragén
por Teruel, por el paisaje mediterrdneo del
alto Turia que rompe la Central de Cofren-
tes, por el Maestrazgo de pueblos empina-
dos y curvas intrincadas. Es donde Sancho
acepta el convite... «si vuestra merced quie-
re un traguito, aqui llevo una calabaza llena
de lo caro y unas rajitas de queso de Tron-
choén que servirdn de llamativo y desperta-
dor de la sed...», y alla vamos. Por Cantavie-
ja, colgada en una falla, por Mirambel, con
su torre cénica con caperuza.

En Tronchén, en las alturas de Alcaniz y su fa-
mosos Parador, Pilar Dalmau y su marido si-
guen haciendo queso como hasta hace poco
elaboraban en cada masfa. Ahora ellos retinen
la leche de las cabras y ovejas del vecindario,
unos 5.000litros semanales, la cuajan ylamol-
dean en asépticas «ancillas» de plastico, que
antes eran de madera. Hacen formas de me-
dio y 1 kg, saladas en salmuera y conservadas
en la cueva 5/6 meses. En la cdmara va ad-
quiriendo el moho, y para la venta los limpia
bajo el grifo, con estropajo.Y en el patio abrid
una tiendecita en la que vende exquisiteces de
sus vecinos. Como vecinos son la pareja sui-
za que elabora, en Cretas, los originales vinos
Venta d’Aubert.

El Quijote cuenta que nunca entré en Zara-
goza, pero en sus contornos se desarrollan
las hermosas historias del castillo de los Du-
ques v la Insula Barataria. Antes, el camino
pasa por Seforio de Aylés, impresionante,
asentada en su otero,y por Muerero, feliz pai-
saje aragonés que deja atrds los grisiceos
eriales, los chatos promontorios raidos por
los vientos del Moncayo. Un lobo o un zorro
-los ojos enganan- cruza la cima, enredado
en cepas antiguas, una perdiz cruza el cami-
no, sin prisa. Siempre le sigue otra, es tiem-
po de cria.

Loslegendarios dominios delos Duquesy su
palacio se sitdan en Pedrola, junto a la igle-
sia, y a dos pasos, en Alcald de Ebro, se re-
cuerda la Insula Barataria y los buenos ofi-
cios del gobernador Sancho que, convertido
en estatua, medita a la orilla del rio, solo, ol-
vidado. La mds triste imagen del viaje.

El camino a la costa se hace ameno y ex-
quisito «entre copas», de Carifiena y Cam-
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Palacio de los Duques
en Pedrola (Zaragoza).

po de Borja a Costes del Segre, ya en Cata-
lufia, donde hubo vino desde tiempos grie-
gos y donde los de Castell del Remei o Rai-
mat,la obra titdnica de Manuel Raventés en
el valle del Ebro, reinan desde principios el
pasado siglo.

Las hazafias del Caballero de la Mancha to-
can a su fin cuando, al embate del Caballero
de la Luna Blanca, da con sus huesos en una
playa cerca de Barcelona. Quiza en Alella de
Mar, a las puertas de Parxet, donde otro so-
nador, el Marqués de Alella, ha derrochado
esfuerzos para preservar las vifias de la codi-
cia inmobiliaria.

Atras quedan las desiertas playas, sumidas en
el empuje turistico «como las cosas huma-
nas no sean eternas, yendo siempre de sus
principios hasta llegar a su tltimo fin».Y co-
mo, dolorido de alma y cuerpo, llegd tam-
bién la vida de don Quijote a su acabamien-
to, concluye el viaje. Queda, eso si, y para
siempre, el Libro de tan buena guia y, en las
alforjas, mas de una docena de botellas que
bien valen las fatigas y traerdn memoria de
las mds gratas ocurrencias. ll

TEXTO: ANA LORENTE
(ana.lorente@vinum.info)
FOTOS: HEINZ HEBEISEN

(heinz.hebeisen@vinum.info)

PARXET

Parxet naci6 en 1920 en Tiana, pueblo
situado entre colinas cercanas al mar a
escasos kilémetros al norte de Barcelona,
cuando la familia Sufiol puso en marcha la
elaboracién del «méthode champanoise»
en su masfa, que ya venia elaborando
vinos desde el siglo XVIII.

En 1980 instalaron la actual bodega, cris-
talina, con modernas instalaciones de esti-
lo californiano. Con los primeros depésitos
de acero que funcionaron en Catalufia, jun-
to a la masia Can Matons, una tradicional
casa de labranza catalana del siglo XVIII. Al-
rededor crecen los vifiedos de Pansa blan-
ca, la variedad de uva genuina de Alella que
otorga su personalidad a los cavas y a los vi-
nos blancos Marqués de Alella. Vifiedos pro-
pios y ajenos, gestionados milagrosamente
para que los viticultores no vendan sus tie-
rras a las inmobiliarias.

La vendimia se realiza en cajas de 20 kg., de
formamanual, y se dirige rigurosamente des-
de la bodega, aunque algunas veces obligue
a realizar hasta tres y cuatro desplazamien-
tos a una misma parcela. Se prensa la uva
entera para conseguir un mayor calidad. El
transporte también corre a cargo de la bode-
ga, lo que asegura que la uva llegue con la
mayor rapidez posible y en perfecto estado.
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Guia del viajero

Calle Don Quijote de El Toboso. A la derecha, Milagros Lopez, de Vifiedos y Bodegas de El Toboso,
en la plaza del pueblo ante un monumento a Dulcinea.

BODEGAS

El Vinculo
Avda. Juan Carlos | s/n. 13610
Campo de Criptana (Ciudad Real)

Tel. 926 56 37 09y 983 87 37.
Fax. 926 56 37 09

El Guijoso- Sanchez Muliterno
Ctra. de El Bonillo a Ossa de
Montiel, Km. 11,4

Tel. 967 193 222 y 967 370 746
Fax. 967 193 292

Manuel Manzaneque

Ctra. Ossa Montiel-Bonillo

02610 El Bonillo (Albacete)

Tel. 967 58 50 03 y 91 715 38 44
Fax. 967 58 50 03 y 91 715 55 64

Vinicola de Castilla
Calle I, s/n.
13200. Manzanares (Ciudad Real).

Tel. 926 647 800
Fax. 926 610 466

Bodegas Aresan

Ctra. Nal. 310, Km. 120
02600 Villarrobledo (Albacete)
Tel. 902 110 510.

Fax. 902 110 550

Campos de Dulcinea
C/ Garay, 1.

45820 El Tohoso (Toledo)
Tel. 607 991 758.

Fax. 678 572 633

Finca Antigua

Ctra. Quintanar-Los Hinojosos,
Km 11,5.

16417 Los Hinojosos (Cuenca)
Tel. 969 12 97 00

Fax. 969 12 94 96

Los Aljibes
Finca los Aljibes

Ctra. de Horna -Chinchilla de
Montearagon (Albacete)

Tel. 91 884 34 72.
Fax. 91 887 40 10.

Venta d’Aubert

Ctra. de Valderrobles a Arnes,
Km. 28

44580 Cretas (Teruel)

Tel. y Fax 978 76 90 21

Seforio de Aylés

Finca Aylés

Ctra. Muel-Villanueva de Huelva,
km 24

Mezalocha (Zaragoza)

Tel. 976 1404 73

Fax: 976 14 02 68

Bodegas Vinae Mureri
Finca La Moratilla
Ctra. Murero-Atea
50366 Murero (Zaragoza)
Tel. 656 872 842

Raimat

C/ Afueras, s/n,

25111 Raimat (Lleida)
Tel. 973 724000

Marqués de Alella-Parxet
Mas Parxet
08391 Tiana (Barcelona)

Tel. 933 950 811
Fax. 933 955 500

DONDE DORMIR

Consuegra

Las Provincias

Ctra. de Toledo-Alcazar, km. 58,5.
Tel: 925 48 03 00

Tiene 34 habitaciones. La doble
cuesta unos 50 euros.

Puerto Lapice

El Aprisco

Ctra. N-IV, km. 134.

Tel. 926 57 61 50

Tiene 7 habitaciones; la doble
ronda los 35 euros.

Manzanares

Castillo de Pilas Bonas

Tel. 926 647 196

La fortaleza medieval, construida
en el siglo XIIl por la orden de
Calatrava, ha sido rehabilitada y
convertida en un agradable hotel.
Doble: 100 euros.

Valdepenas

Casa Palacio Santa Cruz de
Mudela

M? del Rosario Laguna, 6.

Tel. 926 349 060

Situada a 15 km. de Valdepefias,
esta antigua casa seforial del
siglo XVII es ahora un grato hotel
de 13 habitaciones. Tiene un res-
taurante, La Vendimia, donde se
puede degustar cocina regional.
Habitaciéon doble: 85 euros.

Villanueva de los Infantes
Hospederia Real El Buscén de
Quevedo

Frailes, 1. Tel: 926 361 788

En un convento de los Dominicos
del siglo XVI, tiene 24 habitacio-
nes. La doble: desde 50 euros.

El Toboso

Casa Rural Isabel de La Torre
Tel: 925 56 80 06

Es la pista mas fiable y deliciosa
para saber y seguir la historia de
El Quijote. Isabel es una fuente
de erudicion sobre el libro cervan-
tino.

Albacete

Parador de Albacete

Ctra. N-301, km. 251.

Hondo de la Morera.

Tel. 967 245 321

Se encuentra a tres kilémetros de
la ciudad de Albacete y es, sin
duda, una de las mejores solucio-
nes para pernoctar por esta zona,
entre otras razones, por la escasez
de hoteles. Confortables habita-
ciones. La doble: desde 69 euros.

Alcaiiiz

Parador Nacional

Castillo Calatravo, s/n.

Tel. 978 830 400

El Castillo-convento construido en
los siglos XIl'y XIIl fue sede impor-
tante de la Orden de Calatrava.
Destaca su Torre del Homenaje y
un delicioso patio con vegetacion.

DONDE COMER

Puerto Lapice

La Venta de Don Quijote

El Molino, 4. Tel. 926 57 61 10
En el patio, cocina tradicional.

Manzanares

Castillo de Pilas Bonas

Tel. 926 647 196

El restaurante reposa sobre una
legendaria edificacion del siglo
XII. Su carta hace honores a la
cocina del medievo con platos
como berenjenas fritas con miel
de cafia o la carrillada de ternera
con reduccién de vino tinto.

Valdepeiias

La Aguzadera

Autovia de Andalucia, km. 197,4
(direccion sur). Tel. 926 323 208.
www.laaguzadera.com

A la entrada de Valdepefias se
encuentra este restaurante que
hace una recreacién con tintes
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modernos de la cocina tradicional
manchega. Entre sus platos estre-
Ila cabe destacar las alcachofas
con almejas, el bonito del norte a
la parrilla o el lomo de ciervo al
vino tinto, entre otros.

Villanueva de los Infantes
Restaurante Jaraiz

C/ Fuente, 11. Tel. 926 36 15 45
Rescata las viejas recetas del
Campo de Montiel, y con la cele-
bracién de los 100 afios de la pri-
mera parte de El Quijote ofrece a
sus comensales un Menu Cervan-
tino con croquetas de perdiz en
escabeche, los duelos y quebran-
tos o cordero manchego al horno,
entre otros. Tiene una buena carta
de vinos de toda la region.

Ossa de Montiel

Mesén Maese Pedro

Camino de San Pedro, s/n.

Tel. 967 37 72 88

Destaca la paletilla lechal y el
asado de cordero pascual. Hay
galianos (gazpachos manchegos)
por encargo, y arroz y conejo.

Las Pedrofieras

Las Rejas

Borreros, 49. Tel. 967 161 089
Manuel de la Osa ha conseguido
hacer de su restaurante una de las
paradas imprescindibles  para
conocer la moderna cocina espa-
fiola. Creatividad, interés por
mimar los productos de la tierra 'y
una de las mejores cartas de vinos
manchegos del pais.

Alcafiiz
Parador Nacional

Castillo Calatravo, s/n.
Tel. 978 830 400

Cocina aragonesa. Menu cervanti-
no con migas. Ternasco asado,
Tortas del Alma.

Quintanar de la Orden
San Francisco
C/ San Francisco

El chef Fidel Esquinas demuestra
interés y gusto al tratar con estilo
actual tanto la cocina tradicional
como una generosa oferta de pes-
cado y la bodega.

FIESTAS, MUSEOS Y VARIOS
Consuegra
La Fiesta del Azafran.

Coincide con la recogida de la
flor. El dltimo fin de semana de
octubre.
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Ossa de Montiel

Hogueras de San Pedro de Verona.
Bajan al santo a la ermita los dias
que van desde el domingo de
Semana Santa al 29 de Abril.
Fiesta de hogueras.

Visitar la Cueva de Montesinos.
En este afio de celebracién de El
Quijote, se hacen con frecuencia
representaciones de la obra de
Cervantes.

El Toboso

Casa Museo de Dulcinea

Don Quijote, 1. Tel. 925 19 72 88
Museo Cervantino

Daoiz y Velarde, 3. Tel. 925 19 73 81

Alcaraz

Mercado Medieval.

El Gltimo fin de semana de mayo
suelen montar un mercado con
productos que nos trasladarén a
los siglos XIV-XV.

Campo de Criptana

Museo de Los Molinos de
Viento

Sierra de los Molinos.
Tel. 926 56 22 31

Tomelloso
Museo del carro y labranza

Ctra. Pedro Muiioz, s/n
Tel. 926 504 961

Almagro
Museo Nacional del teatro

Gran maestre, 2,
Tel. 926 26 10 14

Arriba, Castillo Pilas Buenas (s. XIII) en
Manzanares. Abajo, Sopa de Ajo morado
del Restaurante Las Rejas, en LasPedro-
fieras (Cuenca).
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El edificio mas emblematico de
Estambul: Hagia Sophia.

El punto de encuentro de la «juven-
tud dorada»: la taberna Viktor Levi.

«Mezze» se
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Suculentas empanadas
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El bulevar mas suntuoso de
Estambul: Istiklal Caddesi.

ESTAMBUL

Noches

Turcas

Cuando en el Bésforo las barcazas danzan al
viento del creptisculo, en el barrio de Beyoglu
las viejas tabernas se llenan de jévenes sibaritas
dispuestos a disfrutar.

El puente Galata: pescando
entre Europa y Asia.
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Turquia
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La plaza de Taksim, el corazon
de la capital turca.
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En el exterior estd oscureciendo. Delante de
los grandes arcos de los ventanales de la ca-
sa de vinos «Pano» se funde todo: conti-
nentes, siglos, religiones... Mujeres con la ca-
beza cubierta por un panuelo y vestidas con
sencillez, vendedores kurdos de mandarinas
con sus traqueteantes carros, muchachas j6-
venes luciendo vaqueros estrechos y botines
afilados, trabajadores cansados, vestidos de
gris y tocados con gorros de lana negra,
hombres de negocios con Rolex de oro y tra-
je a medida. Todo esto s6lo se puede ver en
Estambul, o mejor dicho, en el barrio de Be-
yoglu. La arteria principal del barrio es Isti-
klal Caddesi, una gran calle para pasear, de
aire occidental, donde lo suntuoso adn pa-
rece mds espléndido que cualquier cosa que
puedan ofrecer ciudades como Londres, Pa-
ris 0 Madrid. A s6lo cincuenta pasos de alli,
en las calles laterales, estd el mds abigarrado
Oriente. Y en algun lugar a medio camino,
como por ejemplo en la taberna «Pano», to-
do se funde como en un crisol para formar
una genial belleza.

El sumiller se llama Nebil. Tiene en la ma-
no una botella de vino tinto, un Ancyra de
2003 de la conocida bodega Kavaklidere.
«S6lo 60 liras», dice sonriendo (al cambio,
unos40 euros). «Un precio Gnico parael me-
jor Kalecik Karasi de la zona central de Ana-
tolia». Y ya no hay quien le pare en suloa a
esta fantdstica variedad turca. «Los hititas ya
la cultivaban aqui desde 2.000 afios antes de
Cristo», nos informa. Luego divaga hacia

otro posible origen, hacia el monte Ararat
en el este del pais. Segun el Antiguo Testa-
mento, alli, en la frontera con Irdn y Arme-
nia, el bueno de Noé arrib6 con su Arca y se
hizo vinicultor.

sAcaso Estambul no es una locura? Un jo-
ven musulmén descorchando unabotella de
vino para un suizo mientras le cuenta un
episodio delaBiblia... El vino, por cierto, tie-
nearomas especiadosa frutillos, y es tan sua-
veyacariciador como la brisa vespertina so-
bre el Boésforo. Recuerda de manera
sorprendente a un Beaujolais concentrado
de gran quilataje, como por ejemplo un
Moulin-a-Vent, y armoniza maravillosa-
mente con los kofte, unas pequenas albén-
digas de carne picada, aromatizadas delica-
damente con especias como menta,
cominos o bien una pizca de canela.

Las tabernas estan de moda

«Pano» es una taberna con orgullo. Decoran
el techo estucos cuidadosamente restaura-
dos y arafas antiguas, y detrds de la barra,
sobre una sélida estructura de madera no-
ble, dominan la sala las diez grandes tinas de
madera de las que antiguamente se escan-
ciaba el vino directamente en las botellas,
copas o garrafas. La historia de esta casa re-
fleja la gran Historia, la que aparece en los
libros. Durante el reino Otomano, con su ac-
titud restrictiva contra el consumo de alco-
hol, eran sobre todo los griegos los dedica-
dosalavinicultura. Uno de ellos era Panayot

Papadopulos. Fund¢ la taberna «Pano» en
1898,y vendia a granel sus propias seleccio-
nes, que clasificaba por ntimeros. Cuanto
mas elevada la cifra, mejor el vino. El nd-
mero 59, por ejemplo, era muy apreciado;
pero hacia fin de mes, cuando la gente tenia
menos dinero, también bebia el mas ase-
quible niimero 10.

Como en el transcurso del tltimo siglo iba
siendo cada vez mas dificil para un griego
hacer negocios en Estambul, la familia Pa-
padopulosvendi6 sulocal aun armenio, que
convirtid la «Pano» en un lugar de moda pa-
ra personalidades destacadas. Finalmente,
en 1999, cuando el vino empezd a estar me-
jor visto que nunca en Estambul, el hombre
de negocios turco Feyzi Biijiikerol compré
la taberna y la amplié.

Poco tiempo después, la taberna «Pano» se
vio confrontada de manera trdgica con el
emergente extremismo islamico. En el
transcurso de un atentado suicida contra el
consulado britdnico, situado enfrente, tam-
bién sufri6 graves danos esta antigua insti-
tucién. Puede que los fundamentalistas se
alegraran. Pero la «<Pano» ha superado tam-
bién esta crisis. Hoy, cada noche cientos de
jovenes de Estambul se acercan por este lo-
cal y por el vecino «Viktor Levi», otra ta-
berna no menos interesante que pertenece
al mismo propietario. Y siguen bebiendo los
vinos de la casa nimero, el numero 59 y el
numero 10,embotellados especialmente pa-
ra los dos restaurantes.
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Gaviotas en los minaretes

Por la noche, como siempre, los pescadores
se sitian en el puente de Gélata con sus ca-
nas. Detras de ellos se asan sardinas y casta-
nas, y el olor de ambas cosas se funde en al-
go que sélo se puede oler en Estambul en
invierno. Al otro lado del Cuerno de Oro, en
el viejo Estambul, dominan el paisaje las im-
presionantes ctpulas de las cuatro grandes
mezquitas, perfectamente iluminadas. En
ningdn otro lugar la religién isldmica resul-
ta tan majestuosa, tan poderosa. Pero los
dieciséis minaretes que apuntan al cielo, re-
cordando lddicamente a un bosque de lapi-
ces, confieren ligereza a estos monumenta-
les cuerpos arquitecténicos. De vez en
cuando, los focos de luziluminan alguna ga-
viota que revolotea con elegancia alrededor
de las torres de las mezquitas. Quién sabe,
quizd las tomen por mdstiles de veleros.

La vista tiene algo de cuento de hadas. Al ce-
rrar los ojos, uno se imaginaria estar vien-
do las barcas de los antiguos sultanes, arras-
trando tras de si esas cintas de muselina
bordadas con carpas plateadas que se ven en
las representaciones. Cuando cierran los ba-
zares, ha finalizado la oracién vespertina y
los ultimos transbordadores se han llevado
a los trabajadores que regresan a sus casas
mas alld del oscuro Bésforo, el silencio se ex-
tiende por la ciudad de Estambul. En los po-
cos bares de este barrio, la gente bebe cay, el
tipico té azucarado, o bien,como mucho, ra-
ki, el aguardiente nacional turco.

Atatiirk apreciaba el vino

Pero en el otro lado de la ciudad, en Istiklal
Caddesi, atin pasean las multitudes. Un lu-
gar al que se puede huir en busca de paz es
el bar del hotel «Pera Palas», que vive del
trasnochado ambiente de los tiempos del
mitico Orient-Express. Agatha Christie se
alojé en él. En su habitacién atn se conser-
va intacta su maquina de escribir. También
el fundador del Estado turco, Mustafa Ke-
mal Atatiirk, partidario confeso del modo
occidental del disfrute, se sentia a gusto alli.
En una vitrina de cristal en la entrada del
bar hay algunas botellas empolvadas y una
lista de precios delos vinos del afio 1902. Ba-
jo el epigrafe de «Vinos de la regién» s6lo
habia en aquel entonces dos: un «Monopol
White» y un «Monopol Red».

Atatiirk, que lider¢ la Republica de Turquia
a partir de 1923, gustaba de tomar buen vi-
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Nuestra recomendaciéon

Moderno

Sauvignon Blanc
2003

Sarafin Winery,
Murefte (Tracia)
www.sarafin.com

Este joven proyecto vinicola
turco apuesta enteramente
por las variedades interna-
cionales. Los vinicultores se
basan en el estilo del Nuevo
Mundo. Los primeros vinos
se embotellaron en 1996 y
tuvieron considerable éxito
internacional. Los viiiedos
de Sauvignon blanc estdn si-
tuados en la bahia de Saros,
en el extremo occidental de
Tracia, directamente en la
costa del mar Egeo. El vino,
de reflejos claros verdosos,
ha sido vinificado en tan-
ques de acero y muestra los
aromas caracteristicos de la
variedad: saiico, casis y hier-
bas aromdticas. En el pala-
dar resulta suave, redondo y
alegre.

Frutal

Ancyra Kalecik
Karasi 2002

Kavaklidere Winery,
Aykurt (Cankaya)
www.kavaklidere.com

Es probable que el pueblo
hitita ya cultivara la varie-
dad de uva Kalecik Karasi
2000 afios antes de Cristo.
Actualmente esta rara varie-
dad se halla sobre todo en la
zona central de Anatolia. El
vino presenta un color rojo
cereza claro y, con sus puros
aromas de fresa, frambuesa
y violeta, recuerda a un Be-
aujolais bien hecho. En el
paladar resulta equilibrado
y de peso medio, con dcidos
presentes. Kavaklidere se
fundé en 1929. Segiin cuen-
tan, en los afios 30 Atatiirk,
el presidente del Estado tur-
co, al catar un vino de Kava-
klidere exclamd: “;Asi es co-
mo ha de ser un buen vino!”

Alegre

DLC Okuzgdzi
2002

Doluca Winery,
Murefte (Tracia)
www.doluca.com

Fundada en 1926, Doluca
fue la primera bodega priva-
da de Turquia. Actualmente
esta empresa, que produce
anualmente cerca de diez
millones de botellas, estd
bajo la direccién de la se-
gunda generacion: Ahmet
Kutman, que estudié enolo-
gia en la Universidad de Ca-
lifornia. En estos tiltimos
afios, la bodega ha sido re-
novada con una inversién de
15 millones de euros. La va-
riedad Okiizgozii se cultiva
sobre todo en el este de Ana-
tolia y produce vinos extra-
ordinariamente interesantes.
Doluca elabora su Okiizgo-
zil cuatro meses en barrica
de roble francés. Un vino de
aroma especiado de frutillos,
aterciopelado y alegre.
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Turquia

no durante sus largas conversaciones noc-
turnas con artistas, historiadores y cientifi-
cos. Se sentia desolado por el entonces mas
bien modesto nivel de los vinos turcos. Por
ello, no s6lo fomenté la fundacién de bode-
gas privadas, sino también, segun se dice,
planté él mismo un vifiedo.

Tambores para acompaiiar al vino

Los biznietos de Atatiirk celebran hoy sus
fiestas en el «Zarifi», un local de moda de-
corado con estilosa sencillez, que antigua-
mente fue unalavanderia. Estd situado a po-
cos cientos de metros de la plaza de Taksim,
el centro del Estambul occidental y urbano.
Los porteros, provistos de walkie-talkies, se
encargan de no dejar entrar mas que a los
ricos, guapos y con estilo. Los cocineros sa-
ben muy bien cémo conferir un toque no-
vedoso a los platos clasicos orientales como
mezze o kebab. En la amplia carta de vinos
hay un lugar para los vinos hechos con va-
riedades autdctonas como Narince (blan-
ca), Bogazkere y Okiizgozii (tinta), junto a
vinos, también turcos, hechos con varieda-
des internacionales como Sauvignon blanc,
Cabernet Sauvignon y un Merlot muy bue-
no de Sarafin.

Cuanto mds avanza la noche, mas aumenta
el volumen de la suave mdsica tecno, enri-
quecida con los sonidos de instrumentos
clasicos como las flautas kavaly los tambo-
res darbuka. Sobre este fondo se eleva el can-
to de una voz lasciva. Poco a poco van reti-
rando las mesas. La gente se acaba el ultimo
trago de su copa de tinto y se levanta. Me-
dia hora después, cientos de personas se me-
cen al son de la opulenta musica oriental.
«Los viernes», dice el barman, «en el ‘Zarifi’
las noches no terminan hasta el amanecer».
Y tampoco entonces es hora de irse a dor-
mir, es mejor seguir el consejo del sumiller
del «Pano», Nebil: «<Lo mejor es ir directa-
mente a un hamam. Tras pasar dos horas en
un bano de vapor, después de haber sido en-
jabonado, frotado y masajeado, te sientes co-
mo nuevo», aconseja. Tiene razén. Un bafio
turco es mejor que una aspirina. n

TEXTO: THOMAS VATERLAUS

(thomas.vaterlaus@vinum.info)

FOTOS: ARCHIVO VINUM

La eleccion del vino: el 59 es
el triunfo del «Viktor Levi».

LAS TABERNAS DE ESTAMBUL

LAS MEJORES DIRECCIONES
Pano

Hamalbasi Caddesi 26
TR-80060 Galatasaray-Beyoglu
Tel. +90-(0)212-292 66 64

Fax +90-(0)212-292 66 65
info@panosarapevi.com
WWWw.panosarapevi.com

Antigua taberna, frente al consulado britani-
co, que tras su remodelacién se convirtié en
el local de vinos mas popular de Estambul.

Viktor Levi

Hamalbasi Caddesi 12
TR-80060 Galatasaray-Beyoglu
Tel. +90-(0)212-249 60 85
Fax +90-(0)212-249 62 75
info@viktorlevi.com
www.viktorlevi.com

Unatabernaantigua con elementos del mo-
dernismo y decoracién griega. Por las no-
ches esta llena, es confortable y ruidosa.

Un local favorito'de los
lugarefios: la taberna «Pano».

Zarifi

Cukurlugcesme Sokak 13

TR-80060 Galatasaray-Beyoglu

Tel. +90-(0)212-293 54 80

Fax +90-(0)212-293 54 84

Local de moda en una antigua lavanderia.

Los fines de semana hay baile desde la me-
dianoche.

Otros restaurantes

donde se sirve vino

Para disfrutar en Estambul de los vinos su-
periores internacionales, lamejor seleccién
se puede encontrar en los restaurantes de
los hoteles internacionales, sobre todo en
el «Four Seasons» y también en el «Hyatt
Regency» (el restaurante del hotel se Ila-
ma «Spazio»). Un tipico restaurante de ba-
rrio (en Turquia los Ilaman meyhane) que
tiene una buena seleccién de vinos es el
«Refik», en la calle Sofyali Sokak n° 10-12
en Tunel-Beyoglu.

tel. +90- (0)212-243 28 34.
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Paisaje arménico de vifiedos,
bosgues de ‘castaiios y granjas
en la zona.de Monta. i h
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La region de Roero ha cambiado mucho. Ha-
ce quince anos, desde la salida Asti Oeste de
laautopista hastallegara Alba, tansélo seatra-
vesaba tierra de nadie, enolégicamente ha-
blando. También entonces habia vinicultores
y vifiedos, pero estos apenas se vislumbraban
entre los bosques, las pequefias empresas in-
dustriales, las plantaciones agricolas de cere-
ales, los ganaderos de vacuno y las 25 peque-
naslocalidades diseminadas por esta pequena
regi6n encajada entre Asti, Alba y Bra. Roero
era una region de paso para turistas en busca
del Santo Grial del Vino en las zonas de Ba-
rolo y Barbaresco; apenas habia restaurantes
ylos vinicultores de renombre se podian con-
tar con los dedos de una mano. Ya entonces
era hermosa la region de Roero, con sus coli-
nas que recuerdan a las de los Langhe, pero se
paraba el coche s6lo en los semaforos, para
dejar paso a los peatones.

;Y en la actualidad? Basta echar una ojeada
por laventanilla del coche:la region entre Vez-
za d’Alba y Monta, entre Canale y Piobesi, ha
descubierto su vino. Practicamente han desa-
parecido las vides asilvestradas con sus lar-
guisimos sarmientos apoyados en estructuras
de alambre, antafio un elemento habitual del
paisaje. Casi en cada curva, un cartel indica la
direccién hacia una finca vinicola y, junto a
los bosques, prados y plantaciones de cerezos
o melocotoneros, se ven hileras de cuidadas
cepas de Nebbiolo, Barbera o Arneis.

A diferencia de los cercanos Langhe, firme-
mente en manos de los vinicultores, en Roe-
ro aun reina la variedad. Se acaba de estrenar
en Monta una «Ruta de las abejas» que dis-
curre por toda la regiéon y alo largo de la cual
se pasa por pintorescas colmenas de piedra
como pequeiias capillas... Esta es s6lo una de
las curiosas singularidades de esta region, en

la que también se halla una extensa reserva
natural.

El turismo rural florece

Hasta los «barolisti» han empezado a venir a
comer a Roero. Por ejemplo, al «Centro» en
Priocca, un refugio de la cocina originaria de
Roero, para deleitarse con un fritto misto,
compuesto por una docena de entrantes pre-
parados por la cocinera jefe, al igual que los
platos principales.Y los turistas ya pueden en-
contrar camas confortables en los agriturismi
y los hoteles.

Roberto Damonte ha construido uno de és-
tos en su finca, en medio de sus viedos. Con
una hermosa vista sobre Canale, la capital ex-
traoficial de Roero, se yergue Villa Tiboldi,
una construccion rustica noble de piedra y
madera, que incluye un pequefio restaurante
en un edificio adyacente. «Estas son las cosas
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que faltaban aqui, lo que seguia diferencian-
do a Roero de otras grandes regiones vinico-
las como Chianti o Langhe», explica el bigo-
tudo vinicultor. «Ahora, también nosotros
podemos ofrecer algo a los amantes del vino
que vienen aqui. En esta region hay algunos
restaurantes muy buenos, y también estd el
agriturismo; las vacaciones en el vifiedo se es-
tan poniendo de moda».

La finca vinicola en cuyo centro se levanta Vi-
lla Tiboldi se llama Trinitd. Damonte ofrece
el vino del mismo nombre en su bonito res-
taurante, y las vifias de las que procede se ven
directamente a través del gran ventanal. Es-
trictamente hablando, son tres los vinos que
tienen su origen en este viiedo: el amarillo-
dorado Roero Arneis Trinita, al que deja ma-
durar un afno mds que la mayoria de sus co-
legas; un Passito, cuyas uvas deja secar en las
cepas en otofio, y el tinto Roero Trinita, de co-
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«Ahora también nosotros podemos ofrecer algo
a los amantes del vino que se acercan por aqui»

lor rojo cereza, un vino de la variedad Neb-
biolo complejo,jugoso ylleno, pero conlaele-
gancia propia del Nebbiolo. Este Roero DOC
ya hoy cumple todas las condiciones para el
nuevo nivel DOCG que entra en vigor con la
afiada de 2005.

El hueco para colarse en la DOC

Pretende ser el detonante para la regién. A
partir del afio 2005, el Roero tinto (y también
el blanco Roero Arneis) jugara en la liga de
primera divisién de los mejores vinos italia-
nos, como Barolo, Barbaresco, Brunello, etc.
Ahora este vino, que hasta el momento era al-
go asi como la rama pobre de la familia de los
Nebbiolo, finalmente puede contarse entre la
flor y nata del Piamonte. En cuanto a las di-
rectrices de produccién DOCG, la regién de
Roero se orienta en el Barbaresco: también el
Roero, tras casi dos afios de maduracién en
barrica de roble, sale al mercado en el tercer
afio después de la vendimia.

Pero la historia del Roero tinto comenz6 ya
en 1985, cuando esta region entré a formar
parte de las DOC. Entonces, algunos vini-
cultores de Canale y los pueblos de los alre-
dedores se unieron y empezaron a hacer un
vino «importante». Naturalmente, Barolo y
Barbaresco fueron sus padrinos; su meta era
repetir con el Roero el éxito de los anterio-
res. Aunque si existia una dificultad: para que
no hubiera colisién con las directrices de la
regiéon DOC Nebbiolo d’Alba, que prevén un
100 por cien de Nebbiolo, y que también ri-
gen en Roero, los vinicultores tuvieron que
encontrar un hueco por el que colarse. De-
cidieron que el Roero habia de contener has-
ta un tres por ciento de Arneis blanca. Con
ello, consiguieron via libre para la condicién
de DOC.

Luego se presentd otro problema: la madura-
cién minima prevista para el Roero era de
apenas seis meses. El vino sufre esta confusion
ya desde entonces, pues junto a los jovenes de
rompe y rasga, que sacan al mercado vinos
frescosy alegres un afio después de la cosecha,
estan los vinos de otros vinicultores, madu-
rados durante tres o incluso cuatro afios, que
pueden medirse con los mejores vinos de Ba-
rolo. No es extraiio que al consumidor le re-
sulte dificil orientarse...

Roberto Damonte

Arneis

La alternativa blanca

«Provare, produrre, prograndire», es decir,
iprobar, producir, crecer! Este era el lema
que rezaban en los afios 70 las banderas
de los fundadores del Roero Arneis, que
crearon el club 3 P. En aquel entonces, la
region de Roero aln era un desierto vini-
cola, el Arneis se llamaba Nebbiolo Bian-
cho o Bianchetti, y la palabra autéctono to-
davia no estaba en boca de todos. «El
Arneis era un vino para ocasiones especia-
les», comenta Giovanni Negro, propietario
de lafincavinicola Angelo Negro, «y se pro-
ducia dulce». Recuerda que el club 3 P se
formé también por motivos practicos: «Ca-
si ninguno lograba llenar una barrica ente-
ra él sélo». Laasociacion de intereses pron-
to Ilevé al Arneis por el camino de la
victoria; entretanto, hasta Angelo Gaja lo
ha descubierto como vino blanco alterna-
tivo en el Piamonte.

Giovanni Negro ha ampliado la finca vini-
cola de su padre sucesivamente desde 2,5
hasta 54 hectéreas, de las que casi la mi-
tad estd plantada de Arneis. Junto a tres
vinos secos, Negro vinifica también un pas-
sito y un spumante de esta variedad. Fran-
cesco Monchiero, que gestiona la finca
Monchiero Carbone en Canale, esta entu-
siasmado: «La variedad Arneis es Unicay,
en realidad, su Unico pariente es la Neb-
biolo. Muestra un maravilloso equilibrioen-
tre aroma, acidez y alcohol; es una varie-
dad autéctona italiana». Poco a poco,
también los aficionados al vino fuera de
Italia estan descubriendo su aromatica fi-
namente especiada y la potencia (condi-
cionada por un 13 a 14 por ciento de al-
cohol) del Arneis, y se alegran de que su
precio sea razonable. Asi, el Arneis sigue
siendo uno de los muy pocos vinos a los
que la crisis no ha afectado.
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«Tengo muy claro que un Roero sélo
deberia ser un Nebbiolo realmente superiot.»

«Esto ha sido un gran dilema para la zona»,
comenta Michele Pasquero, que explota en
Priocca, al oeste de Roero, una finca de cua-
tro hectéreas de vifiedos junto con su esposa,
la alemana Annette Hilberg. En su pequefia
bodega, junto a las barricas, atn hay sitio pa-
ra una mesa de cata. Alli es donde Michele
Pasquero filosofa sobre el futuro de la regién
de Roero. Hilberg-Pasquero producen, hasta
ahora, s6lo Piemonte IGT, Barbera DOC y
Nebbiolo d’Alba DOC, pero ningtn Roero.
«Hemos decidido embotellar nuestros vinos
como Nebbiolo d’Alba, aunque también po-
driamos producir Roero», explica. «Tengo
muy claro que un Roero sélo deberia ser un
Nebbiolo realmente superior». Con la nueva
DOCG, Michele Pasquero quiere volver a re-
flexionar sobre su decision: «En uno de nues-
tros vifiedos seguro que podrfamos encontrar
una seleccion para un gran Roero».

Otros ya se han decidido. Hace afios que pro-
ducen vinos bajo el logotipo de Roero: un
Nebbiolo madurado muchos meses en barri-
casderoble, procedente de parcelas conla for-
tuna de tener un suelo adecuado y un micro-
clima especial, y con frecuencia de vifiedos
individuales. Uno de los que comprendieron
pronto el potencial que albergabala region de

Michele Pasquero

Roero fue Roberto Damonte. Algunos de sus
colegas incluso dicen que fue el primero en
hacer un Roero al estilo de un gran Barolo en
su finca Malvira, junto a Canale, en construir
unabodega moderna parasusbarricas de ma-
dera y en sacar adelante sus vifiedos, que ro-
dean la bodega como un anfiteatro. Pero atn
hoy sigue buscando constantemente nuevos
lugares para plantar vifiedos, nuevas posibi-
lidades para el Nebbiolo. Su dltima creacién
se llama Mombertello, también un Roero de
un solo vifledo pero mas fragil, més elegante
que el Trinita, aunque sin su estructura.

Mas elegante que el Barolo

sPero podria decirse que el Roero no es mds
que un Barolo de segunda clase o bien, en el
mejor de los casos, un buen plagio? Damon-
te reflexiona un momento y luego contesta:
«Algunos vinicultores ya han demostrado lo
que se puede hacer con la Nebbiolo en esta re-
gion. El vino que se produce no es un segun-
do Barolo, sino un Roero, con mas elegancia
y unos matices que la Nebbiolo s6lo posee
aqui, en Roero». En tiempos dificiles para las
ventas, incluso en el caso de los vinos de Ba-
rolo y Barbaresco, ;puede mantenerse en el
mercado un tercer vino del mismo tipo? Da-

En la hodega de Matteo Correggia, en
Canale, el Roero tinto Roche d’Ampsej
madura en barricas de roble.

monte estd convencido de ello: «Muchos Ba-
rolo y Barbaresco son, sencillamente, dema-
siado caros. Un Roero DOC evidentemente
no estd situado en ese nivel de precios, y tam-
pocoloestard como DOCG. Otraventajaana-
dida es que todos conocen el Barolo y el Bar-
baresco, pero el Roero DOCG es una novedad
que despierta la curiosidad. De una impor-
tancia fundamental es, naturalmente, que to-
dos los vinicultores produzcan el nivel de ca-
lidad que se espera de tal vino.

Oportunidad y reto

Tampoco se ha de creer que Gnicamente en
Canale se producen buenos vinos. Sélo hay
que pensar en vinicultores como Negro en
Monteu Roero, Casetta en Vezza, Marsaglia o
Ca’ du Russ en Castellinaldo, Valdinera en
Corneliano, Renato Buganza o bien la Tenu-
ta Carretta en Piobesi. Y naturalmente, Mi-
chele Taliano y Giovanni Almondo en Monta.
Giovanni Almondo hace Roero, Arneis y Bar-
bera. El que mejor se vende es el Arneis, y Al-
mondo le ha dedicado un vifiedo en exclusi-
va, que se llama Bricco di Ciliegie, por los
cerezos («ciliegio») que crecen en él. Pero
también €l ve el futuro de su tierra en el Roe-
ro DOCG: «El estatus de DOCG es una gran

Roberto Damonte, uno de los
pioneros de Arneis y Roero.

oportunidad y un reto: asi, por fin se podra
separar el trigo de la paja; los Roero DOCG
s6lo deberfan proceder de los mejores vife-
dos, reservando los vifiedos menos excelentes
para producir y comercializar Nebbiolo DOC
joven y fresco». sDe donde proceden los me-
jores Nebbiolo? ;Cual es la zona éptima para
el Roero DOCG? «Eso depende», opina Gio-
vanni. «Algunos vinicultores prefieren clara-
mente los llamados suelos amarillos, una es-
tructura arenosa que se extiende a través de
toda la regién de Roero; otros se entusiasman
con el ‘Marne Grigie’, un suelo gris y calcreo,
como el que también se encuentra en los
Langhe».

Esperando el 2008

Las uvas para el vino de Ornella Correggia,
Roche d’Ampsej, por ejemplo, proceden del
suelo arenoso del vinedo de cuatro hectére-
as Bric Pecetto, junto a Canale. Con el apo-
yo del en6logo Luca Rostagno, Ornella lleva
la finca vinicola familiar desde que su mari-
do fuera victima de un accidente mortal ha-
ce tres anos. El Roche d’Ampsej, que cata-
mos en la bodega excavada en la piedra
arenisca, se acerca mucho a la imagen ideal
de un Roero. Es equilibrado, con notas de ci-
ruelas maduras, cuero y té, y posee taninos
sabrosos aun conservando la filigrana de un
Nebbiolo. Ornella Correggia estd visible-
mente orgullosa de este vino. «Como otros
vinos de Nebbiolo, también el Roero es muy
sensible a la anada y mucho mas dificil de
dominar que, por ejemplo, un Barbera», ex-
plica. «El vinicultor tiene que esforzarse ca-
da afio como si fuera el primero».

Hasta ahora, apenas una docena de vinicul-
tores de la regién produce calidades que pue-
den competir conlos Barolo y Barbaresco; pe-
ro el nimero de miembros de la Enoteca del
Roero es diez veces superior. Muchos de ellos
acaban de empezar a embotellar sus vinos.
Asi, Roberto Damonte comentaba: «El Roe-
roadn estd empezando:lo que estaregion ver-
daderamente es capaz de producir no se vera
hasta el afno 2008, cuando salga al mercado el
primer DOCG». Barolo y Barbaresco debe-
rian prepararse. n

TEXTO: CHRISTIAN EDER
(christian.eder@vinum.info)

FOTOS: ARCHIVO VINUM
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Fritto misto: pequefids
generalmente empanal
-

Ark B

Fritto misto

El fritto misto tiene su origen en la
frecuentemente austera pero ima-
ginativa cocina campesina de la re-
gion piamontesa. Era un plato para
aprovechar restos: trocitos de car-
ne, verduras, casqueria o pescado,
que se freian para darles mas sus-
tancia. A lo largo de las generacio-
nes, se convirtié en un amplio pa-
seo por la cocina piamontesa, una
comida completa.

A la hora de prepararlo, no hay li-

mites a la imaginacion ni a la habi-
lidad: estos aperitivos abarcan des-
de todo tipo de verduras y setas fri-
tas, pasando por albondigas de
higado y ancas de rana, hasta viei-
ras y pescado. El uso y costumbre
de servir s6lo alimentos fritos en el
fritto misto hace mucho que no se
observa: actualmente yase incluyen
pequefios guisos de setas, pastatru-
fada e incluso género a la parrilla
entre las especialidades rebozadas.
Pero la combinacion sigue siendo a
eleccién del comensal. El posade-

ro, empleando un florido lenguaje,
ofrece al comensal sus «fritti», na-
turalmente frescos del dia, y éste,
tras someter al maestro a un ex-
haustivo interrogatorio informativo,
elige su combinacién favorita.

El fritto misto, por cierto, no sélo es
popular en el Piamonte: en Japén
existe un plato similar llamado tem-
pura, y en Francia, una especiali-
dad parecida llamada «fritot». Y
ademas, en la actualidad el fritto
misto estéd experimentando un re-
nacimiento en el resto del mundo:

como aperitivo o «fingerfood» en los
bares y restaurantes de moda.
Para preparar en casa el fritto mis-
to se necesita, ademas de las ma-
terias primas y una masa de rebo-
zar espesa y cremosa, ante todo
una cosa: mucho, mucho aceite
para freir a 180° C exactamente.
Esta es la condicion fundamental
para que también la verdura, con
su alto contenido de agua, se pon-
ga crujiente rapidamente y para
que el rebozo no se empape de
aceite como una esponja.
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Villa Tiboldi

LAS MEJORES DIRECCIONES

Datos y cifras

Asti ®

La regién de Roero consta de 25 co-

marcas con un total de 75.000 habi-
tantes. En 19 comunidades se produ-
ce Roero DOC (DOCG a partir de 2005).

® Canale
Roero

° ® Alba

Alrededor de 120 vinicultores produ- Bra
cen anualmente unos 6.000 hectoli-
tros de Roero y 25.000 hectolitros de

Roero Arneis.

Langhe

Geolégicamente, Roero se divide en dos
regiones separadas por una formacion
rocosa que se extiende desde Bra hasta
Cistena d'Asti. Sélo se cultivan frutales
y vid al este de ella, sobre suelos are-
nosos o calizos. En el lado Oeste reinan
los prados y los bosques, muchos de
ellos de castafios. Los vifiedos se hallan

a alturas de hasta 300 metros.

Para orientar someramente a los
expertos en vino que sepan dénde
esta Barolo y Barbaresco, pero no
la regién de Roero: se halla al no-
roeste de los Langhe, en la orilla
izquierda del Tanaro, al sur de As-
ti y al este de Bra. El acceso mas
comodo a la region es por la auto-
pista, salida Asti oeste y luego con-
tinuar en direccién a Canale. Otra
posibilidad es la carretera comar-
cal de Alba a Canale.

HOTELES

Castello Santa Vittoria

Via Cagna 4

1-12069 Santa Vittoria d’Alba

Tel. +39-0172-47 81 98

Fax +39-0172-47 84 65
hotel@santavittoria.com
www.santavittoria.com
Impresionante hotel de cuatro es-
trellas instalado en una torre del si-
glo XIlIl, rodeado de un pequefio
parque.

| Castelli

Corso Torino 14/1

1-12051 Alba

Tel. +39-0173-36 19 78

Fax +39-0173-36 19 74
info@hotel-icastelli.com
www.hotel-icastelli.com

No es facil encontrar habitaciones
para alojarse en Roero, pero existe
la posibilidad de recurrir a los ho-
teles de las cercanas Asti o Alba.
Siempre esrecomendable este cui-
dado hotel préximo al centro de Al-
ba (incluido el estupendo restau-
rante «La Castellana»).

Villa Tiboldi

Case Sparse 127
1-12043 Canale

Tel. +39-0173-97 03 88
Fax +39-0173-95 92 33
villatiboldi@villatiboldi.it
www.villatiboldi.it
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Se trata de un agriturismo de lujo,
situado en los vifiedos que domi-
nan Canale, en el que no falta de
nada: desde las amplias habita-
ciones, decoradas con mucho esti-
lo, pasando por un lujoso bufé de
desayuno, hasta un trato familiar
por parte de la familia Damonte.
También es recomendable su res-
taurante.

RESTAURANTES

All’Enoteca

Via Roma 57

1-12043 Canale

Tel. +39-0173-958 57
info@davidepalluda.it
www.davidepalluda.it

En la Enoteca se puede encontrar
practicamente toda la paleta de vi-
nos de la regién de Roero. En el
restaurante adjunto, Davide Pallu-
da demuestra hace afos a los pia-
monteses lo que es cocina innova-
dora a la par que tradicional.

Il Centro

Via Umberto 5
1-12040 Priocca
Tel. +39-0173-61 61 12

En esta ciudad originaria de la ver-

dadera cocina piamontesa no hay
que dejar de probar el pan casero
hecho con nueces, aceitunas o an-
choas (acciughe). El restaurante
cierra los martes, y se recomienda
reservar con antelacién.

La Pergola

Piazza San Carlo 1

1-12040 Vezza d’Alba —

Borgonuovo

Tel. +39-0173-651 78

Una y otra vez, una cocina sor-
prendente, excelentes embutidos
también de produccién propia,
quesos seductores, sin olvidar la
cuidada bodega.

Locanda Le Clivie

Via Canoreto 1

1-12040 Piobesi d’Alba

Tel. +39-0173-61 92 61
www.leclivie.com

Tras cambiar la ubicacién del lo-
cal, el restaurante «Le Clivie» aho-
ra se halla en los edificios de la bo-
dega Tenuta Carretta. La sabrosa
cocina, con sus especialidades co-
mo los pichones al Moscato, no ha
cambiado en absoluto. Sélo las me-
sas, disefiadas para gente mas ba-
jita, requieren habituamiento.

Canale merece una visita.

DE COMPRAS

Enoteca Regionale del Roero
Via Roma 57

1-12043 Canale

Tel. +39-0173-97 82 28
informazioni@enotecadelroero.it
www.enotecadelroero.it

Un verdadero refugio de los vinos
de Roero. Alli se puede catar todo
y comprar todo lo que se embote-
Ila de Roero, Arneis y Barbera.

Mercados

En las 23 comarcas de la region de
Roero hay mercados semanales tra-
dicionales. L™ os productos tipicos de
la regién son los melocotones (pes-
che di Canale), las peras (pere Ma-
dernassa) y las fresas. En otofio, des-
de mediados de octubre hasta
principios de diciembre, en algunos
lugares se celebran pequefias fiestas
de la trufa, en las que también se
pueden adquirir estos hongos a cam-
bio de la correspondiente calderilla.

El mercado de Canale:
hay de todo para elegir.
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Entrevista

Juan Francisco Cacho

«Podriamos hacer vino sintético»

El perfil aromdtico sintético de un blanco y un rosado ya se ha logrado; en el tinto atin
no es posible aunque, para el catedrdtico de Quimica Analitica de la Universidad de
Zaragoza, con el tiempo también se conseguird. Juan Francisco Cacho va en busca de
una ecuacion perfecta que permita explicar el aroma del vino de forma racional.

La cuestién que se plantea no pretende abrir
o suscitar un debate sobre vinos naturales o
sintéticos, ni sobre las practicas legales o ile-
gales que se realizan en algunas zonas vini-
colas y bodegas para alterar el vino o po-
tenciar artificialmente su complejidad
aromatica, realidades, entre otras muchas,
que al fin y al cabo han venido impuestas
gracias a los avances de la ciencia, curiosa
disciplina ésta que lo analiza todo meticu-
losamente, lo descompone y lo vuelve a
componer. Se trata de acercar al lector, de la
mano de unos de los quimicos mas relevan-
tes de nuestro pais, Juan Francisco Cacho
Palomar, catedratico de Quimica Analitica
de la Universidad de Zaragoza, el conoci-
miento del aroma del vino y todo el abani-
co de posibilidades que el andlisis sensorial
puede aportar a la mejora de la viticultura
y la enologia, y, como es légico, al desarro-
llo de parametros quimicos que potencien
la calidad de nuestros vinos. Como buen
profesor alecciona con rigor y sin rodeos.
Tiene un olfato privilegiado, aunque mo-
destamente no esté de acuerdo con esta
apreciacion.

Para dedicarse al analisis sensorial del vi-
no, ;hay que ser un superdotado?

No, en absoluto. A no ser que tengas un
defecto congénito, por ejemplo que no
seas capaz de oler (anosmia) o que tengas
el sentido del gusto un poco atrofiado,
cualquier persona es capaz de estar en lo
que es la media de la percepcion. A partir

de ahi existen personas que tienen una
sensibilidad o hipersensibilidad, exacerba-
da a lo mejor, a determinadas familias de
aromas, no a todas. Lo que si se necesita es
educacién, entrenamiento, seguir unas
reglas, distinguir el compuesto que sirve
de referencia con la sensacién que se tiene
cuando se hace el analisis sensorial.
Siempre se ha dicho que el ser humano
tiene el sentido del olfato algo infrautili-
zado y abandonado.

Yo antes pensaba eso, ahora discrepo. Si
estoy de acuerdo en que ha ido perdiendo
importancia dentro de la supervivencia de
la especie humana. El hombre necesitaba
antano del olfato igual que cualquier otro
animal. Por ejemplo, los ratones tienen
913 genes funcionales receptores de olores
porque precisa del olfato para buscar
comida. Pero el hombre ha evolucionado y
no necesita de tantos genes para sobrevi-
vir, ahora tiene 331 receptores del olor,
junto con muchos pseudogenes que han
perdido su funcién porque no precisa de
ellos. Lo que si es cierto es que para disfru-
tar de un vino hay que educar la nariz para
poder definir su riqueza aromatica.

:Se buscan mas los defectos o las virtu-
des? ;Cree que existe en los endlogos y en
los técnicos como usted una deformacion
profesional que busca mas los primeros
que los segundos?

A nosotros nos interesa el aroma del vino,
analizamos los defectos para poder inter-
pretar qué eslo quelos produce, pero las vir-
tudes o los pardmetros de calidad son la cla-

ve. No somos sumilleres, ni enélogos que

JUAN FRANCISCO CACHO

Es un hombre empirico cien por cien. A
sus 63 afios, este aragonés, quimico ana-
litico de profesion y de vocacién, persigue
con ahinco la ecuacion perfecta que le
permita explicar el aroma del vino. Es una
obsesion sana que ha ido alimentando
con el paso del tiempo tras un trabajo ar-
duo, repleto de proyectos de investiga-
cioén, conferencias, publicaciones..., dedi-
cado a identificar la totalidad de los
compuestos del vino. Vivid, en los afios
90, el nacimiento de la verdadera historia
del aroma del vino, gracias a los estudios
y logros de los cientificos R. Axel y L.
Buck, que descubrieron los receptores de
olores.

Un cientifico dispuesto a asesorar, a expli-
car, a informar, a intercambiar informa-
cioén crucial sobre uno de los aspectos
mas importantes, el andlisis sensorial, pa-
ra potenciar y mejorar el perfil aromético
de nuestro vinos. Pero sin bajar la guar-
dia: mientras llega la ecuacion perfecta,
hay que trabajar en la vifia para poder sa-
car el maximo partido de la uvay lograr
vinos «top class».

«Si no se trahaja con la
vifia nunca se va a poder
mejorar la calidad de los
vinos», afirma Cacho.

tengamos que defender nuestro producto,
intentamos entender el aroma del vino, ana-
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«Cuando me solicitan una analitica de aromas me entra

la duda de si sabrdn interpretarla, porque son muchos los

compuestos y no todos huelen »

Para el catedratico de Quimica
Analitica, el vino es la escuela de
los olores mas compleja que existe.

lizarlo para poder dar una explicacion del
porqué de ese aroma y también explicar c6-
mo puede, a partir de una uva determinada,
obtener la mejor calidad aromadtica.

sLos endlogos solicitan esa informacién?
:Son conocedores de los avances y descu-
brimientos de la quimica analitica?

La verdad es que el en6logo cada vez se apo-
ya mas en los datos objetivos del analisis. El
problema es que algunos saben muy poco
de esto y entonces esa falta de conocimien-
to la traducen en «déjame tranquilo, yo ha-
go el vino asi porque sale bien»... En cam-
bio otros, sobre todo los jévenes, preguntan
y quieren aprender. Lo curioso es que en los
paises a los que se les tiene miedo (Chile,
Australia, ...) cuando tu vas alli no te ense-
nan los depdsitos sino las vinas y te cuentan
lo que estan haciendo. No se trata de copiar.
Sino se trabaja con la vifia nunca se vaa po-
der mejorar la calidad de la uva. Partir de la
base de que tenemos una uva maravillosa
me parece muy gratuito, podemos tener una

uva de muy buena calidad pero ;ses la opti-
ma? Habrd que demostrarlo. La composi-
cién de la uva nos va a dar, en definitiva, la
calidad del vino y no es lo mismo una uva
que otra, aunque sea de la misma variedad.
Influyen otros agentes como la accién del
suelo, el sistema de cultivo, el clima...
;Existe un compuesto aromatico caracte-
ristico para cada variedad?

Yo lo pongo en duda, porque da a enten-
der que ese compuesto estd en esa varie-
dad y no en otra. La verdad es que en una
variedad ese compuesto concreto estd lo
suficientemente elevado en su concentra-
cién como para que se distinga del resto
de las variedades, es sencillamente un ras-
go que la identifica.

:Qué hay que corregir o mejorar en nues-
tros vinos?

Creo que las vinificaciones que se han
hecho tradicionalmente en Espana se han
realizado para hacer un vino que se venda
rdpido y punto. Esto no ha propiciado
obtener unos vinos como los que los bue-
nos aficionados estdn reclamando. Para
hacer esos vinos hay que seleccionar uva,

vinificar de una forma u otra segtn lo que
se busque, controlar la temperatura, mace-
rar unas veces y otras no. El que no ha sido
0 no sea capaz de mejorar y prestar aten-
ciéon a la vinificaciéon desaparecerd. Si
pagas por kilos y hectogrado mal vas.

:De uva mala se puede hacer buen vino?
Ni aunque la lleves a Lourdes.

;Y de un vino malo de base se puede
sacar un vino bueno, correcto, anadiendo
determinados compuestos?

Nosotros sabemos ya todos los aromas del
vino y de dénde provienen. Aquello de
aromas primarios, secundarios y terciarios
podemos decirlo de otra forma: aromas
bésicos (irrelevantes), que se encuentran
en todos los vinos, sutiles y de impacto.
Estos ultimos son muy pocos pero su pre-
sencia en el vino cambia totalmente la per-
cepcién del aroma. ;De un vino malo se
puede hacer uno bueno? Con estos aromas
de impacto se podria hacer, pero el equili-
brio aromatico de un vino es muy sutil y el
anadir un compuesto que no es propio de
ese equilibrio, con el tiempo, puede tener
un efecto contrario y acabar en un vino
horroroso.

sConociendo los aromas fundamentales
del vino se pueden hacer vinos a la carta,
vinos sintéticos?

Podriamos, pero no se hace.

sSeguro? ;Nadie le ha solicitado o tentado
para hacerlo?

No. Este conocimiento lo tenemos muy
pocas personas y, hasta ahora, nadie nos
ha pedido hacerlo, aunque parezca menti-
ra. Lo cierto es que de verdad conocemos
el aroma del vino, porque hemos sido
capaces de reconstruir artificialmente ese
aroma con compuestos sintéticos. En cata,
olfativa, claro estd, no se distingue el natu-
ral del artificial. Lo hemos conseguido con
blancos y rosados, pero no con tintos. Las
interacciones entre el contenido fenélico y
otros componentes del tinto crean un
equilibrio aromdtico muy distinto al del
sintético. Es un tema para seguir investi-
gando, y con el tiempo también lograre-
mos el aroma sintético del tinto. M

TEXTO: ANA RAMIREZ

(ana.ramirez@vinum.info)
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NUESTRA ELECCION

Cuando el ingenioso hidalgo batallaba por caminos polvorientos contra su propia locura, hizo muy bien en destripar

pellejos de aquel mal vino de la época, tan denostado por los viajeros ilustrados. Nosotros hemos reandado su camino,

parando en las bodegas modernas, probando los espléndidos vinos que hoy se hacen y que ya no se guardan en pesti-

lentos pellejos. Completamos esta guia con un exhaustivo andlisis de los Burdeos de 2002, y de los vinos de la regién

italiana de Roero, el otro Piamonte. Y, como siempre, las novedades mas llamativas en el mercado espafiol.

Frutal
Vicuana 2003
1 7 Un Rioja con un 75% de
Tempranillo y un 25% de
Graciano. Un vino de Pepe
Hidalgo que define la tercera generacién de los
vinos de Rioja. S6lo se han elaborado de él
20.000 botellas. Tiene una base frutal magnifica,
cardcter mineral y tostados (cacao). En boca es
donde apunta mds alto por su formacién y volu-
men delicado de fruta, perfecta acidez y tanino
trabajado. Excelente elaboracién.

Para la eternidad
Chateau Pichon
1 9 Longueville Baron

Un Pauillac fascinante. jEs

la bomba! Tantisima casta,
fuerza y extracto contenidos en una copa, sin
resultar un vino pesado ni alcohdlico. La made-
ra tiene una integracién tan soberbia que ni
siquiera es perceptible, los taninos son sabrosos
a pesar de su volumen y vivacidad: se trata de

uno de los mejores vinos del afio, hecho para la
eternidad.

Exodtico

Venta d’Aubert
1 7 Ferm. en barrica 2002

Una bodega aragonesa que
sigue mejorando afiada tras
afiada. En este 2002 hay una limpidez total, en
medio del protagonismo de su carga frutal
madura, maracuyd, mandarina, pomelo y trazas
minerales que se unen firmemente. Su soberbia
acidez exalta las mejores cualidades.
Seguramente mejore mucho mads, pero en este
momento se puede gozar también.

Para esta Guia, los especialistas de Vinum de todas
las ediciones internacionales catan mensualmente

centenares de vinos. En las paginas siguientes presen-

tamos los que consideramos han alcanzado la mejor
calidad. El lector podréa encontrar en nuestra pagina
web mas catas, con comentarios mas detallados.
www.vinum.info/es/catas_avanzada.jsp

PUNTUACION:
12 a 13,9 Puntos
14 a 14,9 Puntos digno de atencién
15 a 15,9 Puntos notable

16 a 16,9 Puntos impresionante

17 a 17,9 Puntos imprescindible
18 a 18,9 Puntos Ginico

20 Puntos perfecto

vino correcto

PRECIOS:

Menos de 5 euros ]

De 5 a 10 euros )

De 10 a 20 euros ('Y )

De 20 a 30 euros 000

De 30 a 40 euros 0000
Mas de 40 euros 00000
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Los vinos de la ruta del Quijote
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SI DON QUIJOTE VOLVIERA A LAS ANDADAS

Hay en El Quijote referencias tan conocidas al vino como la
batalla con los pellejos que poco nos dicen de la vision que
tenia Cervantes sobre la enologia espafiola de su época. Un vino
que, todo hay que decirlo, no causaba precisamente admiracion
allende las fronteras. Hay algunas criticas inmisericordes de
viajeros ilustres, como la que realiza A. Jouvin, en su monu-
mental obra «El viajero de Europa» (Paris,1672). En ella se

refiere a nuestra produccion vitivinicola con las siguientes pala-

bras: «El vino se produce alli en mediocre cantidad; no es bue-
no en ninguna parte, a causa de que lo conservan y encierran
en pellejos, que siempre le dan mal gusto, y rara vez tienen
bodegas en Espafia para encerrarlo...». j;Exageraciones?, ;mala
fe? Tal vez, pero lo cierto es que los vinos espafioles de enton-
ces poco se parecen a los actuales. Sin el ingenioso hidalgo vol-
viera a la andadas se encontraria con vinos tan excelentes como

los que hemos encontrado nosotros.
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Aljibes: varietal de altura.

D.O. ALELLA

14,5
J. A. P. Roura
Roura 2004

Rosado de corte tradicional, con buena expresion
y madurez de la fruta, notas de zarzamora y rega-
liz rojo. Sabroso, con cuerpo y un delicioso gusto
amargo en el final de boca.

15

Parxet

Un afio de los mds aromdticos y equilibrados que
recordamos. Sus potentes notas de fruta blanca de
hueso y dpices de hierba se muestran bien conjun-
tados. En boca se aprecia su equilibrio, cuerpo y
frutosidad sin perder frescura.

Care: finura.
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D.O. CALATAYUD

14,5
S.A.T. 2563 Nino Jesus
Estecillo Legado Vinas Viejas 2001

Conservador en el estilo aunque mds frutoso que
la linea general de los vinos de la zona, notas de
ciruela, higos y clavo. Suave en la entrada, equili-
brado y sin aristas.

15

Castillo de Maluenda
(B. y V. del Jalén)
Castillo de Maluenda
Vihas Viejas 2004

Color violdceo magnifico. Aromas de mermelada
de frutos rojos, notas de zarzamora y lias. Fino
paso de boca, estructurado y con taninos atercio-
pelados. Elegante.

15,5
San Alejandro
Baltasar Gracian Vinas Viejas 2002

Frutosidad que sobresale, notas de frambuesa y
dpices silvestres que enriquecen la paleta aromdti-
ca. Glicérico en el tacto, envolvente, sin aristas,
con agradable paso de boca.

15,5

Langa Hermanos

Castillo de Ayud Rva. 1998

Un Cabernet Sauvignon maduro que brilla por el
buen desarrollo de las notas terciarias (tabaco,

almizcle y setas). La frutosidad estd bien armoni-
zada. En boca tiene cuerpo y longitud aromdtica.

D.O. CARINENA

14,5

Senorio de Aylés

Aylés 2004

Aromas muy frutosos y de gran limpidez. Tiene
recuerdos de ensalada de frutos rojos, ldcteos y
terrufio. En boca discurre con viveza, envolvente y

con leve tanino de hollejo que aporta empaque.
Bien elaborado.

14,5
Bodegas Anadas
Care Rosado 2004

Un primer rosado que cuida la calidad y finura.
Notas claras de fruta madura (frambuesa-fresa),
citricos de pomelo y notas de hierbas. En boca
gusta su equilibrio golosidad-acidez, cuerpo y
estructura. Bien elaborado.

14,5

Grandes Vinos y Vinedos, S.A.
Corona de Aragon Rva. 1996
Perfume balsdmico tipo eucalipto, bien conjunta-
do con la frutosidad, recuerdos de cireula pasa.

Sabroso, suave al tacto y con rico depliegue aro-
mdtico en el final de boca.

14,5
Virgen del Aguila
Val de Paniza 2004

Marcado por su buen hacer y sencillez. Franqueza
de la fruta roja (zarzamora-grosella) con un toque
fino de regaliz. Sabroso, armdnico y con paso de
boca homogéneo.

16

Solar de Urbezo
Solar de Urbezo Cr. 2000

Uno de los magnificos crianzas que elabora San-
tiago Gracia. Su aspecto presenta poca evolucion.
Concentracién y complejidad de aromas a mer-
meladas de frutos rojos, madera fundida y bien
trabajda. Destaca por su equilibrio y perfecto
recorrido.

D.O. COSTERS DEL SEGRE

15
L'Olivera, S. C.

Intenso de aromas con aires del nuevo mundo.
Recuerdos emergentes de pan tostado, cereales
frescos y empireumdticos elegantes. En boca toma
mayor enfoque, untuoso, con cuerpo y lleno de
matices. Buen futuro.

Fontal: pleno de matices.
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Marqués de Alella: aromatico.

15,5

Vinya L'Hereu

El Petit Grealé Seré 2003

Derrocha abundantes recuerdos de fruta negra y
especias, tipo incienso y cardamomo, también
minerales. Muy completo. Carnoso, potente y con

cuerpo. El final es largo y acentuado por su amar-
go elegante y recuerdos minerales.

15,5
Castell del Remei
Gotim Bru Cr. 2002

Se identifican los varietales guardando buena
armonia con la madera fina y bien trabajada. En
boca gusta su entrada jugosa, amplio y con tanino
fundente. Buena elaboracién.

15,5

Raimat

Raimat Cabernet Sauvignon
Cr. 1999

Evolucién de color acorde. Poderoso de aromas
maduros a frutillos (mora, ardndanos), cacao,
humo y notas balsémicas. Bien conjuntado. Con
cuerpo, sabroso, buena madurez tdnica, envolven-
te y largo.

15,5
Tomas Cusiné
Vilosell 2003

Mezcolanza entre la fruta madura y un toque
juvenil, aromas de humo y tiza. Bien conjuntado.
En boca resulta aiin mejor, jugoso, envolvente y de
taninos amables.

D.O. LA MANCHA

14,5
Gonzalez Byass
Altozano 1999

Identidad moderna. Disfruta de gran limpidez, y
frutosidad (mora silvestre, grosella y ardndano);
perfectamente integrada en la madera nueva. En
boca se desarrolla con amplitud, con sabrosura.

14,5

Centro Espanolas

Allozo Gran Reserva 1996

Cierto dominio de los aromas de crianza (cuero
gastado, incienso y clavo) con un paso de boca

carnoso, redondo por su grata evolucion, bien
estructurdo y agradable.

15

Campos Reales
Canforrales 2002

Muy explosivo en aromas nitidos a fruta roja
(mora-ciruela) con buena madurez y expresion.
También hay un fondo de cacao interesante. En
boca agrada su equilibrio, carnosidad y cuerpo
justo que no lo hace nada pesado. Un vino que
siempre da la talla.

15

Vinicola de Castilla
Castillo de Alhambra 2004

Notas de maceracién carbonica discretas, bien
conjuntadas, con recuerdos de tinta, fruta negra y
notas de monte bajo. Armado, con carnosidad y
un punto goloso incial que ayuda a equilibrar los
amargos.

15
Finca Antigua
Finca Antigua Tempranillo 2002

De momento es el mejor de la gama de varietales.
Tiene frescura y expresion. Lo mejor estd en su
paso de boca, lugar donde despliega su buena aci-
dez y carnosidad. Taninos bien formados.

15,5

Alejandro Fernandez

El Vinculo Crianza 1999

Impecable color rojo granate intenso. Se aprecian
notas muy maduras de frambuesa y mora, rasgos
minerales integrados y notas de coco. Llena la

boca con un toque goloso apreciable, sabroso, fru-
tal y amable.

Venta d’Aubert: frutas exéticas.
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15,5
Bodegas Fontana
Fontal Cr. 2002

Un vino muy completo, bien medido el equilibrio
fruta-madera, con aromas finos de grosella, rega-
liz rojo y especias. Su paso es jugoso, envolevente
en su justa medida, carnoso y pleno de matices.

D.O. VALDEPENAS

14,5
J. Ramirez
Alba de los Infantes Cr. 1999

Aromas de guindas en licor, maderas aromdticas

bien conjuntadas que desarrollan un buen buqué
con aires cldsicos. Sabroso, con viveza del tanino

por pulit, frescor mantenido y final aromdtico.

14,5
J. A. Mejia e Hijos
Corcovo Rva. 1997

Se nota mejora. Gran limpieza y claridad de la
fruta, expresivo y con viveza. Jugoso en la entrada,
con peso de fruta bien ligada con la madera, con-
juntado; persistencia muy grata.

14,5
Los LLanos

Senorio de los Llanos 125 an.
G. Rva. 1993

Un paladar cldsico bien medido que encierra una
excelente armonia y limpieza del conjunto. Golo-
so, de fdcil paso y buen recorrido. Muy arménico.

14,5
Miguel Calatayud
Vegaval Plata G. Rva. 1994

Necesita un paso por el decantador. Tras este pro-
cedimiento sobresalen aromas de fruta pasa
(higos) tabaco de pipa, aldehidos y tostados. Fino.
Sin embargo en boca se muestra mejor, amable,
redondo, con agradable buqué final.

La Estacada: concentracion de fruta.
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Corona de Aragén: balsamico.

15

Aruspide

Agora Rva. 1999

Sobresale su carga frutal viva, con madurez y
recuerdos a guindas, grosella. La madera simple-
mente acomparia. Su entrada resulta sabrosa,

equilibrada y con el tanino de grano fino por
pulir. Buen recorrido.

15
Dionisio de Nova «Dionisos»
Vinum Vitae 2000

Buen extraccién de color y conservacion. Perfume
nitido de aromas maduros a mermelada de ardn-
danos, notas de fina vainilla y cacao en polvo.
Goloso en su entrada, con cuerpo, suave al pala-
dar y largo.

15
Félix Solis
Vina Albali G. Rva. 1995

Un cldsico que ensefia su vejez con nobleza, aro-

mas de fruta pasa y maderas usadas que aportan
lo necesario. Su paso de boca es ligero, con equili-
brio y redondez, resultando muy agradable.

D.O. FINCA ELEZ

16
Manuel Manzaneque
Finca Elez Syrah 2000

Necesita oxigenacién. Perfecta madurez frutal,
tonos minerales, con la madera bien trabajada.
Goloso en su paso de boca, con peso de fruta y

riqueza de matices. Buena expresion y poderio.




Impecable, cereza picota,
ribetes granate, brillante.
Cedro y vainilla, frutas negras,
brea, regaliz y sotobosque.

Amplio, sabroso, y suave.
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V.T. BAJO ARAGON

17
Venta d’Aubert
Venta d’Aubert Fb. 2002

Limpidez total con protagonismo de su carga fru-
tal madura, maracuyd, mandarina, pomelo y
trazas minerales que se unene firmemente. Su
soberbia acidez exalta las mejores cualidades.
Seguramente mejore mucho mds, pero en este
momento se puede gozar también.

V.T. CASTILLA-LA MANCHA

14
Amadis de Gaula
Requiebro 2003

Notas de zarzamora y regaliz, y un toque de mon-
te bajo. Tanino de hollejo sabroso, con cuerpo y
buena sensacién frutal.

14,5
Bod. y Vifiedos del Toboso

Campos de Dulcinea

Tempranillo 2004

Intensa maceracion del hollejo, fruta madura con
expresion y limpieza. En boca resulta amable, con
cuerpo y equilibrada acidez. Buena base frutal.

14,5

Finca La Estacada

La Estacada Roble 2003

Color impecable acentuando la intensidad de
materia colorante. Gran concentracién de fruta
(grosella, fresones), maderas nuevas aromdticas
(cedro) y un paso de boca goloso, con cuerpo y
muy armonico en su conjunto final.

15
Finca los Aljibes
Aljibes Syrah 2003

Alarde de color y buenas maneras. Notable poten-
cia aromdtica a frutos negros con baiio licoroso y
de chocolate, hierbas de campo y minerales.
Entrada golosa bien ligada con la acidez, tanino
firme y soluble, con delicado final amargo.

Vega Guijoso: hien conjuntado.

Requiebro: taninos sabrosos.

15

B. Sanchez Muliterno

Vega Guijoso 2002

Se caracteriza por sus aromas claramente especia-
dos que recuerdan al tomillo, orégano, con fruta
madura y notas ahumadas. Sabroso y con cuerpo,
buena acidez y calidad tdnica. Bien conjuntado.

15

Bodegas Real

Vega lbor Cr. 2000

Noble carga frutosa, claridad del conjunto, aro-
mas de moras silvestres y pimienta negra, con un
toque de regaliz. Madera bien trabajada y respe-
tuosa. Fresco, jugoso y de fdcil paso, con amabili-
dad del tanino y buen buqué.

15,5

Bod. Hnos. Arenas Sanchez

Aresan Cronos 2002

Muy cubierto de color. Se aprecia un magnifico
perfil de la fruta, acierto con las maderas finas y
bien trabajadas. En boca es carnoso, con estructu-
ra y tanino fundente de calidad. Han sabido cui-
dar hasta la presentacién.

15,5

Martue

Martue 2001

Original en su disefio, tanto exterior como inte-
rior. En nariz despliega todo su potencial a fruta
roja madura, con nitida expresion con un roble
discreto. En boca es donde aparece la estructura
aportada por la madera, bien trabajada, con
notable carga frutal y buen discurrir.

V.T. RIBERA DEL JILOCA

16,5
Vinae Mureri
Murero 2003

Maduracion al limite. Expresién de la Garnacha
perfecta, notas de ardndanos, especias y rasgos
minerales. La madera todavia estd por ensamblar:
En boca gusta por su golosidad-acidez, envolvente,
taninos acariciantes. Buen trabajo de la materia.
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SAINT-EMILION Y POMEROL
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| ®Pomerol
e Saint-Emilion

POMEROL

Los vinos de Pomerol, en general, parecen
haberse desarrollado con mas rapidez que los
de Saint-Emilion ¥, por ello, en el momento de
la cata resultaban un tanto més accesibles y
equilibrados. Por otra parte, los mejores terru-
fos tienen una clara ventaja. Los aficionados al
Pomerol con casta encontraran algunos vinos
excelentes, pero es absolutamente imprescindi-
ble dejarlos reposar en la bodega.

16

Clos L’Eglise

Buena mezcla de casta y suave estilo complacien-
te, excelentes hechuras. Termina frutal y algo

alcohélico: una buena inversion en este dificil afio
para el Pomerol. 2008 a 2016.

16
Chéateau Le Bon Pasteur

La vida es demasiado corta como para desperdi-
ciarla con vinos malos. O con los que sélo ofrecen
Pplaceres intelectuales... Y eso es, precisamente, lo
que no le ocurre a este vino de turgentes pechos,
hechuras perfectas, seductor con su frutalidad de
ciruela, florales notas de roble y taninos bien
enmascarados. Para comérselo. 2006 a 2012.

Se embotellaron en la primavera pasada,
por lo general entre mayo y junio. Salie-
ron de los chateaux a partir de septiem-
bre. Oficialmente han salido al mercado
en la primavera de 2005, lo que no ha
impedido a los mayoristas ofrecer las pri-
meras botellas de Burdeos de la afiada
2002 ya desde el pasado mes de octu-
bre. Es decir, justo en el momento en
que volviamos a examinar con lupa dicha
aflada y la comparabamos con nuestras
impresiones de la cata en primeur en la

primavera de 2003. La historia de una

16
Chéateau Le Gay

A pesar de la aspereza que le impone su afiada,
estd francamente conseguido, con cierta casta,
ante todo coherente consigo mismo. Muy reco-
mendable. 2008 a 2015.

16
Chéateau Latour a Pomerol

Como todos los vinos de Moueix, muy afrutado y
equilibrado a pesar de su buena concentracion.
Taninos algo angulosos pero en su justa medida.
Serd un vino maravilloso dentro de cuatro a ocho
afios. 2008 a 2014.

16,5
Chéateau Clinet

Recomiendo a quien quiera beber dentro de cua-
tro o cinco afios un gran Pomerol de 2002 que
olvide el intelecto y se permita el lujo de comprar-
se una botella de Clinet. Porque este vino lleno y
aterciopelado, con tan sélo un deje amargo en el
final, es sencillamente un placer. Eso vale lo suyo
y merece una buena nota. 2006 a 2010.

16,5
Clos du Clocher

Hace plenamente justicia a sus modelos y brilla
por su equilibrio y sus hechuras precisas. Muy
recomendable. 2008 a 2020.

cosecha de Burdeos es, de hecho, toda
una historia...

iQue por qué no empezamos antes con
las catas? En primer lugar, queremos
degustar lo que verdaderamente es la
versién definitiva de la afiada y no la ver-
sién «beta». En segundo lugar, es practi-
camente imposible catar durante los dos
primeros meses después del embotellado
(incluso en el momento en el que lo
hacemos, la cata constituye un ejercicio
terriblemente intelectual, pues los vinos

se presentan tremendamente cerrados).

16,5
Chéateau Nénin

Generalmente catamos este vino junto al Léoville
Las Cases, pero esta vez, por casualidad, se halla-
ba situado entre La Conseillante y Vieux Certan.
Tanto mds impresionante fue su actuacién. Nénin
presentaba aromas especiados, carnosidad, fruta-
lidad y casta, y si no fuera por su final un poco
duro, por otra parte algo normal en esta fase de
maduracion, le habriamos dado una puntuacion
atin superior. 2008 a 2016.

17
Chateau Trotanoy

Su estilo es algo abrupto y cerrado, como es fre-
cuente en este estadio, pero tiene mucha casta y
unos excelentes taninos concentrados sin dngulos
ni aristas. Es imprescindible dejarlo madurar, atin
puede mejorar mucho. 2010 a 2020.

17,5

Chateau L’Evangile

Nariz maravillosamente floral, en boca redondo y
lleno, suave y largo, con taninos maduros y cru-

jientes, se presenta lleno, denso y con contenido, el
final es mds que sabroso. 2008 a 2020.

17,5
Chéateau La Fleur Pétrus

Sencillamente arrollador con su estilo frutal y
mineral, especiado, denso y aterciopelado, mues-
tra casta y resulta muy largo: nunca decepciona-
rd. 2008 a 2016.
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Y en tercer lugar, en el ambito de los
vinos de Burdeos aln se van a poder
encontrar gangas durante cierto tiempo,
no hay por qué limitarse a unas pocas
ofertas de sefiuelo.

En méas de un aspecto, el afio 2002 es
uno de los mas complicados de la histo-
ria de Burdeos. Simplificando: sequia,
inestabilidad  meteorolégica, cosecha
escasa, un estupendo tiempo de vendi-
mia, condiciones dificiles para la Merlot,
buenas a muy buenas para la Cabernet
Sauvignon. Todo esto pone de manifiesto
(y repito, esta descripcién es muy some-
ra) que los vinicultores de los vinos aqui
presentes de Saint-Emilion y Pomerol no
han sido precisamente mimados por las

circunstancias. Pero a pesar de todo, sus

18
Chateau La Conseillante

Se yergue como un monolito errdtico de entre los
muchos y ciertamente bien hechos vinos de Pome-
rol, resulta denso y poderoso, seco y anguloso,
aunque ya revela su futura elegancia. Pero aten-
cidn, en esta fase es imbebible, claramente necesi-
ta madurar. 2012 a 2030.

18
Chéateau Lafleur

Un vino increible. Este afio, en el que hasta los
mds grandes terrufios han producido vinos mds
bien secos, Lafleur seduce por su especial estilo
aterciopelado y especiado, y no se puede negar que
beberlo ya es un placer. Sélo en el final muestra,
ademds de sus componentes frutales, un deje que
dureza. Impresionante, inusual, grande. 2008 a
2018.

18
Vieux Chateau Certan

Soberbio. En el ataque resulta un poco mds acce-
sible que su contrincante directo La Conseillante,
mds seductor y airoso, pero termina igualmente
seco y con casta. Qué densidad, qué cardcter!
Elevamos las apuestas... 2010 a 2020.
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mejores hijos son francamente recomen-
dables, pues podremos deleitarnos den-
tro de bastantes afios con su riqueza aro-
matica y su casta. En otras palabras,
cada cual puede seguir comprando tran-
quilamente su Saint-Emilion favorito y su
apreciado Pomerol, siempre que lo
encuentren a un precio atractivo. Pero el
afio 2002 no es un afio para la especula-
cion. Lo mejor es comprar para disfrutar,
y esto significa, en el caso de la mayoria
de los vinos de la «orilla derecha», den-
tro de seis u ocho afios.

Barbara Schroeder y Rolf Bichsel cataron
por segunda vez todos los vinos seleccio-
nados anteriormente (y algunos casos
dudosos). A continuacion, presentamos

los mejores.

19

Chateau Petrus

Puede que 2002 no sea el afio del Pomerol, pero
de este Pétrus se hablard durante mucho tiempo.
Hoy presenta fuerza pura y casta, cierta robustez
y una densidad de textura inusual para esta afia-
da. A esto se afiade un enorme potencial aromdti-
co, como el que se produce en los afios en los que
la uva ha madurado hasta el limite. El hecho de
que todo ello armonice con tanta perfeccién quizd
sea el resultado de un gran terrufio, pero con segu-
ridad también el mérito de unas personas que
saben lo que es un gran vino. Tiene todo el poten-
cial para entrar a formar parte de la Historia
como uno de los mds grandes Pétrus. Ha sido la
sorpresa de esta cata. 2015 a 2030.

SAINT-EMILION

Los taninos duros y amargos son una de las
caracteristicas de esta cosecha en Saint-Emi-
lion. En el mejor de los casos, se esconden
habilmente tras la madera dulce; en el peor, la
elaboracion los potencia atin més. A pesar de
una estructura casi siempre impresionante,
que hace pensar en una maduracién larga,
habra que procurar que no se nos pase el
momento élgido de su maduracién. Pasado
este momento, aunque estos vinos no resulta-
ran oxidativos, si se volveran angulosos y exte-
nuados.

Vieux Chateau Certan: soberbio.

16
Chateau Berliquet

Piirpura intenso; tremendamente seductor con sus
aromas de bayas oscuras y especias; gusta por su
frescor y casta, los taninos son duros y algo amar-
gos, como es habitual en esta afiada. 2008 a 2014.

16
Chéateau de Pressac

Todo es coherente en su frutalidad y especiado: la
sabrosa e intensa fruta, la densidad adecuada, el
final de frutillos maduros, los taninos bien inte-
grados, sorprendentemente suaves y frescos ya en
este estadio; tiene encanto y elegancia. Un vino
espléndido. 2008 a 2014.

16
Chateau Haut Sarpe

Todavia muy marcado por la madera en este esta-
dio; café y chocolate, cereza; en cambio, la fruta es
para comérsela y los intensos y maduros taninos
apenas resultan amargos ni dsperos. En conjunto,
no carece de casta y es especialmente notable este
afio. 2008 a 2016.
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16
Chéateau La Gaffeliere

Si no fuera por el final algo dspero y toscamente
tejido, que ya nos llamé la atencion en primeur,
este vino mereceria una calificacion mds alta,
pues revela cierta elegancia y posee unos aromas
agradables y muy prometedores. Hay que estar
atentos para no dejar que pase el momento opti-
mo de su maduracion. 2008 a 2014.

16
Chéateau Troplong Mondot

Los taninos avin son determinantes, la madera los
envuelve acertadamente, confiriéndole al vino
una nota floral. En conjunto, buenas hechuras;
responde a las expectativas. 2009 a 2018.

16
La Chapelle d’Ausone

Decididamente jugoso, a pesar de los taninos
dsperos, pues éstos se pierden en la exuberante
fruta. 2009 a 2013.

16,5
Chéateau Belair

A pesar de la dificil fase de cata en la que eviden-
temente se encuentran muchos vinos de Saint-
Emilion, resulta bien perceptible el equilibrio y
frutalidad que caracterizan a este vino. Madurard
hasta convertirse en un vino fiable, que responde
a las condiciones de su cosecha. 2010 a 2015.

16,5
Chéateau Bergat

Seductora nariz con aromas de cereza; fruta
intensa y jugosa, denso y largo, con taninos atin
jovenes, dsperos y angulosos, pero bien integrados,
con un componente amargo y notas de humo en el
final. Coherente, como en primeur. 2007 a 2014.

Chateau La Conseillante: debe madurar.

Chateau Clinet: alegre y pleno.

16,5
Chéateau Cros Figeac

La madera de roble, magistralmente empleada,
resalta la frutalidad, los taninos son dsperos y
recuerdan a la pimienta, como es habitual en esta
afiada, y el conjunto estd logrado de manera
coherente. Estupenda botella. 2008 a 2015.

16,5
Chéateau Grand Mayne

Increiblemente sabroso con sus jugosas notas de
zarzamora y sus taninos angulosos y dsperos, aiin
mds refinados por la elaboracion. Un buen vino.
2010 a 2020.

16,5
Chéateau Pavie Macquin

Intenso, fresco, denso, vigoroso, con casta y muy
largo: todo encaja en este vino excepcional, cuya
embriagadora frutalidad se prolonga hasta el lar-
go final. Altamente deleitable y recomendable, al
madurar podria incluso subir otro medio punto.
2008 a 2020.

16,5
Chéateau Trotte Vieille

Responde a lo que ya indicaba la cata en primeur.
Vuelven a hallarse las notas terrosas, el estilo fres-
co y crujiente, la densidad y aspereza... Aunque
sélo fuera por haber elaborado el buen potencial
con tal exactitud, los vinicultores merecen la
enhorabuena. 2009 a 2018.

17
Chateau Beau-Seéjour Bécot

La precisién no es asunto fdcil cuando se trata de
un producto vivo como lo es el vino. Pero este BSB
resulta francamente preciso a la par que fresco,
con taninos crujientes y un seductor final de fruti-
llos. Siempre serd sabroso y, a pesar de un final
muy seco, ya se puede disfrutar bebiéndolo. Un
extraordinario placer. 2008 a 2018.

17
Chateau Cadet-Piola

Una vez mds, con hechuras fuera de lo comiin. Los
vivaces taninos, ciertamente dsperos, se ahogan en
una textura seductoramente frutal, el final es
interminable: aiin debe madurar. 2010 a 2020.

17
Clos Fourtet

Ha perdido muy poco de su clase durante los 18
meses transcurridos desde la cata en primeur. Fru-
tal y denso, complaciente sin ser tosco, tinicamen-
te muestra un final algo duro, lo cual no deja de
ser normal para la fase en la que se encuentra
actualmente. 2009 a 2020.

17
Chateau La Serre

Mantiene su habitual estilo discreto, agradable-
mente frutal y especiado; posee gran elegancia y
una finura rara en su afiada, taninos pulidos a la
perfeccion, frescor; la madera estd presente, pero
perfectamente integrada. Cumple todas las pro-
mesas del primeur. jSoberbio! 2008 a 2018.

17
Chéateau Tertre Rétebceuf

Un Tertre individualista, cuya madera especiada
combina bien con los taninos, que recuerdan a la
pimienta y a los posos de café. Posee cardcter, y en
él reside su encanto. Deberd madurar durante
oo _ « . »
mads tiempo que las afiadas “mds maduras” de
esta finca, y en cuanto a la calificacion, aiin
podrd mejorar. 2010 a 2016.

17
Chateau Magdelaine

No es la primera vez que recibe el Premio del
Jurado al equilibrio y al encanto este vino extra-
ordinariamente elegante y frutal, que tampoco
carece de plenitud ni de longitud. Siempre serd un
placer. 2006 a 2016.

Chateau Pichon Longueville Baron: un 19.
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17,5
Chéateau Canon

Ya en primeur llamé positivamente la atencién y
ahora confirma la impresion de entonces: sin ocul-
tar la aspereza propia de la afiada ni los corres-
pondientes taninos que recuerdan a la pimienta,
brilla por su finura y su aterciopelado, es denso y
lleno. Un pequefio milagro, teniendo en cuenta su
situacién en primeur, y uno de los mejores vinos de
su regién. 2010 a 2020.

18
Chéateau Angélus

Increiblemente robusto y, no obstante, lleno de
nobleza, con taninos perfectos, frescos y vivaces con
mucha casta. Una vez mds, Angélus muestra su cla-
se y defiende su posicién en el grupo superior de
Saint-Emilion. Debe madurar. 2010 a 2020.

18

Chéateau Figeac

1Qué espléndida botella de vino! La Cabernet
domina claramente y marca la aromdtica de este
vino, la fragancia a grosellas negras se percibe des-
de medio metro de distancia. Luego en boca es
concentrado, denso, vigoroso, con casta, pero tam-
bién frutal y lleno; incémodo en esta fase, como
debe ser, con un increible potencial: se trata de
uno de los Figeac mds individualistas de entre
todos ellos y uno de los mejores vinos de su region.
2010 a 2030.

18
Chéateau Ausone

Aromdtica compleja e interesante, es especiado y
mineral, en boca intenso y denso, hechuras sélidas
y firmes con taninos duros pero no amargos,
increiblemente intensos y un final que no parece
acabarse nunca. Pura casta. 2012 a 2025.

18

Chéateau Cheval blanc

Inicialmente cerrado, tras airearlo la aromdtica se
revela increiblemente compleja con notas de cue-
ro, tabaco, moca; el amargor anotado en primeur
ha desaparecido, la textura se ha reafirmado,
apoyada por unos taninos vigorosos, tremenda-
mente firmes y frescos. De gran finura y precision.
2010 a 2025.

Chateau Figeac: denso y concentrado.
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HAUT-MEDOC

Los vifiedos de Saint-Laurent, algo mas frescos,
tan s6lo permitieron una maduracién mas
bien escasa, lo que se traduce en el estilo de los
tres Crus Classés de esta region — jaunque no
necesariamente de manera desfavorable! Bri-
llante es el La Lagune de 2002, uno de nuestros
favoritos de esta guia.

17
Chateau La Lagune

Las notas a frambuesa son por encima de todo el
distintivo de este generoso, elegante, siempre ama-
ble vino, del que uno jamds se cansaria. Los tani-
nos se muestran totalmente correctos. Un trabajo
perfecto que ya en «primeur» nos proporciona
placer. 2006 a 2014.

MARGAUX

A pesar de los taninos duros y una marcada
acidez, los mejores Margaux entusiasmaran
dentro de unos diez afos por su riqueza aro-
matica y su nobleza. Hay que mencionar los
excelentes resultados de Giscours, que por fin
vuelve a situarse entre los mejores. Falta Des-
mirail, que no estaba disponible para la cata en
el momento de la elaboracién de esta guia.

Caracteristicas del 2002 de esta zona son
la acidez marcada y la escasa maduracién
de los taninos. Los vinos excelentes son
raros, aunque exquisitos. Se han cosecha-
do tintos extraordinarios sobre todo en los
mejores vifiedos del Médoc. Alli la Caber-
net Sauvignon maduré por completo y los
vinos poseen taninos intensos, concentra-
dos y, no obstante, increiblemente frescos
y llenos de temperamento. Cuando madu-
ren, los vinos mas sobresalientes podrian
alcanzar una fama legendaria. Porque la
afada de 2002 no se presta a la especu-
lacién. Pero como los precios son adecua-
dos y se pueden encontrar ofertas asequi-
bles por doquier, se recomienda
aprovechar la ocasién para hacerse con
una coleccién de los mejores vinos de
esta cosecha. Seguro que merece la pena.

Cataron Barbara Schroeder y Rolf Bichsel.

16
Chateau Boyd Cantenac

Mucha casta y frescor, con un sorprendente
extracto y taninos vivaces y vigorosos. ;Sencilla-
mente un placer! 2010 a 2018.

16
Chateau Brane Cantenac

No ha perdido el estilo anguloso y herbdceo que

anotamos en la cata en primeur, muy al contrario.

Pero también son perceptibles las notas frutales,
que resultan equilibradoras. Posee personalidad,
y honrarla nos agrada por demds. 2010 a 2018.

16
Chéateau Giscours

No nos atreviamos a creerlo del todo, pero ahora
estamos seguros: con esta afiada, Giscours ha
vuelto decididamente a la cumbre y presenta un
vino plenamente amable, lleno de elegancia, con
una frutalidad que recuerda a la grosella negra,
equilibrado, saludable: Margaux en estado puro.
2008 a 2016.
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Chateau Trotte Vieille: denso.

16
Chéateau Malescot Saint Exupéry

Las notas de frutillos muy maduros nos asom-
bran, pues no nos recuerdan en absoluto nuestras
impresiones en primeur. En boca, por el contrario,
reconocermos el vino que nos gusté hace 18 meses,
con sus taninos intensos y su madera especiada.
2010 a 2016.

16
Pavillon Rouge de Chateau Margaux

Un hermoso vino lleno de armonia y casta, frescor
y nobleza. 2008 a 2014.

16
Chéateau Prieuré Lichine

En lo que respecta a las hechuras, es absoluta-
mente perfecto. Los taninos son suaves, el final es
una bomba de frutalidad, el alcohol no es domi-
nante: ya se puede beber. Sdlo que su tipicidad se
ha perdido por el camino... Un vino sin indivi-
dualidad, pero perfecto. 2006 a 2012.

16,5
Chéateau Durfort Vivens

Hemos tenido que agitar y airear concienzuda-
mente este vino para poder llegar siquiera a valo-
rarlo. Sélo poco a poco iba revelando toda su cla-
se. Un ejemplo modélico de autenticidad y casta,
de densidad y jugo, con magnificos taninos que
parecen cincelados, excelente hasta la médula,
pero que en ningiin caso estd concebido para ser
complaciente: seguird siendo casi imbebible otros
cuatro o cinco afios y no desvelard su grandeza
hasta pasados bastantes afios. Por ello, es impres-
cindible dejarlo reposar. 2010 a 2020.

17
Chéateau Cantenac Brown

Modgélicamente bueno, no ha perdido nada de sus
cualidades en primeur e incluso ha ganado finu-
ra; presenta esos taninos frescos y refinados que
tanto apreciamos en los vinos de Margaux. Sigue
siendo una magnifica adquisicion. 2010 a 2020.

17
Chateau Ferriere

Todo empezd hard unos doce afios, con un vino
moderno y seductor, que se hizo muy popular y se
podia disfrutar bebiéndolo inmediatamente, pero
que no brillaba por su complejidad. Mientras tanto,
Ferriere se ha convertido justo en lo contrario, un
vino increiblemente dindmico con mucha casta,
magistralmente vinificado, finamente estructurado
y construido para el futuro. 2010 a 2020.

17

Chateau Rauzan Ségla

Tan equilibrado y arménico, tan exactamente
perfecto, que no le hacen falta las palabras. Todo
es coherente en él, la calidad de los taninos, el
potencial aromdtico, la densidad, la longitud...
2008 a 2018.

17,5
Chéateau d’'lssan

Totalmente libre de dureza a pesar de su increible
casta y densidad, un inmenso potencial aromdti-
co, y la impresion de conjunto es coherente en si
misma e individual; de este vino atin se hablard
dentro de veinte afios. jComprenlo! 2010 a 2025.

Chéateau Palmer

Rara vez nos ha impresionado tanto la conjuncién
de lo viejo y lo nuevo, de estilo e interpretacion, de
tradicion y modernidad, como en este Palmer, que
es todavia mds espléndido, que todavia resulta

mucho mejor que en primeur. Uno de los mejores
vinos del ario. 2010 a 2025.

18,5

Chéateau Margaux

De un equilibrio magistral, es la personificacion
de la casta y la nobleza. Sencillamente magnifico,

gracias a su finura y frescor. {Un auténtico placer!
2010 a 2025.

PAUILLAC

Los mejores vinos de Pauillac muestran una
poderosa estructura y taninos crujientes. Junto
alos tres Premier, que ofrecen vinos magnifi-
cos, las estrellas de este aio son Pontet Canet y
Pichon Baron. Haut Batailley y Grand Puy
Lacoste no estuvieron presentes en esta cata.

16
Chéateau Batailley

Es el perfecto ejemplo de un Pauillac auténtico,
con sus taninos dsperos y aroma de peonia. Los
amantes de este tipo de vino tradicional se regoci-
jardn dentro de diez afios con él. 2010 a 2020.

16
Les Carruades de Lafite Rothschild

Ha ganado en finura y frutalidad, aunque tam-
bién en elegancia. Taninos suaves pero suficiente-
mente compactos, fresco final de grosella negra.
2008 a 2014.

16
Chéateau Lynch Bages

De manera similar a en primeut; tuvimos que bus-
car la armonia en este vino que, también en esta
fase, ha resultado algo seco y ligeramente reductivo.
La calificacion, confiando en que evolucione favo-
rablemente. 2008 a 2016.

16,5
Chéateau Clerc Milon

Un vino magnifico con taninos refinados, cierta-
mente presentes pero suaves a la vez, a pesar de
toda su firmeza y densidad. 2010 a 2020.

16,5
Chéateau Haut Bages Libéral

Compacto y seco, con taninos muy dominantes en
este estadio, pero también mucha casta, muy fres-
co y largo. Un vino individualista, muy de Paui-
llac. 2010 a 2020.

16,5
Les Forts de Latour

En la nariz, especias y humo, seductor, complejo,
en boca mucha casta y frescor, taninos nobles, que
garantizan perfectamente la maduracion y el
potencial. Absolutamente recomendable. Un
soberbio final frutal. 2010 a 2018.

17
Chéateau Duhart Milon

Magnificamente logrado, al igual que las tiltimas
afiadas, quizd un punto mds denso, intenso y fru-
tal, termina sobre notas de frutillos crujientes.
También este afio es una de las mejores adquisi-
ciones. 2008 a 2016.

17

Chéateau Pichon Longueville
Comtesse de Lalande

Un vino espléndido que ha ganado en elegancia
con la elaboracién, aromdtica seductora, taninos
sofisticadamente angulosos y crujientes, un gran
vino que, como esperdbamos, ha merecido una
calificacion superior que en primeur. 2010 a 2020.

17
Chéateau Pontet Canet

Todavia mejor que en primeur, profundo como una
sima, con notas de grosella negra crujiente y madu-
ra, taninos densos sin un dpice de aspereza, un
final interminable: [Pauillac en estado puro, y uno
de los mejores Pontet Canet! 2010 a 2025.

19
Chéateau Mouton Rothschild

De un estilo fuera de lo comiin, tanto por su aro-
mdtica como por su estructura, jugoso, fresco, ale-
gre, con casta, y un final sabroso y esplendorosa-
mente frutal: excelente. 2010 a 2020.

VINUM JUNIO/JULIO 2005

19
Chéateau Lafite Rothschild

jQué gran vino! Ningiin otro posee esa densidad,
fuerza y casta, esa seca profundidad, esa singular
mezcla de frutalidad y mineralidad. De excelente
hechura, tinico, con cardcter, y por ello no se pres-
ta a un disfrute rdpido, muy al contrario, debe
madurar mucho tiempo. 2012 a 2030.

19
Chateau Latour

Ya en la nariz se advierte que es éste un vino fuera
de lo comiin. En el paladar, la confirmacién: pura
casta, largo, denso y fresco, magnificos taninos fir-
mes de extraordinaria calidad. Podria revelarse
como el mds grande Latour de los 1iltimos afios.
2010 a 2030.

Chéateau Pichon Longueville Baron
1Es la bomba! Tantisima casta, fuerza y extracto
contenidos en una copa, sin resultar pesado ni
alcohélico, la madera ni siquiera es perceptible,
los taninos son sabrosos a pesar de su volumen y

vivacidad: se trata de uno de los mejores vinos del
afio, hecho para la eternidad. 2012 a 2030.

PESSAC-LEOGNAN TINTOS

En esta Denominacidn, las caracteristicas de la
afiada son las notas herbaceas y los taninos
secos. S6lo los que apostaron por el equilibrio
han logrado hacer vinos que se podran disfru-
tar. Se recomienda cenirse a los mejores, o a los
vinos con la mejor relaciéon precio-disfrute.

16
Chéateau Carbonnieux

Sencillamente, este vino nos gusta. No por sus
valores abstractos, sino por los concretos: es salu-
dable, fresco y amable. No necesita madurar eter-
namente. 2006 a 2012.

16
Domaine de Chevalier

Ciertamente no se trata de uno de los grandes
afios del Chevalier: los taninos son un poco dspe-
ros, le falta algo de casta y el pulido definitivo. No
obstante, ningiin aficionado al Chevalier dejard
de disfrutar de esta cosecha, pues sigue fiel a si
mismo, [y eso ya vale lo suyo! 2008 a 2016.

16
Chéateau La Mission Haut Brion

Noble especiado de roble de primera categoria,
luego en boca al contrario, casi riistico sobre una
trama herbdcea. Debe madurar y aumentard su
peso: obtiene la nota con la confianza de que evo-
lucionard favorablemente. A pesar de su estilo
algo seco y anguloso, posee cardcter. 2012 a 2020.

VINUM JUNIO/JULIO 2005

Chateau Beau-Séjour Bécot: alegre.

16
Chéateau Latour Martillac

Jugoso, bien construido, denso, con casta y una
madera ya perfectamente equilibrada: una evolu-
cién satisfactoria, que honramos gustosos con una
calificacion mds alta. 2008 a 2016.

16
Chéateau Pape Clément

En la muestra en primeur nos disgusto el exceso
de madera de roble, y ésta atin es perceptible,
aunque el vino ha alcanzado mejor equilibrio. Los
taninos siguen siendo rudos, el final un tanto seco
y le falta un poco de elegancia, pero la tendencia
es claramente ascendente. 2008 a 2016.

16
Chateau Smith Haut Lafitte

Jugoso, sabroso, fresco. sHabriamos de echarle en
cara que hoy ya se pueda disfrutar, que ya sea
mejor que todos los demds? Serd un placer siem-
pre y para todos. 2007 a 2012.

16,5
Chateau Haut Bailly

Ms denso, refinado y complejo que sus competi-
dores y, sin embargo, es la imagen exacta de su
afiada con todos sus defectos; confiamos en una
evolucién favorable con la maduracion. Nos sor-
prenderd dentro de unos afios sobre todo por su
seductora aromdtica, aunque ese ligero estilo ver-
de siempre le serd propio. 2010 a 2020.

17
Chéateau Haut Brion

Buqué complejo, que resulta muy distinguido,
también su estructura es angulosa con cierta
aspereza en esta fase, lo que no hace mds que
subrayar su potencial de maduracién. Por ello
precisa tiempo. 2012 a 2020.

PESSAC-LEOGNAN

VINOS BLANCOS

Por lo general, a los blancos secos de Burdeos
les falta acidez. Pero esta vez casi poseen dema-
siada. Los mejores podrén conservarse eterna-
mente, y los peores nos dejardan una impresién
ambivalente, con recuerdos de boj y mata de
tomate, o ain peor: “pis de gato™.

16,5
Chéateau Couhins Lurton

Intenso y lleno, con una magnifica aromdtica de
grosella espinosa, posee bastante nervio y longitud,
deberia madurar. Mucho cardcter. 2008 a 2015.

16,5
Chateau Smith Haut Lafitte

En este estadio atin resulta muy cerrado, muestra
una casta y un especiado fuera de lo comiin, se
presenta jugoso, denso y largo. Por ello, como la
mayoria de los vinos de esta afiada que no escati-
ma dcidos, deberia madurar un poco mds. Aiin
puede mejorar. 2010 a 2020.

17,5
Chéateau Haut Brion

Sencillamente soberbio, muestra un increible fres-
cor, casta y persistencia; perseverante, jugoso, lar-
go, con una magnifica acidez y una aromdtica
francamente compleja con sus notas de pera y gro-
sella espinosa, soberbio. Ya es un placer beberlo.
2006 a 2012.

18

Domaine de Chevalier

Fuerza concentrada, impresionante casta, denso,
lleno, infinitamente largo, y un final herbdceo con
recuerdos de pimienta. Hecho para la eternidad,
lleno de fuerza y cardcter. Es uno de los pocos
vinos blancos secos verdaderamente grandes de la
region de Burdeos. 2010 a 2020.

19
Chéateau Laville Haut Brion

jQué vino mds increible! Posee temperamento y
casta, plenitud y la mdxima densidad, el final es
interminable sobre notas herbdceas y clara
pimienta, es imprescindible que madure durante
muicho, mucho tiempo. 2012 a 2030.

(Contintia en pdgina 62)
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ORIGINAL DE ENATE

RESERVA NATURAL
DEL SOMONTANO.
SOBRAN LAS PALABRAS
CUANDO MANDA EL SILENCIO.

ENATE RESERVA,
COLOR, AROMA Y SABOR DE ENATE
EN CADA UNA DE SUS GOTAS.

ENATE 974 30 25 80

RESERVA DE LA NATURALEZA

Chateau Cadet-Piola: frutosidad seductora.

SAINT-ESTEPHE

Robustos y angulosos resultan esta vez los
vinos de Saint-Estéphe, por lo general mas bien
elegantes y equilibrados, despertando recuer-
dos a anadas como la de 1986 y 1988. Montrose
y Calon Ségur no quisieron presentar sus
muestras en esta cata, y por ello no estén pre-
sentes en esta seleccion.

16

Chéateau Lafon Rochet

Decididamente sabroso, fresco y frutal, una ava-
lancha de frutillos, pero suficientemente seco. Se

cuenta entre las mejores afiadas de esta finca.
2007 a 2013.

17

Chateau Cos d’Estournel

Taninos secos, compleja aromdtica frutal y mine-
ral: un Cos inusual, que tendrd que madurar. Me
recuerda a los vinos del 86, aunque se trata de
una variante mds llena y fogosa; pero estas com-
paraciones nunca son del todo acertadas. La
maduracion sélo puede favorecerle, por ello no se
deberia abrir demasiado pronto. 2012 a 2025.

SAINT-JULIEN

Los vinos de Saint-Julien no ofrecen taninos
acariciadores ni extracto frutal, sino casta y
densidad, haciendo la eleccién (agradablemen-
te) dificil. Ducru Beaucaillou renuncié a parti-
cipar en esta cata.

16,5
Chéateau Branaire Ducru

No ha perdido nada de su estilo soberbio. Jugoso,
taninos finamente estructurados, intenso, preciso,
largo... un verdadero placer, y con la maduracion
merecerd otro medio punto mds. Uno de los mejo-
res Branaire que se conocen. 2010 a 2018.

16,5
Chéateau Lagrange

Jugoso y enormemente sabroso resulta este vino y,
a pesar de sus taninos dsperos y angulosos, ya se
podria beber con mucha alegria. Excelente. 2008
a 2020.

16,5
Chéateau Léoville Poyferre

Alegre especiado con notas de regaliz y frutillos,
estructura jugosa, sélo un final algo seco en este
estadio, taninos algo mds toscos de lo que seria
deseable, pero por lo demds, fiel a si mismo y bien
logrado. 2010 a 2018.

17
Chéateau Saint Pierre

Cumple enteramente las expectativas que suscité
en primeur. Se trata de un vino tremendamente
jugoso y con casta, los taninos vivaces son exactos
y el final persistente recuerda a la pimienta. Pero
atencién: atravesard una etapa dificil en la que
casi serd imbebible. 2010 a 2020.

17
Chéateau Talbot

Una vez mds, un Talbot excelente, con su textura
crujiente de frutillos, sus taninos secos y su prome-
tedor potencial aromdtico. Debe madurar. 2010 a
2020.

17,5
Chateau Léoville Las Cases

Resulta tan errdtico y cerrado como en primeur,
con esos taninos robustos y angulosos que el
Cabernet Sauvignon sélo consigue en los mejores
terrufios. Lleno de fuerza, hecho para la eterni-
dad, deberia aumentar su puntuacion con la
maduracién. 2012 a 2030.

18
Chéateau Gruaud Larose

En sus taninos sofisticados y enormemente finos,
en su duradera persistencia aromdtica y en su
estilo absolutamente magistral se leen atributos
como casta, elegancia y nobleza. Un vino magni-
fico que todavia nos entusiasmard dentro de vein-
te afios. 2010 a 2025.

18
Chéateau Léoville Barton

En Burdeos tampoco hay muchas fincas que pro-
duzcan con tanta regularidad vinos tan excelen-
tes. Resulta jugoso, complejo, crujiente, con casta,
increiblemente sabroso y, no obstante, agradable-
mente seco y anguloso; ha ganado aiin mds desde
la cata en primeur. Absolutamente imprescindi-
ble. 2010 a
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16
Chéateau Tour du Haut Moulin

Densa, llena, seca, a la vez que redonda y encerrada
en si misma, esta cosecha se cuenta entre las real-
mente mejores de esta finca y confirma enteramente
la buena impresion de la cata en primeur. Es impe-
riosamente necesario que madure. 2010 a 2020.

16,5
Chéateau Sociando Mallet

Taninos increiblemente presentes, secos y angulosos,
hechuras densas, compleja aromdtica de Cabernet
Sauvignon... (Despierta recuerdos de los viejos tiem-
pos! Imprescindible para los aficionados al Socian-
do de la primera época. 2012 a 2025.

MARGAUX

16
Chéateau La Gurgue

Jugoso y crujiente, taninos angulosos pero sin
amargor ni dureza: representa muy bien a su
anada y no ha perdido esplendor. 2008 a 2016.

18
Chéateau Monbrison

Ya estdbamos describiéndolo en nuestras notas
como “el mejor vino del afio”, pero tras apenas
escupirlo, corregimos la frase temerosamente por
“el mejor Cru Bourgeois del afio”, lo que sin duda
es cierto. Sin embargo, al tomar un segundo trago,
mientras se extendia por el paladar este vino incre-
iblemente aterciopelado, denso, aromadtico, infini-
tamente largo, dando calidez al corazén y desacti-
vando la cabeza, llegamos a preguntarnos si la
primera anotacion no seria la adecuada, después
de todo... 2010 a2030.
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BURDEOS PARA TODOS

Que es y qué significa «terroir» en el afio 2005, es algo especialmente claro en la

peninsula del vino del Médoc con sus seis comunidades y procedencias y sus dos

denominaciones de origen (Médoc y Haut-Médoc). El nivel en esta region es satisfac-

toriamente alto, y las diferencias entre los mejores y los «sélo» buenos pagos son

especialmente significativas este afio. Frutosidad y taninos presentan todos ellos, los

representantes de los vifiedos «bourgeois», cuya nueva clasificaciéon, un peldafio por

debajo de los Crus Classés, es tema de discusién. Si los mejores son especialmente

concentrados y con un largo futuro que los convertira en vinos de caracter, plenos y

con personalidad, los duros taninos y el correspondiente amargor de los demas resta-

Ilaréan, literalmente, en nuestros dientes. Los mejores Crus de esta afiada han susci-

tado un gran interés, porque por un precio relativamente bajo se pueden comprar

vinos que duraran una eternidad, si bien aiin deben madurar. Merece la pena espe-

cialmente una compra masiva tanto de los retofios nacidos en el 2002, como la de

sus nietos. Alrededor de 80 de los mas importantes Crus Bourgeois fueron degustados

por Barbara Schroeder y Rolf Bichsel. Nosotros publicamos los que nos han parecido

mejores, teniendo en cuenta especialmente la relacién calidad/precio.

MEDOC

Chateau d’Escurac

Desde hace algunos afios ya, este vino se cuenta
entre nuestros favoritos absolutos, entre otras
razones por su casi inmejorable relacion precio-
disfrute. También es excelente esta cosecha: no
s6lo es fresco y lleno, sino que ademds —y esto es
mds bien excepcional en 2002- revela algo de su
futura elegancia. 2008 a 2016.

16,5
Chateau Potensac

Siguiendo la tradicion, catamos este vino general-
mente en Léoville Las Cases, del mismo propietario.
Por consiguiente y en estas circunstancias, su posi-
cion no siempre es facil. Pero catado entre Crus
Bourgeois, demuestra su gran potencial, metiéndose
en el bolsillo a la mayoria de sus competidores.
Denso e intenso, avin incémodo, con una estructura
tdnica poderosa pero no riistica, lleno y largo, puede
madurar durante mucho tiempo. 2008 a 2020.

MOULIS

16
Chateau Chasse Spleen

Los 26 puntos que le auguramos en primeut, aho-
ra se los otorgamos con satisfaccién, preguntdndo-
nos si no merecerd otro medio punto mds. Pero
como este vino no es flor de un dia, sino un caldo
con inmensas reservas, aiin dispone de tiempo
para gandrselo tranquilamente. jComprenlo!
2010 - 2020.

16,5
Chéateau Poujeaux

Tiene lo que les falta a muchos vinos de esta afia-
da: una buena porcion de elegancia y refinamien-
to, junto con una buena elaboracion, y todo ello
en mds de un sentido. Absolutamente recomenda-
ble. 2008 - 2016.

SAINT-ESTEPHE

16
Chateau Chambert Marbuzet

Soberbio. Es un auténtico Saint Estephe, inusual-
mente vigoroso, con casta y un final largo marca-
do por la fruta, el intenso y fresco tanino apenas
resulta amargo ni seco, y estd perfectamente apo-
yado por las notas de barrica. También 16,5. 2010
a 2018.

17
Chéateau de Pez

Taninos firmes y pulidos, hechura densa, casta y
una nobleza que ya se percibe: se trata de uno de los
vinos verdaderamente grandes de este afio. Ha de
madurar. 2010 - 2020.

17.5
Chateau Phélan Segur

Una vez mds, un vino magnifico, no sélo muy
denso y lleno sino, sobre todo, de singular nobleza
y casta. Especialmente hermoso es el final suave-
mente amargoso, que parece no terminar nunca.
Es un vino excelente, aiin mds impresionante que
en primeur. 2010 a 2020.
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ROERO 2000

No es una anada superior. Muchos vinos de
esta cosecha, comparados con los de la mas
reciente 2001, resultan ya sorprendentemente
maduros y a menudo demasiado marcados por
la madera.

15,5

Filippo Gallino

Roero Superiore

Nariz especiada con aromas de frutillos del bos-
que, leves notas herbdceas; en el paladar, taninos

todavia angulosos, buena evolucion hasta alcan-
zar notas de ciruelas maduras. 2006 a 2008.

ROERO 2001

Muy buena anada para el Nebbiolo en Roero,
comparable al Barbaresco del mismo afio y,
por ello, esta cosecha permite hacerse ya una
idea del potencial de esta region. Algunos vinos
de Roero de 2001 no necesitan esconderse ante
sus hermanos de los Langhe.

EL OTRO PIAMONTE

La regién de Roero agrupa dos docenas de pueblos alrededor de la ciudad de Canale.

Al igual que sus vecinos al este, Barolo y Barbaresco, el Roero se hace con la variedad

Nebbiolo (hasta ahora, también mezclada con un pequefio porcentaje de Arneis). Para

poder denominarse Roero DOC, el tiempo minimo de maduracién en bodega es de

seis meses. Hay que advertir que junto a unos vinos jévenes y frutales llamados Roero

DOC hay otros Roero DOC que maduran durante afios y no tienen nada que envidiar a

los de Barbaresco o Barolo. Comparados con algunos colegas de los Langhe, los mejo-

res vinos de Roero siguen siendo una ganga. No le faltaba razén a aquel comerciante

en vinos que lo llamaba “el Barolo de los principiantes”.

Pero los vinicultores de Roero no se conforman con su papel de figurantes. A partir de

la ahada de 2005, su Denominacién podria llegar a ser la tercera fuerza en el Pia-

monte. A partir de esta cosecha, el Roero se convertird en un DOCG vinificado con

una sola variedad, igual que Barolo y Barbaresco; los vinicultores ya se han impuesto

directrices de produccién similares a las que rigen para el Barbaresco.

La variante blanca del Roero es la Roero Arneis DOC, que también pasara a ser DOCG

a partir de 2005. Se vinifica con la variedad de uva del mismo nombre y ha logrado

gran éxito en ltalia en afos anteriores. Esta aromatica variedad aguanta algunos afios

de maduracion y acompafa magnificamente al pescado y las carnes claras.

Christian Eder cat6 alrededor de 130 vinos de Roero y Roero Arneis. A continuacion,

los mejores 50, ordenados por afiadas.

15
Cesarina Brezzo
Gli Stradivari

Notas de cerezas y humo; al principio, compacto y
equilibrado con dcidos perceptibles, taninos sua-
ves, y un final frutal y fresco. 2005 a 2007,

15,5
Bricco del Prete
Val del Prete — Roero

Aroma intenso a cerezas y almendras; en boca es
dulce y equilibrado, taninos suaves, termina sobre
notas de casis y moca. 2005 a 2007.

15,5
Cascina Ca’'Rossa
Audinaggio - Roero

Aromdtica de frutillos jugosamente dulce con
finas notas de madera; en el paladar, jugoso y
redondo, largo y permanente, con un final sobre
notas de casis y rosas. 2006 a 2008.

15,5
Cornarea
Roero Superiore

Aroma intenso a zarzamora y lilas; el ataque es
anguloso, también dcidos presentes, pero resulta
compacto y termina en una largo final de ciruela.
2006 a 2009.

15,5
Gili
Bric Angelino - Roero

Notas herbdceas, aroma de cerezas sabrosas; sua-
ve en el paladar, con taninos robustos, termina
sabroso y largo. 2005 a 2008.

15,5
Malabaila di Canale
Bric Volta - Roero Superiore

Notas de miel, algo de madera dulce: en boca es
jugoso y liquido, con acidez y taninos dulces,
beberlo ya es un placer. 2005 a 2007.
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Giacomo Vicos Superiore: elegante.

15,5
Malvira’
Mombeltramo - Roero Superiore

En la nariz, aromas de frambuesa y té; comienza
sabroso y largo, con taninos hermosos, atin angu-
losos, tiene casta y una buena evolucién con notas
de ciruelas maduras y madera de sandalo en el
final. Ha de madurar y, entonces, obtendrd hasta
un punto mds. 2006 a 2010.

15,5
Negro
Prachiosso — Roero

Aromas de enebro, finas notas herbdceas; textura
jugosa, taninos robustos, en el final notas de zar-
zamora y miel. Tiene cardcter. 2006 a 2009.

15,5
Pace
Roero

Aromas intensos a cerezas maduras y eucalipto;
en el paladar es compacto, lleno y jugoso, taninos
redondos, con un final largo. Fiable. 2005 a 2008.

15,5
Renato Buganza
Gerbole - Roero

Mucho especiado de bosque y frutillos, también
notas de chocolate; el ataque es compacto, es fres-
co y jugoso, termina en un largo final de ciruela.
2005 a 2007.

16
Cascina Ca’'Rossa
Mompissano — Roero

La nariz seduce con notas de frutas con hueso
maduras, té y setas; en el paladar, este vino es
crujiente y terso, y termina sobre aromas de fram-
buesas maduras y finas notas especiadas. Plena-
mente logrado. 2005 a 2008.
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16
Cascina Chicco
Valmaggiore — Roero

Nariz intensamente frutal; lleno y jugoso, taninos
angulosos; termina largo sobre notas de frutillos
dulces, alquitrdn y chocolate. Aiin debe madurar
un poco. 2006 a 2009.

16
Giacomo Vico
Roero Superiore

Intensos y maravillosos aromas de cerezas, té,
regaliz; textura jugosa, con casta y buenas hechu-
ras, evoluciona hasta notas de frutas con hueso
maduras y hierbas aromdticas. Posee elegancia.
2006 a 2009.

16
Malabaila di Canale
Castelletto - Roero Superiore

Aromas de frutillos del bosque, confitura de cere-
zas, también madera; taninos robustos, resulta
sabroso y jugoso, termina en un opulento final
sobre notas de ciruelas confitadas y setas. No se
debe guardar eternamente, es para disfrutarlo
ahora. 2005 a 2008.

16
Negro
Sudisfa - Roero

Muy intensas notas de ciruelas dulces, chocolate y
ron; en el paladar es lleno y concentrado, taninos
robustos, muy dulce, el final es opulento con aro-
mas de frutillos del bosque confitados, cuero y
madera. Por su vigor, recuerda al Amarone. 2006
a 2008

16
Pace
Roero Superiore

Aromas de cerezas maduras y té negro; el ataque
es pulido, es un vino de buenas hechuras con una
evolucion larga y un maravilloso final de frutas.
Posee elegancia. 2005 a 2008.

16
Renato Buganza
Vigna Bric Paradis - Roero

Aromas de frambuesas y especias; buenas hechu-
ras con taninos pulidos y bien integrados, tiene un
final largo sobre notas de frutas frescas. Posee
cardcter. 2005 a 2008.

16,5
Deltetto
Braja - Roero

La nariz seduce con notas de ardndano, chocolate
y setas; textura jugosa, taninos robustos, es lleno y
también muy elegante, hasta llegar a un final fru-
tal y especiado. Plenamente logrado. 2007 a 2011.

16,5
Monchiero Carbone
Printi - Roero

Aromadtica compleja con notas de frambuesa, té y
carbon vegetal; buenas hechuras, el tanino toda-
via anguloso, pero robusto, evoluciona hasta aro-
mas de frutas maduras, notas de cuero y alqui-
trdn en un largo final. Todavia tiene que
madurar. 2007 a 2011.

17

Malvira’

Trinita - Roero Superiore

La nariz seduce con mucho especiado de bosque y
frutillos; empieza denso y redondo, magnificas
hechuras con taninos suaves, tiene casta y un final
complejo y seductor. Muy armdnico, beberlo aho-
ra ya es un placer. 2006 a 2010.

Malvira’s Trinita: final seductor.

17
Matteo Correggia

Roche d’Ampsej — Roero

Seductores aromas de zarzamora, caramelo y
madera de sdndalo; en el paladar, lleno y jugoso,
los taninos todavia angulosos, sabrosa evolucion
hasta llegar a un opulento final de frutas. Muy
logrado y lleno de cardcter. 2006 a 2010.

ROERO 2002

Para la Nebbiolo, el afio 2002 generalmente se
considera desastroso, pero en algunas zonas que
no se vieron afectadas por las tormentas, los
resultados son francamente atractivos: en la
region de Roero, en el mejor de los casos, se han
producido vinos frescos y elegantes.

15,5
Fratelli Povero
Vigneto Tumlin — Roero Superiore

Seductores aromas de frutillos, chocolate, finas
notas herbdceas; textura jugosa, fresco, de dcido
marcado, con un largo final de fruta.

2006 a 2009.
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15,5
Marco Porello
Torretta - Roero

Notas especiadas de frutillos rojos y madera de
pino; textura pulida, taninos robustos, todavia
anguloso y con aristas. Posee elegancia y aiin pue-
de mejorar con la maduracién. 2007 a 2010.

15,5
Marsaglia
Brich d’America - Roero Superiore

Aromas de grosella negra, citricos y té; suave y
redondo en el paladar, termina en un sabroso
final de frutillos. 2005 a 2007,

15,5
Podio - Pierina Correggia
Le Coste - Roero

Nariz compleja de frambuesa, té negro, setas;
redondo y equilibrado en el paladar, los taninos
bastante robustos, termina en un largo final de
ciruela, lamentablemente algo seco. 2006 a 2010.

16
Giovanni Almondo
Bric Valdiana

Aromas de cerezas maduras, tabaco y sotobosque:
el principio es jugoso, con mucho brillo y taninos
suaves, equilibrado y largo. Un Roero plenamente
logrado. 2007 a 2010.

16

Stefanino Morra

Roero

Notas de zarzamora, chocolate y madera de san-
dalo; en el paladar, redondo, jugoso y equilibrado,

con taninos robustos y un jugoso final de frutas.
Elegante y de pies ligeros. 2006 a 2008.

ROERO 2003

En el futuro, en la region DOCG ya no existiran
los Roero jovenes de este tipo: probablemente se
embotellen en lo sucesivo como Nebbiolo d’Al-
ba. En 2003 aun brillan como Roero con su
caracteristica frutalidad y la plenitud propia de
la afada.

15
Baracco de Baracho
Roero

Discreta aromdtica de zarzamora; ahora, en el
principio le falta un poco de armonia, con taninos
angulosos y acidez perceptible, pero tiene un final
largo sobre notas de alquitrdn y frutillos.

2006 a 2009.

15
Cascina Chicco
Montespinato — Roero

Notas de frambuesa y regaliz; en el paladar,
anguloso y algo dspero, termina sobre notas de
confitura de guinda. Atin es joven. 2006 a 2009.

ROERO ARNEIS 2002

No es un mal afo para el vino blanco, pero
s6lo unos pocos vinicultores de la region de
Roero se toman la molestia de guardar el
Arneis durante un afio mds, para sacarlo
madurado al mercado.

15,5
Casetta

Mumplin Partita Dedicata -
Roero Arneis

Brillante amarillo oro; notas de frutas exéticas,
marcado por la madera, pero no de manera desa-
gradable; el ataque tiene brillo y plenitud, con un
final complejo sobre notas de pifia y pera. 2005 a
2007

16
Malvira’
Saglietto - Roero Arneis

Aromas embriagadores y complejos a albaricoques
secos, nueces, madera; el principio es sabroso y
jugoso, lleno y con algo de nervio, con un final largo
sobre notas de té y aromas de frutas frescas. Le ha
sentado muy bien este otro afio mds de madura-
cién. 2005 a 2008.

ROERO ARNEIS 2003

Es la afiada actual para el Arneis de Roero,
marcada por un verano extraordinariamente
caluroso y, en consecuencia, el vino posee
mucha frutalidad, abocado y alcohol.

15
Bric Cenciurio
Sito dei Fossili - Roero Arneis

Nariz fresca con aromas de pera; en boca es alco-
hélicamente dulce, pero también equilibrado,
hasta un largo final de fruta. 2005 a 2007

15
Bricco del Prete
Carpané - Roero Arneis

Intenso aroma a manzanas frescas; el ataque es
compacto y suave, buena evolucién hasta un final
con notas de melocotén fresco. 2005 a 2006.

15
Bruno Giacosa
Roero Arneis

Sabrosos aromas de manzana y melocotén; en
boca, lleno y con cardcter, complejo final sobre
notas de pldtano y frutas exdticas. Un poco excesi-
vamente alcohdlico. 2005 a 2007.

15
Cascina Ca’Rossa
Merica — Roero Arneis

Nariz especiada con notas de frutas exéticas y té;
comienza denso y lleno, transportado por el alco-
hol y la madera, buena evolucién hasta un final

sobre aromas de pifia y pldtano. 2005 a 2007,

15
Deltetto
Daivej - Roero Arneis

Discreta aromdtica de manzanas; en boca es com-
pacto, acidez bien integrada, también notas secas
de melocotén y almendra. Posee elegancia.

2005 a 2006.

15
Marolo
Villa Jona — Roero Arneis

Intenso aroma de paja y melocoton; el ataque
presenta una acidez vivificante, termina sobre
notas de peras frescas. 2005 a 2006.

15
Michele Taliano
Serni’ — Roero Arneis

Nariz frutal-vegetal; lleno en el paladar, presenta
una fresca acidez y en el final, notas de manzana
fresca. Sabroso. 2005 a 2006.

15
Valdinera
Roero Arneis

Nariz de fresca frutalidad; empieza compacto con
acidez fresca, el final es aromadtico y especiado.
2005 a 2006.

15,5
Ascheri
Cristina Ascheri — Roero Arneis

Nariz compleja con notas de albaricoque, flor de
tilo, algo de madera; en el paladar es fresco y
jugoso a la vez, buena evolucién hasta un final de
aromas de frutas exdticas. Sabroso y elegante.
2005 a 2007.

15,5
Cascina Val del Prete
Luet - Roero Arneis

Nariz discreta con aromas de pifia y pldtano; en el
paladar buenas hechuras, con un vivificante aci-
dez, termina largo sobre notas de pera.

2005 a 2007.

15,5
Deltetto
S. Michele - Roero Arneis

Intenso aroma a manzana y kiwi; sabroso en
boca, buenas hechuras y con nervio, final frutal
complejo y largo. 2005 a 2006.

15,5
Giovanni Almondo
Bricco delle Ciliegie

Nariz embriagadora con aromas de pera y pifia;
en boca presenta una acidez vivificante, equili-
brado y jugoso, termina sobre notas de frutas exo-
ticas. Fiable. 2005 a 2007.
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15,5
Malabaila di Canale
Pradvaj

Notas de melocoton fresco dominan en la nariz; en el pala-
dar, el vino es compacto y sabroso, tiene nervio y longitud.
2005 a 2006.

15,5
Malvira’
Trinita — Roero Arneis

Intenso aroma matizado de pifia y melocotn; posee una aci-
dez fresca, evolucién hasta notas de manzana fresca en el
final. Avin puede madurar un poco. 2005 a 2007,

15,5
Monchiero Carbone
Recit - Roero Arneis

Seductores aromas a frutas exdticas y madera; en el paladar
muy sabroso y jugoso, posee una acidez con casta, termina
sobre hermosas notas de manzanas y miel. Estimulante.
2005 a 2006.

15,5
Negro
Perdaudin — Roero Arneis

Nariz finamente especiada, también notas florales; en el
paladar presenta viva acidez y en el final, aromas de menta
y pomelo. 2005 a 2007,

15,5
Pescaja
Roero Arneis

Nariz embriagadora con aromas de pera y melocotén, notas
especiadas; en boca es lleno y con cardcter, tiene un final lar-
go. 2005 a 2006.

16
Negro
Gianat - Roero Arneis

Frescos aromas de manzana, también notas exéticas; en el
paladar, dcidos perceptibles a la vez que brillo, refrescante y
frutal el final. Muestra cardcter y elegancia. 2005 a 2007,

Gianat de Negro: con acidez hien integrada.
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Novedades

15

Pazo de Villarei

D.0. Rias Baixas . Tipo: Blanco.
Grado alcohdlico: 12%. Variedad: Albarifio.

Varietal de albarifio con vifiedos de 20 aiios de
edad que tratara de situarse entre los mejores
blancos gallegos.

Color impecable. Aparecen notas de fruta madura
con rasgos exéticos y de hierba fresca, con un punto
de manzana asada. Potente y bien desarrollado.
Punto goloso que enlaza bien con la acidez,
envolvente y frutoso. 2005 a 2008. Precio: 11 €.

15
Finca Albret

D.0. Navarra. Tipo: Blanco Fb.
Grado alcohdlico: 12,5%. Variedad: Chardonnay.

Finca de 50 hectareas de vifiedo con la mas
moderna tecnologia (GPS y marcacion por laser).
Posee también un tinto crianza y reserva.

Huye del cardcter pesado de algunos chardonnay, es
mds fresco y expresivo con notas minerales y lia
muy fina. En boca gusta por su acento dcido y leve
untuosidad con carga frutosa al final. 2005 a 2008.
Precio: 6,05 €.

15,5
Inurrieta
Altos de Inurrieta Reserva 2001

D.0. Navarra. Tipo: Tinto con madera.
Grado alcohdlico: 14%. Variedad: 50% Cabernet
Sauvignon y 50% Merlot.

Este vino tiene la particularidad de estar
elaborado con las uvas de la primera cosecha,
plantadas en 1999, en la zona mas alta (500
metros de altitud). Otro ejemplo mas de excelente
cuidado del vifiedo.

Tiene un cabernet maduro, radiante, con cardcter
del terrufio, notas de tinta china y tabaco. Tiene
cuerpo, jugosidad y taninos amables. Buena
elaboracién. 2005 a 2009. Precio: 8 €.

Lo dltimo en el mercado espariol

15,5
Vinedos del Ternero
Picea 650 2003

D.0. Rioja Ca. Tipo: Tinto con madera. Grado
alcohdlico: 13%. Variedad: Tempranillo y otras.

Joven hodega que se inicia en junio de 2004 y
que enriquece el amplio abanico con el que
cuenta la D.0.C. Rioja 550 embotelladores.

Moderno, bien fundido fruta-madera, respetuoso y
rico en matices: grosella, minerales, humo. Fresco,
jugoso con taninos solubles. No satura y gusta en su
paso. 2005 a 2010. Precio: 16,25 €.

16
Quinta do Dorado
Auratus 2003

Vinho Regional Minho. Tipo: Blanco. Grado
alcohdlico: 12%. Variedad: Alvarinho y Trajadura.

Con su primer vino "El Dorado" ya se podia intuir
el potencial de aquellas tierras ricas en pizarra.

Este nuevo vino es una muestra del buen hacer y
la perfecta armonia de dos soberbias variedades.

Amarillo oro radiante. Potente en aromas a fruta
exética con un toque almibarado exdtico y notas
abundantes de tiza y hierba. Perfecta formacion de
volumen en boca, goloso, envolvente con acidez
radiante y fondo frutal acusado. Espléndido. 2005 a
2010. Precio: 7 €.

16,5
Tomas Cusiné
Geol 2003

D.0. Costers del Segre. Tipo: Tinto con madera.
Grado alcohdlico: 14,3%. Variedad: 79% Merlot
¥y 21% Cabernet Sauvignon.

Vinos que Tomas Cusiné elahora para beber ya o
guardar, evitando la agresividad tanica. Taninos
sedosos sin perder el caracter del terrufio.

Maduracion al limite, frutas negras abundantes,
chocolate, maderas muy elegantes y notas de
pizarra. Potente. Llena la boca con peso de fruta y
frescura que aporta la madera sabiamente
seleccionada. 2005 a 2012. Precio: 16 €.

17
La Caseria San Juan del Obispo
La Alguitara del Obispo

Aguardiente de manzana. Tipo: Destilado de
manzana. Grado alcohdlico: 41%. Variedad:
Manzanas varias.

Son artesanos de Ia destilacion. Su sidra, base de
este aguardiente, es sin duda la mejor que
conocemos. Todas las instalaciones estan
pensadas para obtener la mejor calidad.

Su finura ya se percibe en nariz, no punza,
limpisimo, manzana, notas florales. Muy delicado.
Suave, pura seda a pesar de sus 41 grados. Magistral
destilacion. Precio: 24 €.

17
Valderroa, SAT
Val de Sil 2003

D.0. Valdeorras. Tipo: Blanco.
Grado alcohdlico: 13,5%. Variedad: Godello.

Aseguran que sus viias, de entre 70 y 100 afios,
plantadas en suelo pizarroso, pueden ofrecer uno
de los mejores blancos de Espafia.

Tiene la bella expresion que solo se aprecia con
meticulosas elaboraciones, notas de lias finas,
mineral, rasgos citricos. Untuosidad perfecta, bien
ligada con la acidez con riqueza de matices y final
amargoso. 2005 a 2011. Precio: 9,5 €.

17

Bilbainas
Vicuana 2003

D.0. Rioja Calificada . Tipo: Tinto con madera.
Grado alcohdlico: 13,5%. Variedades: 75%
Tempranillo y 25% Graciano.

Un vino de Pepe Hidalgo que denomina la tercera
generacion de los vinos de Rioja. Solo se han
elaborado de é| 20.000 hotellas.

Base frutal magnifica, cardcter mineral y tostados
(cacao). En boca es donde apunta mds alto por su
formacion y volumen delicado de fruta, perfecta
acidez y tanino trabajado. Excelente elaboracién.
2005 a 2013, Precio: 22 €.
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:Qué esta pasando
con el vino espanol’

Me permito comenzar con una reflexion que me
inquieta cada dia mds: “nunca antes en este pais
se habian producido a la vez tantos vinos de tan-
ta calidad y a precios tan interesantes”, opinién
compartida por la mayoria de productores, ex-
pertos, comerciantes y me atreveria a asegurar
consumidores.

Durante las dos tltimas décadas el mundo del vi-
no en Espana ha avanzado de manera espectacu-
lar. Se ha invertido gran cantidad de dinero en vi-
fiedos y en bodegas. La mayoria de las bodegas han
formado equipos de profesionales en todo el ciclo
productivo y comercial. Viene a ser ya habitual es-
cuchar o leer criticas mds que halagadoras acerca

dela calidad de los vinos espanoles y del futuro tan

Pedro Aibar.

alentador que nos espera.

Si analizamos la imagen del vino como producto
de alimentacién, tampoco nunca antes habia habido una lluvia de datos y opiniones tan fa-
vorables como ahora acerca de las bondades del consumo moderado del vino dentro de la
dieta mediterrdnea. Son incontables los articulos cientificos que nos hablan de los efectos be-
neficiosos para salud de su consumo. Afortunadamente también, la cultura del vino esta de
moda. Nunca antes ha habido tal cantidad de publicaciones, como ésta, con tanta difusién y
seguimiento, ni habia habido una oferta de vinos tan completa y atractiva.

Sin embargo, un ano mds, el consumo de vino en Espana ha vuelto a descender.

En el mismo momento en que podemos encontrar posiblemente la mejor oferta de vinos, el
mercado sigue resistiéndose. Si es cierto que al menos el consumo de vinos de calidad a pre-
cios medios sigue creciendo.

Nuestro consumo por persona y afio estd cercano al de paises para nada productores ni
bebedores tradicionales de vino como Dinamarca o el Reino Unido. Bebemos ademds apro-
ximadamente la mitad de vino que beben los franceses o italianos y aunque en estos pai-
ses el consumo también baja, siguen consumiendo mucho mds vino que nosotros, aunque
no creo que haya grandes diferencias en costumbres, gastronomfa o habitos de consumo
de bebidas. Pero si lo hay en el consumo de vino y no creo que sea el vino més econémico
en esos paises que en Espania.

«Nuestros vinos son alabados en todos los mercados». Durante 2004 y a pesar de la calidad
de nuestros vinos, el volumen de vino de calidad embotellado exportado ha vuelto a des-
cender. Solo hemos conseguido exportar mds vinos a granel que han sido embotellados y co-
mercializados bajo etiquetas de otros paises con mds tirén que el nuestro.

;Qué estamos haciendo mal? ;En qué fallamos? La realidad es que cada vez sobra mds vino
en Espana y cada vez mds bueno. Parece que hemos perdido otro afo en el objetivo por con-
quistar e incorporar al consumo del vino a nuevas generaciones de espanoles.

Parece también que en la batalla del mercado globalizado hemos vuelto a fracasar. Los vinos
de nuevos paises productores parecen tener mas gancho para atraer a un nuevo consumidor
globalizado. ;Qué debemos hacer?

Supongo que si alguien tiene la respuesta la guardara bajo siete llaves. Pero creo que la situa-
cién exige de una profunda reflexién y autocritica en un negocio “tal vez” demasiado inmo-
vilista y mal acostumbrado.

Pedro Aibar nacié en Zaragoza el 12 de junio de 1964. Particip6 activamente en el Co-
mité de Técnicos que redacté los Estatutos de la D.O. Somontano. Es el Director Téc-
nicoy Enélogo de Vifias del Vero desde 1987. Ingeniero Técnico Agricola por la Escuela
Universitaria Politécnica de la Universidad de Zaragoza, es Master en Viticultura Eno-
técnica por la Universidad Politécnica de Madrid y Master en Direccién de Empresas
por CEPADE, Universidad Complutense de Madrid.
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. Queso en el vino?

He oido decir que, en la Antigiiedad, los griegos
afiadian queso rallado al vino (enlos odres). ;Es es-
to cierto y, en ese caso, con qué fin lo hacian?
K.D. Thieme, Wedel, Alemania

Algunos productos naturales que contienen prote-
inas, como la leche descremada o la caseina resul-
tante de la fabricacién del queso, siempre se han
empleado y se siguen empleando en la elaboracién
del vino. Se trata de los llamados clarificadores, que
suavizan el vino. Las proteinas se combinan con los
taninos sobrantes, precipitindolos por sedimenta-
cion. Seguidamente, el vino se puede trasegar y fil-
trar. Los griegos ya conocian estos trucos; es pro-
bable que suavizaran el vino con despojos de queso.

cVino aguado?
;Cudnta agua contiene el vino? ;Estd in-
cluido el alcohol en el contenido de
ST agua?

— Anton Frick, Bonn, Alemania
El vino se compone en un 80 a 85 por
ciento de aguay en un 15 a 20 por cien-
to de otros componentes. Entre éstos se
cuentan los diversos alcoholes, azucar,
acidos, antocianos, taninos, compues-
tos proteinicos, vitaminas, minerales y
oligoelementos. El alcohol no estd in-
cluido en el contenido de agua.

Online

No es una leyenda: ya hajo el reinado de
Dionisio, el dios del vino, los griegos clari-
ficaban el vino con despojos de queso.

¢ Qué significan los términos
blend, cuvée y assemblage?

;Qué es realmente un blend, una cuvée y un assemblage?

Leander Schiipfer, Merenschwand

Blend, cuvée y assemblage, o ensamblaje, hoy por hoy pueden

considerarse sindnimos; es decir, se refieren a vinos que han

sido elaborados mezclando vinos base de distintas variedades

y origenes. El término cuvée tenfa originariamente otro signi-

ficado, derivado de las palabras francesas cuve (barrica) y cu-

ver (fermentar en barrica). Por ello, el término «cuvée» tam-

bién puede referirse a la seleccién de una sola barrica concreta

o de una partida de barrica individual. En la Champagne, se

llama «cuvée» tanto al jugo primero en salir del lagar, como a

esa mezcla de vinos base que se prepara para la segunda fer-

mentacién en botella. En cuanto alos «blend» y «assemblage»,

se trata de mezclas de vinos base de distintas variedades de uva.

[La gastronomia del Quijote

El IV Centenario de El Quijote se
vive con intensidad en Internet,
una excusa perfecta para ahondar
en la gastronomia y los vinos man-
chegos
www.rutadonquijote2005.com

Web que propone rutas personali-
zadas, donde la gastronomia tiene
un apartado especial, con organi-
zacién de comidas camperas, Visi-
tas a bodegas, catas comentadas
de vino y queso, y cursos de ini-
ciacion a la cata profesional.

www.castillalamancha.es/cimquijote
Gastronomia que nos descubre los
fogones de laregiéon manchega, los
productos de la tierra y un sucu-
lento recetario para abrir boca.
www.donquijote.org/spanish/salamanca
Ofrece la posibilidad de aprender la
lengua espafiola a través de la co-
cinay los vinos. Hay dos cursos: uno
ensefia espafiol mientras conoces la
cocina espafiola, y el otro descubre
los diferentes vinos espafioles, estu-
diando su origen y caracteristicas.

El Quijote navega por la red, con
propuestas gastrondmicas.

ACCESO GRATUITO A WWW.VINUM.INFO [VALIDO HASTA EL 15 DE SEPTIEMBRE] Usuario: quijote. Password: sancho

www.elquijote.com

Su seccion de gastronomia nos per-
mite conocer la riqueza de pro-
ductos de Castilla-La Mancha, con
recetas y recorridos gastronémicos
interesantes. Incluye una amplia
informacién sobre rutas de Don
Quijote.

www.culinaryspain

Rutas gastronémicas y actividades
gourmet en Espafia. Visitas a bo-
degas y queserias. Sélo en inglés,
orientada a extranjeros.
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.Comprar ahora Burdeos?

sNos encontramos ahora en Burdeos en una fase de pre-

cios altos? ;Se pueden comprar vinos de Burdeos mas ba-

ratos en las subastas que en el comercio especializado?

sMerecen la pena actualmente los vinos como inversiéon

de capital?

Angelika Ackermann, Kilchberg

Los aproximadamente 30 vinos superiores de la afiada de

2003 se mantienen en el sector superior de precios. Son tan

caros como en su dia la tan alabada cosecha de 2000. Afia-

das como las de 1999, 2001 y 2002 tienen precios mas mo-

derados, en comparacion, y el precio por barrica del resto

de los vinos de Burdeos hace mucho tiempo que no se si-

tuaba tan bajo. Ciertamente existe la posibilidad de conse-

guir mejores precios en las subastas. Como inversion de ca-

pital, sélo son recomendables los vinos de rango

verdaderamente superior.

(Ver la seccién de Guia en la pagina 54).

LLa pregunta del mes

El veneno de las avispas

He oido que en determinados vinos se han descubierto rastros de

veneno de las avispas. ;Es cierto?
José Luis Morata G., Madrid

Un reciente estudio del equipo médico del Hospital Universita-

rio Rio Hortega de Valladolid, dirigido por la alergéloga Alicia Ar-

mentia, habia detectado que algunos pacientes se acaloraban o se

mareaban cuando tomaban vinos jévenes. Obviamente en prin-

cipio se atribuian estos efectos al alcohol. La primera sospecha de

que la causa podia ser distinta surgi6 con un paciente que acusa-

ba graves problemas al tomar sélo ciertos vinos que llegaban a

provocarle un cuadro de «shock». Tras barajar varias hipétesis,

Armentia observé en la bodega de un buen amigo que las uvas

que entraban en las tolvas estaban cubiertas por nubes de avis-

pas. Esta fue la clave: result6 que parte del veneno quedaba tam-

bién en los mostos. La transferencia se produce por contacto oral,

cuando las avispas liban el azticar de la uva. Luego, este veneno,

muy resistente a los jugos géstricos, se transmite al hombre.

La investigacion también determin otros aspectos: los sintomas se

producian con mostos recién prensados, con vinos jovenes, y no

con los que tenian crianza en madera (crianzas, reservas, grandes

reservas). La doctora califica el problema como un hecho excep-

cional, nada alarmante, aunque pide mayor atencion a las bodegas.

El corcho tenido, jes sintoma de algin defecto del vino?

En la mayoria de los casos, aunque
el corcho parezca empapado en vi-
no, éste sigue manteniéndose per-
fectamente. Este fendmeno, que se
produce tanto con los vinos blancos
como con los tintos, suele tener una
causa inofensiva. En la sala de em-
botellado, durante el proceso de in-
troduccién del corcho, la presion en
el interior de la botella se modifica
de tal modo que, cuando la botella
se almacena en posicion horizontal
demasiado pronto, el vino es atraido
hacia el corcho. Por ello, los vini-

cultores superiores dejan reposar las
botellasen vertical durante dos o tres
dias. En este tiempo las presiones
se han equilibrado lo bastante como
para evitar que se produzca el efec-
to descrito. Ademas, la maquinaria
para el encorchado se puede calibrar
de modo que, al final, el corcho so-
bresalga un milimetro del cuello de
la botella. Asi, el extremo superior
del corcho se deforma curvandose li-
geramente sobre el borde del cuello
de la botella, lo que permite un cie-
rre méas hermético.

Corchos tefiidos: por lo
general, inofensivos.

Ademas, cuando penetra vino en el
espacio entre el cuello de la botella
y el corcho, éste también puede lle-
gar a tefirse. Esto puede suceder,
por ejemplo, cuando se transporta el
vino bajo altas temperaturas, pues
entonces el vino se dilata y hace pre-
sién sobre el corcho. Mucho mas gra-
ve es que el corcho no encaje per-
fectamente: sintoma de ello es que,
a la hora de abrir la botella, el cor-
cho gira con el sacacorchos al intro-
ducirlo o incluso se desliza hacia el
interior de la botella.
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Conocer

B

De mala hierba, nada: las plantas ver-
des henefician a los vifiedos y al vino.

{Qué verde era mi valle!

Cuando los vinicultores ecoldgicos en los afios 70 dejaban que
creciera la hierba entre las cepas, los llamaban «locos verdes».
Actualmente, la cobertura verde del suelo ya casi es estdndar.

Tanto los biovinicultores como los produc-
tores convencionales saben hoy que dejar
crecer las plantas entre las cepas no sélo
«ahorra» herbicida, sino que incluso resulta
beneficioso para el viiedo y para el vino.
Las plantas verdes protegen de la erosién en
caso de fuertes lluvias, ahuecan la tierra,
participan en el almacenamiento de agua,
mejoran el contenido de materias orgdnicas
del suelo tras trabajarlo con el arado y obli-
gan a las cepas a hundir sus raices mas pro-
fundamente en la tierra. Asi, en afios secos,
dichas raices tienen mejor acceso a las reser-
vas de humedad y minerales, que pueden
hallarse a varios metros bajo la superficie.
En las regiones vinicolas mas lluviosas, por
el contrario, las plantas verdes absorben el
exceso de agua, perjudicial para las cepas
porque las uvas se esponjarian demasiado.
La competencia entre las plantas verdes y la

vid incluso puede llegar a provocar a la cepa
cierto estrés por sequia, circunstancia que
favorece una mejor maduracién de las uvas.
Demasiado estrés, naturalmente, no es sano
para la vid. Si al suelo le faltan nutrientes y
humedad, la consecuencia puede ser un
tono de envejecimiento atipico (UTA). En
este caso, los vinos huelen desagradable-
mente a cal o a naftalina, y resultan apaga-
dos. Reverdecer los vinedos requiere refle-
xionar profundamente sobre qué especie de
plantas verdes introducir y en qué momen-
to, si plantar de verde todos los surcos o
bien surcos alternos, y hasta qué punto hay
que dejar crecer las plantas verdes. La planta
verde mds empleada para este fin es la hier-
ba, pero las que mds intensamente revitali-
zan la tierra con sus raices son las legumino-
sas (algarroba, guisante, alfalfa y las
diferentes variedades de trébol).

Agenda JULIO/AGOSTO/SEPTIEMBRE 2005

7/9 JUL.
Montpellier

14/16 JUL.
Santiago de Chile

15/18 JUL.
Guangzhou

27/31 JUL.
Curitiba

23/26 AGO.
Buenos Aires

4/6 SEP.

IN VINO ANALYTICA SCIENTIA 2005
Salén Internacional del Vino y los Espirituosos.

Coeur d’Ecole-Amphi Lamour, Montpellier (Francia)

www.montpellier.inra.fr/invino2005

VINITECH AMERICA LATINA

Tercera edicion del Salén Mundial de Equipos y Técnicas para la Vid, el

Vino y los Destilados.
FISA Maipu, Santiago de Chile (Chile)
www.vinitech.cl

INTERWINE CHINA

Feria Internacional del Vino, Bebidas, Tecnologia y Equipamiento. Una
oportunidad Unica de contactar con los compradores del mercado de

consumidores mas alto del sur de China.

Flower City International Convention & Exhibition, Guangzhou (China)

www.faircanton.com

GOURMET & CIA

Quinta edicién de la Feria SudBrasilefia de la Gastronomia
Centro de Exposicdes de Curitiba - Paruge Barigui, Curitiba (Brasil))

www.diretriz.com.br

SIAL MERCOSUR

El quinto Salén Internacional de Alimentos y Bebidas del Mercosur abrira
las puertas a uno de los mercados regionales méas importantes y de mayor

desarrollo en los ultimos diez afios.

Predio Ferial La Rural de Palermo, Buenos Aires (Argentina)

www.sialmercosur.com

LONDON SPECIALITY FINE FOOD FAIR

Agenda

FELIX CALLEJO 2002

Seleccion de Vineoos

de la Femilig
Bodegas Jidlis Callejo saca a la Juz
una partida Jimitada deun  nue-
vo vino de autor.
Jis el fruto de wna seleccidn dela
uva cn nuestros vifiedos, que por su
situacidn, expresan Ja tipicidad que
Ja Tinta Jino nos puede ofreces
forma totalmente natural. ]Las uvag
se vendimian de forma manual en
cajas y sc seleccionan en miesa, Tras
Ja fermentacidn alcalidlica se trasie-
ga a harricas nucvas para haces allf
Ja fermientacidn maloldctica, junto
con Jas Ifas propias del vino. Una
scleccidn de Jos mejores rables de
Francia de distintas tonelerfas han
sido determinarntes para
canseguir expresar Jo
micjor del vino y ampliar
mas sus cualidades.

Fg ] vino estrella de
Ja hodega, al cual
Vel Callejo,

su creador Je

lia dado su

nambre.

Londres Certamen apoyado por la Asociacion de Tiendas Especializadas de Ali-
mentacién del Reino Unido. Dirigido exclusivamente a empresas de ali-
mentacién de productos gourmet y delicatessen, productos de alta cali-

EXPOVINO

31 AGOSTO/4 SEPTIEMBRE

Panama

dad con Denominacién de Origen y artesanales.
London’s Olympia, Londres (Reino Unido).
www. specialityandfinefoodfairs.co.uk

Son ya ocho afios los que la Feria Internacio-
nal de Vinos, Alimentos y Delicatessen, Expo-
vino, Ileva mostrando las excelencias del vino
desde Panama. Uno de los mejores escena-
rios feriales del sector vinicola y agroalimen-
tario, en el que se presentaran nuevos pro-
ductos y tendencias.

Centro de Convenciones ATLAPA, Panama.

FELIX CALLEJO 2002

Tel. 507 236 5196

Fax. 507 236 6652
E-mail: expovino@gfce.org
WWW.expovino.com

BODEGAS FELIX CALLEJO

Avenida del Cid, Km. 16,400

09441-Sotillo de la Ribera * Burgos-Espana

Tel.: +34 947 53 23 12 « Fax: +34 947 53 23 04
E-mail: callejo@bodegasfelixcallejo.com www.bode-
gasfelixcallejo.com
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www.mivino.info

Larevistade vinos
para consultar

en la Red

Ahora también en Inglés

Mivino vuelca en su nueva web todo su fondo
documental. El lector encontrara de forma amena el
contenido de la revista con un facil acceso a las
secciones habituales, un acceso gratuito, previo
registro. Un buscador posibilita buscar en todos los
numeros publicados hasta la fecha: el apartado
«Hemeroteca» muestra todas las portadas, Yy con un
simple click puede acceder al contendio de cada uno de
los nameros.

Un formulario en «Practica de Cata» permite la
participacion online en esta seccion de la revista, que
ofrece la posibilidad de ganar seis botellas de vino.
«Quiénes somos», «Publicidad», «Stscribase» y

«Contactenos» completan la pagina.

VINUM Internacional

Intervinum AG

Klosbachstrasse 85,

CH-8030 Zirich

Tel. +411/268 52 40

Fax +411/268 52 05
http://www.vinum.info
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Redaccion Suiza
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Ganadores Premios Zarcillo 2005

ABADIA DE SAN QUIRCE
HESERYA 1954

BODEGAS IMPERIALES S.L.
GUMIEL DE 1ZAN

| Burgos - ESPARA

@Pnummnus |
GRAN ZARCILLO DE ORO

ALBARROBLE RESERVA 2000 |CARMELOC RODERO VINAS |SANDEMAN ROYAL

SCA SANTRUAUZ DE BLPFERA DE 'MLTAHH'EFM 1998 AMBROSANTE.
4L PERA ) BOCEGASROCERG 5L OLD SOLERA PX SHERRY
Aacet: - ESPANA PELRCSA DE DUERD SOEARAPE VINHDS 5A -
| Burgas - ESFARA SANDEMAN S.A.
JEREL
PREEMIAD DS Cadiz - ESPANA

ZARCILLO DE nnc-

BLTAWZA 1509 FIHC & LUZOH TINTO JOVEM 2004 MONTES TOSC AMINI 2004
GODCaal alTalZA CODCasE LUZON MOMTCS TORAMINI
FUEMMATOR JUMILLA ) L&S FIZARRAS
I a Mioja - FEFANA Mircig - FAMYARA LIALIG LAY
ANSELMANN GEWURITRAMIMER GRaN ARIUAGAE 2002 Fa&G0 DE LOS CRFELLAKES TINTO:
BEEREMAUSLESE 20} GODCGAS ARZUAGA NeaRRO S L. RESERVA &N
WG LIT WETIHET ANSFI RN CUTMTAMILLA, OE CHESMD PAGD NF 105 GAFFL |ANES
el EHER Vallokdid CSPaiia PELHOSA D DUERD
AL ERAARI, CRAN BAROLUERD AMONTILL DO By - EGIARLA
ATTELEA& 300 FERES BAHDERD 28 FAG0S DE LABARC A AEX 20d1
BODCGAS RUIZTORALS S.4. Coedoha GODDGAS COVILA 5. COOP LAPICELA,
CAMAMERD C5Paba DE LABARECA
Daneres - FRTARA GRAM BARQUERD PEDRO XIKEMER | APLIFRI A TF | ARLRGA
CALDEROHE ELITE 2001 FERES HBHZUERD 58, Alavi- ERPARA
EODCGAS TRUTOS VILLAR 5.1 Cérinba PIEDEMONTE MOS2ATEL 2004
CIGALES ) =REEA A BOOEGAS FEOEMINTE & COCP
Walladolid CHPaMA L.ﬂ_vEAH.ﬂ.DA PEDROD XIMEMEZ CILTE )
CAMPORS 1599 FERES BAHLIUERD B4, Mervama - E5EANA
BAENDA AGRICOLA CASALE M FALGHIMI H FA‘J"J-'!-I_J-! PRADDREY RESERVA 15958
- "CASALE FALCHIMI ==l AEAL SITKD DE VENTOSILLA S &
Sal GkaNaNG LALANNE RESERVA 1252 GUMCL DCMCRCADD
| TRLIA BODEGAS LALARNE S A Blurges - ESRANA
CESTILLD DE AYUD RESERVA 1926 GARDRSTRD ROZES WHITE RESERVE
RBONFGAS | ABGS Huesca - ESHARA S VIKMHOS 5.4
CALATEYUD LUZMILLARTINTS ROBLE 2004 WILa HOVA DE Gala
Zeregaze - ESPANA EODEGAS Y VIREDDS LLEIRDED 5.4 POATIMGAL
COROLILLA CRANZA 292 VALQLICMA DT DUCRC TANIS BESERYA 200
ROMIFC:AE BALFVIETIN 5.0, Valadaolid - ESPARA ROOFCAS | IBINF7 5.0
HECIUEMA ) MERQUES DE YITORIA 1938 VALLEFERAS i
Welenecia -FRMNA RONFCAS MARCLIFS OF VITORA Giudad Meal - FSEWNA
ENCOMIENDA TEMPLARIA 2042 oYON ) TORREMORON 2004
BONFGARY VIKFTHOS AGRIBRMCIR LA Blave - ESSENE BONFGAS TRNMRRCGROK 5.0
FIEHUS - GAGABELOS MIFTD DE RAMON BILBAD 2002 | QUINILAMAMANYIRGD
| &din - FEAAMA | RONFCAS MUARACH Bl BAD Blirges - FEMMNA

HaHD B YLLERL 1958

L3 Hicjs - ESFARA GRLPOYLLCRA

KICONTE TORD 2080 ALUED®

ROMFCA NARMON MAMOS Walladolid - PSRN,

VENIALED YLLER& 201

Frmana - EEMMEA GRLIPO YLLCEA,

MONTE TORO 2003 AUEDA _

GODCGe RAMCH Pz Villadolicl CHPaMa

WENI&LEC

PREMIOS Famnora - FEPARA
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www.pramioszarcillo.com







