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El éxito estd en saber elegir
las mejores wvas tempranillo
de Rioja que hacen de
nuestro Montecillo Reserva
uno de los vines de Rr'u_;'.r:
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MONTECILLO
Pz
dosce 1871

Saber elegir

LLo pequefio se
hace grande

Ultimamente estdn proliferando los vinos microscé-
picos, elaborados en muy pequenias cantidades, que
no suelen superar las 5.000 botellas, pero a precios
mds ajustados que los antiguos “vinos de garaje”. Para
algunos, tal vez estos vinos de ensuefo sean preciosas
miniaturas, poco representativas a fuer de minorita-
rias. Para los entendidos son sencillamente algunos de
los mejores vinos espanoles. La prueba del nueve con
la que, definitivamente, se demuestra la inmensa cali-
dad de nuestra viticultura y enologia.

Se trata de vinos fundamentalmente tintos, orgullo-
sos de su cuerpo carnoso y mérbido, de su color os-
curo profundo que atrapa la luz y regala un destello
rubi gestado en el tiempo. Paleta cromdtica que pinta
paisajes entonados de rojo picota en Rioja, granate de
fuego en Yecla, bermellén sangrante y denso en Ribe-
ra del Duero, rubor sanguineo con vocacién de tinta
china en Toro, de rojura tentada por el negro en Prio-
rato... Es la apoteosis de los taninos maduros y fru-
tosos, la contundencia sapida de los polifenoles. Son
los tintos de autor que comienzan a proliferar segin
se descubren o recuperan nuestros mejores clones de
las variedades tradicionales, se respeta el terruno, se
elabora para la grandeza y se cria con amplitud de mi-
ras. Un viaje en el tiempo que reconoce el pasado para
disefiar el futuro. Una continua evolucién superadora.
Tintos en los que la madera besa la flor y acaricia la
fruta, para crear con los minerales atmdsferas magi-

FOTO DEL MES

Puerto de Valencia: donde hace un siglo se
amontonaban las barricas llenas de grane-
les para la exportacién, se ha convertido

en la sede de la America’s Cup. Pagina 18.

cas. Tintos carnosos, casi masticables, pero que tratan
el paladar con guante de seda y hacen vibrar la nariz
con ondas aromdticas de especias, humo y mineral.
Tintos donde el roble aporta su “sfumatura” de tos-
tados. Algunos son obra de jévenes enélogos pero ya
viejos conocidos, que marcan el rumbo desde hace un
lustro. No son féciles, ni rinden su plenitud y elegancia
al primer sorbo, sobre todo si tenemos el gusto ancla-
do en el pasado. Pero ahi estdn, con la modestia de su
cantidad y la soberbia de su calidad. Mostrando lo que
este pais puede hacer alo grande, desde la pequefiez de
sus mil y un terrufos.

Ya no son sélo patrimonio de pequefios viticultores, de
bodeguitas familiares con el tesoro de una vieja vina.
Las grandes bodegas, con millones de botellas en el
mercado, también han sucumbido al poderoso influjo
de lo pequefio, cuando es inmensamente grande.

Con nosotros
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Yanira Maldonado
Gutiérrez,

Endloga ermitafia,
trabaja en uno de los
valles mas recéndi-
tos y desconocidos
de la pujante Chile .
Pagina 46.

Vinum, publicacién
del afio en Suiza.
Nos han concedido
uno de los premios
mas prestigiosos en-
tre las publicaciones
especializadas.
Pégina 16.

Pablo Calatayud,
propietario del Ce-
ller del Roure, en
Moixent (Valencia),
ha causado revuelo
con su vino de cali-
dad llamado Madu-
resa. Pagina 26.
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Uvas al sol

Este verano hice una escapada a Mélaga y sus pueblos. Cuando
estuve en la Axarquia me sorprendi6 ver las uvas tendidas en el
suelo. Al preguntar qué estaban haciendo me comentaron que era

el asoleo ;Cudl es la finalidad del asoleo y en que consiste?

Octavio Garcés, Villamarin (Ourense)

Es una de las tradiciones y técnicas centenarias mds arraigadas
que se conservan en Andalucia, especialmente en Mélaga, nece-
saria para la elaboracién de algunos vinos dulces y también para
la obtencién de pasas. Después de la vendimia, se selecciona la
uva para asolear, se colocan en esteras, denominadas «paseros»,
para que se sequen al sol. Es un trabajo artesano que requiere
ir andando en cuclillas entre las esteras mientras se da la vuelta
a los racimos para obtener una exposicion solar uniforme, pro-
tegiéndose por la noche con una lona para evitar el rocio de la
manana. El tiempo de asoleo varia segin el tipo de vino que se
vaya a elaborar. Los granos van evaporando el agua al tiempo que
concentran el aztcar. Este mosto denso y de alto contenido en
azucar apenas puede fermentar, pues las levaduras son incapaces
de desdoblar todo el azicar en alcohol. Por lo tanto, se afiade al-
cohol vinico hasta alcanzar los 15° y concentraciones de azicar
de casi 400 gramos por litro. El vino envejece en botas de roble
por el sistema de soleras adquiriendo un caracteristico color os-

curo debido a la caramelizacién del azticar por oxidacién.

Online

[La fiebre de las subastas

Lo que Ebay no puede hacer: Pre-
cisamente la venerable casa de
subastas Christie’s inicia una nue-
va era de la subasta online con
“Christie’s Live”. El internauta
puede participar en directo por li-
vestream en subastas selecciona-
das en Londres o Nueva York, rea-
lizar su oferta con un clic del ratén
y experimentar en tiempo real el
golpe del mazo, esperando que
sea a su favor. Los subastadores
se han entrenado especialmente

para hacer malabarismos con las
ofertas de la sala, las telefénicas y
por Internet (que aparecen en un
monitor).

Para participar: Registrese en
www.christies.com bajo la rubrica
“Christie’s Live”, bajese el soft-
ware gratuito, elija una subasta
en el calendario de subastas e
inscribase en ella, como minimo
dos dias antes. Entonces sélo ten-
dra que encender su ordenador a
la hora de la subasta y podréa pujar

Carta de aguas

Hace dias estuve en un restaurante y cuando
pedi la carta de vinos el sumiller me trajo tam-
bién una carta de aguas con bastantes referen-
cias. ;Son tan distintas como para dedicarles
una carta?

Samuel Serrano, Fuente Santa Cruz
(Segovia)

Es curioso como el agua ha dejado de ser una
simple bebida que calma la sed para se un
elemento mds de la gastronomia e incluso un
signo de distincién. Los restaurantes europeos
mds «cool» crearon la tendencia de ofrecer una
carta de aguas en la que se incluyen, ademads de
las conocidas en sus respectivos paises, otras
marcas en las que se anuncian como buenas
para el colesterol, contra el estrés, la depre-
sién... Esta tendencia ha llegado a varios esta-
blecimientos espafioles y cada vez es mds fre-
cuente que en los restaurantes nos ofrezcan la
carta de aguas, sobre todo en los mds selectos,
incluso algunos cotizan este agua a un precio
cercano al vino. En la carta se especifica la pro-
cedencia, la composicion, el sabor y las propie-
dades salutiferas de cada variedad. Dicen los
expertos que la diferencia entre una marca y
otra si se nota y que el agua toma un sabor y
unas propiedades concretas, dependiendo del
terreno por el que pase. Alcalina, de alta mine-
ralizacién, arcillosa, fluoroda, bicarbonatada,
gasificada... La lista es interminable. Otra cosa
es que el comensal algo profano en esta mate-
ria esté dispuesto a pagar mds de tres euros en
adelante por una botella de agua mineral.

Asoleo de uvas en
la Axarquia, en la
provincia de Malaga.

Acceso gratuito a www.vinum.info [valido hasta el 15 de febrero] Usuario: valencia. Password: moscatel

CHRISTIES cémodamente desde el sofa. De
modo que jatentos a las subastas
= de vinos!

Otras casas de subastas también

e WA ]
p— lﬁ., ofrecen a sus clientes la posibili-
oo dad de pujar online, pero sin co-

e nexion por video. Hace tres afios

i Iﬁ-': que Sotheby’s, el principal rival

> = : de Christie’s, cancel6 definitiva-
iPujar en tiempo real por vinos mente el sistema de subastas por
raros en Londres o Nueva York?  |nternet debido a su falta de ren-
Christie’s lo hace posible. tabilidad.
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Vertical y horizontal

Con motivo de un viaje por Langhe/ Piamonte me
llam6 la atencién que las hileras de cepas en unos
casos estaban dispuestas en vertical con respecto a
la inclinacién de la colina y en otros, en horizontal.
sPodrian explicarme la razén?

Michael Steiner, Basilea

La decision de disponer las filas de vides en una par-
cela en vertical o en horizontal depende del tamafio
y de la inclinacién de cada parcela. Siempre que sea
posible, los vifiedos se suelen plantar con las hileras
en vertical. A partir de una pendiente de 30 6 35 por
ciento, por motivos de seguridad (accesibilidad para
los vehiculos), generalmente se prefieren las terrazas
horizontales; de este modo, también su cultivo resul-
ta considerablemente mds comodo. Pero si el vifiedo
es estrecho, la construcciéon de terrazas no es renta-
ble, porque éstas requieren espacios laterales para el
giro de los vehiculos y entonces se perderia demasia-
da superficie de terreno en ambos extremos.

¢(Pasaremos pronto de las
etiquetas para leer a las
etiquetas para escuchar?

Unas veces en vertical y otras, en horizon-
tal: a menudo el gradiente es decisivo para
la disposicion de las hileras de vides.

Etiquetas parlantes

sEs verdad que existen etiquetas de vino que hablan?
Valeria de Castro, Talca (Chile)

que habla va dirigida s6lo a vinos caros.

Pregunta del mes

Si, es un invento italiano que todavia, que sepamos, no estd aun presente
en el mercado. La compaiifa toscana especializada en etiquetas de vino y
productos destinados a evitar falsificaciones, Modulgraf, ha desarrollado
un microship para ser colocado en las botellas de vino con informacién
de cémo disfrutarlo, su procedencia y todo lo que, segin ellos, un sumiller
podria decirnos en relacién al vino. La nueva etiqueta tiene una grabacién
que se puede escuchar con un pequeiio dispositivo, del tamafio de un pa-
quete de cigarrillos, en el restaurante o la tienda. En principio la etiqueta

Aromas animales: Jsintoma de un defecto del vino?

Durante siglos, un discreto aroma a
cuadra equina en los vinos de Bur-
deos se consideraba atributo de los
vinos nobles. Esto ha cambiado des-
de que se ha demostrado cientifica-
mente que la responsable de este
aroma es la levadura bretanomyces,
procedente de barricas o bodegas
con poca higiene. Por ello actual-
mente, al menor sintoma de aromas
animales, los criticos sospechan
que el vino tiene un defecto. Pero lo
cierto es que tales tonalidades son
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caracteristicas del perfil aromatico
de determinadas variedades. Por
ejemplo la Mourvédre a menudo pre-
senta notas de caza, y en los vinos
concentrados de Cabernet y Nebbiolo
se hallan dejes de carne y cuero. Ya
es legendario el tono de almizcle que
puede desarrollarse en algunos vinos
tintos muy madurados.

De entre los aromas animales, el mas
clasico es el llamado “pipi de chat”,
pis de gato, que con frecuencia se
detecta en el Sauvignon Blanc, y

que surge de manera absolutamente
natural. El Gnico problema de estos
vinos es que contienen cierta molé-
cula en concentracién excesiva: si un
vino que huele a orin de gato se dilu-
ye en agua, el aroma subitamente se
convierte en una agradable nota de
grosella negra. Ya hace tiempo que
también es conocido el Ilamado tono
de piel de zorro en cepas hibridas re-
sistentes a los hongos; se ha logrado
eliminar ampliamente por medio de
cruces con cepas nobles europeas.



Actualidad

PROTECCION SOLAR

En el californiano Napa Valley, la
finca vinicola de cultivo ecolégi-
co Quintessa rocia sus uvas con
protector solar. Aseguran que una
mezcla de aloe vera, yuca y algas
marinas, en dosis homeopaticas
para que no afecten al sabor del
vino, protege las uvas de las que-
maduras por la exposicion al sol.
Segln el vinicultor de Quintessa,
Aaron Pott, “los rayos del sol son
tan peligrosos para la uva como
para cualquier bafiista en bikini.”

HENRI JAYER HA FALLECIDO

Este legendario vinicultor de la
Borgofia pasé casi siete décadas
en el vifiedo, hasta su muerte a la
edad de 84 afios, victima del can-
cer. En su domaine de tan sélo seis
hectareas en Vosne-Romanée vinifi-
caba todo el espectro de los vinos
de Borgofia, desde el campechano
Bourgogne Passetoutgrain hasta

el mayestatico Echézeaux, por el
que los aficionados han llegado a
pagar sumas astronémicas en las
subastas. Henri Jayer deja a su
mujer, Marcelle, y dos hijas.

LA UNESCO FOMENTA EL VINO

La UNESCO ha creado una catedra
de Vino y Cultura en la Universidad
de la Borgofa. Bajo la direccién
de la climatéloga Jocelyne Pérard,
se dedicara a la docencia, la
investigacion y el desarrollo, y
fomentara el intercambio interna-
cional. La UNESCO subvenciona
580 catedras en todo el mundo. La
nueva catedra de la Borgofa es la
primera centrada en el vino.

UVA DOPADA

Los esteroides aceleran la madu-
racién de las uvas. Investigadores
australianos han demostrado este
hecho rociando uvas con brassi-
noesteroides (hormonas vegetales
que se asemejan a los esteroides
humanos). Las uvas tratadas desa-
rrollaron mas azicar mas deprisa
que las uvas sin tratar.

TRAFICO DE NOMBRES

¢Necesita dinero? Pues registre un
dominio de Internet relacionado
con el vino y revéndalo. El URL
CabernetSauvigon.com se vendié
por 20.000 délares, RedWines.
com por 19.500 délares, Wine-
List.com por 21.225 y Vintners.
com por nada menos que 45.000
délares. Pero parece que, después,
a los compradores se les acabd

el dinero, pues ninguno de estos
sitios contiene informacién verda-
deramente amplia ni interesante...

PUBLIRREPORTAIJE

Sumiller robdtico

iEsto sélo puede ser cosa de los japoneses! Después del «jBue-nos di-as, soy su ca-ta-

tamagochi, el perro robdtico AIBO y otros desvarios elec- dor e-lec-tré-ni-co!»

trénicos, ahora una empresa japonesa ha desarrollado el
Wine-Bot. Por medio de una técnica de infrarrojos,

este sumiller electrénico identifica vinos de cepas

o regiones vinicolas concretas, cuyas

caracteristicas ha “aprendido” con

anterioridad. Este robot fue concebi-

-y
|-II

do originariamente como asesor vir-

tual para la salud y la alimentacién:
es capaz de escanear los alimentos
para identificar sus componentes

y advertir sobre aquellos produc-

BODEGAS FELIX CALLEJO

Herencia de familia

Personalista, familiar, basada en el respeto a la tradicién
y alos principios morales y empresariales que, segiin su
fundador, son los cimientos del futuro.

tos con demasiadas grasas o azu-
cares, por ejemplo. Sus inventores

(la empresa de electrénica NEC'y
la Universidad de Mie) le ven
futuro funcionando como
asesor enoldgico interacti-
Vo, ya que se puede ajus-
tar para adecuarlo a los
gustos de su “amo”, al cual
seria capaz de recomendar
Quizé sea orgullo o simplemente la responsa-

vinos. Perro guardidn a la Félix, su mujer Pilar, su hijo José Félix , el

par que catador... para quien
necesite algo asi.

;Vinos transgénicos en Europa?

El Ministerio de la Salud estadounidense ha
autorizado por primera vez la utilizacion de una
levadura modificada genéticamente para la ela-
boracién del vino. Esta creacién de la empresa
Springer Oenologie (filial del consorcio francés
Lesaffre, lider mundial en levaduras) se llama
MLO1 y pretende atraer a los vinicultores asegu-
rando que es capaz de realizar dos pasos de la
vinificacién en uno: no sélo fermenta el azlcar
para convertirlo en alcohol, sino también trans-
forma el &spero acido malico en el suave acido
lactico. Hasta ahora, este proceso (fermentacién
maloléactica) tenia que ser provocado por ciertas
bacterias después de la fermentacion alcohdli-
ca. Ademas, la levadura MLO1 se vanagloria de
poseer otra ventaja mas: las bacterias del acido
lactico, necesarias para la fermentacién malolac-
tica en caso de utilizar otro tipo de levaduras,
pueden producir histamina como subproducto,
la cual provoca dolores de cabeza a las personas
sensibles a ella. Aseguran que con la MLO1 este
riesgo queda eliminado.

No es extrafio que muchos medios de comunica-
cion estadounidenses aplaudan esta nueva leva-
dura milagrosa. Los propios vinicultores son mas
reservados a la hora de aprobarla publicamen-
te, probablemente pensando en el mercado de
ultramar, donde estan prohibidas las levaduras
transgénicas. El Instituto del Vino de California,
una comunidad de intereses que reline a mas
de 850 productores, llegb a declararse explicita-
mente en contra de las levaduras transgénicas.
Pero en ultima instancia, el consumidor medio
seguramente nunca sabra si su vino norteame-
ricano favorito fue fermentado con MLO1 o no,
puesto que en EE UU no es obligatorio especifi-
car en las etiquetas los productos transgénicos.
Ademas, también estd permitida su exportacion
a la UE; incluso sin declarar, siempre que no
contenga restos demostrables de sustancias
transgénicas. Lo Unico que habria que hacer se-
ria filtrar el vino para eliminar cualquier resto de
levadura sospechosa, algo muy sencillo con las
técnicas actuales.
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Foto: NEC

enodlogo de la bodega, y las cuatro hijas, Bea-
triz, Noelia, Rebeca y Cristina, componen el
organigrama de una empresa solida y pu-
jante, abocada a la exportacién, reconocida
en concursos internacionales y con premios
prestigiosos. Pero son,ala vez, el arrope amo-
roso de ese producto vivo y delicado que es el
vino, el equipo cémplice ala hora de puntuar
una cata, o de tomar una decision, o de im-
poner una exigencia a los proveedores, a los
distribuidores o incluso a cualquiera de ellos
mismos. Trabajan al son de un ritmo sabio,
el mismo que aqui rige al proceso dela uvay
el vino: “aprestrate lentamente”.

Ese espiritu, ese tesén y amor a su labor,
heredado de generaciones de bodegueros y
vinateros, se refleja en cada cubay cada copa.
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bilidad personal de quien presenta una obra
firmada con nombre propio. Asi empez6 Fé-
lix al fundar la bodega. El conocimiento ya
se lo transmitia su padre, Félix Callejo, y su
abuelo, Faustino Callejo, productores y co-
merciantes de vino en Sotillo de la Ribera, en
el corazén de la Ribera del Duero burgalesa,
lugar de nacimiento y residencia de estas tres
generaciones. Con esa experiencia consiguio
poner en pie su suefio, un sélido edificio cre-
cedero, bien dotado, con la tecnologia justa
para trabajar cémodamente pero no tanta
como para que la mecénica reste personali-
dad al resultado. De modo que, por ejemplo,
la vendimia sigue siendo manual ya que las
mejores cepas viejas estdn plantadas en vaso,
y cada paso de las podas se dirige a través de
manos artesanas y cuidadosas.

TEMPRANILLO DE ALTURA

Todo un esfuerzo cuando la bodega retine ya
100 has. de vifia propia, casi exclusiva de la
variedad Tempranillo o Tinta Fina como la
llaman en Castilla. Crece en laderas soleadas,
a 850 m. de altura y en suelos del Mioceno,
pardo calizos, garantia de calidad de la uva,
regalo para la intensidad y los tonos minera-
les en la nariz y el paladar.

La uva sufre rigurosas selecciones, la prime-

La familia de

Félix Callejo es

un equipo eficaz
que ha conseguido
extender por el
mundo su vastago
mas amado, el
vino, su obra culta
y artesanal.

ra en el vifiedo. La uva llega a bodega trans-
portada en cajas tras su recoleccion manual.
La segunda seleccion se realiza en la zona de
recepcion, mediante una cinta de seleccién
de racimos. Y una tercera, después del des-
palillado, en una mesa vibratoria donde se
selecciona el fruto. De ahi, pasard a bodega,
alos depdsitos de acero inoxidable para hacer
la fermentacion.

El transcurrir del tiempo sera testigo del re-
sultado conseguido tras el paso del vino por
las barricas bordelesas, mientras reposa al
son del Canto Gregoriano, con la tempera-
tura, humedad y tranquilidad idéneas para
la crianza.

Asihan nacido joyas como el Seleccién de Vi-
fiedos de la familia, con 15 meses de crianza,
que se presenta en 6.000 botellas bordelesas y
350 en formato Magnum, y el otro Magnum
con crianza de 18 meses, que se inauguré con
la cosecha 96, calificada de “Excelente”.

Pero el mismo estilo, reposado y profundo a
base de medidas maceraciones y tiempo se
encuentra en el Crianza, o en ese innombra-
ble que reposa unos cuatro meses en barrica,
en la nave atemperada donde aumentan afio
a ano cubas de roble americano y francés.

BODEGAS FELIX CALLEJO

Avda del Cid, km. 16,400

09441 Sotillo de la Ribera (Burgos)
Tel. 947 532 312 Fax. 947 532 304
callejo@bodegasfelixcallejo.com

www.bodegasfelixcallejo.com




Actualidad

CONTROL DE INMIGRACION
Los vinicultores californianos
exigen visados de trabajo para los
temporeros mexicanos. Y no es
por pura filantropia: en el pasado,
para gran parte de sus cosechas
de uva, frutas y verduras emplea-
ban inmigrantes ilegales. Debido
al endurecimiento en el control
de fronteras, la mano de obra
estd empezando a escasear.

A PRUEBA DE TERREMOTOS
Tras dos afios de experimentacion
y célculo, los investigadores de

la Universidad Politécnica de
San Luis Obispo (California) han
presentado una estructura para

la guarda de barricas a prueba de
terremotos. Reposa sobre roda-
mientos que se mueven en caso
de terremoto: la estructura oscila
en su base, pero la parte superior
se mantiene estable en caso de
temblores de tierra. Tras cada te-
rremoto, las bodegas californianas
registran pérdidas por estantes
caidos y barricas reventadas.

CORCHOS PARA LA PAZ

La OTAN subvenciona con
365.000 euros la investigacion
del agente provocador del sabor
a corcho, TCA. Se trata de una
inversién dentro del marco del
programa “Ciencia para la paz”:
aseguran que los encinares son
importantes para el desarrollo
econdémico y la biodiversidad del
norte de Africa y, con ello, para la
estabilidad de toda la region.

PERFUME DE SANGIOVESE

La nueva tendencia es el perfume
de vino. Tras las fragancias
Sauvignonne (inspirado en los
aromas del Sauvignon), Botrytis
(podredumbre noble) y Le Boisé
(barrica) de la casa de vinos

de Burdeos Ginestet, Umberto
Cesari, ha sacado al mercado una
version en perfume de su vino
superior Tauleto. El aroma de
Sangiovese forma parte de una
linea de productos que incluye
crema antiarrugas, exfoliante y lo-
cion corporal. Se pueden solicitar
muestras en www.tauletowinefra-
gance.com.

NUEVAS CEPAS

La Universidad de Cornell, Nueva
York, ha desarrollado tres nuevas
variedades hibridas llamadas
Noiret (tinta con aromas de
pimienta, frambuesa y menta),
Corot Noir (tinta con aromas de
frutillos y cerezas) y Valvin Mus-
cat (blanca con los caracteristicos
aromas de la Moscatel) especial-
mente adecuadas al clima fresco
de la Costa Este.
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Viiiedos como

cofres del tesoro:
Nicodemo (izq.) y
Antonio Librandi.

Herencia genética en Calabria

La variedad Sangiovese tiene un pariente cer-
cano en Calabria: la cepa Calabrese di Monte-
nuovo. La investigadora Stella Grande present6
recientemente los resultados de su trabajo du-
rante un seminario sobre “Cultura de la vid y
del vino en Calabria”, celebrado en Ciro. Descu-
brié este parentesco al examinar el ADN de las
cepas calabresas en los vifledos experimentales
de la bodega Librandi en Cird Marina, junto a
la costa del mar Jénico.

La variedad Calabrese di Montenuovo es tan
s6lo uno de los tesoros que guarda el vifiedo
experimental de esta finca vinicola familiar del
sur de Calabria: ya en los anos 90, Nicodemo y
Antonio Librandi encontraron en los vifiedos
de la regién 159 variedades de cepa distintas,
y las plantaron en un vifiedo experimental. De

Paris en dique seco

La villa de Paris vacia sus bodegas. De las
siete mil botellas guardadas en la bodega del
Ayuntamiento, cuatro mil se van a... no, no se
las van a beber, se van a subastar. El alcalde
socialista Bertrand Delanoé ha hecho saber
que acttua “con el afan de administrar ade-
cuadamente la propiedad publica”, atizando
asi un duro revés a sus predecesores, espe-
cialmente a Jacques Chirac, que durante el
ejercicio de su cargo de alcalde entre 1987
y 1995 supuestamente gast6 mas de dos
millones de euros de las arcas municipales
en comida y bebida. Lo cierto es que entre
estas botellas se hallan algunos tesoros como
Pétrus 1990 o Romanée-Conti 1986, ambos
por un valor que alcanza las cuatro cifras, res-
pectivamente. “No puedo imaginar ocasién

ellas, 77 son unicas y no existen fuera de Cala-
bria; se trata de una herencia de la vinicultu-
ra de la regién, que data de hace mas de dos
mil afios. Ahora estdn saliendo al mercado los
primeros vinos de este vifiedo: el tinto Magno
Megonio, hecho con un cien por cien de uva
Magliocco, y el blanco Efeso, vinificado “in pu-
rezza” con la variedad Mantonico.

Pero para Librandi, con ello no ha terminado
el trabajo. La bodega ha plantado otros tres vi-
fiedos experimentales con nuevos clones de las
mds diversas variedades aut6ctonas. En la finca
de Librandi llamada Rosaneti se han presenta-
do los primeros resultados de microvinificacio-
nes, entre ellas vinos de las variedades Gagliop-
po, Magliocco, Arvino y Guarnaccia (estas dos
ultimas son variantes de la Magliocco)

alguna que justificara abrir tales botellas”, ha
declarado Delanoé, bajo cuyo mandato el con-
sumo de vino en las recepciones se ha reducido
a casi la mitad. La subasta se celebraré a finales
de octubre y habra de aportar a las arcas muni-
cipales alrededor de medio millén de euros.

Foto: VINUM

VALIDEZ 31.12.2006

01BN 1 g

w, md!esfma Com
[ . m

Votre négochig®: Bordeaa

jEn Burdeos...1+1=3"!
Compre 2 cajas, Millésima le ofrece la tercera
> Mo e |

MAOULIE BN Ml o

P.ECIME?AI M CHATEAL FONREAUD
Ch. Hourtin-Ducasse 2000 Ch. Ramafort 2000 Ch. Moulin & Vent 2000 Ch. Fonréaud 2000 Ch. La Pointe 2000
Haut Mot - Cru bourgools: Mt - G bourgeots Wouils - Cru bourgents supériaur Listrac - Gru bourpeonss supricar Fomerl

lacapde 2ot 180 € Laczace 12k 220 € Lacajade 12tor 200 € Lacsace 1ot 180 € Lacajade 1200 500 €
| Las 3 cajas de 12bot. 540 360 €| |Las3cajasde 12bot. 650 440 €| | Las3 cajasde 12bot 50gc 400 €| |Lss3eajasde 12bot. 540 360 €| |Las 3 cajas de 12bot 1500 1000 € |

Anada 1999 -

i st s [} L };E;:L::'\gt 3 G TS
Ch. Franc Maillet 1999 Ch. La Pointe 1999 Ch. Guillot 1993 Ch. La Dominique 1999 Ch. Puy Mouton 1999
Prometal Pamenl Prmral Saint-Emilian - Grend on clissd Saink. Emilion - Grand o

_ Lacajace 12bot 345 €  lacsecezoo 450 €  lacamd=izbat 325 € Lacaade 12bol. 650 € La ooz e 12 0o 240 € _
|Las 3 cajas de 12 bot. 1035¢ 690 €| |Las3cajasde 12bot. 1350 900 €| |Las 3 cajas de 12bot. 975¢ 650 €| |Las 3 cajas de 12 bot. 1050¢ 1300 €| | Las 3 cajas de 120t 720¢ 480 €

) - T——, - E—
Jl‘j Al _Jl:' I. I'I.r-'fr-.-
.

o

P

QLY LALAMDE {dntiose Fapatee S S ._/:'.\"IW‘.:.I\:'.F\' y e
1] - a ey t’
Ch. Tronguoy-Lalande 1998 Ch. Belgrave 1998 Ch. Hourtin-Ducasse 1998 Ch. Loudenne 1998 Ch. L'Arrosée 1998

Sanl-Egtéphe - Cru bourgenis suplyieus Haut-Mixda: - e oy chsss Haul-Médee - Cru bourgeois Meahie: - G bourgenis supdr e Saint-Emilion - Grand oy clarssé
Lacsace 12bat. 200 € laczace 12t 310 € W lacaacz1ztot 179 € Lacajzde 12bet 200 € Laczace 1200 690 €
| Las 3 cajas de 12 bot, 750 500 €| | Las3 cajas do 12 bot. 930 620 €| |Las 3cajasde 12bat. 525¢ 350 €| | Las 3 cajasde 12bat. 6ogc 400 €| |Las 3 cajas de 12 bot. 1950 1300 €|

Ch. Grand-Puy-Lacoste S — Domaine de Chevalier
Pauillac - 5e cru classé M = Graves Passac-Léognan tintos - Cru classé
Con 3 bol. d cada una de s siguientes afiadas - —3 Con 2 bat. de cacda una de las siguientes afadas
1992 - 1993 - 1994 - 1995 U sy 1982 - 1986 - 1988 - 1889 - 1900 - 1983 :
La caja de 12 bot. 520 & = La caja de 12bot, 960 &
Las 3 cojas se 1200, 1560 € 1 040 « s 3 caas e 12000 2880 € 1920 €

M) Estos vinos estdn disponibles en cajas de 6 Mdgnums o en cajas de 12 botellas al mismo precio. W Nuestros precios incluyen el IVA

m Tel. : 900 97 33 42 m Fax +33 557 808 819 m Internet : www.millesima.com ® Mail : srocamora@millesima.com
m Direccion : 87, quai de Paludate - BP 89 - F-33038 Bordeaux Cedex

Gracias por mandar su catalogo de Navidad a:

Chdteanx Preciolcaja € Nde TOALE -

VINUM DICIEMBRE 2006

" . . WA incluica VA incluica

Su pedido de vinos a devolver a Millésima : EVIHE - EJCAT 06-6 L
&7, gl de Paldabe, B89 F-33038 Bordeance Cedey - Francia

Tel. 900 97 33 42 - Fax +33 557 808 8109

Nomibre Apelido

Diraccion

Cadigo Posta Pobiacidn

L FORMA DE PAGD:
Tel. domicilio E-mai @ [ Cheaue bancaria cuands ¢ pesido
» CONDICIONES GENERALES DE VENTA VINOS A ENTREGAR EN ESPARA « ) Trntorinea 3 rogsi coenta BBV, 1° AN FSS6 010 7348 1730 5000 (309 B BEEES

Lo wines #5%an entrogados on c3as & madera de 12 bobelas. Lo pracion ken €] incivyen of VA Para un padico inferor 3 T30 € debara . " R Mlacks L
afiacires 26 €, WA INCuidd, para los gasins de transporte y sgun. Para Cauta, Mela @ 1sias Candnas : consditenos. Lo pagos sempn L1 Tereta 6 créci (VsaMastercad aocand) Gasos de transporte ¥ seguro (365 €)
te=drin Que ecompafiér los pedads ¥ podrin reskmrse por cheque, Sarieta de crédin o brens'srencia bancaria Todes nuestrasofertasse| NP L L 1 | L 0 1 [0 11 L]0 Gratis a partir de 730 € NA inchidy
entiendzn en & limite de bas ensiencies diponbies. Esta oleria esié vilida hasta o 310206 Nuestus producios nos perisnecen enl | 2 3 iiivas clras del W° inserito al dorse de stk | 1 | VINE - EJCAT 05-8
cuiguier lugar donde 2 enceentren hasta ¢l pago integral de 25 tackuras. Esta olerta s¢ diige inicaments 2 la clientiela parScular y en Fima ahigatoria . TUTAL n F.m €
ningin c&50 3 revendedoras profesionales. Friogratias e lustraciones no contrackuaies. A resana de emones da imonemta Mo &5 posibl Cadvoidad ||
tumular s reggas v los descuenios. Pueds consultar las condiciones generalis da venta en wewemillesima.com o prequnbirsslss. ’ ‘ INA incluida




Actualidad

COOPERACION
HISPANO-FRANCESA

Durante la pasada edicién de la
Feria Agroalimentaria SIAL de
Paris, LANDALUZ, Asociacion
Empresarial de la Calidad Agroali-
mentaria de Andalucia, y BRAVO
L’AUVERGNE!, asociacién francesa
homologa a la andaluza, firmaron
un convenio de colaboracion,

a través del cual se pretenden
sentar las bases de una futura
cooperacion en la promocién de
los productos agroalimentarios de
ambas regiones europeas. Con este
convenio LANDALUZ pretende am-
pliar su accién exterior y potenciar
sus actividades en un mercado de
gran complejidad e importancia
como es el francés.

ECOLOGIA POPULAR

La ministra de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, Elena Espinosa, pre-
sent6 el pasado mes de noviembre
una campafa pionera en Espafia
con el objetivo de fomentar el con-
sumo de productos procedentes de
la Agricultura Ecolégica. Espafia es
el segundo pais de Europa con ma-
yor superficie dedicada a este tipo
de cultivo, y se encuentra entre los
diez primeros del mundo, aunque
su consumo supone menos del uno
por ciento del gasto en alimenta-
cion de los espafioles. La nueva
campafa pretende cambiar esta
relacién y popularizar el consumo
de productos ecolégicos.

PREMIO “SUMILLER RIOJA”

El Consejo Regulador de la DO Ca.
Rioja junto con la Unién Espafiola
de Catadores (UEC) y el Grupo
Pefin presentan el | Concurso
Nacional «Premio Sumiller Rioja
2007», una iniciativa destinada

a encontrar al sumiller que mejor
transmita la esencia y la cultura de
los vinos de Rioja. EI Premio Su-
miller Rioja 2007 se compone de
cuatro semifinales, cuatro concur-
sos que se desarrollaran en Madrid,
Barcelona, Zona Norte y Sevilla'y
que trataran de abarcar al mayor
ndmero de sumilleres de Espafa.
La primera de las semifinales se
celebrara el sabado 16 de diciem-
bre en el Hotel Westing Palace de
Madrid y convocara a sumilleres
de la Zona Centro (Comunidad de
Madrid y Castilla-La Mancha).

International Wine Challenger

Abadia Retuerta, el mejor

El International Wine Challenge (IWC) es uno de los concursos vinicolas mds pres-
tigiosos e influyentes del mundo. Esta organizado por la revista britdnica The Wine
International Magazine, y componen el jurado 45 maestros del vino (catadores, vi-
ticultores, criticos y expertos). El certamen, que ya tiene una antigiiedad de 22 anos,
destaca por el nimero de participantes, 9.700 vinos fueron degustados en 2005. Por
el rigor en la cata, el concurso estd considerado como los “Oscars” del vino.

El premio mds importante correspondiente al “Mejor Tinto del Mundo” recayé
en el Selecciéon Especial 2001 de la bodega vallisoletana Abadia Retuerta. Ademas,
en este mismo certamen se eligié a Angel Anocibar como “Enélogo del Afio”. Los
jueces conceden este galardon después de hacer una media de todos los premios
obtenidos por cada bodega. Abadia Re-
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tuerta obtuvo la mds alta puntuacién
con tres medallas: una de oro, una de
plata y una de bronce.
Abadia Retuerta es una vanguardista
bodega situada en “el Pago de la Milla
de Oro”, ubicacién geogréfica privi-
legiada en la Ribera del Duero, donde
sus vecinos son de 6rdago a la grande
en la baraja de las bodegas espafolas:
Vega Sicilia, Pingus, Alién, Hacienda
Monasterio...
En Abadia Retuerta se aplica la tecnolo-
gia mas puntera y se utilizan exclusiva-
mente las uvas de sus vifias para la ela-
boracién de los vinos. Angel Anocibar
aplica sus conocimientos y experiencia
en el control de una finca de 206 Has., r
con un parque de unas 4.000 barricas y
una produccién de un millén de bote-
llas anuales, de las cuales se exporta un
70% a paises como Estados Unidos, Suiza y Japén. Cada una de las 54 parcelas que
componen la vifia son controladas por separado y se aplican diferentes técnicas
para cada una de ellas, dependiendo de sus necesidades especificas: tipo de suelo,
variedad y temperatura. Este andlisis parcelario y los controles de vinificacién per-
miten la produccién de vinos claramente diferenciados.
El Monasterio de Santa Marfa de Retuerta, donde se ubica la bodega es un edificio
histdrico que data del siglo XII. Hace diez afos que la multinacional farmacéutica
suiza Novartis levant6 esta bodega. Para ello deposité su confianza en Angel Anoci-
bar, primer endlogo espaiiol doctorado en Enologia por la Universidad de Burdeos.
Estudioso y perfeccionista obsesivo, Angel Anocibar estd considerado como uno de
los mas prestigiosos especialistas en viticultura y enologia del mundo.
Las pruebas son palpables: en tan sélo diez afios su proyecto personal ha dado
como fruto los mds importantes galardones del mundo del vino: mejor endlogo y
mejor vino tinto del mundo, asi como una coleccién de premios internacionales
que destacan la calidad de las ocho marcas de la casa: Primicia, Rivola, Seleccién
Especial, Cuvée Palomar, Pago Valdebell6n, Pago Negralada, Pago La Gardunay PV
(Petit Verdot).

Patxi Uriz

)

Angel Anocibar, de Bodegas Abadia Retuerta.
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Actualidad

Fax

MEJOR EMPRESARIO VASCO

La Fundacién Empresa Vasca y
Sociedad ha otorgado el premio
«Mejor Empresario Vasco», en su
decimoquinta edicién, a Alejan-
dro Aznar Sainz, presidente de
Remolcadores Ibaizabal y Bode-
gas Marqués de Riscal. Su labor
-que el Jurado ha resumido como
tradicion, innovacién y cultura,
garantia de futuro- ha combinado
una gestion ortodoxa que ha enri-
quecido con una fuerte apuesta
por la innovacién para revolucio-
nar el negocio.

LOCOS POR EL TENIS

La Bodegas Fontana colabor6 con
el Sony Ericsson Championships,
uno de los torneos de tenis mas
prestigioso y representativo del
circuito femenino. Este evento
se celebrd, por primera vez, en el
Madrid Arena del Recinto Ferial
de la Casa de Campo, el pasa-
do mes de noviembre y reunié

a las mas prestigiosas tenistas
nacionales e internacionales. De
esta manera, Fontana completa
su compromiso con el tenis, ya
que durante el torneo masculino,
celebrado en el mes de octubre,
se sirvieron mas de 5.000 bote-
Ilas de Quercus por quinto afio
consecutivo.

EL BRANDY MAS CARO

La bodega jerezana Garvey ha
presentado el brandy mas caro
del mundo (600 euros), el Brandy
Solera Gran Reserva Conde de
Garvey, un brandy con 200 afios
de solera. Es un solera especial
de la casa. Proviene de cinco
botas que la familia conserva-

ba para consumo personal. El
endlogo de la firma, Luis Arroyo,
explica que este es un producto
Unico, ya que cuando se terminen
estas 5 botas no habra mas posi-
bilidades de poder catar esta joya
de Jerez.

ENOTURISMO EN ABADIA

Abadia Retuerta ha decidido
ampliar su negocio atendiendo
al claro potencial turistico de la
zona de la Ribera del Duero. El
proyecto enoturistico, que dara
comienzo en el primer trimestre
de 2007, girara en torno a tres
objetivos: difundir la cultura del
vino, respetar los vestigios histo-
ricos de la Abadia -salvandola de
su deterioro- y convertir el recinto
en un lugar de descanso, paz y
tranquilidad.
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Ribeiros 2005
en el Ritz

El Consejo Regulador de Vinos de Ribeiro pre-
sentd , en el curso de un acto que se celebré en
el hotel Ritz de Madrid, su cosecha de vinos
2005. Un encuentro entre la mds alta gastrono-
mia y este vino gallego al que asistieron los mds
destacados restauradores, sumilleres y maitres
espafioles. En esta convocatoria presentaron
sus productos veinticuatro reconocidas bode-
gas de esta zona vinicola. Mario Sandoval, jefe
de cocina del restaurante Coque, de Huma-
nes (Madrid), present6 el acto ante una nutri-
da concurrencia que llenaba a rebosar el Salén
Alfonso XIII. En su intervencién destacé el
auge que, cada dia con mayor fuerza, va toman-
do el vino de Ribeiro, tanto dentro como fuera
de Espaiia. El presidente del Consejo, José Anto-
nio Bouza, puso de relieve en su exposicién el
esfuerzo que realizan las bodegas que integran
este organismo por mejorar la calidad del pro-
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ducto finalmente ofrecido y cémo el campo de
O Ribeiro ha visto reconducir sus vifas para
obtener una uva plenamente acorde con los
gustos y preferencias actuales. Jorge Gonzilez,
chef del hotel Ritz, presenté un cdctel en el que
se armonizaron a la perfeccién los exquisitos
manjares servidos con el vino ofrecido. Todos
los asistentes al acto recibieron como obsequio
una botella genérica del Consejo Regulador de
la cosecha 2005.

Fiesta de quesos con Yllera

Por segundo ano, el Grupo Yllera cele-
bré en el Casino de Madrid una singu-
lar degustacion de «Quesos artesanos
asturianos de los Picos de Europa»,
acompanados por una selecciéon de
vinos de las bodegas Yllera. Se degus-
taron mds de sesenta y cinco kilos de
diez quesos diferentes que fueron ser-
vidos «de menos a mds», en intensi-
dad, desde los suaves «Beyus» de Viego
hasta el fortisimo «Picafién» de Ocefio,
pasando por quesos de «Pefiamellera
Alta», «Gamoneus» del Puerto, de Can-
gas y de Onis y «Cabrales» de Tielve y
de Sotres, combinados con diez vinos

que igualmente iban acentuando su personalidad y caracteristicas: desde el Burbujas

Cantosan Brut Nature, Yllera Crianza, Yllera Reserva, Bracamonte Roble, Bracamon-

te Crianza, Bracamonte Reserva, Yllera Dominus, Garcilaso y una muestra de barrica

del Yllera Dominus 2004. Como broche final se degusté una «Espuma de pifia» de

Ferrdn Adrid, acompanado por el vino semi-dulce Olivante de Laura.

La elaboracion de vinos espumosos en la D. O.
La Mancha es bastante reciente, pero tras el
gran auge experimentado el pasado afio, cuan-
do vendieron 600.000 botellas de este produc-
to, sus expectativas son la de casi duplicar las
ventas y llegar a un millén de botellas estas
Navidades, seglin informa Efeagro. En un comu-

Objetivo: vender espumosos manchegos

nicado, el Consejo coment6 que se trata de
una meta dificil de alcanzar, aunque existe una
demanda creciente entre el publico madrilefio y
el de toda Espafia. Las bodegas de la D.O. han
ampliando su capacidad de almacenaje en los
dos ultimos afios y, previsiblemente, apareceran
nuevos productores en los proximos afios.

VINUM DICIEMBRE 2006
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Actualidad

Fax Vinum, mejor revista especializada

En la tarde del 14 de noviembre de 2006 VINUM recibié el
codiciado Premio a la mejor revista especializada de Suiza,

VINOS EN EL MOVIL

El club de vinos Vinoseleccion

se alia con Motorola para lanzar
la Unica «Guia de Vinos» para

su teléfono movil. Mas de 400
referencias vinicolas han sido
recogidas por Vinoseleccién para
que los consumidores encuentren
en la pantalla del mévil informa-
cién completa y exhaustiva de los
principales vinos espafioles. Las
referencias que aparecen en la
guia son las mas solicitadas en el
mercado. La guia estara disponi-
ble para todos los aficionados del
vino en una edicion limitada, a la
que podran acceder en los puntos
de venta habituales de Motorola.

en una fiesta celebrada ante mdas de doscientas personalida-

des del ramo de la publicidad y los medios de comunicacién,
reunidas en el Palacio de Congresos de Zurich «Lakeside». La
Asociacién de la Prensa Suiza, en el marco de la «Jornada de

la Prensa Especializada», ha hecho entrega por tercera vez de
estos «Premios Q» para reconocer la excelencia de estas publi-
caciones especializadas en cinco categorias diferentes. VINUM
ha conseguido el maximo galardén con el primer premio en ] .
La cubierta de la bodega es una lamina de agua, como
sistema para refrescar el edificio. Una lamina a su vez
sombreada que conservara la temperatura interior en
cualquier estacion. La contraetiqueta revela sus principios,
plasmados en los dos vinos, Lleirosos y Luzmillar.

todas las categorfas.
Este premio es un gran reconocimiento al esfuerzo realizado

en estos dltimos afios. Pone de manifiesto la acogida y valo-

racién enormemente positivas de que goza entre el publico
especializado. Lo cual relativiza un tanto la autocritica con la

TXAKOLI FRAUDULENTO que acostumbramos a torturarnos a lo largo del afio. El pre-

La gran aceptacién que va alcan-
zando el txakoli en mercados
como el Pais Vasco o Catalufia
estéd haciendo que surjan empre-
sas que no duden en elaborar un
falso txakoli a partir de vinos de
otros origenes que nada tienen
que ver con los txakolis ampara-
dos por los consejos reguladores
de las tres denominaciones de
origen: Bizkaia, Getaria y Araba.
Una reciente inspeccion realizada
por la Direcciéon de Consumo, a
peticién del Departamento de
Agricultura del ejecutivo vasco,
ha descubierto que el 21,3 por
ciento de lo comercializado en

la Comunidad Auténoma Vasca
como txakoli no es tal. El Depar-
tamento ya ha abierto expediente
a cuatro empresas radicadas en
Guipuzcoa.

BODEGAS LLEIROSO

Vino de autores

El conocimiento de la Ribera del Duero en profundidad permite a los artifices de Lleiroso
seleccionar una materia prima impecable. Su experiencia ha gestado una bodega donde
perfeccionar "naturalmente" los dones de la naturaleza.

mio ejercera sin duda una influencia relevante entre nuestros
clientes publicitarios. El «Premio Q» constituye una excelente
garantia de calidad para un entorno publicitario de alto nivel. Lo cual, hoy por
hoy, es un criterio decisivo para los anunciantes de vinos superiores.

En su discurso de aceptacion del premio, Hanspeter Detschel, presidente de
Intervinum, la empresa editora, destacé que "desde hace 25 afios, VINUM lleva
poniendo muy alto el listén del periodismo especializado en vinos", disciplina
en cuya fundacion participé y que desde entonces se ha convertido en referente
para todos los medios de comunicacién dirigidos a un publico con un cuida-
do estilo de vida. Desde entonces y gracias a una inteligente politica de edicién,
expansion y cooperacion, VINUM se ha convertido en una asociacién de revis- El nacimiento de una bodega no es noticia  pero pronto surgieron serias dificultades: el para que apoyen, respeten y equilibren al vi-

tas europeas con ediciones para Suiza, Francia, Alemania/Austria, Espana e Ita- en la actualidad. De hecho, como en el mila-  nivel del agua es muy superficial. no sofiado, no mas de 80.000 botellas anuales,

lia; la edicién impresa alcanza los 146.000 ejemplares de tirada. VINUM trabaja gro biblico, el capital de numeroso sectores  Se decidi6 entonces a construir una edifica-  pero de la mas alta calidad tanto en la Gama
con redacciones descentralizadas pero interconectadas, y, por su constante tra- -desde la banca a la construccién o al sueldo  cién parala crianza de vino con las condicio- [ ]lejroso como Luzmillar. Vinos con mucho

bajo cualitativo y su integridad de criterio, goza de gran prestigio tanto entre los de actor o cantautor- se transforma muy a  nes 6ptimas de una bodega enterrada, pero  en comtn pero de estilos diferentes, cuya

con carécter aéreo: las paredes se recubrieron  cianza se prolonga hasta 18 meses, y la inte-
Lo que, paraddjicamente, supone una nove-  con tierra, que ejerce como aislante; del mis-  gracién perfecta con el roble francés que re-

circulos especializados como entre los no profesionales aficionados e interesados menudo en vino, e incluso en buen vino.

en el vino. Ademds, VINUM es una de las pocas empresas editoriales y publicita-
rias de origen suizo con multiimpresién en distintos paises europeos. dad en estos tiempos es que los fundadores,  mo modo lazona superior se cubrié conuna  fyerzasu potencia aromatica, la complejidad

ENOLOGOS EN CATALOGO los padres de una nueva bodega, sean en6lo-  piscina, y para que el agua de la mismanose e ¢] paladar, donde explota la fruta madura

La Federacion Espafiola de Aso-
ciaciones de Enélogos se ha mos-
trado favorablemente sorprendida

gos como Pascual Herrera y Alberto Cobo,  calentase, se resguardaron con unos paraso-  y golosa como compota, y la permanencia
conocedores del vino y sus secretos, profe-  les que, ademds, se elevan para que hayauna  en el posgusto.

Torres Quiz Master, el que mas sabe de vinos

por la gran sensibilidad mostrada
hacia estos profesionales por la
cadena de Cash&Carry Makro, que
en su Ultimo catalogo de vinos,
correspondiente a la temporada
otofio-invierno, la cadena inclu-
ye, junto a su amplia oferta de
vinos, numerosas fotografias de
los endlogos de las bodegas como
argumento de personalizacion y

de venta de estos vinos.

16

El hotel Hilton Diagonal
Mar de Barcelona fue el
escenario para la segunda
ediciéon del «Torres Quiz
Master» (TQM), un concur-
so de preguntas y respues-
tas répidas que ponen a
prueba los conocimientos
viticolas y enolégicos de los
participantes. En esta edi-
cién de dieron cita los 18
participantes seleccionados
de una larga lista de sumi-
lleres y profesionales del
mundo de la restauracion. Después de la primera
ronda, los seis semifinalistas pasaron a la prue-
ba practica de reconocimiento de aromas en una
cata ciega. Finalmente quedaron tres finalistas

El ganador, Manel Pla, recibiendo el premio
de manos de Miguel Torres Maczassek.

entre los cuales se erigio
como ganador Manel Pla,
del restaurante El Jardi
de lgualada. El premio
consiste en una vuelta al
mundo vinicola de Torres,
visitando las bodegas de
Chile, California y Vilafran-
ca del Penedes. En segun-
do y tercer lugar quedaron
Rafael Luque, del restau-
rante Casa Luque de Mala-
ga, y Francisco Miguel
Terol, del restaurante
Darsena de Alicante, respectivamente. Esta pre-
visto celebrar préximas ediciones del Torres Quiz
Master tanto en Espafia como en el extranjero.
Los interesados consultar en www.torres.es.
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sionales experimentados dispuestos a darlo  corriente continua de aire. Asf, de modo ab-  Una experiencia que refleja tanto el cardc-

mejor de simismos por la calidad de una obra
propia, de una creacién sin cortapisas, de una
elaboracién gestada a capricho en cada paso
del proceso, en la que colabora, codo con co-
do, otra endloga, Silvia Gonzilez.

El fin era, y es, elaborar vinos de alta gama.
El medio empez6 por la construccién de la
bodega, disefiada por Elesio Gatén Gémez,
arquitecto de reconocido prestigio, con un
concepto novedoso.

Cuando recibi6 el encargo record6 en un
principio cémo se elaboraba el vino tradi-
cionalmente: despacio, criado en ausencia de
luz, en un lugar donde el ambiente permane-
ce fresco y templado en invierno, sin grandes
variaciones de temperaturay con tal tranqui-
lidad que no se oia ni correr el aire.

Pensé entonces en una bodega subterranea,
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solutamente natural, consiguen reproducir
las mejores condiciones para la crianza.

EL VINO SE HACE EN LA VINA

Pero la elaboracién empieza por la rigurosa
seleccién de uva. Con unreducidonimero de
viticultores y un equipo técnico de excepcién
se vendimia en cajas de no mas de 15 Kg. que
conducen a los racimos a la dura prueba de
la mesa de seleccidn, separando y estrujando
directamente sobre deposito, sin ningtin tipo
de ayuda mecdnica de ascension.

Ahi sl que tiene cabida la tecnologia mas
avanzada en el campo enoldgico: deposi-
tos de acero inoxidables troncocdnicos con
camisas autorrefrigerantes, equipo de frio,
prensa neumdtica, etc. Del mismo modo se
seleccionan las mejores maderas francesas

ter de la Ribera del Duero como la obra del

conocedor.

Frawsw ¥

BODEGAS Y VINEDOS LLEIROSO
Bodegas y Vifiedos Lleiroso

Ctra. Monasterio, s/n

47359 Valbuena de Duero
Valladolid (Espana)

Tel: (+34) 983 683 300

Fax: (+34) 983 683 301
bodega@bodegaslleiroso.com
www.bodegaslleiroso.com
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VALENCIA

Vino, vela, vanguardia

El agua y la vela dieron a Valencia forma, y su dilatada historia se
nutre de ambas. Al amparo del agua fluvial del Turia se hicieron sus
cimientos, al socaire de las velas romanas crecid, progresé bajo la vela
latina y la vela del medioevo la ratificé como una de las ciudades mds
prosperas del iterrdneo. Justo es, que en pleno siglo XXI, cuando su

segthud la convierte en una radiante metrépoli del futuro, re-

ciba contecimientq deportivo mds importante del mundo de la vela.
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“Veles e Vents”, efiiffcio emblematicp del
puerto de Vdlentia d@nde se celebrafa ;
la Copa del AméricajEn la foto pequeiia,
escena‘del puerto a principos del siglo
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Textos: Javier Pulido y Bartolomé Sénchez
Fotos: Heinz Hebeisen

Valencia es pura mediterrania. La cultura, el
modo de entender la vida en torno al Mare
Nostrum, ech6 sus més profundas raices so-
bre esta tierra luminosamente cdlida. Una
manera de vivir alejada del recogimiento,
expansiva, a la que gusta hacer vida en la ca-
lle gracias a su espiritu comunicativo, y a su
clima privilegiado. Esta tierra, poseedora de
una generosa huerta, rica en frutos de mar,
en manjares y vinos, ha sabido exportar sus
conocimientos y sus productos a través de
la inmensa abertura de su puerto. Valencia
es una bella, equilibrada y dulce ciudad ro-
deada por un cinturén formado de grandes
poblacioneslaboriosas, donde las industrias
imprimen su ritmo desenfrenado. Dentro,
la ciudad crece con un orden asimilable y
se estira hacia el mar, que hasta ahora solo
era una zona degradada donde sobresalian
los mastodonticos almacenes, tinglados y
demds construcciones que se extendian es-
trambéticos, sucios y semi abandonados en
los alrededores del puerto.

La vanguardia del siglo XXI

Valencia es una ciudad que siempre ha ofre-
cido una imagen seforial, sosegada, salpi-
cada de bellos edificios y calles amplias y
lustrosas, pero en los ultimos veinte anos
hasufrido un cambio espectacular. El desvio
del Turia le ha dotado de un amplio, largo
y espacioso pulmén verde aprovechando el
antiguo cauce. Y arquitectos de renombre
mundial como David Chipperfield, Jean
Nouvel, Norman Foster, Richards Rogers,
Frank O. Gehry, Peter Cook, los japoneses
Sejima y Nishizawa, y, cémo no, el valen-
ciano Santiago Calatrava, han contribuido
(0 estdn en ello) con sus maravillosas obras
a proporcionarle esa imagen futurista que
representa la Espafia mds avanzada, a pesar
de que cuando eran solo proyectos algunas
de sus construcciones estuvieron rodea-
das de una gran polémica entre los valen-
cianos. Ahora sus Museo de las Ciencias,
L'Oceanografic, UHemisferic, L'Umbracle,
y el Palacio de las Artes, el edificio Veles e
Vents y muchos otros dotan a Valencia de un
escultural y hermoso aspecto, tan novedoso

que parece el ejemplo vivo de como serén las
ciudades del futuro.

Algo mas que arroz

La pasién en la cocina tradicional es el arroz
que, como una cuestion religiosa, se venera
puntualmente. Arroz en todos los estados
posibles y acompaifiado de distintos ingre-
dientes, guisado en casa, en la cantina, en los
chiringuitos o en los restaurantes de altos
vuelos. Todos pregonaran con seguridad y
jactancia que el suyo es el mejor arroz, mas
aun: “el arroz” A pesar de que Valencia ha
sido y es la tercera ciudad espafiola por nud-
mero de habitantes y una de las mds ricas
en “renta per cdpita’, su gastronomia se ha
destacado principalmente por sus platos
regionales. Mientras en la provincia -o en
la comunidad- han descollado restaurantes
merecedores de grandes puntuaciones por
partedeloscriticos,ypasién entrelos gastro-

Arriba, prototipo del Alinghi,
barco “defender” de la Copa
del América. A la izquierda,
arquitectura de vanguardia
de Santiago Calatrava. En
primer plano, la recién inau-
gurada Opera de Valencia.
En la otra pagina, presen-
tacion del vino Bobal Viiias
Viejas de la hodega Hoya de
Cadenas, en el restaurante
Mar de Bamhoo.

nomos,dentro delaciudad era dificil encon-
trar el mismo espiritu innovador. También
eso cambi6. En buena parte de sus restau-
rantes encontramos propuestas de platos
modernos, propensos a fantasias. Recetas
contempordneas y de corte minimalista
donde el autor se recrea conla materia prima
ala que trata con suprema delicadeza. A este
capitulo hay que apuntar a Josep Quintana,
de Torrijos, a Javier Andrés de La Sucursal,
a Raul Aleixandre, de Ca’Sento, expertos y
restaurantes ya consolidados. Detras de ellos
hay una larga lista de profesionales que vie-
nen con muchas ganas de triunfar, como la
empresa que rige los destinos de los restau-
rantes “Mar de Bamboo”, “El Alto de Colon”
0 el “Bamboo”, estos ultimos ubicados en el
precioso edificio Mercado de Colén. El pri-
mero se encuentra anclado en el equilibrado
edificio Veles e Vents, sede de la “America’s
Cup”. Mar de Bamboo se halla en un local
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de amplios espacios y decoracién moderna

y escueta, tras las amplias cristaleras la vista
se recrea en el mar y la vela. Luego existe
unaoferta muy interesante de cocina urbana
y clasica donde la materia prima juega un
papel fundamental.

Lamusica despierta entusiasmo en Valencia,
serd por ello que la mayoria de los restau-
rantes exhiben sin pudor (y muchos sin con-
trol decibélico) lo que se ha dado en llamar
musica ambiental. Alguno de esos locales
prepara aciertos culinarios que se ahogan
bajo la insipida musica tecno: dos horas de
tortura que dudo colaboren a la buena di-
gestion del comensal.

El vino compafiero

En cuestion de vino hay bastante local al que
el buen aficionado puede acudir a comprar,
probar de nuevo sus favoritos o a descubrir
novedades.

Unodelosclasicos, Las Ahadas de Espaiia, ya
nos reclama desde sus espaciosos escapara-
tes refulgentes al sol dela mafiana. Dentro se
pueden comprar esos vinos miticos de gran
fama y precio, y una pequeiia barra ofrece
novedades con un amplio mostrador donde
serefugian quesos de diversos paises o jamo-
nes cuyo solo aroma alimenta.

Vicente Castillo es otro establecimiento de
renombre donde anidan buena parte de
estos grandes productos, con especial aten-
cién a los vinos locales, y donde se hacen
cursillos en colaboracién con uno de los
entes que mds se preocupa del vino en Es-
paiia, los responsables de la pdgina web de
vinos verema.com, posiblemente una de las
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mads visitadas del mundo. Casa Montafia es
un establecimiento con aspecto antiguo,
varado en un barrio de pescadores. Pero
la apariencia de taberna tipica con tinajas
incluidas, se difumina a la hora de pedir la
carta de vinos y considerar la propuesta de
una pizarra repleta de sabrosas sugerencias.
Alli se puede degustar la flor y nata de los
vinos nacionales y muchos del extranjero.
Posee una admirable bodega, bonita y cli-
matizada con mas de dos mil referencias. Los
valencianos aceptan gustosos el reto de ir al
Cabanyal, (donde se han cebado unas obras
generalizadas que parecen eternas) con tal
de sentarse en una de sus mesas dispuestas
en cualquier recéndito rincén. Su carta de
vinos es un compendio del gran libro de los
vinos. Tanto, que hay asiduos que la com-
pran para usarla como guia. Ahora, como
Valencia crece hacia el mar, se encuentra a
tiro de piedra de las instalaciones donde se
preparala American Cup, el acontecimiento
deportivo mas esperado.

Todos aguardan el comienzo del espectécu-
lo. El que mds y el que menos cree que serdn
tiempos de mucho trabajo, que crecerd el ya
abultado turismo, que los seguidores de esta
prestigiosa competicion son gente de posi-
blesybuscardn los buenos establecimientos,
tiendas de grandes marcas, restaurantes de
vanguardia y hoteles de lujo. Y si no es asi,
piensan, la fisonomia del puerto y sus insta-
laciones ya no tienen marcha atrds posible.
Donde se ubica la sede que alberga a los
barcos competidores v las tripulaciones, se
ha convertido en una dérsena limpia, con
inmaculados edificios, donde los antiguos
muestran una pulcra restauracién y los nue-
vos lucen esa preciosa y precisa sencillez que
emociona.

En un dia festivo se palpala expectacién, con
un nutrido publico que curiosea entre los
pabellones y tiendas, sentado en los restau-
rantes o enlosbares. Ese conjunto arrastrard
a su vez a las playas aledafas como la de la
Malvarrosa, sobre la que pende un proyec-
to de remodelacién y construccién de un
vistoso paseo. Demasiados afos vividos de
espaldas al mar, ahora los valencianos no
quieren perderse el aire, el sosiego y las sa-
tisfacciones que la mar proporciona.

No todo el mundo estd contento con la ex-
plosién de vida que ha experimentado la
capital levantina. Como siempre, hay ven-
dedores de catéstrofes, como es el caso del
Sr. Martin, el taxista que nos llevé a uno de
los restaurantes, al que estridentes bocinas

La copa América

Es la llamada Férmula 1 de la vela. Los
comienzos de esta curiosa competicion da-
tan del afio 1851 cuando la goleta “Améri-
ca” ret6 deportivamente a los barcos de la
armada inglesa. La regata se traz6 en los
alrededores de la isla de Wight. El barco
americano resulté ganadory como premio se
le concedi6 “La copa de las cien guineas”.
Seis aflos mas tarde, el trofeo fue cedido a
New Cork Yacht Club en calidad de deposi-
tario, de este modo se establece la regla de
que el club que resulte ganador gestionara
el siguiente torneo. El club titular del trofeo
es el “defender” y cualquier otro club que
lo quiera retar sera uno de los “challenger”.
La competicién se realizara en dos fases.
En la llamada Copa Louis Vitton, los “cha-
llenger” lucharan entre si por convertirse
en la Gltima fase en el Unico que regateara
contra el titular del trofeo, el “defender”.
En la ultima edicién, celebrada en Nueva
Zelanda, el barco suizo “Team Alinghi” re-
sulté ganador de la Copa América, y el club
al que pertenece, la “Societé Nautique de
Géneve”, eligi6 Valencia como sede de entre
65 ciudades europeas que aspiraban a tan
preciado evento.

de un transito ralentizado por la lluvia tiene
al borde del ataque de nervios: “Las cosas
estdn cada dia mds dificiles, la ciudad ha
cambiado a peory ha crecido desmesurada-
mente.Y esto no es nada, verd usted, cuando
funcione el AVE, cémo llegar desde Madrid
se tardard una hora; sera la playa de todos
los madrilefios”.

Lallegada del AVE prevista para 2010 com-
pleta la solucién de las comunicaciones, y
ensolo unahora se hara el trayecto Madrid-
Valencia.

21



Josep Quintanay
Raquel Torrijos

oclna
al ro1o vivo
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“Un buen maestro s6lo puede ensefiarte los
caminos al éxito. Eres ta quien debe explo-
rarlos”, dice el proverbio. En el restaurante
Torrijos todo funcionaba a pedir de boca,
con Oscar Torrijos oficiando de gran chef,
un establecimiento consolidado, con una
merecida estrella de la guia Michelin y que
mantenia una clientela fiel. Pero la inquieta
Raquel, hija de Oscar, comenzé aprendien-
do las técnicas de cocina junto a su padre
hasta que, segin ella, sintié la imperiosa
necesidad de ver formas de trabajar diferen-
tes. Era logico que volara a otras latitudes,
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donde asimilar practicas distintas, nuevas

expresiones, que dentro del variado mundo
de la gastronomia aportaran el preciso co-
nocimiento para que su insaciable hambre
de saber quedara complacida. Unos cuantos
afios fuera de casa, y cuando consider6 que
su periplo habia llegado a su fin, vuelta de
Catalufa, ya casada con Josep Quintana, jo-
ven cocinero hecho a base de ver y trabajar
en muchas cocinas. Los dos traian ganas de
comerse el mundo, de hacer la restauracién
que ellos sonaban, y tuvo lugar el inevitable
relevo generacional, que el veterano Oscar
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bien merecido se lo tenia. La casa sufrié en-
tonces, en el 2002, una transformacion bru-
tal, tanto en el contenido como en el conti-
nente. La decoracién cambi6 hacia ese estilo
moderno que tanta armonia y paz ofrece a
los sentidos y al espiritu, iluminacién sua-
ve y orientada hacia una enorme urna de
cristal climatizada donde tarde o temprano
convergen todas las miradas. Alli dentro se
guardan y exhiben los vinos de su bien sur-
tida carta, porque Raquel ahora oficia en la
salay se ha convertido en una de las mejores
sumilleres de Espafia. Cuberteria moderna,
copas de lucimiento y muy aptas para disfru-
tar del vino, y vajillas espectaculares. Cuando
ya se habia conseguido finalizar todo el pro-
ceso de transformacién, cuando las piezas
estaban encajadas y funcionaban como ellos
querian, faltaba lo esencial: el visto bueno
del publico, de una clientela cuyos recuerdos
de cocina tradicional y honrada de la ante-
rior etapa no iba a ser facil borrar. Y asi fue,
los antiguos comensales sentian que aquél
no era su verdadero Torrijos, y los nuevos
todavia no existian, habia que atraerlos.
Fueron tiempos dificiles de los que ya afor-
tunadamente apenas quedan recuerdos, ylo
mejor es que aquellos parroquianos de antes
vuelven para disfrutar de esta nueva cocina
basada en el trato exquisito de la materia
prima, elaborada con mucha imaginaciény
esfuerzo por conservar intactos los sabores
tradicionales.

Sabor y gusto

Precisamente la carta queda estructurada
sobre “El sabor y el gusto” Ejemplo de sa-
bores clasicos: ensalada de vieiras. ;Contras-
te de sabores? Ostras con naranja. Cuando
se trata de sabores intensos el gesto corre
a cargo de una ventresca de congrio. Aun-
que Josep sea cataldn, de Igualada para mds
sefias, tiene su propia idea sobre el arroz,
una de sus mejores creaciones, tanto, que
ofrecemos la receta en el recuadro.

Ab, iy el pan! hubiese sido pecado olvidarlo.
Por fin una casa preocupada con sensatez
de este alimento, durante milenios crucial
parala humanidad. Estd laborado en la casa,
reposado, bien horneado y con sabor. Vir-
tudes que lo alejan de esos “gili-panes” (la
mayoria hechos por la misma panificado-
ra) congelados, precocidos, recalentados y
con la masa/miga cruda -en la mayoria de
las ocasiones- que se sirven en buena parte
de los restaurantes, ain de los llamados de
campanillas.

Arroz de congrio y
oreja de cerdo

Receta de Josep Quintana
(Para 4 personas)

1 oreja de cerdo cocida, 400 gr. de arroz,
2 alcachofas, 24 judias, coliflor pequefia, 1
diente de ajo picado, 3 ajos tiernos, 300 gr. de
congrio, 2 |. de caldo de pescado, colorante,
tinta de calamar, pimentén, tomate.

ELABORACION:

1) Caldo de pescado

Poner en una olla la cabeza del congrio, re-
cortes y agua. Sofreir cangrejos, galeras, y
reservar. Afadir pimiento rojo y verde, cebo-
lla, y desglasar. Por Gltimo, afiadir pimenton,
brandy, tomate y agregar todo al agua con el
congrio. Hervir durante 20 min.

2) El arroz

Trocear el congrio. Reservar un trozo para em-
platar y el resto sofreir. Afiadir las verduras:
alcachofas, judia perona y coliflor. Rehogar
todas las verduras y agregar los ajos tiernos,
ajo picado, pimentén y tomate. Mojar con el
caldo de pescado y hervir. Poner el arroz y
cocer durante 15 min. Trocear la oreja reser-
vando unas laminas muy finas para emplatar.
Introducir una punta de colorante, tinta de
calamar y la oreja. Rectificar de sal

MONTAJE DEL PLATO:

Poner el arroz en el fondo del plato y encima
afadir el trozo de ventresca de congrio y la
oreja de cerdo crujiente.

Comentario:

El arroz hay que ir removiéndolo de vez en
cuando para que suelte el almidén y quede el
caldo ligado. Para la oreja crujiente, disponer
de laminas de oreja encima de la plancha;
darle un par de vueltas y quedara totalmente
crujiente.
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uro olfato

Manuela Romeralo es la sumiller del restaurante valenciano
La Sucursal. Una labor que desarrolla con gracia, seguridad y
buen hacer. Es, con todos los honores, la ganadora del concur-
so mundial de habanos celebrado en Cuba en el 2005 (en la
edicion anterior fue segunda).

Pero hace tan solo diez afios su tarea era
muy diferente. Por pura casualidad llegé a
la hosteleria y también por pura casualidad
lleg6 a ser sumiller. Es licenciada en psico-
logia industrial y en su antiguo puesto su
quehacer consistia en realizar entrevistas
para la eleccion de personal. “Me quedé sin
trabajo y por no permanecer en casa ociosa
(cosa que no podria soportar) busqué don-
de trabajar, sin exigir necesariamente que
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fuera en mi carrera, y mi primer contacto
conlarestauracion fuela coctelerfa. Aprendi
ese agradable y atractivo oficio gracias a un
gran profesional que tenfa un curioso mé-
todo para ensefar. Todos los dias me hacia
limpiar las mil botellas que se utilizan en el
bar jtodas! Después de un tiempo con esas
tareas tan anodinas pensé que queria que
me marchara, que mi labor me resultara
tan monotona y simple que abandonara mi
pretensién deaprender”. Con enorme triste-
za le expuso la situacién: “Si no te gusta mi
trabajo, si quieres que me aburra no tienes
porqué presionarme, yo me voy ahora mis-
mo”. Y entonces le explicé que un barman
tiene que saber, sin dudar y sin mirar, donde
se encuentra exactamente cada uno de los
productos que utiliza por que son sus prin-
cipales herramientas: “En pleno servicio no
puedes andar buscando botellas, y si te digo
que te aprendas donde se ubica cada una de
memoria, sin método, te seria mucho méds
dificil”. Y parece ser que no le faltaba razon,
pues al cabo de poco tiempo alargaba la ma-
no y agarraba la botella que necesitaba sin
siquiera pararse a pensar.

La psicologia del sumiller

Bien le ha venido su licenciatura en psico-
logfa para desarrollar su oficio en La Sucur-
sal. En realidad, ofrecer una carta de vinos,
aconsejar uno que encaje con cada comiday
con los gustos de cada persona tiene mucho
que ver con su antigua gestién, pacienaciay
dotes de observacion.

Pero es mujer entusiasta y sus aficiones las
abraza con pasién. Su método es el estudio
de la materia, a conciencia. “Si estudias con
fundamento la actividad que quieres domi-
nar, el saber llega inevitablemente. Yo he te-
nido que emplearme a fondo, me ha costado
afios después dela tarea cotidiana estar hasta
las tantas de la noche con un libro; claro, esto
sololo puedesrealizarsilo que haces tellena,
si te gusta realmente”.

El restaurante posee una de las cartas de
vinos mads variadas y sugerentes, con vinos
apetecibles de casitodaslas denominaciones
de origen espaiiolas, con admirables mues-
tras de vinos extranjeros. De lo que estd muy
contenta es de la explosién de vinos exce-
lentes que tltimamente se ha producido en
tierras valencianas: “Viene muy bien, para
abrir los ojos a esos comensales de un solo
vino, de esos que ya traen pensado de casa
el vino que se van a tomar, y los que era
muy dificil de tentar con otros de lazona con
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una oferta pobre de calidad. Ahora da una
alegria enorme poder contar con vinos de
aqui, delos que te sientes orgullosa, y que los
puedes recomendar sin temor a defraudar a
la clientela”

Laintenciénde que el cliente se sienta cuida-
do llega hasta el minimo detalle. Ha logra-
do una original carta de aguas, variada, de
manantiales ubicados a miles de kilémetros,
sin duda una de las mejores de Espana en su
especialidad.

Y por supuesto, una cava de puros a los que
cuida “como si fueran mis hijos. Todos los
dias les hago a cada grupo lo que necesita,
observo que mantengan la humidificacién
adecuada, a cada cual le doy la vuelta per-
tinente para que estén en perfectas con-
diciones cuando lo fume el cliente... he
aprendido también a afiejar habanos (entre
el mundo del vino y el del tabaco existen pa-
ralelismos increibles). Tengo ya elegido un
pequefio grupo que dentro de unos afios van

De la Sal a
La Sucursal

Los amantes de la gastronomia recuerdan
con placer y nostalgia un restaurante se-
fiero en Valencia llamado La Sal. Estaba
regentado por Loles Salvador, duefia de
una maestria insuperable,reina de una co-
cina s6lida, sin concesiones al esperpento
culinario; y, como buena valenciana, sus
arroces eran pura delicadeza. De aquella
Sal surgi6 la fuerza de La Sucursal. Al hilo
de la moda de los museos de ahora, donde
después de saciar el espiritu puedes mimar
el estébmago con una gastronomia al nivel
del arte que se expone, hace afios que se
ubica en el Instituto Valenciano de Arte
Moderno (IVAM) este restaurante Ilamado
La Sucursal. Javier Andrés y su hermana
Cristina -hijos de Loles Salvador- son los
propietarios y directores de este restaurante

Cocina imaginativa, con.
ingredientes de frescura
contrastada, del restaurante
La Sucursal.

aestar mucho mejores,conaromasy sabores
muy distintos a lo que habitualmente se co-
noce”. Hace diez afios se produjo un cambio
dréstico en sus horarios, en sus costumbres,
en su modo de trabajar y de vivir. Ahora
sabe con seguridad que este mundo de la
restauraciéon es mucho mads sacrificado que
su anterior oficio, pero “no lo cambiaria por
nada del mundo: es una especie de bebedizo
que te engancha sin remedio, y que de no ser
asi, con lo sacrificado que es, nadie con un

minimo de sensatez seguiria en esto”.

que se encuentra entre los tres favoritos de
Valencia. Un comedor amplio, de agradable
y sencilla decoracién, acoge la alta cocina,
moderna e imaginativa dirigida por Javier.
Hay una inquietud por preservar el sabor na-
tural de la materia prima, meticulosamente
elegida, elaborada con sencillez para que
no se desperdicie ni uno de sus sabores, ni
una pizca de sus aromas, cumpliendo con
los puntos de coccién como si se tratase
de una férmula matematica. El placer se
completa con un servicio sencillo, con la
cadencia justa. Y sin agobios, pues Javier
Andrés asegura que “aunque el comedor
estéd preparado para acoger a unos sesenta
comensales de forma holgada, preferimos
que en cada servicio no coincidan mas de
cuarenta”. El valor afiadido tiene muchos
quilatesen la persona de Manuela Romeralo
con sus bien elaboradas cartas de vino, de
aguas y de cigarros puros.
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Pablo Calatayud

Ingeniero de ideas

Nunca se hubiera imaginado Pablo Calata-
yud, propietario del Celler del Roure, que
podria causar tanto revuelo con un vino
de calidad llamado Maduresa o su segundo
vino Les Alcusses, en una zona tan apegada
alos graneles, el turismo o la presién urba-
nistica. La llegada de una nueva viticultura
alazona se suma al ya conocido patrimonio
cultural de la Fallas o las paellas. Llega la
era del vino.

Subir al tren

A Pablo, que curs6 Agronomos en la Uni-
versidad Politécnica de Valencia, no le hizo
falta complementar su formacién estudian-
do en Burdeos o Australia para darse cuen-
ta de que lo bueno estd en casa. Aunque al
principio, alld por el afo 1995 cuando se
forjaba el proyecto de la bodega Celler del
Roure, su cabeza estaba llena de dudas e
incertidumbres. Para empezar, se contratd
durante tres afios a la conocida asesora Sara
Pérez (hija de Josep Lluis Pérez, de la bo-
dega Mas Martinet Viticultors en la D.O.Q.
Priorat). Fue la inyeccién que necesitaba el
proyecto, el empujén que le harfa caminar
sobre seguro y confiar en las posibilidades

Vino Elite

La Feria de los Grandes Vinos (del 18 al 20 de
abril de 2007)

Es la primera edicién y pretende ser
todo un referente. El adjetivo éli-
te, no esta referido a vinos de este
calibre sino al correcto tratamiento
que se le debe de dar tanto al vino
(temperatura y humedad) como al
expositor, al visitante o al servicio,
que estara dirigido por expertos su-
milleres. El presidente de la Feria es
David Alvarez, miembro de las bode-
gas Vega Sicilia y la Vicepresidenta
Marta Valsangiacomo (en la foto),
de bodegas Cherubino. También
cuentan entre sus asesores con Joseph Lluis
Pérez. La feria tendra una periodicidad de
dos afios, y sélo podran asistir 200 bodegas.
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de la zona, desconocidas hasta entonces. En
un local alquilado a su familia, de unos 300
metros cuadrados, comenz6 a materializar-
se el suefio.

Contar con un asesor reputado no asegura
el éxito. Como bien dice Pablo, “sin un buen
equipo humano no eres nadie, tu proyec-
to se desvanece”. En la actualidad, y desde
hace dos vendimias, cuenta con el endélogo
Victor Marqués (que antiguamente trabajé
para Gandia Pl4). Y, recientemente, tras la
adquisicion de la nueva bodega -que per-
tenecio a Fernando el Francés-, se ha unido
al equipo técnico Ivdn (la mano derecha de
Pepe Mendoza).

La disyuntiva

Una de las tareas mas dificiles que cabe plan-
tearse, cuando se parte de cero, es la eleccién
de la variedad de uva més apropiada para el
terreno. Con buen criterio, pidi6é asesora-
miento a los més viejos del lugar, quienes
recomendaron Tempranillo, Cabernet Sau-
vignon y Merlot. Fue un fiasco, pues la va-
riedad Tempranillo, en una zona tan célida,
como es de ciclo corto y,ademas, de baja aci-
dez,no dio buenosresultados. “Con las otras

Los stands tendréan la misma decoracién y
dispondran de armarios climatizados, para
la correcta conservacion del vino y una co-
pa que ha sido especialmente disefiada para
la ocasion. El recinto donde se celebrara, el
Centro de Eventos de la ciudad de Valencia,
de reciente construccién, cuenta con unasala
para 800 personas con traduccién simultanea
en cinco idiomas, mesas ovales para cuarenta
personas y una sala de prensa con las Gltimas
tecnologias. Asistiran 33 Master of Wine (ex-
pertos catadores), encargados de acercar a los
visitantes a los vinos internacionales y de ver-
ter su opinién sobre los vinos nacionales. Se
celebrara un concurso de cartas de vinos, para
lo que se ha encargado a la Universidad de
Valencia larealizacién de un manual de estilo,
a modo de guia. Los resultados se expondran
en la feriay estaran dirigidos, especialmente,
a sumilleres y restauradores.

dos variedades -nos advirti6 Pablo- hay que
tener cuidado pues se corre el peligro de te-
ner maduraciones irregulares (demasiado
alcohol o exceso de pirazinas, aroma de pi-
miento verde). Un complemento perfecto
fue la plantacién en 2001 de Syrah, muy
adaptada a climas mediterrdneos, Monas-
trell y la Petit Verdot. Con esta tltima pudi-
mos comprobar que presentaba unas cuali-
dades muy apropiadas parala zona gracias a
su alto grado de acidez natural y estructura.
También tuvimos la oportunidad de probar
la variedad Mandé casi desaparecida en la
zona, seguramente, porque producia pocos
kilos. En la cata demostré tener aptitudes de
finura,ideal paraamortiguarlarudezadelas
castas fordneas. Por este motivo, del 5% que
se incluia al principio en el coupage del Ma-
duresa, en la actualidad hemos pasado a un
20%. Como curiosidad, esta casta también
lapodemos encontrar en Tarragona o el Em-
porda (Catalufna), en Mallorca o Alicante.
Por ultimo, la variedad Monastrell, en la que
Pablo tiene depositadas muchas esperanzas,
estd plantada con un clon de las vinas de
José Maria (en6logo de Casa Castillo en la
D.O. Jumilla) y, en el futuro, tiene pensado
hacer lo mismo con la vifia del Estrecho de
Pepe (endlogo de Enrique Mendoza en la
D.O. Alicante). Ambos para él significan un
referente y un ejemplo a seguir.

i(Fama?

A Pablo le asusta la fama de sus vinos. Pa-
ra empezar, no soporta los quebraderos de
cabeza que le traen los “cupos” de vino y
se pregunta “quién soy yo para restringir
mi vino; eso que se lo dejen a Vega Sicilia”.
Aunque se ha metido en la aventura de com-
prar una nueva bodega, por hora elabora
60.000 botellas de Maduresa y 100.000 de
Les Alcusses. La afiada de 2006 de Les Al-
cusses fue elaborada enlanuevabodega, por
el nuevo endlogo Ivén, pues la capacidad de
elaboracion es de medio millén de kilos. En
el futuro todos los vinos nacerdn en estas
nuevas instalaciones.
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D.0. Valencia

Bodegas

emergentes

La D.O. en cifras

La denominacién de Origen Valencia, creada
en 1957, ha sufrido en los Gltimos afios diver-
sas modificaciones que reflejan una necesi-
dad emergente. Tiene una extensién de vifiedo
inscrita de 21.778 hectareas, divididas, a su
vez, en cuatro subzonas: Alto Turia, emplazada
al noroeste de Valencia, con numerosos vifie-
dos en altitud (entre 700 y 1.100 metros) y
predominio de vinos blancos elaborados con
las variedades Merseguera y Macabeo; Valen-
tino, localizada en la parte mas central de
la regién, entre 200 y 650 metros de alti-
tud, cuenta con variedades de ambito inter-
nacional, ademas de las tradicionales, como

la Semillén o Chardonnay y, también, tintas
entre las que destacan la Garnacha Tintorera,
el Tempranillo o el Cabernet Sauvignon; Mos-
catel de Valencia, solapada por su cercania
con la subzona Valentino aqui se cultiva la
variedad Moscatel Romano o de Alejandria; y
Clariano, ubicada al sur de la comarca y don-
de se concentran las nuevas bodegas emer-
gentes, dentro del triangulo formado por los
municipios de La Font de la Figuera, Moixent
y Ontinyent, siendo Fontanars dels Aforins su
eje. Aqui dominan las variedades tintas como
la Monastrell, el Cabernet Sauvignon, el Mer-
lot, Syrah o la Tempranillo y algunas locales
en proyecto de recuperacion como la Mandé
o la blanca Verdil.

Laciudad de Valencia ha estado muyligada,

yaun sigue, al negocio delos vinos a granel.
Pero parece que un grupo de intrépidos,
concentrados en la subzona de Clariano,
quiere sacar a flote, a base de esfuerzo e
ingenio,lo que nuncase tuvo que hundir: el
vino de calidad. Algunos, como Pepe Men-
doza -de las bodegas Enrique Mendoza en
la D.O. Alicante- han sido fuente de inspi-
racién en esta dificil cruzada, desde hace ya
algunos afos, para unos pocos seguidores.
Es ahora, desde hace dos anos, cuando la
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ciudad de Valencia se rinde ante la calidad
de sus vinos, ante la vinicultura rigurosa y
moderna de una nueva generacién de ené-
logos jévenes y audaces.

La mano bondadosa

El vitivinicultor Daniel Belda, propietario
de la bodega J. Belda y perteneciente a la
tercera generacién, es como un “padre”
en la subzona de Clariano, ademds de un
veterano. La bodega, situada en Fontanars
dels Alforins, formé parte de lo que antafio
llegé a ser el epicentro del movimiento viti-
vinicola. Consiguié albergar mds de sesenta
bodegas -todas dedicadas al granel- pero la
apertura de las cooperativas de Onteniente
y Fuente dela Higueraredujo esteimperioa
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no mds de un punado de supervivientes. El

padre de Daniel, que se mantuvo firme ante
la tentacion, no vendid. Y, en el afio 1989,
cuando su hijo tom6 el relevo, cambi6 el
granel por el vino embotellado. Fue la pri-
mera que embotelld, alld por el afio 1992,
en esta zona. Ahora, el futuro de esta bode-
ga es transformarse en una tienda/museo
de vinos pues, las mds de 300.000 mil bo-
tellas elaboradas al afio necesitan un lugar
mas amplio. La nueva bodega tiene forma
de bunker, semienterrada, construida en el
poligono industrial. Es el ansiado proyecto
de Daniel. Aqui se encuentran los vinos de
crianza y algunas botellas de espumoso,
pues sus comienzos estuvieron ligados a
elaboraciones de Cava en Catalufia.

Daniel Belda, propietario de
Bodega J. Belda Salvaterra,
jugando con su perro en la nave
de barricas.

Construir tu propia bodega no es facil,
cuando sélo te dedicas al negocio de la uva.
Asimismo, Daniel complementa la rutina
diaria con el asesoramiento a otras bode-
gas como la de Heretat de Taberners (de
una produccién media anual de 100.000
kilos). Esta finca, propiedad de Amparo Re-
ch, es una explotacién de 25 has. en seca-
no, principalmente de tinto. Entre sus seis
variedades destaca, ademads de las fordneas
Cabernet Sauvignon y Merlot y las nacio-
nales Tempranillo, Monastrell, Garnacha
Tintorera y la variedad Graciano. Es una
de las tres denominaciones de origen, con
Navarra y Rioja Calificada, que pone en
el mercado el monovarietal Graciano (la
primera cosecha fue la del 2000), y que ha
convertido en su vino estrella.

Después de un viaje a Rioja, los propieta-
rios quedaron seducidos por las posibilida-
des de esta variedad. Se decidié plantarlaen
una zona baja, mds fértil, para ayudarle en
su crecimiento, pues venia de un hdbitat,
como la Rioja, més lluvioso. Fue un peque-
fio traspié. La planta creci6 desproporcio-
nadamente, cargada con muchos kilos de
uva, y ahora, para intentar reducir el vigor,
se ha plantado cubierta vegetal. Es una va-
riedad con buena acidez, muy necesaria, y
de mucha finura ténica.

Instinto canino

Cuenta José Manuel, director de bodegas
Enguera, que su propietario D. Pedro Pe-
re Pardo no queria morirse sin ver hecho
realidad su suefio: hacer su propio vino.
A sus 85 afios, armado de valor e ilusion,
no ha dudado en afrontar este reto. El ne-
gocio de Pedro ha sido la venta a granel
de sus mds de 230 has. repartidas entre
Fontanars y Enguera, uva que vendia a la
cooperativa de Onteniente. Sin duda es la
bodega con mds vina en propiedad. Elabo-
ran 700.000 botellas que supervisa Diego
Fernéndez Pons, su endlogo. Este, ademds
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Viaje

Bodega Heretat Taverners, en
el pueblo de Fontanars dels
Alforins, en plena faena de
“bazuqueo”.

la calidad de sus vinos. No hay que culpar
a los consumidores, aunque algo de razén
tenfan. Sin embargo, en Australia esto no
ocurre y en Valencia, como hemos podido
comprobar, tampoco. Un buen ejemplo es
la Cooperativa La Vifa que con sus 11,5
millones de kilos es capaz de elaborar seis
millones de litros de calidad. Al mando de
este barco esté Jestis M2 Garcia Alvarez, el
enélogo. El cambio hacia vinos de calidad
comienza en 2002. Su serie de vinos mono-
varietales, con un ligero paso por madera,
denominados Icono (Tempranillo, Mo-
nastrell, Cabernet Sauvignon, Syrah, Petit
Verdot y Garnacha) son todo un referente.
Los dos nuevos vinos, Venta del Puerto 12
y 18 meses en madera, que saldrdn en navi-
dades, son el reflejo de que todo es posible.
La clave: premiar a los viticultores por la
calidad de la uva.

Otra filosofia similar, para un futuro proxi-
mo, serd la Bodega Cherubino Valsangia-
como. Sabian que el secreto estaba en el
vifiedo, por lo que hace dos afios contrata-
ron losservicios de Josep Lluis Pérez. Ahora
tienen entre manos un proyecto en la D.O.

Manchuela, que ejecuta Arnoldo, hijo del =y
Arriba, Miguel Velazquez, de Bodega de \ .

propietario. Las primeras pruebas son muy . ;
los Frailes. A la derecha, el endlogo

30

del trabajo que desempena aqui, también
ejerce como negociante (término importa-
do del francés utilizado para designar a la
persona que compra vino en bodega y lo
vende con su nombre comercial) del grupo
Aranleén que cuenta con vinos en Galicia,
Toro, Rioja, Cava, Utiel-Requena. Sélo se
venden para exportacion.

Por si esto no fuera suficiente, a Diego to-
davia le queda algo de tiempo para verter
su sabiduria en la bodega Los Frailes, que
regenta Miguel Veldzquez. Esta es una an-
tigua casa de retiro de los jesuitas, de ahi
su nombre, que adquirié su familia tras
ser expulsada la orden religiosa por Car-
los III. Hasta no hace mas de siete afios
esta finca se debatia entre venderla, y con
ella el negocio del granel al que se habia
dedicado, o apostar por un cambio hacia
el embotellado. El nuevo reto, inteligente,
todo hay que decirlo, trataria de rescatar lo
mejor de sus 130 has. de vifiedo en los que
dominaba la variedad Monastrell (de una
antigiiedad de entre 45 y 50 afios) y, por su-
puesto, una mejora de las instalaciones. Las

primeras elaboraciones de la bodega, unas
90.000 mil botellas, se exportaban gracias
a los contactos de la hermana de Miguel,
siempre vinculada al mundo del comercio
exterior. Y hace un afio y medio sali6 al
mercado su gran vino, el Trilogia.

El iluminado

Unadelasbodegas que mds interés despier-
ta entre los devotos al vino es la de Rafael
Cambra. Su aspecto cercano, de dimen-
siones reducidas, al estilo de los “vinos de
garaje”, es uno de los principales atractivos
para el buscador de vinos personales. Ob-
viamente hemos dicho uno porque el otro
es la calidad de sus vinos. Su vocacién le
viene de familia. Sus padres se habian dedi-
cado al negocio del vivero, y él decidié am-
pliar conocimientos en la cuna de la eno-
logia, en Francia, en la escuela de enologia
y viticultura de Montpellier. Las practicas
exigidas en el curso académico las decidié
hacer en Espana, en La Rioja. Trabaj6 en
Lépez Heredia, CVNE, Vina Ijalba y, por
motivos familiares, regresé a Valencia. Fue

en 2001 cuando sacé su primer vino, el N°1,
obtenido de sus 90 has., principalmente de
Monastrell. Fue un éxito rotundo en EEUU.
En 2002 contindo la saga con el N°2 que,
ademds de Monastrell, llevaria un porcen-
taje de Cabernet Franc, “una variedad muy
completa, de mucha finura”, nos dice.Y, por
ultimo, en 2003 construy6 su vino estre-
lla: Minimun, con la cantidad “minima”
de1.200 botellas, elaborado con Monastrell
de vifiedos muy viejos y algo de Cabernet
Franc. “Cuanto mads te gastes en cuidar el
vifledo mejor vino obtendras” nos confiesa
Rafael Cambra. Un vifiedo, por supuesto,
orientado a obtener vinos de calidad, pues
entre las tres marcas no piensa elaborar
mads de 60.000 botellas.

Otra vision

En Espaiia, tradicionalmente, el hecho de
que una etiqueta anunciara que el vino
habia sido elaborado por una cooperativa
erayasinénimo de vino mediocre. Del mis-
mo modo que si una bodega elabora mi-
llones de botellas ponemos en entredicho
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alentadoras yanuncian un seguro éxito. Pa-
ra los vinos valencianos de la bodega toda-
via estan buscando uva, pero con idénticas
pretensiones: ofrecer al mercado un vino
de alta calidad. De esta misma guisa lo hi-
cieron también en Murviedro, con su exce-
lente blanco Los Monteros o su espléndida
gama de crianza y reserva Murviedro. Y, la
bodega de Vicente Gandia Pla que causé
un gran alboroto en la D.O. Utiel-Requena,
con suvino Ceremonia, al que siguié Gene-
racion 1y ahora sunuevo Hoya de Cadenas
vinas viejas de Bobal. El dulce Fusta Nova
es la apuesta para la D.O. Valencia.

La era del moscatel

La comunidad valenciana es el reino de la
moscatel (mds del 90% de toda Espafia) y
buena cuenta de ello ha dado la Cooperati-
va de Cheste Agraria. De los doce millones
dekilos que elaboran, diez son de moscatel.
Su buque insignia es el Reymos, un espu-
moso dulce. Comenzaron en el aiio 2000,
y desde entonces, afo tras afo, han tenido
que aumentar la produccién hasta alcanzar
el millon de botellas, la mitad de lo embo-
tellado. Su mercado se ha centrado mucho
en “bodas y comuniones”y, cémo no, para
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Fernando Tarin, de Bodega Cheste Agra-
ria, con su Reymos.

festejar las navidades como sustituto del
cava. Este espumoso dulce es la alegria de
las abuelas y mamads pues sus 7,5 grados
alcohdlicos, muy comedidos, invitan a ba-
jar la guardia.

El método de elaboracién es el Charmat,
inventado en 1910 por el endélogo francés
Eugeéne Charmat que trataba de elaborar
espumosos en grandes volimenes, susti-
tuyendo la rima (crianza en botella) por el
gran depo6sito. Con este método se consi-
guen cuatro atmosferas de presién, enlugar
de las seis que tiene el cava. El dulzor (entre
60 y 70 gr/l.), obtenido de forma natural
por parada de fermentacién con frio, fue
decreciendo hasta conseguir el equilibrio.
Elaboran durante todo el afio y, para ello,
cuentan con seis depdsitos de 200.000 litros
cada uno (entre -2°y -3° C) con mosto. Sin
duda ha sido un éxito inesperado.
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LAS MEJORES DIRECCIONES

Askua
Felip Maria Garin, 4
Tel. 963.375.536

Nada nuevo bajo el sol. Cocina sencilla y trato
afable. Carta de vinos con alguna grata sorpre-
sa de la Manchuela.

El Angel Azul
Conde Altea, 33
Tel 963 74 56 56

Nada nuevo bajo el sol. Cocina sencilla y trato
afable. Carta de vinos con alguna grata sorpre-
sa de la Manchuela. (Foto abajo)

Casa Salvador

L’Estany de Cullera (Cullera)

Tel. 961 720 136

Una bonita excursién para degustar uno de
los mejores arroces de Valencia. Inconfun-
dible paisaje valenciano, incluso con tipicas
barracas.

Ca’Sento
Rambla de Méndez Nuiiez, 17
Tel. 963 30 17 75

De los restaurantes de Valencia mas aprecia-
dos. Cocina comandada por Radl Aleixandre.

El Alto de Colon

Jorge Juan, 12

Tel. 963 53 09 00

Situado en el primer piso del magnifico edifi-
cio del antiguo mercado, convertido ahora en
una galeria comercial. Carta atractiva y gran

variedad de vinos seleccionados por el sumiller
Alfredo Darder.

Mar de Bamboo

Edificio Veles i Vent

Tel. 963 44 88 99

Las paredes, los muebles, el ambiente de color
oscuro contrasta con la luminosidad exterior,
aunque por sus grandes ventanales se siente la
alegria de comer frente al mar. Cocina moderna
y desenfadada con altibajos.

La Sucursal

Guillem de Castro, 118

(Edificio del IVAM)

Tel. 963 74 66 65

Uno de los mejores restaurantes, cocina ima-
ginativa y bien planteada, magnifica carta de
vinos, la mejor carta de aguas y excelente carta
de cigarros puros.

Torrijos

Dr. Sumsi, 4

Valencia

Tel. 963 73 29 49

Cocina sensata e inteligente. Carta de vinos
espléndida, con especial atencién a las nove-
dades 0 a los vinos de pequefias bodegas.

Abadia d’Espi

En Sala, 3

Tel. 963 51 20 77

Entrafiable local que ofrece el recoveco, el
rinconcito donde guarecer al cliente. Cocina
sencillay un gran surtido de vinos. De las D. O.
mas conocidas y también de las zonas escon-
didas. Se nota que es la gran pasion de Juan
Carlos Espi, su creador. (Foto izquierda)

POR COPAS

Casa Montafa

J. Benlliure, 69

(EI Cabanyal)

Tel. 963 67 23 14

Sorpresa mayUscula en un barrio apartado.
Toda la gloria, el sabor o los aromas de 2000
referencias de vino a nuestro alcance. Muy
buena calidad de charcuteria local y jamones,
tapas sabrosas. (Foto abajo)
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Terrabacus
Marqués de dos aguas, 3
Tel. 963 94 41 62

Un local bien surtido de vinos, tapas agrada-
blesy lugar de reunién de deportistas famosos.
(Foto derecha)

DE TIENDAS

Las Anadas de Espaiia
Jativa, 3
Tel. 963 53 38 45

Una de las mejores tiendas de Espafia con
méas de 4.000 referencias. Embutidos, que-
sos, conservas de alta calidad. Un buen equipo
de profesionales que hace cursillos 0 aconseja
a sus clientes constantemente.

La Vinoteca
Conde de Salvatierra, 19
Tel. 963 52 04 85

Bien provista de novedades, sobre todo de vi-
nos de la Comunidad Valenciana.

Montaiia Seleccidn
J. Benlliure, 66

El Cabayal

963 67 45 96

Una tienda donde se pueden adquirir los vinos
para llevar que anteriormente se han degusta-
do enfrente, en Casa Montanfia.

Hojalata
Jorge Juan, 19
Tel. 963 94 34 86

En el antiguo mercado de Colén, una tienda
muy bien surtida de vinos y “delicatesen”.
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Vicente Castillo
Gran Via Marqués del Turia, 1
Tel. 963 51 04 23

Jamones, buenos embutidos, urna de quesos
que llama la atencion. Grandes vinos en sus
estanterias. Realiza cursillos a sus clientes
para entender més el vino o el queso y otros
productos. (Foto abajo derecha)

HOTELES CON ENCANTO

Hotel Mas de Canicatti
Vilamarxant

(Valencia)

Tel: 902 154 260

Rodeado de amplios jardines con un entorno
ideal para el descanso. Tiene 9 habitaciones,
6 de ellas con piscina privada. Parque infantil
y Centro Spa-wellness.

L'Agora Hotel

Sor Piedad de la Cruz, 3

Bocairent (Valencia)

Tel: 902 430 310

De caracter modernista, consta de 8 habita-
ciones tematizadas seglin su decoracién: tai-
landesa, china, africana y pakistani.

Ad Hoc

Boix, 4

Valencia

Tel: 902 430 310

Situado en el corazén de la parte antigua de
Valencia en un edificio del siglo XVIII. Golf,
paseos a caballo y en canoas.

Hosteria de Mont Sant
Carretera del Castillo s/n
Xativa (Valencia)

Tel: 902 430 310

Hotel de 7 habitaciones completamente equi-
padas, con vistas sobre el pueblo y el casti-
llo.
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DE VIAJE POR CHILE

Caballos, vifias
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El tren del vino de Colchagua
circula entre San Fernando, al sur
de Santiago, y la pequena localidad
vinicola de Santa Cruz.

Los vinicultores del valle de Colchagua son buenos
jinetes. Alli el rodeo es tan importante como la
Carmenere. Al norte de Santiago, por el contrario,
el ambiente es mds europeo. Entre los vifiedos se
celebran cenas elegantes. Y sobre todo ello flota el
espiritu de Pablo Neruda.
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Desde Santiago
hasta
Casablanca

y Valparaiso

Texto: Thomas Vaterlaus
Fotos: Heinz Hebeisen

Pablo Neruda amaba el vino. Ya la quinta
frase de su autobiografia (“Confieso que
he vivido”) dice asi: “De cuanto he deja-
do escrito en estas pdginas se desprende-
ran siempre — como en las arboledas de
otofio y como en el tiempo de las vifias
— las hojas amarillas que van a morir y
las uvas que revivirdn en el vino sagrado.”
A una hora de coche al oeste de Santia-
go, cerca de la localidad portuaria de San
Antonio, Neruda construy6 su Isla Negra
sobre una roca del espectacular acanti-
lado que domina el Pacifico. La casa se
parece a una mezcla de Villa Villekulla
y el Arca de Noé. Las habitaciones estdn
repletas de objetos recogidos por todo
el mundo, entre ellos enormes catalejos,
impresionantes mascarones de proa de
viejos veleros, vidrieras de iglesia y mds-
caras africanas. También un gigantesco
caballo de cartén piedra y el cuerno de
un narval, semejante a una jabalina. Alli
escribié Neruda su autobiografia.

El vino que servia a sus muchos invita-
dos maduraba en el valle de Maipo. En
la época en que murié, muy pocos dias
tras el golpe militar de 1973, en Chile se
consideraba impensable que se pudieran
cultivar vinos superiores en la zona de
influencia de la salvaje y fresca costa del
Pacifico. Hoy, por el contrario, el valle de
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Casablanca, situado en la regién que ha-
bitaba Neruda, se considera terrufio cool
climate ejemplar para producir vinos
elegantes de aroma intenso. Desde alli, la
vinicultura se ha ido extendiendo hacia
la costa. La pequena localidad costera de
San Antonio ha dado nombre a una jo-
ven regién vinicola emergente (San An-
tonio Valley/ Valle de San Antonio).

Importacion suiza

En Leyda, a muy pocos kilémetros de la
casa de Neruda, hace furor el vinicultor
superior suizo Jean-Michel Novelle. A
finales de invierno, este terremoto de as-
pecto eternamente joven con su mata de
pelo rubio oxigenado, deja su domaine
en Ginebra y trabaja como vinicultor en
el ambicioso proyecto Amayna. Siempre
habia sofiado con un reto semejante: ha-
cer vinos plenamente madurados en el
Nuevo Mundo, en un terrufio fresco. “No
actdo siguiendo un concepto rigido. En
la vendimia, examino las uvas. Y dejo que
me guie su maduracién y mi intuicién.
Me da igual que un Sauvignon Blanc ten-
ga doce o catorce por ciento de volumen
de alcohol. Lo fundamental es que sea
equilibrado”, asegura. Taninos maduros y
elaboracion totalmente libre de la aroma-
tica de la madera en el primer plano —asi
se podria describir su filosofia, que ya ha
podido aplicar a sus primeras afiadas de
Amayna. No menos interesante es el pro-
yecto Matetic, en el vecino valle de San
Antonio. En las colinas del valle de Rosa-
rio se ha construido mucha arquitectura
discreta, nérdica y fria. En el interior de
la bodega, el visitante se encuentra con
habitaciones que, por su reducido tama-
o, también se adecuarian a un ritual zen
japonés. También en el caso del vino el
lema es la reduccién a lo esencial. Para
ello, Matetic se ha decantado por la via
biodindmica. El bodeguero Rodrigo Soto
vive en medio de la finca y se afana por
cumplir las expectativas, tan grandes
como perfectas son las condiciones.

Mucho estilo entre los vifiedos

En ningun otro lugar de Sudamérica se
atna tan perfectamente la vinicultura, la
alta gastronomia y un estilo urbano in-
ternacional como se ha ido logrando en

«De cuanto he dejado
escrito en estas pdginas
se desprenderdn siempre
—como en las arboledas
de otofio y como en el
tiempo de las vifias— las
hojas amarillas que van a
morir y las uvas que revi-
virdn en el vino sagrado»

Pablo Neruda

el valle de Casablanca. Un ejemplo mo-
délico, en este sentido, es “The House of
Morandé”. La casa parece una ola de cris-
tal surgiendo directamente de un vife-
do. Drum & Bass y nubes de saxofén en
elevados circulos flotan por el espacio y
jovenes colaboradores de la restauracion
sirven especialidades como “Suave crema
de almejas con crocante de alcachofa fri-
ta y aceite de merquén”, ennoblecida con
aceite de oliva y aromatizada con chiles
ahumados. Los vinos de Morandé se co-
rresponden con el alto nivel de su coci-
na, sobre todo el jugoso y denso Limited
Edition Syrah 2003 y el Goleen Harvest
Sauvignon Blanc 2000, una de las me-
jores especialidades de entre los dulces
nobles, que cada vez se vinifican mds en
Chile.

Algunos kilémetros més all4, en el “Tani-
no Wine Bar & Lunch”, que pertenece ala
bodega Casas del Bosque, nos hallamos
en un informal ambiente mediterrdneo.
No sélo los turistas de las rutas del vino,
sino también los habitantes de la capital
frecuentan cada vez mds el valle de Casa-

blanca para pasar el fin de semana, o sim-
plemente para cenar una noche entre los
vifiedos. Un punto de partida ideal para
ello es Vifia del Mar, localidad favorita de
baiiistas y veraneantes, con su comple-
jo mundano de hotel y casino. S6lo que
Vina del Mar es, al fin y al cabo, como
cualquier otro lugar de veraneantes del
mundo: mucha gente y muchos rascacie-
los de apartamentos.

Mérbido Valparaiso

Mucho mas cautivador resulta pasar al-
gunos dias en la vecina “perla inaccesi-
ble”, la ciudad portuaria de Valparaiso.
Esta ciudad, en la que viven 280.000 per-
sonas, se extiende por 42 cerros. Vemos
un mar homogéneo de edificios, casas de
madera victoriana pintadas de colores,
chabolas de latén, edificios de oficinas y
casas seforiales, todos agredidos por la
salada brisa del Pacifico. Desde el puer-
to no se distingue centro alguno. El visi-
tante observa con cierta perplejidad esta
ciudad abierta y, a la vez, extrafiamente
inaccesible. Unos pescadores quieren
vendernos su pescado a toda costa. De-
lante de un almacén, un adolescente des-
alinado toca la guitarra y grazna como

la acera de enfrente, unas prostitutas se
apoyan lascivas en el destartalado portal
de una casa de viviendas. Valparaiso es
una ciudad dspera y mérbida. Da miedo
cuando uno se ve catapultado alli direc-
tamente desde el elegante mundo feliz
del valle de Casablanca. No pocos aban-
donan tras subir en uno de los quince
viejos funiculares renqueantes hasta una
de las colinas y darse un paseo por calles
nostalgicas, cuya arquitectura recuerda la
antigua influencia de los inmigrantes de
Alemania, Francia, Inglaterra o Croacia,
y vuelven a Vifia del Mar o a Santiago.
Pero precisamente esta ciudad tiene ad-
miradores entusiastas en todo el mundo.
Para arquitectos y soci6logos, Valparaiso
es mds que una ciudad: es una sensacién
vital, un concepto.

También para Pablo Neruda era la ciudad
més bella de Chile. Un crisol de gentes de
todo el mundo, un revoltijo de estilos
arquitectonicos, patinado por el salado
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En Chile, la cultura del vino se
encuentra con la cultura del caballo.
Muchas bodegas jincluso tienen su
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aire del Pacifico. Para conocer verdadera-
mente esta ciudad hay que tener amigos
0 hacérselos en ella, para escapar de la
aglomeracién de Cerro Alegre hacia los
cuidados rincones restaurados y las ca-
lles modernas. Y de repente, uno se halla
circulando por entre una particular “Bo-
hemia del Pacifico” con sus galerias de
arte, librerias y cafés. Finalmente, por la
noche, sentado en uno de los excelentes
restaurantes nuevos en la cima de Cerro
Alegre, por ejemplo el “Apollo 77” o el
“Poblenou”, de inspiracion catalana, uno
empieza a sentir que el singular espiritu
de Valparaiso ha aparecido subitamente,
que estd alli para quedarse.

En la llegada del tres del vino no pueden
faltar los grupos de danza locales.

De Santiago
a Santa Cruz

No visite nunca a los rancheros vinicul-
tores del valle de Colchagua en el primer
fin de semana de abril. Porque no encon-
trard a nadie. Todos estardn en el “Cam-
peonato Nacional de Rodeo” Ningun
verdadero “guaso” (parecido al cowboy
americano, s6lo que con mads cultura)
se perderia este acontecimiento. Y en el
valle de Colchagua todos los vinicultores
también son guasos. Durante esos dias,
mas de 12.000 espectadores se agolpan
en la impresionante plaza, llamada Me-
dialuna Monumental en Rancagua. La
devocién de los vinicultores al sur del rio
Maipo se centra en dos cosas: el vino y el
caballo, pudiendo invertirse el orden de
preferencia. Sélo después y s6lo a veces se

interesan también por las mujeres.

En el famoso rancho vinicola de Los Lin-
gues, la familia Silva cubri6 con un her-
moso tejado el viejo coche de caballos
antes que la bodega. Pero hoy por hoy, la
vinicultura y la cultura guaso alli se cul-
tivan por igual. La unién de ambas cosas
conforma el singular espiritu del valle de
Colchagua. A pocos pasos de la bodega
de barricas relinchan cuarenta caballos
en sus boxes. Una fiesta del vino en Casa
Silva siempre significa también un emo-
cionante rodeo en la plaza de la propia
granja. En la Medialuna, dos jinetes per-
siguen a un buey con el objeto de arrinco-
narlo en un lugar acolchado exactamente
definido, para inmovilizarlo alli. Como la
plaza es redonda, el jinete ha de dominar
el dificil galope lateral. Una y otra vez, los
caballos se alzan artisticamente sobre sus
patas traseras. Un jurado otorga las pun-
tuaciones a la gracia de la representacién,

en la que sobre todo se trata de doblegar
la voluntad del buey con suave firmeza.

Bife y Carmeneére

En la tarde noche, después de la entrega
de los premios, cuando los acordes de las
guitarras inundan el patio y las mujeres
vestidas con largas faldas entalladas lucen
sus impecables siluetas, en el verdadero
sentido de la palabra, una copita de Car-
menere entretiene la espera al jugoso bife.
En estos tltimos afos, los vinicultores del
valle de Colchagua han desarrollado tan-
ta habilidad en el manejo de esta dificil
variedad de uva como los bueyes para el
rodeo. Anteriormente no se podia apro-
vechar el potencial de esta variedad de
manera dptima porque se habia plantado
inadvertidamente mezclada con Merlot.
Ahora que se ha podido solventar este
error con nuevas plantaciones e injertos,

es el momento de empezar a resolver el

CHRISTOPHER CARPENTIER
Restaurante «<House of Morandé» en Casablanca Valley

Alla enfrente, Asia

A veces los clientes le preguntan por qué
refina su cocina chilena con ingredientes
y recetas asiaticas. “Si la vista me alcan-
zara muy, muy lejos, lo primero que divi-
saria desde la playa de Valparaiso seria
Asia”, da como respuesta. Y nos recuerda
que en el sur de Chile, mas exactamen-
te en Chiloé, los aborigenes, siguiendo la
costumbre polinesia, siempre han cavado
grandes agujeros en la tierra, que llenan
de piedras calientes para cocer sobre ellas
trozos de carne y mariscos, todo envuelto
en grandes hojas de verdura. Este joven
cocinero estrella chileno refind su oficio

Receta
Sopa de congrio

Para 6 personas

Ingredientes:

1 kg de lomos de congrio limpios

1 | de caldo de pescado

1 taza de vino blanco

3 patatas (peladas y cortadas en dados)
12 tomates cherry

_ guindilla roja

_ guindilla verde

1 zanahoria

1 cebolla pequefia

_ taza de guisantes

1 diente de ajo

2 yemas de huevo

_ taza de nata

cilantro picado

perejil picado

1 cucharadita de orégano

1 cucharadita de pimiento de Chile
1 cucharadita de cominos

aceite de oliva, pimienta, sal

en los Estados Unidos. Después viaj6 por
Europa. En la actualidad guisa en el fa-
moso “House of Morandé” en el valle de
Casablanca, en medio de las vifias. Alli
hace sus empanadas, a veces especiadas
con algo de hierba de limén y cilantro.
En su opinién estos platos armonizan a la
perfeccion con los frescos vinos blancos
del valle de Casablanca, sobre todo con
el aromatico Sauvignon Blanc. La sopa
de congrio que nos propone aqui es un
homenaje a Pablo Neruda, que celebré
este guiso en uno de sus poemas mas
conocidos.

Preparacién:

- Cortar en tiritas la guindilla, la zanaho-
ria y la cebolla, picar muy fino el ajoy el
chile y sofreirlo todo en aceite de oliva en
una sartén. Sazonar con orégano y comi-
nos y dorar lentamente.

- Afiadir el vino blanco y el caldo de pes-
cado y reducir a fuego lento. Afadir las
patatas y los tomates cherry y dejar cocer
a poca temperatura.

- Cuando las patatas estén al dente, afia-
dir el congrio cortado en trocitos. Afadir
entonces los guisantes, el cilantro y el
perejil, dejar cocer unos minutos mas y
rectificar de sal y pimienta.

- Mezclar bien las dos yemas de huevo
con la nata y un poco de agua. Poner una
cucharada de esta mezcla en cada plato
antes de servir la sopa.
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Impresiones
chilenas

En los Gltimos diez afios Chile, al igual que california y

Australia, se ha convertido en una atractiva meta de viajes b
vinicolas. Los espectaculares nuevos edificios de la bode- i
gas y restaurantes en medio de los vifiedos juegan un papel
decisivo en esta atraccion turistica. Existen otro tipo de
atracciones para todos los gustos: espectaculos de rodeo,
amplias playas y museos, como la antigua casa de Pablo

Neruda, que no quedan muy alejados de los viiiedos.

Pescado «poético»: L ; v 4 ) \ Seductor:
jardin de la casa dg 4 Chardonnay chileno.

J scenario para las barricas: la bodega ( aMccesofigs pard &
[ de Matetic. floftevhipico.
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Nuestra recomendacidn
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Elegante

Amayna Chardon-
nay Barrique 2003

Vina Garcés Silva,
San Antonio - Valle
de Leyda

A pesar de haber madurado
cerca del fresco Pacifico, este
Chardonnay es bastante
opulento con sus 14,6
grados de alcohol y sélo 4
gramos de acidez. Pero la
nariz y el paladar dicen
otra cosa: aromas exeticos,
hierbas aromadticas, flores y
brotes de flor en la nariz; en
el paladar muy concentrado
y lleno de jugoso brillo. Los
dos afios de elaboracién

en barrica estdn bien

integrados. Un logro
impecable del vinicultor
de Ginebra Jean-Michel
Novelle.

Clasico
Syrah EQ 2004

Matetic Vineyards,
Valle San Antonio

Desde 1999 la familia
Matetic produce vino en
el valle de Rosario, una
pequeria parte del valle de
San Antonio. La totalidad
de la superficie se cultiva
de modo biodindmico,

lo cual en Chile es un
logro pionero. Los vifiedos
estdn situados en lugares
protegidos de una regién
francamente fresca. Asi, el
Syrah recuerda a los vinos
de la parte septentrional
del Rédano: aromdtica de
pimienta negra, hierbas
frescas y frutillos rojos. En
el paladar vigoroso y denso,
bien apoyado por una
acidez madura.

Perfecto

Tabali Reserva
Especial 2003

ViAa Tabali,
Valle de Limari

400 kilometros al norte

de Santiago, las cepas de
Vifia Tabali se arriman
estrechamente a un solitario
paisaje desértico. Alli el
riego es vital, mientras que
el aire increiblemente claro
favorece una fotosintesis
optima. Este vino estd
hecho con Cabernet-
Sauvignon (50 por ciento),
Syrah (35 por ciento) y
Merlot (15 por ciento),

y seduce con una nariz
sutil y floral marcada por
frutillos rojos. En el paladar
densamente estructurado y
vigoroso. Un cldsico.

préximo problema que plantea el cultivo
de esta dificil planta que es la cepa Car-
menere. Si se reduce la cosecha demasia-
do drasticamente, se estimulard en exceso
el crecimiento de las hojas. Por ello, una
gestion del vifiedo previsora, con una ri-
gurosa poda del follaje, es especialmente
importante para la calidad.

En Casa Silva han sabido extraer un maxi-
mo de encanto a esta variedad, orgullo
de Chile. El convincente primer vino de
esta finca, el Altura, estd hecho en un 60
por ciento con Carmenere, variedad que
marca el tono. Al volver de Casa Silva a
la localidad rural de Santa Cruz, uno se
da cuenta de que ha aprendido algunas
cosas. Ahora sabe lo que es un buen Car-
menere y, ademds, conoce la diferencia
entre una silla de montar normal, una
silla para rodeo y una para polo..

Ponchos, espuelas, sombreros

El “Hotel Santa Cruz” estd en la Plaza
Mayor de la localidad del mismo nom-
bre. Bajo los drboles de la plaza, la gente
se reine por la noche: nifios absortos en
sus juegos, viejos charlando en voz baja
y parejas de enamorados callados. Hay
algunos bares originales y, directamente
junto al hotel, una tienda con accesorios
de guaso de gran calidad, ponchos tejidos
con colores intensos y dibujos sencillos,
mantas para sillas de montar, espuelas
y sombreros. El propio hotel, ademds de
ser confortable, constituye nada menos
que el ombligo social de esta regién vi-
nicola. También el interior estd decorado
en el puro estilo de vida campestre de los
rancheros. En la vinoteca estdn reunidos
unanimemente los nuevos tesoros de la
regién. Los vinos de bandera del valle de
Colchagua han ascendido a alturas de vér-
tigo no sélo en cuanto a la calidad, sino
también en cuanto al precio. Un trabaja-
dor del campo tendria que trabajar una
semana entera para poderse comprar uno
de estos vinos.

La cima de la exclusividad estd formada
por Clos Apalta de Casa Lapostolle, Al-
pha M y Folly Syrah de Montes, y Alka
Carmenere de la Hacienda Araucano,
propiedad de Jacques y Frangois Lurton,
vinicultores procedentes de Burdeos. Es
sorprendente que fueran precisamente es-
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Proensa

DE LOS MEJORES VINOS

Nuestros 740 mejores vinos seleccionados,
catados y descritos por Andrés Proensa.

CON TODA LA INFORMACION
SOBRE LOS VINDS Y LAS BODEGAS,
LOS PRECIOS Y LAS RECOMENDACIONES

DE GUARDA Y CONSUMO.

Y. ADEMAS:

— CRONICA DEL ANO 2006

— EL FACTOR HUMAMNO

A LA VENTA

EN LAS MEJORES LIBRERIAS
Y TIENDAS ESPECIALIZADAS

ENVIAR A:

VADEVINO EDITORIAL, S.L.

L COLLADD MEDIANG, 30

28231 LAS ROZAS (MADRID)

TEL: 917 105 714. FAX: 816 376 953
CORREQ ELECTRONICO: guiasproensa.com

PVP: 1750€ |rcuvamm
12€ GASTOS DE ENVIO
ESPANA

EXTRAMIERO Y
ENVIOS URGENTES
CONSULTAR PRECIO

DE ESPANA

DESED RECIBIR EJEMPLARES DE LA GLIA PROENSA DE LOS MEIORES VINOS DE ESPANA,

NOMBRE:
DOMICILIO:
CODIGO POSTAL
TELEFONC:

FORMA, DE PAGO

L-'H'.'L;'-.ll: ADJUNTO

_| CARGD EM LA CUENTA CORRIENTE

LOCALIDAD ¥ PROVINCIA

NIF o CIF:

César Juarez, sumiller de la bodega Viu
Manent, es un auténtico «huaso».

tos dos franceses los primeros en decidirse
a convertir un varietal puro de Carmenere
en su nave capitana. La impresionante pa-
leta de selecciones superiores demuestra
que el segundo paso del milagro del vino
chileno (al menos en lo que respecta a los
tintos) se ha dado sobre todo en este va-
lle de Colchagua, mientras que la primera
generacion de los vinos de primera fila,
como el Don Melchor de Concha y Toro
o el excelente Casa Real de Santa Rita en
el valle de Maipo, madura sobre todo en la
parte sur de la cuenca de Santiago.

Suefios al galope

En el restaurante del jardin del hotel, bajo
el techado de juncos, toca por la noche
una orquesta Cueca. La elegante pareja
ya entrada en afos, que ocupaba la mesa
de al lado, se atreve a echarse un bailecito.
Los movimientos de ambos parecen una
escaramuza entre chispeante proximidad
y orgullosa distancia. Mientras, la cocina
recomienda el pastel de choclo, un pastel
de maiz y carne hecho en una cazuela de
barro, y el sumiller no se olvida de mencio-
nar que el baile que estamos presenciando
pertenece tanto a la cultura guaso como el
rodeo y, naturalmente, el Carmenere. Nos
vamos a la cama con la cabeza llena de
imdgenes, sofiamos al galope con estribos
y taninos domesticados. Y ya sabemos que
manana serd como hoy. Pero eso no im-
porta. “Los caballos son como los vinos.
Ninguno es igual al otro”, nos explicard
César Judrez, sumiller para los huéspedes
de la finca vinicola Viu Manent. B
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Las mejores direcciones

Casablanca y
Valle de San
Antonio

Hotel del Mar

Avenida Peri esq. Los Héroes
Viia del Mar

Tel. +56 32 250 08 00

Fax +56 32 250 08 01
www.hoteldelmar.cl

Hotel de lujo en el centro de
la localidad de veraneo con una
vista espectacular sobre el Pa-
cifico. Forma parte del mismo
complejo de edificios que el
casino de Vifa del Mar. Ideal
para los que quieran aunar las
vacaciones en la playa con visi-
tas a las bodegas.

Hotel Brighton

Pasaje Atkinson 151-153
Cerro Concepcion

Valparaiso

Tel. +56 32 22 35 13
www.brighton.cl

Una de las casas de madera
de estilo victoriano pintadas
de colores que desde muy alto
dominan el puerto de Valpa-
raiso. Ambiente confortable
y familiar. El restaurante esta
decorado con sencillez, con
mucha luz y madera. Los fines
de semana hay conciertos en
vivo. Alli se aprende a conocer
esta “perla del Pacifico” con
su encanto algo destartalado.

Apollo 77

Pasaje Apollo 77

Cerro Alegre

Valparaiso

Tel. +56 32 73 48 62

En el ambiente de una casa
burguesa sudamericana, Ma-
nuel Subercaseaux y Paulina
Barrientos bordan una exce-
lente cocina clasica.

House of Morandé
Restaurant y Vinoteca

Ruta 68, km 61

Casablanca Valley

Tel. +56 32 75 47 01

Fax +56 32 75 47 02
www.houseofmorande.cl

Pablo Morandé, pionero de la
vinicultura en el valle de Ca-
sablanca, ha logrado que éste
alcance la fama internacional.
Ha abierto un restaurante de
estilo moderno con mucho
cristal, acero y madera. En
medio de los vifiedos, Christo-
pher Carpentier presenta una
cocina de fusién chilena; es-
tupendo ambiente.

Tanino Wine Bar & Lunch
Weingut Casas del Bosque
Hijuela Nr. 2 Ex Fundo Santa
Rosa

Casahlanca Valley

Tel. +56 2 37 85 44

Fax +56 2 448 99 90
www.casasdelbosque.cl
Taberna de vinos con un toque
mediterraneo sencillo, cocina
chilena, pero también pasta.
Ambiente relajado. Cuando
hace buen tiempo, se puede
cenar en medio de los vifiedos.
Hermosa tienda de vinos con
muchos accesorios. Amplia
oferta de visitas turisticas y
catas.

Valle de
Colchagua

Hotel Santa Cruz

Plaza de Armas 286

Santa Cruz

Tel. +56 7282 10 10

Fax +56 72 82 34 45
Confortable hotel de estilo
campestre “guaso” (vaquero).
Buen restaurante, piscina, bar
y vinoteca en el patio. Anejo al
hotel hay un museo del vino.
Un alojamiento perfecto para
los viajeros de la ruta del vino
gue pasen por Colchagua o por
el valle de Curicé.

Salamanca @

Viiia del Mare

Viu Manent

P.0. Box 58

Santa Cruz

Tel. +56 72 85 87 51

Fax +56 72 85 83 50
www.viumanent.cl

Una finca rural como salida
del manual. Excelente restau-
rante en la vieja bodega de ba-
rricas; de dia también sirven
fuera, bajo el porche. Habita-
ciones para huéspedes recién
rehabilitadas en la vieja casa
sefiorial.

Vifia Casa Silva

P.0. Box 97

San Fernando

Tel. +56 72 71 65 19

Fax +56 72 71 01 80
www.casasilva.cl

Aqui se fusionan perfectamen-
te la cultura del vino y la del
rodeo. Agradable restaurante,
habitaciones lujosas de estilo
campestre. Si el visitante tie-
ne suerte, podra presenciar un
entrenamiento para el rodeo
en la plaza de la propia finca.

Chile tiene 4.300 kilometros
de longitud, pero

la vinicultura se concentra
en 500 kilometros, sobre
todo al sur de Santiago.

®Valparaiso

Casablancae

@ Santiago

@ San Antonio

Santa Cruz @

®Rancagua

®San Fernando

COLCHAGUA

Talca®
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VALLE DE LIMARI

Isla Magica

Lugares de culto precolombinos y los cielos mas claros de toda América del
Sur: a 400 kilémetros al norte de Santiago, Chile se vuelve magico. En el
apartado valle de Limari, los vinicultores también son ermitaiios. Pero nunca

se aburren.

Endloga ermitaiia: Yanira
Maldonado Gutiérrez

El avién volaba hacia el norte,
sobre rocas peladas y un vacio
casi desértico. En el aeropuerto
de La Serena nos devuelve a la
tierra un buen Pisco Sour (por-
que esta hecho con poco azu-
car). Luego seguimos con una
furgoneta durante horas, por
pequefias carreteras comarcales,
atravesamos la pequefia pero
animada localidad de granjeros
Ovalle, y de nuevo hacia el de-
sierto. Cuando ya parecia que no
podia haber ningln sitio al que
|legar, se abre el portalén de un
acceso espectacular, jalonado
por exactamente 960 palmeras
impresionantes, que gracias a

un abundante riego crecen entre
el mas jugoso verdor. También el
césped ante la casa del rancho,
de inspiracion moderna ruistica
y construida en el clasico estilo
adobe (es decir, con ladrillos de
barro de la regién), con muros
que casi parecen organicos por
sus redondeces e irregularida-
des, hace olvidar el desierto que
la rodea.

“Bienvenidos a Vifia Tabali”,
nos saluda Yanira Maldonado
Gutiérrez, de 33 afios. La joven
bodeguera se traslad6 alli desde
Santiago, con la misién de hacer
vinos superiores. A la mafiana si-
guiente nos ensefia el pueblo de
Barraza, donde ha alquilado una
casita. No hay ni una sola calle
asfaltada en dicha localidad, que
se compone de algunas pocas
casas y aun menos habitantes de
aspecto letargico. ;Cémo puede
vivir alli una joven urbana? “Bue-
no, soy madre soltera de tres pe-
rros”, explica.

Observadores de estrellas

Pero hay otras dos cosas que
la retienen alli. El vino, natu-
ralmente, y la espiritualidad de

este lugar. Lo que quiere decir
con eso, se explica tras el cor-
to trayecto en coche hasta las
piedras talladas precolombinas
en el valle del Encanto. Nos
muestra las placas de roca que
alguien agujereé con dios sabe
qué herramientas antes del afio
1500 a.C. “Se cree que fueron
los indios de la tribu de los Mo-
Ile, un pueblo némada que hizo
escala aqui en el camino desde
las montafias hasta el Pacifico.
Quiza miraran las estrellas en
las claras noches de luna llena
y representaran las constelacio-
nes en estas piedras.” Mientras
contempla los agujeros circula-
res junto a los petroglifos, dice:
“Yo no creo en Dios. Pero creo
en la espiritualidad y la energia.
Y de eso hay mucho por aqui”. Y
luego, naturalmente, esta el aire
puro y cristalino. No es casua-
lidad que el ESO (Observatorio
Europeo del Espacio) haya ins-
talado aqui sus potentes tele-
scopios. Asi, puede ocurrir que
Yanira Maldonado de repente se
encuentre sentada frente a as-
trénomos daneses en algin bar
de La Serena. Y mientras éstos

le cuentan los ultimos secretos
de las lejanas galaxias, ella les
explica las ventajas de este aire
claro para la vinicultura, que
permite una fotosintesis o6pti-
ma.

Historia de la Humanidad

La nueva bodega de Vifia Tabali
se hace eco de la espiritualidad
del lugar. EI moderno edificio,
de lejos, incluso recuerda a un
yacimiento arqueolégico preco-
lombino. En su interior encon-
tramos objetos de culto y de
la vida cotidiana de la antigua
poblacién, habilmente puestos
en escena, como por ejemplo
un poncho bien conservado de
hace 800 afios. En la bodega
de barricas, un joven pintor ha
documentado en estilo neorrea-
lista toda la historia de la Hu-
manidad del Norte Chico, como
también se llama esta regién, en
un gigantesco fresco mural.
Aunque los vinos de Vifia Taba-
li hace poco que han salido al
mercado, no obstante sefialan
un nuevo capitulo de la vini-
cultura chilena. Sobre todo el
Tabali Reserva Shiraz 2004 y el
Tabali Reserva Especial 2003
(50 por ciento de Cabernet Sau-
vignon, 35 por ciento de Syrah y
15 por ciento de Merlot) mues-
tran una elegancia, densidad y
complejidad francamente raras
en el Nuevo Mundo. Y eso que
el proyecto Tabali todavia se
halla en sus comienzos: de un
total de 2.700 hectéareas de
finca, actualmente estan plan-
tadas de vides 180 hectareas, y
aun no se incluyen todas en la
cosecha.

Cuando  Yanira  Maldonado
Gutiérrez vuelve a enumerar los
factores cualitativos, se com-
prende rapidamente el milagro
del vino de Limari: en esta parte

Magico: directamente junto a los
vifiedos se hallan antiquisimos
yacimientos arqueoldgicos.
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septentrional no hay monta-
fias costeras que protejan los
vifiedos del fresco aire del Pa-
cifico, por ello la temperatura
nunca supera los 24 grados
centigrados, ni siquiera en
verano. La diferencia entre
las temperaturas diurnas y las
nocturnas se sitla en 15 gra-
dos. Los suelos son pobres,
las precipitaciones anuales
contabilizan por debajo de los
90 mm por metro cuadrado.
Pero los factores cualitativos
decisivos son el aire cristalino
y los 300 dias de sol anuales.
Sin duda alguna, este valle
del fin del mundo terminara
por hacer furor en el mundillo
del vino.

Mirador

Luego también esta René Ma-
rino, socio de Vifia Casa Ta-
maya, la finca vecina. No ha
venido en coche, sino pilotan-
do su avioneta de hélice. Si,
alli cada finca vinicola tiene
su propia pequefia pista de
aterrizaje. A la finca Tama-
ya pertenecen alrededor de
3.000 hectareas. En ellas se
cultivan aceitunas, aguacates
y citricos. Y en 160 hecté-
reas, también vino. La pala-
bra tamaya significa mirador.
En el siglo XIX habia alli una
mina de cobre. Era la mayor
de Chile, tan grande que en
el area de la mina circulaban
ferrocarriles. René Marino
suefia con el pronto retorno
de los buenos tiempos gracias
al vino. “En el puerto de La

Serena ya vuelven a atracar
los cruceros, para ensefiarles
a sus pasajeros el milagro del
vino en el valle de Limari”,
nos cuenta. Y que cerca de
alli ha abierto el primer alo-
jamiento de turismo rural en
la “Hacienda Santa Cristina”
con restaurante y habitacio-
nes confortables.

También los vinos de Vifia
Casa Tamaya se presentan
muy prometedores. Sobre
todo las mezclas (por ejem-
plo, el Reserva Especial blan-
co y tinto) muestran claras
notas frutales, hermosa ple-
nitud y una estructura densa
y equilibrada. Una especial
tarjeta de presentacion es el
dulce noble Moscatel de Ale-
jandria. Tras la cata, René
Marino nos lleva en su avione-
ta de hélice al aeropuerto de
La Serena. Alli culminamos
nuestra excursiéon por el ex-
tremo norte de la vinicultura
chilena con un Pisco Sour. Es
lo que hay que hacer, pues al
fin y al cabo las uvas para el
aguardiente de pisco también
crecen alli, en los alrededo-
res de La Serena. Y una vez
mas, su sabor es maravillo-
samente rectilineo y fresco.
“Si, amigos, aqui servimos el
auténtico Pisco, porque abajo
en Santiago lo destrozan con
tanto azlcar”, nos explica el
camarero, mientras nos apre-
suramos para llegar al avién.

Las mejores direcciones

Viiia Tabali

Fundo Santa Rosa de Tabali
Camino a Socos s/n

Valle del Limari

Tel. +56 2 477 55 20

Fax +56 2 477 55 30
www.tabali.com

Valle de Limari. Vinos de una
rara finura y elegancia.

Viiia Casa Tamaya
Camino Quebrada Seca, km 9
Tel. +56 53 68 60 14

Fax +56 53 63 08 53
www.tamaya.cl

Buena relacién precio-ca-
lidad. Recomendable: las
cuvées.
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Hacienda Santa Cristina
Ruta D505

Quebrada Seca

Ovalle

Tel. +56 53 63 41 31

Fax +56 53 62 23 35
www.haciendasantacristina.cl
La primera casa de turismo
rural de la region. Habitacio-
nes esmeradas, decoradas
con antigliedades. Buen
restaurante. Piscina y bar.

infoi@ivinedosdevillaestar.com  Tal: 948 645 008

5 da Villaestar
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Sudamérica

Parece un ovni, mas que una hodega.
Es propiedad del inversor espaiiol José
Manuel Ortega Gil-Fournier.

RECORRIDO POR SUDAMERICA

Dinamica

iInquebrantable

Ambiciosos y nuevos proyectos de bodega, emergente turismo del vino: en
Sudamérica no se prevé el final de la euforia del vino. Mientras que en Argen-
tina muchos inversores extranjeros participan en esta prosperidad repentina,
Uruguay ha creado un pequeiio milagro del vino con fuerzas propias. Pero

también hay que contar con Brasil.

Argentina

Con inmensa energia y enormes inversiones,
Argentina sigue avanzando vertiginosamente
como pais vinicola. La dindmica es evidente
sobre todo en el sur de Mendoza, en el valle
de Uco, a unos 1.200 metros sobre el nivel
del mar. Directamente en las estribaciones
de los Andes, el inversor holandés Mijndert
Pons, por ejemplo, ha situado en tierra de
nadie la llamada Bodega Salentein, un im-
presionante templo del vino que cuenta con

un cuidado hotel. El espafiol José Manuel
Ortega Gil-Fournier tiene metas igualmente
ambiciosas. Su nueva bodega O. Fournier,
con su imponente tejado de vertientes de
alta tecnologia domina la amplia Ilanura
como un ovni. Aln no hay construcciones
en los alrededores de esta bodega, pero no
por mucho tiempo, pues las parcelas limi-
trofes hace ya mucho que estédn en poder
de otros inversores, como el grupo chileno
Concha y Toro. O. Fournier descubre nue-

vas perspectivas para Mendoza. Una de las
mas relevantes es la Tempranillo, que des-
empefia un papel protagonista junto a la
clasica Malbec. En la excelente cuvée Alfa
Cruz es ella la que marca el tono con un 60
por ciento, por delante de la Malbec (35 por
ciento). Ademas, esta bodega cultiva sus ce-
pas siguiendo el sistema de la poda en vaso
(forma de arbusto), muy extendida en el sur
de Europa pero rara entre las bodegas de
Mendoza. O. Fournier también ha inaugu-
rado recientemente un restaurante de estilo
moderno en medio de un lago artificial. El
préximo proyecto que piensa acometer es un
impresionante hotel con escuela de cocina
y balneario. Pero también en Mendoza es-
téan haciendo furor los nuevos proyectos de
viejos nombres conocidos. Angel Mendoza,
el legendario bodeguero de Trapiche, esta
demostrando desde hace algunos afios con
su propio vino elaborado a la manera clésica
y densamente tejido, llamado Pura Sangre,
que la uva Malbec quiza presente su mejor
caracter cuando se puede desarrollar en cu-
vées con variedades de Burdeos. A la misma
conclusién ha llegado también Carlos Pulen-
ta. Procedente de aquella muy ramificada
familia que poseia el poderoso grupo Pefia-
flor, ha regresado de manera impresionante

con su Finca & Bodega Vistalba. Gestiona la
bodega enteramente seglin el clasico esti-
lo Mendoza, y alli produce su vino superiot,
Corte A, una mezcla de Mendoza tremenda-
mente compleja y plenamente concentrada
hecha con Malbec (40 por ciento), Caber-
net-Sauvignon (40 por ciento) y Boyarda
(20 por ciento). El Corte B, que ademas de
las variedades nombradas también contiene
algo de Merlot, es igualmente un vino supe-
rior extraordinariamente equilibrado. Finca
Vistalba dispone de lujosas habitaciones, un
salén bar y un restaurante que es una de
las filiales de los famosos restaurantes “La
Bourgogne” de Jean Paul Bondoux (“Alvear
Palace Hotel” de Buenos Aires).

Junto a Mendoza estan adquiriendo cada
vez mas interés otras dos regiones vinicolas,
en cierto modo las antipodas geograficas de
la vinicultura argentina. La region de Salta,
en el norte del pais, fundada ya en 1831,
esta escribiendo un nuevo capitulo de la
vinicultura argentina desde 2001 gracias a
las inversiones del grupo suizo Hess, que ha
recuperado la bodega Colomé. Alli no sélo
se cuidan cepas Malbec de hasta 120 afios
de edad, de tiempos de la filoxera, sino tam-
bién se han plantado vifiedos experimentales
a gran altura, a mas de 3.000 metros sobre
el nivel del mar. Ademas, Colomé es pione-
ra en el cultivo biodindmico en Argentina.
Sobre todo los vinos Etiqueta Negra de las
viejas parcelas se presentan tremendamente
vigorosos y, sin embargo, elegantes. Colomé
también dispone de un lujoso complejo de
hotel y restaurante. Y estan construyendo un
museo de la Hess Art Collection, en la que
se expondran exclusivamente trabajos del
artista americano de instalaciones James
Turrell. El viaje de cuatro horas de coche
desde Salta es el comienzo de una de las
mas espectaculares aventuras que puede
experimentar el viajero contemporaneo de
las rutas del vino. En el extremo sur del
pais, en Patagonia, la vinicultura ha comen-
zado hace apenas cuatro afios. Tres bodegas
(Familia Schroeder Wines, Bodega del Fin
del Mundo y NQN) producen alli vinos cool
climate aprovechando, muy al sur del Ecua-
dor, los largos dias del semestre de verano.
El soberbiamente equilibrado Saurus Pinot
Noir de la familia Schroeder demuestra de
modo ejemplar que alli pueden madurar vi-
nos de caracteristicas muy especiales.

Uruguay

Los vinicultores uruguayos han llevado a
cabo el milagro del vino en su pais ente-
ramente sin inversores ni asesores extranje-
ros. Actualmente los productores punteros
disponen de instalaciones ultramodernas.
La familia Bouza, por ejemplo, ha restau-
rado cuidadosamente una vieja finca rural
con bodega de los afios 40 junto al pequefio
rio Santa Lucia. Actualmente Bodega Bouza

produce excelentes Tannat de un solo vifiedo
densamente estructurados y un aromatico
Alvarinho. Y en uno de los histéricos edifi-
cios de ladrillo se ha albergado un restau-
rante con mucho estilo. En la actualidad, la
vinicultura de Uruguay se extiende por unas
9.000 hectéreas. De las 250 bodegas ya es-
tan presentes cincuenta en la exportacion.
El 90 por ciento de los vinos se produce en
los alrededores de la metrépoli Montevideo.
Pero desde hace algunos afios también se
estan plantando vifiedos nuevos en las zo-
nas mas frescas que rodean a la localidad
de veraneantes Punta del Este. Con sus
estaciones del afio claramente definidas y
precipitaciones de hasta 1.000 mm por me-
tro cuadrado y afio, Uruguay dispone de un
clima francamente europeo. Asi, la mayoria
de los vinos que se producen son elegantes;
son vinos que precisan mucho tacto, sobre
todo en lo que respecta a la madera. La va-
riedad mas extendida es indiscutiblemente
la Tannat. Gracias a una mejora del trabajo
en el vifiedo y a una vinificaciéon adecuada,
los vinicultores logran extraer cada vez mas
un o6ptimo de maduracion, plenitud y ele-
gancia a esta variedad, que generalmente
tiende a producir vinos més rusticos. Sobre
todo en los afios excelentes 2002 y 2004
han surgido vinos complejos y concentra-
dos. También las variedades de Burdeos
estan demostrando su eficacia. Un valor
seguro son las dos fincas vinicolas de la fa-
milia Stagnari. Mientras que Vinos Finos H.
Stagnari ha logrado un cru superior absoluto
con su Primer Vifiedo 1x1 Crianza Cabernet
Sauvignon, la Bodega H. N. Stagnari con-
vence con su ambiciosa linea superior Del
Pedregal. La carismética familia de vinicul-
tores Pisano produce el mas amplio abanico
de vinos superiores, cuyo espectro alcanza

Espectacular: bodegas
argentinas con una vista
excepcional de los Andes.

—
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Vino de la tierra de
Castilla y L.edn, disfrtalo
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Interior del moderno «Templo maya»
de Bodegas Nicolas Catena,

desde las selecciones de Tannat (Elisa’s Dream), pasando por
Syrah y Petit Verdot, hasta el dulce noble Etxe Oneko, un Tannat
que recuerda al vino de Oporto, vinificado con uvas pasificadas
al aire. Pero la mayor sorpresa de Uruguay son, por lo general,
los vinos blancos francamente frescos y crujientes, vinificados
sobre todo con Sauvignon Blanc. Otros productores superiores
son: Bodegas Castillo Viejo, Vifia Varela Zarranz, Montes Tosca-
nini, Grupo Traversa, Bodegas Carrau, Bodega de Lucca y Juani-
co (Familia Deicas).

Brasil

De los aproximadamente 300 millones de litros de vino que se
producen anualmente en Brasil, hasta ahora la mayor parte pro-
cedia de cepas hibridas como la variedad Isabella, cuyos vinos,
empero, presentan el tristemente célebre tono de pelo de zorro.
Pero ahora algunas bodegas del sur del pais orientadas a la ca-
lidad, a pocos kildmetros de la frontera uruguaya, estan demos-
trando que Brasil también posee un considerable potencial para
producir vinos de calidad. Casa Valduga con su Brut 130 Anos,
Cave Geisse con su Brut Nature y la cooperativa Vinicola Aurora
con sus Millésimes asombran por el frescor de sus vinos espu-
mosos sorprendentemente secos, elaborados siguiendo la clasica
fermentacién en botella. Pero también los vinos tintos estan ga-
nando perfil. Especialmente Vinhos Salton con su Talento (una
clasica cuvée de Burdeos) y la Bodega Miolo con el Selektion
Lotte 43, también vinificado con variedades de Burdeos, y con
el Quinta do Seival (variedades portuguesas). Mas al norte, en el
clima ya tropical del valle de San Francisco, la casa de vinos por-
tuguesa Dao Sul ha fundado el innovador proyecto Vinibrasil. Rio
Sol, una cuvée admirablemente equilibrada y agradable de Syrah
y Cabernet Sauvignon, madura nada menos que dos veces al afio.
En este muy equilibrado clima, el ciclo de maduracién vuelve
a empezar poco después de la cosecha, y 150 dias después se
puede volver a vendimiar.
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Theresa Zabell

«Espafa vive de espaldas al mar»

Para la regatista olimpica el hecho de que la Copa del América 2007 se
celebre en Valencia es una oportunidad tinica de potenciar y popularizar
el deporte naiitico espafiol, envuelto en una aureola elitista. Siente pasion,
junto con el mar, por el vino y su cultura del que pregona a los cuatro
vientos sus excelencias y virtudes saludables.

Entrevista: Ana Ramirez
Fotos: Heinz Hebeisen

Valencia, y por extensién Espafia, se
enfrenta en el 2007 a un verdadero
reto deportivo, social y econémico: la
«America’s Cup», conocida por muchos
como el «Santo Grial de las regatas». La
Copa del América se diferencia de otras
regatas internacionales por ser mds que
una mera competicién deportiva. Su es-
piritu es el de un duelo, la respuesta a un
desafio. En la tltima edicidn, celebrada el
afio 2003 en Auckland (Nueva Zelanda),
resulté vencedor el sindicato Alinghi de
Suiza, que devolvi6 a Europa la copa tras
mds de 150 afos de historia. Dado que las
regatas deben celebrarse, como es obvio,
en mar, la Sociedad N4utica de Ginebra,
club al que pertenece el equipo Alinghi,
realiz6 una seleccién entre diversas ciu-
dades europeas candidatas. El 26 de no-
viembre de 2003 este club anunci6 la de-
signacion de la ciudad de Valencia como
sede de la préxima edicioén de 2007.

Pese al festejo y despliegue de parabienes
que esta noticia produjo, lo cierto es que
destacados regatistas, ingenieros y dise-
fadores de nivel internacional espafioles
coinciden en que esta es una oportuni-
dad tnica para desarrollar todo el po-
tencial de la ndutica en Espafia; y que si
no ocurre ahora no ocurrird nunca. Este
deporte adolece de una imagen elitista,
incluso en el tratamiento informativo los
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patrocinadores de la Copa dan prioridad
a publicaciones de moda, asi como pren-
sa amarilla y programas de «cotilleo».
Sin duda es un auténtico reto, maxime
cuando nuestro pais ha vivido tradicio-
nalmente de espaldas al mar. Asi opina la
regatista mas laureada del mundo The-
resa Zabell, campeona olimpica y del
mundo en varias ocasiones, figura que ha
dedicado mds de 20 afios al deporte de
alta competicion.

Para los profanos, ;qué es la Copa del
América?

Ademas de ser la reina de las regatas, en
cuanto a lo deportivo podiamos com-
pararlo con la Férmula 1, donde més se
invierte en I+D, de donde sale toda la tec-
nologia que luego se aplica a otras mo-
dalidades de vela de alta competicién y
también en la industria ndutica. Al igual
que sucede en la F1, donde los avances
conseguidos se trasladan a los coches de
uso diario (neumdticos, suspensiones,
sistemas de frenado...), la Copa es una
gran competicién tecnoldgica. Aqui la
inversién en presupuesto para materiales
e investigacidn es altisimo.

$Coémo valora que la Copa vuelva a Eu-
ropa?

Es positivo para ese deporte en concreto
y para todo el deporte en general. Es algo
que hasta hace pocos anos era impen-
sable porque Europa siempre desafiaba
pero siempre se quedaba muy lejos de
alcanzarla. La casualidad de la vida: gané

un equipo suizo, de un pais que no tie-
ne mar, y se decidié que Valencia fuera
el escenario.

sEspafa dara la talla como pais anfi-
trion, a pesar de que este deporte nauti-
co no tenga tantos seguidores?

Espana ha vivido siempre de espaldas al
mar. Hasta hace pocos afnos, Barcelona,
por ejemplo, no tenia casi playas para
disfrute de la gente, ocupada la costa por
poligonos industriales. Con motivo de
los Juegos Olimpicos se logré cambiar
todo el paisaje y recuperar el mar para la
ciudad. Ahora, en Valencia estd pasando
mds o menos lo mismo. Valencia es uno
delos puertos deportivos mds importan-
tes de Espafia, ademads de contar con unas
condiciones meteoroldgicas magnificas
para un gran espectaculo como este. El
impacto econémico que sobre Valencia
va a tener es impresionate.

$Coémo lograr que la sociedad sea parti-
cipe de este acontecimiento, y sacudirse
la imagen de deporte elitista?

Es uno de los grandes problemas de la
vela. Aqui se considera un deporte in-
alcanzable, de ricos. Entre otras cosas
porque la vela de barcos pequeiios, o vela
olimpica, practicamente no ha existido
en los medios de comunicacion. Ademds,
navega muy poca gente, aunque parezca
increible. En Espana hay un barco por
cada 300 personas, en Francia uno por
cada 60, en Nueva Zelanda o Australia
uno por cada 5 6 6. Incluso hay gente que
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te dice que no puede comprarse un barco
porque no tiene amarre. Pero no lo nece-
sitas. Fuera de Espafia mucha gente com-
pra barcos pequefios que no precisan un
puesto de amarre. Lo subes a un carrito
en el coche y te lo llevas a tu casa o lo
metes en un garaje. Esto es muy descono-
cido para nosotros.

Desde la Fundacién Ecomar, que usted
fundé y preside, ha intentado poner
su granito de arena en dar a conocer la
Copa del América entre los nifos.
Consideré que si en Espana se iba a ce-
lebrar una competicién tan importante
como ésta, tan atractiva entre los aficio-
nados de otros paises, era una pena que
ni siquiera los nifios supieran en qué con-
sistia. Nadie puede llegar a disfrutar de lo
que no entiende. ;Por qué en Espaiia hay
tantos seguidores del futbol? Pues porque
forma parte del dia a dfa, con espacio fijo
en todos los medios de comunicacion.
Todos sabemos y opinamos. De la Copa
nadie opina porque nadie sabe de ella, no
saben cémo funciona... Si la Copa que se
celebrard en Valencia no sirve para que
este deporte dé un salto de calidad y logre
que la gente la viva e incluso se anime a
practicar ese deporte, habrd pasado sin

THERESA ZABEL

«En la dieta que me ponian en el Centro
de Alto Rendimiento me marcaban medio
vasito de vino en la comida»

pena ni gloria, sin haber cumplido con
su cometido ejemplificador.

sSu objetivo prioritario, después de mu-
cho navegar, es involucrar a los nifios
con el mar?

Siempre me han gustado los nifios. Cuan-
do yo dejé la vela olimpica queria devol-
verle a la sociedad lo que ésta me habia
aportado en mis anos de vida deportiva.
Se me ocurri6 poner en marcha esta Fun-
dacién e intentar que los nifios aprendie-
sen, a través del deporte, a respetar y co-
nocer el entorno marino. Cuando viajas
fuera de Espana te das cuenta de que al
mar se le respeta como una joya medio-
ambiental que es, cuando aqui, hasta no
hace mucho tiempo, lo teniamos como
un basurero publico.

Pero usted nunca ha dejado de hacer de-
porte, y presume con orgullo de ser una
gran aficionada al vino; incluso recibié
el premio Prestigio Rioja por ser una
valiosa embajadora de sus vinos por to-
dos los confines del mundo ;Es un buen
tandem vino y deporte?

Mi relacién con el vino y con su cultura
es diaria, es un mundo que me fascina.
En la dieta que me ponian en el Cen-
tro de Alto Rendimiento me marcaban

Aunque inglesa de nacimiento, Theresa se siente malaguefia de corazén y
adopcion, ya que fue en Méalaga donde crecid, se educé y se desperté en
ella su profunda atraccién por el mar. Con tan solo diez afios asistia a su
primer cursillo de vela en Fuengirola, y cuatro afios mas tarde manejaba
un barco de la clase Europa. Desde ese momento comienza una apasio-
nada e intensa carrera hasta subir a lo mas alto del podio.

Tiene un palmarés impresionante. Ha sido doble Campeona Olimpica de
Vela (Barcelona 92 y Atlanta 96), logré cinco Campeonatos del mundo y
tres europeos, es nimero uno del ranking mundial de vela y la regatista
mas laureada del mundo, entre otros reconocimientos. Tras su «retirada»,
nunca ha dejado de hacer deporte, fue elegida eurodiputada del Parla-
mento Europeo (1999-2004), donde trabajé en la Comisién de Cultura,
Juventud, Educacién, Medios de Comunicacién y Deporte. En la actuali-
dad, ademas de asumir retos como alcanzar la cima del Aconcagua (Ar-
gentina) o participar en competiciones de alto nivel en la modalidad de
vela de crucero, preside la Fundacién Ecomar, de la que es fundadora,
cuyo objetivo principal es educar a los nifios, de forma divertida, sobre el
deber de conservar el medio marino y fomentar la cultura del mar.

medio vasito de vino en la comida. No
s6lo estaba permitido, sino que estaba
recomendado. Cierto que no hay que pa-
sarse con la cantidad. Tomar un poquito
cada dia es saludable. Incluso en todas las
competiciones en las que he participado
siempre celebrabamos los triunfos con
vinos de Rioja. He estado muchas veces
en La Rioja visitando bodegas, el Museo
del Vino... Es un mundo con una cultura
muy saludable.

En sus viajes por medio mundo ha te-
nido la oportunidad de probar muchos
vinos. ;Cudles son sus favoritos?

He probado y degustado muchos y muy
afamados. En general me gustan mds los
vinos tintos que los blancos, aunque, por
ejemplo, el Vina Mocén es uno de mis
blancos favoritos. En cuanto a los tintos
de los que mds me gustan son los riojas,
los crianza sobre todo.

Con esta aficion tan clara ; se le ha pasa-
do por la cabeza, como a otros deportis-
tas, la idea de ser bodeguera?

El mundo del vino me gusta mucho, pero
como aficionada. Sacar adelante una bo-
dega requiere una inversién a muy largo
plazo y eso lo puede hacer la gente con
mucho dinero... y no es mi caso.
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(Guia

NUESTRA ELECCION

Valencia ha dejado de ser, en cierto modo, el pais de los graneles. Nuevos bodegueros y endlogos imaginativos estan

acometiendo la labor de llenar sus botellas con prestigio y calidad. Analizamos a continuacion los mejores de la zona.

Le sigue una cata de los mejores cavas espafioles y de champagnes importados al mercado espafiol. Terminamos con

una cata de vinos sudamericanos: de Argentina, Chile, Uruguay, Brasil y México. Hay sorpresas muy agradables.

Valencia

Minimun 2003
Los vinos de Valencia
) despiertan, tras su larga

marcha desde el granel.

Ahora los objetivos de las
mejores bodegas se centran en rescatar las uvas
autdctonas, para marcar diferencias con otras
zonas. Este Minimum 2003 impacta por su pene-
trante frutosidad (ciruela, ardndanos) y discretas
notas de cedro. En el paladar se comporta con
elegancia, de un tacto refinado, muy bien ligado
y con buena longitud aromdtica de la fruta. Un
vino representativo del despertar valenciano.

Champagne
R & L Legras Cuvée St.
Vincent 1983
De nuestra cata de cavas y

champagnes traemos a esta

portada el Cuvee St. Vincent
1983, un vino realmente complejo y, sobre todo,
muy vivo. Alberga un perfume en sus entrafias
que embruja. Tiene una acidez afilada que no
desmerece de su carga frutal. Es curioso cémo su
burbuja mantiene todavia una viveza juvenil
aunque ya apunta a cremosa y elegante. Todavia
con mucha vida. Un champagne sorprendente.

L B N

Sudameérica

Clos Apalta Limited
Release 2003
) Espectacular es este vino

chileno. Un buqué de tanta

plenitud como una cesta
llena de las mejores especias: chocolate, frutillos
(frescos y cocidos), vainilla, otra vez chocolate,
coco, cera, clavo, tabaco dulce, higos, vino de
Oporto. Extraordinariamente denso y homogéneo
en boca, con taninos redondos y maduros, y
mucho abocado del extracto, pero a pesar de ello
habita en su interior un verdadero fuego.

centenares de vinos. En las péaginas siguientes
presentamos los que consideramos han alcanzado
la mejor calidad. El lector podra encontrar en

detallados.
www.vinum.info/es/catas_avanzada.jsp

Para esta Guia, los especialistas de Vinum de todas
las ediciones internacionales catan mensualmente

nuestra pagina web mas catas, con comentarios mas

PUNTUACION:

12 a 13,9 Puntos vino correcto

14 a 14,9 Puntos digno de atencién
15 a 15,9 Puntos notable

16 a 16,9 Puntos impresionante

17 a 17,9 Puntos imprescindible
18 a 18,9 Puntos Gnico

20 Puntos perfecto

PRECIOS:

Menos de 5 euros ]

De 5 a 10 euros [

De 10 a 20 euros (Y )

De 20 a 30 euros 000

De 30 a 40 euros 0000
Mas de 40 euros 00000
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Vinos de Valencia

14
El Villar
Laderas 2005

Tiene, para los que les guste, ligera golosidad en el
paladar que lo hace mds bebible, dejando un final
aromdtico de pifia y flores secas. 2006 a 2007.

14

Cooperativa Santa Barbara
Llano de Titaguas 2005

Se distingue mds por su aromaticidad que por su
paso en boca, donde es mds ligero. Sus aromas
recuerdan la piel del pldtano verde, los cereales o
los citricos. 2006 a 2007.

14

Murviedro
Los Monteros 2005

Mantiene una constancia aromdtica perfec-
tamente hilvanada que recuerda la cdscara de
citricos o los pétalos de rosas. Atesora una buena
acidez y un toque de hierba fresca que no desen-
tona. 2006 a 2007.

Venta del Puerto: la gran apuesta.

i AHORA, Si!

Los vinos de Valencia despiertan. jAhora, si! La unién de jévenes endlogos ayuda-

dos por los veteranos de la zona ha hecho posible este milagro. Por el momento, la

subzona que mas destaca es la de Clariano, al sur de Valencia, muy cercana a la D.O.

Almansa y Villena (dentro de la D.O. Alicante). Respecto a las uvas, al principio do-

minaban las foraneas, pero ahora los objetivos se centran en rescatar las autéctonas,

para marcar diferencias. Los resultados, a precios, por ahora, moderados, no se han

hecho esperar y se los mostramos en esta interesante cata.

Esta cata ha sido realizada por Bartolomé Sanchez y Javier Pulido.

14,5
J. Belda
Daniel Belda Verdil 2005

Bien trabajada, es una variedad muy interesante.

Se aprecia fruta de hueso muy definida, notas de
espliego y acacia. Tiene el toque de grasa justo,
fresco y envolvente. 2006 a 2007.

14,5
Cherubino Valsangiacomo
Marqués de Caro 2005

Mezcla, de las variedades Moscatel y Merseguera,

muy bien entendida. Por un lado, aromas de
flor-miel y, por otro, un fondo de laurel poderoso.
El toque graso, fresco y frutal se rinde ante su
elegante amargor. 2006 a 2007.

14
Vegamar
Vina Carrasses Crianza 2002

Evoluciona positivamente, complejo (tabaco,
higos, canela), definiéndose por un estilo cldsico.
Mantiene, al paladar, una buena dosis de fres-
cura y carnosidad, con un final dominado por su
crianza. 2006 a 2007.

14,5
El Angosto
El Angosto Basic 2005

Frutosidad concentrada y bien ligada con la
crianza en madera. Carnoso, de taninos inte-
grados y fundentes, y de un final aromdtico algo
cdlido. 2006 a 2008.

Pasamonte: Tintorera refinada.

14,5
Cherubino Valsangiacomo
Marques de Caro Crianza 2004

Han dado, en esta aniada, con el perfil de vino que
cae bien en las comidas, buena fusién fruta-ma-
dera con ese fondo de canela, y un paso de boca
suave, casi de terciopelo. Muy similar a algunos
riojas conservadores. 2006 a 2008.

15
J. Belda
Daniel Belda Syrah Rva. 2002

Aromas muy mediterrdneos de fruta negra con un
toque especiado interesante. Graso, fundente de
estructura con longitud comedida. 2006 a 2009.

15
Enguera
Distinto 2005

Posee una excelente base frutal que sobresale en el
paladar con gran sabrosura. No es anguloso, algo
muy de agradecer, pues camina por los senderos
de la finura y la amabilidad. 2006 a 2010.
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Rafael Cambra: vino «de garage».

15

Vicente Gandia Pla
El Miracle 2004

Un buen acompariante para las comidas. Tem-
pranillo expresivo sin afiladas maderas que lo
enturbien y, sobre todo, en el paladar es muy jugoso
y placentero. 2006 a 2009.

15
Heretat de Taverners
Heretat de Taverners Graciano 2004

Fuera de su tierra natal (Rioja o Navarra) no se
defiende nada mal. Se aprecia una buena madurez,
con aromas a ciruelas y especias. Muy fino. Su
mejor baza: la frescura y la calidad de sus taninos.
Quizd deberian plantearse un nuevo tipo de made-
ra. 2006 a 2009.

15

Coop. Vinicola La ViAa
Icono Syrah 2004

En esta afiada, la de 2004, domina cierta calidez,
algo comiin a toda la gama de “iconos’, pero es
en este varietal, el Syrah, donde mejor se aporta.
Profundo en fruta negra, toque de aceitunas y
agradable tinta china. Carnoso y muy bien dosifi-
cada la madera. 2006 a 2009.

Trilogia: el legado de los frailes.
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15

Murviedro
Murviedro Rva. 2002

Mantiene un color, todavia, impecable. La paleta
aromdtica es abundante, compleja y armoniosa.
Evoluciona con finura. Tacto suave, de fruta
sabrosa y fresca, y un largo final perfumado.
2006 a 2010.

15

Vegalfaro
Pasamonte 2004

Tintorera bien trabajada, muy expresiva y con-
centrada pero sin caer en los errores habituales
de exceso de extraccién. Muy carnoso, glicérico y
fresco. Un caudal de fruta magnifico.

2006 a 2011.

15,5
Los Frailes
Trilogia 2004

Es un vino que necesita tiempo para abrirse.
Conserva carisma, buena base frutal y maderas
que acomparian al conjunto. Al paladar no resul-
ta agresivo, aunque tiene viveza, pero se mueve
mds por la linea de la elegancia. Un vino con
personalidad. 2006 a 2011.

15,5
Coop. Vinicola La Viha
Venta del Puerto N° 12 2004

Elaboracién moderna, y con una virtud afiadida:
la fruta, ademds de concentrada, es fresca y no
punza con su habitual calidez al olfato. Hay
mucho ardndano, casis, cedro y notas de hiedra.
Comedido en el paladar, envolvente y de buena
tanicidad fundente. 2006 a 2012.

16

Celler del Roure
Maduresa 2004

El alarde de fruta es debido a su crianza en ba-
rricas de 500 litros, una sabia decision. Desde el
principio al final su caudal aromadtico y gustativo
no deja de recordarnos la aparente obviedad de
que, ante todo, estd elaborado con uva. Y, por
cierto, muy carnosa y expresiva, pues cada afio
las vifias son mds viejas, y se nota (ademds de un
mayor porcentaje en la utilizacion de la variedad
Mandé). 2006 a 2012.

16,5
Rafael Cambra
Minimun 2003

Comienzo, en la copa, que impacta por su pene-
trante frutosidad (ciruela, ardndanos) y discretas
notas de cedro. En el paladar se comporta con
elegancia, de un tacto refinado, muy bien ligado
y con buena longitud aromadtica de la fruta. Muy
bien concebido. 2006 a 2012.

DULCES DE MOSCATEL

14

Vinicola Chivana
Castillo de Chiva

Profundo en recuerdos de hollejo tostado, miel.
Suave en boca, con buena integracion del alcohol.
Un vino agradable. 2006 a 2007.

Vidal

Uva D'Or

Sus aromas recuerdan la uva pasa, el membrillo
o la miel, con un perfume floral que los une.
Aunque todavia falta una unién mayor en boca

(fruta-alcohol), es muy complejo en recuerdos
frutales y de dulzor comedido. 2006 a 2007.

14,5
Vicente Gandia Pla
Fusta Nova 2005

Uno de los mds equilibrados, tanto en nariz (ore-
jones, higos, toque de laurel) como en boca, fresco
y muy fragante. Buena definicién. 2006 a 2007.

14,5
Cheste agraria, Coop. V.
Reymos espumoso dulce

A nuestro juicio preferimos los primeros Reymos,
que demostraban tener mejor definicion y
expresividad de la uva. Es un éxito comercial que
ha conquistado a muchos paladares (muchos de
ellos reacios al vino) por su perfume frutal, baja
graduacion y dulzor comedido que arropa una
contenida burbuja. 2006 a 2007.

15

Bodegas Murviedro
Estrella 10 Moscatel 2005

Definicién espléndida de un moscatel. Limpio,
bien adornado (rosas, lima, lichis). En el paladar
estd muy conseguido el equilibrio dulzor-acidez,
tanto que resulta fresco y muy expresivo en su
perfume final. 2006 a 2007

15

Cherubino Valsangiacomo
Vittore

Buen escaparate aromdtico, de mandarina con-
fitada, y membrillo en sazén que fluye en buena
armonia con el alcohol. Nuevamente, bien ligado
en boca, dulzor exquisito que se funde con el
amargor final. Muy conseguido. 2006 a 2008.
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Cavas y Champagnes

1+1=3: la novedad.

D.O. CAVA

15

Cavas Mont-Ferrant
Agusti-Vilaret Extra Brut

Golosidad-acidez muy bien entendida, con mag-
nitud del carbénico. Formacion frutal envidiable
aunque ha aumentado la presencia aromdtica del
licor de expedicién (notas anisadas y de laurel).
Largo recuerdo de pan grillé por la calidad de su
lias finas para crianza. 2006 a 2008.

15
Albet i Noya, SAT 992
Albet i Noya 21 barricas Brut

Espuma casi vaporosa. Fragancia llena de matices
(membrillo, mandarina, humo) y rasgos minera-
les (tiza, grafito) espléndidos. 2006 a 2008.

15
Giré Ribot
Avantgarde Brut Rva. Barrica

El conjunto espléndido, fundido con el fino
carbénico, crujiente. Frutosidad que recuerda al
nispero, la camomila, el meldn y, el cedro (crian-
za). Muy generoso al olfato. 2006 a 2008.

15

Josep Torres Sibill
Bertha S. XXI BN G. Rva. 2002

Reduccion positiva que advierte de su compleji-
dad. Carbénico cremoso, delicado, con un punto
crujiente delicioso. Su acidez y amargor hacen un
equipo magnifico con los aromas de espliego, pera
y madrofios. 2006 a 2008.

BURBUJAS EJEMPLARES

Nunca caeremos en la tentaciéon de comparar dos vinos de distintas zonas. Aunque es

lo mas facil, una curiosa tendencia invita a hacerlo con vinos espumosos, cosa extrava-

gante que nadie sensato deberia hacer con vinos de otro tip: ;rioja o ribera?, ;burdeos

o0 borgofia? La fuerte propensién del publico espafiol hacia el consumo de vino de

Champagne en los Ultimos tiempos hace que inevitablemente nos hagamos la pregunta:

ison tan buenos todos los que se importan en Espafia? Hemos buscado para esta cata

solamente los vinos de esta regién que se importan y comercializan en nuestro pais. Y si

no compararse, si deberan convivir con nuestros cavas. Hemos hecho una seleccién de

cavas, de los que contienen las fuerzas necesarias para una buena evolucion en botella

durante unos cuantos afios. Muchos de ellos llegan al precio de un champagne de gama

media. Hemos valorado las virtudes de mas de ochenta espumosos para que en las

fiestas venideras podamos brindar de acuerdo con nuestros gustos y bolsillos.

Estas catas han sido realizadas por Bartolomé Sanchez y Javier Pulido.

15
Cavas Hill
Brut Brutisimo BN G. Rva. 2002

No es tan bruto como su nombre indica, mds
bien es refinado, de gratas sensaciones frutales y
carbénico diminuto, fundente y muy conseguido.
2006 a 2008.

15
Canals & Munne
Canals & Munné Brut R. L"Avi 2000

Destaca por la textura de su burbuja, en su deli-
cadeza y notas ahumadas deliciosas. Sus aromas
piden espacio pues estdn algo reducidos (espliego,
flor marchita); nada grave. 2006 a 2008.

15
Heretat Mas Tinell

Cristina Mas Tinell Extra Brut G.
Rva. 2001

Interesante carga frutal, textura grasa proporcio-
nada por el carbénico, envolvente y profuso. Aro-
mas cristalinos a papaya, pomelo, con un fondo
de pan recién horneado delicioso. 2006 a 2008.

15
Masia Puigmolté
Emendis BN

Su acidez es el verdadero epicentro. Penetra como
una cuchilla que invita a salivar. Aromas curiosos
de lima, hoja de higuera y boj. 2006 a 2008.

15

Torelld
Gran Torelld BN G. Rva 2001

Pese a ser un Gran Reserva, abundan los aromas
a fruta. Tampoco desmerece la fortaleza de su
carbénico, crujiente y desmelenado en el paladar.
2006 a 2008.

15

Jané Ventura

Jané Ventura BN G. Rva. 2002
Aromas de fruta verde (manzana, pera) y madu-
ra (pera asada, melocotén en almibar). De sabor

dcido integrado, bien ligado con la fruta. Muy
apetitoso. 2006 a 2008.

Alsina&Sarda: gran mejora.

VINUM DICIEMBRE 2006

15
Jaume Serra
Jaume Serra BN

Nuevamente, al igual que en el Roura, encon-
tramos esa reduccion elegantisima de pan grillé,
humo y trufa. Boca fresca y bien arropada por su
espuma. 2006 a 2007.

15

Rovellats
Masia S. XV BN G. Rva. 2000

Cava fresco, equilibrado tanto en espumabilidad
como en longitud de aromas a crianza. Licor de
expedicion bien ligado con la fruta del mosto.
2006 a 2008.

Avantgarde: en la vanguardia.
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15
Masia Can Mayol
MM BN G. Rva.

Ha logrado extraer aromas nitidos de frutos rojos
como ningiin otro cava. Aparece la grosella, las

hojas de fresas, las lilas en una melodia magistral.

2006 a 2008.

15

Oriol Rossell
Oriol Rosell BN Rva Propietat 2001

Mejor en el paladar que en nariz, ha logrado de-
sarrollar un buen buqué (tabaco, canela, miga de
pan), fundido todo con habilidad. 2006 a 2008.

15
Freixenet
Reserva Real Brut

Busca un trago equilibrado, bien atemperado de
acidez y con una moderada dosis de carbénico
(fruto de su larga crianza con lias). Es complejo y
dilatado en el final de boca, con un elegantisimo
amargor. 2006 a 2008.

15
J. A. P. Roura
Roura 5* BN Rva.

A veces, algunos cavas logran crear reducciones
positivas en botellas fascinantes, mas no siempre
ocurre con todas las botellas, aunque sean de la
misma partida. Posee este cava aromas penetran-
tes de anacardos tostados, de pan grillé y trufa
sorprendentes. 2006 a 2007.

’.‘""'.'  w »

15

Castell de Vilarnau
Vilarnau Brut G. Rva.

Muy cuidado en todos los aspectos tanto en
aromas, bien definidos por sus variedades (flores,
manzana verde, acacia, pomelo) como por su
crianza (humo, tiza, pan grillé). Un cava para
disfrutarlo con platos mediterrdneos. 2006 a
2008.

15,5
Alsina Sarda
Alsina & Sarda BN G. Rva. 2001

El carbénico estd en un momento precioso,
cremoso y, a la vez crujiente. Rasgos minerales
muy definidos, nutrido abanico aromadtico (lichis,
chirimoya, grosella y pan grillé). Un afio enco-
miable. 2006 a 2009.

15,5
Cavas Parés Balta
Blanca Cusine Brut 2003

Ya en boca se vaticina la biisqueda de la origina-
lidad, los aromas a roble fresco, a flores blancas
(pan de higo) y la contundencia frutal (fruta de
la pasién, melon, albaricoque). 2006 a 2009.

15,5
Masia Vallformosa
Carla Brut Rva

Desarrolla un carbénico fino, bien integrado, que
se liga a la perfeccién con la fruta y no desentona
con la acidez. Un ejemplo de buen cava tradicio-
nal. 2006 a 2008.
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15,5
Castell Sant Antoni
Castell Sant Antoni BN Gran Barrica

Lucha de poderes entre la fruta y la madera que,
a buen seguro, tendrd un final feliz. Generoso
en perfumes (lichis, pomelo), con expresion y
esponjosidad de la espuma. Muy conseguido.
2006 a 2009.

15,5
Antonio Mascaroé

Cuvée Antonio Macard Extra Brut
G. Rva.

Burbuja acariciante, su aroma se vuelve perfume.
Un compendio aromdtico entre fruta fresca y
madura excelente, asi como de fina mantequilla.
Una cuvée para no olvidar. 2006 a 2009.

15,5
Parato Vinicola
Elias-Terns BN G. Rva.

Licor de expedicién muy presente, aromdtico (al-
mendra garrapifiada, cacao, canela y tostados).
Poderosa acidez, y fuerza aromdtica. Un cava
para guardar. 2006 a 2010.

15,5
LLopart
Ex.Vite Brut

Se calza en el paladar como un guante, equilibra-
do, de espuma sensual, estructurado y muy fresco
en el final del recorrido. Perfumes que recuerdan
las lilas frescas, el pomelo, el membrillo y ciertos
minerales. 2006 a 2009.

15,5
Cavas Ferret
Ezequiel Ferret BN G. Rva. 1998

Calibrado con mimo, de burbuja impecable y per-
sistencia de lias finas excepcional. Una golosina.
Aromas de arrebatadora madurez. 2006 a 2009.

15,5
Cavas del Castillo de Perelada
Gran Claustro BN 2003

Bien estructurado, un toque de grasa, buena dosis
de carbénico. Recuerdos de crianza (miga de pan,
trufa, cereales). Muy completo en su conjunto.
2006 a 2009.

Cuvee St. Vincent 1983: para entendidos.

VINUM DICIEMBRE 2006

De Venoge: elegante.

15,5
Segura Viudas
Heredad Brut Rva. 2002

Muy bien conjuntado. Destaca agradablemente
su acidez, cosa que agradecemos. Hay aromas
armoniosos de fruta blanca y pan grillé. 2006 a
2009.

15,5
Juvé & Camps
Juve y Camps BN Rva. Familia 2002

Complejo como siempre y, en esta afiada, mds
espléndido de aromas frutales. Goza de gran
estructura, bien amortiguada por su acidez-car-
bénico. Largo en su recorrido y perfume final.
2006 a 2009.

15,5
Maria Casanovas i Roig
Maria Casanovas BN G. Rva.

Incita a la reflexién en la copa. Su desfile aromd-
tico es incansable: grosella fresca, pomelo, pifia y
lilas. Fluye con armonia. Magnifica elaboracion.
2006 a 2008.

15,5
Cavas Mestres
Mestres BN 2003

Muy fresco -degollado en junio de 2006- de frutas
verdes (pomelo, manzana) y flores secas. Burbuja
notable, abundante, crujiente pero cremosa y
fundente. 2006 a 2009.

15,5
Bodegues Sumarroca
Summarroca Pinot Noir Rosé

Rosado de lujo. Elaborado con mucho tacto, de
perfume casi espiritual, a grosellas y fresas en
sazon, fina bolleria. Sin un dpice de oxidacién
aromdtica, todo un logro. Su espumabilidad casi
levita en el paladar. 2006 a 2009.

16
u més u fan tres
1+1=3 Fermentado en barrica

Fruta y madera fundidas con arte. Fresco y
complejo con una estructura deliciosa, cremoso y
amplio en aromas. Una novedad bien entendida.
2006 a 2009.
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Femme: una cuvee especial.

16

J. M. Raventés i Blanc
Elisabet Raventos 2001

Otro buen ejemplo de cava para guardar o tomar,
pues en boca se aprecia la potencia de su fruta, el
crujir de su carbénico y la acidez casi mordiente.
Perfume complejo, amplio, fruto de una larga
crianza. 2006 a 2009.

16

Can Feixes
Huguet BN G. Rva. 2003

Es contundente, se palpa su cuerpo y volumen
frutal. De una riqueza aromdtica seductora,
con delicadas notas de mandarina y de cebada
malteada. 2006 a 2009.

16
Codorniu
Jaume cordoniu Brut

Su larga crianza ha hecho que aumente el volu-
men frutal y que el carbénico se haya vuelto mds
delicado, casi efimero. Estd en un buen momento
para disfrutarlo ahora, es elegante y complejo.
2006 a 2009.

16

Can Rafols dels Caus
Parisad Extra Brut G. Rva. 1999

Mds equilibrado y mejor conjuntado. Le queda
mucha vida. El licor de expedicién le ha dotado
de una gran personalidad. 2006 a 2010.

16

Parxet
Parxet 85 aniversario BN 2005

Aromas maduros, muy apurados, que desvelan
un cardcter meloso, de mandarinas y membri-
llo. Sin embargo, es en el final de boca donde
sobresale su crianza (ahumado, mantequilla).
2006 a 2009.

16
Carmenet
Privat Opus evolution BN Rva.

Muy fresco -degollado el 12/6/06-. Un verdadero
estimulo para los sentidos: color oro, aromas de
chirimoya, paraguaya, tiza y levadura fresca. Un
cava para degustar con guisos elaborados. 2006
a 2010.

16,5
Gramona
Argent Brut Rva. 2003

Nunca Francia estuvo tan cerca de Espafia como
con esta elaboracion. Un alarde de finura y
complejidad (trufa, mantequilla, pomelo y hoja
de grosella). Estupendo para platos sélidos. 2006
a2011.

16,5
Recaredo
Recaredo BN G. Rva. 2001

La acidez, su punto dlgido, bien calibrada
despierta el paladar con ternura. Su perfume
refinado, envolvente y magnificamente desarro-
llado, invita a comer. Funde perfectamente la
fruta, madura y abundante, con los recuerdos de
crianza a humo, trufa y mantequilla. Un cava
con pedigri. 2006 a 2011.

CHAMPAGNE

14,5
Vinos de Pago y Autor
Perle Rosé

Espléndido en fruta roja, limpio y discreto en su
crianza. Posee un paso de boca muy bien calibra-
do, sin aristas. 2006 a 2008.

15

Cavinsa
C. Mignon

Aunque de aromas sencillos a manzana verde y
flores, sus aromas se abren con maestria y clari-
dad en un remanso de buenas maneras. Es fresco
y muy agradable como aperitivo. 2006 a 2008.

15
LAVINIA

Larmandier-Bernier Vieille
Vigne de Cramant

Elaboracién respetuosa. En este caso estd esplén-
dido, sobresaliendo sus raices minerales (tiza,
grafito) sobre un toque especiado interesante. Su
acidez es casi mordiente, nada grave, y la fruta se
conjunta bien con el carbénico.

2006 a 2009.

Juvé y Camps: lo mejor de la familia.

15
Moét Hennessy Espana
Mdet Chandon

Se ha buscando un ligero toque mds goloso que
de costumbre. Se aprecia una notable crianza
que recuerda al humo y la mantequilla tostada.
Arménico. 2006 a 2008.

15

Allied Domecq Espana
Mumm de Cramant Grand Cru

Se impone la personalidad que marca su licor

de expedicién, bien ligado al conjunto. Aparecen
notas de manzana asada y bolleria que se funden
en la cremosidad de su carbénico. 2006 a 2008.

15,5
Vinos de Pago y Autor
Alexandre Bonnet Rosé

Espléndido de fruta roja (grosella, fresén), con
gran limpidez. Muy calibrado en acidez-dulzor, y
con delicada crianza. 2006 a 2009.

15,5
Alma Vinos Unicos
André Clouet Grand Réserve

De aromas sencillos a grosella, pétalos de flores y
fondo de manzana asada. Es muy fresco y agra-
dable en su conjunto. 2006 a 2009.

15,5
La Rioja Alta
Ayala Brut Majeur

Su alto porcentaje de Pinot Noir le otorga cierta
consistencia en nariz y matices florales muy
interesantes. Su acidez en boca resulta casi salina
y le hace mds vivo. 2006 a 2010.

15,5
Coalla Gourmet
Jean Lallement cuvée Reserve

Un pequefio productor que elabora 20.000
botellas con alto porcentaje de Pinot Noir. Es muy
fino, radiante de frescura y muy cremoso en su
carbénico. Los aromas muestran discretas notas
de manzana asada y nispero. 2006 a 2009.

15,5
Domecq Bodegas
Perrier Jouét Grand Brut

Predomina un Chardonnay que ha recibido un
trabajo de lias espléndido que le dota de gran
expresividad (citricos, notas florales y tiza). Golo-
sidad arménica, graso, espléndida burbuja. Para
disfrutarlo. 2006 a 2010.

15,5

Los Vinos del Mundo - Francois de
Graeve

Philipponnat Royale Réserve

Tiene todo lo que uno puede buscar en un buen
champagne, sin llegar a los top de gama. Es fresco,
con fruta y cuerpo bien armonizados. Mantiene
personalidad aromdtica, el sello de la casa, y
abundante crianza. 2006 a 2009.
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16 16

Viniart Perelada Comercial

Bollinger Special Heidsieck & Co Monopole Blue

Tiene un paladar calibrado, de aromas muy bien Top ler cru

armonizados. Este afio es mds floral, con notas de Todavia le queda tiempo en botella para afinarse.

manzana verde, aunque no pierde su deje exdtico Sus potentes notas de crianza y ahumados le

y delicadisimo ahumado, como suele ser en los hacen un candidato idéneo para comer. Buena

productos de esta bodega. 2006 a 2011. estructura, formacion del carbénico y acidez bien
ligados, con largo recorrido en general. Un gran

16 futuro. 2006 a 2011.

Amer Gourmet
16

Cattier ler cru .
Grupo Freixenet

Henri Abelé 1996

Esta casa consigue, con gran maestria, calibrar la

acidez con un toque de golosidad de manera que

no desentone. Asimismo, carbdnico incisivo y aro-

15.5 16 mas de final de boca conseguidos (higos, ciruelas
> pasas). 2006 a 2010.

Magnifico equilibrio en boca. Es complejo, bien
dotado de recuerdos a bolleria recién horneada
(croissant, napolitanas), tabaco, hongos.

2006 a 2010.

Lenoble: muy personal.

Alma Vinos Unicos Dipesa

Vouette et Sorbée «Fidéle» Gosset Grande Réserve

Estilo diferente a lo habitual. Se enmarca en una Su aspecto, en general, es muy lozano y equili-
madera mds fresca, que recuerda al cedro, con brado. Carbénico bien integrado. Donde mds se
tostados muy presentes. La frutosidad es jugosa, disfruta, por ahora, es en nariz. Asoma un sinfin

de burbuja lozana. Tiene que fundirse el conjun- de frutos rojos, piel de membrillo y pomelo. 2006
to. 2006 a 2009. a2011.

16

Cuvée 3000

Billecart-Salmon Blanc de Blancs

Es una apuesta segura. Constante en su elegancia,
en el dominio aromadtico y gustativo. Este afio
incluso lo encontramos mads floral. 2006 a 2011.

Parisad: singular.
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Espumosos

-

Ployez-Jacquemart: elegante y sutil.

16

Moét Hennessy Espana
La Grand Dame 1998

El conjunto estd muy bien definido. En boca
muestra cierta frescura casi salina que le propina
su vibrante acidez. Es cremoso de burbuja, bien
dotado de fruta y complejidad. Sigue mantenien-
do la calidad. 2006 a 2012.

16
Gurpegui Import
Lanson 1996

La ausencia habitual de maloldctica hace del
paso de boca un festin de frescura, muy comedida
por cierto. Tiene una carga frutal radiante, muy
fragante y de gran riqueza mineral. 2006 a 2012.

16

Vintae Luxury Wine Specialists
Mailly Brut Réserve Grand Cru

Estd dentro de los 17 mejores Grand Crus con
una elaboracion de 400.000 botellas al afio. Su
85% de Pinot Noir aporta aromas muy elegantes
de grosella y freson. Es muy expresivo en boca,
con un carbénico de tacto graso. Muy frutoso y
maduro. 2006 a 2011.

16

Decanter Vins

R & L Legras cuvee Joan-Josep
ABO

Tal es la pasién de su distribuidor Joan en Espafia
que ha mandado hacer su propia cuvée. Algo
inusual. Como no podia ser menos, este Cham-
pagne tiene mucha elegancia, y notas ahumadas
deliciosas asi como un equilibrio en el paladar
magnifico. Burbuja viva, comedida acidez y largo
desarrollo. 2006 a 2012.

16

Decanter Vins
Ruelle-Pertrois 2000

Influido por su licor de expedicion (canela,
frutos secos) que se funde en su fruta cristalina.
Al paladar, su acidez casi es acerba aunque bien
contrastada con su toque goloso. Crianza podero-
sa. 2006 a 2011.

16,5
Dismoli
Barnaut Grande Reserve

Es muy delicado y complejo. Las notas ahumadas
provocadas por la crianza en madera del
Chardonnay lo hacen francamente apetitoso
(mantequilla, pan grillé). Cremoso en su burbuja
y largo en persistencia. 2006 a 2012.

16,5
Casmevin Seleccions
de Venoge 1995

El conjunto ha evolucionado en sintonia, su
burbuja es cremosa, delicada, asi como su acidez
que se ensambla al conjunto con maestria. Frutal
y envolvente, deja un finisimo ahumado que
empapa el subconsciente de gratos recuerdos.
2006 a 2013.

16,5
Vila Viniteca

Delamotte Blanc de Blancs Brut
1997

Tiene un principio complicado, con aromas cerra-
dos y poco claros. Hay que dejarle espacio para
que muestre su complejidad, sus notas de pan
grillé y malta tostada. Su frescura extraordinaria-
mente penetrante nos advierte de su buen futuro.
Espléndido para comer. 2006 a 2013.

16,5
LAVINIA
Deutz Blanc de Blancs 1998

Chardonnay muy mineral y fragante. Estd en

un estado magnifico para beber. Es equilibrado,
muy vivo de acidez bien integrada en el conjunto,
aspecto que se agradece. 2006 a 2012.

16,5
Dicomsa
Drappier Sendréee 1999

Estd “degollado” en 2005, y se nota su vivacidad.
Tiene muy bien calibrada su acidez, integrada en
el conjunto, con un desarrollo aromdtico magni-
fico de violetas, grosella y trufa. Muy arménico.
2006 a 2013.

16,5
Miguel Torres
Femme Brut 1995

Sorprende su frescor apabullante, a pesar de sus
11 afios de vida. Perfume de pan tostado, flores
marchitas. Suave, cremoso y equilibrado en el
paladar con un final citrico que acaba con el
aburrimiento. 2006 a 2013.

16,5
La Ruta del Vino
Jacques Selosse Blanc de Blancs

Tiene mucha personalidad aromdtica. Recuerda
la petunia, la violeta o las chirimoyas con un
toque de boj. También aparece el cedro y los tosta-
dos. Su acidez es casi cortante, no asi su cremoso
carbénico. Tiene buenas hechuras para guarda.
2006 a 2014.

16,5
Herederos del Marqués de Riscal
Laurent Perrier Ultra Brut

Es el estilo particular que marca Michel Fauconet,
su creador. Basado en los champagnes tradicio-
nales, con su acidez penetrante pero bien ligada
con la madurez de las uvas. Muy fino en nariz,
con notas de chirimoya, nispero y cereales. Muy
particular. 2006 a 2015.

16,5
Coalla Gourmet
Pierre Gimonnet & Fils 1999

Carbonico casi vaporoso, muy elegante. Es un
remanso de aromas tanto en boca como en nariz.
Ello se debe a la particularidad de su especial
licor de expedicién, sello de la casa. Ademds, la
afiada contribuye a un mayor esplendor frutal.
2006 a 2014.

16,5
Ruinart Espana
Ruinart Rosé

La buena estructura y el encanto de sus frutillos
rojos hacen de este rosado un vino para comer y
también para guardar. Tiene una burbuja muy
bien integrada que le hace cremoso y le dota de

profundidad. 2006 a 2014.

16,5

Julian Chivite

Tattinger 2000

Esta afiada ha corroborado su tradicional
equilibrio y mesura en acidez. Mds abundante de
fruta y estructura en boca que otros afios. Es aqui

donde mads se disfruta, graso, envolvente y largo
de crianza. 2006 a 2014.

Recaredo: referente de calidad.
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17

Miguel Torres
Charles Heidsieck 2001

Mantiene una elegancia constante en todas sus
fases. Desde la cremosidad y refinamiento del car-
bénico, ensamblada acidez y armonia frutal como
sus aromas exoticos y ahumados. Una magnifica
apuesta. 2006 a 2014.

17
Mundidrinks
Ployez-Jacquemart 1999

Dos frentes poderosos, engendrados con sapiencia:
por un lado su delicada y abundante crianza, y
por el otro, un remanso de fruta exdtica (mango,
papaya). Ambos desembocan en un placer inaca-
bable que se apoya en la boca, grasa, delicado en
su burbuja y excelso. 2006 a 2015.

17
Perelada Comercial
Pomery Cuvée Louise 1998

Se disfruta mucho en aromas, estd magnifica-
mente perfilado (albaricoque, papaya), notas
minerales y tostadas. Al paladar resulta envolven-
te, con la acidez perfectamente arropada por el
conjunto. Muy largo. 2006 a 2015.

17,5
Moét Hennessy Espana
Krug 1995

Su elegancia se extiende a todas los niveles de la
cata. De su complejo buqué resaltan los aromas
de flor marchita, el delicado tono de tostados, de
café, la fruta de bosque y un toque mineral. Es
suavemente cremoso, estd bien estructurado y
acaba muy largo. Para disfrutarlo muy despacio.
2006 a 2015.

17,5
La Barriga Vinos Gourmet
Lenoble Gentilhomme 1999

Es de esos Champagne que, en cata a ciegas es
fdcil de reconocer por su personalidad. Recuerda
a la harina de almendras, las flores de almendro
o el anacardo tostado. Es misterioso y nos gusta.
Al paladar, es todavia un compendio de viveza
que acabard afindndose con el tiempo. Excelente
futuro. 2006 a 2015.

18

Decanter Vins

R & L Legras Cuvée St. Vincent
1983

Realmente complejo y, sobre todo, muy vivo. Al-
berga un perfume en sus entrafias que embruja.
Tiene una acidez afilada que no desmerece de su
carga frutal. Es curioso c6mo su burbuja mantie-
ne todavia una viveza juvenil aunque ya apunta
a cremosa y elegante. Todavia con mucha vida.
Un champagne sorprendente. 2006 a 2015.
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Vinhos Salton Tannat Rio Grande do Sul
2005 Brasil: un vino simpatico a precio
muy asequible.

CHILE

En este alargado pais vinicola no se conoce ni
la limitacion de las plantaciones ni las primas
por arrancar cepas, como las que actualmente
se estan discutiendo en Europa. La superficie
cultivada casi se ha duplicado en los dltimos
quince afios, y ya se extiende por més de 200.000
hectéreas. Al mismo tiempo ha aumentado la
concienciacién de los productores, que ya no
confian tan sélo en la técnica y han comprendi-
do la posibilidad de producir vinos realmente
notables tomando en consideracién las parti-
cularidades de cada terruiio e incluyendo las
regiones mds frescas.

15
Cousino-Macul

Cabernet Sauvignon
Antiguas Reservas 2003

Maipo Valley

Aun sigue existiendo y en ocasiones puede gustar:
el Cabernet de estilo marcadamente verde y
ahumado, pero jugoso en el paladar, suave y con
densidad material. Final seco y dulce. 2006 a
2009.

POTENCIAL APROVECHADO

Los productores de vino europeos posiblemente los perciban como una amenaza, sobre

todo porque en la actualidad se agolpan en los estantes de los supermercados con sus

ofertas de vinos baratos. Pero los expertos, por el contrario, consideran que los vinos de

Ameérica del Sur constituyen un enriquecimiento. Y eso que las variedades de uva no

son nuevas: las que dominan son Cabernet, Syrah, Chardonnay y Sauvignon Blanc. ;Y la

Malbec? También esta variedad, estrella en Argentina y Chile, es una antigua conocida

de la region bordelesa. Pero donde esta cepa tinta ha experimentado verdaderamente

una nueva y brillante carrera ha sido en ultramar, donde en la actualidad produce vinos

de gran envergadura. Algo parecido ocurrié con la Carmenere, que en el siglo XVIII fue

una variedad relevante en el Médoc. Su potencial no se aproveché plenamente hasta

que se trasplant6 a Chile. La Tannat es otra variedad que los franceses s6lo apreciaban

en Madiran. En el siglo XIX la Ilevaron a Uruguay los emigrantes vascos, donde actual-

mente determina el estilo de muchos tintos interesantes. De modo que no tiene por

qué ser aburrido interesarse por los vinos de América Latina, especialmente desde que

Chile y Argentina ya no son los Gnicos proveedores. Uruguay sorprende agradablemente

y Brasil esta dando sus primeros pasos. Dentro de algunos afos, también Per( y Bolivia

hablaran con voz propia. Esta evolucién positiva ha sido auspiciada por numerosos

inversores de Europa y Estados Unidos. Para elaborar esta guia, Barbara Meier y Rudolf

Knoll han catado alrededor de 200 vinos de facil adquisicién en el comercio especiali-

zado europeo.

15
Mondavi/Chadwick
Sena 2001
Aconcagua Valley

En realidad, es algo asi como un vino de culto
(hecho con un porcentaje mayoritario de Caber-
net Sauvignon), aun cuando la cooperacién entre
Mondavi y Chadwick ya sea cosa del pasado.
Pero en realidad sélo su aroma es delicado, con
perfumes de higo y zarzamora; aunque vigoroso
en el paladar, la madera es masivamente percep-
tible, consuntiva, astringente - y cuesta 59 euros.
sLogrard mejorar? 2006 a 2012.

15

TerraNoble

Carmenere Reserva 2004
Maule Valley

Es un vino de aromdtica inicialmente discreta
(cereza, aziicar cande), pero que en boca inme-
diatamente convence por su plenitud y jugosidad.
2006 a 2010.

15

Vina La Rosa

Cien y Cerro Cabernet Sauvignon
Reservado 2003

Cachapoal Valley

Su sustancia cremosamente densa, su carnosidad
jugosa, el abocado y los taninos que recuerdan

al café moca por su amargoso dulzor convierten
este vino en una verdadera experiencia gustativa,
en la nariz estd marcado por aromas de pldtano,
pera, chocolate y una pizca de goma. 2006 a 2008.

15
Vina la Rosa

Cabernet Sauvignon
La Capitana 2004

Cachapool Valley

Café y grosella negra en el aroma, acompafiado
por notas frutales ligeramente dulzonas; buena
consistencia, especiado, rectilineo; un vino de
estilo autdctono por un precio agradable (6,99
euros). 2006 a 2010.

VINUM DICIEMBRE 2006

15,5

Carmen

Cabernet Sauvignon
Reservado 2004
Maipo Valley

Mucho pimiento en el aroma; es un vino
especiado y conciso, algo de pimienta, atractivo,
refrescante para el espiritu, beberlo es un verda-
dero placer y a un precio asequible (10,95 euros).
2006 a 2012.

15,5

Casa Silva

Carmenere Reserva 2004
Colchagua Valley

Al principio aromadtica reservada, tras la que se
perciben notas de frutillos negros, tinta, camaro-
nes y notas minerales. Muy hermosa la estruc-
tura, que presenta cierta opulencia combinada
con muchos taninos buenos y con capacidad de
maduracién. Decantar. 2006 a 2011.

15,5

Casa Silva

Carmenere Gran Reserva
Los Lingues 2002
Colchagua Valley

Si bien no es perfecto, sin duda es un vino
francamente carismdtico. Simpdticos aromas con
notas que recuerdan a la piedra mojada y flores
marchitas, al fondo dulces acentos frutales. Lleno,
estructura homogénea, final seco y dulce con
notas de regaliz. 2006 a 2009.

15,5

Casa Silva

Cabernet Sauvignon 2004
Colchagua Valley

En la nariz higos y una pizca de pimienta; lleno,
redondo, taninos blandos, ya es muy accesible
también en lo que respecta al precio (6,90 euros),
muy interesante. 2006 a 2012.

15,5
Concha y Toro

Merlot Marqués
de Casa Concha 2004

Rapel Valley

Aromas de frutillos, casi recuerda al vino de
Oporto, algo de mermelada de cereza; en el
primer momento resulta discreto, pero luego de-
sarrolla temperamento, jugoso, suave y lleno, atin
se percibe su tersura juvenil. 2007 a 2012.

15,5
Concha y Toro

Cabernet Sauvignon

Marqués de Casa Concha 2004
Mucho pimiento y olivas en el aroma; vino terso y
prieto con mucho especiado y miisculos marcados;

se trata de un Cabernet muy caracteristico. 2007
a 2014.
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15,5

Concha y Toro
Cabernet Sauvignon
Casillero del Diablo 2005

Pimiento y pimienta negra en el aroma; taninos
blandos, suave, con temperamento, ya es muy
accesible. 2006 a 2012.

15,5
Concha y Toro
Carmeneére Casillero del Diablo 2005

En el aroma frutillos y guindas; jugoso, especiado,
cuerpo prieto, taninos maduros, final fogoso. Por
vinos como éste fue nombrado «Bodeguero del
afio» en 2005 Marcelo Papa, el endlogo de esta
gran casa de vinos. 2006 a 2012.

15,5

Cono Sur

Merlot Reserve 2004
Rapel Valley

El primer vino de esta joven bodega no salié al
mercado hasta 1995. Desde entonces, sus inten-
ciones son ambiciosas y también convence con sus
precios amigables (en este caso, alrededor de 10
euros). Delicados aromas de guinda; jugoso, bri-
llante, prieto, frutalidad agradable. 2006 a 2012.

15,5
Discover Wines Montes
Merlot Special Cuvée 2005

Guindas en el buqué, algo de madera de cedro,
humo; hermosa fruta que resulta dulce, tiene
juego pero sus taninos avin son algo dsperos, hay
que darle tiempo. 2007 a 2014.

15,5

Espiritu de Apalta
Neyen 2003
Colchagua Valley

Carmeneére con algo de Cabernet Sauvignon
procedente de no mds de cuatro hectdreas perte-
necientes a una joven empresa. Aromas de higos
y ciruelas; denso, concentrado, fogoso, aunque da
una ligera impresién de mermelada. Su precio es
bastante impresionante (49 euros). 2006 a 2012.

15,5
Miguel Torres
Conde de Superunda 2000

En el aroma opulenta fruta cocida, como merme-
lada; suave y redondo, especiado, bien transpor-
tado por los taninos maduros, sélo que, en su
conjunto, resulta algo unidimensional, demasiado
construido. 2006 a 2012.

15,5
Miguel Torres
Cordillera 2001

Higos y ciruelas en la nariz, opulenta fruta con
muchos frutillos maduros en el paladar, jugoso,
sabroso. 2006 a 2012.
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15,5

Ochagavia

Merlot Reservado 2004
San Fernando Valley

Vino fino de una de las bodegas tradicionales
chilenas (fundada en 1851); mucha guinda en la
nariz; redondo, jugoso, equilibrado en el paladar,
de fruta mds bien discreta, resulta algo cerrado,
imprescindible decantar. 2006 a 2012.

15,5
Ochagavia

Cabernet Sauvignon
Reservado 2004

San Fernando Valley

Casis y pimienta negra en el aroma; especiado
intenso, estimulante y vivaz con agradable fruta-
lidad. 2006 a 2012.

15,5

Tierra y Fuego
Loco 2005
Valle del Itata

Un tipo de vino joven simpdtico, con la frutalidad
de los caramelos, notas de cereza y frutillos.
Estructura equilibrada, denso y complaciente.
2006 a 2008.

15,5

Valdivieso

Cabernet Sauvignon 2004
Central Valley

Agradable Cabernet fdcil de beber con cuerpo
redondo y delicada nariz de cerezas y hierbas
aromdticas. 2006 a 2008.

15,5

Vina Casa Blanca
Cabernet Sauvignon
Coleccion Privada 2004
Maipo Valley

Aroma de ciruelas rojas, hierbas aromdticas,
humo y asfalto (cuando empieza a llover), en
el paladar redondo como una piedra preciosa
pulimentada, sélo al final se vuelve ligeramente
perceptible el grano del tanino. 2006 a 2009.

15,5

Vina Casa Silva

Cabernet Reservados 2003
Colchagua Valley

Fruta picante con un deje de higos en la nariz; ju-
goso, denso, fogoso, en este momento taninos atin
algo dsperos, pero que se integrardn con armonia.
2006 a 2012.

15,5

Vina la Rosa

Merlot La Capitana 2004

Hierbas aromaticas y frutillos del bosque hacen
cosquillas en la nariz; un vino delicadamente
articulado de agradable frutalidad, muy equili-

brado, con un final intenso y largo. Muy buena
relacién calidad/precio (6,99 euros). 2006 a 2010.

15,5

Vina MontGras
Quatro Reserva 2004
Colchagua Valley

Humo frio y agujas de abeto en el aroma; un vino
especiado, complejo, vivaz y estimulante; la Ca-
bernet algo dominante, en este caso completada
con Malbec, Carmenére y Merlot. 2006 a 2012.

15,5
Vina MontGras

Cabernet Sauvignon Syrah
Reserva 2004

Cabernet Sauvignon y Syrah al 50 por ciento es
una buena mezcla. Higos y ciruelas en el aroma
lleno, hermosa definicién frutal, en el paladar
especiado, apoyado por taninos maduros. Mont-
Gras atin es una finca joven (fundada en 1992)
que estd experimentado un ascenso metedrico.
2006 a 2012.

15,5
Vina MontGras

Cabernet Sauvignon
Antu Ninquén 2003

Colchagua Valley

Mucho pimiento en el aroma, ademds una pizca
de pimienta, madera de cedro, ciruela; un vino
denso y especiado con temperamento y taninos
madurados. 2006 a 2012.

15,5

Viha Pérez Cruz

Cot Reserva Limited Edition 2003
Maipo Valley

Vino de fruta roja con un componente aromdtico
que recuerda vagamente al interior fresco de una
iglesia. Tras airearlo un poco - recomendamos
decantarlo - dominan las notas de frutillos, en el
paladar se presenta lleno e intenso. 2006 a 2010.

15,5
Vina San Pedro
Sideral 2002

Interesante cuvée de Cabernet Sauvignon (70%),
Merlot (20%) y algo de Carmenere, Syrah, Ca-
bernet franc y Petit Verdot, ademds de constituir
una interesante joint venture entre Vina San
Pedro y Chdteau Dassault (St. Emilion). Ya el
aroma se revela fogoso; ademds frutillos y frutas;
un vino complejo y sélido con taninos algo dspe-
ros. 2006 a 2012.

15,5
Vina Ventisquero
Carmenere Gran Reserva 2003

Un consorcio del dmbito de la agricultura fundé
recientemente, en 1998, esta ﬁnca vinicola, que
dedica sobre todo a producir vinos con una buena
relacion precio - calidad. Este vino es profunda-
mente oscuro, de aromas especiados, con notas de
ciruela; denso, carnoso y jugoso en el paladar. Por
unos 10 euros es un vino francamente respetable.
2006 a 2012.

15,5

Vina Ventisquero

Shiraz Gran Reserva 2003

Hierbas aromdticas y madera de cedro en el
buqué, algo de eucalipto; de una sélida materia-

lidad, prieto, especiado, atin muy juvenil, mucho
fuego. 2006 a 2012.

16
Carmen

Cabernet Sauvignon

Carmenere 2004

Maipo Valley

Guindas y algo de pimiento en el aroma; un vino
denso, especiado y con potencial, que no ha hecho
mds que empezar a madurar. Recomendamos
guardarlo un tiempo, para que aiin compense
mads la pequefia inversion (11,95 euros).

2007 a 2015.

Casa Lapostolle

Cabernet Sauvignon

Rapel Valley

Al principio, el aroma parece algo oscurecido,
luego se desarrollan sabrosas notas frutales de
mermelada. Un vino opulento de materialidad
densa y mucho extracto; taninos, acidez y una

pizca de abocado estdn entretejidos de manera
optima. 2006 a 2010.

16
Chateau Los Boldos

Cabernet Sauvignon

Vieilles Vignes Requinoa 2000

Vino opulento y redondo con mucha sustancia y
rotunda estructura tdnica. El aroma recuerda a
flores secas y prensadas, pldtano, hierbas aromd-
ticas, malta y moca. 2006 a 2009.

16
Concha y Toro

Casillero del Diablo
Cabernet Sauvignon 2000

Central Valley

Cldsica nariz de Cabernet, hermosa y abierta con
una parte importante de notas de casis y hojas,
ademds guindas; agradablemente lleno, denso

y cremoso, equilibrado, en el final un hermoso
fuego de taninos y acidez. 2006 a 2010.

16
Concha y Toro

Merlot Carmenere Cabernet
Sauvignon Trio 2004

Un vino lisonjero, nariz de dulces aromas
tostados y especiados que recuerdan al bourbon;
vainilla, caramelo y clavo determinan el tono.
Hechuras elegantes, rectilineo, mucho brillo y
estilo. 2006 a 2009.
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16

Concha y Toro
Cabernet Sauvignon
Don Melchor 1997
Puento Alto

El tamario de la bodega no es impedimento para
la grandeza de sus vinos. Este «Don» es uno de los
grandes de esta gigantesca empresa, pero 1o es el
tinico. El color presenta una delicada nota ma-
dura con un ribete algo mds claro; finos aromas
frutales de frutillos; un vino atractivo y fogoso,
bien sostenido por taninos maduros. 2006 a 2010.

16

Cono sur
Pinot Noir Ocio 2004
Casa Blanca Valley

sSerd el mejor Pinot Noir de Chile? Al menos uno
de los mejores, danza fogoso en el paladar, y ya en
la nariz convence con su magnifica frutalidad de
grosella negra; especiado, complejo, juvenil, aiin
hay que darle un poco de tiempo. Rigurosamente
limitado: para el mercado alemdn sélo habia 120
botellas disponibles. 2007 a 2015.

16

De Martino

Syrah Single Vineyard 2003
Colchagua Valley

Apetitoso buqué con notas de cera, maderas dul-
ces, praliné y frutillos (grosella negra). Hechuras
vigorosas, a este vino no le falta de nada, todos los
elementos estructurales estdn presentes en armd-
nico equilibrio. Pegajoso el tanino de grano fino,
atin requiere maduracién. 2007 a 2011.

16
Discover Wine Montes
Syrah Alpha 2004

Higos y eucalipto en el aroma; vigoroso, mucha
fuerza juvenil casi desbordante, fogoso, taninos
maduros; necesita algo de tiempo. 2007 a 2015.

16

Errazuriz

Carmenere Cabernet
Sauvignon 2004

Aconcagua Valley

Frutalidad de frutillos, ademds algo de fuego de
hoguera; delicado brillo, elegante, mucho fuego

y temperamento - y todo eso por 8,90 euros. De
una bodega que se cuenta entre las absolutamente
superiores del pais. 2006 a 2012.
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y Murviedro
En boca de todos

Haras de Pirque
Carmenéere Equus 2003
Maipo Valley

Nomen est omen, y en este caso es obligatorio: el
toque animal (silla de montar) es evidente, pero
tras airearlo dominan las notas frutales, sobre
todo de guindas, pero también orégano. Carnosi-
dad blanda, voluminosa, perfectamente integrada
en los taninos, final dulce-amargoso. 2006 a 2010.

16
Miguel Torres

Cabernet Sauvignon Viejas Vinhas
Curicé Manso del Velasco 2001

Nariz discreta basada en una combinacion de
notas de hierbas, frutillos, tabaco y madera. En
el paladar voluminoso, el tanino se adhiere como
una ventosa y acompana el final. 2006 a 2008.

16

Miguel Torres
Manso de Velasco 2003

Mucho pimiento, algo de oliva en el buqué; un
vino denso y complejo con jugoso especiado

y mucha fuerza expresiva. Es un varietal de
Cabernet de un solo vifiedo. En él se percibe la
larga experiencia de este espafiol en Sudamérica.
2006 a 2014.

16

Mont Gras

Quatro Reserva 2004
Colchagua Valley

Fruta especiada y acidulada, perfumada con
abundantes aromas tostados; magnifico cuerpo,
intensamente carnoso, taninos bien acolchados.
2006 a 2010.
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16
Santa Helena

Cabernet Sauvignon
Notas de Guarda 2002

Es uno de los grandes de Chile (en quinto lugar
en cuanto a produccién), con casi 600 hectdreas
propias bien repartidas por varias regiones, y
grandes ambiciones. Frutalidad de frutillos, algo
de cereza; fruta marcada y fina también en boca,
jugoso, taninos maduros, especiado, fogoso. 2006
a2014.

16

Santa Helena
Vernus 2003
Colchagua Valley

Su casi 80 por ciento de Cabernet Sauvignon estd
combinado con Merlot y Carmenére. Algo de
guinda, pimiento y pimienta en el aroma; com-
plejo, jugoso, vibrante y lleno de temperamento.
2006 a 2015.

MURVIEDRO

BODEGAS
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Cabernet Sauvignon Marqués de Casa
Concha 2004: temperamental y juvenil.

16

Valdivieso

Cabernet Sauvignon Reserve 2003
Central Valley

Moderno Cabernet del Nuevo Mundo con una
fascinante nariz de chocolate, coco y coca-cola,
ademds frescos frutillos de huerta, completada
por notas de brea y tabaco. Estructura equili-
brada -madurando perceptiblemente-, al final
quedan largamente adheridas a la lengua finas
particulas de tanino. 2006 a 2009.

16

Villa Leyda
Pinot Noir 2005
Leyda Valley

La regién del valle de Leyda se considera especial-
mente adecuada para la Pinot Noir. Y este vino lo
demuestra: mucha zarzamora, algo de cereza en
el aroma; en boca fruta seductora que se percibe
dulce; fogoso, jugoso, zalamero, tiene cardcter.
2006 a 2012.

16
Vina MontGras

Cabernet Sauvignon Syrah
Reserva De Gras 2004

Colchagua Valley

Higos y ciruelas en el buqué, ademds ligeras notas
de aromas tostados; delicado brillo, plenitud y
elegancia, concentrado, con matices aterciopela-
dos, mucha profundidad. 2006 a 2012.

16

Vina MontGras

Syrah Antu Ninquén 2004
Colchagua Valley

Su nombre significa algo asi como «El sol sobre
la montafia». Este vino debe su mucho fuego y
vigor a la intensa incidencia de los rayos del sol
sobre suelos rocosos en vifiedos inclinados. Es
tremendamente especiado, terso, atin admite
algiin tiempo de guarda, en el aroma permite
reconocer la Syrah con finas notas de eucalipto.
2007 a 2014.

16

Vina Pérez Cruz
Syrah Reserva Limited Edition 2004
Maipo Valley

Notas florales y frutas oscuras, discretos aromas
especiados y tostados de la madera; muy volumi-
noso, homogéneo, taninos jugosos y maduros. Un
buen vino que acomparia muy bien en la mesa.
2006 a 2009.

16
Vinha Quebrada de Macul

Cabernet Sauvignon
Stella Aurea 2002

Maipo Valley

Sobresaliente nariz ancha de estilo campechano,
especiado y muy caracteristico de su variedad
con acentos verdosos, eucalipto y moca. Hechuras
opulentas, algo de abocado y taninos madurados
pero atin muy marcados. Un Cabernet tipico, en
el mejor sentido de la palabra. 2006 a 2008.

16
Viha Quebrada de Macul

Cabernet Sauvignon
Domus Aurea Upper 2001

Maipo Valley

Sugerente y compleja aromdtica con notas de pld-
tano seco y piel de naranja, en el bancal de frutas
y hierbas aromadticas caracteristico del Cabernet.
Al fondo se perciben notas de malta, brea, moca
, tras airearlo, un deje de grosella negra que se
va volviendo mds intenso y dulce. La estructura
se presenta claramente desarrollada, un inicio de
envejecimiento le confiere brillo y transparencia,
pero a pesar de ello el vino aiin posee potencial.
2006 a 2008.

16
Vina Undurrraga

Cabernet Sauvignon
Founder’s Collection 2002

Maipo Valley

Hierbas aromadticas, algo de madera de cedro en
el aroma, también cereza; jugoso, suave, fruta
muy expresiva, final fogoso. 2006 a 2014.

16,5

André et Mireille Tissot

Ninguén Mountain Vineyard 2002
Colchagua Valley

Se distingue de la imagen habitual del Caber-
net: con sus aromas de secado y tostado, hierbas
aromdticas, caza y frutas pasificadas, la nariz
recuerda a la garriga; el cuerpo jugoso gusta por
su textura cremosa exterior y la sélida estructura
tdnica interior. 2006 a 2009.

16,5
Caliterra
Shiraz Tribute 2004

Esta casa asociada a Errdzuriz también muestra
poderio con los tintos. Delicada fruta con mucha
guinda, algo de ciruela; suave brillo, elegante,
mucho juego, a pesar de sus 14,5 grados de
alcohol casi resulta finamente estructurado. Para
semejante calidad, 12,90 euros es un precio come-
dido. 2006 a 2015.

16,5
Concha y Toro
Merlot Casillero del Diablo 2005

Esta exitosa marca de Concha y Toro parece de

la «bodega del diablo». Dicen que hace cien afios
Don Melchor, el fundador de esta bodega, te-
miendo «hurtos famélicos», extendié el rumor de
que el diablo visitaba la bodega donde guardaba
sus mejores vinos. En cualquier caso, el Merlot
actual es endiabladamente bueno, con mucha
guinda en el aroma, suave y elegante como tercio-
pelo y mucha profundidad. 2006 a 2012.

16,5
Cono Sur

Cabernet Sauvignon
20 Barrels 2003

Se trata de la linea superior de esta emergen-

te casa (aunque el vino procede de mds de 20
barricas). Profundamente oscuro; mucha y
delicada grosella negra en el aroma; de trama
fina, complejo, taninos maduros, muy armonioso.
2006 a 2015.

16,5

Domaines Barons de Rothschild
(Lafite)

Cabernet Sauvignon Grand Reserve
Los Vascos 2003

Cabernet Sauvignon Grand Reserve Los Vascos
2003

Cabernet fragante y muy limpio, casi hipercorrec-
to... tan discreta y agradable la aromdtica como
elegante es el porte. Un vino con estilo y modestia,
en el que se funde la vieja escuela con el concepto
moderno de marketing. 2006 a 2010.

16,5

Errazuriz
Carmenere 2005
Aconcagua Valley

Nariz atin poco desarrollada, pero muy promete-
dora, en estos momentos una mezcla de grosella
negra, madera y eucalipto. Muy denso, materiali-
dad intensamente entretejida, amargor de moca y
abocado a la vez. 2007 a 2012.

16,5

Errazuriz

Cabernet Sauvignon
Max Reserva 2004
Aconcagua Valley

Mucho pimiento y algo de tabaco en el aroma,
tremendamente claro y estimulante; un vino
denso y especiado con fruta sabrosa, complejo, es
como un manto sedoso. 2006 a 2015.

16,5
Haras de Pirque

Cabernet Sauvignon
Carmenere Albis 2002

Maipo Valley

Higos y ciruelas en el aroma; concentrado y con
mucho brillo a la vez, fogoso, lleno de tempera-
mento, fruta muy expresiva. Es el resultado de
una inversion del marqués de Antinori y lleva la
firma del afamado enélogo Dr. Renzo Cotarella.
2006 a 2015.
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16,5

Valdivieso

Syrah Reserve 2005
Central Valley

Simpdtico Syrah con el cardcter de los vinos del
Rédano, en la nariz frutillos, cerezas y laurel. El
cuerpo posee materialidad, los acentos suaves
contrastan de modo vivificante con una sélida
materialidad y mucho nervio. Su bipolaridad es
francamente atractiva. 2006 a 2012.

16,5

Vina Alta Cima

AC 6.330 Premium Reserve 2003
Valle de Lontué

Un vino muy bien equilibrado, que resulta vigo-
roso y sélido, pero sin pesadez alguna. En la nariz
frutillos (grosella negra), sotobosque y tabaco.
2006 a 2009.

16,5
Vina La Rosa

Merlot Cabernet Sauvignon
Gran Reserva 2001

Rapel Valley

Un vino atractivo, de hechuras compactas, con
aromdtica desarrollada que recuerda a flores secas
y hierbas aromadticas, frutas pasificadas, cuero de
silla de montar y humus. 2006 a 2009.

16,5

Vina Pérez Cruz

Cabernet Sauvignon Reserva 2004
Maipo Valley

1Qué fragancial Zarzamora, cereza y grosella
negra sobre una base sélida de madera que nunca
resulta importuna. De porte elegante y lleno de
matices, taninos jugosos, amargosos y dulces.
2006 a 2009.

16,5

Vina San Pedro
Altair 2002

Valle de Cachapoal

Otro vino de la colaboracién entre Vina San
Pedro con la casa bordelesa Dassault. Sobre
todo Cabernet Sauvignon, ademds Carmenere y
Merlot. En el aroma guindas, algo de pimiento;
enormemente jugoso, especiado, delicado acento
frutal, concentrado y largo. 2006 a 2012.

Cabernet Sauvignon Don Melchor 1997:
atractivo y fogoso.

17
Carmen

Cabernet Sauvignon
Gold Reservado 1997

Una finca vinicola con tradicion, fundada ya

en 1850 por Christian Lanz, que dio a la casa el
nombre de su amada esposa. Desde su rehabili-
tacién en 1992, estd en forma de modo excelente,
como demuestra este maduro Cabernet. Higos y
ciruelas en la nariz; suave, redondo, como pesado
terciopelo, altamente elegante, mucho fuego que
avin tardard tiempo en apagarse. 2006 a 2012.

17

Casa Silva

Quinta Generacion 2002
Colchagua Valley

Una mezcla hermosa y concentrada de suaves
contornos y con nervio, el aroma primeramente
discreto, luego agradables notas de frutas rojas,

también notas de frutas pasificadas, ciruelas,
tabaco y madera. 2006 a 2010.

17

Concha y Toro

Cabernet Sauvignon Shiraz
Cabernet Franc Trio 2004

De momento la nariz aiin algo cerrada pero
agradable, frutillos y ciruelas con acentos de
chocolate. Hechuras opulentas de consistencia casi
espesa, todos sus componentes estdn presentes de
manera proporcional, lo que le confiere un final
impresionante y largo. 2006 a 2010.

17

De Martino

Carmeneére Reserva Legado 2004
Maipo Valley

Interesante aromdtica compleja y con casta:
brea, cuero y goma en un mar de frutas negras.
Hermoso cuerpo musculoso y denso que recuerda
al regaliz, con un final fresco y largo. Un vino
verdaderamente estimulante. 2006 a 2010.

17

Errazuriz

Don Maximiano Founder’s
Reserve 2002

Aconcagua Valley

Agujas de abeto y pimiento en el buqué; fino y
delicado especiado, también frutas acariciadoras,
altamente elegante y largo, taninos maduros. Estd
compuesto en un 91 por ciento de Cabernet Sau-
vignon con algo de Syrah. El precio de 42 euros no
es excesivo. 2006 a 2015.

17
Montes Alpha

Cabernet Sauvignon
Apalta Vineyard 2004

Colchagua Valley

Interesante aromdtica, un juego entre especias,
fruta y madera, coco y chocolate. Cuerpo de
hechuras intensas, jugoso, taninos densos y fina-
mente estructurados, buena longitud. Un vino
estiloso. 2006 a 2012.
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17

Santa Helena
DON 2002

Ciruelas y frutillos en el buqué; elegante y suave,
taninos delicados y maduros. Un vino como

una capa de seda con mucho fuego, claramente
no filtrado. Se compone sobre todo de Cabernet
Sauvignon con algo de Merlot y Carmenére. 2006
a 2015.

17
Vina Pérez Cruz

Carmenéere Reserva
Limited Edition 2003

Maipo Valley

Un vino de aires mediterrdneos, en la nariz un
poema de aromas de frutas, cera y brezo, con suti-
les acentos de cuero de silla de montar y aceituna.
Hechuras atléticas, buen extracto que no resulta
pegajoso, elegancia y nobleza. Sofisticado. 2006
a2011.

17,5
Baron Philippe de Rothschild
Almaviva 2002

Higos, ciruelas y frutas pasificadas en el aromay
elegante, complejo, mucho fuego; atin estd en sus
comienzos, deberia madurar un tiempo; sin duda
es lo mejor que produce la casa Rothschild en
Chile (en este caso, junto con el gigante Concha y
Toro). 2007 a 2015.

17,5

Casa Lapostolle

Clos Apalta Limited Release 2003
Colchagua Valley

Espectacular es este vino. Un buqué de tanta
plenitud como una cesta llena de las mejores
especias: chocolate, frutillos (frescos y cocidos),
vainilla, otra vez chocolate, coco, cera, clavo,
tabaco dulce, higos, vino de Oporto. Extraor-
dinariamente denso y homogéneo en boca, con
taninos redondos y maduros, y mucho abocado
del extracto, pero a pesar de ello habita en su
interior un verdadero fuego. 2006 a 2012.

17,5

Chadwick

Vifedo Chadwick 2001
Maipo Valley

Un vino sofisticado de Puente Alto, al sureste de
Santiago. Cien por cien Cabernet Sauvignon,

es uno de los mds brillantes de Chile, que vale
cada uno de los 75 euros que cuesta. Delicada
aromdtica con hierbas, frutillos del bosque, algo
de grosella negra; acariciador pero fogoso a la vez,
taninos blandos, sofisticado y noble. 2006 a 2020.
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17,5

Concha y Toro 200

Cabernet Sauvignon Las Terrazas
Terrunyo Block 2003

Maipo Valley

Cabernet complejo y emocionante, destaca

por una aromdtica inusualmente compleja

(que incluye, por ejemplo, pldtano, nectarina

y pimienta), y es un verdadero deleite. Rico y
redondo, carnosidad opulenta y barroca, los ta-
ninos empiezan a desgastarse pero aiin muestran
potencial. 2006 a 2012.

17,5

Vina Pérez Cruz
Liguai 2003
Maipo Valley

Fruta compacta y carismdtica con notas de
grosella negra y otros frutillos, compota de frutas
y barrica (café dulce, bosquecillo de pinos). En el
paladar... scomo describirlo? En la boca el vino
es jugoso e intenso, equilibrado y aromadtico,
armonioso en todos los sentidos. ;Es necesario
emplear siempre superlativos y los mds aventu-
rados atributos? Este vino es, sencillamente, un
inmenso placer. 2006 a 2012.

15
Concha y Toro

Chardonnay
Casillero del Diablo 2005

Violetas y vainilla en el aroma; un vino especiado
y rectilineo con un agradable juego de acidez y
tan sélo un poco de influencia de la madera. 2006
a 2008.

15

Vina La Rosa

Sauvignon Blanc La Palma 2005
Cachapoal Valley

Atractiva nariz de cldsico Sauvignon con aroma
de peras verdes, el principio vivaz, en el paladar
plenitud media, acidez fresca y estable. 2006 a
2007.

15,5
Cousino-Macul
Chardonnay 2005
Maipo Valley

Agradable aromdtica de Chardonnay cldsico y
una estructura marcadamente fresca, de estilo
delgado, sin grasa superflua. 2006 a 2008.

15,5
Discover Wines Montes
Chardonnay Alpha 2005

Hierbas aromadticas y vainas de vainilla en el aro-
ma; con nervio, buena concentracion, hermoso y
vivaz juego de la acidez; de estilo internacional.
2006 a 2010.

Errazuriz Sauvignon Blanc 2005 Casa Blan-
ca Valley: especiado

15,5

Errazuriz

Sauvignon Blanc 2005
CasaBlanca Valley

Discreto especiado de hierbas finas en el aroma
que contintia en el sabor, jugoso, equilibrado,
prieto. 2006 a 2009.

15,5
Ventisquero

Sauvignon Blanc
Gran Reserva 2003

Satico en el aroma; hermosa acidez marcada y
pulida, especiado, frutal, agradable, tiene gancho.
2006 a 2009.

15,5

Vina Leyda
Chardonnay 2004
Leyda Valley

La delicada vainilla revela su hdbil elaboracién
en barrica; en boca suave, elegante, blando, espe-
ciado, aiin posee buenas reservas. 2006 a 2009.

16
Carmen
Sauvignon Blanc Reserve 2005

Los aromas de grosella espinosa y pimentén
despiertan expectativas que se cumplen en el
sabor: denso, brillo delicado, elegante, nobleza y
encanto. 2006 a 2010.

2006 bis 2010.

16

Vina Leyda

Sauvignon Blanc Garuma 2005
Leyda Valley

Suave grosella espinosa, algo de citrico; delicada
frutalidad, grano fino, nervio suave, es un vino
atractivo que casi llega a ser emocionante, un
verdadero placer. 2006 a 2009.
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17

Discover Wines Montes
Sauvignon Blanc 2005
Leyda Valley

Grosella espinosa fina y estimulante; brillo cre-
moso, espléndido especiado, elegante, matizado,
un vino para sofiar, que no cuesta ni 10 euros.
2006 a 2010.

ARGENTINA

A diferencia de la evolucién de la economia
general, el mundillo del vino esté electrificado.
En los dltimos afios han ocurrido muchas
cosas en las mas de 200.000 hectareas de
vifiedos de Argentina, y no s6lo porque se han
interesado nombres conocidos como Lurton,
Lafite Rothschild y Chandon. Con la variedad
Malbec se han logrado vinos convincentes con
individualidad y carécter; entre las blancas, la
Torrentes podria llegar a ser su equivalente.

15

Alta Vista

Torrontés Premium 2005

Un vino agradable y crujiente con espléndida
frutalidad de nuez moscada y materialidad densa
en el paladar. El contenido de alcohol se mueve

claramente en el limite superior (nada menos
quel4,5 % Vol.). 2006 a 2007.

15
Alta Vista

Malbec Grande Reserve Terroir
Selection 2004

Mendoza

Nariz madura con evidentes notas especiadas

en la fruta, lo que indica una tendencia a la
oxidacién rdpida, pero el complejo conjunto de
chocolate, cacao y tabaco es muy hermoso. Lleno,
mucho tanino bien resuelto que reviste las muco-
sas y marca el tono del final. 2006 a 2009.
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Trapiche Malbec Consulta 2003 Mendoza:
algo ardiente.
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15
Bodega La Rural
Malbec Trumpeter Tupungato 2004

Este vino presenta una pequefia nota reductiva y
necesita aire, por lo demds se perciben marcadas
notas de madera, brea, sotobosque y frutillos

del bosque. La estructura posee materialidad y
carnosidad con acentos frutales maduros y una
acidez estimulante. Campechano y agradable
para acompafiar en la mesa. 2006 a 2009.

15

Broquel
Malbec 2003
Mendoza

Muchos frutillos del bosque en el aroma; un vino
complejo, fogoso, algo ancho de hombros, que
juega con sus musculos, taninos bien madurados.
2006 a 2010.

15

Catena Zapata

Malbec Catena Alta 2003
Mendoza

Notas ligeramente reductivas y aromas de made-
ra tostada en el primer plano, tras airearlo unos
instantes presenta violeta y rosa, moca, humo y
sutiles acentos animales. Un vino de agradable
estructura, con potencial y matices frescos, lamen-
tablemente los taninos y una pizca de carbénico
resultan algo secantes. 2006 a 2008.

15

Cicchitti

Malbec Cabernet Sauvignon 2003
Mendoza

Guinda y madera de cedro en el aroma; jugoso
en boca, con juego y temperamento, taninos bien
madurados, especiado. 2006 a 2010.

15

Finca Flichman
Malbec Reserva 2004
Mendoza

Cominos y humo en el aroma; un Malbec
tradicional, especiado, vigoroso y robusto, de una
casa fundada ya en 1883, que cuenta con 200
hectdreas cultivadas. 2006 a 2010.

15

La Celia

Malbec Reserva 2003
Mendoza

Chocolate amargo y hierbas aromdticas en el aro-
may especiado, vigoroso, individualista, taninos
atin algo dsperos, pero simpdtico. 2006 a 2010.

15

Trapiche

Malbec Consulta 2003
Mendoza

Un vino de un solo vifiedo; humo y hoguera en el
aroma; especiado, denso, vigoroso, pero el final re-
sulta algo ardiente debido a su alta concentracion
de alcohol (14,5 grados). 2006 a 2010.

15,5
Bodega La Rural
Malbec Reserve Felipe Rutini 2003

Interesante vino de cepas de 65 afios de edad:
mucha zarzamora en el aroma; terso, delica-
damente especiado, marcada fruta con higos y
ciruelas en el sabor. Este vino lleva el nombre del
fundador de la finca, que emigré de Italia en el
siglo XIX. 2006 a 2010.

15,5

Bodega Lurton

Malbec Piedra Negra 2002
Mendoza

Hierbas aromadticas, violetas y vainilla en el aro-
ma especiado, fogoso, robusto, pero con taninos
suaves y bien madurados. 2006 a 2012.

15,5

Bodega Lurton

Cabernet Sauvignon Reserva 2004
Mendoza

Tabaco y agujas de abeto en el buqué; un vino
especiado y jugoso con todavia algo de nervio
juvenil y temperamento; buen final largo. 2006
a2012.

15,5
Bodega Norton

Cabernet Sauvignon
Gran Roble 2003

Lujan de Cuyo

Ciruelas y algo de grosella negra en el aroma;
estructura vigorosa, complejo, pero también
aterciopelado y persistente. 2006 a 2010.

15,5
Bodegas Norton
Malbec Barrel Select 2003

Pimienta y frutos del bosque en el aroma; en el
paladar muy concentrado y fogoso, de nuevo una
Dpizca de pimienta, final largo. 2006 a 2012.

15,5
Bodegas Santa Ana
Malbec La Mascota 2004

Buqué muy matizado, en el que dominan com-
ponentes aromdticos de cereza, hibisco y corteza
de drbol; el cuerpo presenta mucha materialidad
granulosa, que nos hace desear algo mds de
suavidad y elegancia, pero la plenitud es dptima.
2006 a 2009.

15,5
Bodegas & Vinedos
Malbec Reserva 2003

Frutillos del bosque y madera de cedro en el aro-
ma; un vino vigoroso y especiado, con profundi-
dad, pero taninos atin algo dsperos. 2006 a 2010.
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Colomé Torrontés 2005 Valle Calchaqui:
recuerda al Riesling.

15,5

Bodegas & Vinedos Trivento
Syrah Reserva 2004

Pimenton y una pizca de pimienta; un vino
vigoroso y especiado, que recubre toda la boca,

elementos algo verdes pero estimulantes. 2006 a
2012.

15,5
Bodegas & Vinedos Trivento
Merlot Tribu 2004

Clara y delicada guinda en el aroma; marcado
juego frutal jugoso y sabroso, un vino equilibrado
y agradable con fuego contenido. La linea de
vinos «Tribu» recuerda a los pueblos antiguos que
habitaron esta region, que ya entonces prepa-
raban bebidas embriagadoras hechas de frutas.
2006 a 2010.

15,5

Catena Zapata

Malbec Catena Mendoza 2003
Mendoza

En el buqué picotas, ciruelas, leche de ardndanos,
también una ligera nota orgdnica y hojas. Buenas
hechuras, acidez estimulante, es el vino ideal para
el alegre placer de beber sin demasiadas exigen-
cias. 2006 a 2009.

15,5
Nicolas Catena
Malbec Alamos 2005

Especias, almendras y algo de moca en el aroma;
jugoso, mucho corazén, bien marcado por la
fruta, la madera muy discreta. Procede de una de
las fincas mds grandes de Argentina, que cultiva
mds de dos mil hectdreas. 2006 a 2012.

15,5

Nicolas Catena
Malbec 2005
Mendoza

Algo de lilas, frutillos maduros, delicadas notas de
tostado; un vino suave y elegante con frutalidad
agradablemente suave, mucho rescoldo y taninos
maduros. 2006 a 2012.

15,5

Terrazas de los Andes
Cabernet Sauvignon 2004
Mendoza

Frutillos con algunos elementos verdes, pero bien
armonizado en la nariz; jugoso, especiado, ya
bien desarrollado, taninos maduros. 2006 a 2012.

15,5

Terrazas de los Andes
Cabernet Sauvignon 2003
Mendoza

Muchos frutillos y algo de romero en el aroma;
un vino opulento y concentrado como un manto
sedoso, pero casi demasiado potente, demasiado
musculoso. 2006 a 2010.

15,5
Trapiche
Medalla 2002
Mendoza

Un vino desarrollado, cuyos aromas de madera
extendidos y especiados presentan rasgos espario-
les. Estructura material, la aromdtica del paladar
aporta chocolate, praliné y cedro. En el paladar
ya se percibe una ligera consuncién, pero aiin es
muy agradable de beber. 2006 a 2008.

15,5
Trapiche
Iscay 2002
Mendoza

Una cuvée que es el orgullo de esta gran bodega,
compuesta de Merlot y Malbec; aromas de
hoguera y tabaco; un vino especiado, fogoso,
buena densidad; taninos maduros pero bastante
determinantes. 2006 a 2010.

15.5

Viha Montes
Cabernet Sauvignon Kaiken 2004

Clara y estimulante frutalidad de frutillos; suave,
redondo, jugoso, taninos maduros, ya es muy
accesible. El precio también es amigable (muy por
debajo de los diez euros). 2006 a 2010.

15,5
Zuccardi
Malbec 2002
Mendoza

Zarzamora, aziicar quemado, algo de moka,
cuero, vainilla y de nuevo frutillos, un vino muy
apetecible. En el principio se espera algo mds de
fuego, el vino resulta un poco comedido y blando
en primer plano, pero en el paso de boca su gran
cantidad tanino todo lo llena. 2006 a 2009.

16

Bodegas Alta Vista
Malbec Premium 2003
Mendoza

Higos y ciruelas pasas en el aroma; especiado,
lleno, elegante, un vino muy fino con muchos
matices. Acaricia el paladar. 2006 a 2012.

16

Bodegas Caro
Caro 2002
Mendoza

Vino de un proyecto de la familia Catena en
colaboracion con la casa Rothschild (Lafite), que
se inicié en 1998. Aromas de frutillos; fogoso, es-
peciado, temperamento aiin muy juvenil, taninos
madurados. 2006 a 2012.

16
Bodegas & Vinedos Trivento
Cabernet Sauvignon Reserva 2004

Frutillos del bosque, pimentén y un deje de cuero
en el aroma; un vino esmeradamente tejido con
mucho juego y delicadas especias, fogoso en el fi-
nal. Como todos los vinos de Trivento, muy buena
relacion precio-calidad (muy por debajo de los
diez euros). 2006 a 2012.

16

Callia

Shiraz Malbec Callia Alta 2005
Valle de Tulum

Un vino con mucha riqueza que llena la boca y
juega con sus miisculos - en forma de hermosos
taninos maduros -, pero lo hace con encanto.
La aromdtica atin es extremadamente discreta
¥, ademds de tonos de hojas, presenta notas de
cuero, chocolate, frutillos negros y goma. 2007 a
2011.

16

Domaines Barons de Rothschild
(Lafite)

Cabernet Sauvignon Malbec Aman-
caya Gran Reserva 2003

Mendoza

Desarrollada nariz de frutillos del bosque y ene-
bro con notas de cuero, nueces y madera tostada.
Denso, muy lleno, aunque la acidez estd muy
marcada, casi exigente (dura). No obstante, es un
vino con matices de estilo europeo. 2006 a 2009.

16

Fabre Montmayou
Malbec 2002

El endlogo Arnaud Mellian aspira a producir el
mejor Malbec de Argentina, y va por buen cami-
no. Frutas pasificadas en el aroma; concentrado,
jugoso, con potencial pero también con delicada
fruta. Un vino armonioso, largo y persistente en
el final. Muy buen precio (claramente por debajo
de los diez euros). 2006 a 2012.

16

Finca Flichman
Dedicado 2001

Un vino que ya estd maduro, bien proporcionado,
con brillo y materialidad intensa y compacta

que revela atin mds potencial. El buqué presenta
frutillos oscuros, tinta, cera y nueces, aromas
tostados y chocolate con leche. 2006 a 2009.
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Luigi Bosca

Malbec Reserva 2002
Mendoza

Atractiva madurez, nariz de Malbec con frutas
rojas, notas de cereza, satico y cera, también
sotobosque sutil y sofisticado. Un vino vigoroso
con nervio, materialidad en los taninos y acidez
jugosa. Es un auténtico placer. 2006 a 2010.

16
MASI

Malbec Corvina Passo
Doble Tupungato 2005

Maravillosamente fragante, el cardcter de
Valpolicella es intencionado y bien perceptible,
delicados aromas de frutillos y pimienta rosa. Un
vino muy agradable, material, un poquito riistico,
pero no por ello menos atractivo. Magnificamente
logrado. 2006 a 2009.

16

Terrazas de los Andes
Malbec Alfincado 2003
Mendoza

Chocolate amargo, ciruelas y frutas negras en
el aroma; mucho fuego, notas de pimienta,
verdaderamente vibrante; un vino con cardcter
procedente de cepas de 70 afios de edad. Es el
orgullo de esta finca fundada en 1959, filial de
Moet & Chandon. 2006 a 2012.

16

ViAna Montes
Malbec Kaiken 2004

Hierbas aromdticas y madera de cedro en el
aroma; denso, especiado, terso; el final bien
prolongado; un Malbec fogoso como salido del
manual. 2004 a 2012.

16,5
Colomeé
Amalaya de Colome 2005

Uno de los mejores vinos argentinos de Donald
Hess: negro como el azabache; cedro y agujas de
abeto en el aroma; en boca fascinantes frutas
jugosas, buena concentracién, largo. 2006 a 2015.

17

Bodega Alta Vista

Malbec Grande Reserve 2003
Mendoza

Michel Arcaute (Chateau Clinet, Pomerol) fundé
recientemente esta finca, en el afio 1997. Actual-
mente pertenece al grupo Edonia, propietario

en Francia de Chdteau Sansonnet (St. Emilion),
entre otros, y de Chateau Dereszla en Tokaj. Al
poco tiempo ya lograba producir vinos notables
como éste, orgullo (todavia asequible) de la casa.
Color casi negro; aroma estimulante (cominos,
frutillos, hierbas aromdticas); finamente estructu-
rado, concentrado, también elegante a pesar de su
voluminosidad. 2006 a 2015.
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17

Bodega Norton

Privada Estate Reserve 2003

Lujan de Cuyo

Una cuvée de Malbec, Cabernet y Merlot. Su
propietario, Gernot Langes-Swarofsky, y su hijo
Michael, pertenecen a la dinastia de copas de
cristal del Tirol. En el aroma agujas de abeto, ho-
guera y cerezas; jugoso juego de frutas, elegante,
finamente estructurado. 2006 a 2015.

17

Dominio del Plata

Syrah Bonarda
Crios de Susana Balbo 2004

Mendoza

Mmmm... Este es uno de los vinos mds originales
y seductores de toda la cata. En la nariz, fuegos
artificiales de frutillos, aziicar quemado, canela,
nueces, paladar de magnifica plenitud, alta con-
centracion y viva acidez. Un vino muy atractivo,
que no deja indiferente a nadie. 2006 a 2011.

17

Hess Vin
Colomé Valle 2004

Este vino se estd abriendo y desarrollando en estos
momentos, presenta hermosa fruta, hojas, un deje
de cuero, mineralidad, goma y dulces aromas de
madera. Materialidad densa y delicada, equili-
brado, magnifico vigor y potencial. 2006 a 2010.

17

Luigi Bosca

Malbec Petit Verdot Tannat
Gala 1 2003

Mendoza

Luigi Bosca es un maestro de la Malbec, nadie es
capaz de extraerle a esta variedad mds encanto ni
mads profundidad. Frutalidad muy seductora: fra-
gancia de frambuesas cocidas con fresas y zumo
de satico; en el paladar denso y brillante, mucha
sustancia para chupar y un magnifico perfil de
acidez. 2006 a 2010.

17

Michel Rolland

Clos de los Siete 2004
Mendoza

Al principio un buqué reservado, mds bien inso-
lito, luego se van desarrollando interesantes notas
especiadas, pétalos de rosa, finalmente vainilla,
zarzamora y chocolate. Un vino concentrado
para masticar, taninos perfectamente disueltos,
bastante alcohol y una longitud impresionante.
2008 a 2012.

17,5

Bodega Lurton
Chacayes 2003
Mendoza

Una cuvée especialmente esmerada. El 85 por
ciento corresponde a Malbec, el resto es Cabernet
Sauvignon. Fruta delicada ya en el aroma; vigo-
roso, y al mismo tiempo fino y elegante, cuerpo
firme, denso, fogoso, abocado del extracto, algo de
café tostado. Pero también tiene su precio (alrede-
dor de 70 euros en el comercio). 2006 a 2015.
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Bodegas & Vinedos Trivento Cabernet Sau-
vignon Reserva 2004: fogoso.

17,5
Norton

Perdriel del Centenario
Edicon de Guardia Lujan 2003

Fantdstico. Abocado, fruta apetitosa, jy qué
seductora mezcla contiene de frutillos recién reco-
lectados y aromas de confiteria (chocolate, tofee,
moca, moca y mds moca...)! Excelente estructura,
densidad, consistencia cremosa, opulento, con
taninos finamente estructurados y perfectamente
resueltos. Un vino sublime. 2006 a 2010.

BLANCOS

15,5

Bodegas Trapiche
Chardonnay Roble 2004
Mendoza

Color dorado; agradable aroma de vainilla, espe-
ciado, vigoroso, mucha fuerza, madura acidez de
vino; la influencia de la madera estd bien integra-
da; agradable también en cuanto al precio (7,37
euros). Procede de una gran bodega tradicional,
fundada ya en 1883. 2006 a 2008.

15,5

Catena Zapata
Chardonnay Catena 2004
Mendoza

Apetitoso y facilmente reconocible como Chardo-
nnay moderno, este vino inunda todos los senti-
dos a la vez. De aroma intenso, exético y con un
alegre juego entre abocado y seco. 2006 a 2008.

15,5

Colomeé
Torrontes 2005
Valle Calchaqui

Vino hecho con una variedad interesante, que

en Argentina se utiliza a menudo en cuvées. En
solitario muestra delicadas notas de citricos y una
plenitud equilibrada; recuerda al Riesling, pero
su acidez es mucho mds suave y de fruta muy
marcada. 2006 a 2008.

15,5

Nicolas Catena
Chardonnay Alamos 2005
Mendoza

Delicada vainilla en la nariz; terso, complejo, con
agradable frutalidad y un delicado juego de la
acidez. 2006 a 2009.

16

Fabre Montmayou
Chardonnay 2004
Mendoza

Color dorado; delicado y fino especiado en el
aroma y en el paladar; cuerpo firme, jugoso,
beberlo pone de buen humor. Interesante también
el precio (7,60 euros). 2006 a 2010.

16,5

Bodega Lurton
Chardonnay Reserva 2004
Mendoza

Jacques y Frangois Lurton son los jefes de la
propiedad argentina de esta conocida familia
bordelesa, y aqui demuestran lo que saben hacer
con la Chardonnay: oro puro en el color; melisa y
vainilla en la nariz; delicado brillo, complejidad,
nervio y solidez - asi da gusto beber Chardonnay.
2006 a 2012.

BRASIL, URUGUAY
Y MEXICO

La condicién de «ex6tico» que atin posee Brasil
incita a algunos comerciantes a importarlos.
No son gran cosa pero ya estin mejoran-

do. Cuando los vinicultores de Uruguay se
presentaron por primera vez en Europa en

los afios ochenta, resultaron chocantes sus
vinos mayoritariamente defectuosos. Pero han
aprendido con rapidez y actualmente estan ha-
ciendo vinos con la tinta Tannat que ya no son
solamente robustos y primitivos. Hay algunos
vinos notables de Pinot y de Sauvignon Blanc
con precios relativamente asequibles.

15

Bodega Stagnari

Viognier Seleccion La Puebla 2005
Uruguay

Color dorado; naranjas maduras con su piel en el
aroma; brillo, opulenta fruta madura, franca-
mente agradable, sélo un tanto alcohdlico en el
paladar. Buen precio (6,90 euros). 2006 a 2008.

15

Vinhos Salton

Chardonnay
Rio Grande dol Sul 2003

Brasil

Un brasilefio interesante, atin fresco, mucho mds
vivaz que los futbolistas del Mundial. Aroma de

nueces; buen juego de la acidez, suave especiado,
esbelto y estimulante. 2006 a 2008.
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15,5

Bodega Carlos Pizzorno
Reserva 2002

Uruguay

Humo frio, madera de pino en el aroma; un vino
especiado y denso, original, con un perceptible
acento tdnico, atin bastante juvenil. 2006 a 2012.

15,5

Bodega Stagnari

Tannat La Cabollada 2003
Uruguay

Profundamente oscuro, casi negro; en el aroma
malta y frutas cocidas; denso, con brillo, taninos
suaves. No es verdaderamente fino, pero muy
simpdtico. 2006 a 2012.

15,5

Bodegas Carrau

Tannat Amat Cerro Chapeu 2001
Uruguay

Simpdtico buqué fragante con dulces aromas tos-
tados, vainilla, pan tostado, especias de reposteria
y moca. La estructura muestra una dindmica
especial, el vino resulta individualista, pero vivo
y alegre. Tanino ligeramente sarroso en el final.
2007 a 2010.

15,5

L. A. Cetto

Nebbiolo Baja California 2001
México

Buena impresién de una variedad emigrada de

Italia: aromas de frutillos; especiado, jugoso, tani-
nos maduros, tiene encanto. 2006 a 2010.

15,5

Vinhos Salton

Tannat Rio Grande dol Sul 2005
Brasil

Higos, una pizca de almendra; cuerpo firme, con
buena materialidad, robusto, especiado, taninos
maduros; un vino original y simpdtico, que aiin
resulta muy juvenil. Precio agradablemente
asequible (5,51 euros). 2006 a 2012.
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L. A. Cetto Nebbiolo Baja California 2001:
con encanto.
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14,5
Dehesa de Hilares
Dehesa de Hilares 2005

V.T. Castilla-La Mancha. Tipo: Tinto con
madera. Grado alcohdlico: 14%. Variedades:
Cabernet Franc, Merlot y Tempranillo.

Este primer vino es fruto del esfuerzo de
Santiago Ortega. Nace en 12 has. de vifiedo y
produce 20.000 mil hotellas.

Esta primera cosecha, arropada por el sol, plasma
su fruta en sazén, sus aromas melosos a confitura
de frutos rojos. Al paladar es carnoso, glicérico y
bien arropado de estructura.

2006 a 2009. Precio: 5,5 €.

15

Ampelos
Camino del Angel 2003

V.T. Castilla-La Mancha. Tipo: Tinto con
madera. Grado alcohdlico: 14,5%.
Variedades: Merlot y Cabernet Sauvignon.

Este vino refleja el entusiasmo de una familia
de suizos que decidieron plantar un pufiado
de viiias, en secano y ecoldgicas. Fue criado
durante dos afios en tinas de madera.

Hace ya algunos afios tuvimos la oportunidad de
catarlo en bodega y ya apuntaba bien. Sin duda
ha mejorado, es mds fino en la definicion frutal
(las vifias son mayores), complejo y placentero. Ya
se puede. 2006 a 2011. Precio: 10 €.

15
Descendientes de J. Marcos
Castro de Limés

V.T. de Cangas. Tipo: Tinto con madera. Grado
alcohdlico: 13,5%. Variedad: Carrasquin.

La curiosidad de David Marcos, su propieta-
rio, le ha llevado a recuperar variedades en
Asturias casi extinguidas como la Carrasquin
(1 ha.). Tiene también Verdejo tinto, Mencia y
blancas como la Albarin.

Se adivinan, en las entrafias de sus aromas, dos
lineas: una mds silvestre y otra de gran perso-
nalidad. Tanto es asi que, tras beberlo, deja un
perfume de aceitunas negras larguisimo. Muy
interesante. 2006 a 2009. Precio: 8 €.

DEHEM OF
HILARESS
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15

Finca Coronado
Finca Coronado 2004

V.T. Castilla-La Mancha. Tipo: Tinto con made-
ra. Grado alcohdlico: 14%. Variedades: 80%
Tempranillo y 20% Cabernet Sauvignon.

Después de los proyecto de Miguel Angel de
Gregorio, en Rioja, Costers del Segre, Mén-
trida y Carifiena, ahora se enfrenta a las uvas
de su pueblo, en Almoddvar del Campo.

Final de boca profundo, ecos del terrufio, aunque
las variedades necesitan perfilarse mejor. Sin
duda, el terreno donde estin plantadas dard
muchas alegrias. 2006 a 2011. Precio: 16 €.

15

Vicente Gandia Pla
Hoya de Cadenas 2004

D.0. Utiel-Requena. Tipo: Tinto con madera.
Grado alcohdlico: 13%. Variedad: Bobal.

La imagen de las cadenas que se ve en la
etiqueta se refiere a una antigua tradicion que
consistia en dar a elegir a los presidiarios en-
tre trabajar la vifia o la carcel. A ellos dedica
su homenaje.

Concepto de vino que huye de los excesos de
extraccion, apostando por la finura, la elegancia y
la franqueza. Su tacto en boca, suave y comedido,
lo sefiala como buen compaiiero en la mesa.

2006 a 2011. Precio: 9,5 €.

15
Gaston Coty
L"Origan Rosé

D.0. Cava. Tipo: espumoso. Grado alcohdlico:
11,5%. Variedades: Pinot Noir y Chardonnay.

La inquietud de Quim Vila le ha llevado a
elaborar un cava con su sello personal en
la bodega que regenta Manel Martinez. Un
disefio vanguardista e innovador.

Mds que sus aromas, que todavia estdn algo
reducidos, nos ha gustado en el paladar su fina
burbuja, su acidez bien integrada y un fondo
complejo de crianza. Un Pinot espléndido, serio
(sin golosidades) que busca el lado mds europeo.
2006 a 2009. Precio: 19,80 €.
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15,5
Almansenas
La Vega de Adaras 2004

D.0. Almansa. Tipo: Tinto con madera. Grado
alcohdlico: 14%. Variedades: 70% Garnacha
Tintorera y 30% Monastrell.

Proyecto que ha empezado a caminar en
septiembre de 2006, y que dirige un grupo de
socios. Con la adquisicion de Finca Venta la
Vega sus sueiios se hicieron realidad.

Potente, muy frutal, sin distorsiones de barrica.
Es, sin embargo, en boca donde mds seduce. Toda
la fuerza de la Tintorera domada por la golosidad
de la Monastrell, en perfecta armonia.

2006 a 2011. Precio: 10 €.

16

Ponce
PF 2005

D.0. Manchuela. Tipo: Tinto con madera.
Grado alcohdlico: 14,5%. Variedad: Bobal.

Juan Antonio Ponce, quien trabajo con Telmo
Rodriguez, puso en marcha su proyecto en
2005. Su secreto: vifias de entre 30 y 70
afios con una viticultura de capricho.

Posee un volumen aromadtico y gustativo de frutos
rojos y negros envidiable, una frescura bien con-
sagrada, con la madera perfectamente integrada.
Rebosante de frutosidad, sin estridencias. Para
tomar nota. 2006 a 2012. Precio: 7 €.

16,5
Trivento
Trivento Golden Reserve 2003

Argentina. Tipo: Tinto con madera.
Grado alcohdlico: 14%. Variedad: Malbec.

Trivento es una empresa argentina pertene-
ciente al grupo Concha y Toro. Este Malbec,
de uva de 80 aiios, proviene de Lujan de
Cuyo, a orillas del rio Mendoza. Un vino que
ha conquistado las mejores criticas.

Nos ha sorprendido. Es un Malbec atipico, con
mds color y estructura de lo normal. Muy mineral
y en perfecta armonia con la madera. Un vino
muy elegante y que atin lo serd mds en el futuro.
2006 a 2012. Precio: 17,80 €.
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Triunfa el rigor

Como ocurriera en Francia con la
famosa clasificacion de Burdeos,
que afectaba a los vinos del Medoc
y blancos dulces del Sauternes, fue
el emperador Napoleén Il el que es-
tablecié un sistema de clasificacion
basandose en las estadisticas de la
actividad comercial de cada uno de
los vinos.
Para ello los dividié en cinco nive-
les de calidad (desde primer cru a
quinto cru) segln el valor al que se
cotizaba cada botella. Sin embargo,
un nuevo sistema de clasificacién de
St-Emilion, inaugurado en 1955, re-
sulta més justo pues cada diez afios
se controla si conserva el nivel de
calidad.
En Borgofia, por ejemplo, se da mas
importancia a la clasificaciéon de de-
terminados vifiedos que a las fincas.
En definitiva, Espafa desde 2003,
ha incorporado una nueva clasifica-
cion, dentro de la piramide de cali-
dad: los Vinos de Pagos, que quiere
imitar a la clasificaciéon francesa
aunque con algunas diferencias.
Hasta ahora, cuatro son las existen-
tes: Domino de Valdepusa, Finca
Elez, Pago Guijoso y Dehesa del Ca-
rrizal, todos manchegos. Se entiende
que para llegar aqui han tenido que
disfrutar de los elogios del publico y
la critica durante cinco afios. Para
el consumidor, que se pierde entre
las nomenclaturas, esta mencion
es sinénimo de alta calidad aunque
realmente es asi en todos los vinos
elaborados por la bodega.
Este mismo fenémeno ocurre en otras
regiones de prestigio, y nadie les im-
pide colocar en el mercado vinos a
un euro con el logotipo del Consejo
Regulador, aun sabiendo que estan
desprestigiandola. En resumen, ya
que cuatro bodegueros han decidido
dar un paso tan importante, ;no de-
berian establecer una clasificacion
de calidad entre sus propios vinos,
que ayudara al consumidor a una
elecciéon mas precisa?

Javier Pulido

i Vino de finca contra
vino de marcar

Las etiquetas de los vinos no siempre sirven de guia para
una eleccion inteligente. A veces el consumidor ni consi-
gue conocer la procedencia exacta del vino.

Vino de finca, embotellado en origen, em-
botellado por, finca vinicola, finca coope-
rativa... todas estas expresiones se pueden
encontrar en las etiquetas de las botellas
como indicacién de su procedencia. Al-
gunas de ellas han provocado verdaderas
guerras de religién en cuanto a su regla-
mentacion legal. Por ejemplo con la de-
signacién “Embotellado en la finca’, los
vinicultores pretenden distinguirse tanto
de las cooperativas y su “Embotellado en
origen” como de las grandes bodegas, que
s6lo se definen con “Embotellado por...”.
En ocasiones, los detalles son diabdlicos:
si una finca firma como tal, pero en la
etiqueta también se indica “Embotellado
por..”, lo cual significa que se trata de un
vino comprado a otros productores, en-
tonces ya se ha incurrido en un delito. El
vino en cuestién se ha de retirar del comer-
cio y el vinicultor deberd pagar una multa.
Pero a fin de cuentas, estas bagatelas s6lo
interesan a la oficina de control del vino,
porque a la mayoria de los consumidores
les da igual, pues este tipo de indicaciones
no da informacién alguna sobre la calidad
del vino.

La gran confusion

De hecho, hace ya mucho tiempo que los
limites se han difuminado. Algunos pro-
ductores con vifiedos propios que se han
ganado buena fama en este mundillo, son
ademas exitosos productores de articulos
de marca. El ejemplo mas destacado quizd
sea la casa Baron Philippe de Rothschild,
propietaria de Chéiteau Mouton Roths-
child, premier cru de Burdeos, que ademds

comercializa el vino de marca Mouton Ca-
det. A pesar de que su calidad no es preci-
samente notable, ya ha alcanzado ediciones
de 17 millones de botellas. El contenido lo
adquieren por toda la region de Burdeos.
No pocos amantes del vino creerdn que
han descubierto un “auténtico Mouton”
cuyo precio de venta se debe a un error del
comerciante... De modo similar, pero con
ediciones mds reducidas, opera Domaines
Barons de Rothschild, también propietario
del premier cru Chéteau Lafite, con la Co-
llection Barons de Rothschild-Lafite intro-
ducida en 1995 que, con denominaciones
como Légende, Réserve Speciale o Saga, da
la impresién de que se trata de vinos Lafite
ultra superiores.

Otros nombres, por el contrario, poseen
cardcter de marca, aunque tras una serie
de vinos se oculte la propia produccién
de uva. Este es el caso, por ejemplo, del gi-
gante californiano Gallo. La diferencia se
reconoce sobre todo en el precio.

Hace mucho tiempo que los vinicultores
de Alemania y Austria tampoco se sur-
ten exclusivamente de su propio terruo.
Las casas Franz Keller y Joachim Heger
de Baden trabajan con cooperativas de
productores; para marcar la diferencia,
Joachim Heger fundé hace veinte anos la
casa de vinos Heger. Y los austriacos Fred
Loimer y la familia Jurtschitsch (ambos
de Kamptal), asi como Gernot Heinrich,
de Burgenland, han demostrado con Lois,
GriiVe vy el vino de la tierra RED que se
pueden elaborar vinos de marca junto a
los vinos de finca, y convertirlos en pilares
importantes de su produccion.
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Lujo y disfrute al mas alto nivel:
“la conocida marca Mouton Cadet
w===de Baron Philippe de Rothschild.

CARLOS FALCO

Desde el afio 2000, un grupo de pro-
ductores de vinos de pago, es decir, ela-
borados con uvas de sus propias fincas,
decidieron unirse para revindicar el vino
de terrufio. Esta asociacién, sin animo
de lucro, pasaria a llamarse en 2003
Grandes Pagos de Espafia. Hasta la fe-
cha son 20 las bodegas inscritas perte-
necientes a casi todas las comunidades
auténomas, a excepcion de Andalucia.
Para poder entrar a formar parte de este
selecto grupo, nos comenta Carlos Falcé,
su presidente, se exigen ciertos requisi-
tos. Primero y mas importante, la bodega
tiene que demostrar una trayectoria de
calidad reconocida por el mercado, tan-
to nacional como internacional durante
al menos cinco afios. ;Como se valora
esto? Pues bien, los criterios estan basa-
dos en las puntuaciones y valoraciones

La calidad como bandera

obtenidas en guias de vinos, articulos en
revistas, posicionamiento en las cartas de
los restaurantes, etc. Para ello la bodega
aspirante debera presentar un dossier de
prensa en el que se reflejen los puntos ci-
tados anteriormente. Pasado este primer
escalon, se procedera a catar su vino. Si
este goza del beneplacito de, al menos,
2/3 del equipo de cata formado por los
propios bodegueros, seré aceptado en la
asociacién. Por supuesto, el vino tiene
que estar identificado con un pago en
concreto. Por ejemplo, de la bodega Vifias
del Vero solamente se incluye el Secasti-
Ila, pero no el Blecua, aunque este vino
haya sido elaborado con una seleccién de
sus mejores depdsitos. Y lo mismo ocurre
con el Grupo Martinez Bujanda en el que
s6lo se incluye su vino Finca Valpiedra.
En resumen, se trata de que el vino refleje

las caracteristicas singulares del pago,
su mineralidad, sus elementos sutiles
identificativos que los distinguen inclu-
so de otros vinos de zonas adyacentes. Y
claro esta, si un vino pierde su prestigio,
sera expulsado.

Foto: Heinz Hebeisen
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de autor para estas

Navidades. F “ -
Es el fruto de gna ¥ 3
seleccién de l‘ uva * i 0
en nuestros vinedos,

que por su situa-
cién, e:sresan la
&i})icid que la

inta Fino nos

uede ofrecer de

‘orma totalmente
natural. Las uvas se
vendimian de forma
manual en cajas y se
seleccionan en mesa.
Tras la fermentacién
alcohdlica se trasiega
a barricas nuevas para
hacer alli la fermenta-
cién maloldctica, junto
con las lias propias del
vino. Una seleccién de los
mejores robles de Francia
de distintas tonelerias han
sido determinantes para
conseguir expresar lo mejor
del vino y ampliar m4s sus

cualidades.

Es el vino estrella de la bodega,
cual Félix Callejo, su creador, le
dado su nombre.

{ CALLEJO
Carretera de Aranda, 4
lo de la Ribera + Bur.

: +34 9

E-mail: bfc@ctv.es « www.bodegasfelixcallejo.com
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PALABRA DE ENOLOG®@

GABRIEL RIVERO

Tierra, una quiniela infinita

Mi trayectoria en el vifiedo ha sido amplia, pero
quizédlamdsenriquecedorafuelaque desempené,
como director técnico, en Libano, en la bodega
de Chateau Kefraya. Todos los anos dedicdbamos
una parte del terreno para la plantacién de nue-
vas variedades y su estudio. La base la adquiri en
Francia, en Burdeos, y después la desarrollé en el
Libano durante seis afnos. Aqui pude hacer prac-
ticas con diferentes tipos de suelo y climatologia.
Observé comportamientos de vinedo y de plan-
tas en condiciones muy parecidas a la Ribera del
Duero, es decir, un clima continental.

Cuando llegué aqui,a Marqués de Velilla, ya tenia
unaligeraidea deactuacion en el vinedo, por cier-
tas similitudes. Primero realizamos un estudio
edafolégico de los suelos. Este estudio desvelaria
como se estaba desarrollando la vifia, su influen-
cia de crecimiento en las uvas, etc. También nos
interesaba saber los pardmetros quimicos, biol6-
gicos e hidricos del suelo. Esto es fundamental y
durante més de un ano nos dedicamos a observar
y analizar el comportamiento del vifiedo.

Para ello, realizamos 200 agujeros o fosas, de
aproximadamente dos metros de profundidad.
Aqui vimos hasta donde llegaban las raices, su
comportamiento detenido o de qué tipo de sue-
lo ese trataba, el color, su textura. Su finalidad
era crear una base de datos interna para saber
si esas variedades estaban adaptadas, si daban el
méximo de calidad y, sobre todo, para hacer una
seleccion de diferentes tipos de suelos.

El suelo habla

Siempre deseas que algtn especialista te diga que
tu suelo es magnifico, que se parece al de Petrus,
Latour o Rayas. De nuestro estudio dedujimos
que tenfamos 18 tipos de suelos diferentes. Con
estos datos observmos el comportamiento del
vifiedo plantado en ese suelo. Nos centramos en
c6mo se comporta la vifia con estrés hidrico.

La anada de 2005 fue perfecta, por sus condi-
ciones extremas de calor que ponian el viedo
al limite. Estuvimos haciendo, con cdmaras de
vacio, el estudio de estrés hidrico. Y, mucha ob-
servacion, pues el viiiedo necesita un ojo que lo
vigile constantemente (la flor, la brotacién, el en-
vero delauva). También nos fijamos en descargar
la uva, pero no por el mero hecho de dejar los
4.000 kilos que se estiman como 6ptimos, sino
porque observamos que a la vifia le costaba, ese

afo, madurar todos los granos con homogenei-
dad. Parece que hay verdaderas competiciones
por ver quien deja menos kilos en la vifia, como
atributo de calidad y,enlamayoria delos casos,no
es coherente. No existe ninguna férmula exacta
de cudnta superficie foliar o numero de racimos
debo dejar. Este equilibrio te lo dice la vifia, si eres
capaz de interpretarlo.

Ahora con todos estos pardmetros, tipo de tie-
rra, vinedo plantado, sistema de cultivo, hay que
decidir qué vinos se pueden elaborar. En la ela-
boracién decidimos vinificar las mejores parcelas
por separado. Lo més importante era juntar la
parte viticola con la enoldgica. Es fundamental,
es la verdadera fuerza de un vino y es lo primero
que yo aprendi en Francia. En todos los grandes
Chateaux encontrards un jefe de campo, un jefe
de bodega y un coordinador. Esta persona se en-
carga de unificar criterios, pues cada jefe defiende
su trabajo sin importarle el del otro.

Una vez que estaba todo vinificado realizamos
clasificaciones en funcién de sus pardmetros: jo-
ven, crianza o alta gama. Aqui tuvimos algunas
sorpresas de viiedos que prometian y otros que
no. No hay que darle mucha importancia, no es
una ciencia exacta. Con todo esto, y laayuda dela
climatologia, maslos datos dela vinia que nos faci-
litaron tres sensores, tensiometros y endémetros,
obtuvimos conclusiones. La climatologia puede
modificar las caracteristicas de un vinedo que
prometia para gran vino y otro que, afios atrds,
estaba dedicado a vinos de crianza nos sorprende
ese afo, en concreto, con una uva espectacular.
Este estudio dindmicoyevolutivo dependerd dela
anada, del vinedo y de cdmo estés trabajando.

Técnico Especialista en Viticultura y Enologia por la Escuela de la Vid y el Vino de Madrid. Practicas en
Chateau Dutruch y Chateau Antonic, en Chateau Dauzac (Margaux, Cru Classé, como Maitre del Chais),
y Haut Medoc, como director técnico de Chateau Sociando Mallet. Director técnico, en Libano, en la
bodega de Chateau Kefraya. En el afio 2004 se ocupa de Grandes Bodegas como director técnico.
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Agenda FEBRERO/MARZO 2007

13/16 FEB. TECNOVID-ENOMAQ

Zaragoza Salén de Técnicas y Equipos para Viticultura. Dos ferias altamente
especializadas, referentes internacionales para el sector de la
vitivinicultura.
Feria Zaragoza, Zaragoza (Espafa).
www.tecnovid.com

20/22 FEB. IFE HUNGARY

Budapest Feria Internacional de la Alimentacién y Bebidas. una muestra que
sirve de puerta de entrada para la comercializacién en Europa Central
y Oriental.

Budapest Sports Arena, Budapest (Hungria).
www.ifehungary.com

9/12 MAR. INTERALIMED

Valencia Quinta edicién de la Feria Internacional de la Alimentacion
Mediterranea.
Feria de Valencia, Valencia (Espafia )
www.interalimed.feriavalencia.com

13/16 MAR. FOODEX

Tokio Es la 322 edicion de esta feria sectorial de alimentacion y bebidas, la
mas importante del sector en Japén y una de las mas relevantes de
Extremo Oriente.
Nippon Convention Center, Makuhari Messe, Tokio (Japén).
www2.jma.or.jp/foodex/en/index.html

18/20 MAR. PROWEIN

Dusseldorf 142 Feria Monografica Internacional de Vinos y Bebidas Espirituosas.
Recinto Ferial Messe Diisseldorf, Dusseldorf (Alemania).
www.prowein.de

BARCELONA DEGUSTA

2/5 MARZO
Barcelona

Primera feria espafiola de alimentacién creada por

y para el consumidor. Una oportunidad Unica para
degustar, comprar y aprender todo lo relacionado con
la alimentacion, la cocina y la gastronomia. Originales
lanzamientos, gastronomia tradicional, catas y talleres
sensoriales y divertidos shows culinarios.

Recinto Montjuic, Fira Barcelona (Pabellon 8)

Tel. 93 452 18 00

Fax. 93 452 18 01

e-mail: degustan@alimentaria.com
www.barcelonadegusta.com
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FAN: 34 069 352 80

ADEGAS MOURE
Avda de Buenos Aires, 12
27540 Escairén (Lugo)

Tel. 982 452 031 / Fax: 982 452 700
abadiadacova@adegasmoure.com
www.abadiadacova.com
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Cosecha 2006

15, 16% 17 DE DICIEMBRE DE 2006
PALACIO DE COMNGRESOS DE MADRID
FASEOD DE LA CASTELLAMA, 99. 28046 MADRID

Bierzo, Carinena, Costers del Segre, La Mancha,
Navarra, Rias Baixas, Rioja, Tacoronte-Acentejo, Toro,
Utiel-Requena, Valdepenas, Valle de la Orotava,
Vinos de Calidad de Tierras de Leon,

Vinos de la Tierra de Castilla,
Ycoden-Daute-lsora, Yecla

Organiza
OPUSWINE

ELISKD [AURLARITIA
GORNMRND YASDD

RIEDEINg

el SABLL CEm b,

CiTeruel, 7. Col. Los Angeles. 28223 Pozuelo. Madrid. Espana. Tel. 215120768 Fax 915183783 CIF BBI1572%43



PALAU DE LES ARTS
REINA SOF(A

[.os vinos de ]a Denominacion de Origen Valencia
peras del Palau de les Arts

acompanan los conciertos y 6

[

‘ " - ‘\\\ I
v
oL

)

Vit Bebrbans, FPiasamants, Riyrnos,
Flowace

4

m Miusrviedro, Bardn de Tirds,  Rafael Carndma Tapias,
Car, Rewerva 2003. Reserva. Doz Crianza 2002, T Reserve, Timnrn, de
Cheruabinog Bewdepgas Baronis de Turs Rafacl Cambea. Boudegas Bondegas Cowibes Andrés Valicme ascanted,
Valsangtucomo, Murviedmn, 131 Villar, T Angoson, Ca, W, e hijos. Chieste agraria,
Vewrsas eled Vi Dor Benicasiedl, Mz,
Prierto n® 1 2. Carles, Tinto. Crianza 2003. Crignza 2003,
Fuenee {'.nnp. 'Ihicgn Vinica { hivana. Tarrevellisca, Celler =l Roure, Hereran e
Bataller. ‘Taverners.

La Higneera, Cnrenicnse.

Consejo Regulador de los Vinos de la Denominacion de Origen Valencia
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