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DECADA PRODIGIOSA
Vinoble nace en 1998 para impulsar el
conocimiento y la difusion de los vinos
fortificados, generosos y dulces de
todo el mundo. Vinos exquisitos, raros
v, en muchos casos, desconocidos.

A lo largo de estos diez anos, 25 pai-
ses, y mas de 120 zonas productoras
de los 5 continentes, han participado
en Vinoble, donde se han podido
degustar mas de 1.300 vinos unicos.
Los 40.000 visitantes y profesiona-
les, entre ellos 1.000 periodistas de
40 paises y compradores e importado-
res de 500 empresas, dan fe del éxito
internacional de este Salon de los
Vinos Nobles, unico en el mundo.

El cambio
climaticoy la
senora comisaria

Si alguien no tiene dudas de las nefastas consecuencias
que puede tener el cambio climético son los viticulto-
res y bodegueros espaiioles. No sélo, ni fundamental-
mente, por los efectos sobre la naturaleza, los peligros
consiguientes de desertizacién a lo que tan sensible es
el levante mediterrdneo, la caida en picado de la pro-
ductividad, etc. sino porque pueden alterarse de manera
significativa los perfiles histéricos de nuestros vinos. Un
tema trascendente que tratamos con amplitud y rigor
en nuestras paginas. El incremento de la temperatura
media, la reduccién del diferencial noche/dia, la dismi-
nucién de las precipitacién, la alteracién de los ritmos
biolégicos... podemos encontrarnos con vinos de eleva-
disima graduacién alcohdlica, riesgos permanentes de
sobremaduracidn, desequilibrios y pérdida significativa
de acidez. Por eso, es necesario reconsiderar, a la luz de
los dltimos datos del panel de expertos de la ONU, las
propuestas de la OCM (Organizacién Comun del Mer-
cado) que regira los destinos del sector en los préximos
afnos. Hay aspectos que deben estudiarse mds detenida-
mente, porque los efectos de medidas equivocadas en el
vifledo pueden ser catastrdficas.

A pesar de que Espafia sale bastante bien librada del

trance, hay un par de escollos de dificil digestion: la pro-

Predicciones sombrias

Enemigos y aliados
El cambio climético
obligara a nuevos
modos de elabora-
cion y a seleccionar
los clones que mejor
se adapten.

Pag. 18.
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Vision catastrofista de las consecuencias

del cambio climatico. El vifiedo creciendo en
latitudes impensables hoy, junto a glaciares a
punto de derretirse. Pag. 18.

puesta de arranque de 200.000 hectareas de vifiedo y la
regulacién de destilado de alcoholes. El arranque masivo
e indiscriminado de vifias en nuestro pais supondria un
dafo irreparable para nuestra diversidad varietal, ya que
serfan las cepas mas delicadas y poco productivas las que
serfan arrancadas primero. Y son estas precisamente las
de nuestros varietales autéctonos con mas personalidad:
godello, lado, treixadura, garnachas viejas, callet, babo-
s0... Eso por no hablar del impacto, tal vez irreversible,
para el medio ambiente en zonas donde no es posible
otro tipo de cultivo. Pensemos en Castilla-La Mancha
donde no se puede concebir su paisaje sin la vina, que
es “el bosque” que protege y sostiene la inmensa llanura.
Un dificil reto para la UE que la comisaria europea de
Agricultura, la danesa Mariann Fischer, no parece estar
en condiciones de liderar. Aunque con el cambio climé-
tico quizds en Escandinava puedan plantar vifias mien-

tras se pierden en el Sur.

Noticias del tiempo = = La frontera se

Vides, palmeras y el desplaza.

montafias de 4.000 Dentro de cuarenta
metros en pacifica afos, ciertas regio-
coexistencia. ;Logra- -+ nes viticolas pueden
ra el cambio climati- _~— perder su idoneidad
co lo impensable?

m para el cultivo de la
Pag. 29. vid. Pag.34.




El hielo de los casquetes
polares se derrite,
las vifias se trasladan
al Norte. ;El cambio
climdtico ya estd aqui?

o
Las amenazas del cambio climatico a la vifia. Pag. 18. Baja California: vinos de autor mexicanos. Pag. 40.
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Lectores

La oquedad convexa hace que
la botella sea mas robusta.
& i & - »

Oqguedad convexa de las
botellas de vino

sPor qué tiene la botella tipo Burdeos una oquedad con-
vexa abajo, en la base?
Hermann Kaufmann, Horgen, Suiza

No soélo las botellas de Burdeos sino muchas otras, casi
todas las botellas de vino presentan una oquedad convexa
mads o menos profunda en su base. Sobre todo en el caso de
las botellas de vino espumoso es imprescindible, pues au-
menta la estabilidad: se optimiza la relacién entre el liqui-
do y el cristal que lo contiene. Una botella con la base plana
es menos estable y podria estallar a causa de la alta presion
en su interior (carbonico). Para los vinos tranquilos o sin
aguja, esta forma no es tan imprescindible, pero eleva su
valor, a la vez que el peso de la botella, lo que favorece las
ventas. Ademas, esta oquedad puede resultar ventajosa a la
hora de escanciar, especialmente en el caso del cava o del
vino de Champagne.

Online

cMaceracion de las uvas
blancas?

Segtn tengo entendido, las uvas blancas generalmente se
fermentan sin macerar. Pero seria pensable fermentar las
uvas blancas sobre los hollejos, al igual que las negras para
el vino tinto. ;Existen tales vinos y qué sabor tienen?
Martin Stalder, Suiza

Si, en principio se puede pensar en vinificar las uvas
blancas del mismo modo que las tintas. Pero casi nunca
se practica. Aunque es cierto que hay diversas técnicas y
posibilidades de macerar la uva blanca antes de su fermen-
taciéon, denominadas “macération préfermentaire”. Pero la
fermentacion alcohdlica sobre los hollejos carece de sen-
tido en el caso de las uvas blancas, pues en la elaboracion
del vino blanco se trata de obtener lo antes posible un jugo
transparente, por ello se realiza una clarificacién previa
y se prensa con la méxima suavidad. La temperatura de
fermentacién se mantiene controladamente fresca, para
conservar los delicados aromas voldtiles. Actualmente se
suelen emplear levaduras especiales, de efecto aromatico.
Las razones de este proceder son, por una parte, la pro-
teccién frente a la oxidacién: cuantos mds antocianos
contenga el mosto (por cierto, los pigmentos de los ho-
llejos de las uvas blancas son amarillos), tanto mayor es el
peligro de oxidacion, ya que los antocianos amarillos son
relativamente inestables. Resultan vinos que tan s6lo unos
meses después de la vendimia presentan un color amarillo
oscuro y réapidamente viran al marrén. Por otra parte estd
la cuestién del sabor: si las uvas blancas se fermentaran
con los hollejos, el contacto prolongado con ellos a una
temperatura elevada conllevaria la extraccién de elemen-
tos amargos y aromas vegetales que dominarian en el vino.
Por eso, en el caso de los vinos blancos, se suele intentar
conseguir en un tiempo breve un mosto lo mas limpio po-
sible para la fermentacion.

Acceso gratuito a www.vinum.info [valido hasta el 15 de marzo] Usuario: cambio. Password: clima

El calentamiento global en la red

¢ Qué significa Palo Cortado?

Hasta ahora no he logrado encontrar una traduccién adecuada para Palo

Cortado, designacién de un determinado tipo de vino de Jerez. ;Podrian

ayudarme?

Horst J. Decker, Konigs Wusterhausen, Alemania

El vino de Jerez se hace en su mayor parte con la uva Palomino, también

Cuestion de genes

sA qué se debe que unas uvas sean tintas y
otras blancas?
Alberto Ferrer, Alicante

con algo de Moscatel y Pedro Ximénez (PX). Nada més llegar al lagar, el
bodeguero ya decide qué tipo de jerez se hard con la uva recién vendimia-
da (por ejemplo, madurada con flor o sin flor). Palo Cortado se refiere
a un estilo de vino de Jerez que se sitta entre el Fino y el Oloroso, pero

que en realidad estaba pensado para ser Amontillado (Fino elaborado con

La Organizacién de Investigacién Cien-
tifica e Industrial de Australia (CSIRO)
ha descubierto que existen dos genes res-
ponsables de la pigmentacién o color de
las variedades de uvas. Sus investigadores
descubrieron que las mutaciones genéticas
que produjeron las uvas blancas o verdes
ocurrieron hace miles de anos. Aunque las
vides ancestrales son todas de uvas tintas,
aparecen ya residuos de vino blanco en las Si
tumbas egipcias. Al parecer las variedades
blancas proceden de mutaciones del gen
que controla la produccién de antocianos,
el pigmento antioxidante que da el color
rojo. Hay sin embargo un segundo gen re-
lacionado con el color y es necesaria una
doble mutacién para que la variedad sea
blanca. Los expertos sugieren que ocu-
rrieron unas mutaciones extremadamente
extrafnas e independientes en dos genes, y

estas mutaciones fueron las responsables Cortado.

de producir la primera uva blanca la cual
es el padre genético de todas las variedades
de uvas blancas que existen en el mundo.

punto. Esta raya gruesa
se llama “palo”

durante la elabo-
raciéon se produce la
muerte (no planeada)
ya mencionada del velo
de flor, el palo o raya
que marca dicha bota
de Fino o de Amontilla-
do se tacha cruzéndola
con otro palo. Se tacha o
se divide o se corta. De
ahi el nombre de Palo

en Palo Cortado.

roso, con una raya y un

velo de flor). Si la levadura de flor muere prematuramente, se convierte

Para mantener el control sobre el contenido de las botas (como se llaman
las barricas en Jerez), que con frecuencia maduran durante varios afios,
el bodeguero las marca con una senal. Las que contienen los tipos Fino,
Manzanilla y Amontillado se marcan con una gruesa raya; las de Olo-

Este Jerez esta madu-
rando bajo flor... pero
no siempre es asi.

La pregunta del mes

JEl tinto madura mas lentamente si se guarda en frio?

A través de www.thewineacademy.
com, fundada por Poncho Campo,
organizador del | Congreso Mun-
dial sobre calentamiento global
en la industria del vino, se puede
acceder a todas las ponencias y
articulos del congreso del 2006
y del que se celebrara el préximo
febrero del 2008, con la partici-
paciéon de Al Gore como invitado
especial.

Por otro lado, Hanz R. Schultz da
respuesta, desde Alemania, en la

www.acenologia.com a la inquie-
tante pregunta de cémo puede
afectar el clima a la viticultura en
Europa.

www.conclivit.es publica las con-
clusiones del Congreso Internacio-
nal sobre Clima y Viticultura en el
que se han analizado interesantes
temas como el uso racional del
agua, clima y valoracién de un
vino, el clima y el terroir, la madu-
raciéon de la uva... y mucho mas.
También www.directoalpaladar.com

predice qué zonas vinicolas mun-
diales seran las mas perjudicadas
por el cambio climatico.

Por dltimo un halo de esperanza:
el catedratico de viticultura de la
Universidad de La Rioja, Fernan-
do Martinez de Toda, sostiene que
existen muchas posibilidades para
que el vifiedo supere sin proble-
mas el aumento de los 2° C previs-
to hasta el afio 2050; sus trabajos
los podemos consultar en www.
larioja.com.
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Si. Cuando Sotheby’s subasté en el
afo 2003 la extensa coleccién de vi-
nos del estadounidense Robert Paul,
la directora de la seccién de vinos,
Serena Sutcliffe (ver entrevista, pag.
48), quedd sorprendida por el carac-
ter juvenil de algunos raros vinos de
Burdeos. La explicacién era senci-
lla: este coleccionista maduraba sus
vinos en una bodega especialmente
concebida para ello, a temperaturas
por debajo de los diez grados centi-
grados y con una humedad ambiental

de un 60 por ciento como minimo. En
estas condiciones, las transformacio-
nes quimicas decisivas para la madu-
racién del vino se produjeron mucho
mas lentamente que a las tempera-
turas de guarda habituales. Y parece
ser que la evaporacion también habia
sido muy escasa.

Sobre esta experiencia, habria que
revisar algunos conceptos. Si un gran
vino ha de alcanzar su maduracién
6ptima en un periodo de tiempo dtil,
las recomendaciones de estas obras

(una temperatura de entre 13 y 18
grados) son adecuadas. Pero si, por el
contrario, se quiere otorgar a un tinto
superior una longitud de vida maxima,
es mas conveniente guardarlo a tem-
peraturas mucho mas bajas. Hay que
tener en cuenta que la mayoria de los
vinos superiores, hoy por hoy, salen al
mercado mas maduros que hace tan
s6lo veinte afios. Desde este punto de
vista, tiene sentido decidirse por una
guarda muy fresca que desacelere el
proceso de maduracion.



Actualidad

EL GENOMA DE LA VID

Los cientificos han logrado
completar la secuencia del
genoma de la vid, la cuarta planta
cuyo genoma ha sido descifrado
completamente. Han encontrado
alrededor de 30.000 genes en la
Pinot Noir; entre ellos, tan sélo
89 responsables de la formacion
de terpenoides, compuestos
orgénicos importantes para la for-
macién de los aromas. Los genes
que controlan la produccién de
resveratrol, molécula asociada a
los efectos beneficiosos para la
salud, aparecen 43 veces.

E&J GALLO, EN RIOJA

Uno de los gigantes mundiales
del vino, la estadounidense E&J
Gallo, ha llegado a un acuerdo
para distribuir vino de la D.O.Ca.
Rioja en EE.UU. con la bodega
cooperativa de Urufiuela, Bodegas
El Patrocinio. Esta compafiia se
convertira en uno de los princi-
pales exportadores en el mercado
norteamericano, aunque de
momento no se han desvelado los
términos del contrato.

VINOS VIRTUALES

;Desea usted plantar sus propias
cepas y hacer vino? En el mundo
real, esto supondria una conside-
rable inversion, pero en el mundo
virtual es mas sencillo. Entre en
www.mywinefarm.com vy, si tiene
conocimientos de italiano, puede
convertirse en propietario de una
finca en Asti, en el Piamonte.
Este juego ha sido desarrollado
para hacer publicidad de dicha
region vinicola, patria de la varie-
dad de uva Barbera.

VIVEROS DE VIDES EN CRISIS

No sélo los vinicultores franceses
sufren el mal momento por el que
esta pasando el mercado, también
los viveros tienen dificultades para
vender sus cepas. Desde el afio
2000, las ventas han caido un

45 por ciento. Si hace siete afios
se vendieron 292 millones de
plantas, este afio la venta ha sido
Unicamente de 160 millones.

DETECTOR DE RESACA

Un grupo de investigadores norte-
americanos acaba de dar a cono-
cer un detector de aquellas sus-
tancias quimicas, especialmente
las aminas biogénicas, que se
cree que son responsables de los
sintomas de la resaca. Son unos
compuestos quimicos organicos
que se encuentran presentes en
distintas bebidas y alimentos
fruto de la fermentacion. El vino,
por ejemplo, presenta una gran
variedad de aminas.

Invasion del
reino animal

iY eso que dicen que traen suerte! La va-
riante asidtica de la mariquita preocupa
seriamente a los vinicultores de América
del Norte y, ltimamente, también a los
de Europa. Estos insectos se sienten espe-
cialmente comodos en los vifiedos, don-
de, por otra parte, también son ttiles: un
ejemplar se come al dia hasta 270 pulgo-
nes. Pero en otono, cuando ha pasado la
temporada de los pulgones, se convier-
ten en un problema, pues las mariquitas
empiezan a dedicarse a las uvas. Puede
ocurrir facilmente que se cosechen con
la vendimia: entonces pasan inadvertida-
mente a la vinificacion y, asi, terminan en
el vino, en el que provocan un desagrada-
ble olor a cacahuetes.

En Ontario, Canad4, debido a una inva-
sién de mariquitas en el afio 2001, hubo
que destruir un millén de litros de vino.
Ahora parece que la mariquita asiatica,
originaria de China, estd empezando a

El vino se guarda con todas las
medidas de seguridad, el resto
es cuestion de gustos.

quebraderos de cab
ps vinicultores.®

aclimatarse a nuestras latitudes: en Suiza
ya ha sido hallada en 10 de los 26 canto-
nes,y el Ministerio de Agricultura alemén
ha rogado alos vinicultores y agricultores
que comuniquen a las autoridades el ha-
llazgo de cualquiera de estos insectos. No
llegan a ser peligrosas hasta alcanzar una
densidad de poblacién de 30 mariquitas
por racimo. En Canada, los cientificos es-
tdn experimentando en la actualidad con
niebla de hielo seco, que se pulveriza so-
bre las cepas justo antes de la vendimia y
deja transitoriamente k.o. a las mariqui-
tas, que se caen de las uvas.

Botellas en
la caja fuerte

;No dispone usted de 6ptimas condiciones
de guarda? ;Teme que le roben sus mejo-
res botellas de la bodega? La empresa Au
Bonheur du Vin, con sede en Paris y re-
cientemente también en Ginebra, tiene la
solucién: a partir de seis euros al mes por
24 botellas, seguro incluido, los amantes
del vino pueden depositar sus tesoros en
la bodega de alta seguridad de la empre-
sa. Se puede controlar en todo momento el
estado del depdsito en un libro de registro
de bodega on-line, ademas de recibir un
“extracto de cuenta” mensual. En caso de
tener sed, la empresa le lleva los vinos a
casa en un maximo de cuatro horas.

VINUM DICIEMBRE 2007
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Obra maestra

LLL.C Steel Wings Tourbillon. La fabricacion de un
movimiento tourbillon sigue siendo un arte que
solo domina un selecto punado de manufactu-
ras relojeras. Como miembro de este exclusivo
circulo, Chopard innova y crea el primer volante
gue varia segon la inercia, simplificando en gran
medida el ajuste del mecanismo. El tourbillon,
visible a través de la esfera, estd sostenido por un
puente con un diseno dinamico. Tanto en la caja
como en la esfera, destacan la naturaleza técnica,
el disenio moderno y la elegancia inherente a esta
nueva creacion de la coleccion LUC, La sutil nota
deportiva se combina con una serie de refina-
dos detalles para formar una pieza excepcional,
La indicacion de |la reserva de marcha indica una
autonomia de mas de B dias, asegurada por cuatro
barriletes (sistema patentado LU.C Quattro®).
El Calibre LLLC 4T, desarrollo mayor de la Manu-
factura Chopard, cuenta con un certificado de cro-

németro COSC.
LUC

ManuracTure DE HAUTE HORLOGERIE
Louis-ULysse CHOPARD

LLLC Steel Wings Tourbillon: disponible en edician limi
tada y numerada de 100 ejemplares version oro blanco
[ref. 16gob-aoom)
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NINTENDO, CON EL VINO
Aprender jugando: el 15 de
noviembre, coincidiendo con la
|legada del Beaujolais Nouveau,
Nintendo sacé al mercado japo-
nés el videojuego del vino “Be-
ginners Wine DS”. Los amantes
del vino y los que quieran llegar
a serlo pueden aprender paso a
paso todo sobre la vinificacion y
cata de vinos, examinar sus cono-
cimientos en un test y hacer uso
de un glosario y de 120 recomen-
daciones de vinos concretos.

LA BORGONA SALE DE FRANCIA

La Borgofa exporta la mitad de
sus vinos, la mayor proporcion

de todas las regiones de Francia.
En 2006, el volumen total de
exportacion de vinos franceses
aumento en doce millones de
botellas, de las cuales dos tercios
procedian de las bodegas de la
Borgofia, a pesar de que esta
region s6lo supone un siete por
ciento de la superficie de vifiedos
para vinos tranquilos AOC.

ETIQUETA CRU BOURGEOIS

A pesar de que los tribunales

han declarado no valida la nueva
clasificacién de las fincas de cru
bourgeois del Médoc y su desig-
naciéon como tal, los vinicultores
no se dan por vencidos. Para elu-
dir la prohibicién, la Asociacién
de Crus Bourgeois ha decidido
crear un sello de calidad registra-
do, la “Etiqueta Cru Bourgeois”.
Se aplicaréa a las botellas desde la
afiada de 2007.

ESCASEAN LAS BOTELLAS

En Francia hay escasez de bo-
tellas: los vinicultores se quejan
de que la competencia entre los
gigantes Saint-Gobain y Owens-
Ilinois provoca un suministro in-
completo y tardio. Lo que muchos
vinicultores consideran un medio
de presion para aumentar los pre-
cios, los productores de botellas
lo Ilaman retraso temporal. “Hay
mucha demanda y la estimacién
de las necesidades del sector del
vino no siempre es exacta”, ase-
gura un portavoz de Saint-Gobain.

HAGALO USTED MISMO

Chianti “casero”: algunas webs
de dudosa fiabilidad, como
homebrewit.com o finewines.com,
ofrecen Amarone, Barolo, Chianti,
etc. para hacer en casa. Consiste
en mezclar concentrado de zumo
de uva con agua y fermentar si-
guiendo las instrucciones. El pre-
sidente de la Asociacion ltaliana
de Agricultores ya ha presentado
la correspondiente queja ante la
Comisién de la UE...

10
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La percepcion de los
olores es algo genético.

El olfato es genético

sSu vecino se entusiasma con aromas de
café, cuero y trufas, pero usted sélo hue-
le a tierra mojada? ;Arruga la nariz con
desagrado por percibir notas herbaceas
en el vino blanco mientras que usted
siente deliciosos aromas frutales ascen-
diendo por la nariz? Es posible que la
razén de estas diferentes apreciaciones
sea genética. Investigadores de la Uni-
versidad Rockefeller de Nueva York han
experimentado con 400 personas, a las
que pidieron que olieran 60 aromas di-
ferentes, para posteriormente comparar
sus reacciones con el perfil genético de

Amor por
la Merlot

iPobre  Merlot! Desde
que Miles, el melancéli-
co antihéroe de la pelicu-
la “Entre copas”, declar6
su amor por la Pinot Noir

cada uno. El resultado: pequenas dife-
rencias en la expresién del gen OR7D4
afectan decisivamente al sentido del
olfato. Un ejemplo sorprendente: una
parte de los candidatos describe la an-
drosterona, una hormona de atraccion
sexual masculina, como “desagradable
hedor a orina”, y otra parte como “agra-
dable aroma de vainilla” Moraleja: en
la cata de vinos no existe lo verdadero
o falso. Y si usted se siente mds atraido
por otro u otra comensal que por el
vino que tiene en la copa, ahora ya sabe
por qué: todo es genético.
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Hollywood rehabilita la Merlot.

y no tenia pelos en la lengua para expre-
sar su profunda aversién por la Merlot, esta
Gltima ha tenido grandes dificultades en el
mundillo del vino en EE UU. “;Si alguien
pide Merlot, me voy!” practicamente se con-
virtié en frase de culto. Ahora el cineasta de
documentales Rudy McClain quiere salvar el
honor de esta desdefiada variedad de uva.
Para su pelicula “Merlove” (aun sin fecha
de estreno), ha visitado fincas superiores

como Rubicon en Napa Valley y Pétrus en
Burdeos. Ademas, esta trabajando en una
“gira Merlove” por California para turistas
enolégicos, similar a los viajes enolégicos
centrados en la Pinot Noir inspirados en la
pelicula “Entre copas”, que ya estan tenien-
do gran éxito. Quien quiera participar en la
salvacion del honor de la Merlot puede ha-
cer su donativo en www.merlove.com.
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BODEGAS MARQUES DE VIZHOJA

Ingenio y vinos de autor
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Vinos para acompafar una
buena comida, y aguardien-
tes en curiosas monodosis,

las justas para perfumar y

alegrar el café final.

A mediados de los 60, cuando el mercado del Albarifio era practicamente local, Mariano
Peldez se convirti6 en el omnipresente embajador de la zona. Viaja, pero deja su corazon
en un pazo de aire defensivo, fronterizo, construido en el S. XVIII, que preside su vifiedo,
un paisaje idilico, una alfombra de 40 has. tendida hasta la orilla del Mifio.

Mariano Peldez contempla con satisfaccion
su finca La Moreira, en el término municipal
de Arbo (Pontevedra), lindando con Portu-
gal en la margen del Mifio. Casi 40 hectéreas
de vina riberefia, consideradas undnime-
mente como excelentes para la variedad Al-
barifo, gracias a un microclima que protege
de las heladas, los vientos y las temperaturas
extremas. Satisfacciény conocimiento que ha
sabido trasmitir a sus hijos Jorge y Javier.

Los vifiedos del Condado de Tea pertenecen
a la D.O. Rias Baixas, pero se asientan en el
interior, de espaldas al mar, en una orografia
marcada por las profundas gargantas del Rio
Mino, donde las cepas ocupan pequeiias hi-
leras escalonadas colina abajo. La originali-
dad del proceso de elaboracién pasa por un
especial transporte de la uva que impide que
los granos se rompan y produzcan fermen-
taciones incontroladas y la acetificacién del
mosto. Posteriormente, se combina el mosto
extraido de parte delavendimia con otro ma-
cerado junto con el hollejo durante 24 horas.
Esta técnica viene a ser una semimaceracion
en frio que suma, por un lado, el fuerte ca-
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récter de la variedad depositado en la piel de
la uva y, por otro, los aromas mas afrutados
y delicados del mosto virgen.

Recetas de maestro, vinos de autor
Elresultado, personalisimo y de excelente ca-
lidad, se traduce en el Marqués de Vizhoja,
vino de autor, y el primero que se produjo en
el Pazo La Moreira. Despues nacieron Torre
la Moreira y el Sefior da Folla Verde, estos si,
englobados en la D.O Rias Baixas.

Marqués de Vizhoja, vino de autor sin D.O.,
es un blanco, joven y afrutado, fruto de un
sabio coupage que en la copa refleja las
caracteristicas varietales que recuerdan a
manzanas, peras y notas alimonadas, con
una excelente integracion dulce-acido.
Torre la Moreira es un 100% Albarifio bajo
la D.O Rias Baixas, elaborado con uva pro-
pia de la Finca La Moreira. Expresa en nariz
aromas limpios de mucha intensidad y
complejidad, con sutil memoria de frutas
blancas carnosas, manzana y pera, con fon-
do de hierbas aromaticas.

Senior da Folla Verde, fruto de un coupage

de 70% Albarifio, 15% Treixadura y 15%
Loureira, también estd incluido dentro de la
D.O Rias Baixas, en la subzona del
Condado del Tea, elaborado con uva propia
del vifiedo. Lo mads riguroso del proceso de
elaboracién es la exigencia de que, desde
que se corta el racimo a mano hasta que
entra en el macerador no pueden pasar mds
de 3 horas.

Ese es el fondo, pero su talante innovador
se plasma también en la forma, en las eti-
quetas en Braille o en la ingeniosa presenta-
cion de sus orujos, Gotas del Marqués en
sobrecitos monodosis para anadir un toque
picaro a la taza de café. Envases que garan-
tizan conservacion y servicio.

BODEGAS MARQUES DE VIZHOJA

Finca La Moreira 36430, Arbo,
Pontevedra.

Tel. 986 665 825 Fax 986 665 960
marquesdevizhoja@marquesdevizhoja.
com

www.marquesdevizhoja.com
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MASTER DE ORO

Los Hermanos Pérez Pascuas,
creadores de Bodegas y Vifedos
Vifia Pedrosa, han recibido el
Master de Oro del Forum de Alta
Direccion en un acto que tuvo
lugar en el Palacio de Pastrana
de Madrid, por sus méritos como
impulsores del vino de la Ribera
del Duero, por su vocacién expor-
tadora y por haber conseguido un
vino de renombre internacional.
Un reconocimiento a los Herma-
nos Pérez Pascuas por su brillan-
te trayectoria empresarial durante
los 27 afios de historia de la miti-
ca firma castellana.

ORDEN DEL MERITO CIVIL

Mauricio Gonzalez-Gordon y
Lopez de Carrizosa, presidente
del Grupo Gonzélez Byass, ha
recibido la Encomienda de la
Orden del Mérito Civil de manos
del Secretario General de Comer-
cio Exterior, Alfredo Bonet, en el
transcurso de un acto celebrado
en Madrid. Gonzalez-Gordon pre-
sidi6 la Federacion Espafiola del
Vino en el periodo 2004-2006, y
hoy es vicepresidente de la orga-
nizacién. Durante su presidencia,
el sector experimenté un auge
econémico notable, especialmen-
te en el comercio exterior.

TORRES QUIZ MASTER

El hotel Puerta América acogi6 la
tercera edicién del Torres Quiz
Master. Alli se dieron cita los 18
participantes, sumilleres y profe-
sionales de la restauracion. El
Torres Quiz Master es un trepi-
dante concurso de preguntas y
respuestas relacionadas con el
mundo del vino que ponen a
prueba tanto los conocimientos
viticolas y enolégicos como la
sangre fria y rapidez de los con-
cursantes. El ganador fue Sergio
Vergara, del restaurante Mesana,
del Hotel Guadalpin de Marbella.

PREMIOS A BARON DE LEY

El jurado del «International Wine
& Spirit Competition 2007 »,
celebrado en el Reino Unido, ha
reconocido a Bodegas Barén de
Ley con el premio a la «Mejor
Bodega Espafiola del 2007». A
su vez, también ha recibido el
premio «Best Vintage red wine»
para su Barén de Ley Reserva 7
Vifias, que lo encumbra como el
mejor vino con afiada del mundo.

«Saldn dos Vinos de Galicia», un éxito

Un afio mds el Palacio de Expo-

siciones y Congresos de A Coru-

na (Palexco) acogi6 la celebra-

ci6n del «Salén dos Viios y
Augardentes de Galicia» el pasa-

do mes de noviembre. Se trata ya

de la tercera edicién de este cer-

tamen, que reune al mayor

numero de bodegas y marcas

vinicolas gallegas. El Sal6n tiene

una clara orientacién profesio-

nal, pero la organizacion realizé

una novedosa oferta de activida-

des orientada al publico en gene-

ral (degustaciones, conciertos...).

Esta edicién conté con el apoyo fundamental
de la Conselleria do Medio Rural de la Xunta
de Galicia y del Concello da Coruna. El con-
sejero de Medio Rural, Alfredo Sudrez Canal,
mostré su satisfacciéon por ver como este
Salén crece cada afio en una ciudad en la que
no existe ningdn territorio con denomina-
cién de origen propia, «lo que demuestra
que los gallegos sabemos hacer las cosas bien
para prestigiar los productos del pais».

De nuevo se convocaron diferentes concur-
sos para premiar el mejor vino, el mejor
disefio y el mejor catador. En el concurso de
catadores Hebe 2007, el ganador fue Tomds
Castro Bugallo. Como «Mellores vinos e des-
tilados do Salén», el premiado en la catego-
ria de blancos ha sido Veigadares 06, de Ade-
gas Galegas, y en tinto, VX3 Cuvée Caco, de
la bodega Maria Alvarez Serrano. En el con-
curso «Vesti-lo vifio» los premiados fueron
Expresion 06, de Bodega Pazo do Mar (en

Los premiados en los distintos concursos

del Saldn, con el consejero de Medio Rural,
Alfredo Suarez Canal (centro).

blancos); Joaquin Rebolledo Barrica 05, de
Bodega Joaquin Rebolledo (en tintos); Vifa
Armenteira, de Bodegas Lagar de Fornelos
(en aguardientes y licores) y una mencién
especial a Torre la Moreira, de Bodega Mar-
qués de Vizhoja, por incorporar el braille a
su etiqueta. En esta tercera edicién el ndme-
ro de visitantes estimado por la organizacion
es de 6.000. Ademds destacan la alta partici-
pacién de bodegas en un afio en el que la
produccién de vino es un 40 por ciento me-
nor, debido a la escasa cosecha. La ultima
jornada de esta muestra conté con un espa-
cio dedicado a los «colleiteiros», pequenos
viticultores que con sus uvas elaboran y
comercializan vinos con marcas propias, y
que representan aproximadamente el 65 por
ciento de la totalidad de bodegas gallegas.

Espana Original, nuevos retos

La segunda edicién de Espafia Original, la Feria Nacional de las Denominaciones de Ori-
gen y otros productos agroalimentarios de calidad, que se celebrarg en Ciudad Real los
dias 13, 14 y 15 de mayo de 2008, aspira a mejorar las excelentes cifras de negocio
alcanzadas durante la primera, un objetivo avalado tanto por los mas de 40.000 contac-
tos comerciales logrados en septiembre de 2006 como por los establecidos en estos
meses con empresas que repetiran presencia en el salén, ademas de las seducidas por
los positivos datos. Nemesio de Lara, presidente de la feria, afirma que otro gran objeti-
vo es desarrollar un programa de actividades enfocado a la generacién de negocio, que se
estructurara en torno a dos grandes ejes: «Vender en Espafia y vender en el extranjero».
Otro gran reto es ampliar y organizar de forma alin mas practica la «Galeria del Sabor Ori-
ginal», una vez comprobado que esta propuesta, que permite que los compradores pue-

dan probar los productos
antes de contactar con la
empresa que los ha traido,
se ha convertido en la acti-
vidad estrella de la feria.
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UN «GOLFO» SOLIDARIO

Si usted ve en la tienda un vino
etiquetado con el rimbombante
nombre de Golfo, pensara que
ofrece diversion; pero ademas, si
lo compra, colaborara con una
obra humanitaria: los beneficios
obtenidos de la venta de las bote-
llas encuadradas bajo esta curio-
sa identidad irdn destinados a
construir una bodega en Mozam-
bique, un proyecto solidario en el
que se ha embarcado el mundo
del vino.Siete de las mas impor-
tantes bodegas de las diferentes
denominaciones de origen espa-
flolas se encuentran detras de
este Golfo, una iniciativa que vio
la luz con la afiada del 2004, al
que el prestigioso critico de vinos
Robert Parker le otorgd 95 puntos
en The Wine Advocate.

JOVENES Y EL VINO

Vinos de Rioja y la Fundacién
Espafiola de Nutriciéon (FEN) han
disefiado un novedoso programa
educativo que incorpora degusta-
ciones guiadas por expertos en
las que los universitarios podran
experimentar cémo disfrutar del
vino de una forma moderada y
saludable. El objetivo es hacer
participes a los jévenes de la cul-
tura del vino y que puedan incor-
porarlo en sus habitos nutriciona-
les. El programa arrancé en la
Universidad Carlos |11, el pasado
mes noviembre, mediante una
doble sesién divulgativa.

VINOS DE COOPERATIVA

La Confederacion de Cooperativas
Agrarias de Espafa (CCAE) orga-
nizé en noviembre el IV Salén de
los Mejores Vinos de las Bodegas
Cooperativas, en el que 35 bode-
gas procedentes de Andalucia,
Aragén, Castilla La-Mancha, Cas-
tillay Leén, Catalufia, Extrema-
dura, Galicia, Murcia, Navarra,
Pais Vasco y Valencia se reunie-
ron para promocionar la calidad y
el nuevo estilo de sus vinos. Las
Bodegas Cooperativas elaboran en
Espafia algo méas del 60 por cien-
to de la produccién nacional de
vino, y el volumen de vino embo-
tellado alcanza los 200 millones
de unidades al afo.
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Presentacion Vinoble 2008 en México
Dulce encuentro en el Nuevo Mundo

VINOBLE 2008, el Salén Internacional de los vinos generosos, licorosos
y dulces especiales, se presento el pasado 8 de noviembre en la ciudad
de México ante un nutrido grupo de distribuidores, periodistas, bode-
gueros y profesionales del mundo de la restauracion. Acompafniados de
algunos de los vinos que podrdn degustarse en Vinoble, los asistentes al
acto pudieron conocer de primera mano todos los detalles de la sexta

De izquierda a derecha,
Pablo Baiios, editor de la
separata MiVino México;

Alejandro Vargas,
Director de Relaciones

Piblicas y Operaciones

de EI Club de Banqueros,
y Carlos Delgado,
Comisario de Vinoble.

edicion del Salén, que se celebrard en Jerez de la Frontera (Cddiz) entre

los dias 25 y 28 de mayo de 2008.

La presentacion tuvo lugar en el Club de Ban-
queros de México D.E, uno de los edificios mds
nobles y emblematicos del centro histérico de la
ciudad, antiguo Colegio de Nifas de Santa
Maria La Caridad, adquirido en 1552 por un
grupo de conquistadores y descubridores que se
unieron en una hermandad con el fin de hacer
obras de caridad.

Carlos Delgado, comisario de Vinoble, recordé
las especiales caracteristicas del Salén Interna-
cional de los Vinos Nobles, un encuentro alta-
mente especializado que, cada dos afnos, convo-
ca en Jerez a los mejores vinos generosos,
licorosos y dulces de mas de un centenar de
zonas productoras de todo el mundo.

El comisario de Vinoble anuncié la participa-
cién, por vez primera, de México, Turquia y
Jordania. Carlos Delgado, para quien la incor-
poracién de México tiene un gran valor simbo6-
lico ya que es en este pais donde naci6 la viti-
cultura americana, alabé las condiciones
excepcionales que reune Baja California, y des-
tacé el potencial de esta zona para elaborar
vinos dulces de gran calidad.

México participara en la sexta edicién del Salén
de los Vinos Nobles con tres vinos dulces de L.A.

Cetto, una de las bodegas mas antiguas y presti-
giosas del pais y la de mayor reconocimiento
internacional. Con su presencia se fortalece el
papel de los vinos dulces de América en Vinoble
donde ya participan bodegas de Argentina, Chi-
le, Uruguay, Estados Unidos y Canada.

El acto de presentaciéon permitié a los asistentes
catar una extensa representacion de los grandes
vinos que se reunirdn el préximo mes de mayo
en Jerez de la Frontera.

Hasta México viajaron para la ocasion los vinos
de Sauternes,- incluyendo a Chateau d’Yquem
que ya ha participado en dos catas de Vinoble-,
Alsacia, Banyuls, Tokaj de Hungria, Vin Santo de
Italia, Oportos, Eiswein de Alemania, Austria y
Canadd, vinos de Australia, Chile, Argentina,
Uruguay y México, de Rumania, Eslovenia,
Georgia... De Espafia, moscateles de Mélaga,
fondillones de Alicante, dulces de Jumilla y Yecla
¥, cdmo, no, los vinos de Jerez. En su interven-
ci6én, Alejandro Vargas, director de Relaciones
Publicas y Operaciones de el Club de Banque-
ros, agradecié a Vinoble el haber escogido sus
nobles instalaciones para la presentacion de la
nueva edicion, resaltando el interés del Club de
banqueros por el vino.
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COLECCION VIVANCO

CELECCIOM
ViVANCO

Parcelas de Garnacha y par-
celas de Graciano maduran en
un terreno pobre, de donde
extraen estructura y plenitud.
Tanta, que la serie que inau-
guran, Coleccion Vivanco, se
viste con dos de las fabulosas
piezas clasicas del museo, un
Baco y el friso de un sepul-
cro, una alegoria de la alegre
vida que alimenta el vino.

COLECCRON.
VIVANCO

Terrunos, parcelas y variedades

La relacién de la familia Vivanco con el vino viene de largo. Hoy la cuarta generacion,Rafael, enélogo formado en
la Escuela de Burdeos, se enfrenta con nuevas creaciones desde la base, desde primorosos pagos estudiados al
milimetro, de los qQue extraer calidad y personalidad. Exquisitos vinos de coleccion, limitados e inolvidables.

En los afnos 90, Pedro Vivanco, siempre re-
lacionado con el mundo del vino y las bo-
degas de La Rioja, empez6 a poner en pie su
suefo: en lo alto de un promontorio, ote-
ando los tejados medievales del pueblo de
Briones, vio la luz la Bodega Dinastia Vi-
vanco. A sus pies, mds de 300 hectareas de
vifiedo donde nace el Tempranillo, el Gra-
ciano, el Mazuelo, la Garnacha, el Cabernet
Sauvignon...

A unlado, Sierra Cantabria protege los cam-
pos de los vientos extremos y detiene las
amenazadoras nubes; al otro, las aguas del
Ebro acarician el perfil irregular de los vi-
fiedos. Y junto a la bodega, tomé forma el
Museo de la Cultura del Vino, premiado en
2005 como Mejor Proyecto Enoturistico
Mundial. La construccién supuso ocho afios
de trabajo duro, de cuidado en cada detalle,
codo con codo con sus hijos: Rafael en la
enologia, y Santiago en la gestion y el arte.
Ocho afios que, una vez visto el resultado,
no son nada en comparacion con esa obra
de vocacién eterna que reine mas de 10.000
afios deagricultura, industria, ingenio y pla-
cer, plasmadas en objetos auténticos, en pie-
zas originales explicadas al detalle en los pa-
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neles informativos, audiovisuales e interac-
tivos de cada sala.

Coleccion de terruiios

Pero los cimientos de la obra siguen sien-
do el propio vino, el que llega a la copa, y
los mas novedosos, la serie Coleccién
Vivanco, fruto de unos vinedos cuidados y
una compleja y exhaustiva investigacion. A
las 6rdenes de Rafael Vivanco, represen-
tante de la cuarta generacion, director téc-
nico formado en Burdeos, se han radio-
grafiado las 400 has. hasta identificar cada
parcela, cada pago diferenciado.

Con ese conocimiento se han elaborado
en la nueva y espectacular bodega, en tinos
de roble, Coleccién Vivanco Parcelas de
Graciano y Coleccion Vivanco parcelas de
Garnacha, dos mimados varietales de
gama alta.

Proceden de dos terrufios, uno en Tude-
lilla, una envidiable finca a 500 m. de alti-
tud que pertenecié a un convento cister-
ciense del S. XII que estdn restaurando. El
otro, en Zorraquin, considerado la Milla
de Oro de la zona, tierra avara que apenas
produce la mitad de los 6.500 kg. autoriza-

dos en la D.O. El resultado son vinos muy
personales, de produccién limitada, a base
de una estricta selecccién y una placida
crianza de 18 meses en barricas nuevas.

El Graciano (5.760 botellas) mantiene sus
caracteristicos tonos violdceos en una
cubierta capa, casi opaca; aroma a moras
maduras y a violetas, y una explosion fru-
tal en el paladar.

El Garnacha (2.512 botellas) es de un color
picota intenso, desprende aromas a fram-
buesa y compotas, es puro terciopelo en
boca, y dura en el posgusto fino y comple-
jo. Y se han vestido, por méritos, con dos
magnificas piezas cldsicas del museo: un
friso y un Baco.

DINASTIA VIVANCO

Ctra. N 232, Km. 442. Briones, La Rioja.
Tel: 902 320 001
infobodega@dinastiavivanco.es
www.dinastiavivanco.com
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DUBAI, OBJETIVO DE CEPA 21

El ministro de Obras Publicas de
Dubai y asesor directo del jeque
Al-Maktoum, Mohammed Ali Al-
Shafar, visit6 las instalaciones de
Bodegas Cepa 21 y conoci6 las
peculiaridades arquitecténicas de
la sede y la elaboracién del vino.
La llegada de Al-Shafar se enmar-
ca en la apertura de mercados
que Bodegas Cepa 21 y también
Bodegas Emilio Moro han
emprendido. Esta visita sirvié
para estrenar el helipuerto que se
construyé junto al edificio de la
bodega, y que puede servir para
proporcionar una nueva dimen-
sién al enoturismo.

VIAJEROS DEL VINO

Acaba de presentarse el portal
www.viajerosdelvino.com, busca-
dor espafol especializado en eno-
turismo y cultura vinicola, cuyo
objetivo es ofrecer la mayor cali-
dad posible de una manera rapida
y facil. Estructurado en siete
apartados distintos, el portal brin-
da una amplia informacién sobre
bodegas, hoteles, vinotecas, res-
taurantes, museos del vino, ciu-
dades y rutas del vino, y balnea-
rios o establecimientos que
ofrecen tratamientos con vino o
productos derivados de él.

COCINA EN MINIATURA

Los dias 12,13 y 14 de este mes
de diciembre se celebrarad en San
Sebastian la primera «Feria &
Congreso de la Cocina en Minia-
tura, D'Pintxos». Los locales de la
antigua Tabacalera acogeran todo
tipo de actos relacionados con la
gastronomia especializada en
picas, tapas y pintxos. El Congre-
so contara con demostraciones,
clases magistrales y conferencias
dirigidas por afamados chefs de
la cocina internacional.

LAN EN RIBERA DEL DUERO

Lan abre una bodega en Ribera
del Duero. Esta ubicada en la
localidad de Olmedillo de Roa
(Burgos), a 70 kilémetros de la
capital bafiada por el Rio Arlan-
z6n. Lan ha comprado en ese
municipio nueve hectareas con
vifiedos, donde elaborara vinos
bajo la marca Marqués de Bur-
gos. Con esta operacién, el grupo
con sede en Fuenmayor (Rioja) ya
tiene presencia en tres zonas vini-
colas espafiolas: Rioja, Rias Bai-
xas y ahora Ribera del Duero.
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Jerez,
capital del
turismo enoldgico

Jerez de la Frontera (Céddiz) serd este mes de
diciembre la «capital mundial del turismo del
vino». El Primer Congreso Internacional de
Turismo Enoldgico va a reunir en la ciudad
gaditana a mas de 350 personas, entre las que se
encuentran algunos de los mds prestigiosos
expertos en enoturismo de seis paises de Euro-
pa y Sudamérica.

Especialistas de Francia, Portugal, Italia, Chile,
Argentina y Espafia se van a reunir en un foro
internacional sin precedentes que aspira a mar-
car un antes y un después en el desarrollo de esta
forma de hacer turismo que estd ganando cada
vez mas adeptos en todo el mundo, y que estd
llamada a convertirse en la nueva alternativa de
crecimiento econémico para muchas zonas del
planeta: el turismo enolégico.

La viticultura como recurso turistico, las bode-
gas y las ciudades del vino como atractivos
turisticos, las experiencias enoturisticas en
Espafia, Europa y Sudamérica, el alojamiento en
bodegas, lagares y vifias, la creacién de nuevas
actividades complementarias ligadas al vino y la
vifla, y la propia comercializacién nacional e
internacional del enoturismo constituyen los
grandes temas que se abordardn en este congre-
SO que nace con una vocacién de permanencia,

Pilar Sanchez, alcaldesa de Jerez;

Diego Sales, rector de la UCA;

y Sebastian Sotomayor, gerente de la FUECA
(Fundacion Universidad y Empresa),

en la presentacién del Congreso.

apostando desde su inicio por la celebracién de
nuevas ediciones con caracter bianual.
Organizado por la Universidad de Cadiz, este
Congreso cuenta con el apoyo decidido de la
Junta de Andalucia, a través de su Consejeria de
Turismo, Comercio y Deporte, por un lado, y la
Consejeria de Agricultura y Pesca, por otro. El
Ayuntamiento de Jerez, la Diputacién de Cédiz
(a través del Patronato Provincial de Turismo),
Cajasol y la Asociacion de las Rutas del Vino y
Brandy del Marco de Jerez completan la lista de
colaboradores que hacen posible la organizacién
de un evento que aspira a convertirse en una
referencia en el sector. Jerez ha sido la ciudad
elegida para albergar este Congreso por la cono-
cida proyeccién internacional de sus vinos.

Terrai VO4, rescata la uva Vidadillo

La bodega aragonesa Terrai Vifiedos y
Crianzas, perteneciente a la D.O. Cari-
fiena, acaba de poner en el mercado
su primer monovarietal, Terrai VO4, un
vino de alta expresién elaborado con
Vidadillo o Crespiello. Terrai VO4 es el
primer vino de una coleccién de mono-
varietales realizados con una seleccién
de la mejor uva de las diferentes afia-
das de la firma. El nombre de cada
vino de la coleccién Terrai proviene de
la variedad de uva, asi «V» simboliza
el Vidadillo, y el nimero «04», es el
correspondiente a la afiada que se ha
considerado 6ptima para su realiza-
cion. La Vidadillo es una uva autécto-
na de Almonacid de la Sierra, Unica
area de cultivo en toda Espafia junto

con Longares, cuyos origenes se
remontan al siglo XII. Es una variedad
de gran vigor, de ciclo largo, resistente
a la sequia, de gran intensidad croma-
tica, acidez, cuerpo, tanicidad y nota-
ble riqueza aromatica con matices de
melocoton, lacteos, moras y frambue-
sa. Las escasas cepas que quedan,
todas ellas muy viejas, estan propor-
cionando vinos de alta calidad. Hasta
fechas recientes no se habifa utilizado
una tecnologia cuidada para elaborar
el Vidadillo. Ahora, sin embargo, se
descubre que los vinos elaborados con
esta casta de uva poseen aromas muy
particulares, diferentes a los existentes
en el mercado.

(Para mas informacién: 976142653).
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Recreacion fotografica de la
amenaza del cambio climatico:
la desertizacion amenaza a
zonas hoy fértiles.
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Texto: Fernando Zamora Marin
Facultad de Enologia de Tarragona.
Universidad Rovira i Virgil

sExisten suficientes evidencias cientificas
que corroboren el cambio climético? To-
dos tenemos mas de un amigo, o de un
“primo’, que esta convencido de que eso
del cambio climético es un invento de los
ecologistas y de las organizaciones antig-
lobalizacién. A mi me recuerdan a las ta-
baqueras americanas cuando afirmaban
que no habia suficientes evidencias que
justificaran que el tabaco provocase can-
cer. Del mismo modo, a fecha de hoy, es
imposible afirmar argumento alguno que
ponga en duda la realidad cientifica del
cambio climdtico.

El concepto de cambio climatico hace ya
muchos afos que fue descrito por algu-
nos cientificos que en su momento fue-
ron tachados de alarmistas. Hoy en dia,
por todos es conocido que el consumo de
combustibles fésiles provoca un aumento
de la concentracién de diéxido de carbo-
no y otros gases, los cuales, al reflejar la
radiacién que desprende el planeta, pro-
vocan un efecto invernadero.

Hoy por hoy, las evidencias de que el cam-
bio climdtico comienza a afectar el clima
planetario son tan irrefutables que hasta
el propio George W. Bush ha reconoci-
do muy recientemente la gravedad del
fenémeno. El pasado 28 de septiembre,
el presidente de los Estados Unidos de
América, anuncié en una reunion de los
16 paises mds contaminantes del mundo,
que convocard una cumbre de jefes de es-
tado para tratar de llegar a acuerdos sobre
el establecimiento de unos limites a las
emisiones de gases con efecto invernade-
ro. ;Qué ha pasado para que los represen-
tantes de la primera potencia mundial,
y hasta hace muy poco la mas reticente,
hayan finalmente aceptado la realidad del
cambio climatico?.

Posiblemente la entrada en escena del ex-
vicepresidente demdcrata Al Gore y el tra-
bajo de concienciacién sobre el tema que
ha representado para la sociedad ameri-
cana la pelicula “Una verdad incémoda”
ha influido enormemente. Pero, sin duda
la principal razén ha sido la concesién
del Premio Nobel de la Paz a Al Gore y al
Panel Intergubernamental sobre el Cam-

bio Climético de la ONU. Una vez mds la
Academia Sueca ha actuado como con-
ciencia de la humanidad para denunciar
lo evidente: que la acumulacién de di6xi-
do de carbono en la atmésfera terrestre
estd afectando al clima planetario.

Datos escalofriantes

En 1995 el Panel Intergubernamen-
tal sobre el Cambio Climatico (IPCC),
tras analizar las evidencias acumuladas
durante los ultimos afios, predijo que
durante el siglo XXI el clima planetario
sufrird grandes cambios como conse-
cuencia de la acumulacién de di6éxido de
carbono y otros gases con efecto inver-
nadero. Evidentemente, la evolucién del
cambio climdtico dependerd en gran me-
dida de cémo evolucione la emisién de
CO2 durante los préximos afios. Por esta
razén, el IPCC ha considerado diversos
escenarios en funcién de como seamos
capaces de limitar el consumo de com-
bustibles fésiles y de la tecnologia que se
emplee para la obtencion de la energia.
La Figura 1 muestra las predicciones del
IPCC sobre la evolucién de la concentra-
ci6én atmosférica de diéxido de carbono
durante el presente siglo.

Los datos son verdaderamente escalo-
friantes. En 1958, la concentracién de
CO2 era de 315 ppm (partes por millén).
Actualmente es de 370 ppm, y en el mejor
de los escenarios imaginables, llegaremos
a una concentracién superior a las 500
ppm antes de finalizar el siglo. En la peor
de las casuisticas analizadas, se llegaria a
casi triplicar la concentracién actual.
Evidentemente, esta acumulacién de
di6xido de carbono tendrd consecuen-
cias sobre la temperatura media de la tie-
rra. La Figura 2 ilustra las proyecciones
que el IPCC ha realizado sobre el futuro
aumento de la temperatura del planeta.
La temperatura media aument6 0,6° C
durante el siglo XX en el conjunto del
mundo, y estd previsto que se eleve otro
grado centigrado en el 2050 y mds de 2°
Cen el 2100, en el mejor de los escenarios
previstos.

En el peor, la temperatura media aumen-
tarfa en mds de 2° C en el 2050, y en mds
de 4° C en el 2100. Es necesario sefialar
que estos son datos medios referidos al
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conjunto del planeta y que los efectos del
cambio climético pueden ser mds paten-
tes en algunas zonas. Tal es el caso de la
peninsula ibérica donde el aumento de
las temperaturas durante el pasado siglo
fue de 1,5° C y donde estd previsto que las
temperaturas aumenten por encima de la
media mundial.

Aumento del nievel del mar

Las consecuencias del aumento global de
la temperatura de la tierra repercutirin
enormemente en infinidad de aspectos
que afectan a nuestra vida cotidiana. Qui-
zés el mds evidente serd el del aumento
del nivel del mar. Una mayor tempera-
tura implica una mayor velocidad en la
descongelacion de las grandes masas de
hielo continentales, drticas y antdrticas.
Se ha calculado que el total deshielo de
Groenlandia comportaria un aumento
del nivel del mar de 7 metros, y que el
deshielo completo de la tierra provocaria
un aumento del nivel del mar superior a
los 70 metros. Afortunadamente, las pre-
visiones son bastante mds modestas y se
mueven, segun el IPCC, entre 0,5 y 1 me-
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tro a finales de siglo. Aun asi, un aumento
del nivel del mar como el descrito afec-
tard enormemente a zonas como el Delta
del Ebro, la Manga del Mar Menor y Do-
fiana, por citar tan solo algunos ejemplos
muy significativos.

No obstante, en este punto existen cier-
tas discrepancias debido a la dificultad
de establecer modelos predictivos sobre
la futura fusion de las grandes masas de
hielo. De hecho algunos autores afirman
que el nivel de las aguas del mar crecerd
hasta los 5 metros durante los préximos
100 afios. Las consecuencias de semejante
aumento del nivel del mar pueden ser tre-
mendas: se ha calculado que un aumento
de 5 metros en el nivel del mar generaria
150 millones de refugiados que huirfan
de sus tierras anegadas.

A su vez, aumentaran los riesgos asocia-
dos a fendmenos climaticos extremos.
Habrad mads olas de calor e inundaciones,
la incidencia de los huracanes, ciclones
y tifones aumentara en ciertas zonas del
planeta, mientras que en otras la sequia y
la desertizacién serdn inevitables.

Y sin embargo, los protocolos de Kyoto
no se estdn cumpliendo y las previsiones
sobre las futuras emisiones a la atmoésfera
son pesimistas. Por ejemplo, la progresi-
va industrializacién de China e India han
disparado el consumo de combustibles
foésiles.

Ciertamente, las consecuencias del cam-
bio climatico sobre la agricultura en ge-
neral y sobre la vitivinicultura en parti-
cular serdn también de gran importancia.
El calentamiento global del planeta estd
desplazando las zonas de cultivo de la vid.
Se ha calculado que los limites septen-
trionales de su cultivo se desplazan a un
ritmo de entre 10 y 30 km. por década, y
que esta velocidad de desplazamiento se
duplicard entre el 2020 al 2050.

Esto quiere decir que algunas zonas viti-
colas dejaran de tener las condiciones cli-
midticas adecuadas para el cultivo de Vitis
vinifera, mientras que otras, en las que ja-
mds habia habido vid, podran comenzar
a cultivarla. De hecho, el sur de Inglaterra
ya ha comenzado a producir vino. Asi-
mismo, algunas zonas productoras en las
que se elaboran tradicionalmente vinos
blancos, como la mayor parte del vifiedo
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alemdn, podrian plantearse en los préxi-
mos afios la elaboracién de vinos tintos.

El futuro ha llegado

Pero el cambio climdtico no es un pro-
blema del futuro. Ya ha llegado al vinedo
europeo. Los trabajos del Profesor Jones
de la universidad de Oregon (ver pagina
33) son muy ilustrativos. Tras analizar,
mediante un riguroso estudio estadistico,
cual es la temperatura media 6ptima para
la obtencién de vinos de calidad en diver-
sas zonas productoras, el profesor Jones
propone comparar esta temperatura 6p-
tima con la temperatura media actual y la
futura. La Tabla 1 muestra los resultados
de este estudio.

Una vez mds se constata la realidad del
cambio climdtico, ya que las temperatu-
ras medias entre los anos 1950-89 son en
todos los casos inferiores a las del periodo
1990-99. Este aumento de la temperatu-
ra media ha favorecido la calidad de los
vinos en todas las zonas, con la Gnica ex-
cepcién del Valle del Rhin, debido a que
la temperatura media se ha aproximado a
la temperatura éptima.

Es un hecho constatable que la calidad
media de los vinos ha mejorado durante
los tltimos afios. En muchos casos se pue-
de atribuir esta mejorfa a la implantacién
de nueva y mejor tecnologia, asi como a
la progresiva incorporacién de enélogos
al proceso productivo. No obstante, tam-
bién puede considerarse que esta tenden-
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cia ha coincidido con un periodo en el
que las temperaturas mds elevadas han
favorecido la correcta maduracién de la
uva. Por consiguiente, puede afirmarse
que el cambio climatico ha jugado hasta
la fecha un cierto efecto positivo sobre la
calidad de la uva.

Sin embargo, las previsiones futuras no
son tan halagiiefias. Como se puede ver
en la Tabla 1, el calentamiento previsto
para el periodo 2000-49 oscila entre 0,9
y L,4° C, lo que alejaria a la mayor par-
te de los vifiedos de su temperatura 6p-
tima. En el caso concreto de La Rioja, el
unico ejemplo espafiol analizado en este
estudio, la temperatura media se situaria
a mediados de siglo en 19,4° C, lo que se-
ria casi dos grados superior a la tempe-
ratura 6ptima. Muy probablemente estas
conclusiones pueden ser extrapoladas a la
mayor parte del vifiedo espafiol.

Estrategias

Ante este panorama surge la pregunta in-
evitable: cudles deberian ser las estrategias
encaminadas a paliar sus previsibles efec-
tos negativos. La tendencia general apun-
ta a que cada afio que pase las primaveras
seran mas secas y los veranos mas célidos.
Asi, la pulpa de la uva madurara ain mds
rdpido, alcanzando altas concentraciones
de azucar, bajas concentraciones en 4ci-
dos y un pH muy alto en menor tiempo
que en la actualidad. El periodo com-
prendido entre el envero y la madurez
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FicurA 3. EVOLUCION DEL COLOR DE LAS SEMILLAS
DURANTE LA MADURACION DE LA UVA

@ Envera

industrial disminuird, lo que dificultard
que nuestras uvas alcancen la correcta
madurez aromatica y fenélica. En pocas
palabras, el desfase entre la madurez de la
pulpa y la madurez de las pieles y semillas
se acrecentara.

Bajo estas condiciones, que por desgracia
ya son una realidad en algunas zonas, el
endlogo se ve obligado a vinificar uvas
que adn presentan sus pieles y sus semi-
llas verdes. La coloracién de las semillas
es un buen indicador del verdadero esta-
do de madurez de la uva.

La Figura 3 ilustra la evolucién del color
de las semillas de la uva durante el proce-
so de maduracién. Como se puede ver, las
semillas presentan inicialmente un color
verde muy vivo, y a medida que la uva va
madurando, adquieren un color marrén
tostado. La uva no estard verdaderamente
bien madura hasta que las semillas pre-
senten este color. La razén no es debida a
un capricho estético, sino a que las semi-
llas verdes liberan grandes cantidades de
taninos astringentes y amargos que endu-
recen los vinos y menoscaban su calidad.
Por otra parte, la piel, a medida que la uva
madura, va perdiendo las notas herbaceas
propias de la uva verde y va adquiriendo
los aromas agradables propios de la ma-
durez plena. Estos son los conceptos de
“madurez fendlica” y “madurez aromé-
tica”, términos que resultan imprescin-
dibles para la elaboracién de vinos de
calidad. Estos conceptos presentan adn
mayor importancia en la elaboracién de

vinos tintos ya que los hollejos estdn en
contacto con el mosto durante toda la
maceracion.

El mercado actual de vinos, especialmen-
te el anglosajon, que es el que tradicio-
nalmente marca la pauta, valora sobre
todo aquellos vinos que presentan gran
concentracién y armonia, especialmente
en el caso de los vinos tintos. La concen-
tracién se puede obtener controlando las
producciones viticolas y aplicando las
adecuadas técnicas de vinificacién. No
obstante, si se desea conseguir simulta-
neamente vinos complejos y arménicos,
es indispensable trabajar con uva que
posea un nivel de madurez aromética y
fenodlica realmente elevado.

Por desgracia, en las condiciones climdti-
cas actuales, muchas de las zonas produc-
toras de nuestro pais han de buscar una
cierta sobremaduracién de la uva para
poder elaborar vinos como los descritos,
lo que comporta el inconveniente de que
se alcancen grados alcohdlicos excesiva-
mente elevados. Por esta razon, el grado
medio de los vinos tintos espafioles ha
aumentado continuadamente durante
los dltimos anos, y también por este mo-
tivo, la mayor parte de los vinos tintos de
alta expresién elaborados en nuestro pais
sobrepasan los 14 (e incluso los 15) gra-
dos de alcohol.

Resulta evidente que los vinos de alta gra-
duacién presentan algunos inconvenien-
tes de mercado y bastantes dificultades
asociadas a su elaboracién.

Problemas de mercado

+Algunos paises gravan fiscalmente los vi-
nos de alta graduacion.

*El exceso de alcohol puede afectar la ca-
lidad aromatica del vino, especialmente
con una temperatura de servicio inade-
cuada.

+La referencia a un alto grado alcohdlico
en etiqueta puede desanimar a potencia-
les consumidores. Este tltimo cobra ma-
yor importancia por la implantacién del
carné de conducir por puntos.

Problemas de elaboracion

+La limitacién del grado alcoholico puede
obligarnos a vendimiar uva con una insu-
ficiente madurez fendlica y/o aromética.
+La completa finalizacién de la fermenta-
cién alcohdlica es, en ocasiones, compli-
cada debido a un excesivo contenido en
alcohol.

+Si hay dificultades en la finalizacién de
la fermentacién alcohélica, los vinos pue-
den alcanzar una acidez volatil excesiva.
*El desarrollo posterior de la fermenta-
ciéon malolactica, en caso de ser conve-
niente, es también complicado debido al
excesivo grado alcohdlico.

Por otra parte, la busqueda de una gran
madurez también conlleva que se obten-
gan vinos con una acidez muy baja y un
pH demasiado elevado. Un pH alto pro-
voca también muchos inconvenientes:
*Menor efecto antiséptico del didxido de
azufre (SO2).

*Menor color en tintos.

*Mayor oxidabilidad de los antocianos.
*Mayor riesgo de desarrollo de microor-
ganismos problematicos (Brettanomyces,
Lactobacillus, Pediococcus...).
Evidentemente, las bodegas no pueden
remediar un problema que requiere solu-
ciones drasticas y globales que tan sélo se
puede abordar a nivel planetario, lo que
no libera al sector enolégico de enfrentar-
se profesionalmente a la situacién y bus-
car soluciones imaginativas.

La solucién al creciente desfase entre la
madurez industrial y la madurez fenélica
y/o aromatica no es facil. Bajo mi punto
de vista, tan s6lo hay dos posibilidades:
Vendimiar cuando el Grado alcohdlico y/
o el pH lo aconsejen -y, en ese caso, adap-
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tar la vinificacién a uva verde-, o bien
vendimiar cuando las uvas estén verda-
deramente maduras y aplicar entonces
técnicas destinadas a disminuir el grado
alcohdlico y el pH.

En la primera de las situaciones, se de-
berd evitar una excesiva extraccién del
tanino verde de las semillas. En la Figura
4 se sintetizan algunas de las posibles es-
trategias.

Bésicamente debemos tratar de disminuir
el tiempo de maceracién para evitar la
extraccion de un exceso de taninos de las
semillas y simultdneamente incrementar
la velocidad de extraccién del color.

Para lograrlo, podemos incrementar la
maceraciéon prefermentativa, proteger a
los antocianos mediante el uso de di6xi-
do de carbono, diéxido de azufre o in-
cluso con la adicién de tanino enolégico.
Y también se puede incrementar la velo-
cidad de solubilizacién de los antocianos
mediante el uso de enzimas pectoliticas,
aplicando tratamientos térmicos a la
pasta de vendimia (Termovinificacion,
Flash-détente,...) o incluso mediante
tratamientos mecédnicos del sombrero
mas enérgicos (remontados, bazuqueos,
inundaciones, délestage,...). Finalmente,
si las semillas estuviesen muy verdes, su
eliminacién mediante la aplicacién del
délestage puede ser muy util.

Exceso de alcohol y pH

Por el contrario, si se decide esperar la
correcta madurez de la uva, se deberfan
aplicar técnicas para paliar el exceso de
alcohol y el alto pH, como, por ejemplo:
*Estudiar las variedades que mejor se
adapten al edafoclima, para de este modo
poder seleccionar las que presenten una
mejor madurez fendlica y/o aromitica
con una menor graduacién alcohdlica.
+Para cada variedad vinifera, seleccionar
los clones mds adaptados a un edafocli-
ma progresivamente mds célido y seco.
*Adaptar las técnicas de conduccién del
vifiedo para conseguir una mejor madu-
racion fenélica con menos alcohol.
+Seleccionar levaduras de menor rendi-
miento de transformacién de aztcarl.
+Adaptar las técnicas de vinificacién para
evitar las paradas de fermentacion.
Disefiar técnicas de elaboracién y de

VINUM DICIEMBRE 2007

Acortar la macer
para no extraer tanino de la semilla

FIGURA 4. POSIBLES ESTRATEGIAS DE VINIFICACION A APLICAR
CUANDO LA UVA NO ESTA LO SUFICIENTEMENTE MADURA
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crianza de los vinos tintos que permitan
suavizar la dureza de los taninos en el
caso de que la uva vendimiada no esté lo
suficientemente madura. En este sentido
la aplicacién de sistemas de eliminacion
de semillas, la maceracién prefermentati-
va en frio o la microoxigenacion parecen
tener una gran aplicacién.

+Disefar y aplicacar técnicas para la dis-
minucién de la concentracién de azicares
en los mostos y para la desalcoholizacién
parcial del vino. Dentro de este contexto
la aplicacion de la dsmosis inversa a los
mostos o la aplicacién de sistemas de eva-
poracion del etanol como la “Columna de
conos rotativos” o la técnica del Stripping
pueden ser interesantes.

*Disenar y aplicar técnicas para la dis-
minucién del pH de los vinos. En este
sentido la aplicacion de técnicas como el
intercambio catidnico o la electrodialisis
pueden ser la solucién.

Cierto es que la aplicacion de algunas de
las técnicas sugeridas no estd permitida
por ahora en la Unién Europea, aunque
se deberfa reconsiderar su autorizacién.
No obstante, la verdadera solucién impli-
ca un cambio global en las estrategias de
obtencidn de la energia a escala mundial.
No deseo parecer alarmista ya que deseo
fervientemente que los grandes vinos del
siglo XXII sigan produciéndose en el Me-
diterraneo y no en los fiordos de Norue-
ga o en Siberia. W

Tabla 1. Incidencia del cambio climético sobre la temperatura de diversas zonas producionas europeas

Temperaturas ("C)
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129 13.8 na | R 14
14 1500 0 (] (R 159
Finiec i Valle del Loim 152 158 i 7 LI 13 [
Rurleem ([ 17 - | 1 13
Vallle del Réddamo | 18 188 0.7 ! 0 1.2 0
talia Harola 17.5 18,6 1 ] nzx 1 200
Eapaiia Rivga (%! 18,1 I 1%,

23



Gerardo Méndez. Bodega Gerardo Méndez. Rias Baixas.
Es un asunto muy conflictivo. Cierto es que hemos perdido el rigor de las es-

taciones desde hace 30 aiios. Concretamente, este afio lleva tres meses sin e A : 8 = 1 Pedro Aibar. Viiias del Vero. Somontano.

Hover, pero hace quince afios sucedié algo igual. No creo en el cambio climd- : : : El clima siempre nos ha condicionado y nunca

tico, sino en los ciclos. La subzona del Salnés, donde tengo mis vifiedos, po- & . TR e : ; ' se ha mantenido estable, y la informacion que
= - . - see un clima muy bueno comparado con otras zonas de Galicia. Los vinos, 1 = e i manejamos para analizar su impacto en nues-

en contra de las predicciones, son mejores, con unos niveles de pH y madu- ; tow st tra agricultura no pasa de los 100 afios. En el
rez muy buenos. En la vifia, cada afio, sélo tengo que hacer pequefios reajus- i : | - 3 siglo XIX, se dio por concluida la tiltima “pe-
tes, pero no cambios drdsticos que modifiquen las cepas. En definitiva, estos < quefia edad glaciar”, periodo tras el que nos
cambios climdticos son repetitivos si echamos un vistazo a las estadisticas. : - o . encontramos en constante evolucion.

_— : ;
Pablo Alvarez. Bodega Vega Sicilia. Ribera del Duero. .
Habrd que esperar para ver cémo evoluciona y seguir trabajando cada vez mds en § Ny S } T = ] 3 ’ Miguel Torrgs. /G.rupo Torres.
la vifia para adaptar nuestro trabajo al clima que cada afio tengamos. , Marcos Eguren. Grupo Sierra Cantabria. ' El cambio climdtico es una rea-
' En La Rioja los cambios no son tan dramdticos y alarmantes ' h_d“d,y_ a constatada por los
como en otras zonas espafiolas. Si hemos notado, por ejemplo, czgntzfzcos, e incluso por los ha-
que algunas de las plagas propias de la Rioja Baja estdn ya muy bitantes del planeta, que vemos
cerca de nosotros. Seguramente se deba a una subida de tempe- con sorpresa que la climatologia

5 : . g i ratura, como también ha ocurrido en la Ribera del Duero. Aqui gf”;blz ie manera :zc.lejle(ad:,lz.
N x, ¥ ; ' T Tl muchos vinos parecen incluso mediterrdneos. En los tiltimos tres lo }05 e me’tw” riowrata
o - : ! . . b i3 ; . afios hubo que vendimiar mucho antes. Por el momento no se ui 1 lcon rta els a/al.ﬂenaia e

) ; han tomado decisiones trascendentales en nuestra viticultura, s 'f;lme” 6 la ;” lica so uc.zont

Marco Antonio Sanz. Sitios de Bodega. Rueda. : ; aunque somos conscientes de que tarde o temprano nos tocard. S A G R G e

Fl cambio hacia el cli ificial Jo h ol L i de CO: en la atmésfera seria
cambio hacia el clima a;tz.fzcz,a provocado hace referencia a a nota aromatica incentivar la plantacion de bos-
R del vino: se producen menos pérdidas de aromas. Es una parte importante de la

ques y todo tipo de vegetales en

el planeta, ya que la fotosintesis
Felipe Gutiérrez de la Vega. es todavia la mejor arma que
Bodegas Gutiérrez de la Vega. tiene la naturaleza para luchar
D.O. Alicante. La posicién bioclimd- 8 contra el cambio climdtico. Los
tica en el mundo mediterrdneo nos vifiedos ya realizan esta fun-
asegura unos veranos secos y caluro- cién, como consumidores de an-
sos, unas condiciones favorables para hidrido carbonico y liberadores
unas producciones viticolas de secano f@= e oxigeno a la atmésfera, pero
de interés, sobre todo para algunas en Espafia hay cientos de miles
variedades como el moscatel. ) de hectdreas en las que podria

plantarse nuevamente bosque.

elaboracién de blancos, donde la variedad en las temperaturas y los cambios cli-
madticos son elementos indispensables para conseguir la acidez y el equilibrio.

_ Fernando Zamora. Universidad Rovira i Virgili.
3 . Las consecuencias del cambio climdtico sobre la
- : agricultura, en general, y sobre la vitivinicultura, en
particular, serdn de gran importancia. El calenta-
. T ; miento global del planeta estd desplazando las zo-
nas de cultivo de la vid. Esto quiere decir que algu-
nas zonas viticolas dejardn de tener las condiciones
climdticas adecuadas para el cultivo de Vitis vinife-
ra, mientras que en otras, en las que jamds habia
habido vid, podrd comenzar a cultivarse. De hecho,
el sur de Inglaterra ya ha empezado a producir vino.
Asimismo, algunas zonas productoras en las que se .
elaboran tradicionalmente vinos blancos, como la § s I Pepe Mendoza. Enrique Mendoza. D.O. Alicante.
mayor parte del vifiedo alemdn, podrian plantearse Nuestras variedades ya saben lo que es pasar sed, y se han adaptado desde
en los préximos afios la elaboracién de vinos tintos. | 8 | hace cientos de afios con sistemas de aprovechamiento de agua mejorados:
no sélo saben tomar el agua por el sistema radicular sino que son capaces
de tomarla por el sistema foliar en Alicante. La planta vive del rocio, de la
humedad relativa ambiental que nos aporta la cercania al mar.

, para hacer buenos vinos o si su accion es mds demos-
i trable, pero si es evidente que debemos cambiar nues-
tra actitud o el cambio climdtico lo hard por nosotros.

Juan Jestis Méndez. Bodegas Vifidtigo. D.O. Ycoden-Daute-Isora.

Los ascensos continuados de temperaturas estdn trayendo diversos problemas.

En una zona como la nuestra, de clima subtropical, zona limite inferior para
- ¥ el cultivo de la vid en el hemisferio norte, la disminucién de las necesarias
horas de frio en invierno estd provocando dificultades en la brotacion.




Lo que dicen los
bodegueros espanoles

Ninguno duda de que el clima esta cambiando, aunque no
todos sienten los mismos efectos. En cada zona de Espafia
se preparan para nuevos modos de cultivo y vinificacion.

Marco
Antonio
Sanz

Sitios de
Bodega.
Rueda.

Hace 5 6 6
afios se co-
menzaron a realizar las prime-
ras pruebas en los vifiedos, ya
que los inviernos no tan frios
retrasaban la fase de poda.
Para ello, factores como la luna
y las bajas temperaturas vividas
en los inviernos pasaron a ser
fruto de una investigacion. La
meta era procurar que la savia
alcanzase sus niveles mas ba-
jos, retener la maxima cantidad
de savia en la planta (en su
fase mas parada) para asi po-
der podar y hacer ensayos con
el objetivo de conseguir unas
brotaciones mas uniformes que
las obtenidas tras hacer una
poda normal. De la misma ma-
nera, en las brotaciones se ob-
servaban unos adelantos segui-
dos de unos “parones” de 15 a
20 dias (creados por la planta
al acercarse una época inespe-
rada de frio). Las primaveras
son muy desiguales, hay afios
en que la brotacion se detiene
y determinados golpes de calor
que aceleran el crecimiento y
desarrollo de la vid.
Proporcionalmente, las vendi-
mias se producen antes de lo
previsto, para ello se buscan
formaciones en espalderas mas
altas que ayuden a conservar
mas las hojas y asi poder apro-
vechar lo que tiene la planta
en menos tiempo. Esto crea
un sombreado que actla como
microdifusor para donar un am-
biente mas himedo a la planta
y liberarla del estrés.

Este cambio hacia el clima ar-
tificial provocado hace referen-
cia directa a la nota aromatica
del vino: se producen menos
pérdidas de aromas. Parte im-
portante para la elaboracién de
blancos, donde la variedad en
las temperaturas y los cambios
climaticos son elementos in-

dispensables para conseguir la
acidez y el equilibrio.

La tendencia, en nuestro caso,
hacia la viticultura ecolégica
pretende conseguir un equili-
brio natural de la planta y repe-
ler cualquier plaga con nutrien-
tes vegetales y tratamientos
preparados a base de extractos
de plantas, entre otros.

Pedro
Aibar

Vifias del Vero.
Somontano.

Si la viticultu-
ra y enologias
actuales no
se pueden en-
tender sin comprender el efecto
terrufio (suelo y clima) sobre la
calidad de una uva y un vino,
no podemos desentendernos de
cémo estos pequefios cambios
que cada afio sufre nuestro cli-
ma influyen en nuestras cose-
chas. Si desde hace décadas no
nos cansamos de catalogar las
cosechas y buscar en el clima
la explicacién de por qué un
vino de una determinada afiada
va a evolucionar mejor o peor,
no debemos obviar la fluctua-
cién del clima y su influencia
en nuestras practicas viticolas y
enolégicas.

Dicho esto, considero también
que algunas de las premonicio-
nes catastrofistas que indican
que dentro de 50 afios tendre-
mos que plantar vides sélo al
norte de Normandia son excesi-
vas e injustificadas.

El clima siempre ha sido una
variable que nos ha condiciona-
do y que nunca se ha manteni-
do estable. La informacion que
manejamos para analizar su im-
pacto en nuestra agricultura no
pasa de los 100 afios, que son
una mota de polvo en la histo-
ria de nuestras tierras. Sélo hay
que recordar que, iniciado el
siglo XIX, se dio por concluida
la dltima“ pequefia edad gla-
ciar”, periodo tras el cual nos
encontramos, una vez mas, en
constante evolucion.

Afortunadamente, la viticultu-
ra y enologias actuales tienen
herramientas que debidamente
usadas nos ayudan una y otra
vez a realinear: terrufio, uva,
vino y calidad demandada por
nuestros clientes.

En el corto plazo, los principa-
les efectos que hemos consta-
tado en el vifiedo causados por
la evolucion del clima tienen
que ver con el acortamiento de
los ciclos vegetativos de nues-
tras vides (curiosamente, esta
secuencia se ha interrumpido
este afio, en el que hemos ven-
dimiado relativamente tarde).
Nuestras uvas maduran antes.
Ademas, lo hacen con una ma-
yor acumulacién de azlcares y
con una acidez mas baja que
afios atras (en 2007 tampoco
se ha dado este caso debido a
las lluvias de inicio de verano y
las bajas temperaturas veranie-
gas). Finalmente, obtenemos
con mayor facilidad vinos con
mayor contenido alcohdlico y
concentracion.

El aumento de la temperatura
también ha tenido sus efectos
en la evolucién de algunas pla-
gas, antes desconocidas en es-
tas latitudes, y la casi desapa-
ricion de otras, antes temibles
por su impacto en la calidad de
las uvas.

Es curioso también ver que las
tendencias en la viticultura de
calidad de 10 afios a esta parte
para la produccion de grandes
vinos: maxima exposicion solar,
aclareo de racimos, bajos ren-
dimientos y deshojes, hoy pue-
den resultar contraproducentes,
dado que tienen efectos sinér-
gicos con los producidos por el
cambio climatico y aumentan
los efectos de éste. Tal vez sea
necesario revisar algunos de es-
tos Gltimos criterios volviendo a
una menor superficie foliar para
producir un kilo de buenas uvas
y tal vez eligiendo terrenos con
menor exposicion solar para los
vifiedos en busqueda de cierto
reequilibrio en la fruta.

Hoy para nadie es ya una inno-
vacién plantearse el vendimiar
por la noche o el proceder a un
fuerte enfriamiento de las uvas
a la entrada a las bodegas an-
tes de su tratamiento enolégico.
Estamos, pues, adaptandonos a
este ciclo climatico que seguro
no durara 100 afios.

Juan Jesus
Méndez
Bodegas
Vinatigo.

D.0. Ycoden-
Daute-Isora.
Durante  mu-
chos afios he-
mos estado oyendo hablar del
famoso cambio climatico, pero
todos lo tomabamos como algo
lejano, que estaba en las esferas
de los cientificos y de los politi-
cos, pero que realmente no iba
con nosotros. Sin embargo, en
los Gltimos tres o cuatro afios
estamos observando fenémenos
en la viticultura y en la enologia
cada vez mas patentes que vie-
nen a poner mas de manifiesto
la nueva situacién climatica a
la que nos enfrentamos y sus
efectos sobre la viticultura vy,
por ende, sobre la enologia.

Los ascensos continuados de
temperaturas estan trayendo di-
versos problemas. En primer lu-
gar, en una zona como la nues-
tra, de clima subtropical, zona
limite inferior para el cultivo de
la vid en el hemisferio norte, la
disminucién de las necesarias
horas de frio en invierno esta
provocando dificultades en la
brotacién, resultando cada vez
mas dispar, con la dificultad
que supone la gestion de un
cultivo con estados fenolégicos
heterogéneos, asi como que-
dando cada afio un porcentaje
mayor de yemas en estado de
dormicién, con los consiguien-
tes problemas de equilibrio en
la planta y la disminucién de
produccion.

La disparidad en la brotacién al
final se traduce en disparidad
en el grado de madurez en ven-
dimia, con lo que ello supone
respecto a la necesidad de ho-
mogeneidad para la elaboracion
de vinos de calidad.

Por otro lado, el aumento de
temperaturas medias en la fase
de maduracién de la uva acen-
tla cada vez mas el desfase en-
tre la maduracién tecnolégica
y la maduracién fenélica. Esta
situacién dificulta la elabora-
cién de vinos tintos de calidad,
donde es necesaria una buena
madurez fendlica para poder
realizar maceraciones largas
sin riesgos de extracciéon de
compuestos verdes. Cuando se
consigue esta madurez fendlica

deseada, nos encontramos con
niveles glucométricos que di-
ficultan por un lado el trabajo
de las levaduras y, por tanto,
el desarrollo adecuado de la
fermentacion, ademas de que
obtenemos vinos excesivamen-
te alcohdlicos, con el problema
de comercializacién que ello
conlleva.

Ante esta situacion, es nece-
sario buscar alternativas, que,
dada la orografia de las islas
Canarias, posiblemente pase,
por un lado, por ir migrando los
cultivos a cotas mas altas bus-
cando integrales térmicas mas
bajas; y, por otro lado, por mo-
dificar las practicas culturales
en el cultivo de manera que se
creen microclimas mas frescos.

Felipe
Gutiérrez
de la Vega
Bodegas
Gutiérrez de la
Vega.

D.0. Alicante.
La Marina es
una comarca natural que com-
prende  administrativamente
dos comarcas: Marina Alta y
Marina Baixa. Se trata de una
zona montafiosa con grandes
elevaciones cerca del mar y pe-
quefios valles interiores y zonas
planas litorales. Esta alineacion
montafiosa cerca del mar pro-
voca una serie de microclimas,
atemperados todos por la proxi-
midad al mar, a la vez que tene-
mos contrastes dia-noche en las
zonas montafiosas. El régimen
de lluvias es muy acentuado en
la vertiente levantina de todas
las montafas, con unos niveles
de precipitacién muy elevados.
La posicion bioclimatica en
el mundo mediterraneo nos
asegura unos veranos Secos y
calurosos. Todo ello son con-
diciones favorables para unas
producciones viticolas de se-
cano de notable interés, sobre
todo para algunas variedades
como el moscatel.

Segln el catedratico de la
Universidad de Alicante Jorge
Olcina, el clima de las tierras
valencianas, si se cumplen los
modelos, en los préximos 50
o 100 afios sera mas calido y
menos lluvioso, aunque con
precipitaciones mas extremas.
Esto, analizado desde nuestro
entorno y con las peculiarida-

des fisicas y biogeograficas,
puede hacer de la Marina un
enclave idéneo, donde todavia
mantendremos unos niveles de
precipitacién aceptables y unos
veranos mas secos, condiciones
excelentes para una buena ela-
boracién viticola que no se da-
ran en otras zonas mas secas y
con veranos muy calurosos, que
pueden provocar, como de he-
cho ya esta ocurriendo en algu-
nas zonas peninsulares, la pasi-
ficacién prematura sin alcanzar
el nivel de azicar adecuado.
De hecho, la situacién anterior
ya viene avalada por los mode-
los de prediccion del aumento
de las temperaturas y la deser-
tificacién en la peninsula Ibé-
rica, donde se puede observar
que la comarca de la Marina
aparece como una isla en la
que las predicciones de cambio
se retrasan respecto a las areas
circundantes e incluso a zonas
mas nortefias. Mantendremos
un clima menos seco y mas
atemperado que buena parte
de la Peninsula durante un pe-
riodo mayor de tiempo.

Pepe
Mendoza
Enrique
Mendoza.

D.0. Alicante.
Realmente es-
tamos preocu-
pados, y mas
si vemos la disparidad de afia-
das de los ultimos 10 afioss,
en los que los técnicos hemos
tenido que aguzar los sentidos
pues nos ha ocurrido de todo.
Hemos vivido inviernos crudos
donde las heladas han hecho
que desaparezcan vifiedos,
veranos hipercalurosos, ven-
dimias lentisimas pasadas por
agua, etc.

No tengo un primo cientifico,
pero el sentido comin me dice
que el Mediterraneo, donde se
inicié el cultivo de la vid, sera
la zona menos perjudicada con
el cambio climatico por las si-
guientes razones:

- Las practicas culturales van
enfocadas a un ahorro de agua,
tenemos varietales muy resis-
tentes a la sequia, léase mo-
nastrell, moscatel o garnacha, y
marcos de plantacion tradicio-
nales de baja densidad, 1.100-
1.800 plantas por hectaérea,
con sistemas de poda de bajo

consumo como el vaso bajo.

- Nuestras variedades ya saben
lo que es pasar sed, y se han
adaptado desde hace cientos
de afios con sistemas de apro-
vechamiento de agua mejora-
dos. No sélo saben tomar el
agua por el sistema radicular,
sino que son capaces de to-
marla por el sistema foliar en
Alicante. Con una pluviometria
de 300 I/m? afio, la planta vive
del rocio, de la humedad relati-
va ambiental que nos aporta la
cercania al mar.

- El pino mediterraneo, los al-
mendros, algarrobos, palmera,
vid, romeros, aliagas, esparto...
llevan muchos, muchos afios
de entrenamiento a la falta de
agua.

Creo que el problema sera ma-
yor en las zonas donde las den-
sidades de plantacion por hec-
téreas sean altas, los bosques
sean de arboles avidos de agua
y todo el aporte dependa de los
acuiferos o extracciones.

Federico
Schatz
Bodega
Federico
Schatz.

Ronda.

En este deli-
cado momento
que vivimos debido al cambio
climatico, con un palpable au-
mento de las temperaturas, de-
bemos pensar que en la natura-
leza y el universo todo esta en
constante interaccion y, por lo
tanto, lo biodindmico y lo eco-
l6gico van de la mano. Para mi,
la solucién para la viticultura
seria trabajar en las vifias esta-
bleciendo el orden natural del
cosmos, que se regula por si
mismo con trabajos ecolégicos
y tratamientos biodindmicos.
En Ronda, tenemos la suerte
de contar con una situacién
privilegiada, con un ecosiste-
ma todavia intacto y funcional.
Los vifiedos en armonia con
su entorno producen uvas mas
complejas, perfumadas, y por
eso el resultado es un vino mas
complejo. ;Por qué no declarar
nuestra zona vitivinicola prime-
ra D.O. ecolégica, biodinamica
de Europa?

La discusiéon no es si el méto-
do biodindmico (que podriamos
definir como la homeopatia de
la viticultura) es el mejor para

hacer buenos vinos o si su ac-
cion es mas demostrable (hay
muchas cosas en la biodinami-
ca que no se pueden explicar,
pero las creo porque veo los
efectos), pero si es evidente
que debemos cambiar nuestra
actitud o el cambio climatico lo
hara por nosotros.

La salud de una vifia muestra
su verdadero rostro cuando
las condiciones climaticas son
dificiles. Por eso creo que au-
mentara progresivamente la vi-
ticultura ecolégica-biodinami-
ca. Decia Martin Luther King:
“Aunque supiera que el mundo
se acaba mafiana, plantaria hoy
un manzano”. Yo cambiaria el
manzano por una vid.

Pablo
Alvarez
Bodega Vega
Sicilia.

Ribera del
Duero.

Mucho se ha-
bla del cambio
climatico. Indudablemente,
algo no estamos haciendo bien.
aunque probablemente el mun-
do sigue evolucionando y cam-
biando como lo hace desde su
nacimiento. Cuanto obedece a
una causa y cuanto a otra, no
lo sé.

En el mundo del vino, el gran
cambio climatico creo que se ha
debido a diferentes factores:
1.- La gran influencia en los
Gltimos afios de los vinos del
nuevo mundo y del gusto por los
vinos del nuevo mundo.

2.- La influencia de Parker en
los Estados Unidos para los
consumidores.

3.- La cada vez mayor produc-
cion de vinos mediterraneos.
4.- Y el clima en los ultimos
anos.

Habra que esperar para ver
cémo evoluciona el clima. Este
afio, nos habian anunciado el
afio mas caluroso de la historia,
por lo menos en Espafia. Nadie
ha dicho nada todavia de cémo
ha sido en realidad, quizés por-
que ha sido todo lo contrario.
Pero no ha sido el mas frio, ha
sido como siempre, como has-
ta hace pocos afios. jQué poca
memoria tenemos!

Habra que seguir trabajando
cada vez mas en la vifia para
adaptar nuestro trabajo al clima
que cada afio tengamos.
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Vides, palmeras y montaiias de
cuatro mil metros en pacifica
coexistencia. ;Lograra el cambio
climatico lo impensable?

CAMBIO CLIMATICO

«Y a continuacion, las

noticias del tiempo»

El tiempo se ha vuelto loco, y los vinicultores
también lo acusan. Pero no todo es malo en el
cambio climdtico. Sélo hay que actuar a tiempo.

Griéfico: Schultz/FH Geisenheim

20 40 60 80 100

En nuestras latitudes, el problema del futu-
ro no sera tanto el aumento de la tempera-
tura media anual (grafico de la izquierda):
los investigadores calculan unos cuatro

problematico sera la gran variabilidad de
las temperaturas (grafico de la derecha):
las fluctuaciones entre calor extremo y am-
biente mucho mas fresco traeran consigo

grados centigrados mas; lo realmente

Texto: Jochen Siemens

A veces, no es mas que una pequefa in-
formacién en un periédico que hace re-
ferencia a un tema muy amplio. Asi, re-
cientemente se publicé que el Gobierno
del land Hesse habia decidido apoyar un
proyecto piloto para el riego de vifiedos
en la zona de Rudesheimer Berg. ;Per-
dén? ;Riego por goteo para el vino ale-

VINUM DICIEMBRE 2007

mén? Claro que hemos oido cosas sobre
el riego por goteo para las plantas en el
desierto de Neguev y sobre la irrigacién
de las vinas en el Central Valley de Ca-
lifornia o al pie de los Andes argentinos.
sPero en Riidesheim, al norte del Rin y
de la Drosselgasse, célebre calle repleta de
bares y restaurantes?

Pues asi es. Tampoco en esta region estan
libres del calentamiento constante y de

lluvias tremendamente abundantes.

los fenémenos climatoldgicos erréticos, y
los responsables buscan incansablemen-
te soluciones para minimizar los efectos
previsibles del cambio climdtico inte-
grandolo en sus cdlculos. Ademas de las
anotaciones de los agricultores, los ana-
lisis de los cilindros del hielo extraidos
de profundas perforaciones hechas en las
capas de hielo de los glaciares en las re-
giones polares ponen de manifiesto que
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Foto: Sabine Jellasitz

ESCENARIO: ALICANTE

Lucha por el agua

Alrededor de la ciudad costera de Ali-
cante, el turismo y la agricultura devoran
cada vez mas agua, a la vez que aumenta
el calor y la sequia. En los dltimos diez
anos, el nivel de las aguas freaticas ha
descendido de 200 a 700 metros. ;Se
avecina una guerra del agua?

En este tipo de suelos, la vinicultura
es impensable sin irrigacion.

43 grados. Incluso los grillos han perdido las
ganas de cantar. El sol achicharra la tierra
roja. Pero la palabra “tierra”, ;qué significa
alli? Aquello es un desierto. Una fina are-
na rojiza reverbera hasta el horizonte. Los
lugarefios la Ilaman “Terra Franco”. Es un
escenario de pelicula del Oeste. Sélo faltan
los cactos y alglin que otro pistolero mexica-
no con su tipico sombrero. Por este paisaje
camina un hombre con sus ovejas. Parece
venir de ninguna parte. Se llama José Luis.
Nos cuenta que, antes, era vinicultor. Pero
cuando la sequia empez6 a recrudecerse,
incentivado por las primas por arranque de
cepas ofrecidas por la UE, decidié abando-
nar. Atribuye la sequia a las circunstancias
mas peregrinas. Por ejemplo, al gran nimero
de aviones a reaccion llenos de turistas que
atronan ese desierto con sus maniobras de
aterrizaje hacia el cercano aeropuerto de Ali-
cante. Asegura que los aviones espantan las
nubes que traen la lluvia.

El fragil ecosistema del Levante espafiol
amenaza con desplomarse. Durante siglos,
en este lugar han sabido gestionar la poca
agua de modo que alcanzara para todos.
Pero ahora, que escasea cada vez mas, se
percibe menos ese sentimiento de solidari-
dad. El auge del turismo en la costa exige
mas y mas agua. Al fin y al cabo, los hote-
leros no quieren estropear, con medidas de
ahorro, las vacaciones de sus clientes. Pero
también quieren su parte los productores de
frutas y verduras. Sus monocultivos sélo son
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rentables, en cuanto a volumen de cosecha,
si se riegan abundantemente.

Hace tiempo que la viticultura funciona
como un ecosistema autarquico. Sobre todo
las viejas cepas de Monastrell (variedad
idéntica a la Mourvedre del sur de Francia)
se habian adaptado al arido entorno. Hunden
sus raices en el suelo, hasta llegar a las pro-
fundas capas de lodo que retienen el agua.
Por ello estas vides son capaces de producir
vinos equilibrados incluso con un calor ex-
tremo y un volumen de precipitaciones mini-
mo, de 150 milimetros por metro cuadrado
y afio. Este tipo de viticultura s6lo es posible
con cepas en cultivo extensivo y podadas en
vaso (vides en arbusto), y una densidad de
plantacién de 1.500 plantas por hectérea.
La cosecha es diminuta, pues 4.000 kilos
por hectarea y afio ya es mucho. Pero la se-
quia también tiene una ventaja: no hay nin-
gln problema con la podredumbre ni con las
enfermedades provocadas por hongos.

Menos es mas

Hace unos diez afnos, la vinicultura en Ali-
cante empezé a caminar por derroteros mas
bien cuestionables. Supuestamente aten-
diendo a las exigencias del mercado, algu-
nos vinicultores arrancaron sus viejas vifias
de Monastrell y plantaron vifiedos modernos.
Pero plantaron mucho mas, hasta 6.000
plantas por hectérea y en espaldera (la ma-
yoria, siguiendo el sistema Guyot), y eligie-
ron mayoritariamente variedades de moda.
Por afiadidura, todos estos nuevos vifiedos se
riegan artificialmente por goteo. Asi se han
podido duplicar las cosechas: hasta 8.000
kilos por hectéarea. Y como la mayoria de los
viticultores venden sus uvas a las cooperati-
vas dominantes alli, también han duplicado
Sus ingresos.

No es de extrafar que en los Gltimos afios
cada vez mas vinicultores hayan adopta-
do el cultivo de regadio, méas lucrativo. La
consecuencia es que las vides ya no crean
raices tan profundas para llegar a las capas
himedas del suelo y dependen totalmente
del riego. Como el preciado liquido se extrae
del suelo con bombas, las aguas freaticas,
que hace so6lo diez afios se hallaban a una
profundidad de entre 100 y 200 metros, han
descendido hasta 700 metros en algunos ca-
sos. La batalla por el agua entre las distintas
administraciones, la industria del turismo, la
agricultura y la viticultura, es cada vez mas
encarnizada. Pepe Mendoza, vinicultor de
Alicante, asegura: “Ya hay guerras por el pe-
tréleo. Si no se crean reglamentaciones vin-
culantes con toda celeridad, pronto ocurrira
lo mismo con el agua.”

Foto: Rolf Bichsel

las fluctuaciones del clima son un fené-
meno periddico de nuestra Tierra. Pero
pensar que se puede olvidar el tema y pa-
sar ya al orden del dfa serfa una negligen-
cia. Porque no hay que ser un genio para
darse cuenta de que, desde la Revolucién
Industrial del siglo XIX, la humanidad
estd emitiendo a la atmdsfera de manera
préacticamente explosiva los gases de los
combustibles fésiles acumulados en el
planeta durante millones de afios. Ya es-
tan sonando las alarmas: desde el reciente
informe de las Naciones Unidas sobre el
cambio climdtico global (IPCC), se estan
intentando estimar los peligros y ofrecer
soluciones.

El cambio climdtico afecta especialmen-
te a la agricultura, y mds sensible aun es
la viticultura, no sélo por la ya de por si
estrecha franja que en nuestro planeta
ofrece las condiciones climdticas adecua-
das para la viticultura, sino también por
la singular conjuncién de clima y estruc-
tura del suelo en una situacién geografica
determinada. Y es que un Chéteau Lafite
Unicamente se puede hacer en los suelos
de Pauillac cercanos al rio Gironda, que
ha depositado alli sus sedimentos desde
tiempo inmemorial. Si empieza a hacer
demasiado calor alli para la Cabernet
Sauvignon y la Merlot, por citar Gnica-

mente dos variedades, aunque éstas se
puedan trasladar a regiones climaticas
mds frescas, serfa, l6gicamente, imposi-
ble llevarse el suelo, y por lo tanto el vino
se perderia.

La frontera se desplaza

Pero ni siquiera hace falta que se trate
de algo tan dramatico. También los pe-
quefios cambios pueden tener un efecto
significativo. No hay mds que pensar en
las corrientes de aire frio que soplan de
noche en algunas vifas, que determinan
el caricter del vino; o en el namero de
dias de niebla en los valles de los rios,
que puede provocar la metamorfosis de
toda una region. Segiin la mayoria de los
prondsticos de numerosos cientificos na-
cionales y extranjeros, en los préximos
cincuenta afnos la zona de cultivo de la
vid en el hemisferio norte se desplazard
entre 150 y 300 kilémetros hacia el Nor-
te. Lo mismo ocurrird en el hemisferio
sur en la direccién contraria. ;Quién iba
a extrafiarse del interés de las casas de
Champagne por los suelos de greda de
Inglaterra?

En esta evolucién, lo bueno y lo malo
estin muy proximos. En estos dltimos
veinte anos, el calentamiento progresivo
sin duda ha favorecido a la viticultura

en las regiones templadas. Los estudios
realizados en 27 regiones vinicolas han
demostrado que el aumento de dos gra-
dos centigrados en la temperatura media
en los ultimos cincuenta afios ha benefi-
ciado sustancialmente a la calidad de los
Vvinos.

Pero si el calentamiento contintia, como

La viticultura es
especialmente sensible al
cambio climdtico.

vaticinan todos los prondsticos, esta evo-
lucién derivard negativamente. En los
préximos cincuenta anos, las temperatu-
ras seguiran aumentando (por ejemplo,
se prevé un incremento de alrededor de
tres grados en Portugal). Asi, en las re-
giones vinicolas mds célidas, la situacién
empezard a ser critica. Serd verdadera-
mente imposible que los vinos obtengan
una buena estructura dcida o mantengan
sus aromas caracteristicos. En las regio-
nes calidas, el elevado peso del mosto y
los altos valores de alcohol ya estan dan-
do m4s de un quebradero de cabeza. Pero

Ea 1 W

B F o
= - El'ic au

su esplendor veraniego-

£ Y

la técnica ayuda: el vino se transporta en
camiones cisterna a instalaciones adecua-
das y alli se reduce su nivel de alcohol. y
se vuelven a mezclar con vinos base muy
pesados. Con esto se consigue elaborar
vinos con un moderado porcentaje de
alcohol.

Prevision del tiempo: incierto

Si estos modelos evolutivos fueran esta-
bles, los vinicultores del mundo podrian
actuar en consecuencia. Pero lo que com-
plica el asunto es el caracter errdtico de los
cambios que se prevén. Parece ser que un
verano como el del afio 2006 serd méds ca-
racteristico de la evolucién del tiempo en
un futuro previsible que el tan caluroso
verano de 2003. Recordemos que en 2006,
a una primavera fresca siguieron las sema-
nas de calor en junio. El mes de julio fue el
mas caluroso desde 1985, y agosto, el mds
fresco desde hace veinte afos. Le sigui6 el
mes de septiembre mds cilido desde hace
sesenta afos y un pequeiio diluvio a prin-
cipios de octubre. Tal veleidoso yo-y6 del
tiempo mds bien serd la regla que la excep-
cién. Si en el futuro hubiera que abando-
nar algunas regiones vinicolas, mientras
surgen en otros lugares nuevos vifiedos y
fincas, se plantearian cuestiones culturales
de gran alcance. B




Foto mariposa: Udo Baumgirtner, www.pixelio.de. Montaje: VINUM
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VINO DE CLIMA NEUTRAL

Para el medio ambiente
y para la conciencia

Empezé en Nueva Zelanda, donde el agujero de ozono es el mayor del mundo.
Desde entonces, cada vez mas hodegas aspiran a producir vinos de clima neutral.

El clima estd de moda. Desde que Al
Gore obtuvo el Premio Nobel de la Paz,
como muy tarde, ya no es posible defen-
der opiniones diversas sobre el cambio
climdtico. Y la opinién generalizada es
que la Humanidad tiene que reducir
urgentemente las emisiones de CO2. La-
mentablemente, a la mayoria de la gente
le gusta circular en coche, le gusta tener
la casa iluminada y confortablemente
caldeada en las frias veladas de invierno,
y no quiere renunciar al cordero sego-
viano, ni al aceite de oliva espafol, ni al
champagne francés... El dilema es: ;qué
se puede hacer para paliar el

calentamiento global y, de
paso, la mala conciencia,
sin recortar demasiado el
estilo de vida?
La solucién es muy anti-
gua, y la Iglesia catélica ya
la viene aplicando desde
hace mil afios con el
sistema de las indul-
gencias: la balanza
desequilibrada  por
los pecados se puede
volver a nivelar con
WINE buenas acciones. El
estado ideal del cli-
ma se llama “clima
neutral” o “neutro en
carbono’, y se puede
lograr  reduciendo

a cero las emisiones
Carbon

personales de CO2.
heytral

Haciendo de la necesidad
virtud: marketing con el
cambio climatico.

Compensar los “pecados”

Esto no significa dejar de respirar, sino
ahorrar energfa directa e indirectamente
reduciendo el consumo de electricidad
y gas, cambidndose a las energias reno-
vables, etc. No es que se consiga llegar a
cero, pero ahi es donde empieza el ne-
gocio de las indulgencias. Segun los de-
fensores del concepto de clima neutral,
se pueden compensar las emisiones de
CO2 invirtiendo en energia edlica o so-
lar, o bien en proyectos de reforestacién.
Es lo que estdn intentando cada vez mds
productores de vino. El primero fue la
bodega Grove Mill en Nueva Zelanda,
que frené drasticamente su consumo
de energia, mejord el aislamiento de sus
cdmaras frigorificas y decidié utilizar
botellas mas ligeras. Ademds, invirtié en
un proyecto de reforestaciéon en Marl-
borough Sounds, no muy lejos de su
empresa. Otros pioneros como Parducci
Winery en California, Cullen Wines en
el oeste de Australia y la familia de vi-
nicultores Lacombe, propietaria de cua-
tro fincas vinicolas en Burdeos, estian
poniendo en prictica iniciativas simi-
lares. Pero también es pertinente cierto
escepticismo en lo referente al tema de
la neutralidad del clima. Los expertos
desaconsejan la plantacién de drboles en
zonas en las que originariamente no los
habia, como por ejemplo la tundra, pues
ala larga seria mds perjudicial que bene-
ficioso para el clima. También es facti-
ble la instrumentalizacién de estas ideas
para el marketing. Segtn los informes
de Hans Reiner Schultz, investigador del
clima de Geisenheim, algunas cadenas
comerciales han empezado a solicitar un
balance de las emisiones de CO2 para
los productos. Empresas como Carbon-

EN ANDORRA

LLa cima
del cielo

En Andorra se han animado a plantar
vides. Joan Visa, importante empre-
sario y productor de tabaco, fue el
pionero en experimentar la viticultura
hace ya afios, intento que resulté falli-
do, entre otras cosas por elegir varie-
dades poco aptas para tan extremas
condiciones. Pero su ilusién no le hizo
desistir. Aflo mas tarde, ya bien acon-
sejado, plant6 Gewdrztraminer, una
variedad que soporta los rigores inver-
nales. Y alli en Sant Julia de Loria, un
valle de serena belleza, pasé a formar
parte de su paisaje la vifia en un pano-
rama impresionante, del que la nieve
forma parte inseparable la mayor parte
del afio. El pequefio viduefio posee un
miroclima especial que hace viable la
viticultura en pleno Pirineo y a méas de
mil metros de altitud. Acaba de salir la
primera cosecha, con resultados mas
que satisfactorios, un blanco llamado
“Cim de Cel” (Cima de cielo), un vino
de enorme expresividad y elegancia.
La aspiracion de Joan Visa es elaborar
alguno mas, para lo que se han plan-
tado otras variedades experimentales.
Es posible un futuro con vifiedo en los
profundos valles andorranos, de hecho
ya hay dos iniciativas mas.

fund o The Carbon Neutral Company
comercian literalmente con didxido de
carbono: se hacen cargo del exceso de
emisiones de CO2 de las empresas cuya
politica pretende ajustarse a las directri-
ces del clima neutral y, a cambio de una
remuneracién, procuran paliarlo con
proyectos medioambientales.
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Texto: Profesor Gregory Jones, Southern
Oregon University, Estados Unidos

La vid, una de las plantas mds antiguas
cultivadas por el hombre, junto con la
elaboraci6on del vino, ha generado una
rica historia evolutiva geogréfica y cultu-
ral. Las regiones vinicolas adecuadas para

la produccién de vino de calidad se ha-
llan en zonas geograficas y climatoldgicas
relativamente estrechas. Por esta razén, y
comparada con otros cultivos agricolas, la
vinicultura estd expuesta a mayores ries-
gos relacionados con las fluctuaciones y
cambios del clima a corto y a largo plazo.
El estilo caracteristico de un vino es, ge-

El hielo de los casquetes polares se
derrite, las viiias se trasladan al Norte,
iel cambio climatico ya esta aqui!

yaciones; prewsmnes y Gonsn;c_qenmas generples
- |
apditicultura’y 1a pmdhcclon de vino.

neralmente, el resultado del clima basico,
mientras que las variaciones de cada afo
son las responsables de las diferencias de
calidad de las distintas afiadas. Los cam-
bios climdticos, que provocan fluctuacio-
nes e influyen en las condiciones externas
a nivel general, pueden conllevar trans-
formaciones del estilo de los vinos.

Fotos: Heinz Hebeisen. Montaje: Ricardo Nifio.
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¢ Tipico?

El clima siempre ha sido caprichoso.
El redactor Rudolf Knoll recuerda
lluvias incesantes, fuertes caidas
térmicas y veranos tropicales.

A principios de noviembre de 1980, en el
castillo Schloss Johannisberg, en la region
de Rheingau, invitaron a algunos periodistas
a la vendimia. No hacia suficiente frio para
vino de hielo, pero si un tiempo gélido, de
modo que, de vez en cuando, nos ofrecian
vodka para reconfortarnos. En cuanto al peso
del mosto, el resultado apenas superd los
60 grados Ochsle... lo cual no se debia a la
presencia de los periodistas, sino al afio frio,
[luvioso y francamente lamentable. El afio
anterior, hacia finales de 1978 y principios
de 1979, hubo un descenso repentino de las
temperaturas, desde 10 grados sobre cero a
20 bajo cero. La Riesling aguant6 sin proble-
mas, pero otros muchos vifiedos recién plan-
tados aln no se habian recuperado nueve
meses después, y las cepas produjeron muy
pocas uvas, en algunos casos ninguna.

Algunos afos después, estuve de vacaciones
en agosto en la region austriaca de Burgen-
land. No habia llovido desde mayo. La ven-
dimia empezé pronto; en los restaurantes ya
servian zumo de uva fresco. Aquel afio, en
Austria y Alemania se recogieron grandes vo-
ltmenes de cosecha (la media en Alemania,
130 hectolitros por hectarea); aun asi, la ca-
lidad fue buena y todavia hoy sigue siendo
un placer beber muchos de esos vinos, a pe-
sar de su acidez un tanto blanda. El segundo
recuerdo de aquella afiada esta relacionado
con un coche que se nos estroped junto al
Mosela a mediados de noviembre. Duran-
te la noche, el termémetro Ilegd a casi 20
bajo cero y los vinicultores pudieron vendi-
miar uvas para vino de hielo. El dia anterior,

‘s ‘Uvas maduras: en_nuestras
“Matittides, cada vez"sop, &

mas frecuentes:
]
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habiamos probado unos vinos del afio 1982
con intensos aromas de setas, consecuencia
de las lluvias durante el verano y el otofio,
que habian hinchado literalmente las uvas, y
en Alemania se recogié una cosecha récord
(160 hectolitros por hectarea de media).

Las fluctuaciones se radicalizan

Se podria llenar un libro con ejemplos de los
caprichos del tiempo. Nuestro clima siempre
ha sido propenso a tales fluctuaciones. Pero,
aun asi, algo ha cambiado. El clima se ha
vuelto mas radical, extremista e imprevisible.
;También ha cambiado con ello el vino? En
cierto modo, si. Los vinos delgados de acido
marcado son cada vez mas raros.

Con frecuencia, la fermentacién moderna a
temperatura controlada con mucho carbéni-
co finge en el vino lo que no esta dado por
la naturaleza. Por el contrario, los vinos vi-
gorosos, ricos en alcohol y extracto, que a
menudo incluso recuerdan al brandy, hoy
casi se cuentan entre lo normal. Quiza pron-
to se vuelvan obsoletas las discusiones sobre
la posibilidad de prohibir la chaptalizacién
en la UE, si la naturaleza permite prescin-
dir del azicar de remolacha... Posiblemente,
los sibaritas tengamos que enfadarnos con
quienes afaden sin ton ni son acidez a sus
vinos (como, por ejemplo, muchos de 2003),
volviéndolos amargos y verdes. O bien nos
veremos confrontados cada vez mas con los
aromas avinagrados de los acidos volatiles y
con el olor a naftalina o cal por el estrés de
las cepas, también conocido como UTA (tono
atipico de envejecimiento).

Estos pueden ser los efectos negativos. Pero
yo confio en los productores ambiciosos que
observan detenidamente el clima, el creci-
miento y la evolucién del afio para seguir pro-
duciendo vinos de primera categoria. ;Quiza
incluso mejores que nunca?

Diferentes temperaturas

Para plasmar la idoneidad de determi-
nadas regiones vinicolas y la posible in-
fluencia del cambio climatico sobre ellas,
se puede recurrir a los datos referidos a
la temperatura, como son la temperatura
diaria, la temperatura media de los me-
ses mas calidos o la temperatura media
durante la fase de crecimiento de la vid.
La temperatura media durante el perio-
do vegetativo determina la capacidad
de maduracién de las uvas y, con ella, la
elecciéon de las variedades que pueden
crecer en climas frescos, templados, cali-
dos o calurosos. Por ejemplo, la Caber-
net Sauvignon se cultiva en regiones de
clima templado a caluroso, en las que la
temperatura media durante el periodo
vegetativo se sitda entre 16,5 y 19,5 gra-
dos centigrados (norte de Oregén, Bor-
gofia). Debido a las limitaciones natura-
les que un clima fresco o caluroso pone
a la producciéon de vino de calidad, las
consecuencias del cambio climético no
serdn las mismas para todas las regiones
ni para todas las variedades. Con seguri-
dad, serdn mds notables en las regiones
climaticas limite, y un calentamiento
continuado incluso podréd provocar que
algunas regiones concretas ya no sean
adecuadas para la produccién de vino de
calidad con las variedades de cepa habi-
tuales en dichas regiones.

Desplazamiento de las zonas
de maduracion

Si en una regién que durante el perio-
do vegetativo presenta una temperatura
media de 15 grados Celsius el clima se
calienta en un grado, esta regién, en el
futuro, serd mejor para ciertas varieda-
des de cepa y menos adecuada para otras.
Si el calentamiento es de dos grados cen-
tigrados o mads, la region puede pasar a
pertenecer a otra “zona climdtica de ma-
duracién”. En muchos casos, se ampliara
el espectro de las variedades de uva que
pueden madurar en una region. Pero si se
calienta una comarca que ya se hallaba en
la zona climética calurosa, se modificard
la vinicultura, pudiendo incluso llegar a
hacerse enteramente imposible. Las ob-
servaciones y los experimentos modelo
han mostrado que el cambio climati-
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co no so6lo se manifestara en los valores
medios, sino que posiblemente también
conllevard m4s alternancias abruptas en-
tre calor y frio.

El desplazamiento del potencial de ma-
duracién condicionado por el clima y su
influencia en la calidad de los vinos se
traducirdn especialmente en una acelera-
cién del crecimiento de las plantas y en
unos perfiles de maduracién desequili-
brados. Si una regién presenta unas con-
diciones de maduracién que favorecen la
relacién adecuada entre la acumulacién
de azdcar y la estructura écida, asi como
la formaci6n de un perfil aromdtico 6pti-
mo para cada variedad de cepa, se produ-
ciran vinos equilibrados. En un entorno
demasiado caluroso, la vid acelerard su
desarrollo fenoldgico, lo que probable-
mente llevard a una maduracién del azu-
car mds temprana y mds alta, mientras
que la acidez se perderd, pues los vinicul-
tores esperardn a la concentracién de los
aromas. Si no se realizan intervenciones
en el mosto después de la vendimia, los
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vinos resultaran desequilibrados.

En muchas regiones, ya se han observado
contenidos de alcohol mis elevados. Asi,
en los dltimos treinta afios, el contenido
potencial de alcohol del Riesling de Al-
sacia ha aumentado en un 2,5 por cien-
to. En Napa Valley, California, entre los
anos 1971 y 2001, se ha elevado del 12,5
por ciento al 14,8 por ciento el contenido
medio de alcohol, mientras que han ido
descendiendo simultdneamente los valo-
res de acidez y ha aumentado el pH. Ade-
mas de la transformacion del estilo de
los vinos, el mayor porcentaje de alcohol
influye en el potencial de envejecimiento
de los vinos: aquellos que contienen mds
alcohol envejecen peor que los vinos lige-
ros. En definitiva, si se vendimia ya a fi-
nales del verano, es decir, en un momen-
to mas calido de la fase de crecimiento, la
temperatura de la uva serd mas elevada
¥, siempre que no se riegue lo suficiente,
conllevara una pasificacién mayor o me-
nor de las bayas, lo cual determinard el
sabor del vino.

Una maduracion demasiado
rdapida da como resultado
vinos poco equilibrados.

Viiiedo en Peso da Régua,
inundado por una crecida
del rio Douro.
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en Europa en el afio 1999.

s EN €1 afio 2049, los limites de
las zonas apropiadas para la
vinicultura de calidad se habran

ido desplazando mas al Norte.

|_a frontera se desplaza

Debido al calentamiento del planeta, la
zona adecuada para la vid en Europa se
va desplazando hacia el Norte.

Debido al calentamiento global, en las re-
giones meridionales de Europa resulta cada
vez més dificil producir vinos de calidad
equilibrados. Junto con las altas temperatu-
ras, que hacen madurar la uva mas deprisa,
también el agua se esta convirtiendo en un
problema: las precipitaciones y las aguas
freaticas ya no son suficientes para mantener
con vida ni siquiera las cepas mas frugales.
Dentro de cuarenta afios, ciertas regiones
pueden perder su idoneidad para la vinicul-
tura, mientras otras, al norte de Europa, iran
adquiriendo una nueva relevancia.

El agua, como una joya.
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Observaciones historicas

Una somera observacion histérica mues-
tra que las regiones vinicolas se desarro-
llan cuando el clima es muy favorable.
Los movimientos estdn condicionados
por las modificaciones del clima, que fa-
cilita o dificulta la produccién de vino.
Durante el periodo medieval conoci-
do como “Pequefio Optimo Climdtico”
(aproximadamente entre los afios 900 y
1300 d.C.), cuando las temperaturas me-
dias se situaban en un grado centigrado
por encima de las actuales, las cepas se
plantaban en zonas mds septentrionales,
correspondientes a las zonas costeras del
mar Béltico y el sur de Inglaterra. En la
Alta Edad Media (siglos XII y XIII), la
vendimia tenia lugar a principios de sep-
tiembre; las temperaturas durante el pe-
riodo vegetativo debieron de ser enton-
ces al menos 1,7 grados centigrados mds
altas que las actuales.

En el siglo XIV, un descenso dramatico
de las temperaturas provocé la “Pequena
Edad de Hielo” (que se prolongd has-
ta el siglo XIX). La consecuencia fue el
abandono de la mayoria de los vifiedos
situados mds al Norte. Los periodos de
crecimiento se acortaron de tal modo
que empez6 a peligrar la maduracién de
la uva en la mayor parte del resto de Eu-
ropa. Para reconstruir las temperaturas
de primavera y verano desde 1370 has-
ta 2003, las investigaciones que se basan
en las anotaciones sobre la vendimia en
la Borgona durante esa época muestran
que, desde 1370, en esta region se midie-
ron de vez en cuando temperaturas tan
altas como en la década de 1990. Pero las
conclusiones también permiten deducir
que el tan caluroso verano de 2003 pare-
ce haber sido el mds abrasador que se ha
registrado desde el afio 1370.

Mejores cosechas

En otros estudios de temperatura actua-
les, se han analizado 27 de las mejores
regiones vinicolas del mundo. Se ha de-
mostrado que la media de las temperatu-
ras durante el periodo vegetativo en los
ultimos cincuenta afios ha aumentado en
1,3 grados Celsius. Sin embargo, el calen-
tamiento no ha sido idéntico en todas las
regiones: ha sido superior en el oeste de
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Foto: Rolf Bichsel

Grafik: Jones/Southern Oregon University

¢Habra que seleccionar en el futuro cada
vez mas uvas pasificadas y menos
aquejadas de podredumbre?

Temperatura ideal para la maduracién de la uva

Frio Templado Calido

Temperatura media durante la fase de crecimi
(Hemisferio Norte: Abril a Octubre, Hemisferio Sur: Oct

13a15°C 15a17°C 17a19°C

Miiller-Thurgau
Riesling-Silvaner

Pinot Gris |

Gewiirztraminer |

Riesling |

| Pinot Noir |
| Chardonnay |

| Sauvignon Blanc |

| Sémillon |

| Cabernet Franc |

| Tempranillo |
| Dolcetto |
| Merlot |
| Malbec
| Viognier |
| Syrah
| Uva de mesa

| Ccahbernet Sauvignon

| Sangiovese

| Garnacha

| Carifiena

Nebbiolo

Las cajas amarillas indican el abanico de temperaturas en que la uva
puede alcanzar su madurez.
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Estados Unidos y en Europa, e inferior en
lugares como Chile, Sudéfrica y Australia.
El mayor calentamiento, con un aumen-
to superior a los 2,5 grados centigrados,
se ha observado en la peninsula Ibérica,
en el sur de Francia y en algunas zonas de
Washington y California.

De estos estudios, también se deduce que
la valoracion de las anadas en las regiones
que han acusado mds el calentamiento
subraya el aumento de la calidad global
de los vinos y una menor diferencia entre
las distintas afiadas.

Asi pues, la temperatura durante el pe-
riodo vegetativo es un factor importan-
te en la valoracién de una anada. Segun
la zona y el tipo de vino, un afio que
haya registrado un aumento de un gra-
do centigrado durante la fase de creci-
miento puede hacer que la calificacién
del vino suba entre 10 y 22 puntos. Pero
este estudio también hace notar que en
la valoracién de los vinos influyen otros
factores, como por ejemplo la técnica de
vinificacién.

Las observaciones de las tendencias feno-
légicas de 16 variedades de uva durante
los dltimos cincuenta anos llevadas a
cabo en 11 lugares de toda Europa evi-
dencian que el calentamiento es demos-
trable en casi todas las épocas del ano,
aunque es mas notable en primavera y en
verano (durante la fase de crecimiento).
Sin embargo, el aumento mas importan-
te de las temperaturas se ha registrado
durante las noches.

Regreso a las antiguas regiones

Los datos histdricos documentados y los
disponibles actualmente ponen de mani-
fiesto que los climas de la Tierra se han
desplazado y modificado. Estas oscila-
ciones han determinado la capacidad de
supervivencia de muchos sistemas agra-
rios que dependen de unas condiciones
Optimas presentes en una franja muy
estrecha.

El calentamiento observado en los ulti-
mos cincuenta afios parece ser mayori-
tariamente favorable para la vinicultura
en muchas regiones debido a la prolon-
gacién de la fase de crecimiento en tem-
peraturas mds cdlidas y a la reduccion del
riesgo de heladas. El calentamiento tam-
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bién influye en la evolucién de los limites
polares., ya que se crean nuevas regiones
climéticas favorables para las variedades
de uva ya existentes, especialmente para
las adaptadas al calor. Ademads, algunas
regiones ahora olvidadas vuelven a ser
interesantes para la viticultura. Por otra
parte, las regiones que ya hoy son caluro-
sas experimentardn condiciones todavia
mids célidas y secas, lo cual podria provo-
car cambios en el equilibrio de madura-
ci6n de la uva.

Paralelamente a las tendencias del calen-
tamiento, han mejorado considerable-
mente las técnicas de bodega, el material
bioldgico de las plantas y la gestion del
vifiedo. Todo ello permite a los viniculto-
res paliar algunas de las modificaciones
del clima. Pero sin una mayor compren-
sién de las influencias y evolucién del
cultivo agrario y de la genética, el cambio
climdtico avanzard con mds velocidad
e intensidad que nuestra adaptacion al
mismo. l

Gregory Jones

Es catedratico e investigador del clima
en la Southern Oregon University de
Ashland y especialista mundialmente
reconocido en cuestiones del cambio
climatico y sus efectos sobre la agricu-
ltura y la vinicultura. Jones pronuncia
conferencias en todo el mundo y ha pu-
blicado innumerables articulos y libros
especializados.

¢ Vino de hielo en Burdeos?

El cambio climatico amenaza a Eu-
ropa. Incluso en Burdeos, los vinos
se acercan peligrosamente a la
cota del 14 por ciento de alcohol.
Pero atencidn, porque en Burdeos
ipuede comenzar pronto la préxima
glaciacion!

Quiza esta novela negra del calenta-
miento del planeta presente un giro
inesperado. El cientifico aleméan espe-
cializado en clima Stefan Rahmstorf,
de 46 afos, obtuvo en 1999 el presti-
gioso premio del siglo de la fundacion
estadounidense James S. McDonnel
Foundation por sus investigaciones so-
bre el comportamiento de la corriente
del Atlantico Norte (que es una con-
tinuacién de la corriente del Golfo),
basandose en los cambios actuales
del clima. Por medio de simulaciones
por ordenador, Rahmstorf ha apuntado
que el “calentamiento global” puede
desembocar en una interrupcion de la
corriente del Atlantico Norte, lo cual,
paraddjicamente, tendria como con-
secuencia un masivo descenso de las
temperaturas en Europa. La razén es
que la corriente del Atlantico Norte
transporta en su superficie agua ca-
liente en direccién a Groenlandia. Allf,
tras enfriarse, desciende hacia capas
mas profundas del océano, provocando
una succién que impulsa permanente-
mente aguas calientes en direccién
Norte. Seguidamente, el agua fluye de
vuelta a gran profundidad hacia el sur

del océano. El impulso decisivo para
esta circulacion, que es el descenso
del agua al enfriarse, depende de dos
factores fundamentales: el agua ha de
ser suficientemente fria y suficiente-
mente salada. Ahora bien, Rahmstorf
ha mostrado que el efecto invernadero
podria calentar el agua de las capas
superficiales en el Atlantico Norte y el
aumento de las lluvias podria reducir
el porcentaje de sal de tal modo que el
sistema Ilegase a colapsarse.

Las consecuencias serian de gran en-
vergadura. Si dejara de funcionar este
mecanismo, que se comporta como
una bomba de agua, en gran parte de
Europa occidental las temperaturas
medias descenderian repentinamente
unos cinco grados centigrados de me-
dia. Con ello, las conocidas regiones
vinicolas de Burdeos, Loira y Cham-
pagne pasarian a tener temperaturas
escandinavas. La vinicultura se volve-
ria imposible. En ese caso, el desplaza-
miento actual de la vinicultura hacia el
Norte, condicionado por el clima, daria
un giro abrupto de 180 grados. El sur
de Espafia y el norte de Africa podrian
experimentar un resurgimiento como
paises vinicultores. No obstante, nos
queda un plazo de respiro: el propio
Rahmstorf estima que la situacién des-
crita por él no se producira hasta den-
tro de cien afios, por lo menos. Tam-
bién se muestra reservado en cuanto a
la probabilidad de su pronéstico. Opina
que el riesgo de desaparicién de la co-
rriente del Atlantico Norte “no es nada
despreciable”.

Foto: Sabine Jellasitz

Si el efecto invernadero parara los vientos
del Atlantico Norte, significaria un importante
descenso de la temperatura media de Burdeos.

-
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¢ Roble americano o roble francés?

¢ Cepas centenarias o vifiedo seleccionadao?

¢Una preduccién controlada o una produccion escasa?
¢Variedades autoctonas o variedades por descubrir?

La respuesta esta en la tierra: Terrai VO4 / vidadillo

Terrai. Bienvenidos amantes de lo distinto




Vista del Valle de Santo Tomas,
en Baja California.

Baja California

|_a alternativa
mexicana

Adentrarse en Baja California es tanto como sofiar despierto. Estas son
tierras duras, de paisaje labrado en ocres y verdes por laboriosos viticultores.
Tierras arcillosas, graniticas, calcdreas, secas y cdlidas, bafiadas por un sol
limpio como sus gentes. Y el vino, hijo de sus valles, comienza a mostrar

el rostro de su irrepetible paisaje.

Texto y fotos: Carlos Delgado

El viaje es lento porque Pablo Bafos, mi
anfitrién y editor de la separata mexicana
de MiVino, es hombre prudente y tran-
quilo. Conduce con parsimonia,lo que me
permite contemplar el paisaje con frui-
cién. Bajamos desde Tijuana, donde los
nombres de los “espaldas mojadas” muer-
tos en el intento decoran los kilémetros
del muro fronterizo. Pequenias cruces ne-
gras, un recuerdo de los padres, el nombre
sin mds de un nifio... Este brazo de tierra
poblado de quimeras, sofiado por los es-
pafioles de cruz y espada como un parai-
so de amazonas, oro y codicia, encierra al-
guno de los contrastes mas hirientes y
esperanzadores del moderno México. Por
ejemplo, bordeando los acantilados de la
costa del Pacifico, proliferan las urbaniza-
ciones de lujo que construyen los vecinos
del norte para su escapada al sur, donde
comprar mds barato, y piensan que todo
les estd permitido: farmacias sin restric-
ciones, alcohol libre de puritanismos, gas-
to compulsivo, borracheras intermina-
bles. Pero, de trecho en trecho, lo
mexicano se impone. Cerca de Rosarito
contemplo con arrobo un pequefio chi-
ringuito asomado al mar, donde ofrecen
marisco y comida casera con vinos de la
zona. Todavia viven de la fama que trajo el
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rodaje de la pelicula Titanic.

Asi que hablemos de vino, porque ya aso-
man los primeros vifiedos segiin nos acer-
camos a Ensenada, una estrafalaria ciu-
dad, de urbanismo cadtico, donde se
entremezcla, como es habitual en México,
lariqueza apabullante con una pobrezain-
soportable. No es de extrafiar que la lla-
men la “Cenicienta del Pacifico” Criada y
princesa. Tiene uno delos puertos masim-
portantes del pais, y es cabecera del mu-

Etiquetado de vino a mano
en la Bodega Paralelo.
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nicipio més grande de México. Enclavada
en la Bahia de Todos los Santos, la fuerza
del mar rompiendo contra las rocas ofre-
ce un espectaculo impresionante: un “gei-
ser” de 30 metros de altura, conocido co-
mo “LaBufadora” Pero Ensenada es, sobre
todo, cuna de la tradicién vitivinicola y
centro de consumo local de vino. Hay bue-
nos restaurantes, como “Manzanilla”, que
presume de cocina mexicana de vanguar-
dia. Benito Medina, cocinero y propieta-
rio, también elabora su propio vino aun-
que, juiciosamente, no lo saca a la mesa.
Hemos quedado con cuatro pequeiios bo-
degueros dispuestos a demostrar que esta
California del sur no tiene nada que envi-
diar a la poderosa hermana del norte. Yo
les apodo “los Underground” porque su
produccién, minuscula, apenas si sale de
la zona, cuando alguno de sus vinos debe-
ria estar en los mejores restaurantes de la
capital. Comemos, catamos y comenta-
mos el provenir de estos valles de ensue-
no. Ostiones, almejas ahumadas, tartara
de pescado, albéndigas de camardn, arroz
cremoso de chile poblano... excelentes
productos y buena elaboracion. Los vinos
acompanan dignamente, con algin so-
bresalto. Uno de los bodegueros es cata-
lan, el Dr. (;quién no es doctor, o ingenie-
ro, en México?) Pau Pijoan, veterinario de
profesion. Tiene el entusiasmo de los con-

vencidos, y lo ejemplariza con uno de sus

vinos, un blanco joven muy interesante,
“Silvana 2005”, a base de Chenin Blanc,
Chardonnay, Savignon Blanc y Moscatel.
Sélo 1.385 botellas. Un vino audaz, van-
guardista. Me agrada el paladar ligero y
fresco, los aromas florales y el ligero fon-
do anisado. Alvaro Ptacnik Novoa es mas
escéptico y tradicional, pese a que su tin-
to “Albarolo 2005”, a base de Nebbiolo, tie-
ne enjundia, concentracién y fruta para
dar y tomar. Alfredo Lafarga, cirujano

plastico, trata de contemporizar, y ofrece
un camino intermedio con su “Equinoc-
cio Syrah 2003, balsdmico, con excelente
crianza, aunque un poco sobremadurado.
Para contentar a los gringos, le pregunto
maliciosamente. Bueno, responde, hay
que vender y los compadres o no tienen
suficiente plata o no consumen vino. Joa-
quin Prieto, de Vitinicola Tres Valles pre-
fiere que hablemos de su vino “Jala 2004”,
un tinto de Garnacha con algo de Caber-
net Sauvignon, poderoso, bien cargado de
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fruta madura y un aire mediterraneo que
me resulta entrafiable. La comida ha re-
sultado tan sabrosay placentera como ins-
tructiva. Este grupo de bodegueros inte-
resados prioritariamente en meter en la
botella la identidad de la tierra, muestra el
camino hacia la generalizacion de los vi-
nos de calidad.

La flor y la lluvia

Pero no todo es pequeiio en Baja Califor-
nia. De hecho, conviven los elaboradores
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artesanales con unos pocos gigantes que,
ellos solos, acaparan el 89% de la produc-
cién. Hablo de casa Pedro Domecq, hoy
propiedad de Pernod Ricard,y de L.A. Cet-
to, que con sus 77 afos a las espaldas y
1.000 has. de vifiedo en los valles princi-
pales, produce mas de 600.000 cajas al afio.
Hay otras bodegas de tamafnio medio co-
mo Santo Tomds y Monte Xanic. Asi que
decidimos visitar esta tltima antes de en-
frentarnos con la apabullante realidad de
L.A. Cetto.

En la pagina de la izquierda, instalacio-
nes de la Bodega Monte Xanic; debajo,
cuatro hodegueros artesanos y sus
vinos, acompaiados del cocinero del
restaurante Manzanilla.

En esta pagina, detalle de la Bodega
Paralelo y Gloria Ramos, de la bodega
Casa de Piedra.

“La flor que brota después de la primera
lluvia”, eso quiere decir en idioma indige-
na “Xanic”. Un suefio comun de Hans, To-
mas, Eric, Manuel y Ricardo. Querian ha-
cer vinos exquisitos y exclusivos. No fue
facil, y tras una primera etapa poco afor-
tunada, vuelven con més realismo al viejo
proyecto, elaborar “vinos orgullosamente
mexicanos que aspiren a competir con los
grandes a nivel mundial’, en palabras de
Hans Backhoff, el Director Técnico. Labo-
dega se encuentra ubicada en una zona
privilegiada, con un diferencial térmico
impresionante que pasa delos 40° C de dia
alos 82 C de la noche. Poseen mas de 180
has. de vifiedos que tapizan de verde el Va-
lle de Guadalupe. Desde la bodega, la vis-
ta es impresionante. Karola Seanger, una
joven atractiva de rasgos centroeuropeos,
responsable de ventas y relaciones publi-
cas, nos ensefia la impresionante cava ex-
cavada en el granito, donde se crian los vi-
nos, obra del arquitecto mexicano Diego
Villasenir. Me sorprende la musica clésica
que inunda las instalaciones. Hay teorias,
dice Karola con una sonrisa que refleja es-
cepticismo. Pero la sonrisa se convierte en
expresion de jubilo cuando catamoslos vi-
nos. Me gusta su “Monte Xanic 2004” de
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Cabernet Sauvignon, aunque resulta un
tanto convencional. Mds cardcter muestra
su “Calixa Grenache 20067, calido, medi-
terrdneo, con ese caracteristico regusto a
mermeladade ciruelas que le hace tan pré-
ximo al gusto espafiol. Pero del vino del
que Karola estd mds orgullosa es del “Gran
Ricardo 2002 una lograda combinacién
de Cabernet Sauvignon, Merlot y Petit
Verdot, verdaderamente complejo y ele-
gante, aunque poco representativo de es-
ta Baja California que mira al Pacifico pe-
ro se siente mediterrdnea. Antes de irnos
le pregunto irénicamente a Karola por qué
hablan de Grenache, si la uva, que es de
origen espanol, se llama Garnacha. Se
muestra sorprendida... claro que con ese
apellido.

Del mediano al gigante

Nos acercamos a L.A. Cetto por carreteras
bordeadas de vinas. En una, un gran le-
trero muestra orgulloso la propiedad. Y es
que estamos hablando de toda una insti-
tucion vitivinicola mexicana y su bodega
mds representativa. Se encuentra en pleno
corazén del Valle de Guadalupe, cerros pe-
lados, tierras dridas y el manto verde de las
cepas. Una mezcla fascinante de brisa del
mar y sol abrasador. La bodega no desta-
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Plaza de Toros en la bodega La Cetto, y vifiedos de la hodega.

ca arquitectonicamente, aqui todo es fun-
cional, casi industrial, pero los vinos tie-
nen caracter de terrufio. Y es que su gran
baza son los vifiedos repartidos por los va-
lles de Guadalupe, San Vicente, San Anto-
nio de las Minas y Tecate. Diversidad de
microclimas, variedad de cultivos: nada
menos que cincuenta variedades de uva-
y suelos. Nos recibe el ingeniero (jnatu-
ralmente;) Joaquin Leyva, Gerente de
Planta, que se brinda amablemente a en-

sefiarnos las instalaciones. Nada que obje-
tar. Tecnologia puntera y un buen parque
de barricas en una cava bien disefiada. To-
do respira un aire italianizante, como si el
espiritu del fundador, Angelo Cetto, si-
guiera inspirando el trabajo concienzudo
de la bodega. No es extraio que su Neb-
biolo sea uno de los vinos mds logrados.
Aromdtico,redondo, exaltando el terrufio.
Pero tienen de todo: una linea cldsica, re-
servas privadas, el prestigioso Don Luis
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Seleccién Privada, y el muy exclusivo An-
gelo Cetto. Y un dulce de vendimia tardia
queserd presentado en la préxima edicién
de Vinoble, en 2008. Les pregunto si son
conscientes de que sobre ellos recae la res-
ponsabilidad de dar a conocer Baja Cali-
fornia al mundo. Lo sabemos, me res-
ponde Joaquin. Pues nos vemos en Jerez
de la Frontera, en mayo del afo que vie-
ne. Trato cerrado.

Y vuelta a las bodegas de dimensiones
modestas pero de grandes ambiciones
enoldgicas. Si hablamos de ambiciones
hay que mencionar a Hugo D’Acosta, el
gurd indiscutible de Baja California. Un
hombre emprendedor y carismético que
no s6lo ha creado un vino soberbio en una
bodega de corte rural, pero llena de deta-
lles de buen gusto, como es su “Vino de
Piedra”, mezcla de Tempranillo y Caber-
net Sauvignon, sino que ha ayudado vy si-
gue ayudando a otros bodegueros em-
prendedores. Su dltima creacion es la
bodega Paralelo, la mds avanzada e inno-
vadora de México. Pura enologia del te-
rrufio que se refleja en la propia cons-

Entrada a la hodega Casa de
Piedra; y Karola Saenger, endloga
de Monte Xanic.

truccién: murales donde la huella de ob-
jetos, vegetales, manos... decoran los espa-
cios abiertos. Y si genial es el disefio, no
menos sugerente es la idea fundacional:
crear una propiedad abierta a socios que
puedan elaborar su propio vino con las
uvas de la propiedad. Le pregunto a Ale-
jandro D’Acosta, el hermano menor, ar-
quitecto y socio, el por qué del nombre.
Porque es un proyecto paralelo a la otra
bodega, “Casa de Piedra”, los mismos va-
rietales, el mismo assemblage... aunque el
resultado sera, l6gicamente, distinto, con-
testa. Yalo es. Nada que ver los “Arenal En-
samble BAII 2005”, a base de Cabernet
Sauvignon, Petit Syrah, Barbera, y Merlot,
de aroma complejo, uva madura, notas

florales y una perfecta crianza en roble
francés, con el “Vino de Piedra 2001”, un
tinto de corte actual, con la fruta perfec-
tamente integrada, buena acidez y taninos
densos pero bien maduros. O con la nue-
va linea Acrata, un Garnacha y Syrah es-
pléndido, pleno de frutosidad, goloso, sen-
sual y libertino. Fruto de una enologia
libre, emocional y reflexiva.

Continuamos viaje hacia la noche. Hay
mucho que ver y que alabar: el trabajo de
José Luis Durand y su vino “Icaro”. Prodi-
giosalalabor de este hombre generoso cu-
ya asesorfa enoldgica se extiende por los
valles en una docena de proyectos. O Vic-
tor Torres Alegre, un purista de la vieja es-
cuela bordelesa, pionero en medirse con
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los grandes en los concursos internacio-
nales. Como no podia ser menos su bode-
ga se llama Chateau Camou, y sus vinos
“Premium” tienen justa fama. Estd reali-
zando un proyecto muy personal en La Jo-
lla donde, paradojas de la vida, utiliza tec-
nologia puntera de vinificacién. Pero hay
mds: las artesenales bodegas Aborigen,
Mogor, Badén, JC Bravo, Tres Mujeres...
Todos, junto a Barén Balché o el “garagis-
ta” (elaborador de los minudsculos “vins de
garage”) Valmar, pugnan por conseguir
una Denominacién de Origen para los vi-
nos de Ensenada que garantice el futuro
de calidad en una zona demasiado tenta-
dora para los oportunistas.

Pablo Banos, entusiasmado con la visita a
bodegas de las que s6lo conocia el nom-
bre, ha demostrado ser un excelente y pa-
ciente anfitrién, y un conductor seguro
aunque algo despistado. Nos hemos per-
dido varias veces sin mayor problema has-
ta que se ech6 la noche encima. Buscamos
alojamiento en una casa rural rodeada de
vinedos y aislada. Las indicaciones son
confusas, la noche, oscura, yla pérdida, se-
gura. El sentido de la orientacion de Pablo

AGENDA DE VIAJE

es ligeramente mejor que el mio, lo cual
resulta a todas luces insuficiente. Final-
mente, conseguimos alcanzar nuestro des-
tino: “La Villa del Valle” (antes “Las brisas

del Valle”), un pequefio hotelito de seis ha-

bitaciones, creaciéon de Eileen y Phil Gre- RESTAURANTES

gory, matrimonio estadounidense jubila- Manzanilla

do que ha puesto el corazén y un poco de Riveroll, 122
Ensenada

cabeza en levantar este pequefio oasis de
Tel. (646)1757073

www.rmanzanilla.com
Excelente propuesta culinaria a base de ingre-
dientes locales. Mariscos y pescados de soberbia

amabilidad. Un lugar apasionante, donde
la comodidad no estd reiida con cierto ai-
re familiar y aventurero. La mejor Califo-

nia yankee en el sur mexicano. IEEHITE,
Un sueio reparador antes de emprender HOTELES
viaje de regreso a Tijuana para tomar el La Villa del Valle

San Antonio de las Minas, B. C.

Tome el camino de terraceria de El Porvenir, y 600
m. adelante tome el camino ubicado a la izquierda
que lo lleva a través de 7 Km. al hotel. Siga la
sefalizacion.

Tel. (646) 113-3629 / 183-9249
www.lashrisasdelvalle.com
info@Ilasbrisasdelvalle.com

Ubicado sobre una loma desde donde puede
apreciar el hermoso paisaje del valle. Cuenta
con seis habitaciones exquisitamente decoradas,
comedor, sala para TV, sala de estar con chime-
neay terraza.

avion hacia México D.E la gran drea me-
tropolitana que, con sus casi 20 millones
de habitantes, debe convertirse en el prin-
cipal mercado de los vinos de Baja Cali-
fornia. Ya estd ocurriendo. Desarrollar una
poderosa industria vitivinicola en Méxi-
co, comenzando por este paraiso vitivini-
cola, es vital para que Baja California de-
je de transformarse en cenicienta cada
media noche. Y pueda contribuir, de pa-
s0,a que en la frontera no sigan florecien-
do mads cruces negras. m

antos pars disfrutar de la fantasia de un vina Gnico como
‘Gran Resarva. Momentos para reir y calebirar, compartie y

I‘H‘Il‘dﬂtmtl Gran Reserva, Hay caras gue no s& alvidan,
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Serena Sutcliffe,

iqué debemos comprar para
nuestra propia bodega?

Gracias a su saber sobre vinos, la casa de subastas Sotheby’s ha conseguido
facturaciones millonarias. Ella aconseja a los amantes del vino avispados
que se financien su aficion especulando con vinos de culto.

Entrevista: Barbara Schroeder
Fotos: Rolf Bichsel

Serena Sutcliffe, usted es una de las gran-
des autoridades del mundo del vino.
¢Como ha llegado a ocupar una posicion
tan singular?

El vino me empez6 a interesar ya a los 16
anos, pero la cata no se convirtié en una
profesiéon para mi hasta 1972. Entonces
trabajaba de traductora en Paris y pasaba
todos los fines de semana en los vifiedos.

Pero para desarrollar su carrera se tras-
ladé a Inglaterra. ;Es que Francia no es
buen lugar para los expertos, o bien en-
tonces aun le faltaban conocimientos?
Me habria gustado quedarme, pero no
habia perspectivas verdaderamente inte-
resantes. En Francia se puede ser experto
en una region. Pero yo queria especiali-
zarme en vinos superiores de todas las
regiones, y para eso Londres es el lugar
clave. En ningin otro sitio hay vinos de
tanta calidad y variedad.

Pero ahora Londres ha de compartir su
privilegiada posicion con otras metro-
polis como Nueva York.

Si, eso es cierto. Aunque algunas personas
interesadas vienen a vernos a Londres, el
verdadero mercado estd al otro lado del
Atlantico. En Nueva York se concentran
las mayores fortunas de los EE UU vy alli

también se encuentran las colecciones
mas fabulosas. Por eso abri en 1994 nues-
tra oficina en la Avenida York.

:Como se explica la gran demanda de
vinos superiores en EE UU? ;Es impor-
tante poseer una coleccién cuando se
pertenece a la alta sociedad?

Coleccionar vinos raros viene después
de comprar una casa, una residencia de
invierno, una limusina de lujo, un yate o
algunos cuadros. Todo ello forma parte
del estilo de vida americano.

También en China se han abierto nue-
vos mercados. Su filial en Hong Kong,
stendra pronto una secciéon de vinos?
No serfa sensato hacer caso omiso de
tales tendencias, pero ain vacilamos. El
mercado chino es complicado y protege
sus propios intereses. Por sus elevados
impuestos para la importacién y expor-
tacion, se cifie a los actores locales. Lo
cual no es una ventaja para los clientes.
Una subasta realmente lograda es aquella
que no conoce fronteras.

El publico es una de las condiciones ba-
sicas para el éxito de una subasta. Pero
squé papel desempena la calidad del
vino?

La mercancia debe ser de primerisima
calidad. Por eso prefiero colecciones que
no hayan salido de la bodega desde su

compra en primeur. Las colecciones de
los expertos en vinos son éptimas. En el
caso de colecciones particulares, hay que
conocer su historia con exactitud y saber
cémo y cuando se adquirieron.

Usted domina varios idiomas a la per-
feccion, viaja constantemente alrededor
del mundo y dirige numerosas catas de
vinos. ;Son éstas condiciones impres-
cindibles para saber donde y cuando un
amante del vino quiere deshacerse de su
coleccion?

Las subastas de éxito son bien conocidas.
Alli tomo contacto con coleccionistas,
empieza a construirse una relacién de
confianza y me piden consejo para una u
otra compra. En principio, un coleccio-
nista siempre compra demasiado. Pero su
bodega tiene unas dimensiones determi-
nadas y un dfa me llama directamente o
bien deja caer la frase: “Tengo demasiadas
botellas”

La composicion de la bodega, spermite
sacar conclusiones sobre el caracter del
coleccionista?

Unos compran para beber, otros para in-
vertir, y otros para que sus hijos hereden
la coleccién. En California entusiasman
los vinos italianos y los grandes Caber-
nets, pero un francés se cefiira casi exclu-
sivamente a los vinos franceses. Los pro-
fesionales de la gastronomia prefieren los
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Sutcliffe, mujer del vino:
“El verdadero mercado esta
en Nueva York”.
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A Serena Sutcliffe le
falta orden en su bodega
MAVELER

grandes vinos de la Borgona, por lo bien
que combinan con los platos y guisos, y
el publico mas joven preferird un Cote-
Roétie de Guigal con notas de madera
nueva, por ejemplo.

$Qué compras aconsejaria usted a una
persona normal que quisiera empezar a
formarse su propia bodega?

Le aconsejaria comprar vinos que se
puedan beber ya. Estoy pensando, por
ejemplo, en algunos buenos crus bour-
geois. Y completaria con algunos vinos
superiores que, cuando hayan alcanzado
sumomento 6ptimo, se puedan revender
para financiar esta aficién. De este modo,
la bodega se financiara sola.

$Qué opinioén le merecen los vinos del
Nuevo Mundo? ;Podran celebrar pron-
to su inclusion en las subastas?

Aun no. Las subastas son un negocio
muy conservador y estdn dirigidas sobre
todo a los crus clasicos. Ademads, en la ac-
tualidad el mercado se estd polarizando:
la diferencia de precio entre los grandes
nombres y los menos conocidos es cada
vez mayor. Muchos compradores, por
ejemplo del Nuevo Mundo, sélo conocen
algunos nombres especialmente célebres, y
en ellos invertirdn. En el caso de los com-
pradores asidticos, mas bien se trata de
nuevas fortunas, y compran para cimen-
tar su imagen.

SERENA SUTCLIFFE

Los vinos alemanes y suizos, jconsiguen
saltar la valla de su seleccién?

iA mi me interesan todos los vinos! Pero
mi trabajo exige que me concentre en los
‘non plus ultra’ En las subastas, el Rin y el
Mosela son dos de las regiones vinicolas
mds importantes. De entre los vinos aus-
triacos y suizos, sélo llegan a las subastas
los Beerenauslese y Trockenbeerenausle-
se. Han logrado subir enormemente y son
vinos exquisitos para la gastronomia.

$Qué porcentaje tienen los distintos pai-
ses productores?

Los grandes vinos de Burdeos suponen el
70 por ciento, el resto estd dividido entre
los de Borgona, que a mi personalmente
me fascinan igualmente por su sensuali-
dad y finura, los vinos del Rédano y algu-
nas referencias de Italia y Espafia.

:Y el Champagne?

Las marcas conocidas tienen gran éxito,
al igual que las afiadas mas antiguas, lo
cual ha sido una sorpresa para nosotros.
Antes esto s6lo ocurria en el mercado in-
glés, pero ahora hasta los estadouniden-
ses y los asidticos se los disputan.

Las ventas historicas como la Millen-
nium Sale, que tuvo lugar en Nueva
York en 1999 y supuso un volumen de
14,4 millones de délares (10,46 millo-
nes de euros), seguramente habra otor-

Actualmente tiene 60 afios. Primero fue intér-
prete de francés para la UNESCO en Paris, des-
pués trabajé en una gran empresa londinense de
comercio de vinos y en 1976 fue la segunda mu-
jer en lograr el titulo de Master of Wine. Actual-
mente es directora de la seccién internacional de
vinos de la casa de subastas Sotheby’s y dirige
subastas en Londres y Nueva York. Es miembro
de la Académie Internationale du Vin y en 2006
fue nombrada por el gobierno francés “Chevalier
dans I'Ordre National de la Légion d’"Honneur”.
Serena Sutcliffe realiza catas y cursos de vinos,
pronuncia conferencias y es autora de numero-
sos libros. Los mas conocidos son “Grandes vi-
nos de la Champagne” y la “Guia de bolsillo de
la Borgofia” (ambos publicados en la editorial
Hallwag). Estd casada con David Peppercorn,
también Master of Wine y gran especialista en
vinos de Burdeos.

gado a la seccién de vinos una posiciéon
importante en Sotheby’s.

En absoluto, la seccién de vinos es una de
las mds pequenias. Lo que si es cierto es
que muchos clientes nuevos nos contac-
tan a través del vino y luego amplian su
interés hacia otros campos como el arte.

Con el vino se puede ganar una fortuna:
las botellas valiosas se guardan para re-
venderlas, en lugar de beberlas. ;Se ha
adecuado el perfil de sus clientes a esta
tendencia?

Para una persona con un sueldo normal,
los grandes vinos se han vuelto practica-
mente inaccesibles. Es una evolucién im-
parable. El vino se ha convertido en una
inversiéon financiera. Antes, el comercio
bordelés financiaba los crus classés guar-
déndolos, pero hoy su tarea se limita a la
reventa. La financiacién recae ahora en el
consumidor final, en los bancos o en los
fondos de inversién. Los precios de los
premiers crus se dan a conocer en varios
“tranches”, es decir, segmentos de precios,
para impulsarlos al alza. Con ello, las
fincas superiores aspiran a hacerse ellas
mismas con los margenes de ganancia.

$Coémo es su propia bodega?

Colecciono apasionadamente, pero s6lo
los vinos que me gustan. Mi bodega es
desorganizada, sin planificacién y sin
contabilidad; es como yo: espontdnea. W
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NUESTRA ELECCION

Como todos los afios por estas fechas, el repaso a los espumosos es obligado. Comenzamos con una seleccién de

spumanti italianos, cavas espafioles y los champagnes vendidos en nuestro mercado. Continuamos con los vinos

espafioles de Pinot noir, una rareza en Espafia todavia. Seguimos con una cata sobre vinos alemanes que han

conseguido altisimas puntuaciones. De aqui saltamos a los Chablis, los grandes blancos de la Borgofia. Y terminamos

con una curiosidad: una cata vertical de Chateau Angélus, de Saint Emilion, desde la cosecha de 1997 a la de 2006.

Cava

Recaredo
Recaredo BN G. Rva. 2002
) Un cava que se sale de lo

corriente, personalisimo, de
terrufio, quizd un ejemplo
claro de por donde deberian ir los grandes cavas
espafioles en su lucha contra la inconsistencia y
falta de definicién de muchos espumosos.
Este Recaredo estd entre nuestros favoritos.
Su paladar es cremoso, envolvente, largo y
de excelente acidez integrada. Es la finura
personalizada. De aromas a pan horneado,
boletus, cereales, lichis... Enorme y placentero.

Champagne
Los Vinos del Mundo
Francois de Graeve
Philipponnat Clos de

Goisses 1976

Lo catamos en formato
magnum; imprescindible. La afiada fue soleada,
como el 2000 pero, curiosamente, ha aguantado
extraordinariamente. Mdxima expresion de
crianza (toffe, trufa, pdn grille), muy fino y

elegante. Vivo en boca y colosal en su persistencia.

Quedan muy pocas botellas. Si encuentra una,
cémprela. Estd en un momento perfecto.

Saint Emilion

13

Chateau Angélus
Angélus 2005

Chateau Angélus en Saint-
Emilion ha logrado algo que
ni siquiera en Burdeos es
habitual: ascender a una categoria de clasificacién
superior. Desde hace mds de diez afios, esta finca
pertenece al estrecho circulo de los premiers

crus en Saint-Emilion. A pesar de que catamos
este vino en una fase dificil, muy dominada

por la elaboracién, posee una densidad y casta
sorprendentes.

centenares de vinos. En las paginas siguientes
presentamos los que consideramos han alcanzado
la mejor calidad. El lector podra encontrar en

detallados.
www.vinum.info/es/catas_avanzada.jsp

Para esta Guia, los especialistas de Vinum de todas
las ediciones internacionales catan mensualmente

nuestra pagina web mas catas, con comentarios mas

PUNTUACION:
12 a 13,9 Puntos
14 a 14,9 Puntos digno de atencién
15 a 15,9 Puntos notable

16 a 16,9 Puntos impresionante

17 a 17,9 Puntos imprescindible
18 a 18,9 Puntos Gnico

20 Puntos perfecto

vino correcto

PRECIOS:

Menos de 5 euros ]

De 5 a 10 euros [

De 10 a 20 euros (Y )

De 20 a 30 euros 000
De 30 a 40 euros 0000

Mas de 40 euros 00000
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Spumanti, cavas y champagnes
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Gran Codorniu: perfume floral.

Afortunadamente, el panorama de los espumo-
sos en Espaiia estd cambiando, y si no que se lo
pregunten a nuestros vecinos de Francia. Cada
vez se vende més fuera. La calidad y, sobre
todo, la personalidad de los espumosos
comienzan a seducir mds alld de nuestras fron-
teras. Sin embargo, la cata demuestra que s6lo
unos pocos estan a un nivel altisimo. Espere-
mos que en breve les siga el resto. La clave esta,
como muchas veces hemos dicho, en la vifia.
Un detalle en el que s6lo unos pocos han caido.

14
Escudero
Dioro Baco Ext. B.

Ms delicado en boca que en su perfume, donde
se recrea y marca con autoridad el linaje riojano;
membrillo, ciruelas blancas, pera... Un buen
ejemplo, listo para beber. 2007 a 2008.

14
Masia Puigmolté
Emendis Brut Nature Rva.

Entrada vigorosa, con cuerpo, grasa y algo cdlida.
Sus aromas definen con gran poderio las notas de
crianza (cereales, levaduras) y también de fruta
con ecos florales. Servir bien frio. 2007 a 2008.

14
Langa Hermanos
Reyes de Aragéon BN G. Rva.

Burbuja mds crujiente e incisiva de lo esperado,
con rasgos frutales (pera, melocotén) nitidos que
se reproducen también en nariz. 2007,

EL TRIUNFO DE LO PERSONAL

No nos cansaremos de aconsejar que entre cava y champagne no hay comparaciones que

valgan. No cabe duda de que la regién de Champagne es un referente a nivel mundial,

pero el cava cada vez tiene méas adeptos por su personalidad. Tratar de hacer lo mismo

que el vecino no tiene sentido a largo plazo. Buena nota de ello han tomado los cavistas

espafoles a los que tanto se ha criticado en los Gltimos afios por su politica de precios.

Se paga, en algunos casos, igual por un cava de gama alta que por un champagne de

gama media, algo que para muchos clientes resulta incomprensible. En este punto,

como siempre, sélo puede intervenir el gusto particular de cada uno. Un aspecto dificil

de valorar. Pero subir el precio era un paso inevitable, pues la mejora constante en la

elaboracion tenia que reflejarse necesariamente en el precio final.

14
Roger Goulart
Roger Goulart Extra Brut 2003

Recorre el paladar con viveza (acidez) y cremosi-
dad, aunque comedido. De aromas francos y fru-
tales (pomelo, pifia, manzana) y fondo floral
(lilas) que visten con avenencia. 2007,

14,5
COVIDES
Duc de Foix Brut Reserva Especial

Entrada grasa, abundante en espuma cremosa
que corta su acidez poderosa, casi acerba, ensal-
zando la fruta madura. El perfume final recuerda
a cereales, membrillo o flor seca. 2007 a 2009.

14,5
Ramoén Canals Canals
Duran Brut G. Rva. 2003

Un cava original que combina con ingenio la fuer-
za y la delicadeza; mds especiado (hinojo) que
frutal (manzana), con la entrada viva, crujiente y
amena. 2007 a 2010.

14,5
Torelld
Gran Torelld BN G. Rva 2003

Mantiene gran parte de la frescura frutal en boca
(papaya, ciruelas). Vibrantes pero bien formadas
connotaciones espumosas. Complejo y lleno de
sustancia. 2007 a 2008.

14,5
Jané Ventura
Jané Ventura BN G. Rva. 2003

Auin falta afinamiento en boca, sin embargo su
perfil frutoso es espléndido. Notas de lima, guaya-
ba, toffe, mantequilla, cereal... Muy atractivo y
delicado. 2007 a 2008.

14,5
Vins el Cep
L"’Anzinar BN G. Rva. 2002

Para acompafiar, por ejemplo, un buen arroz con
setas. Dominan las frutas de hueso y la crianza, y
los recuerdos de jengibre y nuez moscada. 2007 a
2008.

14,5
Marqués de Gelida.
Marqués de Gelida BN G. Rva. 2001

Buena burbuja, envolvente aunque fugaz. Pana-
deria y notas de cereales en buenas dosis; tam-
bién, membrillo. Para beber ahora. 2007,

Gran Caus: cremosidad penetrante.
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14,5
Oriol Rossell
Oriol Rosell BN G. Rva. 2003

Menos intensidad en boca que en aromas, donde
exhibe notas potentes tanto de fruta (pomelo,
pifia) como de crianza (panaderia, cereales). En
general es muy fino. 2007,

15
u més u fan tres
1+1=3 BN

Contundente, todavia, aunque la fruta refleja
mds delicadeza; no asi su perfume, que se recrea
entre la chirimoya y la grosella, el laurel o las lias
finas. En su momento éptimo. 2007 a 2008.

15
Dominio de la Vega
Artemayor BN

Intensidad frutal comedida, de espuma bien tra-
bajada y perfume final de crianza mds largo del
esperado (albaricoques, tiza, espliego). 2007.

15

Josep Torres Sibill
Bertha BN G. Rva. 2004

Mantiene, en el paladar, un balance acidez-
amargor exquisito, bien arropado por su cremosa
crianza. Aromas en primera persona (membrillo,
laurel, pomelo), con un fondo de crianza (tiza,
higos). 2007 a 2009.

15

Cavas Hill
Brut Brutisimo BN G. Rva. 2002

El primer golpe de nariz ofrece una magnifica
conjuncion de fruta y crianza; notas de trufa,
setas, humus. La entrada es mds fresca de lo espe-
rado, cosa que agradecemos, con la fruta comedi-
da. En su momento idéneo. 2007 a 2009.

15

Sabaté i Coca
Castellroig Brut Nature G. Rva. 2003

Abundante en espuma. Acidez dspera, aunque se
termina conjuntando a la fruta, espléndida y gra-
sa. Final dominado por los recuerdos de fruta
(chirimoya, pomelo) y delicada crianza. Su fuerza
en boca augura buen porvenir. 2007 a 2009.

15

Antonio Mascaro
Cuvée Antonio Mascard Extra Brut
G. Rva.

Burbuja mds crujiente de lo esperado, con fruta
comedida y complejo final persistente. Perfume de
manzana asada y camomila, también pifia y pan
grillé. Para tomar con ave de corral. 2007 a 2009.
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15
Blancher-Espumosos de Cava
De la Tieta BN G. Rva

Acidez-amargor delicioso, cremoso, vibrante y
bien calibrado. Aroma, complejo y potente, de
fruta escarchada (pifia), de hierba fresca y crianza
(humus, tiza). Muy equilibrado. 2007 a 2009.

15
Castell del Mirall
Ferré i Catasus BN Rva.

Ademds de su buena formacion carbénica y aro-
mas florales, destaca el juego gustativo acidez-
amargor, su excelente virtud. 2007 a 2009.

15
Masia Vallformosa
Gala Brut G. Rva. 2004

Limpio aroma afrutado (albaricoque) y herbdceo
(heno perfumado de meldn), con sutil perfume
floral (boj); fresco y armonioso con la burbuja,
todavia, crujiente. 2007 a 2009.

15
LLopart
Leopardi BN G. Rva. 2002

Espléndido, si lo guarda un afio mds disfrutard de
un paso de boca mds comprometido, envolvente,
graso; lleno de frutas (lichi) y recuerdos de crianza
(pan grillé) para no olvidar. 2007 a 2009.

15
Masia Can Mayol
Loxarel BN G. Rva.

Tacto bucal glorioso, con una magnifica ecuacion
espuma-acidez-fruta; se disfruta mucho en boca y
tiene un final aromdtico entre melocotén, flores y
fina grosella que ensalza la crianza. 2007 a 2009.

15
Parxet
Maria Cabané Ex.B. G. Rva. 2003

Buen compendio acidez-golosidad, cremoso y per-
fumado en el final de boca. Fruta vaporosa que
recuerda la pifia, el melocotén y las flores secas.
2007 a 2009.

15
Pinord
Marrugat BN G. Rva 2003

En su mejor momento. Se aprecia la fuerza y per-
fume del Xarel.lo (notas de albaricoque, cebada)
con un fondo de lias muy placentero. 2007 a 2009.

15
Cavas Nadal
Nadal Salvatge Ext. Brut 2001

Burbuja delicadisima, grasa, cremosa con la fruta
contenida. Exhibe sus aromas con potencia y ele-
gancia; manzana asada, panaderia, higos, ceba-
da... Buen momento de consumo. 2007 a 2009.

1 + 1= 3 BN: fruta delicada.

15

J. M. Raventés i Blanc

Raventods i Blanc Brut G. Rva. de la
Finca 2003

Todo fruta (ciruelas, lichis) sobre un techo de soli-
da crianza (tiza, miga de pan) en perfecta armo-
nia. Y ast, su trago es consistente, opaco en burbu-
ja cremosa, largo y persistente. 2007 a 2009.

15

Rovellats
Rovellats Masia S. XV BN G. Rva.
2002

Paladar atrevido, estructurado, de tacto delicioso
para aguantar platos contundentes. Generoso en

aromas de crianza (pan grillé, mantequilla tosta-
da) y frutos secos (pistachos) que forman un con-
junto muy seductor. 2007 a 2009.

15

Segura Viudas
Torre Galimany BN 2003
Marca con gran nitidez el perfume de crianza

(pan grillé, levadura) y de especias. Al paladar,
mds fresco de lo esperado. 2007 a 2008.

15

Castell de Vilarnau

Vilarnau Brut G. Rva. 2002

Eva Plaza, la endloga, mejora cada afio, como la
vejez de las vifias. Acidez espléndida, bien hilva-
nada con el conjunto. Crianza delicada, con pro-

fundidad (trufas, lias, cereales), muy completa.
2007 a 2009.

15,5
Agusti Torello
Agusti Torell6 Mata BN G. Rva. 2002

Todos los cavas gran reserva deberian estar en for-
mato mdgnum para conservar la complejidad,
finura frutal y viveza de éste. Muy arménico y de
perfecta definicién carbénica. 2007 a 2011.
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15,5

Canals & Munne

Canals & Munné "Rva. de L"Avi"
Brut G. Rva.

Sus 38 meses de crianza se gozan ya; piruetas
chispeantes que seducen el paladar, fruta carnosa,
comedida, con un final aromdtico espléndido de
pomelo, chirimoya, muy refinado. 2007 a 2009.

15,5
Castell Sant Antoni
Castell Sant Antoni BN Gran Barrica

Vibrante en boca, muy vivo; excelente equilibrio
fruta-espuma que desemboca en delicada crianza
(trufa, vainilla). Al olfato, desarrolla un laberinto
organoléptico con final feliz. 2007 a 2011.

15,5

Paraté Vinicola

Elias-Terns BN G. Rva.

Es el cava mds personal de la cata; sorprenden sus
aromas minerales, de chirimoya e incluso grose-

lla. Es mds, el final tiene ciertos recuerdos del
embrujo jerezano que sorprenden. 2007 a 2011.

15,5

Cavas Ferret

Ezequiel Ferret BN G. Rva. 1998
Cdmo se conserva en boca. Frescura bien distri-
buida, carbénico suave y un fondo de fruta colo-
sal, llenos de recuerdos a fruta de hueso con ador-

nos especiados (cardamomo, laurel). Mds
profundidad de la esperada. 2007 a 2010.

15,5
Codorniu
Gran Codorniu Brut G. Rva.

Buen paso de boca, donde se palpa su fina burbu-
ja, por cierto, bien integrada en el conjunto. Su
perfume es cldsico, sin exceso en notas de mucha
crianza, por ahora. 2007 a 2009.

Cavas Mont-Ferrant
Luis Justo Villanueva BN

Espuma y untuosidad en mutuo acuerdo, frescor
radiante bien integrado que engrandece la fruta.
Perfume de nariz exético, fresco, con fondo de
crianza comedido. Magnifica elaboracién. 2007 a
2010.

15,5

Cavas Pares Balta

Parés Balta "Cuvée Carol" Brut

De consumo sosegado. Alimenta nuestras papilas
de fresca frutosidad y cardcter chispeante en boca

de gran finura. Nariz compleja y profunda que
evoca el humo y la mantequilla. 2007 a 2010.

15,5

Carmenet

Privat Opus evolution BN G. Rva.
Crea un embrujo de buqué donde se armonizan
notas florales con la densa frutosidad (chirimoya,
mango), el sordo murmullo de la crianza bien
entendida; refrescante, pero dotado de untuosidad

y consistencia; termina en una delicada evocacién
frutal. Para guardar o beber. 2007 a 2011.

16

Albet i Noya

Albet i Noya 21 Barrica Brut

Tiene elegancia, aspecto que alabamos; también
viveza, pero regalando jugosidad y nada de estri-

dencias; la fruta y la crianza esbozan un mismo
plano olfativo. 2007 a 2010.

16

Alsina Sarda
Alsina & Sarda BN G. Rva. 2003

De los mejores Alsinas que hemos probado. Posee
un fondo de crianza (tiza, espliego) envidiable y
de membrillo fresco similar a algunos champag-
nes. Espuma casi grasa, envolvente con regalo fru-
tal de fondo. 2007 a 2012.

16

Cavas Mestres

Clos Nostre Senyor BN G. Rva.
2000

De los mds complejos y profundos de la cata. Un
desparpajo de recuerdos a incienso, orejones, pan
tostado. Rotundo, pero delicado en su trago, vivo y
elegante. Para disfrutarlo ahora. 2007 a 2009.

16

Heretat Mas Tinell

Cristina Mas Tinell Extra Brut G.
Rva. 2002

Si su cremosidad nos cautiva, el final perfumado
de pan grillé, mantequilla y tiza nos emociona.
Un derroche de fruta exética (papaya, pomelo)
con crianza finisima, muy fundida. 2007 a 2011.

16
Giré Ribot
Gird Ribot "Mare" B.N. G. Rva. 2002

Posee un tacto de la burbuja en el paladar envi-
diable, muy cremoso. El perfume de fruta y crian-
za estd en equilibrio. Flores, pomelo, toque de
miel y laurel. Muy fresco y poderoso. 2007 a 2011.

16
Can Rafols dels Caus
Gran Caus BN G. Rva. 2002

Capaz de conmover el paladar por una cremosi-
dad penetrante, a juego con su carga frutal y deli-
cioso buqué final (tiza, cacao). Frutal y floral,
pero con mucha personalidad. 2007 a 2011

16

Joan Raventés Rosell

Gran Heretat Vall-Ventés BN

Vigoroso, con relieve citrico muy integrado en fru-
ta y espuma; enorme y penetrante en recuerdos de
mango, pifia, jengibre y pomelo. Largo y lleno de
emociones. 2007 a 2011.

16
Juvé & Camps
Gran Juve & Camps Brut 2003

Afilada acidez inicial que sucumbe al encanto de
la fruta y las espléndidas burbujas, casi grasas.
Complejo y delicado en recuerdos de nisperos,
bolleria y humo. 2007 a 2011.

16

Bodegues Sumarroca

Summarroca Gran Brut Allier 2003
Su volumen y cremosidad acarician, puro susurro;
como la dimension frutal y los recuerdos de crian-

za (mantequilla, humo) basiados en un alarde de
frescura. Gran elaboracién. 2007 a 2012.

16,5
Gramona
Argent Brut Rva. 2004

Es de las mdximas expresiones en cava espafiol.
Un ejemplo de finura, potencia y elegancia en el
mismo plano; colorido frutal (mango, lichis) y de
crianza (pan grillé) espléndidos, que manan con
cada trago. Imprescindible. 2008 a 2014.

16,5
Can Feixes
Huguet Brut G. Rva. 2003

De los mads finos y elegantes. Aromas de levadura
fresca, pimienta blanca, trufa, buena carga frutal
(papaya). En la boca, enorme y conjuntado, muy
persistente. Recomendable. 2007 a 2012.

16,5
Maria Casanovas i Roig
Maria Casanovas BN G. Rva. 2004

Lleno de grosellas, nispero y frutas exéticas que
hechizan; directo y personal. Adquiere la espuma
una dimension casi grasa, inmensa y llena de
colorido frutal; el final perdura. 2007 a 2012.
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16,5

Recaredo

Recaredo BN G. Rva. 2002

Estd entre nuestros favoritos. Su paladar es cre-
moso, envolvente, largo y de excelente acidez inte-
grada. Es la finura personalizada. De aromas a

pan horneado, boletus, cereales, lichis... Enorme y
placentero. 2007 a 2014.

ESPUMOSOS ITALIANOS

La seleccion es escasa, pero muestra como las a
veces incomprensibles desavenencias de los
productores catalanes con el resto de Espana
abren la puerta a otros mercados. Esta inclu-
sién era impensable hace unos anos.

14

Los Vinos del Mundo - Francois de
Graeve

Canti Pinot Grigio Rose Brut
De aromas frutosos (mora, cereza) con fondo de
hojarasca casi recordando a un tinto seco. Balance

acidez-dulzor equilibrado, con elegante amargor
final. 2007 a 2008.

14,5

Los Vinos del Mundo - Francois de
Graeve

Canti Pinot Grigio Brut
Muy floral (almendro) y herbdceo con delicadeza
en sus aromas. Sencillo pero bien formado. Golo-

sidad bien arropada por la acidez y deje amargo-
s50. 2007 a 2008.

14,5
Casmevin Seleccions
Carpené Malvolti Rosé Brut

Muy marcado y directo su porte aromdtico fruto-
so (fresas, grosellas), maduro e intenso. Goloso,
aunque fresco y frutal. 2007 a 2008.

A.O.C. CHAMPAGNE

En las afiadas mds recientes, se aprecia mayor
intensidad (madurez) de la fruta. El cambio
climético también ha llegado a Champagne,
algo que bien llevado potencia atin mas la cali-
dad del conjunto. Las afiadas 95 y 98, en gene-
ral, son excelentes. El 96 fue muy potente en
cuerpo y acidez. Del 99 todavia tendremos que
esperar a las grandes casas, pero se presenta
muy buena. Las tltimas aniadas son todavia
una incdgnita: lo bueno se hace esperar.

14,5
Vinos de Pago y Autor
Alexandre Bonnet Perle Rosé Brut

Domina la fruta roja (grosella), muy limpia sobre
un fondo de especias y comedida crianza. Equili-
brado con tendencias gustativas a la frescura.
Agradable de beber. 2006 a 2008.
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La Grande Année Bollinger: mucha vida.

15
Grupo Freixenet
Henri Abelé Brut

Todo en armonia, notas de mantequilla, trufa y
un toque exético muy limpio. Intenso paso de
boca que ahonda en un largo buqué. 2007 a 2010.

15
Pernod Ricard Espana
Mumm de Cramant Grand Cru

Perfume mds denso, manzana asada, bolleria
recién horneada. Equilibrado acidez-dulzor con
buena densidad final del carbénico. 2007 a 2009.

15,5

Amer Gourmet

Catier ler Cru

Buen compendio acidez-cuerpo en boca. Comple-
jo en aromas que apuntan mds hacia la crianza

(bolleria recién horneada), también de mantequi-
lla y hongos. Se recrea en la copa. 2007 a 2010.

15,5

Los Vinos del Mundo - Frangois de
Graeve

Philipponnat Royale Réserve

El estilo de la casa es claro: mayor estructura
(peso de fruta) que la media, ademads de frescura y
complejidad. De exquisita espumabilidad, cremo-
so y persistente. 2007 a 2012.

15,5
Decanter Vins

Rainteau-Grimet Brut Cuvée Noir
Tantation

Un Pinot increiblemente anguloso y potente,
todavia mds comprometido con la variedad que
con la elegancia, pero con magnifica textura y
cremosidad. Puede combinarse con platos de ave o
ternera especiada o dejar envejecer. 2007 a 2011.

15,5

Alma Vinos Unicos

Vouette et Sorbee «Fidele» Extra-
Brut

La contundencia de hace un afio estd mds atem-
perada; chirimoya, fondo de crianza (trufa) pro-
fundo. Mejor integrada la burbuja, con un balan-
ce acidez-dulzor muy conseguido. 2007 a 2011.

16
Alma Vinos Unicos
Andreé Clouet Grand Réserve Brut

Ya nos gusté este champagne el afio pasado. Su
evolucién lo ha hecho crecer, es mds complejo con
notas tanto de fruta fresca (grosella) como de
cacao, trufa o flores secas. Sigue manteniendo su
porte fresco bien conjuntado. 2007 a 2011.

16
La Rioja Alta
Ayala Brut 1998

Notorio en su combinacion fruta-crianza, nada
descompensada, todo armonia. Mucho mango
con pinceladas de grosella y fina crianza. Sor-
prendentes balance acidez-golosidad y punto cre-
moso. Complejo. Tomar o guardar. 2007 a 2012.

16

Dicomsa
Drappier Grand Sendrée Roseé 2002

Marcadamente frutal (grosellas, frambuesas) con
ecos especiados y de crianza de fondo. Es redondo,
con peso frutal sorprendente y elegantisimo buqué
final. 2007 a 2011.

16
Perelada Comercial

Heidsieck & Co «Monopole»
Bue Top 1° cru

Muy fino, con gran complejidad en la copa. Muy
potente su perfume de humo, trufa y mineralidad
(grafito). Estructurado -mds de lo habitual- con
carbénico cremoso y largo recorrido. Ya se puede
disfrutar con pescados azules, por ejemplo.

2008 a 2012.

16

Herederos del Marqués de Riscal
Laurent Perrier Cuvée Rosé Brut
Rosado de inusual frescura aromadtica y, sin
embargo, bien definida (grosella, cerezas). Muy

elegante al paladar, cremosidad grasa, delicada
con un acento dcido envidiable. 2008 a 2012.

16

Moét Hennessy Espana

Mobet Chandon Grand Vintage Brut
2000

Muy maduro, con notas de humo y trementina
que resultan dominantes. Sin embargo, en boca
reina un punto dcido bien ligado con la fruta, cre-
moso y de larga duracién. 2007 a 2011.

16

Los Vinos del Mundo - Francois de
Graeve

Philipponnat Rosé Brut

Capaz de cobijar, aromdticamente, tanto la fruta
roja fresca (grosella) como la madura (ardndano)
en un marco de crianza complejo y definido. Tie-
ne estructura, no es liviano, posee fuerza y acidez
para acometer platos contundentes. 2007 a 2013.
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Cuvée Joan-Josep ABO: muy personal.

16

Perelada Comercial
Pomery Brut Rosé

Es una auténtica maravilla de rosado. Tiene cier-
ta vinosidad, como algunos vinos tintos de Borgo-
fia, con una cremosidad y acidez nada agresiva,
mds bien madura y suave. Puede acompafniar una
tabla de quesos o un cochinillo. 2007 a 2013.

16
Decanter Vins

R & L Legras Cuvée Joan-Josep
ABO

Cuvée con personalidad donde dominan las notas
finas de crianza (humo, trufa) en un fondo de fru-
tas limpias (membrillo, pomelo) y mineral (tiza).
Acidez perfectamente hilvanada al conjunto, cre-
moso, intenso y muy satisfactorio. 2008 a 2012.

16
Decanter Vins

Ruelle-Pertrois Brut Blanc de Blancs
Grand Cru 2001

Si en 2000 tenia influencia de notas licorosas, esta
afiada posee lo contrario: mds frutosidad. Un
compendio armonioso de notas de mango y man-
tequilla ahumada que encandilan. Frescor plausi-
ble, bien avenido por su espléndida frutosidad y
complejo final que, afortunadamente, todavia tie-
ne que seguir desarrolldndose. 2008 a 2013.

16
Dipesa
Gosset Grande Réserve

Ha ganado en complejidad con respecto a otros
afios, de la fruta fresca pasa a la mandarina, al
kiwi, sobre un fondo de hongos y mantequilla.
Refinado en el balance acidez-fruta, espléndido
en su perfume final y cremosidad de la burbuja.
Para tomar con foie micuit. 2007 a 2011.

16

Julian Chivite

Taittinger «Les Folies de la
Marquetterie» 2000

No llega a la extrema calidad de «Comtes de
Champagne», pero es una magnifica eleccion.
Guarda pardmetros muy similares como la cre-
mosidad, la finura y el seductor final a vainilla y
pan recién horneado. 2008 a 2014.

16

Moét Hennessy Espana
Veuve Clicquot Ponsardin 2002

Muy apetitoso. Dominan las notas de reposteria,
corteza de bollos, vainilla, mantequilla, flores
blancas que incitan a un paso de boca cremoso,
suave y redondo. En cinco afios estard en su gran
momento. 2007 a 2011.

16,5
Cuvée 3000
Billecart-Salmon Blanc de Blancs

Posee gran expresion frutal (maracuyd), mineral
(tiza) y de crianza (humo, trufa). Aunque se nota
vigorosa su acidez, ya se puede beber pues en
seguida recupera la armonia en boca. Recomen-
dable. 2008 a 2012.

16,5
Casmevin Seleccions
De Venoge Blanc de Blancs 1996

Al mismo nivel o, particularmente, mejor que la
afiada 1995. Demuestra, ademds de mayor inten-
sidad frutal (papaya) y mineral, una carta de pre-
sentacion en boca: acidez-grasa-fruta potentisima
y bien repartida. Se puede beber, pero también
guardar, pues no defraudard. 2007 a 2013.

16,5
Coalla Gourmet
Pierre Gimonnet & Fils 1er Cru 2002

Afiada que esboza un contenido frutal magnifico,
de increible expresion frutal (lichis) y mineral
(tiza). Se aprecia con mucha fuerza, pero sin
estridencias, la acidez. Es todo equilibrio, aunque
serd mejor en unos afios. 2007 a 2014.

17

Domecq

Perrier Jouét «Belle Epoque»
Brut 1999

Es un sefior Champagne, complejo y abundante
en aromas aunque todavia le queda por desarro-
llar. Fresco, vigoroso, vivo y persistente, con notas
de papaya y pomelo al final. Puede acompaiar,
sin miedo, platos contundentes. 2009 a 2015.

17
Mundidrinks
Ployez-Jacquemart Brut 1999

Mantiene la fruta muy viva, con aires exéticos
(mango, chirimoya) deliciosos y potentes. Su
crianza (trufa, mantequilla) es comprometida y
profunda. Sigue regalando un paladar realmente
exquisito, muy equilibrado y largo. 2007 a 2015.

17

Decanter Vins

R & L Legras Présidence V.V. Blanc
de Blancs Grand Cru 1998

De perfume elegantisimo, muy definido por el
Chardonnay de vifias viejas; recuerda la chirimo-
ya, el polvo de tiza, cereales frescos sobre un fondo
delicado de crianza. Todavia mantiene una acidez
afilada. aunque su final es extraordinariamente
persistente. La calificacién no se refiere a su
potencial, pues todavia le queda, sino a su situa-
cién actual. 2008 a 2014.

17
Ruinart Espana
Ruinart Blanc de Blancs

Aromas, en apariencia, muy juveniles, aunque se
esconde un arco iris frutal-mineral muy apetitoso.
En pocos minutos se abre un fondo de crianza
(trufa, humo) que entusiasma. Potente, cremoso y
con equilibradisima acidez. 2008 a 2014.

17,5
Lavinia
Amor de Deutz 1999

Mezcla de fruta y expresion muy elegante y plena,
con dulzor y acidez original y muy lograda en el
paladar. Es tremendamente seductor para ser un
blanc de blancs, pues demuestra una finura y tac-
to inusuales. Un gran Champagne. 2010 a 2017,

17,5
Cuvée 3000

Billecart-Salmon Cuveée «Elisabeth»
Rosé 1998

Magnifica definicién, muy fina en recuerdos de
fruta (pomelo, grosella), con un fondo de crianza
(humo, mantequilla) envolvente y profundo. Toda
elegancia en boca, nada agresivo y sin embargo
con un potencial espléndido. Increiblemente bue-
no: para disfrutarlo ya o guardar. 2008 a 2015.

18

Viniart

Bollinger La Grande Année Brut
1999

Sabemos que es un "crimen" descorcharlo ahora.
Todavia le queda mucha vida. Fuerza desbocada
con increible finura. Todo es superlativo en este
Champagne: complejidad, solidez, expresion
varietal, persistencia, tacto de la burbuja, noble-
za... Un recuerdo inmortal. 2010 a 2020.

19

Los Vinos del Mundo
Francois de Graeve

Philipponnat Clos de Goisses 1976

Lo catamos en formato mdagnum, imprescindible.
La afiada fue soleada, como el 2000, pero ha
aguantado extraordinariamente. Mdxima expre-
sién de crianza (toffe, trufa, pan grille), muy fino
y elegante. Vivo en boca y colosal en su persisten-
cia. Quedan muy pocas botellas pero si la encuen-
tra comprela sin dudarlo. Estd en un momento
idilico. 2002 a 2012.

56

VINUM DICIEMBRE 2007

Pinot noir espanoles

" U, W] HAY QUE PERDERLE EL MIEDO

1,
‘7114,,”;"///
L 'l',[l
vl
IE
Y /)
I.?’JI'N‘# A/f I¥i
Yhy "]l v/
it ,,,“' 7
" I'I

Vinya des Moreé: mediterraneo.

14

Can Bonastre

Can Bonastre 2005

Agradables notas de confitura de frutillos silves-
tres, especias y tonos ahumados. Tiene un suave

paso de boca gracias a un tanino muy pulido, no
muy largo. 2007 a 2009.

14,5
Cortijo Los Aguilares
Cortijo Los Aguilares 2006

Sus aromas de fruta madura, de especias y sus
notas minerales son netas y bastante persistentes.
Paso de boca suavemente goloso, termina con un
toque de confitura de grosellas. 2007 a 2009.

15,5
Barranco Oscuro
Borgondén Granate 2003

Muy cerrado, tanto que necesita aire con urgen-
cia. Después se reconocen los frutillos silvestres y
las notas de sotobosque, claros aromas varietales,
balsdmicos. Tiene cuerpo, de suave y equilibrado
paso de boca. 2007 a 2011.

15,5
Gramona
Bru de Gramona 2004

Encontramos la parte floral, también de monte
bajo y fruta negra en sazén con ecos de madera
que visten el conjunto. Boca mds delicada, pero
fina, con muy buena acidez. 2006 a 2010.

Tienen bien demostrado las variedades «estrella» su facil adaptacion a toda clase de sue-

los, microclimas y modos de laboreo. Pero solo hay una que es rebelde y discola en las

tierras donde no se dan las condiciones idéneas para su cultivo. Es la Pinot noir, que

puesta en su habitat oportuno puede dar vinos que nos eleven al séptimo cielo. Como alli

donde quiera que se le pruebe y disfrute levanta pasiones inmediatamente, los viticulto-

res espafoles no podian ser menos, y en los lugares mas diversos de la peninsula, y adn

de alguna isla, han plantado la cepa ingobernable, bien es verdad que con bastante pru-

dencia. Los resultados son de diversa suerte, pero nunca defraudan, y en algunas comar-

cas, muy sorprendentes, como los vifiedos que adornan la sierra de Granada o en los

alrededores de Guadix. También en la franja mediterranea se deja sentir su finura. Hay

en la cata vinos de notable equilibrio, y deberian ser un acicate para que en Espafia se le

pierda el miedo a esta esquiva variedad.

15,5
Concavins
Clos Mont-Blanc 2003

Si no fuera por la imposicion de la madera, el
vino seria magnifico. La base frutal es compleja,
profunda, con notas claras de terrufio (tinta chi-
na, trufa, fondo orgdnico). Todo ello aderezado de
una frutosidad radiante (cerezas), y frescura, en
boca, integrada. 2007 a 2010.

16

Can Rafols dels Caus
AD Fines 2001

Tiene hechuras borgofionas. Sin duda es complejo,
con matices de fina reduccion (tabaco, almizcle)
que adornan su vaporosa fruta de tintes balsdmi-
cos y minerales. Ha evolucionado mejor. Estd
redondo y mds fino de lo esperado, con un balan-
ce grasa-acidez muy apetitoso. 2006 a 2010.

16

Enrique Mendoza

Enriqgue Mendoza 2003

En nariz es un jardin de frutillos y flores blancas,
con tonos minerales y especiados. En el paso de
boca es un vino dgil y de gran frescura, con un
tanino maduro y suave; muy a punto para beber
en estos momentos. 2007 a 2010.

16
Miguel Torres
Mas Borras 2006

Muy elegante en nariz, tonos de frutillos silvestres
y notas florales y especiadas. La suavidad de su
paso de boca es misteriosa, y contrasta con su
estructura y profundidad 2007 a 2011.

16

Naranjuez
Naranjuez 2004

Atipico en el color aunque muy cldsico en la
nariz. Recuerda al casis, hierbas aromdticas y
notas minerales. Excelente estructura y cuerpo, le
falta aire nada mds abrirlo y lo acusa si no se tie-
ne paciencia. 2007 a 2012.

16

Ramoén Saavedra Saavedra
Ramon Saavedra 2005

Es un vino complejo y de gran abanico aromdtico
que recorre desde la fruta roja hasta las notas
especiadas de la madera. Sabroso y corpulento,
todavia ganard en botella. 2007 a 2012.

16

Vins Miquel Gelabert
Vinya des Moré 2003

Tiene mucha fuerza, potencia aromdtica de cirue-
las, moras en confitura con pinceladas minerales
que visten un conjunto netamente mediterrdneo.
Voluptuoso, graso y envolvente con unos taninos
refinados muy jugosos. Una version diferente.
2007 a 2011.

16
Vinas del Vero

Vihas del Vero Series Limitadas
2005

Exhibe muchas de las virtudes varietales. Resalta
en su limpia nariz el tono de frutillos silvestres
(grosellas y casis); hay también notas de especias y
tostados. Tiene equilibrio, frescura y elegancia en
el paso de boca. 2007 a 2011.
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Grandes Vinos

2008
KIESELBERG
= kGG"

Georg Moshacher Deidesheimer
Kieselberg 2006: una joya.

BERNKASTELER RING:

DOS «GG» SUPERIORES
Con la afiada de 2005, el Bernkasteler Ring,
homélogo del Grosser Ring del VDP del Mo-
sela, puso la sorprendente piedra angular para
un gran vino, como pone de manifiesto su lazo
con la inscripcién “GG” (siglas de “Grosses
Gewiichs”) en el cuello de la botella. Le ha pre-
cedido “un riguroso examen interno en la aso-
ciacién, llevado a cabo con especial atencién”
A pesar de ello, de los doce vinos presentados,
tan s6lo dos realmente nos convencieron. El
resto no estd mal, pero son vinos demasiado
alcohdlicos y, en definitiva, no llegan a ser
verdaderamente grandes.

16

Weingut Kallfelz, Zell-Merl
Riesling Merler
Konigslay-Terrassen 2006

Tras algunas colecciones mds bien problemdticas
debidas en parte a problemas del tapén, este

gran vifiedo vuelve a estar en plena forma, como
evidencian algunos de los pocos vinos realmente
superiores de la serie del Bernkasteler Ring. Fino
y claro aroma mineral; elegante, jugueton, delica-
do nervio y buen paso de boca. 2007 a 2011.

16,5

Weingut Bastgen, Monzel
Riesling Kestener
Paulinshofberg 2006

Mona Bastgen y Armin Vogel aiin son miembros
relativamente jévenes del Bernkasteler Ring, pero
son capaces de mostrar a los recién llegados cémo
se hace. Pura mineralidad en el aroma; el sabor,
francamente agresivo y potente. Un Riesling
complejo, terso, pero con casta y largo eco.

2007 a 2012.

SITUACION SERIA

Los vifiedos Erste Lage han sido con frecuencia mas bien problematicos. En la gran

presentacién de las fincas de vinos Pradikat a finales de agosto en Wiesbaden, el

desnivel entre las calidades a veces resulté ser enorme: desde magnifico y complejo

hasta mediocre e incluso flojo. Los problemas ya conocidos en algunas regiones con

la aflada de 2006 se han hecho sentir sin piedad y han permitido reconocer en qué

vifiedos la seleccién de la uva se habia llevado a cabo de modo negligente. Pero otros

vinos han resultado verdaderamente extraordinarios, para entusiasmarse, a veces

incluso con exaltacién, como les ocurrié a algunos visitantes extranjeros. No enten-

dimos los 19 0 19,5 puntos que pronto dieron la vuelta al ruedo, a no ser que se

hubiera dinamitado el sistema de 20 puntos para otorgar a otros vinos 22 o 23...

RIESLING DE RHEINGAU 15,5

En Rheingau, el Erstes Gewichs tiene base legal
como una especie de sello del vino. Los “vinos
de sabor seco”, por su azticar residual, también
podrian situarse entre los menos dulces de

los semidulces. Por ello, a algunos miembros
del VDP de Rheingau no les fue permitido
participar en la gran presentacion en Wies-
baden, porque se aplicaron los criterios de la
asociacion federal (9 g/l de azucar residual
como maximo). El resultado de nuestra cata: la
mayoria de los que no son miembros del VDP
de Rheingau, al menos en lo que respecta ala
afiada de 2006, no han comprendido verdade-
ramente lo que ha de ser un Erstes Gewichs; lo
mismo puede decirse de los examinadores, que
dieron su bendicién incluso a algunos vinos
sencillos, 4cidos y astringentes.

15,5
Rebenhof, Hochheim
Hochheimer Holle 2006

Citricos y algo de pomelo en el buqué; un vino
jugoso y potente con agradable especiado y buena
longitud. La finca de la familia Orth es una de las
mds pequefias de Rheingau (siete hectdreas), pero
el 60 por ciento de sus campos estd en vifiedos
superiores Erstes Gewidichs. No es miembro del
VDP. 2007 a 2011.

15,5

Wein- und Sektgut Barth,
Hattenheim

Hattenheimer Wisselbrunnen 2006

Manzana y citricos en el aroma; un vino cru-
jiente y con nervio sin ninguna floritura; por su
viva acidez, resulta marcadamente seco, pero con
mucho jugo y una frutalidad contenida.

2008 a 2013.

Weingut G.H. von Mumm,
Johannisberg
Rudesheimer Berg Rottland 2006

El hermano pequefio de Schloss Johannisberg
logré en 2006 un vino casi excesivamente potente
con alrededor de 14 grados de alcohol. El vino
presenta aromas de manzanas maduras y
melocotdn, es pleno, con bastante dulzor y aiin
necesita tiempo para alcanzar la armonia. No es
miembro del VDP. 2008 a 2012.

15,5
Weingut Jakob Jung, Erbach
Erbacher Steinmorgen 2006

Hierbas aromadticas, meldén y pomelo en el buqué,
un vino de Rheingau terso, especiado y cldsico
sin florituras, pero con buen nervio en la acidez.
2007 a 2012.

16
Stefan Gerhard, Hattenheim
Hattenheimer Wisselbrunnen 2006

Muy notable es lo que siempre logra el minivini-
cultor Stefan Gerhard en sus dos hectdreas justas:
fruta madura y clara; elegante, de impresion re-
lativamente blanda, con mucho brillo y una nota
cremosa. Pero detrds se percibe mucho tempera-
mento. No es miembro del VDP. 2007 a 2012.

16

Weingut Baron zu Knyphausen,
Erbach

Erbacher Marcobrunn 2006

En los tiltimos afios, los vinos de este simpdtico
barén han sido un tanto variables. Pero esta vez,
al menos con el “Gewiichs’, parece haber vuelto a
su camino. Aromdtica clara y mineral, hermoso
brillo, delicada estructura y buena longitud.
2007 a 2012.
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Weingut F.B. Schoénleber,
Oestrich-Winkel
Erbacher Steinmorgen 2006

Los hermanos Bernd y Ralf Schionleber estdn en
ascenso. Y lo demuestran con un vino de fuerte
expresion: citricos y pomelo en el aroma; fino y
elegante especiado, fruta jugosa, en general muy
coherente. No es miembro del VDP. 2007 a 2012.

16

Weingut Johannishof Eser,
Johannisberg
Johannisberger Holle 2006

Es un placer permanecer junto a este infier-
no (“Holle” significa “infierno” en alemdn).
Delicados aromas de manzanas verdes; jugoso,
deliciosamente crujiente y estimulante, fruta y
acidez equilibradas. 2008 a 2013.

16
Weingut Robert Weil, Kiedrich
Kiedricher Grafenberg 2006

Claro en el aroma, algo de citricos y pomelo, en
un primer momento resulta delgado, pero posee
una plenitud acariciadora y un final jugoso y
especiado. Pero, de alguna manera, se podria es-

perar mds de una casa de este rango. 2007 a 2013.

16
Weingut Schloss Vollrads, Winkel
Schloss Vollrads 2006

En el aroma, notas de citricos intensas pero agra-
dables; el estilo es delgado y jugueton, acidez con
nervio y jugo, buen paso de boca. 2007 a 2013.
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16,5
Weingut Franz Kinstler, Hochheim
Hochheimer Kirchenstick 2006

Pomelo y elementos minerales en la nariz; brillo
cremoso, complejo, delicado, especiado y muy
potente. 2007 a 2013.

16,5
Weingut Fritz Allendorf, Winkel
Rudesheimer Berg Roseneck 2006

Aromas minerales; elegante, suave y complejo que
permanece largo tiempo en el paladar. Equilibrio
entre la fruta y la delicada acidez. Ha sido una de
las sorpresas de esta cata. 2007 a 2014.

16,5
Weingut Graf von Kanitz, Lorch
Lorcher Kapellenberg 2006

En la zona mds occidental de la regién de Rhein-
gau, también es posible producir vinos de primera
categoria. Aromas minerales, potente y acerado,
estimulante juego de la acidez. Atin puede madu-
rar un poco. 2008 a 2014.

16,5
Weingut Josef Spreitzer, Oestrich
Rosengarten 2006

Una pizca de fermentacion espontdnea en el aro-
ma, pero muy claro y fino; un vino complejo, muy
jugoso, buen nervio; tiene tan buen paso de boca
que incita a tomar otro trago mds... 2007 a 2013.

16,5

Weingut Schloss Reinhartshausen,
Erbach

Erbacher Marcobrunn 2006

Citricos y un recuerdo de menta en el aroma;
un vino jugoso, especiado, que resulta jugueton,
todavia juvenil por su tersura y nervio. Hay que
darle algo mds de tiempo. 2008 a 2014.

Foto: Archivo Vinum.

17

Domane Schloss Johannisberg
Silberlack 2006

Hace algunos afios, en Schloss Johannisberg, se
mantenia la divisa de que todos los vifiedos de
la casa, en realidad, eran de vino superior. Pero
ahora han terminado por diferenciar, y con gran
éxito. Especiado herbdceo en el aroma, una deli-
cada nota de botritis; jugoso, complejo, elegante,
con profundidad y un largo final. Con personali-
dad propia dentro de su tipicidad. 2007 a 2014.

17

Domanenweingut
Schloss Schénborn, Hattenheim
Hattenheimer Pfaffenberg 2006

En el buqué, melocotén vivaz; mucho juego y
notas elegantes. Un vino con muchas facetas, que
baila el vals en la lengua. 2007 a 2014.

17

Domanenweingut

Schloss Schénborn, Hattenheim
Rudesheimer Berg

Schlossberg 2006

Delicada mineralidad en el aroma; el sabor es
denso, especiado, con un delicado y largo juego
de la fruta, fino nervio dcido. 2008 a 2014.

17

Hessische Staatsweinglter Kloster
Eberbach, Eltville

Rudesheimer Berg

Schlossberg 2006

Claro y prometedor aroma de melocotén;
delicado brillo, cremoso, sofisticado, la impresion
general es de nobleza. Los vinos de esta finca
estatal, que fueron parcialmente criticados el

afio pasado, esta vez se muestran desde su mejor
perfil. 2007 a 2015.
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17

Weingut Franz Kinstler, Hochheim
Hochheimer Holle 2006

Infiernos celestiales! (“Hélle” significa “infierno”
en alemdn). Pura mineralidad muy clara; com-
plejo, jugoso, delicado especiado, rico en facetas.
Para un vino semejante, se llegarian a aceptar los
impuestos de lujo. 2007 a 2014.

17

Weingut Schloss Reinhartshausen,
Erbach

Erbacher Schlossberg 2006

Hay que quitarse el sombrero ante Walter Bibo,
gerente de esta bodega desde 2003, por haber de-
vuelto la orientacién a Reinhartshausen y hacer
de nuevo vinos espléndidos: claro, delicadamente
mineral; denso y finamente estructurado en el
paladar, con un nervio de acidez verdaderamente
palpitante. 2007 a 2014.

17,5

Freiherr Langwerth von
Simmern’'sches Rentamt, Eltville

Hattenheimer Mannberg 2006

Claro y prometedor aroma de manzana. Y el
primer trago realmente sabe como un mordisco a
una manzana jugosa, terso, especiado, complejo,
muy buenas reservas. Confirma la tendencia
ascendente de esta bodega. 2007 a 2015.

18

Weingut Johannishof Eser,
Johannisberg
RUdesheimer Berg Rottland 2006

Con toda seguridad, el mejor vino que la finca
Johannishof ha logrado hasta la fecha. Citri-
cos, pomelo y cdscara de naranja en el aroma;
delicado y fino especiado, mucha profundidad,
suave brillo: un Riesling elegante con excelente
potencial. 2007 a 2015.

VDP-RIESLING

iHay que quitarse el sombrero ante las bode-
gas que en el dificil afio 2006 han conseguido
hacer vinos notables! Asi ha sido posible
producir auténticos fuegos artificiales con
unos Riesling matizados y con casta. Pero no
en todas las regiones: en Baden y Wurtem-
berg falta brillo, también en el Palatinado ha
habido algunas decepciones. De la region de
Nahe se puede decir que ha estado “entrevera-
da”. Las mejores colecciones se han producido
en Rheinhesse y en Rheingau. Franconia, que
no necesariamente es una region clésica de
Riesling, también ha demostrado tener talla.

15,5

Bruder Dr. Becker, Ludwigshéhe
Dienheimer Falkenberg 2006
Rheinhessen

Agradable: claro aroma de manzana; crujiente
y jugoso, mucho corazon, agrada su falta de
florituras. 2007 a 2013.

15,5

Staatliche Weinbaudomane,
Oppenheim

Niersteiner Olberg 2006
Rheinhessen

Aromas de hierbas, una pizca de melocotén; un
vino especiado, denso y vigoroso, tiene fuego y
buena longitud. Muestra que esta empresa esta-
tal, que estuvo algo floja durante una temporada,
estd consiguiendo remontar. 2007 a 2013.

15,5

Staatlicher Hofkeller, Wirzburg
Wurzburger Stein 2006
Franken

Fruta discreta, algo de citricos, cdscara de naran-
ja; complejo, jugoso, agradable juego, longitud
media. 2008 a 2013.

15,5

Weingut am Stein - Ludwig Knoll,
Wirzburg

Wurzburger Innere Leiste 2006
Franken

Aromdtica clara con recuerdos minerales; jugoso,
rectilineo, un vino sin florituras, es un placer
beberlo. 2008 a 2013.

15,5

Weingut Josef Stoérrlein,
Randersacker

Randersackerer Sonnenstuhl 2006
Franken

Mineral en el aroma; terso, rectilineo, denso y
especiado, una nota dspera sin maquillar, pero
agradable. 2008 a 2013.

15,5

Weingut Kihling-Gillot, Bodenheim
Oppenheimer Sacktrager 2006
Rheinhessen

Carolin Gillot nos presenta en 2006 cuatro vinos
de la finca superior Erste Lage, y ninguno de ellos
presenta puntos flacos. El vino de Oppenheim
ocupa la cuarta posicion, comparativamente,
pero no por ello deja de merecer un “sobresalien-
te”. Es lo que se llama constancia. Mineral; jugoso,
mucho corazén, potencia especiada y buena
longitud. 2007 a 2013.

15,5

Weingut Schloss Sommerhausen
Sommerhauser Steinbach 2006
Franken

Fruta discreta y especiado en el aroma; hermoso
brillo, complejo y finamente estructurado, bastan-
te miisculo (14 grados de alcohol). 2007 a 2013.

15,5

Weingut St. Antony, Nierstein
Niersteiner Olberg 2006
Rheinhessen

En la actualidad, St. Antony sélo ocupa el se-
gundo lugar, por detrds de Heyl zu Herrnsheim,
en una suerte de competencia interna dentro
de la propia bodega. El vino es agradablemente
mineral, posee claras notas de citricos en el aro-
ma y ya es especiado y agradable. Pero tendria
potencial para mds. 2007 a 2013.

15,5

Weingut Wittmann, Westhofen
Westhofener Kirchspiel 2006
Rheinhessen

Se embotell6 bastante tarde (finales de agosto)
y quizd por ello atin no haya llegado a su mejor
momento. El concierto de los elementos atin sue-
na con poco volumen. Mineralidad y manzanas
verdes en el aroma; rectilineo, jugoso, sabroso,
pero sin la profundidad acostumbrada. 2008 a
2014.

16

Furstlich Castell’'sches
Domanenamt, Castell
Casteller Schlossberg 2006
Franken

Es el punto dlgido seco de un afio de primera
categoria para la casa Castell: suave especiado en
el aroma, con un deje de minerales; en el paladar,
contintia el especiado. Complejo, muy equilibra-
do, buena longitud. 2008 a 2015.

16

Gutsverwaltung Niederhausen-
Schlossbéckelheim, Niederhausen
Niederhauser Hermannsberg 2006
Nahe

Esta antigua finca estatal, que desde hace
algunos afios es propiedad de la familia Maurer,
ha logrado arrancarle a su vifiedo superior un
vino con mucho cardcter: hierbas aromadticas,
melocotén y mango en el aroma; jugoso, buen
nervio, mucho corazén y un agradable juego de
la acidez. 2007 a 2013.

16

Schlossgut Diel, Burg Layen
Dorsheimer Burgberg 2006
Nahe

El Burgberg, a menudo el orgullo de la casa, es
claramente superior a sus otros dos vinos. Claro
en el aroma, algo de pomelo, minerales; resulta
ligero y danzon, juguetén, especiado y con ner-
vio. 2007 a 2013.

16

Weingut A. Christmann,
Gimmeldingen

Ruppertsberger Reiterpfad 2006
Pfalz

Claro, prometedor e intenso aroma de melo-
cotdn; jugoso, delicado especiado y respetable
longitud. 2007 a 2014.
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16

Weingut A. Christmann,
Gimmeldingen
Kodnigsbacher Idig 2006
Pfalz

Delicado melocotén, apoyado por un especiado de
hierbas aromadticas; jugoso, complejo, con tersura
juvenil, buena longitud. Atin no posee del todo la
fuerza acerada de los afios anteriores, pero aun
asi es un vino convincente. Pero el nuevo presi-
dente de la asociacion VDP también tiene otros
vinos excelentes que ofrecer. 2008 a 2014.

16

Weingut Burgerspital zum HI. Geist,
Wirzburg

Wulrzburger Stein-Harfe 2006
Franken

Una buena despedida para Helmut Plunien,
gerente y responsable de bodega de esta empresa,
que se ha trasladado a la regién del Mosela.
Delicada mineralidad; jugoso, especiado, elegante
y persistente en el final. 2008 a 2014.

16

Weingut Freiherr Heyl zu
Herrnsheim, Nierstein
Nackenheimer Rothenberg 2006
Rheinhessen

En la nariz, mineralidad muy prometedora;
denso y firme, intenso especiado, delicado nervio.
Una sefial de la tendencia que vuelve a estar en
ascenso bajo Felix Peters, su relativamente nuevo
gerente. 2008 a 2014.

16

Weingut Freiherr Heyl zu
Herrnsheim, Nierstein
Niersteiner Brudersberg 2006
Rheinhessen

Claro, algo de pizarra, estimulante en la nariz;
un vino elegante y equilibrado, matices distin-
guidos, buen paso de boca... Ven, hermano, bebe
conmigo... 2007 a 2014.

16

Weingut Flrst Lowenstein,
Kreuzwertheim

Coronilla Homburger Kallmuth 2006
Franken

Delicadas notas minerales, suave especiado; en el
paladar, complejo, potencia juvenil, se mantiene
bien en su jugosidad. Final persistente. 2008 a
2014.

16

Weingut Gerhard Aldinger, Fellbach
Fellbacher Lammler 2006
Wirttemberg

Gert Aldinger es el tinico vinicultor de Wurtem-
berg con un vifiedo superior Erste Lage convin-

cente. Citricos y pomelo; hermoso brillo, suave,

delicado juego de la acidez, agradables notas de
manzana en el final. 2007 a 2013.
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16

Weingut Horst Sauer, Escherndorf
Escherndorfer Lump 2006
Franken

Citricos, pomelo, ademds un deje de minerali-
dad; jugoso, con brillo, ligeramente jugueton,
buena longitud. 2007 a 2013.

16

Weingut Keller, Flérsheim-Dalsheim
Westhofener Morstein 2006
Rheinhessen

Fino especiado de hierbas, algo de nuez en el
aroma; un vino denso y jugoso en el que se
prolonga el especiado del aroma, pero no acaba
de poseer el vigor concentrado de los afios
anteriores. Echamos en falta un poco su longitud
habitual. 2008 a 2014.

16

Weingut Kihling-Gillot, Bodenheim
Niersteiner Pettenthal 2006
Rheinhessen

Melocotén maduro en el aroma; delicado
especiado en el paladar. Ademds, una agradable
cremosidad; un seductor que acaricia con sus
muchos matices. 2007 a 2014.

16

Weingut Okonomierat Rebholz,
Siebeldingen

Siebeldinger im Sonnenschein 2006
Pfalz

Delicados aromas de hierbas, pulido mineral en
el paladar, fruta contenida y, como es bas-
tante habitual en el Riesling de Rebholz en su
juventud, atin un tanto anguloso, pero también
terminard puliéndose. 2008 a 2015.

16
Weingut Rudolf Furst, Blrgstadt

Burgstadter Centgrafenberg R
2006

Franken

Paul Fiirst, estrella del vino tinto, también sabe
hacer blancos. Clara y delicada mineralidad en
el aroma, también algo de pomelo; finamente
estructurado, elegante, acidez moderada pero
vivaz, no presume de miisculos (12,5 grados de
alcohol). 2008 a 2014.

16

Weingut Schafer-Frohlich, Bocke-
nau

Bockenauer Felseneck 2006
Nahe

Tim Fréhlich y su madre, Karin, son un buen
equipo en la bodega. Esto se pone de manifiesto
en el Felseneck, delicadamente mineral. En boca,
el vino es muy jugoso, posee una acidez con
nervio pero a la vez madura. Muestra mucha
potencia y se mantiene presente en el paladar
durante un largo tiempo. 2008 a 2014.

16

Weingut Toni Jost - Hahnenhof, Ba-
charach

Bacharacher Hahn 2006
Mittelrhein

Peter Jost, en cierta manera, ha salvado el honor
de la zona central del Rin; el resto de la oferta

ha sido menos impresionante. De color oro;

puro melocoton en el buqué; complejo, terso, con
temperamento, el juego de la acidez posee nervio.
2008 a 2014.

16

Weingut Villa Sachsen, Bingen
Binger Scharlachberg 2006
Rheinhessen

Esta finca vinicola vuelve a ser enteramente
propiedad de la familia aristocrdtica Salm-Salm
(Schloss Wallhausen, Nahe) desde 2006. El joven
Constantin ha sido el responsable de este vino y
ha demostrado gallardia en su esfuerzo. Claro
especiado en el aroma; jugoso, buena mineralidad
en el paladar, juego y notable longitud en el final.
2007 a 2013.

16,5

Reichsgraf von Kesselstatt,
Morscheid

Wiltinger Gottesfuss 2006
Mosel

Color dorado; clara y delicada nota de pizarra en
el aroma; fino especiado, elegante, buen nervio,
respetable longitud. 2007 a 2014.

16,5

Weingut A. Christmann,
Gimmeldingen

Deidesheimer Langenmorgen 2006
Pfalz

Aroma de hierbas caracteristico del Palatinado,
con un recuerdo de mejorana; mucho brillo, un
deje de opulencia y vigor, tremendo especiado y
mucha potencia. 2008 a 2014.

16,5

Weingut Dr. von Bassermann-
Jordan, Deidesheim

Forster Jesuitengarten 2006
Pfalz

Clara nota mineral transportada por un delicado
especiado; potente y terso, suave brillo; muy ar-
monioso, pero todavia muy joven. 2008 a 2015.

16,5

Weingut Hermann Dénnhoff;
Oberhausen

Niederhauser Hermannshohle 2006
Nahe

Suave mineralidad en el buqué, estimulante; un
vino rico en facetas con delicado brillo, acaricia-
dor, mucha profundidad. 2007 a 2015.
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Alemania

16,5

Weingut K.F. Groebe, Biebesheim
Westhofener Aulerde 2006
Rheinhessen

Fina y delicada fruta en el aroma; jugoso,
redondo, con juego, buena concentracion, nervio
agradable, pero aiin necesita tiempo para desa-
rrollarse plenamente. 2008 a 2015.

16,5

Weingut Keller, Flérsheim-Dalsheim
Dalsheimer Hubacker 2006
Rheinhessen

Hierbas aromadticas y cdscara de naranja en el

buqué, también algo de pomelo; un vino denso
y complejo, en estos momentos todavia cerrado.
2008 a 2014.

16,5

Weingut Kuhling-Gillot, Bodenheim
Nackenheimer Rothenberg 2006
Rheinhessen

Claramente un “buscavidas’, pero fino y con una
delicada nota de levadura en el aroma; suave
brillo, elegante, finamente estructurado, buena
longitud. Carolin Gillot mejora cada afio. 2007
a2014.

16,5

Weingut Kuhling-Gillot, Bodenheim
Niersteiner Olberg 2006
Rheinhessen

Mucho melocotén y mango en el buqué; vino
elegante y suave, finamente tejido, de impresion
casi sedosa, largo en el paladar. 2007 a 2014.

16,5

Weingut Schafer-Frohlich, Bocken-
au

Schlossbdckelheimer

Kupfergrube 2006

Nahe

Melocotén y manzana retozan en el aroma;
crujiente y a la vez con casta, verdaderamen-

te caracolea en el paladar, mucho especiado,
delicado juego de la acidez; necesita tiempo. 2008
a2014.

16,5

Weingut Wagner-Stempel,
Siefersheim
Siefersheimer Hélle 2006
Rheinhessen

Hierbas aromdticas y algo de cdscara de naranja
en el aroma; suave juego frutal, delicado nervio,
finas facetas de impresién mds bien celestial

que infernal. (“Holle” significa “infierno” en
alemdn). 2007 a 2013.

16,5

Weingut Wittmann, Westhofen
Westhofener Aulerde 2006
Rheinhessen

Clara mineralidad; denso, especiado y terso,
buen potencial. Para producir tales vinos, los
ecoldgicos Wittmann a veces han tenido que
prescindir de dos tercios de la uva. 2008 a 2015.

16,5

Weingut Wittmann, Westhofen
Westhofener Morstein 2006
Rheinhessen

Citricos y notas minerales; un vino complejo de
fino especiado, buen nervio, en estos momentos
todavia con algo de fruta oculta. 2008 a 2014.

17

Okonomierat Rebholz, Siebeldingen
Birkweiler Kastanienbusch 2006
Pfalz

Fina, clara y estimulante nota mineral en el
aroma, como la brisa tras una lluvia refrescante;
elegante, con juego, suave, delicadamente articu-
lado y nervio vibrante. 2008 a 2015.

17

Weingut A. Christmann,
Gimmeldingen

Deidesheimer Hohenmorgen 2006
Pfalz

Este Hohenmorgen puede proporcionarnos mds
de una agradable velada. Melocotén y pomelo en
el aroma; complejo y con tersura juvenil, hermo-
so y marcado brillo. Muy elegante. 2008 a 2015.

17

Weingut A. Christmann,
Gimmeldingen

Gimmeldinger Mandelgarten 2006
Pfalz

Naranja y manzana verde en el aroma; denso,
complejo, especiado notable pero delicado, com-
plejo y largo en el final. 2008 a 2015.

17

Weingut Emrich-Schénleber,
Monzingen

Monzinger Halenberg 2006
Nahe

Mientras que el Friihlingsplitzchen resultaba
algo pesado en el estémago, el Halenberg es
convincente. Estimulantes aromas con recuerdos
de pizarra y pomelo; denso, complejo, profundo,
muy largo en el final. 2008 a 2015.

17

Weingut Georg Mosbacher, Forst
Forster Ungeheuer 2006

Pfalz

Puras notas minerales en el aroma; complejo,
especiado, con delicada fruta todavia poco desa-
rrollada, pero bien definida, respetable longitud.
2008 a 2015.

17

Weingut Keller, Flérsheim-Dalsheim
Westhofener Kirchspiel 2006
Rheinhessen

Hierbas aromadticas y un recuerdo de kiwi en la
nariz; enorme materialidad, complejo especia-
do, profundidad, en el paladar se revela una
frutalidad delicadamente articulada y persistente.
2008 a 2015.

17

Weingut Keller, Flérsheim-Dalsheim
Westhofener Abtserde 2006
Rheinhessen

Un nuevo nombre de vifia en la coleccion de
Keller. Abtserde es un vifiedo entre Morstein y
Kirchspiel, con el que antario el clero de Worms
hacia su vino de misa que ha sido adquirido por
Klaus-Peter Keller y se ha podido explotar por
primera vez. Pero el resultado no saldrd a la venta
hasta la primavera de 2008. Merece la pena espe-
rar: intenso y fino especiado de hierbas aromadti-
cas; con materialidad y tersura, enorme densidad
y mineralidad. Irradia fuerza. 2008 a 2015.

17

Weingut Wagner-Stempel,
Siefersheim

Siefersheimer Heerkretz 2006
Rheinhessen

Daniel Wagner, a quien hace afios animaron sus
amigos Philipp Wittmann y Klaus-Peter Keller, se
ha convertido en una verdadera “potencia” de la
region de Rheinhesse. Mucho pomelo y delicado
mineral en el aroma; elegante, complejo y persis-
tente. Un vino para la meditacion con muy buen
potencial. 2007 a 2015.

18

Weingut Georg Mosbacher, Forst
Deidesheimer Kieselberg 2006
Pfalz

Un magnifico logro mds de Sabine Mosbacher-
Diiringer y Jiirgen Diiringer. Pureza estimulante
en el aroma; mucho juego, lleno de potencia,
fruta que casi parece explosiva. Un vino para
momentos especiales. 2007 a 2015.

18

Weingut Hermann Dénnhoff;,
Oberhausen

Norheimer Dellchen 2006
Nahe

jEste Dellchen no tiene defectos! El muy experi-
mentado Helmut Donnhoff ha dominado esta
dificil afiada con mano firme. Manzana y pomelo
en el aroma; magnificamente pulido, con casta,
complejo, delicadamente especiado. Enorme
potencial. 2008 a 2016.
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Chablis Crus

JEXITO APLAZADO?

En Inglaterra y Estados Unidos, son piedras angulares de los grandes blancos de
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CHABLIS PREMIERS CRUS

15
Daniel-Etienne Defaix
Les Lys 2001

Destacadas notas de vainilla y mantequilla; en
el paladar, lleno, pero al mismo tiempo vivaz,
con notas amargas un tanto importunas en el
final. Un buen vino, aunque no especialmente
equilibrado, que se recomienda beber pronto.
2008 a 2009.

15
Chateau de Maligny
Fourchaume 2005

Oro luminoso; un Chablis lleno, relativamente
poco comprometido, pero fiable y bien estructu-
rado, que aiin puede madurar un poco. 2008 a
2011.

15
Chateau de Viviers
Vaucopins 2005

Cldsico, compacto, lleno, un tanto escaso. 2008 a
2010.

15
Louis Latour
Premier Cru 2006

Buen equilibrio entre frescor y plenitud, final me-
dio largo; buenas hechuras, pero algo arbitrario.
2008 a 2012.+

15,5
La Chablisienne
Fourchaume 2004

Oro pdlido con reflejos verdosos; nariz mineral
muy caracteristica; también en boca es fresco,
vivaz, largo y con casta. 2008 a 2012.

la Borgofia. Pero en nuestras tierras, parece que no consiguen alcanzar el éxito.

Lastima, pues la cima de la calidad hoy es mas amplia que nunca, los precios siguen

siendo razonables, comparados con los blancos de Cote d'Or, y los experimentos de

estilo con madera y extracto para conferirles internacionalidad generalmente son

una buena mezcla de terrufio y buen hacer limpio y preciso. Las ultimas afiadas, la

elegante de 2006, la opulenta de 2005 y la clasica de 2004, son hijas de buenos

padres, razén suficiente para presentarles aqui una pequefia pero exquisita seleccion

de Chablis premiers crus y grands crus de buenos productores. Barbara Schroeder

caté para esta guia alrededor de 50 Chablis premiers crus y grands crus de las afia-

das actualmente en el mercado.

15,5
Long-Depaquit
Montée de Tonnerre 2004

Interesante buqué con agradable maduracién
afieja, vainilla, compota de manzana; equilibra-
do en boca, elegante, agradable final de hierbas
aromdticas; para disfrutar ya 2008 a 2009.

15,5
Laroche
Les Vaudevey 2005

Necesita decantar, vainilla y frutas, ciruela,
ruibarbo; la plenitud domina un tanto sobre la
mineralidad, el final resulta algo abrupto y seco,
pero cuanto mds tiempo respira en la copa, mds
equilibrado se vuelve. 2008 a 2012.

15,5
Long-Depaquit
Les Vaucopains 2005

Nariz primeramente algo sorda, mineral tras ai-
rearlo, notas de mantequilla y pomelo; especiado,
jugoso, lleno y, no obstante, bien estructurado. Un
vino agradable, bien hecho y grato. 2008 a 2010.

15,5
Pascal Bouchard
Fourchaume 2006

Compacto, mineral, atin algo reservado, buenas
hechuras, agradable nota amarga en el final
medio largo; muy fiable y bueno. Imprescindible
dejarlo madurar un poco. 2009 a 2014.

16

Daniel Dampt et Fils
Cote de Lechet 2005

Vigoroso, denso, atin cerrado, debe madurar un
poco; posee el cardcter y la mineralidad que se
espera de un Chablis. 2009 a 2015.

16

Domaine des Malandes
Cote de Léchet 2005

Oro pdlido con reflejos verdosos; nariz mineral
muy caracteristica; también en el paladar, vivaz,
fresco, elegante, finamente estructurado y largo.
2009 a 2012.

16

Daniel Dampt et Fils
Les Vaillons 2006

De gran frescor y mineralidad, mds largo que
ancho, con un hermoso final mineral. Agradable,
beberlo es un placer. 2009 a 2014.

16

Joseph Drouhin
Montmains 2006

Todavia marcado por la elaboracién; en el
paladar, hermosa casta y longitud, con un final
claramente mineral; muy caracteristico de su
vifiedo. Hechuras excelentes. 2009 a 2014. «

16,5
Domaine des Malandes
Vau de Vey 2005

Oro pdlido, interesante nariz fresca, luego floral-
mantequillosa con notas de espino blanco; bien
estructurado y fresco también en el paladar, jugo-
s0, seco y largo, con una agradable nota amarga.
Un buen vino auténtico y lleno de cardcter. 2009
a 2012.

16,5
Gérard Tremblay
Montmain 2005

Este vifiedo en el sur de Chablis produce un vino
muy complejo y especiado. El Montmain de
Tremblay posee la plenitud, las especias, la alegria
y la opulencia, el brillo y la frutalidad caracteris-
ticos de este cru. 2008 a 2012.

VINUM DICIEMBRE 2007



Laroche Les Clos 2004: fresca mineralldad.

16,5

Jean-Marc Brocand

Montmalne 2006

Todamvla corrads, poser ol exhils se0o ¥ minanal

o BN VImD [ £F e or dejar masurar an pooo;
indewmro fFnaf de cftrizcos Addw puede veejarar 2000
a A0i4

17

Alain Geoffroy

Beauroy 2006

Mimerafl y lewmo de casta, comp ko, muy bargo,

thene cardcrer; posee meTvio.. Mn verdaders placer
3
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17
Jean-mMarc Brocard
Mant de Mileu 2005

A pesar de gue este vimo se halla em e fEee
aifieil "entre dos efndes’, mos e e mniermadn

s dlevmsicdad, su domgiad, o etdlo radicalmesne
mineval ¥ seco, s profiomaidod g s podemecind de
compefidesd aromidrion. Impresnindible dejario
misdraT um pocsy perfecto pana fos aficionador o
murdniice gran Chabiis, 2000 a 2045

17

Pascal Bouchard

Beauroy 2006

Nariz tremendarsenis imferesante con modar s
ierbes mrowdinioas ¥ frunes exctions: soberiin
texchina frunal, dewmes w plema, bango p com casta; un
vine excebevate cow ke mmerialisdad o e gramd
cri. 2000 a 2006,

CHABLIZ GRAMDS CRUS

15
Chateau de Viviers
Blanchobs 2004

Ntz miadvreas, miel y membrills; buew exeracto
¥ domgitma. X008 @ 2010,

16

Willlam Favra

Bougros 2004

Todmv i marcasdo por ba efaboracices, necesita

alge de mireacidn; felgmio, aprass blemente e
¥ mimeral. J09a X014,

16

. @erard Tremblay

Waudesir 20065
Mot de maadon v eipeckas, pasias de mannagui-

fa p pomels; jupeso e boos, opmiemta, waedurs,
MMewa, cow wm finml kergo p seos. 2009 a0 200 2

16

Long-Depaqult

Les vaudesirs 2005

Todevia farenilmente rerervadn, concemtrads ¥

ook jor féenn, modano  kegn, buemes hecf-
rats, mn Wandésirs Memo de cardeter gue madunard
iy ki, 00 @ A3

16,5

Pascal Bouchard

Elanchot 2004

Posee costa, demridad, frescor p plemitud, rerming

farge ¥ frafmd sobne modas abe mannanas veraes
cavnri s, 2000 a X004

16,5
Willlam Favre
Bougras 2005

Todmela cerradn, compacto, posee des caracierfri-
s el viledn, pern narece abe su Hpvios demeidad.
2008 a 2015,

17
La chablisienne
Les Preuses 2004

Lin vimo podemre p plenn, gue mun asi mo remfio
pesmda. sinp af comtrarie: fFutal p equilibredo @
pesar de su vigor, Fuede madsrar, A09a 2015,

Laroche
Reserve de 'Dbedlence Les
Blanchots 2004

Decididmmenre Bemo de carderer, mimenal; javemil;

con perceprible conta, acider jygors, kargo fimal de
citrices. Atin puede madnan, 2009 a 2018,

17

Josaph Drouhin
Les Cloe 2005

Lin vimo expactacufarmemste demso, fugoss, plena
¥ freson, com aromas o lores, hierbas p fricas
eciiticar, fermina large. Sedsctor, pa er un placer
Beberis, pore prede muadurar v bicm, 2008 a
2015,

17

Long-Depagqutt

Movutonne 2005
Muesma egreciadn. raineralisind y plemitid, cesta
¥ demsiadad, delicmdn mota amaarga en el fEnal; po-
sre exirrcitrg para ks maduracice. 2009 @ 2004

17,5

Laroche

Les Clos 200

Cirp piffichs; nas e mescho esne Chablis 8ene de
cardter p decididem emte mimeral; con s fexhing

denss p an hargo p compieio fimald de ditrioos;
transpor tads por exa mimeraficed monmomenne
Jresca, Puedhe maashuorar. 2008 @ 2015

-
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Jzar-Marnz: Brocand

Les Clos 2005

Destaca por su casta y mineralidad, ¥ por ums

aramitiog may particskar de Fierbas p fores,

rermring kango sobre motes de fdveie i exoekeomte,

Mejar dejar b modsrar um poce. 3009 a A0

18

La Chablishoenmno

Le Flaf de Grencullies 2004

e vima! Dewso sim ser meacizo, apulesio sin
reswtar Reno ni pesaao, eternamee e fonga: mejar
e madure auin dos o ires mies. 3000 a 2020,

18
Jean-Marc Brocard
Bougros 2005

Un wimo gramdiose gue combimg @ ke perfecciin su
cardmer sron con oeats, demeided p plemitd: fods
il prrece esowlpide de um sofo Biogue. Jmprescin-
ifible gure miadure, 2000 a 20230

La Chablislenne Fourchaume 2004: vivaL.

Cata vertical de Chateau Angélus

Chateau Angélus en Saint-Emilion ha logrado
algo que ni siquiera en Burdeos es habitual:
ascender a una categoria superior.

16,5
Angélus 1997

Denso color rubi en maduracién; especiado, quizd
no demasiado complejo pero muy agradable. En
el paladar, domina un tanto el alcohol, cubriendo
la textura frutal y madura, pero los taninos son
sorprendentemente suaves y de buena calidad.
Para beber ahora. 2007 a 2008.

17,5
Angélus 1998

Intenso rubi avin juvenil; nariz compleja, especia-
da y frutal. Gran densidad y casta en boca, con
taninos vigorosos y secos, largo final de frutillos
rojos; incluso puede madurar mds. 2008 a 2020.

17
Angelus 1999

Sorprendente aromatica floral, textura dspera,
pero elegante... Expresa casta y frescor, y termina
juvenilmente frutal. Los taninos, en su momento
perfecto de maduracion, sin dureza. Teniendo en
cuenta las malas condiciones de la vendimia, es
una gran sorpresa. 2008 a 2013.

CHicvomfy
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18
Angélus 2000

Intenso rojo brillante y juvenil; nariz atin muy
discreta, floral-frutal-especiada. Denso, intenso,
jugoso, lleno y largo, con final fogoso: sin su casta,
el elevado contenido de alcohol resultaria molesto,
pero asi, la impresion es de un vino fogoso,
opulento y concentrado, pero perfectamente equi-
librado, que debe madurar un poco. 2008 a 2016.

17
Angélus 2001

Floral, notas de peonia, también una ligera nota
de madera; de sorprendente frescor, muy juvenil,
con taninos vivaces y un final largo y frutal.
Excelente para su afiada. 2010 a 2016.

16,5

Angélus 2002

Intenso y juvenil, taninos un tanto difusos, pero
aun asi bastante equilibrado, fresco... Un placer.

No se debe dejar madurar demasiado. En el final,
alcohol perceptible. 2007 a 2013.

17
Angélus 2003

Interesante nariz con componentes especiados

y florales, admirable frescor, la maduracion y el
alcohol no se perciben hasta el final, los taninos
algo duros se aceptan con gusto, pues sostienen el
vino. Excelente para su afiada. 2009 a 2012.

17,5
Angeélus 2004

Soberbio extracto, casta y densidad; largo final
frutal, taninos densos y angulosos. 2012 a 2020.

18
Angélus 2005

A pesar de que catamos este vino en una fase
dificil, muy dominada por la elaboracién, posee
una densidad y casta sorprendentes; por ello,
esperamos el vino terminado con aiin mayor
expectacion. 2013 a 2020.

17,5

Angélus 2006

Soberbia nariz de especias y frutillos; aromas de
humo y minerales; de una extraordinaria finura

en el paladar, lleno de profundidad, elegante y
largo, claramente pulido. 2014 a 2020.

Philippohiia
'(J'f DICLEIE r.r":lv T rﬁmjﬂéﬁﬁz

- 51160 MaremliSur Ay =

| 3, rue du Po

||._:;1i".;1i|'.~|11'|:'.||.'|1 com

e-mail : info®@ iephilipponnat.com




66

N O V e d a d C S Lo ultimo en el mercado espaiiol

14,5
Bodega del Palacio de los Frontaura
y Victoria

Frontaura crianza 2004

D.0. Toro. Tipo: Tinto con madera. Alcohol:
13,7%. Variedad: Tinta de Toro.

Inicié su andadura hace 10 afios, aunque
no han sacado vino hasta ahora. Una finca
enorme con 110 hectareas.

Vino de factura cldsica; aromas de cedro, especias
y atisbos balsdmicos que evolucionan al compds
de la fruta. Viveza tdnica aunque pronto recupera
la armonia. Es un buen momento para tomarlo.
2007 a 2010. Precio: 19 €.

15

Los Vinos del Mundo
Francois de Graeve

Beresford Sparkling

Langhorne Creek. Tipo: Espumoso. Alcohol:
12,5%. Variedad: Chardonnay y Pinot Noir.

Beresford Wine es conocida en Mc Laren
Vale, Australia, por sus tintos de calidad. En
1999 compro 110 Ha. en Langhorne Creek,
de donde procede este fino espumoso.

Dotado de un perfume muy frutal (chirimoya,
lima), bien acompafiado de la crianza (tiza,
cereales). Perfecto balance acidez-dulzor; burbuja
cremosa. 2007 a 2010. Precio: 17,50 €.

15
Cal Cedoni
Doni Autor 2004

D.0. Conca de Barbera. Tipo: Tinto con made-
ra. Alcohol: 14%. Variedades: Cabernet Sauv.
(55%), Garnacha (40%) y Tempranillo (5%).

El equipo técnico de Cal Cedoni, dirigido
por Ignacio de Miguel, hace posible que,
por 85 euros al mes, cualquiera pueda tener
su propia vifia y obtener de ella un niimero
determinado de botellas de vino al afio.

Perfume delicado aunque complejo. Conviven la
fruta pasa (orejones, higos) y una madera rebo-
sante de notas de cedro, clavo, hiedra. Espléndido
en su equilibrio y largo buqué. 2007 a 2011.
Precio: 24 €.
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15

Luzdivina Amigo
Leiros de Vihademoya 2004

D.0. Bierzo. Tipo: Tinto con madera.
Alcohol: 13,5%. Variedad: Mencia.

Procedente de vifiedos de mas de 100 afios,
en suelo pizarroso inclinado. Es su mejor vino
desde su comienzo en 2002 como bodega
familiar.

Posee la nobleza del varietal, fruta madura
(ardndano), notas especiadas (pimienta verde)
y de monte bajo, con la crianza algo elevada.
Sabroso, contenido en peso frutal y de taninos
trabajados que ofrecen un conjunto agradable.
2007 a 2010. Precio: 23 €.

15

Pago de la Jaraba
Pago de la Jaraba Merlot 2004

D.0. La Mancha. Tipo: Tinto con madera.
Alcohol: 14%. Variedad: Merlot 100%.

Proyecto de hodega ambicioso, con vinos de
calidad a precios razonables. Cumplen con lo
exigido para ser vino de pago. Sdlo saldran al
mercado 29.928 hotellas.

A las notas maduras de frutillos rojos (ciruela,
mora) con aires mediterrdneos se une el monte
bajo y la trufa. Carnoso y graso, con taninos finos
y final muy aromadtico. Tiene base para guardar-
lo. 2008 a 2012. Precio: 9,95 €.

15

Domino Romano
RdR 2004

D.0. Ribera del Duero. Tipo: Tinto con madera.
Alcohol: 14,5%. Variedad: Tempranillo y
Cabernet Sauvignon.

La bhodega pertenece a la familia Cusiné,
quien también produce vino en Priorat y Pe-
nedeés. Su RdR es una apuesta por el terruio
(arena blanca sobre cascajo).

El 10% de Cabernet viste y expresa mejor sus
aromas de fruta (ciruela, mora) -aunque no de
terrufio-, asi como el engranaje de la madera. Es
fresco, con la entrada poderosa y comedido en
fruta. 2008 a 2011. Precio: 28 €.

g
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15,5
Casar de Burbia
Tebaida 2005

D.0. Bierzo. Tipo: Tinto con madera.
Alcohol: 13,5%. Variedad: Mencia.

Isidro Fernandez, su creador, ha disefiado
este espléndido varietal de Mencia con algu-
nas vifias de hasta 102 aios.

Un paisaje frutal envidiable en el que se herma-
nan la fina expresion de la Mencia (frambuesa,
mora) con sus pinceladas riisticas en armonia,
aunque la madera parece no querer entrar en

el juego. Carnoso, graso y con buena ecuacion
golosidad-acidez. 2008 a 2012. Precio: 40 €.

15,5

Vinatigo

Vinas de Tacande 2006

D.0. Ycoden - Daute - Isora. Tipo: Tinto con

madera. Alcohol: 14%. Variedades: 70%
Babhoso, Vijariego Negro, Negramoll y Tintilla.

Es el nuevo proyecto de Juan Jesiis y su equi-
po, procedente de El Valle de Guerra, en el
norte de Tenerife. Tan sélo 16.000 hotellas.

Fruta y terrufio muy expresivo, con deliciosa
madurez. Recuerdos de granada, casis, especias
(cardamomo) y minerales (pélvora, carbon).
Directo y personal. Tacto suave, graso y espléndi-
do en su recorrido, con el volumen justo. 2007 a
2011. Precio: 17 £.

16

Hercal
Somanilla 2005

D.0. Ribera del Duero. Tipo: Tinto con madera.
Alcohol: 14%. Variedad: Tempranillo.

Proyecto de Ia familia Casado Altable que se
inicio en 2005 bajo el ojo siempre atento del
reconocido endlogo en la Ribera del Duero,
Antonio Izquierdo.

Aromas mds frescos y definidos de lo habitual

en la Ribera. Aparece, de forma contundente,

la fruta roja (grosella) y las especias (jengibre)
muy lozanas, sobre un lecho tonelero espléndido.
Frescura y grasa en perfecta avenencia, muy fino
y recomendable. 2007 a 2013. Precio: 10 €.

TEBAiID/
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Conocer

Mejorar la
formacion

Hasta hace muy poco la figura
del sumiller era completamente
desconocida para el gran publi-
co. En Espafia ejercen esta pro-
fesion unos 800 profesionales.
Ahora bien, si se cuentan los que
trabajan en otros sectores parale-
los (tiendas, comercios, bodegas,
tabernas, etc.) podemos hablar
de miles. Rara es la comunidad
auténoma que no tiene un centro
donde aprender esta profesion. En
el restaurante son los encargados
de todo lo relacionado con el vino:
compra, gestién, mantenimiento,
elaboracion de la carta, asesora-
miento y servicio. También como
complemento, en algunos casos,
se encargan de la sobremesa: ciga-
rros puros, destilados, infusiones,
etc. El prestigio de un sumiller no
se debe sélo a la cantidad de vino
que logra almacenar en la bodega
sino también a su psicologia, a su
saber estar, a su olfato por satisfa-
cer a los clientes y guiarles entre
tantas marcas como existen en el
mercado. Los clientes que asi lo
deseen tiene en el restaurante una
pequefia escuela donde entrenar
los sentidos, donde ademaés de co-
mer, aprenden. Pero, ;qué mas se
le puede exigir a un sumiller? El
vino no se toma aislado. Debe con-
vivir con los alimentos del mend.
Y el sumiller debera ejercer de ca-
samentero entre ambos para que
su unién sea agradable, sin tiran-
teces, armoniosa, complementaria
en aromas y sabores, en texturas y
temperaturas.

Javier Pulido
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Sumiller

Estdn rigurosamente organizados en asociaciones,
tienen presidentes, realizan congresos, diversos
concursos e incluso luchas por el titulo mundial.
La reputacion profesional del sumiller ha ascendi-

do con el auge del vino.

El término procede del francés y signi-
fica algo asi como “escanciador”. El o la
sumiller es la persona experta que en los
restaurantes prestigiosos recomienda el
vino a los comensales, lo cual, a ser po-
sible, deberia hacer sin el paternalismo
generalmente empleado, pues también
hay sibaritas que saben leer una carta de
vinos sin requerir ayuda.

El profesional con experiencia es agrada-
ble, evita darse aires y crear efectos espec-
taculares. En el trato con sus proveedo-
res, tanto del comercio como del vifiedo,
tampoco hace alarde de ‘poderio, sino
mads bien se comprende como un com-
pafero de trabajo. Si se le permite, suele
tener una gran responsabilidad en lo que
respecta a la extensa bodega que, para
el propietario del restaurante, primera-
mente supone una importante inversién
de capital. Por lo tanto el sumiller, hom-
bre o mujer, debe informarse tanto de
los posibles descubrimientos a buen pre-
cio como de los vinos de renombre que
adornan cualquier carta.

Algunos adquieren los conocimientos
necesarios para esta profesién de mane-
ra autodidacta, viajando por las regiones
vinicolas, conversando con expertos y le-
yendo libros. Pero se puede medrar con
mayor facilidad forméndose previamente
en una escuela profesional de sumilleres
“diplomados”. Ademds es util pertenecer
a asociaciones profesionales como ocurre
en muchos paises. Algunas de estas insti-
tuciones organizan regularmente visitas
alos vifiedos y se ocupan de la formacién
continuada de sus miembros.

Los conocimientos del ramo no se limi-
tan Unicamente al vino. Es importan-
te aplicar un pensamiento econdémico,
conocimientos logisticos y de almace-
namiento, y, naturalmente, tener expe-
riencia con otros productos como agua
mineral, cerveza, licores, café, té y ciga-
rros puros. Ademds, en coordinacién con
la cocina, el “mdnager del deleite” (segin
la Unién de Sumilleres de Alemania)
debe conocer el sabor de los platos para
poder recomendar el vino mds adecuado.
Los mejores sumilleres atinan competen-
cia y entusiasmo por el vino.

A nivel mundial hay algunas decenas de
miles de tales profesionales especializa-
dos (s6lo en Japén son 15.000). Cada tres
afos, y tras las 46 pruebas eliminatorias
nacionales que se celebran en la actuali-
dad, la élite se da cita para el Concurso
Mundial de Sumilleres.

La ultima vez fue en mayo de 2007 en
Rhodos: el sueco Andreas Larsson fue el
ganador, seguido muy de cerca por el sui-
zo Paolo Basso y otros dos concursantes
de Francia y Reino Unido. Los partici-
pantes procedian de las filas de la Asocia-
cién Internacional de Sumilleres (ASI),
que actualmente no representa a todos
los sumilleres del mundo. Los italianos
se escindieron con sus 13.000 miembros
porque no pudieron nombrar al presi-
dente general y arrastraron consigo a los
americanos. “Como en el boxeo”, se in-
dignaba el vicepresidente de la Unién de
Sumilleres de Alemania, el griego Evan-
gelos Pattas, de Stuttgart, “donde también
hay varias asociaciones mundiales...”
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’\(d A LELD varios restaurantes.

EN LA PRACTICA

Distinguir los
vinos «auténticos»
de los «falsos»

Paolo Basso, de 41 El trabajo del sumiller
afios de edad y oriundo en el restaurante es
del Tesino, fue vice- casi el de un consejero
campedn mundial de gastronomico.

sumilleres por primera
vez en el aiio 2000 y
por segunda vez en
este afio. Actualmen-
te trabaja de jefe de
compras en la empresa
comercial de vinos Ce-
resio en Lugano y pa-
ralelamente asesora a

Paolo Basso, en su opinion, ;qué es lo mas
importante del oficio de sumiller?

El sumiller debe intentar entender lo que
desea el cliente y aunarlo con su propia
idea de lo que quiere recomendar. Puede
guiar al comensal si éste lo desea, pero en
Gltima instancia debe esforzarse siempre
en contentarlo. La prioridad es ofrecer al
cliente placer y deleite.

¢En qué reside la dificultad?

Hay que ser capaz de ofrecer algo nuevo
de tanto en tanto. Pero entre las noveda-
des que aparecen, hoy dia va siendo cada
vez mas dificil distinguir la calidad, lo
auténtico y lo fiable de las mezclas que
impresionan, pues generalmente estan
bien hechas, pero construidas para ade-
cuarse al mercado y sin apenas capacidad
de guarda.

¢El sumiller es tamhién un comprador de vinos?
Eso depende del restaurante. Muchos
sumilleres son jovenes y cambian con
cierta frecuencia de puesto de trabajo;
naturalmente éstos han de vender lo que
el duefio del local ha adquirido o guarda
en su bodega. Para realizar bien su traba-
jo, el sumiller debe Ilegar a conocer estos
vinos con detalle y saber con qué platos
combinan especialmente bien. Pero los
sumilleres con un trabajo fijo y experiencia
de afios efectivamente suelen convertirse
en compradores.

¢Cual ha sido su experiencia mas extrafia y
memorable como sumiller?

Una vez un cliente pidié una botella de
Sauternes Chateau d’Yquem y, como le
resulté6 demasiado dulce, le afiadi6 agua
para estirarlo.
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Vinos Miticos

MAS LA PLANA 1998

El primer Cabernet

Salté la sorpresa en las “Olimpiadas del Vino de Paris” de 1979, organizadas por la revista
“Gault Millau”. Un desconocido Cabernet sauvignon espaiiol se alza con la medalla de oro, su-
perando a prestigiosos vinos cuyos legendarios viiiedos son la hase de la magnifica variedad.

Historia

Con mas de 300 afios de existencia,
Torres es posiblemente la bodega espa-
fiola mas conocida en todo el orbe. Su
extensa gama de vinos abarca desde los
basicos, de los que elabora millones de
botellas, a los originales vinos de finca.
Ademas son muy famosos sus brandies
y aguardientes. Trabajo concienzudo,
vinos fiables en todas la gamas, y mas
de dos mil hectareas avalan ese lugar
de privilegio que le elevan a un lugar
entre las mejores bodegas del mundo.
En crecimiento continuo, ya en los afios
setenta inici6 la aventura chilena (cu-
yas novedosas técnicas revolucionaron
la enologia chilena) y ahora sus bode-
gas y vifiedos se localizan en Califor-
nia y Ribera del Duero, ademas en las
denominaciones de origen de Penedés,
Conca de Barbera, Priorat o Catalufa.
La revista inglesa Decanter nombré en
el namero de abril de 2002 «Hombre
del Afo” a Miguel Torres, representante
de la cuarta generacion de la familia.

Afadas

Una de las mejores cualidades que
adornan a este Mas la Plana es la tre-
menda regularidad en sus afiadas, sin
grandes “dientes de sierra”. Ademas
de la mitica cosecha del 70, las del
81 y 82, en las que se cambia total-
mente de disefio, son una avanzadilla
de lo que serian llamados “los nuevos
burdeos” o, en el caso de Espafia, “de
alta expresion”. Han sido muy premia-
das la del 96, 98, 2001 y 2004. El
98 que traemos a estas paginas, es un
vino tremendamente vivo, viveza que
se aprecia en la intensidad de color o
en su formidable estructura. Surge la
duda ante su reduccién, recién abierta
la botella: ;jdecantar o servir directa-
mente? Si hacemos lo primero, el vino
se abrira con bastante celeridad, pero
no apreciaremos la excelente y lenta
progresion de su buqué. De él hallare-
mos recuerdos de frutillos en confitura,
aromaticas especias o tonos de regaliz.
De su paso por boca, el equilibrio es su
mejor arma, pero hay viveza y armonia
en su tanino fundido, es muy largo y de
final delicadamente balsamico. Un vino
con mucha vida por delante.

Texto: Bartolomé Sdanchez

Nunca se habia dado esa circunstancia,
en unos premios monopolizados por
los grandes vinos bordeleses. Miguel
Torres demostrd que sabia tratar a la
diva bordelesa, atn con un vifiedo re-
lativamente joven. En la finca de Mas
La Plana, en el Penedeés medio, nace en
1966 una vina de 29 hectareas plantadas
de Cabernet Sauvignon. Este vino, naci-
do de la filosoffa de la época, més lige-
ro de cuerpo, experimenta en los afios
ochenta un cambio radical para extraer
muchas mds sustancias, con largas ma-
ceraciones de hasta cuatro semanas y
crianza en roble francés. Se baja drésti-
camente el rendimiento, y se abandona
el uso de fertilizantes nitrogenados. En
Espafia por aquellos afios no se enten-
dia muy bien aquel vino tan cargado de
color y tanino, con tanta carnosidad y
fruta, pero fuera de nuestras fronteras,
simplemente arrasasaba. A partir de ese
afio el vino Mds la Plana no deja de co-
sechar menciones, altas puntuaciones
de criticos afamados y primeros pues-
tos en concursos internacionales. La co-
secha del 98 es una de las mds premia-
das, entre ellas las Medallas de Oro de
International Wine Challenge, de Inter-
national Wine & Spirits Competition,
de la Challenge International du Vin, de
Mundus Vini de Alemania, de Interna-
tional Wine & Spirit Competition y de
Sélections Mondiales de Canada.

Precio

Las botellas que quedan en el mercado
de afiadas maés actuales cuestan alre-
dedor de 40 euros, (un 2004 6 2003)
pero este 98 hace tiempo que pasd a
la categoria de coleccionista. Asi que si
por casualidad se encuentran con una
de estas botellas a un precio alrededor
de los cien euros, comprela si regatear.
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PALABRA DE ENOLOGO
RENE BARBIER

L.os vinos de la tierra

Actualmente, cuando existe una gran cantidad
de denominaciones para dar una calificacién de
origen a los vinos que busca aportar una deter-
minada garantia de calidad y dotar al vino de
una identidad asociada a su origen, un grupo de
viticultores endlogos europeos defiende la nece-
sidad de volver al valor y el concepto original de
Denominacién de Origen, lo que implica que
muchas de las actuales deberian ser sélo situa-
ciones geogriéficas o vinos de la tierra, y reservar
la D.O. como tal para sus valores originales,
potenciando el terroir.

Una D.O. representa un patrimonio local histé-
rico, con un potencial evolutivo de mejora, estd
localizada alld donde las razones etnoldgicas y
las sabias expriencias pasadas lo determinaron y
es capaz de generar, generacion tras generacion,
un paisaje propio y distintivo; un paisaje al ser-
vicio de una manera de vivir adecuada y soste-
nible en ese entorno. La D.O. es el principio del
trato del terroir.

Es necesario potenciar el terroir, el respeto hacia
él, hacia el clima, hacia una viticultura adecuada
y bien hecha, que conlleva métodos no agresivos
que generen la tendencia al autoequilibrio del
suelo y la planta, con una utilizacién adecuada
de los recursos, que tiene unos efectos positivos
en nuestro clima y en nuestro paisaje, algo
importante dada la situacién actual de preocu-
pacion ante los problemas climaticos.

Ademads, no podemos olvidar que el vino de
terroir es un producto cultural, ligado a la gran-
deza y la sensibilidad del propio terrufio, con
una identidad histérica y social: el vino se iden-
tifica con su pueblo, con su paisaje y con su cul-
tura; y no es mds que otro vehiculo para la
transmisién de los valores y las tradiciones de
un lugar. Es un producto de calidad, que aporta
beneficios directos a la salud; mds aun, es casi
una terapia, una emocién que no sélo llega al
cuerpo, aunque para ello es muy importante
extender la costumbre de degustar los vinos de

terroir alli donde nacen, donde cobran mads sen-
tido, por su tierra, su paisaje, sus gentes, su cli-
ma... Alli, la experiencia de la degustacién se
convierte en una sensacion unica y favorecedora
para el espiritu.

Durante mucho tiempo, al hablar de vino de
calidad, nos hemos alejado de estos valores,
indispensables para transmitir el vino de forma
adecuada al consumidor y conseguir que lo
deguste con las herramientas (como una buena
copa), la sensibilidad y en el entorno adecuados.
Debemos trabajar contra la uniformidad en el
mundo del vino, cuidar el territorio y el paisaje,
y ahondar en el consumo de los vinos en su ori-
gen, intentando ayudar a cultivar en lo posible
la sensibilidad de los consumidores.

René Barbier es el propietario y elaborador
del vino Clos Mogador, uno de los miticos y
pioneros vinos del que podriamos llamar
como nuevo Priorato.

Marques de Vargas. Apasionados por la perfeccion.

Ln cuidado extremeo de la viticultura,

una vendimia realizada con mimao,
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Agenda

Agenda ENERO/FEBRERO 2008

16/18 ENE.

Angers

17/19 ENE.

Nueva Delhi

28/30 ENE.

Narbona

9/10 FEB.
Boston

18/20 FEB.

Montpellier

BIOFACH

21/24 FEBRERO

Nuremberg

En el mercado internacional del vino esta
incrementando el nimero de viticultores que
apuestan por el vino ecolégico. BioFach 2008, el
salén lider mundial de productos ecolégicos, es
también la mayor muestra de vinos ecoldgicos del
mundo. Paralelamente se celebrara Vivaness, el Saléon
monografico de Cosmética Natural y Wellness.

Centro Ferial Nuremberg, Nuremberg (Alemania)
Tel.: +49 (0) 9 11 86 06-83 28

Fax: +49 (0) 9 11 86 06-82 56

www.biofach.com
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SIVAL

Salén Internacional de Equipamiento y Tecnologia para Vitivinicultura.
Habra fabricantes y comerciantes que presentaran productos como
materiales para plantaciones, de cosecha, prensas, tratamientos de
vendimia, botellas y etiquetados...

Angers Expo Congres, Angers (Francia)

www.sival-angers.com

IFOWS

La sexta edicién de la Exposicion Internacional de Alimentacién y
Bebidas cumplird una vez més con su fin principal de acercar a los
productores al amplio y diverso mercado de India para productos
selectos o consolidar su presencia en el mismo.

InterContinental The Grand New Delhi, Nueva Delhi (India)
www.ifows.com

MILLESIME BIO

Exposicion internacional y profesional del tratado justo para los vinos
hechos con uvas de las cosechas organicas.

Parc des Expositions de Narbonne (Francia).
www.millesime-bio.com.

ANUAL BOSTON WINE EXPO

Ningln otro evento en la ciudad de Boston iguala la oferta de vinos que
se daran cita en esta muestra. Mas de 450 bodegas de todo el mundo
presentaran 1.800 vinos para degustar.

Seaport World Trade Center, Boston (Estados Unidos)
www.wine-expos.com/Wine/Boston

VINISUD

El octavo Saldén Internacional de Vinos y Espirituosos del Mediterraneo
presenta el conjunto de vinos del sur: de las areas de produccién mas
importantes de Francia, Italia, Espafia, Grecia, Marruecos, Portugal,
Turquia, Libano... juntas en un mismo lugar.

Parc des Expositions de Montpellier (Francia).

www.vinisud.org

UN SUENO
REALIZADO

BODEGA MUSEUM
TELF. 983 58 10 29
FAX: 983 58 10 30
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